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edves Olvasonk!

Szeretjiik a kerek szamos évforduldkat,
mi is egy ilyenhez értiink. Ez a szdm a
tizedik évfolyamunk tavaszi szdma. Ki
gondolta volna 2011-ben az induldsnal,
hogy 10 év mulva is még mindig lesz
Debreceni Borozd magazin? Nos, mi itt
vagyunk és minden nehézség ellenére
folytatjuk! Nem adjuk fel elveinket, a
magyar borkultura terjesztését thztik
ki célul és ez most, ebben a rendkiviili
helyzetben még komolyabb feladat, mint
gondoltuk volna.

A jarvany a magyar bordszatokat gyakor-
latilag padldra kiildte, hiszen a tobbségiik
a bevételitk 90%-4t elvesztette, nem lehet
latogatni a pincéket, nem miikodik a
széllodaipar, a vendéglatds, nincsenek
fesztivalok.

Kedves Olvas6! Most rajtunk a sor, hogy segitsiink azokon az embereken - a boraszo-
kon -, akik az elmult 30 évben olyan sok szép borral orvendezettek meg minket,

fogyasztokat.

VEGYUNK minél t6bb - persze mindenki lehetéségei szerint - MAGYAR bort, akér egy
palackkal is, mert a kevés is, akdrmilyen kicsi is, sokat szamit. Hiszem, ha igy cseleksziink,
akkor még nagyon sok szép boros élmény var rank!

Ebben a szamunkban kénytelenek voltunk kollégaimmal otthoni csendes maganyukban
tesztelni a borokat, megirni a februarban és mérciusban elkészitett felvételek alapjan cik-
keinket a kedves, eddig nalunk nem szerepelt ikonikus villinyi boraszokrol, a magyar re-
formatus boraszok talalkozojarol, a BORUM-rdl és a most indul6 sorozatunkat a magyar
sz616fajtakrol, el6szor a tokaji purcsinrdl szolot.

Olvassék, szeretettel kiildjiik Onéknek és ne felejtsék:
VASAROLJANAK MAGYAR BORT!
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BORUM

Tokaj-hegyaljai furmint ¢s szekszardi
vords hazasitas. JOl megférnek egy
reformatus ember asztalan!

Kerekes Sandor ¢sszefoglaldja

kézelgd pandemia darnyékdban, de szivinkben érémmel vettink
Arész’r a Karpat-medencei Reformatus Szdlészek és Boraszok idei

foruman, amelynek marcius elsé hetvégejéen Erdébénye adott ot-
thont. A Debreceni Boroz6 ,8kumenikus” biraléi csapatat - ahogy mar
¢vek o6ta - Kovacs Pdl tiszteletbeli reformatusnak kikialtott, de amogy
hitht gérégkatolikus lapkiadoénk, a Boraszok Baratia vezette. A hat tago
zsUrit t6bb bordsz is erdsitette, velink késtolt Alkonyi Laszld, ifi.Kvasz-
inger Laszlo, Molnar Adam ¢s Varkoly Adam. A hazigazda pedig a Bu-
dahdzy-Fekete Koria Boraszat bordsza, David Rémusz volt.
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Ha van még olyan kedves olvasonk, aki
nem ismerné a sztorit: a Karpat-medencei
Reformiétus Szélészek és Boraszok Foru-
ma 2013-ban indult utjara. Kocsis At-
tila Otletgazda-lelkész altal megalmodott
program gerincét egy borverseny adja,
amelybe évrdl-évre a kistermel6k és a hi-
vatdsos boraszok egyarant nevezhetnek.
Idén a fészervezd, a Reformatus Kozéleti
és Kulturalis Alapitvany (RKK) Kovacs
Pal zstirielnok javaslatara, a kistermel6k
tamogatasat és  batoritasat célozva
meghirdette az alapitvany bora cimet is!

Igy a zstirinek ettél az évtdl kezdve nem-
csak a ,Magyarorszagi Reformatus Egy-
haz bora” nyerteseirdl, hanem az ,RKK
bora” kategoéria gyézteseirdl is dontenie
kellett.

Zila Gébor, a Reformatus Kozéleti és
Kulturalis Alapitvany titkdrsagvezetdje,
a BORUM f6szervezdje elmondta, hogy
a rendezvény kettés célkitlizése a kezdet
Ota valtozatlan. Egyrészt folyamatosan
béviteni, oktatni a Karpat-medencei re-
formatus boraszok szakmai taborat, mas-
részt a mar tobb mint szaz fére gyarapodo
lelki kozosséget apolni, hitbéli élmények-
kel erdsiteni. Az a teremtd gondolat, hogy
egy reformatus borasznak az a dolga,
hogy ne rontsa el azt, amit az Uristen
adott neki kint a sz6élében, jol mutatja,
hogy szamara mennyivel tobbet jelent
a borkészités, egy hivé embernél a bor
ugyanis nem csak egy fogyasztoi termék.

Az életiinket ez a hit folyamatosan vé-
gig kiséri, ezért Isten kegyelmét is
megkoszonte a fehér borok kategodria-
gyOzteseként, a ,,Magyarorszagi Reforma-
tus Egyhdz bora” cim idei birtokosa,
Varkoly Adém. A fiatal szakember a
Tokaj Y, vagyis Tokaj-Hegyalja 4j borasz-
generaciojanak oszlopos tagja. A 10 hek-
tdron gazdalkodé Arpad-pince bordsza
elmondta, hogy 2010 6ta készit borokat,
ekkor kapta meg a pincekulcsot édesap-
jatol. Ahogy fogalmazott, nagyapja kadar
volt, édesapja sz6lész, 6 pedig szivvel-

lélekkel koszonte meg a kihivast és a
bizalmat, igy minden adott volt ahhoz,
hogy a borkészités elinduljon és sikeres
torténet legyen.

Személyesen nem tudott részt venni, de
akik nyomon kovették a korabbi eredmé-
nyeket, tudjak, hogy Mészaros Pal szek-
szardi borasz az Ohmerops Cuvée 2017
mostani gy6zelmével, mar harmadjara
érdemelte ki a voOrdsbor kategdriaban
a ,Magyarorszagi Reformatus Egyhaz
bora” cimet. A legjobbnak valasztott
kistermel6i borért jaré cimet pedig 2020-
ban megosztva Toth Jozsef és Pasztor
Norbert, valamint Hudec Arpad és Gém-
bos Lorand boraszok nyerték el.

Kovacs Pal a verseny végén arrol a kozos
utrél beszélt, ami a borbirdlok és a
boraszok tevékenységét jellemzi. Amikor
egy biralé véleményt mond az adott bor

BORUM

akkori allapotarol és ezzel megitéli a
boréasz éves munkajat az oriasi felelGsség,
ugyanakkor lehetéség is  egyben.
Lehet8ség arra, hogy a borasz a biralat
eredményét megismerve megerdsitést,
vagy barati visszajelzést kapjon arrol:
jo iranyban halad-e? Ezért kiilon meg-
koszonte a boraszok részvételét, aktiv

parbeszédét a birdlokkal és kiemelte:
évrdl évre lathatd az a szakmai fejlédés,
ami ennek a kozosségnek az erejét mu-
tatja és életképességét bizonyitja.

Most el6szor egy kétrészes kisfilmet is
készitettiink a borversenyrdl ezért, az
az olvasonk, aki kivancsi a borbiralat
kulisszatitkaira, latogasson el a Facebook
oldalunkra.

Isten aldasat kérve — mert megévta a
BORUM rendezvényét és nem kellett el-
halasztani a vilagjarvany miatt mércius
12-én kihirdetett veszélyhelyzet miatt -
bizakodunk, hogy jové marciusban ismét
taldlkozzunk egy wjabb csodalatos bor-
vidéken, a Balaton-felvidéki Als6orson.
Addig is kdstoljuk jo szivvel a reformatus
boréaszok borait, megférnek egymas mel-
lett nem csak a hivé emberek asztalan! [l

Debreceni BOROZO
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Rancfelvarras kiviul-belUl

Bock Valérral Darin Séndor beszélgetett

ismeri boraikat, szinte mindenkinek akad is kedvence k&zUlUk. Nincs

olyan borkedveld ma Magyarorszagon aki egy budapesti, vagy
videki borfesztivalon ne késtolta volna mar végig az ¢ppen aktudlis
¢vjaratokat. A szerencsésebbek magdnak bock Jozsefnek a tolmacso-
lasdban ¢s kindlasaban.
Az évek azonban nemcsak a ,nydari fak alatt szallnak”, hanem a vil-
lanyi boraszat hazatdjan is ¢s mikbzben egy orszag szerette meg a
Bock borokat, addig mindenki ,J6zsi bacsija” mellett felndtt az Uj ge-
nerdacio. bock Valérral az elmilt években mar szintén sokat talalkozha-
tott a kdzbnség, aki a bordszatban végzett munka mellett egyre
tébbet kiveszi a részét a rendezvényeken valéd szereplésbdl is. Miként
¢desapija, igy 6 is lelkesen folytat beszélgetést boraik ¢rtd és a velik
¢ppen most ismerkedd kd6zdnségevel egyardnt. Azt hiszem mar 6t sem kell
kUldn bemutatnom, hiszen nekem sem ez az elsd beszélgetésem, ripotom
vele. Taldlkozasunkkor még a koronavirus jarvdany hazai megjelenésének
elészobdjaban jart az orszdag, igy ez a beszélgetés még nem virtudlis
térben, hanem a Bock Hotel Ermitage késtolétermében zajlott...

a Bock Pincét talan senkinek sem kell bemutatnunk. Szinte mindenki



Ha most, 2020 mdrciusdban készitenénk
egy pillanatfelvételt a Bock Pince kép-
zeletbeli életgorbéjén, mit ldtndnk, hol
tartotok ezidotdjt?

Bock Valér: Jelen pillanatban 80 hek-
tar sajat teriileten gazdalkodunk, és az
elmult években a kistermelSktdl leg-
alabb 70 hektarnak megfelel§ teriiletrél
vasaroltunk f6l sz6l6t a borvidékrol.
Nem szeretnénk ennél tobb sajat terii-
letet, ennek leginkabb az az oka, hogy
nagyon j6 kapcsolatban vagyunk a
kistermel6kkel és 6k szamitanak rank.
Sajat novényvédds szakemberiink segiti
6ket, hogy mindségben, mennyiség-
ben a sajatunkkal megegyezé termést
produkélhassanak évr6l évre.

Melyek az ,,emblematikus” termdhelyei-
tek?

Villany és Siklés szomszédsagaban van-
nak a komolyabb dl6ink, amik mar eleve
meghatdrozzak az onnan érkezé termés
besorolasat. Ezeket minden esetben kii-
lon figyelemmel kezeljik. Ilyen teriilet
példaul a Jammertal, ahonnan a csaladi
pince indult. Ott van kékfrankosunk,
oporténk, cabernet sauvignonunk. Masik

kiemelkedé termdhely az Orddgéarok,
ami az egyik legnagyobb egybefiiggd
tertiletiink a maga 16 hektarjaval. Itt négy
szOl6fajta osztozik: a cabernet franc, a
pinot noir, az oporto és a merlot. Fontos
szamunkra még a Fekete-hegy, ahol két
tertiletiink is talalhatd. Ez az egyik cstcs
diilénk, allando, konstans mindséggel, az
egyiken kékfrankos, kadarka, kékoporto,
a masikon merlot és cabernet franc fajta
sz616 terem. Tobb okbdl is ez a két teriilet
a kedvencem, az egyik ok a nyugalom
amit draszt magabdl a hely, egy masik ok
pedig ami a palackban van!

Mennyire jelennek meg ezek ondléan a
borpalettiban?

Az Ordégarok dilg az egyik legmegha-
tdrozobb, ndlunk a szelekcid termék-
csaladban  kiilon-kiilon is megjelenik
a cabernet franc és a merlot, illetve
hazasitasokban is fontos helyet foglal-
nak el. 2000-ben, amikor az elsd Librat
készitettem, akkor annak az alapja a
Fekete-hegy és a Jammertal dilok ter-
meése volt. Ez azéta mar persze valtozott,
de még ma is legalabb a termés 50%-a
ezekrdl a tertiletekrdl szarmazik.

A fehérsz6lok f6leg siklosi teriileteken
vannak. Kiemelkedd rész a Gontér, ahol a
harsleveld ltetvényiink van. Nekiink sa-
jat chardonnay tiltetvényiink nincsen, azt
egy kicsit tavolabbrol, a Delta névre hall-
gaté dilébél, illetve Kisharsany mell6l
szoktuk vasarolni.

Ezek a tradiciok. Miben lehet tjitani,
megujulni?

Vannak boraink, amiknek a megjelenése
felett eljart az id6, ideje rancbaszedni
Gket. Ilyen példaul az Ermitage borunk,
ahol most jon ki egy frissités, ami nem-
csak a kiils6ben fog jelentkezni. P>
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Rdncfelvarrds palackon kiviil és beliil?

Igen, egy picit komolyodott a bor is. Az
Osszetétel nem valtozott, a cabernet fajtak
adjak tovébbra is a gerincét a bornak de
mellette lényegében kiegészill az Osszes
kéksz6l6nk termésével, amit termesz-
tiink. Ezeknek az aranyaval jatszottunk el
egy kicsit. Szerintem nagyon jol sikeriilt.

Tervezitek ennek a megijuldsnak a
folytatdsat?

Igen, megyiink tovébb a birtokborainkra
is. A rozé idén mar megujul és kovetni
fogjak sorban a tobbiek is.

Ez csak arculat, vagy beltartalom vil-
tozdst is jelent?

Az Ermitage-nal komolyodott a beltarta-
lom, a tobbieknél nem kellett, hogy ko-
molyodjon a beltartalom, mert azok mar
az elképzeléseinknek megfeleléek voltak.

Milyen ijdonsdgra lehet még téletek
szdmitani?

Itt van az 4j kozosségi termékiink a Vil-
lanyi Redy is, ami idén 6j Osszetételben
keriil a piacra. A borvidéki egységbdl a
mi borunk kilégott, mert a 14%-nyi pi-
not noir mas iranyba vitte. Ezért most ezt

kivettitk, az oportdt is lecsokkentettiik
55%-ra, a kékfrankos maradt és kie-
gésziilt még merlot-val. Igy jéval kom-
plexebb lett az izvildga. Nincsen benne
az a jatékossag, ami az el6z6 borban meg-
talalhat6 volt, viszont fliszerekbdl sokkal

tobbet mutat.
Hogyan néz most ki a Bock borok piaca?

Azt mondhatom, hogy boraink 85%-
ban hazai kereskedésekbe keriilnek, ezen
kiviil az azsiai piac felé préobalunk nyitni,
ahol egyértelmten Kina meghatirozo
vasarld. Ez a tavol-keleti piac nagyon
ar- és mindéségérzékeny, ami abbdl kovet-
kezik, hogy kb. tiz évvel ezel6tt eurdpai

tomegtermeld orszagok nagy mennyiségti
gyengébb mindségli borral drasztottak el
a kinai piacot. Ekkor még nem beszél-
hettiink fejlett fogyasztdi borkulturardl
ebben a térségben, igy ez a gyengébb ter-
mék is piacra talalt. Igen am, de az eltelt
idészakban hatalmasat fejlddott mind
a helyi borpiac, mind a borfogyaszto
tarsadalom hozzaértése. Ma mér ezek-
kel a silany borokkal csak elvétve lehet
néluk taldlkozni. Most jott el az ideje a jo
mindségl, kedvezé art boroknak a be-
vezetésére. Mi féleg ilyen borokkal céloz-
zuk meg ezt a piacot, de a piramis csticsan
még mindig a prémium mindségu tételek
allnak. Reméljiik a jové minket igazol!



Nem a ndvekedés, az
egyedis¢ég a jovo!

Gere /solttal ¢s Gere Viktoriaval
Darin Sandor beszélgetett

Besz¢lgetd partnerem Zsolt mar mdasodik generdcidés bordsz,

aki fiatal kora ellenére mar hiusz éve dolgozik a boraszatban.
Sajat teriletik kdzel 40 hektar, ami mellé meg tovabbi 20-30 hektarrol
integralnak szo6lét. Ezek olyan bortipusokba kerilnek, amik jelenleg a
legnagyobb volumenben készuld tételek. llyen az olaszrizling, a rozé és
a portugieser borok, az &sszes tébbi boruk sajat alapanyagbdl készil.
Prémium boraik kizarélag csak sajat alapanyagokra épilnek. Ultetve-
nyeik mar 2008 6ta t6bbnyire bio mivelésben vannak. Ezek nagy része
mdr hivatalos mindsitéssel is rendelkezik, a tdbbi terilet most ér az atal-
lasi idoszak végére, vagyis a sajat termés teliesen bio alapanyagnak
szAamit.

a Gere Tamas ¢s Zsolt Pincészet egy igazi csaladi vdallalkozas.

Riport

A kitiizott cél mar ekkor a biobor készités
volt?

Gere Zsolt: Természetesen nem, bar min-
den adott volt hozza. A bio, az nem egy
mindségi kategoria, hanem szemlélet
kérdése. Az elképzelés az az volt, hogy
az okologiai labnyomunkat csokkentsiik.
Természetesen a legnagyobb lépés a
sz6l6ben kezdddik.

Mi indokolta ezt az dtdlldst?

G. Zs.: Erre a szemléletvaltasra azért volt
sziikség, mert 2007 volt az els6 olyan
év, amikor minden munkafolyamatot
el tudtunk idében végezni. Minden a
rendelkezéstinkre allt. Megvolt a teljes
gépparkunk, rendelkeztiink a szakszert
munkaerével igy mindne adott volt a si-
kerhez. Minden hajtds ugy volt beallitva,
ahogy a nagyvilagban lattuk. Végre min-
dent idében el tudtunk végezni és ekkor
tobb dulében is fiirtégést kaptunk, azaz a
termés talmelegedett és szépen elszaradt.
Latszott, hogy a természetben extrém
valtozasok vannak folyamatban, ezért
siirgésen at kellett gondolnunk, hogy hia-
ba a géppark, hidba a képzett munkaerd,

>
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hiaba tudjuk a munkafolyamatokat pon-
tosan és id6ben elvégezni a teriileteken, a
koérnyezet gyors valtozasa felil tudja irni
igyekezetiinket.

Mit tudtatok ekkor meglépni?

G. Zs.: Azonnal cselekedniink kellett!
Elkezdtilk a talajtakardst, a teriiletek
pillang6s virdgd novényekkel torténd
betelepitését. Ez akkor még leginkabb
sajat  Otletek alapjan tortént. Olyan
flinyiréink voltak, amikkel golfpalya
mindségli fivet tudtunk tartani, akkor ez
tlint j6 megoldasnak. A sz616knél minden
egyes hajtas bedllitva, a fi egyenesre le-
nyirva... Ugy tint csoddlatos rendet te-
remtettiink.

Csak gy tiint?

G. Zs.: Kés6bb megtanultuk, hogy ho-
gyan is kell ezt igazan szakszertien csi-
nalni. Menjiink ki most a sz6l6be, pont
az ellenkezé kép fog fogadni minket! A
bio gazdilkodasban a pillangds viraga
novények a tavaszi csapadék hatdsara
extrém modon megnének. A mustar az
elsé években 1,5 méter magas volt, nem
nyirtuk, hanem lefektettiik. Igy takarja a
talajt, de nem von el feleslegesen nedves-
séget a sz616tdl, hiszen nincsen a rend-
szeres nyirassal folyamatos novekedésre
kényszeritve. A régi technoldgidnal a cél
a monokultira volt, csak a sz616 volt fon-
tos.

Most mdr nem a sz6l6 a legfontosabb?

G. Zs.: A természetben harmonidra van
sziikség! Ez a harmonia az tltetvények-
ben csak ugy tud kialakulni, ha minél
tobb viragot, minél tobb beporzasra al-
kalmas névényt visziink be, és az élet-
tel egy harmonidt, természetkozeli al-
lapotot tudunk kialakitani. Most latjuk
csak, hogy ez a harmonia milyen jol tud
miikodni, és ez természetesen a borokban
is megmutatkozik.

Hogyan épiil fel nalatok a borpaletta?

G. Zs.: Nagyon egyszeri a koncep-
ciénk. Harom brand-et épitettiink fel. Az
egyik a Gere Zsolt néven forgalomban
1évé borok, amik a fiatal borkedvelSket
célozzdk meg. Ebbe a csaladba az illa-
tos, légies, konnyt, alacsony alkoholtar-
talmu fehér borok, egy rozébor és konnyt
vorosként egy borvidéki brand, a Villany
Redy tartozik. Ennek a brandnek a csu-
csat két voros hazasitas zarja.
Legpopuldrisabb boraink és egyben a leg-
nagyobb palackszammal késziilék a Gere
Tamas néven forgalomba keriil$ tételek.
Ide a klasszikus fehér, rozé és voros borok
tartoznak. A legnépszerubb tételek ebbol
a csaladbdl az olaszrizling, a hérsleveld,
a rozé és a portugieser. Ezek a borok
1993 6ta szinte valtozatlan megjelenéssel
keriilnek forgalomba.

A prémium borcsalddunk Gere Tamas és
Zsolt néven keriil a fogyasztokhoz. Ezen
tételek mindegyike hordé szelekcié vagy
épp duldszelektalt. Itt toresziink a fajtak
egyediségénak bemutatasara is, igy 6ndllé
borként jelenik meg ebben a sorban a
cabernet franc, a cabernet sauvignon és
a merlot. Itt szerepelnek a prémium és
szuperprémium Villanyi Franc boraink is.
Ebben a kategdriaban késziil a csucshaza-
sitasunk az Aureus, ami egy hordévaloga-
tott bourdeux-i hdzasitas amivel a célunk
a legelegansabb borunk megalkotasa volt.

Mik azok a dédelgetett vigyak, amiket
a kozeljovében szeretnél teté ald hozni
vagy belekezdeni, itt a pincészetnél?

G. Zs.: Novekedni nem szeretnénk, sét
a legfontosabb az lenne, hogy a borti-
pusokat csokkentsiik. Jelenleg majdnem
huszféle bort készitiink. Régebben az volt
a cél, hogy megmutassuk, mindenben jok
tudunk lenni.

Tény és vald, ha akarja az ember, meg
is tudja csindlni, de nagyon sok energia
megy erre el. Az utébbi husz év tapasz-



talasaibdl el kell donteniink, hogy melyik
az a bortipus amiben igazan egyediek va-
gyunk. Ez biztos hogy egy lassu folyamat
lesz, de szerintem ebben rejlik a jovénk.

Kozben megérkezik Zsolt testvére, Viktoria
is, aki a bordszat panzidjdnak vezetésével
veszi ki részét a csalddi vdllalkozds min-
dennapjaibol.

Zsolttal azimént a borokrol beszélgettiink,
de hol lehet ezekkel Villanyban taldlkozni
ha turistaként ellatogatunk a borvidékre?

Gere Viktoria: Természetesen nalunk, a
Dié6fa Panziéban. A hazban csak a sajat
borainkat kinaljuk, és ehhez tavaly junius
ota van melegkonyhank, igy a la carte
étkezést tudunk biztositani a betéré ven-
dégeknek a borok mellé.

Hogyan fogadtik a vendégek a foztotoket?

G. V.: Szeretik a konyhdnkat. Nem va-
gyunk egy gourmet étterem, hanem iga-
zabol azt a szemléletet kovetjiik, hogy egy
jo izl ételhez egy jo bort tudjunk paro-
sitani.

Ndlatok mindenhol csalddias hangulat
fogad. A cél egy szintén csalddias vendég-
latds volt?

G. V.: Villanyban szerencsére sokféle ven-
déglatas létezik. Nekiink az elsodleges

célunk a csalad egységessége volt, ezért
gondoltuk azt, hogy ebbe a mili6be
leginkdbb a hazi, illetve svab ételek ille-
nek. Egy jo izl babgulyads, frissen siiltek,
csdszarmorzsa, amit nalunk mindig meg-
talal a vendég. Ezek mellett természetesen
megmaradtak a mar jol bevalt borkor-
csolyaink, a hdzi finomsdgokbol késziilt
hidegtalak, sajttal.

Hdany vendéget tudtok helyben fogadni a
panzidban?

Riport

G. V.. A panzi6 jelenleg 24-26 vendég
fogadasara alkalmas. A borozoé zart ré-
szében egy id6ében 30 fét tudunk ven-
dégiil latni, nyéron a teraszon tovabbi 50-
60 6 is le tud tilni

Ldtom, hogy kovetitek a trendet, elektro-
mos auté toltétok is van mdr az udvaron.

G. V.: Igen, tavaly mi is nyertiink a Kisfa-
ludy palyazaton, igy a panziéban kialaki-
tottunk egy bisztro éttermet, megujultak
a furd8szobdk, az épiiletre napelemeket

szereltiink és a parkoldban egy aut6toltdt
is telepitettiink. Villany kozpontjaban
két pincesor kozott vagyunk, amit na-
gyon kedvelnek a vendégeink, mert miu-
tan leparkoltak nalunk, szinte minden
karnyujtasnyira elérhets.
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Akit a sz6l6 elcsabitott!

Kovacs Pal irasa

nev, hiszen hires villanyi, bordaszattal foglalkozé csaladrél van szé,

akik generdaciok 6ta mivelik a sz616t ¢s mar a régi rendszerben is, a
palkonyai pincében sok j6 bort keésiztettek. Ginzer Matyas ¢les szeme
¢szrevette, hogy Tamds fidt vonzza a szo6l6, a borkészités misztériuma,
igy aztdan 0,3 hektarnyi sz6l8vel és egy kis pincével bocsatotta otjara:
JFiam, tied a munka, tied a bevétel!”

I Ic valaki szereti a villanyi borokat, annak ismerdsen cseng a Ginzer



Azt hiszem a mag jo foldre hullott, mert
Tamas beszélgetésiink soran tobbszor is
visszatért az induldshoz, ahhoz a pont-
hoz, amely meghatdrozta a mai életét.

Férfiasan be kell vallanom, hogy bar mar
nagyon régen ismerem a Giinzer Tamads
borait, s6t 6t magat is, mégis az én tu-
datomban mint egy kis pincészet élt. Igy
aztan mikor megérkeztiink a gyonyord,
méltin Ev pincészete dijban részesiilt
épiilethez, nem gy6ztem betelnialatvany-
nyal, tisztasdg, rend és elegancia foga-
dott, akdrmerre néztem, ahogy az egy
svab pincében mindig is szokas volt és
lesz.

A megbeszéltek szerint Tamas fia, Roland
fogad minket és vezet korbe a patyolat-
tiszta feldolgozoban és érlelé pincében,
hogy aztan az impozans kdstoloteremben
ljiink le beszélgetni a csaladi birtokrol, a
Glinzer Tamads Pincészetr6l.

Kezdjiik egy kis pincetorténettel! Mint
szinte minden villinyi pincészetnél, a
Giinzer Tamas Pincészet induldsanadl is a
csaladi haz a kozpont, az édesapatdl ka-
pott 0,3 hektdr folyamatosan novekszik,
és egy id6 utdn tullép a csalddi kereteken,
mar alkalmazottat is fel kell venni. 2002-

ben jon el a pillanat, amikor az éllatte-
nyésztésben dolgozo csaladfének donteni
kell, és szerencsénkre a sz816 és a bor mel-
lett dont. A haz mellett kialakitott feldol-
gozd és az egyre novekvo teriilet — kozel
Ot hektar — a gyerekeket, feleséget is be-
vonzza a kozos munkaba. Roland szépen
lassan belend a csaladi véllalkozasba, de a
htga sem marad ki a munkabdl.

Az igazi fordulépont azonban 2003-ban
jon el, amikor a 2000-es Cabernet sauvi-
gnon boraa Pannon Bormustra kategéria-
gyOztes boralesz, a kérdés elddlt, a csalad
ebbdl fog megélni.

2011-re mér 18 hektdr teriileten nevelik a
szOl6t és készitenek borokat, hivatalosan
is megalakul a Giinzer Tamas Pincészet
és Roland is egyre tobbet forog a gaz-
dasdgban, nem mellesleg megkeresve a
zsebpénzt is.

Megindulnak a palyazati beruhazasok,
telepitésre keriil egy nagy munka kere-
tében a Bocor dilé, kialakitisra kertil az
4j pince és feldolgozo, szem el6tt tartva
a tovabbi novekedés lehetéségeit. Tamas
szerint az elsddleges, a megbizhat6
mindségl, jol ihaté borok elkészitése,
amivel megteremthet6 a pincészet sta-
bilitasa. Jol lathatd, hogy ez egy jol at-
gondolt stratégia része, hiszen mara mar
tobb mint 70 hektar sajat és 20 hektar
felvasarolt sz616 feldolgozasa folyik évrdl
évre a pincében. A sz616k 90%-a kékszold
és a borok nagyjabol 70%-a reduktiv, jo
mindségli bor, de van classic sorozat, ez
altalaban fajtaborokat takar és természe-
tesen van egy magas mindségi kategoriat
képvisel6 szegmens, ezek a diilszelektalt
prémium borok.

2015 6ta a borokat az ifju borasz, Giinzer
Roland feliigyelete és vezetése mellett
készitik a pincészetnél,
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apa és fia erds kotelékben végzi a dolgat,
lehetséget biztositva Tamasnak, hogy
a stratégiai kérdésekre Osszpontositson.
Hogy jo kezekben van a stafétabot, azt jol
bizonyitjak az elmult 4-5 évjarat borai és a
2015-6s Hala cuvée, amely a fiatal bordsz
boraként kapott sok szép elismerést a
borvidéki és orszagos borversenyeken.

Giinzer Tamas pincészetét ma mar nem
nagyon lehet, s6t megkockdztatom, nem
is érdemes elkertilni, ha a borkedvel6 Vil-
lanyba latogat, mert a nagyon sok szép
reduktiv, gyongyoz6 fehér és rozé bor
mellett az igen komoly classicus sorozat

koéstolgatdsa utan nagy feladat var r4,
megismerkedhet a pincészet nagy zaszlos-
boraival, a Matyassal, a Bocor Merlot-val,
vagy a Villanyi Franc-nal. Széval j6 eldre
fel kell késziilni, mert komoly kihivas elé
néz minden borkedvel6, ha végig akarja
izlelni a teljes borsort.

Azt a kérdést feszegetve, hogy merre
tovabb, Tamds egyértelmi valaszt adott,
a tovabblépés a vendéglatas és az export.
Meg kell taldlni azokat a megbizhato kiil-
foldi partnereket, akik megfelel6 aron
tudjdk értékesiteni a pincészet borait a
vildgban, itthon pedig meg kell teremteni
a kulturdlt vendéglatas feltételeit. A
sz6l6hegyen is lehetdség van egy pihend
park kialakitasdra, de a pincészet mellett
is épiilhet egy panzid a vendégek szamara.
Mindez a jové, de Istennek hala Tamas
jo helyzetben van, hiszen lanya Giinzer
Gina kivalé marketing munkat végez.
Tobbek kozott az 6 gondosan Osszealli-
tott palyazatanak kovetkezménye volt,
hogy az Ev pincészetének vélasztottdk
Oket. Fia a boraszat vonalan biztositja a
folytonossagot, igy nyugodtan szévoget-
heti tovabbi terveit. Szerintem még
sokat fogunk hallani a Giinzer Tamas
Pincészetrdl, illetve helyesebb, ha azt
irom, hogy még sok jo bort fogunk meg-
izlelni az 6 munkajuk nyoman.

Igy legyen! W
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A Tiffan Boraszat j6vdjének

rovid térténete

Csorjan balazs irasa

Homo proponit, Deus disponit.
Ember tervez, Isten végez.

megirtdk mar, ¢s kb. minden borértd ismeri is,

legaldbb nagy vonalakban. Az egész Vil-
lany Sztori valahol a kezei kdz&tt sziletett, &
volt az els® Ev Bordsza, a borvidék arca és a
megujulé magyar borészat egyik 0tt6rdje. Amikor
a sokat latott sajtémunkdas ezzel szembesil, ak-
kor egyéertelmive vdlik: Tiffan Ede ¢s pincéje
moltjiarél nehéz lesz Gjat irni. Préobdlkozzunk
inkabb a jévojével.

Tiffdn Ede torténetét nagyon-nagyon sokan

A Tiffan Boraszat életében akkor allt be
dramai fordulat, amikor az alapit6 Tiffan
Ede fia vagy tiz éve eldontotte: az addigi
tervekkel ellentétben mégsem bordsz-
kodassal szeretné megkeresni a kenyerét.
Az ekkor kozel hetvenéves alapito silyos
gonddal szembesiilt: ki viszi majd tovabb
a csaladi tradiciot, ha 6 mar nem tudja?
Senkinek nem kivinom ezt a helyzetet,
Tiffan Ede mégsem esett kétségbe. Kis-
unokaja, Zsolt ekkor mar elég nagy (ti-
zenéves) volt a dontés meghozatalahoz:
borasznak all és atveszi nagyapatdl a
pincekulcsot, pontosabban a boraszat
stratégiai és piaci feladatait. A nemsokara
csatlakozo kisoccse, Baldzs a pincei
munkdakban prébalja a csaladi tradiciot
életben tartani. P
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A torténetnek itt akar vége is lehetne,
orom és boldogsag. A Debreceni Borozo
viszont arra vallalkozott, hogy kideritse:
az 0j Tiffin generdcié miben szeretne
mast, mint az alapité, merre halad a Tiffan
Boraszat, és igy Villany a 20-as években?

“Luciae... candidae,
coniugi carissimae...”

Torténetiinkben itt az alapit6 Tiffan Ede
sajnalatosan kissé hattérbe fog szorulni,
és innentdl ifj. Tiffan Zsolt a fészerepld.
Zsolt szamara sosem volt csaladi presszio,
hogy a boraszattal foglalkozzon, de
2006-7-t6] 6nként kapcsolodott be a
fesztivalozasba, boros események meg-
szervezésébe. Mindez kell6en pozitiv be-
nyomasokat tett a fiatalemberre, igy nem
is nagyon volt kérdés, hogy milyen palyat
valasszon. A magyar egyetemi képzését
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némi kaliforniai, németorszagi és 0j-zé-
landi tapasztalatokkal kiegészitve 2018-
ban tért haza, hogy folytassa a nagyapai
tradiciokat.

Node ezen a ponton a jo sajtomunkas
amolyan agent provocateur-ré valik (kii-
16n06sen, ha bort iszik, marpedig Tiffanék
megkindltak ezzel-azzal), és Zsoltnak
szegezi a kérdést: mi az, amit a csaladi

tradicion véltoztatna, horribile dictu: mi
az, amit az alapito elképzelésétdl eltéréen
csinalna?

Az els6 gondolata, hogy vissza kell térni
a kozép-eurdpai svab tradiciokhoz. Netan
ez a ,magyar mediterran borvidék” kon-
cepcid végét is jelenti? — kérdezi a pro-
vokator. Lényegében igen, a svab, kozép-
eurdpai Villanynak és benne a Tiffan



Boraszatnak az évszdzados tradiciokkal
rendelkezé fajtdkra, diil6kre és tech-
nolégidkra kell épiilnie - mondja Zsolt.

Es itt meg is érkeziink a kovetkezd
meglepetéshez. A magam részérél sosem
értettem, hogy miért van sziikség egyes
pincékben 10-20-30-féle szélofajtara. ,A
fogyaszto szereti a valtozatossagot” jon a
tipikus valasz. Csakhogy, ha valaki ennyi
fajtéaval és stilussal probalja elmondani a
torténetét, akkor abbdl csak kaosz lesz,
amit a fogyaszté nem tud megjegyezni
és ami a fogyasztot nem is inspiralja. Mit
tesz isten, Zsolt szerint is drasztikusan
le kell redukalni a bordszat fajtdit, az év-
szazados tradiciok mentén. Ez alapvetden
két iranyt jelent, a cabernet francot és a
portugizert. Az olyan népszeri nemzet-
kozi fajtakat, mint pl: a pinot noir, sze-
rinte el kell felejteni Villinyban. (Nagyapa
mennyi pinot-ja mennyi dijat besoport!)

Ami Zsolt és a portugizer viszonyat illeti,
a szemiink el6tt formdlddé és a boraszat
altal mélyen tamogatott Villanyi Redy
mindent elmond errél. A portugizer az
elmult 30 évben bekeriilt a vrésboros-
cola/olcsé hipermarket bor kategdriaba.
Ebbél a konnyed bisztro bor probal ki-
utat mutatni, mely portugizer alapokon
épitkezik, borvidékileg meghatarozott
szabalyok szerint. Az évszazados tradicié

igy egy fiatalos gasztroborként tjul meg,
tempora mutantur.

Ami pedig Zsolt és a cabernet franc viszo-
nyat illeti, nos ez is egy kiilon torténet. A
cabernet nem éppen egy kozép-eurdpai
svab fajta, gondolhatnank provokative.
Pedig a cabernet franc a XIX. szazad
Ota termesztett fajta a borvidéken, és
onalléan, fajtaborként ritka Villinyon
kiviil. A Villanyi Franc borvidéki sza-
bélyozasa ennek a tradiciénak probal
megfelelni, a kuriézumként piacra vitt,
jol ihato, lendiiletes cabernet franc Zsolt
univerzumaban is kozponti helyet foglal
el. Kisérletezni szeretne a fajtaval, benne
a hordohasznalattal vagy éppen a duilék
szerint eltérd érlelési taktikakkal. Nem
hisz a romma barrikolt, harsdany Nagy
Bor mitoszdban, a téma irdnti aldzat
hatdrozza majd meg stilusat.

Taldn olyan nagyon nem fogom meglepni
a Nydjas Olvasot, ha eldrulom: joma-
gamnak ésaDebreceni Borozénak nagyon
tetszik ez az Uj generacids gondolkodas.
Valahogy ez a kreativitas, profizmus és
alazat az, amire a Tiffin Bordszatnak és
Villanynak sziiksége van. Hl

NEVJEGY
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Ifiabb Tiffan Zsolt o peécsi gimna-
ziumi evek utan 2010-ben kezdte meg
sz6lesz-borasz  tanulmanyait a Buda-
pesti Corvinus Egyetemen, ahol 2014-
ben BSc diplomat szerzett. A master
fokozatot (szolész-borasz ¢s bormar-
keting) 2015-17 kozott a Vinifera Euro-
Master European Master of Viniculture
and Enology mointézményben végezte,
ahol Montpellierben ¢s Bordeaux-ban is
tanult. Talan a csaladi tradiciok okan,
de a német iskolaval ¢s a rajnai ha-
gyomanyokkal is  megismerkedett @
GCeisenheimi Egyetemen ez ido alatt.

Szakmailag, fiatal kora dacara, egy vi-
|aglatott embert tisztelhetonk Zsoltban:
volt gyakornok a Rajnandl a Schloss
Vollradsban, borasz  asszisztens Kali-
fornidban a Cuvaison Estate-ben ¢s Uj-
Z¢landon a marlborough-i Saint Clair
Family Estate-ben. Rovid ideig a Kulugy
bor-gasztonomiai tanacsadodja is volt,
de talan szakmailag akkor ért a csicsra,
amikor 2018-ban hazatért Villanyba, és
a Tiffan Ede Pinceszet birtokigazgato-
helyettesekent kezdte kamatoztatni ad-
dig megszerzett tudasat.

/solt szabadidejében szivesen jatszik
wargame jatekokkal, fut, tortenelmet és
filozofiat olvas. De 2019-ben Uj kaland-
ba kezdett: megnosult.
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A Tiffan’s trezor rejtett
Kincsei

Darin Sandor irdsa

int Micimackénak a teli mé-
M zesbddon, egy borkedvels,

borértd6 embernek olyan
egy vertikalis kostold. Dedelge-
tett kincsek, féltve o6rzétt bor-
remekek kerilnek ilyenkor eld a
csaladi bortrezor, pince melyérél.
Kiléonésen nagy ¢lmény ilyen
iddutazdson résztvenni egy pin-
ce¢szet legkiemelkeddbb tétele-
nek esetén. A mostani alkalommal
egy ilyen kostolé megszervezé-
s¢re kertUk fel Tiffan Edét, hogy
bordszatuk csucsbordat, a Grande
Selection-t kbvessik vissza a po-
harunkon keresztil a kezdetekig.
lzgatottan vartuk a napot, valyon
milyen ¢lményekkel gyarapithatjuk
majd borismeretinket ennek a
pazar bornak a csaladfdjat kés-
tolva...
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A Tiffan Boraszat zaszlosborat, a Grande
Selection-t 1995 6ta készitik el kizarolag
csak a legjobb évjaratokban. Tiffan Ede
elarulja, nincsen konstans recept, mindig
valtozik az Osszetétel. Egy biztos csupan,
hogy a legjobb diilékben termett hibat-
lan sz8l6termésbol késziilt legszebb borok
hazasitasa viselheti a Grande Selection ne-
vet.

Nem véletlen, hogy ezek a borok rendre
aratjak le a babérokat. A ,csaladfa” leg-
fiatalabb tagja, a 2015-0s évjarat biisz-
kesége is mar szamos dijat gytjtott be.
2018-ban Franciaorszag legnagyobb és
egyben a legrégibb multra visszatekint6
Challenge International du Vin versenyén
és ra egy évre az ugyancsak francia Cita-
delles du Vin borversenyen is aranyérmet
szerzett. Itthon a VinAgoran szintén arany
éremmel dijaztak és 2019-ben a Magyar
Borszakirok Kore a Superl2 szelekcids

borverseny Champion dijas vorésboranak
valasztotta meg. Ezek az eredmények is
hiven mutatjak, hogy egy nagyon kiil6n-
leges, kiilonds gonddal elkészitett voros-
borrol beszéliink. Kizarolag kézisziirettel,
nagy odafigyeléssel késziilnek, valogatott
hordokban érlelédnek és csak megfelelé
érettség elérését kovetGen keriilhetnek for-
galomba.

Mostani kdstolonkon az eddig elkészitett
12 évjarat remekébdl volt szerencsénk
9-et végigkostolni. 2011, 2009, 2008, 2003,
2000, 1999, 1995 és a mar emlitett 2015-
0s tételek mellett a 2017-es évjarat hordd-
mintdja keriilt a poharainkban. Hihetet-
len, hogy mennyire szépen kényeztetik
izlelébimboinkat még a korosabb tételek
is! Kozben beszélgetiink, Ede bacsi, az
unokai és mi, a kivaltsagos borszakirok.
Mindegyik borhoz meghallgatjuk a tor-
ténetét is. Milyen volt az évjarat, hogyan
alakult a sziiret, milyen Osszetétel adta
abban az évben a csucsbort. Negyed év-
szazad villanyi bortorténelme elevenedik
meg. Mindenki megtaldlja a maga kedven-
cét. Erdekes, hogy az asztalndl ilé négy
generacié mas-mds bort részesit elényben.
En fejben fézok hozzdjuk.. Ré-radéb-
beniink egy-egy izvildgra. Lassan, ahogy
levegbznek, kirajzolédik mindegyik tétel
csoddja. Az igazsag benniik van! [ |
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A NAPSUTOTTE
VILLANY

Kerekes Sandor borjegyzete




Ember tervez, Isten végez. Tobb héttel a koronavirus-jarvany kitérése utadn mar nem illik keseregni amiatt,
hogy milyen j6 lett volna Ggy megtartani a borteszteket, ahogy eredetileg terveztik. Szembesilve a varatlan
helyzettel sokan sokféle megoldashoz folyamodtak a borbirdlatok terén. Szerkesztdségink is atbeszélte a
lehetdségeket ¢s vegul amellett dontdéttink, hogy a legfontosabb szempont a biztonsag. Ezért nem engedtik
meg a 66 évet betdltd, de anndl fiatalosabb Kovacs Palnak sem, hogy 6sszejdjjink a tesztek idejére, hanem
a borokat a csapaton belil szétosztva, mindenki az egyéni, elcsendesilt, meditativ borajanlas megirasat
valasztotta. Ezért a rendkivili helyzet miatt a szokdsos bortesztek helyett egyéni borajanlasainkat fogadjak

szeretettel a tisztelt borbaratok!

Magazinunkban eddig még nem szerveztink kizarélag villanyi boraszatok szamdéra tesztet, ez volt az elsd
alkalom ¢s nagyon halasak voltunk a pozitiv fogadtatasert. Osszesen 10 pincészet 38 mintat kildstt be,

fehér, roze és vords borokbol.

Aki lekostolta: Kerekes Sandor, Debreceni Boroz6 szerkesztbje, bortanacsads, WSET Advanced Certificate
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Gere Tamas és Zsolt Pincészet (Villany)
Aureus 2011

Komplex illatdban dradnak a fiiszerek, az
érett erdei gytimolesok, a kavé és a friss
dohdny. Ez a toménység folytatodik a
kortyban is, ériasi élmény érezni, ahogy
kitolti a szajat ez a stirli szovési textira.
Az aromapalettat az aszalt dfonya, az
érett fekete cseresznye, a kavés-csoko-
ladés és dohanyos aromak, egy pici
borosség és a fiist teszi egyedivé. Szer-
kezete tokéletes egyensulyban, lekere-
kedett tanninok, barsonyos test és a biz-
tos vazat add kellemes savak jellemzik.
Fantasztikusan koncentralt komoly bor,
amelynek kifejezetten hosszt a lecsen-
gése. Emlékezetes ajandék Villanybol.
Ar: 7.870 Ft - borbolt.hu

90 pont

Bock Boraszat (Villany)

Villanyi Franc, Fekete-hegy selection
2015

Granatvords szind telt bor. Meleg ténusu
illatat az érett, fekete bogyds gytiimolcsok
toltik ki, majd idével a pikans fuszerek
és a porkolési jegyek valnak megha-
tarozova. Szdjban a szegfiiszeg, fekete
cseresznye, szilva, csokoladé és dohany
tobzodik. Selymes, krémes texturaja
betolti a szajat, melybe szépen bele-
simul az elegans sav- és tannintartalom.
Nagyon egyiitt mozog a bor, koncentralt,
elegans, harmonikus, hatalmas érlelési
potenciallal és szinte végtelen lecsengés-
sel rendelkezik ez a kiilonleges Villanyi
Franc.

Ar: 11.550 Ft - pincészetnél
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Giinzer Tamas Pincészete (Villany)
Bocor Villanyi Franc 2017 Villany

Ha a Merlot sz6l6fajta jol érzi magat,
akkor a Franc Villanyban otthonra lelt.
A borvidék ékkovének kikialtott caber-
net franc valoban kezd ugy viselkedni,
ahogy egy kirdlyi fenségnek kijar. Ez a
tétel sem kivétel. Mély rubin szinével

és lehengerléen gazdag szedres, koké-
nyes, kavés-étcsokoladés illataval egybdl
lenyt(ig6z a bor. Szdjban az érett, lekere-
kedett, finom horddftiszereket mutatd
kortyot lassan ragod, hogy minél tovdbb
élvezhesd a finom izeket. Kiilonleges
tétel, amelyet harmonia, elegancia, rend-
kiviil hosszu életpotencial jellemezi.

Ar: 5.000 Ft - pincészetnél

Heumann Pincészet (Siklos)

Trinitas Villanyi Franc 2016 Siklés
Fuszeres, édeskés illatokkal kapraztat
el6szor minket: malna, cassis, egy pici
mézviraggal és vanilidval. Hasonlo
karakterrel nyit a korty is, izében édesre
érett fekete bogyos gytimolcsok, aszalt
afonya, étcsoki, kavé. Selymes, barsonyos
a tannin, kellemesek a savak és nem
talzo alkohol. Mély és jol strukturalt
anyag. Nagyon hosszu lecsengési, ko-
moly bor, kiemelkedd potenciallal.

Ar: 7.960 Ft - borbolt.hu

Polgar Pincészet (Villany)

Cabernet Franc Valogatas 2015
Biborvords szin. Intenziv, csodas illatat
az afonya, a cassis és az étcsokoladé
szenthdromsaga teszi emlékezetessé.
Az enyhén édesbe hajlo fliszeresség
folytatodik kdstolva is, fiatal kora

ellenére az erdei gyiimolcsok, az ele-
gancia és a struktura szép harmonidja
lesz meghatdrozé a szajban. A
hordéhasznalat jol eltalalt, minGségben
és mennyiségben egyarant, hosszu ér-
lelési potenciallal rendelkezik. Nyelviink-
kel elismerden csettintgetve bticsuzunk

a bortol.

Ar: 7.580 Ft - borbolt.hu

Bock Boraszat (Villany)

Bock Cuvée 2015

Egészen sotét, mélyvords szinli
bordeaux-i tipusu hazasitas. Gazdag
mediterran illat, rengeteg fliszer, érett
piros és fekete bogyds gylimolcsok,
bors, édesgyokér, dohanylevél. Kdstolva
folytatodik az édes fiiszerek, a tulérett
gyumolcsok melegséggel feltoltd ener-
gidja. Vastag és massziv test, a katedralis
ablakai kométosan cstisznak le a pohér
falan, ugyanakkor az izgalmas savak és
a selymes tanninszerkezet is jellemzé.
Lenytig6z06, hogy az érettség és elegancia
aranyat milyen szépen sikeriilt megvalo-
sitani. Lecsengése ,,neverending story”.
Ar: 8.870 Ft - borbolt.hu
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Sauska Pincészet (Villany)

Cuvée 7 2016 Villany

Klasszikus bordeaux-i hazasitds. Er-
demes levegdztetni egy picit, hogy id6t
hagyjunk a kokény, az érett szilva és a
cappuccino elegans kombinacidjanak.
Késtolva folytatddik a fekete bogyos
gyumolcsok kavalkadja, szegftiszeggel,
csokoladéval erésitve a komplex, vibralo
kortyot. Lendiiletes savgerince, kon-
centralt zamatgazdagsaga és a letisztult



hordéhasznalat harmoniat és nagy
érlelési potencialt mutat. Sokdig tart6
élmény a széjban.

Ar: 8.010 Ft - borbolt.hu

Gere Tamas és Zsolt Pincészet (Villany)
Villanyi Franc 2015

Buja és komplex illat, intenziv étcsoki,
fahéj, szegftibors, erdei gyiimolcsos és
némi foldes karakter. Kortyban elséként
az érett fekete bogyok, illetve a keleti
fuszerek érezhet6k, amelyet a csoko-
ladé és a kokusz tokéletes parosa kovet.
M¢ég nincs a csticsan, de mar barsonyos,
vastag texturaja bor, szépen integralodott
alkohollal és savakkal. J6l strukturalt,
elegans és izgalmas franc. Hosszu a
lecsengése.

Ar: 4.930 Ft - borbolt.hu

Bock Boraszat (Villany)

Villanyi Syrah Selection 2017

A Bocor-diilébél szarmazd, hozamkor-
latozas mellett termett kiilonleges fajta.
Granatvoros szint bor, fekete maggal,
mamoritdan flszeres illatvilaggal, benne
az édeskomény, az érett gyiimolcsok, az
after eight” csbitasa. [zben tovabb bur-
janzik a Kelet varazsa, a talérett fekete
cseresznye, szeder és aszalt meggy szin-
tézisét a hordods érlelés gazdag fliszerei, a
menta, a cédrus és az étcsoki gazdagitjak.
Gombolyded, barsonyos és melenget
kortyd. Romantikus estek kiséréjeként
garantalt a csabitas sikere.

Ar: N/A - pincészetnél (4j évjarat)

Vylyan Pincészet (Kisharsany)
Villanyi Merlot 2017

Afonya, fekete szeder, aszalt meggy, édes
fiszerek. Komplex illat fogad, amely
mar eldre jelzi a tartalmas, mély karak-
tert a kortyban. Igy is van, elsédleges
gyumolesok inditjak az aromagorbét:

a feketebogyos gyiimolcsok mellett
nem tolakodva, de szépen érkeznek a
hordéfiszerek. Erett, finom szemcsés
tanninok, kozepesnél nagyobb test,
ugyanakkor mindvégig elegans és jo
tartasd a bor. Nagy potencial. Hosszu és
emlékezetes korty. A Merlot valéban jol
érzi magat Villanyban.

Ar: 3.400 Ft - borbolt.hu

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajanlattételnek,
azokat a kereskeddk elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol eredé karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.
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Giinzer Tamas Pincészete (Villany)
Matyés 2017

~Edesapdmnak, Giinzer Matyasnak”
tizeni az elegans cimkén a borasz, hogy
idejekoran megsejtsiik, komoly tételt
tartunk a kezlinkben. Nem csalédunk. A
kizarélag kiemelkedé évjaratban késziild,
cabernet franc és merlot hazasitdsa mar
illataban elbtivol komplexitasaval. Aszalt
szilva, érett fekete szeder, cédrus, fekete
bors, kandirozott narancshéj aromaja
fedezhetd fel. A stirti, gazdagon kon-
centrélt kortyban, tovabb élvezhetjiik

az aszalt gyimolcsoket, példaul a fligét,
illetve a vanilia és a belga csokoladé
jegyeit. Mar most kerek ez a fiatal tétel,
de nagy potenciélja hosszu érlelésre
6sztondz. Ha meg birjuk allni...
Ar: 5.560 Ft - borbolt.hu

Heumann Pincészet (Siklds)

Syrah 2015

S6tét bibor szin, ibolyas betitéssel.
Komplex, elegans illat, meggy,

dfonya némi medvecukorral és fahéj-
jal meghintve. A korty tele kivaldan
érett, inkabb friss, mintsem lekvaros
gyumolcsosséggel, f6leg meggy, afonya,
szilva, bors dominal, a végén egy csipet-
nyi karacsonyi fliszerrel. Szép sav, feszes
tanninszerkezet, diszkrét hordohasznalat
jellemezi. Izgalmas, érlelhetd bor.

Ar: 5.000 Ft - borbolt.hu

Polgar Pincészet (Villany)

Villanyi Polgar Cuvée barrique 2012
Fekete maggal és egészen mélyvoros
szinnel rendelkezd cabernet sauvignon
és cabernet franc hazasitasa. Mind il-
latdban, mind izében az érett piros és
fekete gyiimélcsok aromai jelennek meg.
Kissé zarkozott, nehezen nyilik, ezért
érdemes fogyasztas el6tt szelléztetni.
Ahogy nyilik, ugy er6s6dik fel illatban,
zamatban. Harmonidja egészen kiilon-
leges, az érett szamoca, a szilva és a cassis
mellett szépen megjelenik a csokoladé,
dohdnylevél, piritott mandula, némi fiist
és sok fliszer. Robusztus testében hosszu
érlelési potencialt mutat, dregséget tavol-
rol sem. A lecsengés szép hosszu.

Ar: 7.240 Ft - borbolt.hu

Gere Tamas és Zsolt Pincészet (Villany)
Siklosi Harslevelt Valogatas 2015

Szép aranysarga szin fogad a pohar-
ban. A méz és a harsfavirag jegyek

mar illataban jelzi, hogy egy komoly,
komplex borélmény var minket. Kos-
tolva a harsas, mézes jelleg mellett érett,
tropusi gytimolcsok, olajos magvak is
gazdagitjak a bort. Ereje teljében 1évo,
savai elegansak, igazi iinnepi asztalra
val6 nedl. Az enyhén parfiimés kortyot
hosszu lecsengés koveti.

Ar: 2.390 Ft - pincészetnél
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Gere & Schubert Csillagvolgy Pincészet
(Villany)

Sauvignon Blanc 2019

Inkabb elegansan, mint tolakoddan

nyit a bor, illataban vagott fi és zoldes
jegyek. Izviliga komplex, finoman almés,
fiives és bodzas, kellemes a savérzet. A
sauvignon blanc vilagaban az ujvilagi és
az ovilagi stilus kozott helyezkedik el.
Udité, széraz és vibrald a korty, hosszu az
elkoszonés.

Ar: 1.210 Ft - borbolt.hu

Vylyan Pincészet (Kisharsany)
Boszorkany, Villanyi Olasz-Rajnai
Rizling 2019

Illata sokréttien gyltimolcsos és viragos,
alma, korte, fehér htst 8szibarack,
amely kortyban is kell6 harmoniaval
folytatédik. Elegans és friss savak, a
szOlo6fajtak jellegzetes aromdit remekiil
kiegésziti a finom fuszeresség és az ele-
gans, s6s mineralitas. Kénnyed, hosszu
lecsengésti korty. Remek borvélasztas
konnyed ebédek, vagy vacsorak mellé.
Akcié! Ar: 1.190 Ft - borbolt.hu

Bock Boraszat (Villany)

Bock&Roll Fehér Cuvée, classicus 2019
Reduktiv eljarassal késziilt, amely a
citrusokra, ananaszra és zoldftiszerekre
épitkezé markans, intenziv illatvilagaban
rogton tetten érhetd. Kortyban szin-
tén citrus, illetve csonthéjas és tropusi
gyumolcsok gazdag tobzodasa, ropogds
savérzettel. Izgalmas fehér hazasitas,
rizlingszilvani, hérsleveld, sauvignon
blanc, chardonnay karakteres aromavi-
laga. Kozepesen hosszu lecsengésében
mészkoves, asvanyos jelleg érvényestl.
Ar: 2.420 Ft - pincészetnél >
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Vylyan Pincészet (Kisharsany)
Montenuovo Cuvée 2016

Merlot, Zweigelt, Kékfrankos izgalmas
hézasitasa. Illata diszkrét, érdemes por-
getni poharunkban, meghalalja a tiirel-
met. Erkeznek is a gyiimélcsdk, csipke-
bogyo, meggy, afonya, amit megkoronaz
egy finom vanilias édesség. A konnyed
kortyban marad a pirosgytimolcs
orientacid, a vezetd izvildg egy meggyes-
szedres-fahéjas aromakészlet. Szép savak,
szilard szerkezeti vaz, komplexitas, gaz-
dagsdg. Fiatal életutja ellenére letisztult,
klasszikusan kiegyensulyozott. Fiiszeres
hosszu lecsengés. Grillpartik, siiltek,
steakek remek ar/érték ardnyu kiséréje
lehet.

Akcid! Ar: 2.790 Ft - borbolt.hu
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Kvassay Pincészet (Villany)

Tramini 2019

Zarkozottan kezd, hogy a tlirelmedet
megjutalmazza meleg, barsonyos viragil-
latokkal. Szajban ujfent viragos aromak
tobzddnak a sargabarack és az édes
fuszerek kiséretében, az olajos vastag
korty rogton egy masik utan kialt.
Onall6 poharazgatdsa mellett a gasztro-
noémia vildgaban egy Jolly Joker lehet az
étel-bor parositasok terén.

Ar: N/A - pincészetnél

Vylyan Pincészet (Kisharsany)

Hérka Chardonnay 2019

Tiikrosen tisztan aranyld bor. Illataban
friss viragok, édes citrusok kavalkadja. A
kortyban alma, lime, citrusossag, vanilia.
J6 savak, friss izek, buja gyiimolcsos-

ség és egy kis krémes textura teszi

igazan kellemessé a kortyokat. Hosszt
lecsengést, telt izérzett, kedves bor,
leheletnyi mineralitassal.

Ar: 1.650 Ft - borbolt.hu

Vylyan Pincészet (Kisharsany)

Macska Portugieser 2019

Gyonyord mélyvords szin és igazi illat-
bomba, friss meggy, cseresznye és ibolya.
Jol esik belekortyolni, mert behizelgése
a kortyban is folytatédik. Barsonyosan
szomjolto, slirti szovést érett meggy és
pici szeder kényeztet minket. Vigyazni
kellene vele, mert pillanatok alatt elfogy-
hat, de inkabb ne tiltakozzunk! Kézepe-
sen hosszu lecsengés.

Ar: 1.510 Ft - borbolt.hu
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Gere & Schubert

Csillagvolgy Pincészet (Villany)
Syrah-Merlot Cuvée 2019

Komplex illatdban a Syrah fiiszeressége
dominal és az érett Merlot malnas jegyei
is arra csabitanak: kostolj meg! Szépen
integralddott tanninok, kellemes savge-
ring, piros és fekete bogyos gyiimolcsok
harmoniaja. Kozepesen testes bor, mely
elegancigjaval hodit. A bor-étel paro-
sitasban remekiil muzsikalhat mind
otthoni, mind éttermi hasznalatban.
Ar: 1.650 Ft - borbolt.hu

Tiffan’s Pincészet (Villany)

Immortal cuvée 2017

Kékfrankos, Pinot Noir, Merlot, Portu-
gieser és Cabernet Sauvignon hazasitasa,
kétéves fahordos érlelésben. Hazi szilvas-
stitemény illattal indit, de jol érezhet6k
a hordoés érlelésbél szarmazo fliszeres
jegyek is. Kortyban kiteljesedik a gazdag
aromakészlet, a piros és feketebogyos
gyimolcsok mellett megjelenik egy
leheletnyi eukaliptusz és szegftibors.
Barsonyos szép vordsbor, lagy savakkal,
érett, finom tanninnal, kzepes lecsen-
géssel.

Ar: 1.750 Ft - borbolt.hu

Bock Boraszat (Villany)

Villanyi Rosé Cuvée 2019

A cabernet franc, cabernet sauvignon,
kékfrankos, merlot, pinot noir, portu-
gieser, syrah fajtak sztiz mustjanak szép
megtestesiilése a bor. Lazacos szinvilag,
illatdban intenziven a szamoca jelenik
meg, amely kortyban kiegésziil, mas
bogyos gyiimolcsokkel, elsésorban

a malna és a fehér szeder dominal.
Kellemes savait az enyhe szén-dioxid
tovabb fokozza. Tavaszi, nyari alkalmak
tokéletes kvaterkazo bora.

Ar: 1.730 Ft - borbolt.hu

Gere & Schubert

Csillagvolgy Pincészet (Villany)
Villanyi Rosé Cuvée 2019

Szine élénk, pinkes arnyalat. Illataban
érett, piros bogydsok kirobbané primér
aromdi, féleg cseresznye, meggy, malna.
Késtolva a piros bogyds gytimolcsoket
pici maradék cukor teszi még vonzobba.
Kellemes savérzett, konnyt, mégis
zamatokban gazdag rozé. Akar 6nalldan,
akdr salatak, konnyt tavaszi fogasok
remek kiséréje is lehet.

Ar: 1.210 Ft - borbolt.hu
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Kvassay Pincészet (Villany)

Apja Fia cuvée 2019

A bor illata - egy pici levegdztetést
kovetéen — megkapdan friss, virdgos
és ez a tonus a zamatos, savérzetben
gazdag kortyban is folytatodik. Szdjban
inkabb az olaszrizling mutatkozik meg
erételjesebben, de ahogy melegszik a
citrusos izvilag mellett egyre tobb érett
alma és barack érezhetd. Kozepesen
hosszt lecsengését enyhe kesernye teszi
emlékezetesebbé.

Ar: N/A - pincészetnél

Gere & Schubert

Csillagvolgy Pincészet (Villany)

Irsai Olivér 2019

Pro forma. Illata természetesen intenziv,
muskotalyos, fehér barackviraggal és
citrusokkal. A kortyban kissé szelideb-
ben mar, de hasonl6an ezt az aroma
palettat jarjuk be. Lendiiletes, szaraz
tétel sok gytimélccsel, jo ivast konnyt
test mellett. Jol behttve forré nyari esték
hangulatat megalapozo bor lehet.

Ar: 1.210 Ft - borbolt.hu

Gere & Schubert

Csillagvolgy Pincészet (Villany)
Chardonnay 2019

A gazdag illatban a chardonnay érett
fehér husu gyiimolcsei, citrussal, grape-
fruittal. vagottftivel. Kdstolaskor meg-
érkezik a trépus vilaga is, mindenféle
buja, édes termésével. A krémes, vajas
kortyot végig élénk, feszes savak vezetik.
Kozepesen hosszu lecsengésben kelle-
mesen fanyar.

Akcié! Ar: 990 Ft - bobrolt.hu

Giinzer Tamas Pincészete (Villany)
Mont Blanc Cuvée 2019

Ottonel muskotily, olaszrizling és char-
donnay hdzasitas. Illataban behizelgd,
érett fehérhuisu gytimolesok és musko-
talyos jegyek, amely az izvildgaban

is megjelenik. A korty sokrétd, édes
citrusokkal, 8szibarackkal, citromhéj-
jal, kozepesnél konnyedebb test, idedlis
mennyiségili savval és leheletnyi mara-
dékcukorral. J6l ihatd, kellemes meglepe-
téseket tartogatd bor.

Ar: 1.570 Ft - borbolt.hu



Heumann Pincészet (Siklos)

Eric’s Dream 2019

Az illatban egyarant sz6hoz jut a rozsa,
fehér husa gyiimolcesok és fliszeres
jegyek. A Rajnai rizling, Chardonnay,
Olaszrizling, Fiiszeres Tramini izvilaga
késtolva még inkabb kiteljesedik, nyari
alma, egres, szibarack és marcipan
kényeztet minket. A szerkezet erételjes
fellépésii, koszonhetden a jelentds sav-
érzetnek. A bor hosszt lecsengésében az
édes tonus a meghatarozo.

Ar: 1.410 Ft - borbolt.hu

Gere & Schubert

Csillagvolgy Pincészet (Villany)
Fruska, Villanyi voros cuvée 2018
Merlot, Cabernet franc, Cabernet
Sauvignon hézasitasa, amely azonban

a konnyedségre és a frissességre gyur.
Ennek megfelelden intenziv illatdban is
piros bogyos gyiimolcsok aradnak, pici
fehérbors csavarral a végén. Kortyban le-
kerekedett tanninok, konnyedebb test és
kellemes savgerinc kelleti magat a tiszta
meggy, szamoca, fekete szeder aromavi-
lagban. Fliszeres lecsengéssel bucsuzik.
Ar: 1.640 Ft - borbolt.hu

Kvassay Pincészet (Villany)

RedY 2018

Azt gondolom, hogy ez a bor nem csak
a fiataloknak is j6 vélasztas, hanem gya-
korlatilag mindenkinek remek valasztas,
aki a konnyed Portugieser alap, jéivasa
gytimolcsos borokat szereti! A Kvassay-
féle RedY is hozza a format, az ibolya,
malna és meggy vonz¢ illatdval indit,
amelyet a zamatos, kerek korty kovet,
kozepes testtel, vibralé savakkal és szép
lecsengéssel. J61 harmonizal az olasz
konyha egytal ételeihez, de akar froccs
helyett is lehet ezt poharazgatni, nem-
csak huszonéveseknek!

Ar: N/A - pincészetnél

Vylyan Pincészet (Kisharsany)
Ordég, Villanyi cuvée 2017
Kékfrankos, zweigelt, merlot és syrah
hézasitasa. Illataban enyhe aszalt szilva,
kokény és a fekete szeder, amelyet pici
fahéj tesz még emlékezetsebbé. Szajban
tovabb folytatodik az izharmonia,
kiegésziilve izgalmas, vibralé savakkal,
finom cserzéanyag-tartalmu fickos test-
tel. A textura a lecsengésben is hosszan
megmarad. Remek vélasztas magyaros,

paprikas ételekhez, olasz pasztakhoz,
klasszikus fuszerezésu siiltekhez.
Akci6! Ar: 1.490 Ft — borbolt.hu

83 pont

Gere & Schubert

Csillagvolgy Pincészet (Villany)
Cserszegi Fiiszeres 2019

Intenziv parfiimds jegyei messzirdl
hirdeti, hogy egy friss cserszegi élmény
kovetkezik. Behunyod a szemed és mar
el6re élvezed az illat utan a korty pil-
lanatat, amely szerencsére be is kovet-
kezik. Tobzodik az aromakban, fehér
huast gylimolesok, fiiszerek, szép savak,
kozepesen testes bor. Elénk, vibrald
érzése rovidebb lecsengéssel bucsuzik.
Ar: 1.210 Ft - borbolt.hu

Bock Boraszat (Villany)

Sauvignon Blanc 2019

Kozepesen intenziv illatdban szépen
kelleti magat egy kortés-birsalmas stilus,
mézviraggal édesitve. Kortyban is ez
folytatddik, a markans aromakért felel6s
- fli, egres, bodza, macskapisi — vagyis a
z01d paprikabdl ismerés metoxipirazinok
inkabb a hattérben maradnak és egy
érettebb fehér huisu gytimolcsok aroma-
palettdja érezhetd. A savérzetet a kevés
hozzaadott szén-dioxid frissebbé teszi.
Enyhe mineralis jeggyel bucsuzik.

Ar: 1.850 Ft - pincészetnél

Gere Tamas és Zsolt Pincészet (Villany)
RedY 2018

Illatban a ciganymeggy és dfonya ka-
valkddja fogad minket és a harapnivald
gyumolcsosség természetesen a kortyban
is folytatodik. Ropog6s, vibral6 savak

és kozepesnél konnyedebb test garancia
a tokéletes ,,buliborhoz”. A gyiimoélcsos
primer aromak jol parosithatok fiiszeres
szarnyas siiltekhez, vagy példaul az
Anyukam mondta-féle remek
Focaccia-hoz.

Ar: 1.790 Ft - borbolt.hu

Gere & Schubert

Csillagvolgy Pincészet (Villany)

Merlot 2018

A rubin szint bor illataban a piros bo-
gyos gyimolcsok, érett meggy és fekete
ribizli dominalnak, pillecukorral a végén.
A kortyban ujra talalkozunk ezekkel az
érett gyiimélcsokkel. Elénk zamat, finom

savtartalom, tannintartalma barsonyos,
mely szépen illeszkedik a bor jelleg-
zetes struktardjahoz. Kézepesen hosszt
lecsengés.

Ar: 1.650 Ft - borbolt.hu

Gere Tamas és Zsolt Pincészet (Villany)
Paratlan 2017

A pincészet ot jellegzetes fajtdjanak, a
kékfrankos, pinot noir, merlot, cabernet
sauvignon és portugieser konnyed és
gyumolcsos hazasitasa, melyet a hordos
jegyek tesznek még izgalmasabba.

Kissé lassan nyilik, ezért a par perc
szell6ztetést meghalalja a piros afonya,
szeder és csipkebogyd szép harmonidja.
Szajban is hasonlé gazdagsag, integ-
ralodott tanninokkal, élénk savakkal,
kozepes alkohollal. A horddftiszerek
tokéletesen belesimultak a bor testébe.
Rovidebb lecsengés.

Ar: 2.490 Ft - pincészetnél

Teszt-
jegyzet
Kerekes Sandor ertekelese

Harminc évvel ezelétt az els6, megha-
taroz6 borélményeimet Villany adta. Sok
kortarsamhoz hasonléan a kilencvenes
évek derekan, az ezredfordul6 kérnyékén
rendszeresen megfordultam a borvi-
déken, kés6bb pedig Debrecen tobb étter-
meében is szerveztiink villanyi boraszatok-
kal kozdsen borvacsorakat. Az élet mégis
ugy hozta, hogy az utébbi 6t-hat évben a
borkdstolasaim fokusza atkerdlt mas bor-
vidékekre, ezért jo néhany éve nem volt
lehetéségem atfogd képet szerezni arrol,
hogy mit tud most Villiny. Taddmm!
Dobpergés, fanfarok és a tobbi... végig
késtolva a borokat — tobb napon keresztiil
- hatalmas élményt adott szinte minden
bortipus, még a fehér borok is (!). Mi tor-
tént itt — tettem fel magamnak a kérdést?
Mi ez a gyonyorkodtet valtozatossag?
A borok aranyosak, van tartasuk, kelle-
mesek a savak és jo a hordohasznalat. Ha
kivdncsiva tettem, akkor tartson velem,
hogy kideriiljon: milyen izgalmak fogad-
jak a napsiitétte Villinyban? H
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Tradicio

Purcsin - Ujjasziletés

Kerekes Sandor irasa

vincellérkéent az ¢vek sordn a természet megedzette, hanem azért,

anczlcr Andras eltdkelt ember. Nemcsak azért, mert elkdtelezett

mert a munkabirGsandl csak az dllhatatossdga nagyobb. A basili-
cus Sz6ldbirtok ¢s Borkultora Kézpont tarstulajdonosa a 2018-ban Ma-
gyarorszag Legszebb Sz6lébirtoka cimet is elnyert tarcali kézpontban
fogadott minket, ahol a besz¢lgetés soran kiderilt: miert [¢terdeke a
Tokaiji borvidéknek, hogy tradiciojat modernizdlja és hogyan segithetne
ebben a purcsin, az elfeledett tokaji kékszd1d...
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A filoxéravész elott  Tokaj-Hegyaljdn
tobb mint harminc régi széldfajta volt, a
jelenleg engedélyezett hat fajtdval (fur-
mint, hdrslevelii, sdrgamuskotaly, zéta,
kovérszol6, és kabar) szemben — tér rogton
a lényegre Andrds, kozben névekvé amu-
lattal fedezem fel az irodajaban és a kds-
tolo teremben lathat6 konyvgyutjteményt.

Van itt minden, Tokajrdl sz6l6 gazdag
szakirodalom, a kdrnyék programkinala-
tat, a helyi termelket, boraszatokat be-
mutatd gyonyord kiadvanyok, latvanyos
albumok, mert itt az ars poetica ter-
mészetes eleme a térségi Osszefogds, az
egymads segitése.

Azt pedig kevesen tudjik, folytatva a
megkezdett beszélgetést — mikozben hazi-
gazdank a kedviinkért egy még cimke
nélkiili bor kinyitasaval foglalatoskodik
- hogy a XVI-XVIIL. szdzadban jelentés
mindségi  vorosborkészités folyt Tokaj-
Hegyaljan. Ezért nem meglepd, hogy a
fellelheté forrdasok koziil, mdr 1724-ben
Kéler Pdl szélészeti jegyzéke megemliti a
furmint mellett a budai gohért, a kadarkat
és a purcsin (porcsén) szélofajtdt is. Itt
jegyezném meg azt is — kozben egy halk
pukkanas kiséretében az itiveget végkép-
pen megszabaditja a dugdjatol — a régi
fajtak szerencséje, hogy a szocializmus
idészakdaban megisztik a nagy hozamra
valo nemesitést és mijvelést, ezért termé-
szetes modon nagyon jo az ellendllé képes-
ségiik a betegségekkel szemben. Pillanatnyi
csend, majd a poharainkba gyonyord,
élénk voros bor kezdi meg 4j életét, min-
denféle piros bogyds gylimolcsok illa-
téval kelletve magit. O lenne a purcsin?
- teszem fel a teljesen felesleges kérdést,
de valamilyen médon én is megakarom
adni a tiszteletet az els6é talalkozasnak,
az els6 tradicionalis tokaj-hegyaljai voros
csoknak. Egy egyedi, nyari-fliszeres estét
idéz6 izvilag fogad a kortyban, a megy-
gyes-malnas vezérfonal mellett elegansan
megjelenik a Mestervolgy 16sz6s-talajabdl



fakado6 virdgos jegyek asvanyos bukéja,
ahogy Andras jellemzi: sem burgundi,
sem bordeaux-i fajtikhoz, s6t semmilyen
vilagfajtdhoz nem hasonlithatd, ezért is
kiilonleges.

Az, hogy ezt bort most egydltaldn koéstol-
hatjuk - hangsulyozza Kanczler Andras
— a Szélészeti és Bordszati Kutatéintézetek
mdr a rendszerviltds el6tt is megmutat-
koz6 szinvonalas értékmegbrz6 munkdinak
és professziondlis fajtagyiijteményeinek

koszonhetdk. Nélkiiliik most nem tudndnk
mibdl taplalkozni, én is igy akadtam rd és
tudtam leoltani a fajtdt a Tokaji Borvi-
dék Szélészeti és Bordszati Kutatéintézet
segitségével. 2017-ben késziilt el az elsé
sziiret és amikor a sziiztermés kiforrott és
megkostoltuk, emlékszem, hogy 10 percig
néma csendben ott iiltiink és nem akartuk
elhinni, hogy ezt az 500 éves szbldfajtat
igy eldobta magdtdl a borvidék. Ez a 19-
es évjdrat poharunkban még nagyon friss,
de mdr ebben is megmutatkozik a meggy-
madlna konnyed izvildga, amibe egyszertien
nem lehet nem beleszeretni.

Az mar csak a hab a tortan, amikor
Andras megosztja velem az itt él6 le-
gendat, hogy Szepsi Laczké Maté ebbdl a
sz6l6fajtabol készitette az elsé aszubort az
1608-as évben végén Lorantffy Zsuzsan-
na fejedelemasszony szamara, a satoral-
jatjhelyi Oremus dilé termésébél.

A csalédottsagom, pedig nem abbdl
fakadt, hogy a bor hamar elfogyott, ha-
nem amiatt a sajnalatos tény miatt, hogy
Purcsin bort Hegyaljan csak foldrajzi
jelzés nélkili borként lehet forgalomba
hozni. Hidba a tradicié, a térténelmi
mult, hidba keriilt be az orszagos fajta-
listaba és kapta meg Tokajban a kisér-
leti fajta cimet, innen maér csak lassan
lehet tovabb lépni. Pedig a vilagfajtak-
kal szemben, amelyekbdl egyre tobb
testidegen modon ,,belopakodik” Tokaj-

Hegyaljara, a Purcsinnak nemcsak szép
multja, hanem biztatd jovéje is lenne a
borvidéken. Ennek bizonyitéka, hogy a
Basilicus Sz6lébirtok és Borkultura Koz-
pont immar harmadik éve késziti el bio-
muvelésben, 1200 téke termésébdl Tokaj-
Hegyalja elfeledett borat. A pincészetnél
megrendezett borkdstolok végén, pedig
az i-re a pontot mindig a purcsin teszi
fel, amikor a 2018-as és 2019-es évjara-
tat rdadasként, ajandékként kostolhatjak
meg az idelatogatok. Kanczler Andras
ezért is eltokélt, mert tudja: a fogyasztok
mar meghoztak a népitéletet. ,, Ide nekem
az oroszlant is”

NEVJEGY

Tradicio

Kanczler Andrés a moéri borvidéken nott
fel ¢desapjo, Kanczler Nandor kertész
¢s borasz volt. Méron is tapasztalatot
szerzett arrdl, hogy a kesodi szireteléso
boroknak helye van a borpalettan,
peldaul ezerjobdl is sokan keszitettek
ilyen tipust bort a borvideken. Szegedi
¢s a budapesti tanulmanyai befejezése
utan 1995-ben koltdzott Tokajba, ahol
szakmai palyafutasat a Tokaj-Hétszolo
Szolébirtoknal kezdte. It 15 évet dolgo-
zott egyutt bordasz-szolészkent Kovacs
Tibor birtokigazgatoval, akivel baratsa-
ga azota is toretlen. Kozos kezdeme-
nyezésuknek kdszdnhetden jelent meg
a borpalettan a késdi szireteles, a
szamorodni ¢s az aszU kategoria mel-
lett a hegyvidéken. 2010-ben mar kello
tokaji tapasztalattal felvértezve, Basa
Richarddal kozosen egy sajat birtok
alapitott. Igy sziletett meg a Basili-
cus Szolebirtok és Borkultura Kozpont,
ahol het hektaron gazdalkodnak hat
doleben, elsésorban  Tarcalon (Mes-
tervolgy, Fekete-hegy, Lonyai, Eléhegy),
Bodrogkereszturon (Lapis), illetve Tokaj
(Meleg-oldal) hataran. A szélot bio-
modszerekkel movelik, a borokat minima-
lis beavatkozassal, faj¢lesztovel beoltva
keszitik, ezeket fokent hordoban eriesz-
tik ¢s neha itt is érlelik. Az idelatogatok
testkozelbdl egy kiforrott tematika alap-
jan, modern, megis impozans kornyezet-
ben ismerkedhetnek meg a borvidék
muoltjaval, tortenelmével, szepsegeivel es
nem utolsosorban a fantasztikus borok-
kal.

Debreceni BOROZO 25



26 Debreceni BOROZO

MAGYAR |
SZOLOFAITAK

Kovacs Pal borjegyzete

1OP|A DJIHY J2W2N YOL0NOD|Dd



Juhfark 2019

Vilagos aranysarga szin, lassan nyilo,
gyltimolcsos, 6szi barackos, koszmétés,
vajas, citrusos, vegetalis illatjegyek, élénk
savszerkezet, olajos test, a korty nagyon
kerek, zamatos, izgalmas, gyiimolcsos,
fuszeres, szép hosszu lecsengéssel.

Ar: N/A - pincészetnél (1j évjarat)

Szent Gyorgy-hegyi Kéknyelii 2017
Vilagos szalmasdrga szin, zoldes reflex-
szel, illatdban &szi barack, kdszméte,
fehér ribizli, dsvanyossag, zamatos
savszerkezet, olajos test, a korty nagyon
kerek, zamatos, izgalmas, asvanyos és
gylmolcsos, friss és tide, szép hossza
lecsengéssel.

Ar: 3.500 Ft - pincészetnél

Kéknyelti 2017 bio

Vilagos szalmasarga szin, zoldes re-
flexszel, szép, Gsszetett koszmétés,
6szibarackos, vajas, fiiszeres illatvilag,
izgalmas savszerkezet, olajos test, a korty
kellemesen izgalmas, gyimolcsos, Ossze-
tett és zamatos, kicsit asvanyos, nagyon
hossza.

Ar: 3.000 Ft - pincészetnél

Grofi Juhfark 2017, Top selection
Sotét aranysarga szin, telt, érett, Vilmos
kortés, barackos, nyari almas, vajas,
citrusos, asvanyos, osszetett illatvilag,
szép sav szerkezet, nagy test, szajban

kerek, Osszetett, kellemes, zamatos,
gyumolcsos, asvanyos, testes, nagyon
hosszu lecsengést.

Ar: 6.120 Ft - borbolt.hu

Bacs hegy Olasz rizling 2016

Nagyon halovany szalmasarga szin,
intenziv, éret, telt mandulas, barackos,
koszmétés, kicsit asvanyos, vajas illat-
jegyek, kellemes savak, olajos test, izei-
ben mandula, gytimolcsok, dsvanyossag,
a korty, telt kerek, zamatos és izgalmas,
hosszu lecsengés.

Ar: 3.400 Ft - pincészetnél

Karos Badacsonyi Olasz rizling 2015
Vilagos aranysarga szin, osszetett, érett,
mandulas, 6szi barackos, nyari kortés,
citrusos, vanilids illatok, szép kerek sav-
szerkezet, olajos test, izeiben a mandula,
barack és korte domindl, a korty kerek,
zamatos, gyiimolcsos, nagyon hosszu.
Ar: N/A - pincészetnél

Juhfark 2019, palackminta

Aranysarga szin, tiszta, 6szibarackos,
vegetalis, asvanyos, citrusos, vanilis
illatjegyek, szép, kerek savak, olajos test,
izeiben sok nyari gyiimolcs, asvanyossag,
friss, iide, nagyon hosszut lecsengéssel.
Ar: N/A - pincészetnél (4j évjarat)

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk eldzetes bejelentés nélkiil barmikor
megvaltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.

Kéknyeli 2018

Aranysarga szin, zoldes reflexszel, szép
gytumolcsos, almds, barackos, asvanyos,
kicsit fliszeres illatjegyekkel, izgalmas
savak, olajos test, izeiben is nagyon izgal-
mas, kerek, gyiimolcsds, asvanyos, tiditd,
kellemes, hosszt lecsengésti bor.

Ar: 3.330 Ft - borbolt.hu

Kéknyeli 2018

Halvany szalmasarga szin, zoldes reflex-
szel, lassan nyil, vegetalis, fehér ribizlis,
koszmétés, szibarackos, Kicsit asvanyos
illatjegyek, szép sav szerkezet, olajos test,
zamatos, gylimolcsos, izgalmas, dsvanyos
izvilag, szép hosszu lecsengéssel.

Ar: 3.750 Ft - borbolt.hu

»Virgin Vintage” Badacsonyi Furmint
2018

Zoldes szalmasarga szin, mandulds,
Gszibarackos, nyari almas, kicsit as-
vanyos illatjegyek, szép izgalmas savak,
olajos test, izeiben ott a mandula és a sok
gytumolcs, kiegésziilve az dsvanyossaggal,
hosszt lecsengés.

Ar: 4.790 Ft - pincészetnél

Szent Gyorgy-hegyi Harsleveli 2018
Aranysarga szin, telt, érett, harsas,
Vilmos koértés, vanilias, citrusos, mézes
illatjegyek, kellemes savak, olajos test,
izeiben ott a hars és a korte, de szép iz-
galmas, dsvanyos jegyek is jelen vannak,
hosszt lecsengés.

Ar: 2.800 Ft - pincészetnél
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»Kira” Kiralyleanyka 2018, natur
Aranysarga szin, opalos, illatban érett
gyumolesok, kellemes élesztds jegyek,
citrusok, élénk sav, telt, zamatos, tan-
ninos izek, sok gytimolcesel, izgalmas,
tartalmas jellegti bor, szép lecsengéssel.
Ar: 2.950 Ft - pincészetnél

Kiralyleanyka 2019

Vilagos aranysarga szin, lassan nyilik,
szép gyimolcsos, citrusos illatok, sok
6szibarackkal és fehér ribizlivel, simo-
gatd savak, olajos test, a korty nagyon
kerek, zamatos, gyiimélcsds, telt, sok-sok
izgalmas izjeggyel, hosszu lecsengéssel.
Ar: N/A - pincészetnél (4j évjarat)

Badacsonyi Kéknyelii selection 2017
Nagyon halvany szalmasarga, zoldes
reflexszel, asvanyos, vegetalis illatjegyek,
kevés gytimolcsos, koszmétés, ribizlis,
bodzas melléklettel, szép savak, kozepes
test, izeiben nagyon kerek, zamatos, a
szajban a gylimolcsosség és asvanyossag
dominal, hosszu lecsengés.

Ar: 4.790 Ft - pincészetnél

Nagy-somldi Juhfark selection 2018
Erésen aranysarga szin, kellemes, tiszta,
Gszibarackos, nyari kortés, koszmétés,
vajas, enyhén asvanyos illatjegyen, kerek
savak, olajos test, szajban kerek, zama-
tos, friss, gyiimolcsos, citrusos izjegyek,
hosszu asvanyos lecsengéssel.

Ar: 1.380 Ft - borbolt.hu
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Pécselyi Rozalia 2019

Enyhén rézsaszines szalmasarga szin,
rozsas, flszeres, gyiimolcsos, kortés ba-
rackos illatok, kerek savszerkezet, olajos
test, szajban kerek, gytimolcsos, kicsit
parfiimos izek, szép lecsengés.

Ar: 1.650 Ft - pincészetnél

Csafordi Pintes 2019

Vilagos szalmasérga szin, édeskés, kortés,
barackos, citrusos illatjegyek, élénk
savak, kozepes test, a korty kellemesen
gyumolcsos, zamatos, izgalmas és élénk,
kozepes lecsengéssel.

Ar: N/A - pincészetnél

Kiralyleanyka 2018

Aranysarga szin, lassan nyild, elsésorban
gyumolcsos, Oszibarackos, koszmétés,
kicsit bodzas illatvilag, szép kerek savak,
olajos test, szajban kerek, zamatos, iide,
sok gytiimolccsel és a végén egy lehelet-
nyi kesernyével és alkohollal.

Ar: 2.090 Ft - pannonborbolt.hu

Arany sarfehér 2016

Aranysarga szin, olajos, petros, kortés,
barackos illatok, kellemes érett savak,
olajos test, a korty telt, érett, zamatos,
gyumolcsos, nagyon izgalmas izjegyek-
kel, szép, telt, hosszu lecsengéssel.

Ar: N/A - pincészetnél

Pécselyi Olaszrizling 2017

Aranysarga szin, mandulds, nyari almas,
Gszibarackos, citrusos illatjegyek, szép
kerek savak, olajos test, kellemes, zama-
tos, gylimolcsos, izgalmas izvilag, szép
lecsengés.

Ar: 1.650 Ft - pincészetnél

Zenit 2017

Nagyon halvany, piszkos fehér-sargas
szin, mandulas, kicsit parfiimos, ba-
rackos, koszmétés illatok, kerek savak,
kozepes test, nagyon kerek, kellemes,
zamatos, gylimolcsos korty, szép lecsen-
géssel.

Ar: 2.300 Ft - pincészetnél

Arany sarfehér 2018

Vilagos aranysarga szin, enyhén fliszeres,
gylimolcsos, elésorban kortés, ba-
rackos illatjegyek, kerek savak, zamatos,
izgalmas, friss, idité korty, szép hosszu
lecsengéssel.

Ar: 1.380 Ft - borbolt.hu

Arany sarfehér 2017

Aranysarga szin, érett, telt, gytimélcsos,
kortés, dszibarackos, nyari almas, vege-
talis illatjegyek, szép savak, olajos test, a
szajban izgalmas, gylimolcsds, nagyon
sokrétd, kellemes kesernyével a lecsen-
gésben.

Ar: N/A - pincészetnél

Kovidinka 2019

Halvany szalmasarga szin, dszibarackos,
készmétés, ribizlis, kicsit vegetalis il-
latvilag, kellemes, €16 sav, zamatos, friss,
tide, gyiimolcsos korty, szép lecsengéssel,
kellemes kesernyével a végén.

Ar: 1.030 Ft - borbolt.hu

Csomorika 2019

Nagyon halvany szalmasarga, rézsaszines
reflexszel, intenziv, parfimds, édeskés,
barackos, nyari almés illatok, kerek sa-
vak, kozepes test, a korty nagyon kerek,
gyimolcsos, kellemes, zamatos és szép
lecsengésti.

Ar: 2.290 Ft - pannonborbolt.hu

Generosa 2018

Vilagos szalmasarga szin, nyari korte,
6szibarack, z6ldalma illatjegyek, kerek
savak, szdjban kerek, gytimolcsos, zama-
tos, telt, a végén egy leheletnyi alkohol
talsallyal.

Ar: 1.120 Ft - pincészetnél

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor



Ezerjo-Generosa 2018

Aranysarga szin, lassan nyild, nyari
almas, birsalmas, fliszeres illatok, kel-
lemes savak, telt, gylimolcsos, zamatos
korty, kellemes birsalmas jegyekkel és
kicsi kesernyével a végén, szép lecsengés-
sel.

Ar: 2.500 Ft - pincészetnél

Paulus Gold Generosa 2019
palackminta

Vilagos aranysarga szin, intenziv,
parfiimds, kortés, barackos, narancsos,
bananos illat, kellemesen élénk sav,

pici pezsgés, izeiben a gylimolcsosség,
frissesség, tideség, zamatossag, kellemes
nyari bor.

Ar: 1.790 Ft - pincészetnél

Paulus Gold Zenit 2019

Halvany aranysarga szin, Vilmoskortés,
6szibarackos, édeskés, bananos, naran-
csos illatjegyek, kellemes savak, izeiben
megjelenik a korte, barack, iide friss,
kicsit édeskés, alkoholos lecsengéssel.
Ar: 1.590.- Ft - pannonborbolt.hu

Kiralyleanyka 2019, palackminta
Aranysarga szin, illataban koszméte, fe-
hér ribizli, barack, egy kis mandula, sava
kerek, olajos test, izeiben gytimolcsos,
mandulas jegyek, a korty vége alkohol
talsulyos.

Ar: N/A - pincészetnél

Gold Ezerjo 2019, palackminta

Vilagos szalmasdrga szin, parfiimos,
édeskés, bananos, barackos, almas
illatvilag, kerek sav, szajban is kerek,
gytmolcsos, zamatos, a végén egy enyhe
alkohol talsullyal.

Ar: 1.790 Ft - pincészetnél

Karat 2019, palackminta

Vilagos aranysarga szin, visszafogott,
lassan nyild, barackos, almas, koszmétés
illatjegyek, kerek savak, telt, gytimélcsos,
vegetalis izjegek a kortyban, nagyon
kerek, rovid lecsengéssel.

Ar: N/A - pincészetnél

Kovacs Pal ertekelese

agyon izgalmas talalkozé volt ez a teszt,
hiszen sok olyan sz6léfajta bora és pin-
cészet szerepelt rajta, amelyekkel eddig
még a lapunkban nem talalkozhattak. Az
utébbi idében nagyon sok borkedvel6
elkezdett érdeklédni a régi magyar
sz6lofajtakbol késziilt borok irant, igy mi
is feliiltiink erre a szekérre és elindultunk,
hogy bejarjuk hazank borvidékeit. Ez az
elsé 1épésiink nagyon sikeresnek bizo-
nyult, mert a beérkezett borok nagyon sok
érdekes ismerettel bévitették tudasunkat
a magyar sz6l6fajtakrol.

Bar nem mindenki tartotta magat a
kiirdsunkhoz, de Ggy gondoltuk, hogyha
megtiszteltek benniinket a boraszok, ak-
kor a bekiildott furmint, olaszrizling,
rajnai rizling borokat is leteszteljiik és jol
tettitk, mert szép borokkal volt szeren-
csénk talalkozni.

Azt hiszem, nem lenne a val6sagtol valo
nagy elrugaszkodas, ha tobben is elindul-
nanak ebbe az iranyba a magyar boraszok
koziil, mert ezek a magyar fajtak, itt a
Kérpat-medencében nagyon sok 6romét
szereznének a borkedvel6knek és talan a
nemzetkozi piacon is tobb sikeriink lenne
ezekkel a kiilonleges, csak nalunk ismert
fajtakkal. Tudom, hogy beszélni kénnyti
és megcsindlni sok évbe keriilne, de mé-
gis, hatha ilyen fajtdkkal fel tudndnk
kelteni az érdeklédést a Karpat-medence
borai irant és akkor ismét régi dicsfényé-
ben ragyogna a magyar bor csillaga a vi-
lag boraszati térképén.

Kodvess benninket a

facebook-on is!

www.facebook.com/
debrecenborozo
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Portré

All még az dreg tolgy

Kovacs Pal irasa

de a mostani, boros ¢letemben, kétszeresen is. Hiszen errefele
nem csak jokat lehet turdzni, de bizony j6 borokat is lehet inni.
Egyik lajoshazi turank sorén, egy j6 hossz0 menetelés utan, az egyik

dombtetdn egy hatalmas, éreg tdlgyfahoz értink, ugy allt ott, mintha
orizné a teriltet az ido6t.

a Mdatra mindig is a kedvenceim k&z¢ tartozott, fiatalkoromban is,
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Amikor Gyongyostarjanban  leeresz-
kedek a meredek uton, a patak parton
1évé Szoke Pincészetbe, mindig eszembe
jut az Oreg tolgyfa, mert a matrai boraszat
Oreg tolgyfdjat szerintem ugy hivjak,
hogy Sz6ke Matyas. Tobb évtizede viszi
a vallan a borvidék hirnevét és nem csak
idehaza, hanem a hatarokon at, egészen
Kaliforniaig.

Sz68ke Matyas az az ember, akivel ott le-
het folytatni a beszélgetést, ahol legutobb
abbahagytuk, barmily régen talalkoztunk
is el6tte, igy hat ismét — nyolc év utan -
ellaitogattam Gyongyostarjanba az oreg
baratomhoz, a matrai tolgyfdhoz, egy kis
beszélgetésre.

Matyi Bdtydm, mi tjsdg ndlatok, mit
csindltok, hogy dlltok a tavaszi elGkészito
munkdkkal?

Széke Matyas: Jol, metszésen tal va-
gyunk, a kotozésnek is a vége felé jarunk,
mi mar gépi kotozéssel dolgunk, kis
Matyi meg éppen ellendrzi az j telepités
el6készité munkalatait. Van nekem egy
oOreg Irsai sz6l6m, amirdl a legszebb Ir-
sai boromat készitettem, csak eloregedett
és most Ujra akarjuk telepiteni. A régi
t6kékrol leszedtiik a csapvessziket, és az
azokbdl késziilt alanyokat iiltetjiik Gjra.

Hogy van az, hogy Te nem oregszel,
ugyanolyan eldnnal mondod, csindlod
a dolgodat, mint tiz-hiisz évvel ezelétt,
évekre eldre tervezel, telepitesz, tervezel.
Rajtad nem fog az id6?

Dehogy nem, a menés mar nem megy
olyan konnyen, mint régen, de engem
ez éltet, ha itthon vagyok, nem tudnam
elképzelni, hogy a napomat ne itt kezd-
jem a pincénél az emberekkel, hogy nem
menjek ki szétnézni a sz6l6be, hogy ne
késtoljak meg néhany bort. Ez az életem,
e nélkil elvesznék. Kint a sz6l6ben vagy
lent a pincében az ember elfelejti, hogy
hany éves, mert csak a természetre fi-
gyel és annak nincsen kora, hat én is igy
vagyok, a munka, a bor éltet.

Pdr évvel ezelftt, a legutobbi beszélge-
tésiinknél éreztem benned egy kis bizony-
talansdgot, ldttam egy redét a hom-
lokodon, mintha gondban lettél volna,
de most teljesen friss vagy és bizakodd,

tervekkel teli, mi tortént az elmult par év-
ben, ami igy felfrissitett?

SzM.: A munka mindig fiatalit, de
valéban van egy komoly valtozas, mert
mar nem egy, hanem két Széke Matyas
dolgozik a pincénél. Unokam, Matyas
két éve elvégezte az egyetemet, bordsz
lett és most mar velem nyomja az ipart.
Ne gondold, hogy rébeszéltem, egyediil
vallalata és csinalta végig, pedig a neve
miatt mindig tobbet koveteltek téle, de
megoldotta. Itt is komoly kiképzést kap,
de allja a sarat, végig csindlt mar min-
den folyamatot, folyamatosan tanuljuk
egyiitt a kozos munkat, de tigyes, most is
6 ellenérzi a kinti munkakat, a kétozést,
az Uj telepitést. Nekem is konnyebb, talian
ezt latod rajtam, meg talan a lelki meg-
nyugvast, hogy lesz utdnpétlas, fenn-
marad a mlivem.

Korodndl fogva, Te mdr régi motoros
vagy a szakmdban, még a rendszervdl-
tds elott kezdted el és mdr kozel 20 éve
szdllitasz  borokat kiilfoldre, tobbek
kozott Kalifornidba is, ami nem kis telje-
sitmény. Folyamatosan, szinte évjdrattol
fiiggetleniil jo, s6t nagyon jé reduktiv és
hordds fehér és vords borokat is piacra
dobsz, hogy csindlod?

A magyarazat nagyon egyszerd, fi-
gyelni kell a piacot és a borfogyasztok
izlését. Ez az egyik oldal, a masik, hogy
hagyni kell a bort megérni, kifejlédni
a maga valésagiban. Oseink minden
ma hasznalatos segédanyag és beren-
dezés nélkiil, két deritéssel, tiikortiszta
borokat toltottek a poharakba husvét-
kor. En hagyom, hogy a bor nyugodjon
meg, palackozas el6tt meleg, hideg és
razo6 probanak vetjiik ala a bort, és ha van
valami gond, akkor még tovabb pihen.
Nélam megvan minden sziikséges tech-
nika, tudunk iranyitottan erjeszteni, de
ha kell, tudunk kiddban vagy horddban
is, a reduktiv borokat folyamatosan tud-
juk kezelni, a testesebb borok szamara
pedig ott van a mésik pince, amelyben
hordékban pihennek a borok, amed-
dig kell. Tavaly vasaroltam egy modern
sz6l6kombajnt is, mert a klimavaltozas
és munkaer6 hidnya kikovetelte, de szak-
mailag is alatamaszthatd. Reggel 4-kor
elindul a kombajn, 8-ra a feldolgozdban
van a tablardl az osszes sz6l6, bogyozva,

Portrée

kival6 mindségben, hiivos allapotban,
délutanra mar ki is van takaritva a fogado,
a must a tartalyban van, nincs id6 az oxi-
dacié beinduldsara.

Mennyire vagy biiszke a boraid elért si-
kereire? Debrecen vdros borsordban két
Szdke bor is szerepel, de sok mds verse-
nyen is sikeresen szerepeltek.

Ki nem oriil a sikereknek? Kellenek ezek
az eredmények, de az igazi siker, hogy a
fogyasztok keresik a borainkat, hogy so-
kan jonnek ide a pincéhez, ahol jokat lehet
beszélgetni, borozgatni, baratkozni. Ez ad
erdt a borasz szamara, persze egy Debre-
cen varos bora is fontos, nagyon biiszke
vagyok, hogy madr tobbszor is volt varos
bora az én borom. En elértem a csticsra,
hiszen megkaptam az Ev Bortermeldje
dijat, vagyis az egyik legnagyobb szak-
mai elismerést, szeretik a boraimat, itt
van mellettem a kis Matyi gyerek, a jovo
biztosnak latszik, miért ne legyek biiszke
arra, amit elértem.

Nézem ezt a fiatalos oreg tolgyet és ha-
lat adok a sorsomnak, hogy megismer-
hettem. De azért ilyen kénnyen nem
usztam meg, le kellett menni a pincébe is
szétnézni a hordok kozott, még szerencse,
hogy vittem magammal egy sofért, kii-
l6nben taldn ez a cikk sem sziiletik meg,
mert még mindig ott iildogélnék a pincé-
ben elveszve, mint a torok kovet Kanyadi
Sandor versében.
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Teszt

AZ OROK EDES
SZAMORODNI

Kovacs Pal boriegyzete

igy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivals, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jé bor

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajanlattételnek,
azokat a kereskedok el6zetes bejelentés nélkiil barmikor
megvaltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztéség nem vallal felel8sséget.
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Az egyik legérdekesebb ¢des borunk a Tokaji szamorodni, két ok miatt is,
az egyik a neve, a masik az elkészitésének a moédjaq, bar igazsag szerint
az elsébdl kdvetkezik a masodik. Kezdjik az elsdvel. A jelentése ,direkt,
ahogy termett” vagy ,ahogy magatol termett”, de igazi lengyel forditds-
ban a ,direkt termd” kifejezés all a valésaghoz a legkdzelebb. Honnan
szarmazik? Természetesen a kifejezés lengyel eredetld és a tokaji bor-
ral kereskedd lengyelektdl szarmazik, akik észrevettek, hogy a téppedt
szemeket is tartalmazo fortékboél készitett bor sokszor akdr az asziuborok
¢desseget is eléri, igy aztan elkezditék ezt a bort keresni Hegyaljan, és
nem ritkén aszukent értekesiteni a Lengyel Kiralysagban. A masik, hogy a
szamorodni elkészitésének komoly szabdlyzata van, a bort legalabb egy
¢vig, de sok boraszatndal tovdabb is hordékban érlelik, majd palackba
zarva tovdbb pihentetik legaldbb ennyi ideig, igy ez ezek a borok a
fogyasztéhoz jutva mar komoly ért¢keket mutatnak. Sajat hegyaljai ta-
pasztalatom, hogy a boraszok tébbségeén¢l a furtok 1/3-a vagy fele
téppedt szemekbdl &ll, amikor a szamorodnihoz sziretelik a sz6l6, innen
jon ezeknek a boroknak az egyedisége ¢és Osszetettsége.

A teszt felhivasunkra 19 hegyaliai pincészet kildoétt be 21 mintdt,
megtisztelve a magazinunkat.

A borokat tesztelte Kovacs Pal, Boraszok Bardatia dijas borszakird

Q2 pont vanyos, fliszeres illatok, szép savak, nagy
test, az édesség egy picit erGsebb, mint a
Holdvoélgy (Mad) sav, de a korty nagyon izgalmas, zamatos,

gylimolcsos és hosszu lecsengést

Eloquence Tokaji Szamorodni 2010 )
Ar: N/A - pincészetnél

Vilagos borostyansarga szin, érett, telt, fii-
gés, petroleumos, kortés, barackos, avaros,
vajas, narancsos, gyogynovényes, fliszeres
illatok, izgalmas savak, €16, vibral6 sav-
édesség egyensuly, a korty harmonikus,
nagyon izgalmas, zamatos, gyiimolcsos,
fliszeres, mézes, szép hosszu lecsengéssel
Ar: 4.500 Ft - borbolt.hu

90 pont

Tokaj Kikelet Pince (Tarcal)

Edes Szamorodni 2016, palackminta
Vilagos aranysarga szin, el6sz6r man-
dulés, majd asvanyos, vegetalis illatok,
amit mandulas, vajas, citrusos jegyek
koévetnek, izgalmas savak, olajos test, szép
sav-édesség egyensly, a korty nagyon
gylimolcsos, zamatos, izgalmas és a végén
asvanyos, hosszu lecsengéssel

Ar: N/A - pincészetnél

91 pont

Demetervin (Mad)

Szamorodni 2013

Aranysarga szin, 6sszetett, petréleumos,
mandulds, fiigés, vajas, kortés, mézes,
muskotalyos illatvilag, zamatos savak,
komoly test, szép sav-édesség egyensuly,
a szajban sok gylimolcsosség, fliszeresség,
asvanyossag a jellemz6 jegy, hosszu
lecsengés

Ar: N/A - pincészetnél

Grand Tokaj (Tolcsva)

Edes Szamorodni 2017

Ragyogé aranysarga szin, gyiimolcsos,
kortés, muskotalyos, mézes, narancsos,
fiigés, vajas illatok, szép savszerkezet,
olajos test, szép édesség-sav egyensuly,
a korty nagyon izgalmas, gylimolcsos,

Arpad-hegy Pince (Szerencs)

Tokaji Szamorodni 2013

Aranysarga szin, érett, telt, mandulas,
fiigés, kenyérhéjas, déli gytimolcsos, as-

sokrét(i, zamatos, kerek, kellemes, hosszu
lecsengéssel
Ar: 2.060 Ft - pincészetnél

Teszt

Grof Degenfeld Sz6l6birtok (Tarcal)
Tokaji Szamorodni selection 2017
Vilagos aranysérga szin, mandulas, fiigés,
barackos, grapefruitos, érett koszmétés,
vajas, kicsit asvanyos illatjegyek, izgal-
mas savak, komoly test, nagyon szép
édesség-sav egyensuly, izeiben is izgalmas,
gylimolcsos, nagyon Osszetett, zamatos
jegyekkel, hosszu lecsengéssel

Akcid! Ar: 4.290 Ft - borbolt.hu

Péter Pince (Tokaj)

Tokaji Szamorodni 2017

Aranysarga szin, Osszetett, mézes, harsas,
Vilmoskortés, narancsos, vajas, citrusos,
fugés, kicsit asvanyos illatok, izgalmas
savak, komoly test, tokéletes sav-édesség
egyensuly, izeiben kellemes gytimolcsos-
ség és dsvanyossag, érdekes fiiszeres
jegyekkel, hosszu lecsengéssel

Ar: 4.000 Ft - pincészetnél

89 pont

Majoros Birtok (Tarcal)

Tokaji Szamorodni 2013

Sotét aranysarga szin, érett, telt, mandu-
las, fiigés, kenyérhéjas, dsvanyos, mézes,
fas, vajas illatjegyek, zamatos savak, olajos
test, szép édesség-sav arany, kellemes,
zamatos, gyliimolesos, izgalmas korty,
kevés faval a végén, hosszu lecsengéssel
Ar: 5.000 Ft - pincészetnél

Béres Sz616birtok és Pincészet
(Erdébénye)

Béres Tokaji Edes Szamorodni 2016
Aranysarga szin, intenziv mandulas,
vegetalis, dsvanyos inditassal, amit
barackos, mézes, vajas, déli gyiimolcsos
illatok kovetnek, szép zamatos savak,
olajos test, szép sav-édesség viszony, kel-
lemes gyiimolcsos, gyongynovényes izek
a szajban, vajassaggal, asvanyossaggal a
végén

Ar: N/A - pincészetnél

Paulay Borhaz (Tokaj)

Tokaji Szamorodni 2013

Aranysarga szin, induldsnal petréleum,
aztan flige, kenyérhéj, majd mandula,
barack, némi dsvanyossag és vajassag
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jelenik meg az illatban, zamatos savak,
olajos test, szép egyenstly, kellemes,
zamatos, gyiumolcsos izvilag, kevés as-
vanyossaggal a végén, hosszt lecsengéssel.
Ar: N/A - pincészetnél

Béres Szolobirtok és Pincészet
(Erdobénye)

Tokaji Edes Szamorodni 2017, palack-
minta

Halvany aranysarga szin, mézes, harsas,
mandulds, vajas, kortés, citrusos illatok,
élénk savszerkezet, olajos test, izgalmas,
tide, élénk, gyltimolcsos, asvanyos korty,
sok citrusos izzel a végén, hosszu lecsen-
géssel.

Ar: N/A - pincészetnél

Royal Tokaji Pincészet (Mad)

Edes Szamorodni 2017

Aranysarga szin, Osszetett, mandulas,
kortés, barackos, vanilias, citrusos, vajas
illatvilag, szép savak, olajos test, kellemes
édesség-sav egyenstly, izeiben megjelen-
nek az illatok, sok gyiimolccsel, a korty
kellemes, zamatos, kerek és nagyon
hosszu.

Ar: 3.330 Ft - borbolt.hu

Kvaszinger Pincészet (Olaszliszka)
Tokaji Szamorodni 2017

Aranysarga szin, mandulas, avaros, szé-
nés-szalmas, kortés, barackos, vajas, man-
dulas illatok, izgalmas savak, olajos test,

a sav-édesség viszonyban az izgalmassag,
frissesség donimal, a korty nagyon
zamatos, iide, friss, gyiimolcsos, hosszu
lecsengéssel, a végén kis dsvanyossaggal.
Ar: 4.330 Ft - borbolt.hu

88 pont

Himesudvar (Tokaj)

Tokaji Edes Szamorodni 2017

Halvany aranysarga szin, mézes, kortés,
barackos, vanilias, mandulas, citrusos il-
latvilag, zamatos savak, kellemes sav-édes-
ség egyenstly, szajban nagyon izgalmas,
zamatos, gyiumolcsos, szép hosszu.

Ar: 3.990 Ft - pincészetnél

Pannon Tokaj Pincészet (Tolcsva)
Tokaji Szamorodni 2017

Vilagos aranysarga szin, szép mézes, kor-
tés, narancsos, fligés, vajas, citrusos illat-
vilag, izgalmas savak, olajos test, szajban
nagyon izgalmas, gyiimolcsos, zamatos,
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asvanyos, kellemes savakkal a végén, szép
lecsengéssel.
Ar: 1.499 Ft - pincészetnél

Sanzon Tokaj Pincészet (Erdébénye)
Szamorodni 2017, palackminta
Halvany aranysarga szin, Osszetett,
fiszeres, muskotalyos, barackos, vani-
lias, déli gytimolesos illatjegyek, élénk
savak, olajos test, szép egyensuly, enyhe
édesség tulsuly, a korty kellemes, zama-
tos, izgalmas, gyiimolcsos, a végén szép
asvanyossaggal.

Ar: 6.910 Ft - borbolt.hu

87 pont

Grof Degenfeld Sz616birtok (Tarcal)
Tokaji Edes Szamorodni 2017

Nagyon halvany aranysarga szin, las-

san nyilo, asvanyos, vegetalis, vajas,
Oszibarackos, mézes, mandulas illatjegyek,
élénk, izgalmas savak, olajos test, szajban
nagyon izgalmas, vibralo, gytimolcsos,
asvanyos izjegyek, zamatos, tide, friss jel-
leg, szép lecsengés.

Ar: N/A - pincészetnél (4j évjarat)

Bihari Boraszat (Mad)

Edes Szamorodni 2017, palackminta
So6tét aranysarga szin, érett, dsszetett,
mandulds, Vilmoskortés, fiigés, mézes,
kenyérhéjas, vanilias illatvilag, élénk sav
szerkezet, komoly, olajos test, a korty-
ban elészor az édesség dominal, késébb
megjelennek a gyimolcsos, érett izjegyek
is, szép hosszu lecsengés.

Ar: N/A - pincészetnél

86 pont

Kincsem Kastély (Tolcsva)

Tokaji Szamorodni 2017

Aranysarga szin, kellemes, mandulas,
édeskés, mézes, narancsos, vajas, kortés,
kicsit 4svanyos illatjegyek, kerek savsze-
rkezet, olajos test, szép édesség-savassag
egyensuly, izeiben inkabb citrusok
dominalnak, de szép izgalmas, hosszu a
lecsengése.

Ar: N/A - pincészetnél

85 pont

Espak Pincészet (Hercegkut)
Szamorodni 2018
Zoldes, vilagossarga szin, kicsit vissza-

fogott, vegetalis, szibarackos, mézes,
vajas, citrusos illatok, nagyon kerek savak,
olajos test, a korty el6szor édes, majd
gylumolcsos, citrusos, kdzepes lecsengés-
sel.

Ar: N/A - pincészetnél

84 pont

Szaldczi Pince (Tallya)

Tokaji Edes Szamorodni 2018
Aranysarga szin, rozsaszines reflexszel,
lassan nyilo, 6szi almas, barackos, kenyér-
héjas, mandulds, kicsit vajas illatvilag,
lekerekedett savak, olajos test, szajban az
édesség dominal, utana jon a gytimolcsos-
ség vajassag, kozepes lecsengés.

Ar: N/A - pincészetnél

Teszt-
jegyzet

Kovacs Pal ertekelese

Szerencstdl Hercegkutig végig kostoltam
a borvidék févonulatat, nagyon érdekes
és tanulsagos kdstold volt, koszonom a
boraszoknak, hogy megtisztelték a maga-
zinunkat ilyen sok mintaval.

Mindig is azt gondoltam, hogy a tokaji
édes borokat a szamorodnin keresztiil le-
hetne megszerettetni a borfogyasztokkal.
Sokszor voltam olyan helyzetben, amikor
elutasitottak az édes bort, de altalaban
csak addig, amig nem kostoltak meg egy
szép szamorodnit. Nos, nekem sikeriilt
egyszerre 21 szép szamorodnit megkds-
tolni és nagy erdfeszitésembe keriilt a
sorrend felallitdsa, hiszen minden bornak
meg volt a maga szépsége, de tény, hogy
mindegyik nagyon elegans és kellemes
bor.

Ha valaki megszereti a szamorodnit,
akkor mar csak egy pici 1épés és johet
a borok kirdlya: az asz. Tényleg csak
egy pici 1épés, hiszen a lengyel zsid6
borkeresked8k nem véletleniil talaltak ki
ezt a borfajtat, mert ennek legjobbjai mar
szinte aszii magassagokba is emelked-
nek, amit annak idején néhany furfangos
kereskedd ki is hasznalt. M



KESOI
SZURET

Darin Sandor
boriegyzete



A kesdi sziret mindig izgalmas borokat eredményez és nemcsak Tokaj-Hegy-
alian. Elkészitésik nagy figyelmet igényel, mégis ez a fajta ¢des bor a
meg megfizethetd kategéridba tartozik. A tavaszi szédmunkba is azért
hirdettik meg ezt a tesztet, mert hitlnk szerint az ¢des bor az év min-
den szakdban kilénlegesen kedves kis¢rdje csalddi Unnepeknek, vagy
egy mdr kellemesen meleg tavaszi estének is. Ebben az &tletinkben re-
mek partnerekre talaltunk a bordsz baratainkban, hiszen 10 borvidékrdl,
34 pinceszet, 43 bora kerilt a poharunkba. Lassuk milyen eredménnyel?

Aki lek6stolta: Darin Sandor borszakirs, WSET bortandcsadé

96 pont

Dobogo Pincészet (Tokaj)

Mylitta 2018, palackminta
Fantasztikus harmonia! Hihetetlen
gazdagség rejlik benne. Erett kajszi-
barack, korte kompot és aszalt egzotikus
gylimolcsok dominalnak.

94 pont

Péter Pincészet (Tokaj)

Tokaji Kabar 2018

Korte, birs és tulérett egres izdominancia
mellett némi kamilla és gyogynovények

mutatkoznak a kortyban. Igazan tetszetGs.

Grof Degenfeld Sz616birtok (Tarcal)
Andante Furmint botrytised 2016

A kortés, birsalmasajtos, mézes kortyba
rengeteg herbarids aroma is vegyiil. Kife-
jezetten hosszu lecsengésti.

Akci6! Ar: 5.990 Ft - borbolt.hu

93 pont

Holdvolgy (Mad)

Exaltation Tokaji Sargamuskotaly 2016
Nyulaszo

Viragos, maracujas , egzotikus illata
megkapd. [zében barackok és kandirozott
citrusok, kiilonosen piroshusu grapefruit
jellemzi.

Ar: 7.510 Ft - borbolt.hu

92 pont

Béres Sz616birtok és Pincészet
(Erdébénye)

Magita 2016

Illataban dids, olajos magvas vonal.
[zében a nagymamam birslekvara piritott
dioval. A végén enyhe kamilla és gyogy-
fiivek.
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Mad Wine Pincészet (Mad)

Mad 2017

Viragos-mézes illat extra kamillaval.
[zében érett egres, porkolt mandula,
pemetefli és menta mutatkozik.

Grof Degenfeld Sz616birtok (Tarcal)
»iI” Fortissimo 2016

Kifejezetten viragos illat. Szdjban
leginkabb roppand vilmoskorte, némi birs
és mandula. Intenziven citrusos.

Akci6! Ar: 1.890 Ft - borbolt.hu

Nyari Pince (Szent Gyorgy-hegy)
Olaszrizling valogatas 2015

Illataban a mézben eltett fenydriigy, piri-
tott fenyémag és sejmes gyanta. Nyelven
nagyon gémbolyodik. [zében menta, énizs
és ezerjofti mézes oldata.

Ar: 4.950 Ft - pincészetnél

91 pont

Tokaj Kikelet Pince (Tarcal)

Kikelet Cuvée 2017

Illataban az édes sz6161€é keveredik hars-
fateaval. Izében mézeskrémes siiti vanilias
cukorral hintve és egy kevés pemeteft.
Ar: 3.620.-Ft - borbolt.hu

Koch Boraszat (Borota)

Snow Wine 2017

Illatban naspolya, mazsola és némi gyogy-
novény. [zében kortés egres kompo6t és
némi citrusossag. Nagyon intenziv.

Ar: 1.450 Ft - pincészetnél

Himesudvar (Tokaj)

Kaleidoscope 2015

Mandulds, barackos illata izében is vissza-
koszon. Halvany pemetefii és menta
mutatkozik.

A feltiintetett arak nem minésiilnek kozvetlen arajanlattételnek,
azokat a kereskedok elozetes bejelentés nélkiil barmikor
megvaltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztéség nem vallal felelGsséget.

90 pont

Royal Tokaji Pincészet (Mad)

Szent Tamas Furmint 2016

Illataban egzotikus gyiimolcsok és hars-
favirag, némi fiist. [zében is egzotikus.
Mangd, naspolya és birsalmasajt lehelet-
nyi mandulaolajjal.

Ar: 4.720 Ft - borbolt.hu

Paulay Borhaz (Tokaj)

Edes Verebes Cuvée 2017

Illataban akacvirdg, barackkompétos
gylimolcsrizs és zsalya. [zében a porkolt
manduléval és diéval hintett birsalmasajt
vaniliahabbal.

89 pont

Koczor Pince (Balatonfiired)
Aenigma 2015

Illatdban a virdgbaborult jazminbokor és
egzokius fliszerek keverednek a mézes
tedval. [zében aszalt fiige, birsalmasajt,
némi dnizs és menta.

Ar: 3.400 Ft - pincészetnél

Sz6ke Matyas és Zoltan Pincészet
(Gyongyostarjan)

Sarga Muskotaly 2018

Illataban leginkabb egy csemegesz6l6-
szdrpre hasonlit. [zében is ez a gazdag
sz616s vonal kdszon vissza.

Royal Tokaji Pincészet (Mad)

Royal Tokaj Cuvée 2017

Harsfavirag illat. Szjban enyhén kortés,
birses egzotikus felhanggal. Szép kerek.
Ar: 2.540 Ft - borbolt.hu

88 pont

Arpad-hegy Pince (Szerencs)

Tokaji Kovérszo6l6 2017

Nagyon kerek illat. Mogyord, csokoladé,
korte. [zében is domindnsan kortés némi
fliszerességgel és mézes jegyekkel.

87 pont

Péter Pincészet (Tokaj)

Tokaji Zéta 2018

Illatban dids birsalma kompdt barackda-
rabkakkal. [zében a fahéjas, szegfiiszeges
kajszikrémlevest juttatja eszembe.

Ar: 3.500 Ft - pincészetnél



85 pont

82 pont

80 pont

Tornai Pincészet (Somldjend)
Aranykénny 2017

Mézeskalacs darabkdkkal hintett kajszis
6szibaracklekvar jelenik meg az illatban.
[zében pemetefii és torokméz domindl a
kajszi mellett.

Ar: 3.000 Ft - pincészetnél

84 pont

Paulay Borhaz (Tokaj)

Tokaji Kovérszo6l6 2018
Kajszibaracklekvar az illatban. Izében
kandirozott déligyiimélcsok, némi citrus.

Grand Tokaj (Tolcsva)

Late Harvest 2018

Visszafogott mézes, viragos illat. Izében
mézes krémes, dio és birskompot.

Ar: 2.250 Ft - pincészetnél

Kvaszinger Pincészet (Olaszliszka)
Biivos Furmint 2018

Illataban rumos csokipuding kandirozott
cseresznyével. [zében leginkdbb egzotikus
gylimolcsok és barack kompot.

Ar: 1.870 Ft - borbolt.hu

Molnar Borhaz (Moér)

Paulus Elixir 2017

Illataban egy egzotikus gyiimélcskonzerv
gazdagsaga mutatkozik. [zében is inten-
ziven egzotikus némi gyogyfiives zarassal.
Ar: 3.890 Ft - pincészetnél

Péter Pincészet (Tokaj)

Tokaji Kabar 2017

Ilatban gazdagon kortés. [zében a nagyi
birsalmasajtja, torokméz és némi zsalya.
Ar: 3.500 Ft - pincészetnél

83 pont

Szaldczi Pince (Tallya)

Tokaji Cuvée 2018

Illataban egzotikus gyiimolcsok, datolya
és pici parfiimosség. [zében érett egres és
kandirozott egzotikus gytimoélcs mix.

Borbély Csaladi Pincészet
(Badacsonytomaj)

Zeusz 2017

Ude rézsalugas, gydgyfiivek és némi
petrolossig az illatéban. [zében papaya,
anandsz, torokméz és gyogytiivek.

Ar: 5.290 Ft - pincészetnél

Mad Wine Pincészet (Mad)

Sweet by Tokaj 2018

Kajszi és trépusi gytimolcsok elegye.
Izében is ezt hozza némi citrussal.
Ar: 1.970.- Ft - borbolt.hu

Borbély Csaladi Pincészet
(Badacsonytomaj)

Badacsonyi Olaszrizling selection 2017
Orientalis, egzotikus illata némi fiisttel
pérosul. [zében papaya, guava egzotikus
mix gyégynovényes lecsengéssel a végén.
Ar: 4.990 Ft - pincészetnél

81 pont

Arvay Pincészet (Ratka)

Szabi ,,Edes” Cuvée 2014

Ilatiban nagyon egzotikus. [zében is eg-
zotikus gyomolcskompot, aszalt kajsziba-
rack asvanyos jegyekkel.

Ar: 3.500.- Ft - pincészetnél

Béla Boraszat (Imrehegy)

Kunsagi Nektar 2013

Ilataban mint egy marrakeshi drogéria.
Kész virdgoskert. [zében is orientélis
jegyek a jazmintol a fiiszerekig.

Ar: 4.000 Ft - pincészetnél

Disznoké Szolébirtok és Pincészet
(Mez6zombor)

Sarga Borhaz Tokaji Sargamuskotaly 2017
Nagyon egzotikus. Illataban enyhén par-
flimds, mézes. [zében is a napon szaritott
barack és egzotikus gyiimolesok elegye.
Ar: 2.170 Ft - borbolt.hu

Himesudvar (Tokaj)

Kaleidoscope 2018

Enyhén visszafogott illat. Picit mandu-
l4s, viragos. [zében kajszi és fehérhtst
lédus barack szintén mandulaval és dids
narancsdzsemmel kiegésziilve. Lecsengé-
sében finom gydgyfiives mez¢ illataval.
Ar: 2.990 Ft - pincészetnél

Dominium Csaladi Pincészet
(Farkasmaly)

Sarika Cuvée 2019

Illatdban intenziven kortés-barackos.

Ez egészil ki dids-mézes puszedlivel,
ami izében is visszakoszon. Edes borhoz
képest nagyod konnyednek ttinik.

Ar: 3.500 Ft - pincészetnél

Frikker Pince (Hercegkut)

Harslevelii kései sziiret 2019

Nagyon konnyed illat. Leginkabb egy
kiirt6skalacs szeszélyességével. Izében birs
és halvanyan kajszi, szép citrusossag.

Ar: 2.370 Ft - borbolt.hu

Espak Pince (Hercegkut)

»Mira” Harsleveli 2018

Taldrado egzotikus, édes illat. [zé-
ben is papaya, guava és mas egzotikus
gyltimolcsok. Talaradd édesség.

Ar: 3.473 Ft - pincészetnél

Arvay Pincészet (Ratka)

Tokaji+ Edesem Sargamuskotaly 2018
Konnyed, fliszeres, virdgos illat. [zében
birsalmasajt és torokméz dominal. Picit
tobb sav szépen domboritana.

Ar: 3.300 Ft - pincészetnél

Planina Borhaz (Mohacs)

Mohacsi Kiralyleanyka 2018

Szine intenzivebb az atlagnal, picit
narancshéj felé hajlik. Illatban viragos rét.
[zében rézsaviz, friss virdgpor és 1épes
méz elegye.

Ar: 1.500 Ft - pannonborbolt.hu

Szaldczi Pince (Tallya)

Tokaji késdi sziiretelésti Kovérszolé
2017

Illataban mézes, virdgos, gyogynové-
nyes. Pemetefii cukorka elevenedik meg
eléttiink. [zében is szépen szegélyezi ez a
herbarias vonal a térokmézhez hasonlatos
édességet.

Pannon Tokaj Pincészet (Tolcsva)
Hanna Cuvée 2017

Illataban gytimolcsos, édes citromos egres
bef6tt. [zében inkébb kortés, de masfelél
a nagyszemii kaliforniai naponszaritott
mazsolat juttatja eszembe. Lecsengésében
édes, kakukkfiives hagymalekvar.

Ar: 3.690 Ft - pincészetnél

Bihari Boraszat (Mad)

Furmint 2017

Szép egységes harsfavirag és viragméz az
illatdban. Izében a térokméz, dsvéanyok és
pemetefi mutatkozik. M

Az ertekelesnel az OIV 100 pontos
rendszeret alkalmaztam.

Debreceni BOROZO 37



91ooWoId



ele)rie)e)

C

v

e)ejejl felfre)r]

l9) cjaniere

ReceptKlub

Hozzavalok:

o 8 db portobello gomba

o par csepp olivaolaj

o 1 natur fehérbab konzerv

o 1 ev6kanal bazsalikom peszto
o 16 goly6 mini mozzarella

o atalalashoz friss bazsalikom

A babkonzervet leszlirjiik, a
babot ledblitjiik, majd dssze-
keverjiik a bazsalikom
pesztoval. A gombak tonkjét
kivégjuk és betoltjik a
gombakat a pesztos babbal.
Kiolajozott siit6talba tessziik
a gombakat és mindegyik
tetejére tesziink 2 db, elfelezett
mini mozzarella golyot. 180
Celsius-fokra elémelegitett
stitébe toljuk 20-25 percre.
Friss bazsalikommal diszitve,
azonnal talaljuk.

Ajanlott bor:
Dobosi Csaladi Pincészet
Juhfark 2019

Tovébbi receptekért latogasson el E!'l-':: i E
weboldalamra!
http://www.gabojsza.hu/ E
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