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edves Olvasonk!

Hogy hosszu-e tiz év vagy rovid, ezen lehet elmélkedni, vitazni, beszélgetni,
de hogy a Debreceni Borozo életében ez annyi volt, mint egy ropke pillanat, az
biztos. Igen, hiszik vagy sem, lapunk tinédzser korba lépet. Tiz évvel ezel6tt
reménykedtiink, hogy ki tudunk adni néhany lapszamot, ma viszont biiszkék
vagyunk, hogy tuléltiik a nehézségeket, és mara mar az egyetlen nyomtatott,
tisztan bordszati magazin maradtunk a placcon.

Tiz évvel ezel6tt, az elsé lapszamunkban Szepsy Istvannal készitettiink riportot
Madrdl, a Madi Korrdl, a lehetségekrdl, a jovordl, igy aztan nem is volt kérdés,
hogy kivel szeretnénk belépni a kovetkez6 évtizediinkbe. A sors és a Teremtd
mellénk allt és Istvan baratom sem zarkozott el egy mélyrehatd beszélgetéstdl,
igy ejtettiink sz4t a piacra keriil6 legdragabb magyar bor eredetér6l, Istvan cél-
jairdl és a Tokajban rejl6 lehetdségekrol.

Mar régen terveztilk, hogy elnéziink a magyar pezsg6vidékre, Etyekre, amit
még anno Torley Jozsef fedezett fel a magyar pezsgbrajongok nagy oromére.
Az utdbbi években azonban a kisebb pincészetek is kezdik felismerni az etyeki
dombok aldasos hozzdjarulasat a pezsgds életiink pezsgéséhez. A lapszamunk-
ban két pincészetet, egy nagyot (Etyeki Kuria), és egy kisebbet (Hernyak Birtok),
kértiink meg arra, hogy mondjak el, merre is vezet ez az ut. Mellesleg pedig, igy
év vége felé még egy pezsgds tesztet is beiktattunk, rekordszimu mintamennyi-
séggel és még kellemesebb illatokkal és izekkel, kutakodjanak, hatha taldlnak az
tinnepekre kedviikre val6 pezsg6t. Megstigom csendesen, mindegyik nagyon jo!

Nem feledkeztiink meg a 2019-es Ev Bortermel8jérél sem, akit a borotai birtokon
latogattunk meg és figyeltiink fel az ott folyé nagy beruhazasokra, Koch Csaba
faradhatatlansagara és Gjabb elképzeléseire.

Nyaron mindig szoktunk szervezni egy matrai tesztet, idén is lekdstoltuk a
matrai borokat és nem mellesleg bemutatjuk a fiatal hegykozségi elnok, Kovacs
Zita és édesapja bordszatat, egy csalad érdekes torténetét.

Az ismert koriilmények miatt, amelyek 2020-ban mindannyiunk életébe kii-
lonleges helyzetet hoztak, kénytelenek voltunk bizonyos elképzeléseinket meg-
valtoztatni és lapszamokat sszevonni, igy keriiltek be a kadarka, a pinot noir,
a kékfrankos és ezek hdzasitasabol késziilt borok tesztje ebbe a lapszamunkba.
Erdekes volt dsszehasonlitani, hogy mit tud a Kadarka és a Pinot noir itt a Kar-
pat-medencében. Nagy oromiinkre kivalé és nagyszamu bor érkezett be és a
teszteld csapatunk nagy élvezettel végezte a munkajat, hogy mire jutottak, kérem,
olvassak el.

Gabojsza is kiildott két receptet, mi meg ajanlunk hozza borokat, és ha
valakinek van kedve kiprébalni, 6rommel vessziik, ha errél kapunk valamilyen
visszajelzést.

Kérem Onoket, hogy a jelen helyzetben tartsék be a szabélyokat, vigyaz-
zanak egymdsra és vasaroljanak minél tobb MAGYAR BORt, hogy segitsiink a
borészainknak talélni ezt a nehéz idszakot.

A szerkeszt6ségiink nevében kivanok Ondknek aldott kardcsonyi {innepeket és
egy nyugodtabb, kellemesebb, szelidebb, boldogabb 2021-es évet. Egészségiinkre!

Koszontd

74

Kovacs'Pal
felelds kiadé
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Kulisszatitkok

Crasselli Norbert irasa

dulds Egerbe bortesztre. El6z6 este szamolgatds: hanyan leszink,

a pékség eldl induldas reggel hatkor! J6n az Uzenet el6z6 este, in-

melyik kocsiba férink, ki vezet oda ¢és vissza. Féleg az utébbi a
kerdés, hiaba késtolunk és kdpunk, nem akarunk kockaztatni.

Reggel mindenki a kotelezé sajtos kiflivel
vagy pogacsaval iil be a kocsiba. Jonnek a
kérdések: Pali bacsi hany bor lesz, mennyi
jott 0ssze, mi lesz a sorrend? Kovacs Pali,
az Ujsag motorja, valaszolgat, amig birja,
aztan mar csak morog a szokott médon:
majd meglatjatok.

Ezutan beindul a beszélgetés, miutan le-
tudtuk a csaladot, munkat, Gjra a borokrdl
megy a sz6. Mindenki elmeséli, mivel ta-
lalkozott az elmult hetekben, mik az Uj
gyongyszemek, beszerzési lehetdségek.

Kavarunk az unalmas autopélydn, az-
tan tekergiink fel Fiizesabonytol, M25
még a lathataron sincs. Bekanyarodunk
a bortesztnek otthont add pincéhez. A
hazigazda korbevezet, majd befutnak a
helyi kostolo-partnerek. Udvozlések: de
rég lattatalak. A szentély felé vessziik az
iranyt, var a teszt, varnak a borok.

Aztan lelassulunk, elmélyediink. Egy
bor sziporkazik, a masik a mélybe huz, a
harmadik idegen. Nincs id6 igazan sokat
elmélkedni, sok a tétel, és még jegyzetelni

Jegyzet

is kell. Néha egy kis szilinet, viz, kenyér,
friss levegd.

Aztan egyszer csak az utolsé palack.

Jon az Osszesités, felfedjiitk a lepleket,
Osszegyljtjiik a jegyzeteket.

A varazslatnak vége. Nincs mar dolgunk
itt, indulunk.

Visszafele izgatottan targyaljuk az ered-
ményeket, melyik volt jobb, melyik nem,
mit fedett el az atlag. Utana jon a munka:
ki irja meg a tesztet, a bevezetést, lesz-e
interju. Faradtan bucsuzunk a pékség
elétt.

Engem tavolabb sodort az élet, csaldd,
munka. Néha azért hianyzik. |

Debreceni BOROZO
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Az aszU

Kovacs Pal ripotja

Vendégségben Szepsy Istvanndl - |. rész

ben Szepsy Istvannal készitettik az elsé riportunkat. Ugy gondoltuk,

Tl’z ¢vvel ezeldtt indult otiara a Debreceni borozé magazin, amely-

hogy tinédzserkorba Iepésink alkalmabdl ismét Istvan baratunkhoz
latogatunk, hogy elinditsuk a kdvetkezd 10 évinket.

Kedves Istvdan! Szeretettel koszontelek
téged a Debreceni Borozo csapata nevé-
ben. Nagyon jo egészséget szeretnénk
kivanni neked és nagyon oriiliink, hogy
fogadtdl benniinket. A beszélgetésiinknek
két apropdja is van, egyrészt szeretnénk
gratuldlni az életmiidijadhoz, amit kap-
tal a Magyar Borakadémidtol, mdsod-
szor meg szeretnénk a Debreceni Borozé
kovetkezd tiz évét is veled kezdeni, mint
eldszor tettiik 2011-ben.

Uristen mar 10 éve volt?
10 éve, igen.

Mintha minap lett volna. Hat igy megy
el tiz év, és maximum az életembdl hatra
van még aktiv 10 év, én 70 vagyok, tehat
jozan ésszel nem lehet hidszat tervezni, il-
letve lehet tervezni, de nincs értelme. Tul
vagyok a betegségeken és jollehet még
nem vagyok teljesen munkaképes, de ha



tlok, akkor nem latszanak a hidnyossa-
gaim és mar elkezdtem a munkat. Egész
évben részt vettem a sz616 permetezésé-
ben, a gyerekekkel kijartam a teriiletre,
megprobéltam hozzatenni a tapasztala-
tomat a munkdjukhoz. Elég elkeseritd
a helyzet, bar néhany exportpiacon van
mozgolodas, sziikség van arra, hogy én is
lelkesitsem a csapatot.

Oriilok a jokedélyednek. Annak idején,
ha visszatérhetiink a tiz évvel ezeldtti
beszélgetésiinkre,  akkor  elsésorban
a szdraz borokat mutattad meg és a
kovetkezé 1épcséfoknak tartottad Tokaj
felemelkedésének utjdn. Hogy ldtod most
10 év tdavlatdbol, hogy az, amit akkor
elképzeltél, megvalosult?

Gyakorlatilag megvaldsult. Elkésziiltek a
dulés és a parcellaszelektalt borok. Par-
cellaszelektélt az Urban 73-as, az Urdgya
63-as, a Szent Tamas 46-os és a diil6sok,
amelyek széles spektrumot olelnek At.
Novelni nem tudtuk a mennyiséget, de
latszott hol a vége, kiilfoldon is a végsokig

feszitettiik a hdrt az arazéssal. Olyan ez,
ha Burgundiahoz hasonlitjuk a dolgot,
hogy elértiik a premier cru arszintjét, de
a grand cru-be mar nem tudunk belépni.
Sikersztori a maga nemében, mert nul-
larél indult, de nem megy tovabb feljebb,
egyeldre.

Es hogy dll a helyzet az édes borokkal?
Az édes borokban nagymértékd visszae-

sés volt, de most ugy tlinik, hogy ez val-
tozdéban van. A 2000 és 2010 kozotti tiz P

Debreceni BOROZO 7



Riport

8 Debreceni BOROZO

évben volt 8 évjarat, amikor aszu tudtunk
késziteni, azokat mar sikertilt értékesiteni.
Az utdbbi 10 ében 2 vagy talan 2,5 év volt,
amikor aszut tudtunk késziteni, ebbdl egy
van eladva.
Mi ebben az idgszakban - 2018-ban -
megemeltiik az asza arat 50%-kal, hogy
a helyére tegyiik az arszintet és a piac
héla Istennek ezt jol fogadta. Ezzel az
emeléssel nem keriilt még a mélt6 helyére
az aszu ara, hiszen ez a vilag legkomp-
lexebb, legtermészetesebb, legnagyobb
munkaigényt édes bora, hiszen a vilagban
ezerszamra vannak 500 eur6t meghalado
borok, de azok els6sorban vordosborok,
amelyek sokkal konnyebben és legalabb

hutszszoros mennyiségben elkészithetdk,
mint az aszu. Mi ezzel az 4rral a magyar
kozéposztalyt céloztuk meg, amely még
ezt be tudja fogadni. Az arakat a mindség
alapjan  kell meghatdrozni, a nagy
mindségl és korlatozott mennyiségben
készitett borokat lehet magasabban araz-
ni, de csak azokat!

Ha jol értettem akkor, most elindultatok
egy olyan irdnyba, ahol meg akarjdtok
mutatni, hogy az aszii a vildg legtermé-
szetesebb, legmunkaigényesebb, legkisebb
mennyiségben készithetd édes bora?

Igy van. Tokajban nem csak mi, de lega-

labb még 50 pincészet tud jobb mindséget
produkélni, mint a Chateaux d’Yquem,
amely meghatdrozé a vildgon az édes
borok aranak alakitasaban, a vilagpiacon
mégsem tudjuk attorni a falat, mert kevés
mennyiség fogy. En azt gondolom, hogy
tovabb kell épiteniink a piramis csucsat,
le kell menniink az elsé osztalyt diléink
legjobb - helyrajzi szammal egyértelmtien
meghatarozott — parcellainak mélységéig.
Ezek rendkiviili adottsagokkal rendelkez6
kis fél-masfél hektaros teriiletek, a gej-
zirkipok centrumai, amelyekben a leg-
kiilonlegesebbek a talajtani szerkezetek.
A Madi-kor szabalyzata megadja, hogy
mit lehet a parcellan termelni, kiindul-

va a 30 mazsas alaptermésbdl, amibdl
jo évjaratban a mennyiség hatod része,
vagyis 5 mazsa aszu lesz, ebbél kell a bort
elkésziteni, maximum 5 mazsébdl és nem
tobbol, mert nincs tobb és csak a legjobb
években.

Tehdt, ha jol értettem, akkor a
diilészelekciot tovdbb fejlesztitek, parcel-
la szelekcidig, igy érve el a legmagasabb
mindségii bor elkészitésének lehetdsségét?

Pontosan errél van sz6. Ahogy jobban
megismertiik a dilék geologidjat, rajot-
tiink, hogy egy dilé, példéul az Uragya,
ami 70 hektar, legalabb 10-15 féle eltérd



talajszerkezetbdl all. Ezekben van tobb
egykori vulkani krater maradvany, ame-
lyekben kiilonb6z6 mindségli anyagok
keriiltek kiilonb6z6 helyekre, évmil-
liék alatt kialakitva az eltér6 mélységli
és szerkezeti rétegeket és ezek a bel6lik
taplalkozo sz6lének kiilonleges, egyedi
karaktert tudnak adni, ezek a parcelldk,
amelyek megmutathatjak a dilé maxi-
malis potencialjat. Vannak parcelldk,
példéul az Uragya dtlében, amelyek a
legmagasabb mindségli szaraz furmintok
elkészitésére adnak lehetdséget, de mi az
asztra koncentrdlunk. Mi most azokra a
parcellakra koncentrélunk, amelyek aszu
szempontjabdl a legjobbak, igy valasztot-

tuk ki a Szent Tamas ddlébél a 2503-ast
(1,5 ha), valamint a Betsek dtil6ben egy
0,9 hektarost. A Kiraly dtilében a 0121/4-
es parcellat is figyeljiik, de itt még nagyon
fiatal a sz616, tovabba az Urban diil6ben,
a 3573-as parcella néz ki igéretesnek, va-
lamint az Urdgya 3571-es.

Ez azt jelenti, hogy megcélozzdtok a vildg
legmagasabb polci drait az édes borok
kategéridjaban? Mi ezzel a célotok?

A legfontosabb, hogy bemutassuk, hogy
a legdragabb elddllitast természetes bor,
az aszu, elkészitése nem annyiba kertil,
amennyiért azt értékesitjilk. A mivi vagy

mondjuk ugy, alternativ uton eléallitott
jégbor, szalmabor, stb. arai meghaladjak
az aszu arat, igy ez ma szamunkra veszte-
séges, ezen véltoztatnunk kell. Pincésze-
tiink szerepel egy konyvben, amely a vilag
21 legjobb boraszatat mutatja be és ezek
koziil mi vagyunk a legolcsobbak, a pla-
fon 15.000 eurd egy palack vorosborért,
amely sokkal egyszertibben eléallithato.
Mi most piacra dobunk két csucs, par-
cella szelektalt furmint aszat a Szent
Tamas és Betsek dlébdl, 490 és 380 eurd/
palack dron, Osszesen 1800 palackot és
ezzel bekeriiliink a nagyjabdl kétezredik
helyre a legdragabb borok listajan. Ezek-
kel a borokkal akarjuk bemutatni a vilag-

nak, hogy mire képes Tokaj a természetes
édes borok készitésében. Természetesen
a magyar piacon is megjelenik korlato-
zott mennyiségben a bor, mert a magyar
borértéket sem szeretnék kirekeszteni
ebbdl a szamunkra nagyon fontos fo-
lyamatbdl, amellyel meghatarozzuk a
borvidékiink helyét a nagyvilagban. Hl

I. rész vége

Folytatas a Debreceni Borozo kovetkezd
szamaban 2021 tavaszan!

>
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Bemutatjuk

Innovacié ¢s tudatossag

Csorjan Balazs irasa

ket borvidéken is jelen van, ugyanakkor a boraszat mikddéséeben

korantsem ez az egyetlen olyan adottsdg, ami miatt évrdl évre
nagyobb clismertségre tesz szert borszakmai-fogyasztoi kdrokben
egyardnt.

a z Etyeki Kuria egyike azon kevés hazai bordszatnak, mely egyszerre

A Kdria egy olyan innovativ vdllalkozds, melyben tokéletes szimbidzis-
ban mikddik egyitt a bordszati elhivatottsdg és szakértelem, a gaz-
dasagi alapu profitorientdlt struktdraval. A 202 1-es é¢vben negyed
¢vszazados fenndallasat Onnepld bordszat minden [épése tudatossagot
Uzen, melynek k6szdnhetden a kezdeti kettd hektaros csaladi kisbirtok
mara tébb, mint 50 hektaron sz616t miveld vallalkozdssd ndtt. Sok min-
den vdaltozott azéta, de az eldreldtd, hosszu tavra vald tervezés a
mai napig mokédésik egyik alapija. A 2033-ig() elkészilt Uzleti tervik
szerint egydltaldn nem a véletlenre bizzdak, mit fogyasztunk majd a
kévetkez6 években.
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Ok mar tervezik, hogy milyen borokat
iszunk 10 év mulva, de lassuk mi veze-
tett 2020-ig!

A pincészetmunkassagamarakezdetektol
fogva tulmutatott a romantikus csa-
l4adi mikrobirtokon. A miikodés elsd,
1996-0s évétdl kezdve minden tervszerd
dontések mentén haladt, hogy minden
tekintetben egyediilallé birtok alakuljon,
ami a hagyomanyok tisztelete mellett
folyamatosan innovativ megoldasokkal
kisérletezik. Hazank egyik kifejezetten
hivos éghajlata, meszes talaju borvi-
dékén, 2001-ben 6k telepitettek elészor
kéksz6l6t — pinot noirt. Visszanézve ki-
jelenthetjiikk, hogy ez a bator dontés a
Kdaria bordszatot azonnal ismertté tette,
ugyanis azota, az emlitett pinot noir a
borvidék egyik meghatarozé fajtajava
valt. Annak érdekében, hogy a borok
mindsége az allandd, magas szinvonal
mellett még tovabb fejlédhessen, 2009-
ben Mérész Sandor foboraszként csat-
lakozott a Kuria csapatahoz. Gal Tibor
szarnyai alol indulva, addigra mar sza-
mos orszagban megfordulva bizonyi-
totta szaktuddsat. Ugyancsak ebben az
évben flizték szorosabbra a kapcsolatot
a burgenlandi Esterhdzy Boraszattal,
melynek koszonhetSen egyre jelentdsebb

kiilfoldi  elismertségre  tettek  szert.
2011-re egyértelmiivé valt, hogy a folya-
matosan novekvé birtokméret és a
szélesedd tevékenységi kor méltd tizem-
kozpontot igényel. Egy évre ra megkez-
dédott a mai - az etyeki torténelmi
sz8l6termesztés kozpontjdban, az Oreg-
hegyen all6 - és a 21. szazad fenn-
tarthatdsagi torekvéseinek megfeleld
épiiletegylittes kivitelezése, mely tul
azon, hogy bordszati technoldgiaban
lehet6vé teszi a gravitdcidés uton valo
szOlofeldolgozast, a  birtok tovabbi
tevékenységi koreinek, példaul a rendez-
vényszervezésnek, a borértékesitésnek,
és a vendéglatasnak is méltd teret bizto-
sit. Tovabbi 6rommel tolthette el a tulaj-

donosokat, hogy az uj, etyeki kozpont
atadasanak éve egybeesett az elsd, sop-
roni teriileten sziiretelt kékfrankos bor
bemutatdsaval. A soproni borvidéken
val6 jelenlétet néha még ma is, lassan egy
évtized munka utdn is kivdncsisaggal ve-
gyes értetlenség fogadja bizonyos korok-
ben, de mi lehetne jobb magyarazat, mint
a megfontolt épitkezés, és a fentebb em-
litett 2033-ig sz0l6 tzleti terv. Egy olyan
birtok szdmdra, amely torekszik a min-
den igényt kielégit6 szortiment kialaki-
tasara, ugyanakkor egy torténelmileg
»fehérboros” vidéken van jelen, azonban
szoros burgenlandi kapcsolatokkal ren-
delkezik, kézenfekvé dontés volt terii-
leteket miivelni a soproni borvidéken is,
igy erdsitve és szinesitve a boraszat voros-
boros szortimentjét.

2015-ben mindkét borvidéken tovabb
folytatodott a teriiletek novekedése, Uj
teriiletek betelepitésével, illetve meglevé
teriiletek Ujratelepitésével. A munkala-
tokat piackutatdsok és trendelemzések
el6zték meg, melyek pontos képet fes-
tettek arrdl, hogy évek tavlatdban mi-
lyen - Kuria - borokra lehet a legnagyobb
kereslet a piacokon. P
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A 2019-es évben debiitalt, majd néhany
hoénap alatt a forgalombdl gyorsan kifuto
Sparkling Sauvignon Blanc példaja okan
is lathato, hogy a kutatason alapuld, tu-
datos tervezés eredményesnek bizonyult.
Szintén 2015-ben sziiletett meg a kiilon
brandként is értelmezhets ,,MSP”, a ,,Mé-
rész Sandor Projekt”, mely teret enged a
néha huncut kisérletezéseknek, olyan
borok készitésének, melyek kis palack-
szamban késziilve is jelentés figyelmet
kapnak. Az évtized masodik felére a
boraszat folyamatos fejlédése mellett a
rendezvényszervezés és a sajat vendégla-
tas agazatok is szépen novekedtek, igy in-
dokolttd valt a meglévé helyszinek mellett
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egy Uj, nagyobb, immaron 200 féréhelyes
rendezvényhelyszin létesitése. Igy sziile-
tett meg a Pavilon, melyben - gy6nyort,
valéban természetkozeli kornyezetben -
szamos, nivos szakmai rendezvény mel-
lett sokszor hangzott mar el a boldogito
igen.

Idén wjabb teriileteken torténtek el-
készité munkalatok vagy telepitések az
etyeki, és a soproni borvidéken egyarant.
A kereskedelmi és boraszati trendek
tovabbi vizsgalata alapjan megvalosult
munkalatok gytimolcsét leghamarabb 6t
év mulva kostolhatjuk. Apré kulisszati-
tok, hogy a fajtagazdagsag és a termékpa-
letta tovabb szinesedik majd a boraszat-

nal. Az Etyeki Kuria természetesen elis-
meri a klasszikus bortermel6 orszagok,
mint példaul Franciaorszag és Olas-
zorszag borvidékeit, boraszatait jellemz6
nagyon koncentralt termékstrukturat,
azonban véleményiik szerint a tudatosan
kialakitott széles, am egységes rendszer
mentén megalkotott termékportfélioval a
joval kisebb, hazai piacon sokkal szélesebb
fogyasztoi rétegeket tudnak megszdlitani,
igy biztositva a boraszat tovabbi minGségi
miikodését.

Az idei év a boraszatokat is komoly ne-
hézségek elé dllitotta. A Kuria a hosszu-
tava tudatossag mellett jelesre vizsgazott

a megvaltozott piaci kornyezethez valo
alkalmazkodasbdl is; jo iitemben és ha-
tarozottan lépett, tobbek kozt egy vado-
natuj, sajat webdruhaz létrehozasaval.

Idén az is vilagossa valt, hogy a
»5z0616t6kék” kozott megvalositott ren-
dezvényekben, és a boraszat sajat ven-
déglatasdban olyan tovabbi, eddig ki-
aknazatlan lehetdségek rejlenek, melyek
indokoltta tették egy, kifejezetten ehhez
a szakterliletekhez ért6 szakember
bevonasat.

Az elkovetkezend6 évekre még sok
meglepetést tartogat szamunkra az Etye-
ki Kuria. Az 4j telepitések, a tevékeny-

ség bovitése, a folyamatos innovacid, és
Karidnal igazan kivételesnek igérkezo
2020-as évjarat alapjan garantalhatd a
tovabbi fejlodés és az, hogy ezutan ér-
demes lesz rendszeresen benézni az Etyek
Kuridhoz, személyesen az idilli Oreghe-
gyen, vagy akar online, az 4j webshopba.

...6s akkor a Kuria pezsg6jérél még nem
is beszéltiink! W



Debreceni BOROZO 13



Bemutatjuk

14 Debreceni BOROZO

A tésztaszirdtol a
fovészkertig

Csorjan balazs irasa

ban &étleteikkel és kdz6sségi munkdjukkal az etyeki reneszdénsz,

a Hernydk birtok minddssze 7 hektdron gazddalkodik Etyeken, azon-

benne az egykor vilagverd Etyeki Pezsgd uvjragondolasanak
¢lharcosai. A Debreceni Boroz6 ezuttal az 6 t6rténetik melyére furt le.

Tortént egykor, a napfényes Jugosz-
lavidban, hogy Hernyak Laszlo ugy
dontott, akkor 6 most kimaradna a pol-
garhaborubdl. Masfajta harcot véalasztott
maganak, bordsz lett. Egészen pontosan
1993-ban telepedett le a csaladjaval
Etyeken, és kezdett palinkafézésbe. Node,
a genius loci, Etyek boros szelleme megé-
rintette 6t is, és fokozatosan beinditotta
az etyeki Oreghegyen a bordszatat. A
palinkds tradiciok azért nem tlintek el,
a birtokon ma is van egy palinkakostolo
terem, ahol a torkoly mellett borpar-
latok is kostolhatok, és talan, a késébb

részletezett gyogyfiives vonal okan, egy
sajat, kézmuves gyomorkesertivel is
piacra jon majd a pince.

Ami az Oreghegyi birtokot illeti, a sokat
latott sajtomunkasnak a régi San Gimi-
nagno-i kirandulds jut eszébe, ugyanis
Budapesttdl par kilométerre egy kis Tosz-
kanaval talalkozhatunk. Nem csak a taj,
az épliletek és az emberek miatt, ha-
nem Toszkanahoz hasonléan az etyeki
Oreghegyen is elkezdték a boros kinala-
tot rendszerszertien gasztroturizmus-
sal kiegésziteni. Kannas olivaolaj még



nincs, de az oreghegyi butik pincesoron
éttermek és rendezvények mellett hazi
készitésti delikat élelmiszereket is kapni.
Hernyakék ehhez az 6j Fuvészkertjiikkel
jarulnak hozza, ami egy olyan tiveghdz,
ahol a citrusok, gyogy- és fliszernovények
kozott egy borbar is miikodik, az elfaradt
vandorok felfrissitésére. A birtok misz-
tikus nevii Manga Ettermében Ruprecht
Laszlo séf hétvégenként izgatja a lato-
gatok izlel6bimbait.

Hogy egy par szt a borokrdl is szdljunk, a
Hernyak Birtok elkotelezett a bio borter-
melés mellett. J6 par évi el6készités utan
2018-t6l kezdték meg a négyéves atmene-
tet. Néluk a vegyszermentes gazdalkodas
nem csak a fogyasztok egészségét, hanem
a Bolygd védelmét is szolgalja.

Etyek, az Els6 Pezsgds Borvidék
Es akkor meg is érkeztiink jelen beszd-

mol6 lényegéhez, a formalodo elsé hazai
pezsgds OEM szabalyozashoz. Ha szabad

egy személyes vallomassal kezdenem:
azért koltoztem Budafokra, a pezsg6-
pincék kozelébe, mert rabul ejtett a Bu-
borék. (Mondtam mar, hogy Budapest
Madridhoz vagy Bécshez hasonldan
azért borvidék, mert a szivcsakraja,
Budafok is az?) Azt gondolom, hogy
fontos a (csendes) borok fogyasztasa, de
a pezsg6fogyasztas feliiditi a minden-
napokat.

Amikor néhany éve a Borozd interjut
készitett Orosz Gyulaval, az Etyek-Bu-
dai Borvidék hegybirdjaval, nem volt
egyértelmd a pezsgé szerepe a hegyvidék
jovképében. Maganvéleményem szerint,
Etyek tradicidi és pezsgds adottsagai alap-
jan, nem lehet kérdés, hogy Etyeknek az
els6 magyar és kozép-eurdpai pezsgls
borvidékké kell valnia, csatlakozva a
Champagne-Prosecco nyomvonalhoz.

Ez a megkozelités nem idegen az etyeki
borasz kozosségtdl sem. 2016-ban egy
Etyeki Borut pezsg6kdstolon kozosen >

Bemutatjuk
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csodalkoztak ra: mar akkor volt 8-10
etyeki palackos pezsgététel, egyenként
200-1000 palackos mennyiségben. Pici,
de itt mar valami megvaltozott. Hogy,
hogy nem, a torténet kovetkezé esemé-
nye, Hernyak Tomi 2017-es champagne-
i gyakorlata volt. Maganak a Hernydk
Birtoknak is fontos tapasztalat és szak-
mai fejlddést jelentett, de a kozosségnek
ujabb impulzust adott a hazahozott
champagne-i tételeket végig kostolasa.
Ez a ‘Champagne Elmény’ vezetett az
Etyeki Pezsg6klub megalapitdsahoz, ahol
minden masodik hénap elsé csiitortokén
kozosen kostolnak a helyi pezsgds gazdak.

Az els6 magyar borvidéki pezsgé szaba-
lyozas

2020 fordulépont az Etyeki Pezsgl tor-
ténetében: a hegykozség ekkor alkotta
meg az etyeki pezsgé OEM szabalyozast,
az etyek-budai borvidéken beliil etyeki
dilékre koncentralva, négy fajtat (char-
donnay, pinot noir, pinot blanc, pinot
gris) engedélyezve az Etyeki Pezsg6 készi-
téséhez. A degorzsalast megel6zGen le-
galabb 24 hoénapig kell palackban érlelni
ezeket a pezsgOket, amit aztan a hegykoz-

ségi érzékszervi birdlat kovet. A fenti
szamokbol kimatekozhato, az els6 Etyeki
Pezsg6k 2023-ban jelennek meg a piacon.
A Debreceni Borozé az 4j izek megszal-
lottjaként, az Egri Csillag sziiletéséhez
hasonldan, az Etyeki Pezsgd sziiletését
is nyomon szeretné kovetni, idérél idére
hirt adva a meccs allasarol.

Az uj generacio

A Hernyak Birtok torténete Jugosz-
laviabol indult, de Bordeaux-n és Cham-
pagne-on keresztiil vezet Etyekre. A
birtokalapité fia, Hernyédk Tomi 2006-ban

bordeaux-i, 2017-ben champagne-i gya-
korlaton vett részt, és ahogy irtuk, nem
csak szakmailag és latasmddban fejlodott
altala a pince, hanem a hegykozség is
profitalt mindebbdl. Laszlo szerint 15 év
a birtok atadas, pont ezért Tamads beleszdl
mindenbe, és nem is valtoztatna semmit.
A Hernyak Birtok a jovében pezsgbpince
lesz, a bor 90%-bol pezsgét készitve,
2023-t01 5 tételes szortimenttel. M



Debreceni BOROZO 17



Bemutatjuk

18 Debreceni BOROZO

Apa ¢s lanya

Kovacs Pal irasa

mertem, sok emberrel baratsagot kotdttem, tobbek kdz6tt Kovacs

T(")bb mint 10 éve jarom a matrai bordszatokat, sok mindenkit megis-

Zitaval, de é¢desapjat nem ismertem személyesen, csak hallottam
réla, igy alakitotta a sors. Pedig Kovacs Laszlé 1997-ben adta a fejéet
az 6ndllé bordaszkoddasraq, és mara 100 hektar a birtok mérete.

Ha nem fordulunk le az els6 gyongy6star-
jani bekoténél, hanem tovabb hajtunk
Gyongyospata felé, akkor néhany perc
mulva a domb oldaldban egy uj, mo-
dern boraszat épiiletét pillanthatjuk meg,
ahogy szépen beilleszkedik a tajba. Ide
koltozott a Kovdcs és Lanya Boraszat.
Az biztos, hogy itt konnyebb megtalalni,
mint bent a kozségben az oreg pincét a
patakparton.

A kornyezet még nem alakult ki, lassan
oda is megérkeznek a névények, elkésziil
a flivesités, de a bordszat patyolattiszta, és
egy kedves ifju holgy fogad benniinket,

»és Lanya’, vagyis Kovacs Zita, a Matrai
Borvidéki Hegykozség elnoke. Ki gon-
dolta volna?

De félre a tréfaval, 8 a bordszat mindene-
se, amig Kovacs Laszl6 a sz616 és bor
felelése, addig Zita felel minden masért,
a kereskedelemért, a marketingért, a
konyvelésért, az dsszes apro-csepré dolo-
gért, ami egy ilyen tizem koriil sziikséges.
Nézziik meg a boraszat el6életének tor-
ténetét! Kovacs Laszl6 a nagysziileitSl
orokolte és tanulta meg a sz6l6 szerete-
tét, a borkészités tudomanyat, szinte be-
lesziiletett ebbe a szakmaba. Egyenes tt



vezetett a Sodsba, ahonnan pedig vissza,
Gyongyostarjanba a Matrai Egyestilt Pin-
cékhez, ahol 14 évigdolgozott. A rendszer-
valtast kovet6 idészak a tsz-ek felszamo-
lasarol szolt és a csaladi tulajdonban 1évé
13-14 darab haztaji sz6l6 alapozta meg az
induldst. Az 1997-ben alapitott Agrion
West Kft. az els6 perctél borkészitéssel
is foglalkozott. Ekkor indultak el azok
a budapesti kereskedelmi kapcsolatok,
amelyek a mai napig élnek és virulnak.
2000-ben indult el a palackos borértéke-
sités, ekkor mar mintegy 10 hektdros
teriiletrdl sziireteltek a boraszat dolgozoi.
A boraszat szépen fejlédott, de az igazi
attorést 2010 hozta, amikor is Laci lanya,
Zita ugy dontott, hogy hazajon és a csa-
ladi cégben fog dolgozni.

Zita eredetileg Gjsagironak késziilt, de a
f6vérosi élet kényelme egyszer csak ter-
hessé vilt, visszahtizta a honvagy. Rogton
belevetette magat a munkéba és egy év
mulva kideriilt, hogy ez az a hely, ami
szamdra a legnagyobb kihivast jelenti.
Egyre jobban beépiilt a boraszat rend-
szerébe, atvette a beszerzés, az értékesi-
tés, a marketing feladatokat, igy Laci még
inkabb a szakmai teriiletre tudott Ossz-
pontositani. Zita életében a kovetkezd

lépcséfok a Soods elvégzése volt, hogy
most mar boraszként is részt tudjon
venni a mindennapokban, megtanult
traktort vezetni, permetezni, s6t, pot-
kocsival tolatni, egyre stirtibben jarta a
borfesztivalokat és ismerkedett a magyar
bor vilagaval, egyszéval beépiilt, most
mar kihagyhatatlanul a boraszat minden-
napjaiba.
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2016 fontos év az boraszat életében, mert
sikeriilt az Onkormanyzattél megvésérol-
ni kozvetlentill a sajat sz6l6k melletti 3,6
hektaros, eredetileg ipari parknak szant
tertilet, a harmadik tulajdonos és jobarat,
Hagymasi Laszl6 segitségével. Ez nagy 1é-
pés volt és nagy riziko, de az id6 igazolta
ezt a 1épést, mert egy elnyert palyazat-
nak készonhetéen 2018-ban elkezdve,
apait-anyait beleadva, 2020-ra elkésziilt
az 5.000 hektoliter kapacitasu, szuper-
modern boraszat, ahol mar a tulajdono-
sok dltal elképzelt export célok meg-
valdsitasara is lehetdség lesz. Erre nagy
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sziikség volt, mert a fajzatpusztai pincével
egylitt, a régi boraszat mar gyakorlatilag
alig tudta kiszolgalni az akkor mar 75
hektérrol beérkezd szolégyiimolcesot. Igy
indult el most mar két csalad a nagy almai
felé.

A jov6 komoly kihivasokat allit a harom
tulajdonos elé, mert mar lassan termére
fordul a kozel 100 hektarnyi, jorészt j
telepitésti sz6l6 is. Tovabbi bévités nincs
a tervben, de mint Laci és Zita egybe-
hangzéan elmondtak, sajnos a sz6l6ik

szomszédsdgaban sokan fel akarnak

hagyni a sz6lémuveléssel, és mivel saj-
naljak a kivalé adottsagu teriileteket,
mindig vasarolnak még hozza, de talan
mar csak legfeljebb 20 hektart, legalabbis
ma igy gondoljak, aztan majd elvalik.

Lacinak, Zita bekapcsolodaséaval, lehetd-
sége nyilt egy kicsit mas felé kacsingatni,
hiszen mar tizenéve is sokat kisérletezge-
tett egy kedves kollégajaval, Gal Tiborral
egyitt a kilfoldi sz6l6fajtak betelepité-
sével, viselkedésiik vizsgalataval, boraik
elemzésével. Tobb fajta kozil végil a
viognier és tempranillo nyerte el Laci

tetszését, és ezek a fejtak most a boraszat
sikeres borai kozé tartoznak. Laci azt
sem titkolja, hogy izgatjdk a régi ma-
gyar szOl06fajtdk, és ha a fogyasztok koré-
ben novekedne ezek irant az érdeklGdés,
szivesen elbibelddve veliik, mar csak hob-
bibdl is, hogy legyen valami mas jellegti
izgalom is a mindennapokban.

A két Laci és Zita a Matrai Borvidék
elkotelezett hive, hisznek benne, hogy a
Matra neve is felkeriil a keresett borvi-
dékek bakancslistdjara a Tokaji, Egri, Vil-
lanyi, Szekszardi Borvidék mellé és nem

csak itthon, hanem kalféldon is.

A hit mellett tesznek is érte, hiszen
Zita megmérette magat és el is vallalta
a Matrai Borvidéki Hegykozség elnoki
feladatat. Nézem ezt a fiatal, tettre kész,
hatarozott és mégis kedves fiatal holgyet
és nincs kétségem, hogy megcsindlja, csak
azt tudnam, honnan veszi hozzd az er6t?
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A nyughatatlan

Kovacs Pal irasa

mivelt terUletekkel, erdds ligetekkel, lankas dombokkal. Az ember

Jdnoshclmdf elhagyva az utazét igazi bacskai taj fogadija, szépen

szinte lelassul, megnyugszik ¢és egyszer csak az Ot mellett feltinik
egy, messzirdl is nagyon rendezettnek latszé birtok egyittes, a Koch

Bboraszat.

Sokadik alkalommal jarunk ezen a tdjon
Csabanal, de a latvany mindig megkapo,
latszik rajta a nemzedékek ota beivodott
rendszeretet, pontossag és tisztasag, a-
hogy egy izig-vérig svab portdhoz illik.
Csaba svab felmenditdl orokolhette ezt
a szemléletet, ahogy az elsé sz616 darab-
kat a nagyapjatdl, amely aztdn meg is ha-
tarozta az eredetileg biolégusnak késziil6
fiatalember sorsat, 1991-t8l Koch Csaba
a sz6lémiivelés, borkészités iranyaba for-
dult, sokunk nagy 6romére.

A negyed hektarbdl mara mar két orsza-
gos hirt pincészet lett, az egyik - a Koch
Bordszat — a maga 150 hektaros tertile-

tével a Hajos-Bajai Borvidék egyik vezetd
boraszata, a masik — a VinArt Pincészet
- a Villanyi Borvidék egyik megkeriilhe-
tetlen gyongyszeme.

Az elmult egy évtized Koch Csaba
munkdjanak sikertorténetérdl beszél, el-
nyerte — hazankban harmadikként- a
Legjobb Eurdpai Boraszat dijat, a borotai
birtokot megvalasztottak Magyarorszag
Legszebb Birtokdnak, 2019-ben az Ev
Bortermel6je dij birtokosa lett. Tulaj-
donképpen ezen utobbi dij apropéjin
iltiink le beszélgetni Csabaval, de aztan
tovabb léptiink, ime:



Kedves Csaba, tudom, hogy mdr sokan
megkérdezték téled és szamtalan helyen
nyilatkoztdl is errél, mégis, hogy élted
meg az Ev BortermelGje dij megnyerését?

Minden dij kedves, amit az ember meg-
nyer, de ennek a dijnak lélekerdsit6 hata-
sa van, hiszen az orszag legavatottabb em-
berei, kozel 500-an, gondoltak ugy, hogy
megértem, felértem ennek a dijnak a ma-
gassagaba. Hatodik alkalommal voltam
az Ot aspirans kozott, de sosem gondol-
tam arra, hogy nyerhetek, szamomra az is
nagy megtiszteltetés, hogy ennyiszer gon-
doltak ram, hogy ott lehettem a legjobbak

kozott. Természetesen nagyon boldog
vagyok, hogy érdemesnek talaltak a dijra,
de nem titkolom, hogy nagy feleldsség is
keriilt a vallamra, amelynek, remélem,
meg fogok tudni felelni a jovében is.

Az elmult években nagyon sok dijat
nyertél, a Legjobb Eurdpai Bordszat, a
Magyarorszdg Legszebb Birtoka, az Ev
Bortermeldje, hogy a megszamldlha-
tatlanul sok érmes helyezésrdl az orszd-
gos és nemzetkozi borversenyeken mdr
ne is beszéljiink, te mit tartasz a legér-
tékesebbnek?

Ez egy kicsit provokativ kérdés, hiszen
az ember minden gyermekét egyforman
szereti, de kétségtelen, hogy a Legjobb
Eurépai Boraszat dija mellett, az Ev
Bortermel6je dij bir szimomra a leg-
nagyobb presztizzsel, hiszen ebben a
dijban van benne az a kozel 30 év, amit
a borszakmaban elt6ltéttem. Felemeld
érzés a rendszervaltas utdn a magyar
boraszszakmat megujitdé nagyok kozott
szerepelni, ez a mindennapokra is fontos
feladatot 4llit elém.

En 1gy érkeztem ide, hogy errél fogunk
hosszabban beszélgetni, de belépve ebbe

a szépen kialakitott vinotékdba, azt
hiszem, mds irdnyba fordulok. Midta itt
jdrtam, sok vdltozds tortént, sok 1ij dolog
ldthatd itt a borotai birtokon, jol latom?

Igen, jol latod, sok véltozason vagyunk
tal, illetve benne. Valdban 4j ez a vino-
téka és kavézd és mogotte van egy lég-
kondicionalt készaru tarol6, ahonnan
kiszolgaljuk a megrendelSinket, nagyon
kellett mar ez a rendezett raktar.

Termére fordult a 30 hektaros organi-

kus mitvelést sz6lonk, sét elkészilt az
els6 organikus borom - az Organic - is,

Bemutatjuk
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Bemutatjuk

ezért egy teljesen Uj beruhazas keretében
felépiilt egy 6nallé feldolgozd, palackozo,
tarolo és érleld tizemrész, ahol csak az or-
ganikus gylimolesot fogjuk feldolgozni.

Masik otletem, hogy sz6l6 gylimolcsére
alapozva  100%-os  gylimdlcsleveket

készitlink, mas gylimolcsok - alma,
korte, barack - hozzdadasaval, erre is
felépiilt egy kiilonallo Gj tizemrész, most
kezdtiik el a probatizemet, kisérleteziink a
kiilonbozd Osszeallitdsokkal, hogy minél

"

jobb izvilagot tudjunk el6allitani.

Tudom, hogy mdr néhdny évvel ezeldtt
bekapcsolodtdl a rezisztens szélofajtik
nemesitési programjdba és ennek mdr
megvan az eredménye, az elsé organikus
borod, amely a Castellum fajta bora, mit
vdrsz ettol?

Tobb évtizedes borasz multam és a biolo-
gusi végzettségem azt sugja nekem, hogy
a foldiink megvédésének egyetlen tutja, ha
csokkentjitk az okoldgiai labnyomunkat.
A Vitis viniféra sz6l6fajta vegyszermentes
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muvelése sem hoz ebben jo megoldast,
mert rengeteg mas anyag felhasznalasa
sziikséges hozzd, példaul narancsolaj,
kiillonbozé noévényi f6zetek, stb., sok-
kal gyakoribb sz6l6 permetezéssel, ami
szintén munka- és energiaigényes, sét
a réz kivezetésével ez a probléma még
hatvényozottabb lesz. En a megoldast a
Kozma Pal éltal fémjelzett rezisztens faj-
tak eldallitasdban latom, ilyen példaul a
mi organikus borunk gyiimoélcse, a Cas-
tellum. Ezt a fajtait mindenféle védelem
nélkiil neveltiik, kivalé6 mindségben, min-
den jelenlegi korokozénak ellenall. Sze-
rintem ez a jovo.

Ez azt jelenti, hogy akkor el fognak tiinni
a régi magyar szolofajtdk teljesen, s6t
nem csak a magyarok? Tényleg, neked
mi a véleményed a régi, Gsi magyar
sz6léfajtakrol?

Természetesen nem, sok orszagban és
igy nalunk is folynak komoly kutatasok a
sz6lok ellenallasanak novelése érdekében,
sok borasz vallalja a kemény munkat és
harcot a kérokozokkal, minden tisztelet
megilleti 6ket, de a helyzet egyre nehe-
zebb lesz és meg kell talalni a kozéputat.
Egyébként és is nagyon szeretem az 8si
fajtakat, nagyapam kedvence a pozsonyi
fehér volt, amelyet mindig a szarazabb
helyekre, dombtetdre iiltetett, én is sze-
retem ezt a fajtat, az els§ aranyérmemet
is ezzel a fajtaval nyertem. Kacérkodom

egyébként a csokaszolovel is, hiszen
kadarkaval hazasitva, anno az Gseink
is nagyon komoly borokat készitettek
6vOrds néven.

De ezzel egyiitt azt gondolom, hogy nem
volt véletlen, hogy az éseink a filoxéravész
utdn nem az &si sz6l6fajtakat telepitették
vissza tomegesen, hanem az ismertebb
nyugati fajtdkat. A boraszat is fejlédik
és nekiink is haladnunk kell a korral, de
szem elOtt tartva a gyermekeink jovéjét, a
foldiink megovasat.

A mai beszélgetéstink arrdl gy6zott meg,
hogy Koch Csabahoz idénként érdemes
bekukkantani, mert 6rokmozgoként, al-
landé porgésben van, folyamatosan uj
dolgokon tori a fejét és megallithatat-
lanul halad elére, igaz, most mar kicsit
kénnyebb a dolga, mert Palma lanya sze-
mélyében nagy segitséget kapott és egy
megerdsitést, hogy a jové biztositott a
Koch Boraszatnal.
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JO BOR: NEKED MELYIK?

Indul a Hegykdzségek Nemzeti Tanacsa (HNT) ,JO BOR” edukdacios
kampdnyanak masodik része, amely az elséhdéz hasonléan a fiatalokat,
kezdd borfogyasztékat c¢lozza meg ¢s Uj tartalmakkal hivia fel a fi-
gyelmet a minés¢gi magyar borfogyasztasra.

Boros nemzet vagyunk, ez nem kérdés. Itt az id6, hogy elméletben és gyakorlatban is
mutassunk néhany olyan tjdonsagot, amelynek kdszonhet6en a fiatal felndttek maga-
biztosan és profin valaszthatnak és kdstolhatnak.

A Hegykozségek Nemzeti Tandcsa 2020. november 2-t8l inditja el a masodik ,,JO BOR”
kampdnyat, amellyel tovabbra is a fiatal felnétteket (20-35) 6szt6nozi a minéségi magyar
bor tudatos és mértékkel valo fogyasztasara. A kampdany azokhoz szdl, akik szeretnének
1épést tartani a hozzaértékkel és elsajatitani olyan alapokat, amelyeknek koszonhetéen
magabiztosan tudnak bort vélasztani és kostolni. Az & figyelmiikbe ajanljuk a
www.magyarborod.hu weboldalt, amely segit eligazodni a magyar borok vilagédban sza-
mos edukativan szérakoztaté probatétellel, amelyek Herczeg Agnes nemzetkézi ,,The
Future 50” dij nyertese, a vilag 50 legjobb borszakértéjének egyikének szakmai utmu-
tatasaval valosultak meg. A bévitett tartalomnak koszonhet6en a fiatalok valaszt kap-
hatnak arra, hogy mi pontosan az asza, mi adja a killonleges izvildgat, mit jelentenek a
»puttonyszamok” és mit értiink eszencia alatt. De a téli idészak kozkedvelt italabol, a
forralt borbdl is inspiralédhatnak a fiatalok és kiprobalhatnak néhany kiilonleges re-
ceptet, mint a Fehér mézes-almds fahéjas verzio. A megszerzett boros tudés tesztelésére
pedig az egyedi fejlesztésti memoriajaték ad lehetdséget.

A sz8lészetben és boragazatban stratégiai fontossagu magyar sz6l6fajtak és bortipusok
az évzaré kampanyban hangsulyos szerepet jatszanak, igy tobbek kozott az Irsai Olivér,
az olaszrizling, a kadarka, a kékfrankos, a pezsgd és az aszt. Azért, hogy ezeket minél
tobben megkostoljak, egyiittmiikodés indul az Auchannal. Az druhazlanc hasz tizleté-
ben a kampdny tematikajahoz igazitva hétrél hétre kiemelt kihelyezéseket kapnak ezek a
magyar borok, hogy ezzel is felhivja az Auchan a figyelmet a mindségi, hazai borvélasz-
tasra és vasarlasra.

Késtold ¢s tudd
www.magyarborod.hu

Jo bor

Neked melyik?

magyarborod.hu
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A Debreceni Boroz6 a nyari lapszaméaban mar hagyomdnyosan bemutatia a Matrai Borvidék ¢ppen aktudlis
¢viaratnak borait. igy van ez 2020-ban is, amikor is a Kovacs ¢s Lanya Pincészetnél 0j izemének kostoloter-
mében Gltink le lekSstolni a beérkezett rekord szamu - 60 féle bor - tételt. Osszesen 22 pincészet kildétt be
mint@kat ¢s a borokat 12 6 tesztelte le, az alabbi eredménnyel:

Teszteldk: Csernyi Istvan - hegybird, Darin Sandor - Bor & Parlat, Deme Péter - bordsz, Kerekes Sandor - Debreceni
Borozo, Kovacs Laszlo - borasz, Kovacs Pal - Debreceni Borozo, Kovacs Péter - borasz, Kovacsik Krisztian - bordsz,
Ludanyi Gabor - borasz, Osvath Fruzsina - borasz, Szabo Gyula - bordsz, Tézser Andrea - bordszati asszisztens

91 pont

Dubicz Boraszat és Sz6l6birtok
(Gydngyds)

Sarhegy Olaszrizling 2018

Aranysarga szin, rendkiviil szép, érett,
gyumolcsos, vajas, mandulas, vajas illat-
jegyek, elegans savak, olajos test, izeiben
egyensuly, gylimolcsosség, elegancia,
leheletnyi mandulas lecsengéssel.

Ar: 4.500 Ft - pincészetnél

90 pont

Sol Montis Boraszat

(Gyongyostarjan)

Syrah 2018

Sotét rubinvoros szin, Osszetett, fekete
ribizlis, kavés, fiszeres, csokis illatjegyek,
szép savszerkezet, komoly test, kellemes
tannin, {zeiben visszakoszonnek az illa-
tok, frissesség, elegancia, gytimolcsosség.
Ar: 2.200 Ft - pincészetnél

89 pont

&
LEGIO®
Molnar és Fiai Pincészet (Abasar)
Matrai Abasari Olaszrizling 2017
Vilagos aranysarga szin, osszetett illat-
bomba, kortés, barackos, harsas, mézes,
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vajas jegyekkel, kellemes savak, olajos
test, krémes, vajas, gyiimolcsos, zama-
tos, izgalmas aromak, leheletnyi kedves
kesernyés lecsengéssel.

Ar: 1.200 Ft - pincészetnél

Centurio Sz6l6birtok
(Gyongyostarjan)

Fay-domb Cabernet franc 2018

Sotét rubinvords szin, Osszetett, fekete
gyumolcsos, fiszerpaprikas, kavés,
csokoladés illatjegyek, elegans, szép
savak, olajos test, €16 tannin, izeiben
nagyon tartalmas, gyiimolcsos, fliszeres
jegyek dominalnak, komoly érlelési
potencial van benne.

Ar: 6.490 Ft - borbolt.hu

88 pont

Sol Montis Boraszat
(Gyongyostarjan)

Kisfrancia 2019

Aranysdrga szin, intenziv viragos,
gyltimolcsos illatvilag, némi naspolyaval
a végén, szép, elegans savak, szép test,
izeiben behizelg, telt, kortés, almas,
mandulds aromadk, szép lecsengéssel.
Ar: 1.990 Ft - pincészetnél

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol eredé karokért a
szerkesztéség nem vallal felel§sséget.

87 pont

Csernyik Pincészet (Gyongyostarjan)
Nyitany, voros hazasitas 2017

Sotét granatvords szin, Osszetett piros
gyumolcsos, fliszeres, paprikas illatok,
kellemes savak, olajos test, barsonyos
tannin, izeiben a gytimolcsok donimal-
nak, kis fszeres paprikaval kiegésziilve,
hosszu lecsengéssel.

Ar: 1.980 Ft - borbolt.hu

Kiss Attila Elménybirtok
(Gyongyostarjan)

Fauna 2018

Sotét biborvoros szin, dsszetett,

fekete gytimolcsos, szilvalekvaros, fas,
fiiszeresillatjegyek, kellemes savak, olajos
test, kicsit érdes tannin, markdns csokis,
fekete gyltimolcsos, szilvas zamatok
aromdja a kortyban.

Ar: N/A - pincészetnél

86 pont

Medveczki Préshaz (Visonta)
Kékfrankos 2018

Granatvoros szin, kellemes, gytimolcsos,
afonyds, szilvas, vajas, fas illatjegyek,
kerek savak, olajos test, a korty nagyon



kerek, zamatos, gyiimolcsos, a végén
kicsi fas jelleggel.
Ar: 1.800 Ft - pincészetnél

85 pont

Porupsanszki Sz616birtok (Abasar)
Sauvignon blanc 2019

Vilagos szalmasdrga szin, illataban friss
vagott fl, bodza, koszméte, fliszeres
jegyek keverednek, szép. izgalmas savak,
konny test, izeiben Osszetett, friss,
ropogds, nyari gyiimolcsds aromakkal
teli.

Ar: N/A - pincészetnél

Kiss Attila Pincészete
(Gyongyostarjan)

Olaszrizling 2019

Vilagos szalmasdrga szin, lassan nyilo,
kortés, almas, barackos, kicsit vajas il-
latok az orrban, kerek savak, konnyed
test, szajban kerek, kellemes, zamatos,
gyumolcsos jegyek adja a hangsulyt, a
végén egy kis alkoholos beiitéssel.

Ar: 1.540 Ft - pincészetnél

N

;\“’)

Molnar és Fiai Pincészet (Abasar)
Matrai Chardonnay 2019

Aranysarga szin, illataban korte, mandu-
la, 8szibarack a jellemz6, kellemes savak,
olajos test, izeiben is a gylimolcsosség
dominal, a végén egy kis mandulas ke-
sernyével és pici alkoholos tulsullyal.
Ar: 1.200 Ft - pincészetnél

\'gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor

Sz6ke Matyas és Zoltan Pincészete
(Gyongyostarjan)

Paskomi Chardonnay 2019 - palackminta
Sotét aranysarga szin, szép Osszetett,
kortés, vajas, krémes, fliszeres, mandulds
illatok, zamatos savak, olajos test, szdjban
a gylimolcsosség és krémesség, kerekség
dominal, szép utdizzel.

Ar: 2.360 Ft - borbolt.hu

Porupsanszki Sz616birtok (Abasar)
Borbolya 2016

S6tét biborvords szin, lassan nyilo,
Osszetett, elsGsorban fekete bogyds
gyumolcsos, fas, csokis illat, kerek savak,
olajos test, leheletnyi tannin, izeiben sze-
der, 4fonya dominal, szép lecsengéssel.
Ar: N/A - pincészetnél

84 pont

Sz6ke Matyas és Zoltan Pincészete
(Gyongyostarjan)

Zéldveltelini 2019

Vilagos aranysarga szin, lassan nyilo,
mandulas, barackos, citrusos illatjegyek,
kerek savak, olajos test, a korty kerek,
gyumolcsos, zamatos, krémes és hosszu.
Ar: N/A - pincészetnél

Dominium Pincészet (Farkasmaly)
Sarika Cuvée 2019, desszert bor
Aranysarga szin, Osszetett, telt, barackos,
vajas, kortés, fligés, citrusos illatvilag,
nagyon kerek savak, olajos test, szép
egyensuly, a korty zamatos, gytimolcsos,
szép hosszu.

Ar: 3.500 Ft - pincészetnél

So6s Csaladi Pincészet (Gyongyospata)
Bérci legényes 2017

Grandtvords szin, illataban kellemes
piros bogyos gyiimolcsok, meggy,

ribizli, kavé, csoki jegyek, kerek savak,
béarsonyos tannin, olajos test, kellemes,
zamatos, gylimolcsos korty.

Ar: N/A - pincészetnél

Teszt

83 pont

Kovacs Pince (Markaz)

A nagy gyongyoz6 2019

Vilagos szalmasdrga szin, intenziv,
parfiimds, gytimolcsos, muskotalyos
illatvilag, élénk savak, kellemes CO.,, izei-
ben a gyiimolcsosség, frissesség, iideség
dominal, jé inni.

Ar: N/A - pincészetnél

Nyilas Pincészet (Gyongyossolymos)
Matrai Irsai Olivér 2019

Vilagos szalmasdrga szin, illataban
viragos, leginkabb jazminos, parfimos
jegyek, élénk savak, kozepes test, szajban
nagyon élénk, friss, tide, gylimolcsos,
parfiimos.

Ar: N/A - pincészetnél

Akos Pince (Gyongyds)

Bodzas 2019

Vilagos aranysarga szin, intenziv illa-
taban bodzas, kortés, almas jegyek, szép,
élénk savak, a korty kerek, zamatos, friss
és tide, kellemes jo6 ivast bor.

Ar: 1.430 Ft - pincészetnél

Kiss Attila Elménybirtok
(Gyongyostarjan)

Flora Cuvée 2019

Vilagos szalmasdrga szin, lassan nyilo,
z6ldalmds, vegetalis, barackos illat-
jegyek, élénk savak, kozepes test, friss,
tide, zamatos, a végén kevés kesernyés
utoéizzel.

Ar: 1.590 Ft - pincészetnél

Medveczki Préshaz (Visonta)
Olaszrizling 2019

Vilagos aranysarga szin, illatdban almas,
kortés, barackos, fliszeres vondsok,

kerek savak, kozepes test, a korty szép
gyumolcsos izeket mutat, zamatos, kerek,
jo inni.

Ar: 1.500 Ft - pincészetnél >
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Teszt

Molnar és Fiai Pincészet (Abasar)
Matrai Abasari Olaszrizling 2019
Vilagos aranysarga szin, illataban
z6ldalma, mandula, barack, citrusok
jegyei kavarognak, élénk savak, olajos
test, a korty egy kicsit élénk, de friss, tide,
gyumolesos, hosszu.

Ar: 1.200 Ft - pincészetnél

Bardos és Fia Pincészet (Nagyréde)
Matrai Chardonnay 2019

Vilagos aranysarga szin, intenziv,
bananos, Vilmos kortés, barackos,
ananaszos, vajas illatok, élénk savak,
olajos test, még egy kicsit éretlen korty,
sok gytimolccsel.

Ar: N/A - pincészetnél

Kovacs Pince (Markaz)

Kékfrankos Rozé 2019

Vilagos lazacszin, intenziv meggyes,
ribizlis, Kicsit epres illatvilag, élénk
savak, kozepes test, a szajban iide, friss,
kicsit bizsergds, gytimolesos, jo ivasu.
Ar: N/A - pincészetnél

Laczko Borhaz (Gyongyospata)

Havas Hegyi Kékfrankos 2018
Granatvoros szin, illataban, friss, meg-
gyes, szilvas, ribizlis jegyek, élénk savak,
kozepes test, izeiben jonnek az illat-
jegyek, friss, iide, gyiimolcsds, hosszu.
Ar: 2.286 Ft - pincészetnél

Nagygombos Boraszat
(Hatvan-Nagygombos)

Harom hordé 2018

Rubinvoros szin, lassan nyild, erdei
gyumolcsos, fliszeres jegyek az illatdban,
élénk savak, kicsit huzo tannin, kozepes
test, izeiben gylimolcsos, friss, zamatos,
hossza.

Ar: N/A - pincészetnél
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82 pont 8 1pont
Benedek Pince (Gyongyostarjan) Gyorgy Pincészet (Detk)
Cserszegi fiiszeres 2019 Prestige 2018, édes

Vilagos szalmasarga szin, intenziv par-
fiimos, fehér gylimolcesos illatvilag, élénk
savak, kozepes test, a kortyban is sok
gyiumolcsosség, finom zamatok, frisses-
ség, lideség.

Ar: 1.330 Ft - borbolt.hu

Széke Matyas és Zoltan Pincészete
(Gyongyostarjan)

Olaszrizling 2019

Aranysarga szin, mandulds, vajas,
krémes, fehér gytimolcsos illatok, élénk
savak, olajos test, izeiben egres, fehér
gyumolcsok, vajassag, a végén egy fas
jelleggel.

Ar: N/A - pincészetnél

So0s Csaladi Pincészet (Gyongyospata)
Matrai Madonna 2018

Vilagos aranysarga szin, szép harsas, ba-
rackos, citrusos, vanilids, mézes illatok,
kerek savak, kézepes test, szajban kerek,
gyiimolcsos, zamatos, hosszu.

Ar: N/A - pincészetnél

So6s Csaladi Pincészet (Gyongyospata)
Matrai Bohém 2018 édes

Aranysdrga szin, szép Osszetett, vajas,
krémes, barackos, mézes illatok, élénk
sav, komoly test, édesség tulstly a korty-
ban, gytimolcsokkel, vajas jegyekkel.

Ar: N/A - pincészetnél

Medveczki Préshaz (Visonta)
Kékfrankos Rozé 2019

Sapadt lazacszin, kozepesen intenziv,
meggyes, ribizlis, élénk savak, kozepes
test, izeiben gylimolcsos, kicsit élénk, de
tide, friss, a végén kicsit kesernyés.

Ar: 1.200 Ft - pincészetnél

Akos Pince (Gyongyos)

‘Karmélus’ 2018

Attetszd rubinvords szin, szép meggyes,
ribizlis, cseresznyés illatvildg, kerek
savak, kozepes test, izeiben friss, iide,
gyimolcsos, de végén egy leheletnyit
z0ldes, kesernyés.

Ar: 1.500 Ft - pincészetnél

Sotét, barnas, aranysarga szin, érett,

telt, torokmézes, mézeskalacsos, fligés,
kenyérhéjas, édeskés illatok, lekerekedett
savak, komoly test, a kortyban erds édes-
ség talsaly, enyhe oxidaltsag jelével.

Ar: N/A - pincészetnél

Nagygombos Boraszat

(Hatvan - Nagygombos)

Kékfrankos rozé 2019

Vilagos lazacszin, illataban a tutti-

frutti és a szamoca dominal, élénk savak,
kozepes test, izeiben egyenes, izgalmas,
nagyon virgonc, élénk.

Ar: N/A - pincészetnél

Nyilas Pincészet (Gyongydssolymos)
Matrai Pinot noir-Kékfrankos rosé 2019
Sotét lazac szin, illatdban szilva, meggy,
cseresznye jelleg dominal, izgalmas
savak, kozepes test, szajban izgalmas,
gyimolcsos, a végén kicsit kesernyés.
Ar: N/A - pincészetnél

Kovacs Pince (Markaz)
Kékfrankos-Merlot 2017

Barnas sz€l( voros szin, érett, szilvas,
lekvaros, kavés, szedres, afonyas, fas il-
latok, élénk savak, kozepes test, még egy
kicsit fiatal tannin, igy a végén is 6 uralja
a bort a gylimolcsosség mellett.

Ar: N/A - pincészetnél

Kodvess benninket a

facebook-on is!

www.facebook.com/
debrecenborozo




80 pont

Akos Pince (Gyongyos)

Matrai Irsai Olivér 2019

Vilagos szalmasarga szin, intenziv par-
fiimos, barackos, levendulas illatvilag,
kellemes savak, kozepes test, szdjban
élénk, tide, friss, gyiimolcsos, a végén egy
kis alkoholos melegséggel.

Ar: 1.450 Ft - pincészetnél

Dubicz Boraszat (Gyongyos)

Matrai Irsai Olivér 2019

Vilagos szalmasdrga szin, virdgos,
parfiimds, citromos, jazminos illatvilag,
intenziv savak, kozepes test, izeiben a
z6ldalma és citrom dominal, a végén kis
savhangstllyal.

Ar: 1.400 Ft - pincészetnél

Centurio Sz616birtok
(Gyongyostarjan)

Fay-domb Harsleveli 2019

Vilagos aranysarga szin, érett, telt,
Gszibarackos, nyari kortés, harsas, mézes,
fuszeres illatok, é16 savak, olajos test, a
szajban is a teltség, érettség dominal a
gytimolcsok mellett.

Ar: 4.610 Ft - borbolt.hu

Bardos és Fia Pincészet (Farkasmaly)
Matrai Sauvignon blanc 2019

Vilagos citromsarga szin, szép viragos,
bodzas, parfiimés illatokkal, élénk savak,
kozepes test, izeiben a citrusok kapjak a
féhangsulyt, meghatarozva a bor jellegét.
Ar: 1.610 Ft - borbolt.hu

Benedek Pince (Gyongydstarjan)
Oregtokék Harsleveli 2017

Vilagos aranysarga szin, érett, dsszetett
gyiimolcsos, hérsas, vajas illatok, kerek
savak, olajos test, izeiben a fehérhusu
nyari gylimolesok adja a £6 jegyeket, de a
vége kicsit rovid.

Ar: 1.970 Ft - borbolt.hu

Bardos és Fia Pincészet (Farkasmaly)
Matrai Pinot noir-Cabernet sauvignon
rozé 2019

Hagymahéj voros szin, intenziv meggyes,
ribizlis, citrusos illatjegyek, élénk savak,
kozepes test, izeiben a kortyban inkabb a
citrusok dominalnak.

Ar: 1.650 Ft - borbolt.hu

Teszt-
jegyzet

Kovacs Pal ertekelese

A Debreceni Borozé magazin szinte a
megalakulasatol kezdve érdeklédéssel és
nyitottsdggal fordulat a Matrai Borvidék
felé. Minden évben igyekeztiink tartani
egy matrai tesztet és éveken keresztiil
nagy 6rommel figyeltiik a fejlédést. Idén,
a jarvanyhelyzet ellenére sem kivantunk
valtoztatni a gyakorlaton és ismét meg-
néztiik mi is a helyzet a Matraba.

Eddig soha nem tapasztalt érdekl6dés
jelentkezett a teszt irant, hiszen 22 pin-
cészet 60 féle bora érkezett be - ez cstics-
nevezés!

A teszt utdn az egyik szemem sirt, a masik
meg ragyogott. Sirt, mert a beérkezett
tételek kozel harmada nem érte el a 80
pontos hatart, sét a borok kozott voltak
kifejezetten hibas tételek is, ez eddig nem
volt jellemz6 a métrai tesztjeinkre, rdada-
sul sok volt kozottitk a 2019-es tétel. Az
okokra a megolddst a matrai boraszoknak
kell megtalalni, s hogy megoldjak, arrdl

semmi kétségem nincs.

A masik szemem ragyogott a sok tehet-
séges, tartalmas, jo bor megizlelése miatt,

Teszt

s6t a borok 20%-a kifejezetten a legma-
gasabb mindségi kategoridba sorolhato.
Igen, a Matraban hatalmas potencial
rejtézik, amely lassacskan kezd a felszinre
torni, hiszen a teszten is sok uj, eddig is-
meretlen pincészet is megjelent a boraival
és nem is szerepeltek rosszul. Szemmel
lathatd, hogy kezd beérni egy fiatal borasz
tarsasag a Matrdban, akik még nagyon sok

szép bort fognak nekiink, borbaratoknak
bemutatni. Addig is batran nyuljanak
a matrai borokhoz az borszakiizletek
polcain, hiszem, hogy nem fognak
csalodni. B
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KADARKA vs.
PINOT NOIR

Kerekes Sandor borjegyzete

32 PalackioRbrEEdeti Attila Viktor



Ondknek is megvan az az ¢rzeés, amikor izgaté a kihivas, mégis nagy
fejtorest okoz, hogy csalddunk tagijait mivel lepjik meg kardcsonykor,
mert egyformén szeretjik Oket.. Teszteld csapatunk valami hasonlot
¢rezhetett, amikor ezekkel a gydnydri kadarkdkkal ¢s pinot Noir borok-
kal talalkozott. Ebben a tesztben ugyanis arra voltunk kivancsiak hogy
a ket, a bordéi fajtakhoz képest méltatlanul hattérbe szorult kadarka
¢s pinot noir borok milyen arcukat mutatiak meg a Karpat-medencében.
Felhivasunkra 2 orszag, 11 borvidékének 15 pincészete kilddtt be
Osszesen 19 mintat. Nyugodtan kijelenthetjik: izgalmas attekintéshez
jutottunk e ket fajtarél. Nem bantuk meg ¢és 6ndk sem fogjdak, ha megkds-
toliak ezeket a remek té¢teleket!

Teszteldk: Heit Lorand - borasz, Kerekes Sandor - Debreceni Borozo, Kovacs
Pal - Debreceni Borozo, Kovacs Péter - borasz, Kovacsik Tibor - bordsz,
Nemeti Attila Viktor - Debreceni Borozo, Palotas Lehel - Debreceni Borozo,
Szabo Gyula - borasz, borgyijtd

fliszeres, piros bogyosok varazsolnak el.
Kortyban szintén ott tobzddik az dsszes
kora nyari gytimolcs, az érett meggyt6l
kezdve a husos, fekete cseresznyéig.
Vagyakozva nézziik a hamar iiressé valo
poharunkra, illata még sokdig ott kisért
minket.

Ar: 4.530 Ft - borbolt.hu

90 pont

Thummerer Pincészet (Noszvaj)

Egri Kadarka Grand Superior 2015

A bor megjelenése az érett Kadarka mély
granatvords szinarnyalatat mutatja, amit
egy szép, komplex fajtajelleges illat kisér,
toppedt jegyekkel kiegésziilve. Izgalmas,
kiilonlegesen szép, jol ihaté kadarka,
konnyed teste elegansan feszit poharunk-
ban, emlékezetes borélményt kindlva.
Harmonikusan gyiimolcsos, fiszeres,
hosszu lecsengéssel koszon el.

Ar: 5.190 Ft - borbolt.hu

Eszterbauer Pincészet (Szekszard)
Sogor Kadarka 2018

Ha a csaladi beszélgetések sordn ez a bor
lenne a mindennapok kisérd itala, akkor
a csaladi konfliktusok szama radikalisan
csokkenne. Mar szinében és illataban

is baratsagosan, nem tolakoddan szdlit
meg és varazsol el minket, ugy mintha
ezer éve ismernénk egymast. Intenziven
fliszeres meggyes, granatalmds illata
folytatédik a szdjban is. Kerek savai,
olajos teste, zamatos, piros gytimolcsos,
hosszu kortya kénnyen és gyorsan
csuszik.

Ar: 1.780 Ft - borbolt.hu

89 pont

Pannonhalmi Apatsagi Pincészet
(Pannonhalma)

Pannonhalmi Pinot Noir 2018

A fajta egyik legszebb magyar bemutat-
kozasa, mert egyszerre szeretteti meg

magat szépségével, bujasagaval, elegan-
cidjaval. Poharunkban egy ereje teljében
1év6 granatvoros szint bor hompolyog,

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol eredé karokért a
szerkesztéség nem vallal feleldsséget.

orrban a fajtajegyeknek megfelelen, a

Teszt

Koch Boraszat (Borota)

Frisch Kadarka selection 2018

A legjobb hajos-bajai d(il6kbdl valogatva
érkezett ez barsonyosan sima, fajtajelle-
ges, kedves bor. Tiszta, granatvoros

szin, fiiszeres, meggyes, foldes, kicsit
kavés illat: nem csoda, ha egybdl csabit
minket a finom kortyra, amelyben nem
is csalatkozunk. Megizlelve a rovid ideig
hordés érlelésti bort, egy gyiimolcsokben
gazdag, vibral6 savakkal és kerek, olajos
testtel rendelkezd bor tolti ki a szankat.
Els6sorban fliszeres piros bogyds
gyumolcsok domindlnak, hosszu a korty.
Ar: 1.870 Ft - pincészetnél

88 pont

Thummerer Pincészet (Noszvaj)
Tekenéhati Pinot Noir Grand Superior
2016

A noszvaji Teken6hit egyik ékkove

ez a bor, amely egyszerre hordozza a
hihetetleniil komplex beltartalmat és

a fliszeresen gazdag izvilagot. Mély,
granatvoros a szine. Poharunkban
forgassuk tiirelmesen, mert bar lassan
nyilik, de csodasan Osszetett, fiszeres,
animalis illat tarul fel eléttiink. Izben ko-
moly test, gazdag barsonyos textura, telt
és érett aromak. Tovabb emeli a tétet a
hosszt, fahordds érlelés. Nagy potencial.
Ar: N/A - pincészetnél p»
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Teszt

Torma Pince (Eger)

Nabucco 2017

Ahogyan Verdi elsé komoly sikert hozo
operaja lett az 1842-ben bemutatott
Nabucco, agy tart szintén igényt az
elismerésre ez a gyonyord, komplex nagy
potenciaja bor. Szinében sotét granat-
vOros a bor, megporgetve szorgalmasan
huzza a katedralisokat a pohar falan.
Intenziv, fliszeres, enyhén foldes, piros
bogyos illat arra biztat minket, hogy
késtoljunk bele a kerek sav, olajos testti
borba. Nem fogjuk megbanni! A korty-
ban még a tannin fog simulni, de maris
izgalmas és hosszan lecsengé.

Ar: N/A - pincészetnél

Eszterbauer Pincészet (Szekszard)

108 éves Kadarka 2019

Fiatal kora ellenére az egyik legizgal-
masabb izvilagu elegans és komplex bor.
Elénk biborvords szin, sszetett, fiszeres
illatfelhd. Kortyban is folytatodik a

friss, elsdsorban meggyes izvilag. Szép,
kerek savaval, nagy testével, elegans
flszerességével a magyaros ételek remek
partnere. A kadarka ezer arca koziil az
egyik legizgalmasabb. Mindossze 581
palack késziilt ebbdl a remekmiibél.
Késtoljuk, amig van beldle.

Ar: 8.900 Ft - pincészetnél
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&
LEGIO®
Koch Boraszat (Borota)
Hajés-Bajai Kadarka prémium 2018
»Hiszek abban, hogy gondos, a kornyeze-
tet nem terheld sz6l6termeléssel, tiszta,
figyelmes pincemunkaval megjelenithetd
a kadarka igazi arca..” — vallja Koch
Csaba. Ebben a remek ar-érték aranyu
borban valéban megmutatja magat a
fajta minden szépsége. Szép, meggypiros
a bor. Intenziv illatok és telt, harmonikus
izek varnak rank a poharban. Kénnye-
dén gordiil a korty, a piros bogyds
gyumolcsosség — meggy, cseresznye,
ribizli - intenzivek maradnak. Hosszan
koszon el.
Ar: 1.320 Ft - pincészetnél

87 pont

Eszterbauer Pincészet (Szekszard)
Nagyapam, Szekszardi Kadarka 2019
Szinben egy biborvoros kadarka, mé-
lyebb tonusokkal. Friss és érett piros
bogyok egyarant aradnak beldle, mintha
egy finom, fliszeres hazi meggykompot-
ba szagolnank bele. Szajban folytatédnak
az illatok, szépen kibontakoznak a bor
fliszeres jegyei, rdzsabors, meggy, szeder
és vanilia. [zgalmas, rétegezett test,
béarsonyos tannin, nagyivli paletta mar
most mutatja a bor komoly potencigjat.
Hosszu lecsengés.

Ar: 3.430 Ft - borbolt.hu

86 pont

Feind Pincészet (Balatonfékajar)

Pinot Noir 2017

Egy jol elkészitett pinot noir mindig
megtalalja a kell6 alkalmat a borozashoz.
Ez a remek ar-érték aranyu balaton-
fiiredi bor konnyedén teljesiti ezeket a
feltételeket. Meggyes-rumos, ribizlis,
ftiszeres illatat a kortyban a piros bogyds
gyumolcesok mellett a vibralo savak teszi
teljessé. Egyszerre képes gazdag textaraju
lenni, mindekozben megtartva konnyed-
ségét, jatékossagat. Savai hangsulyosak.
Hosszan bucsuzik.

Ar: 4.190 Ft - pincészetnél

Etyeki Kuria (Etyek)

Pinot Noir 2017

Ismét beigazolddott, hogy ez az ezerarct
fajta nagyon jol érzi magat Etyeken. Ez

a szép, halvany rubint szind bor, el6szor
komplex, gyltimolcsos illataval és intenziv
fiszeres aromaival koszont minket. Az
elegans, selymes kortyban hordoéftszer,
meggy, afonya és szilva mutatja meg
magat, amelyet a vibralé savak és barso-
nyos tannin teszi teljessé. Mon Dieu! Ime
egy finom magyar burgundi! A rézsa-
borsos, piros bogyds gytimolesos,
enyhén gyogynovényes utdiz hosszan
megmarad a szankban.

Ar: 3.670 Ft - borbolt.hu

Tiiske Pince (Szekszard)

Harmados Kadarka 2019

Halvany rubinvoros szind, konnyed,
ide borocska Szekszardrdl. Fliszeres,
cseresznyés illata lendiiletesen atvezet
minket egy malnas, meggyes izvilagba.
A korty nem karcol, a tannin és alko-
hol finoman a héattérben marad, a piros
bogyos gyiimolcsos aromakat konnyed
savak vezetik. Nagy mélységet vagy
komplexitast ne varjunk t6le, de nem is
torekszik ra. Nagyon kellemes, ,,kérek
még egy poharral” bor, idealis partnerré
valhat az olasz vagy magyar gasztro-
némidban.

Ar: 2.510 Ft - borbolt.hu

Garamvari Sz616birtok (Balatonlelle)
Pinot Noir prémium szelekcio 2017
Bar sokaknak a pezsgé jut eszébe a Ga-
ramvari Sz616birtokrol, bizony nagyon
finom csendes borok is késziilnek a
dél-balatoni pincészetnél, ahogy ez a
prémium voros is tanusitja. Halvany
rubinvoros szint bor, fiirgén mozog a
poharban. Komplex illatdban meggy,
ribizli és tejszin. Megizlelve izgatéan
selymes, gylimolcsos, zamatos vajas
aromdk bontakoznak ki rétegrol-rétegre.
Hossz, tartalmas lecsengés.

Ar: 2.500 Ft - pincészetnél

85 pont

Dobogo Pincészet (Tokaj)

Izabella utca

Pinot Noir 2017 - palackminta

Ma mdr nem szamit eretnek dolognak,
hogy voros bort kdstolhatunk Tokaj-He-
gyaljardl. A palackminta a madi Uragya



dilében telepitett pinot noir tiltetvény
6todik évjaratanak édesgyermeke. A
vulkanikus talaj adottsdgai egyben ennek
a pinot-nak egyedilallo ékessége is: a
sOs asvanyossag Uj dimenzidba emeli
ezt a légies pinot. Szép rubinvoros bor,
komplex és asvanyos illatban és izben
egyarant. Nagyon kerek, behizelgéen
burgundi, gytimoélcsos korty, hosszu és
fiatal lecsengéssel.

Ar: N/A - pincészetnél

Takler Borbirtok (Szekszard)
Szekszardi Kadarka 2019

A szekszardi borvidék jellegzetes,
ele-gans, egyedi fliszerességét megmu-
taté tétele. A 16sz0s diil6kbol sziiretelt
kadarka tartélyban erjedt, majd hasznalt
aszok horddkban fél évig cseperedett.
Fiatalos megjelenést, granatvoros szind
bor. Illataban intenziven érezhetd a
ciganymeggy, a ribizli, a végén egy kis
ftszer paprika. Kortyban folytatodik

a sok gyiimolcs, vezeté aromajegy a
feketecseresznye, fiiszerként a rézsabors.
Konnyed, de mégis hosszu lezaras.

Ar: N/A - pincészetnél

Ostoros Csaladi Pincészet

(Ostoros)

Egri Pinot Noir 2018

Az Egri Borvidék verhetetlen aru pinot
noir-ja, amely azt nytjtja, amit illatban,
izben varunk téle. Egy klasszikus, nem
hivalkodd, harmonikus pinot. Erde-

mes levegdztetni, hogy a pirosbogyds
gyumolcsok illata mellett megjelenjen az
avar illata is. Kortyban egy kellemes, jo
ivasu fliszeres, meggyes bort izlelhetiink,
kerek savakkal és konnyed testtel. Lehet,
hogy a 2016-os tétel utan ismét bekeriil
Jancis Robinson MW karacsonyi bor-
ajanlojaba?

Ar: 899 Ft - pincészetnél

84 pont

VinArt Pincészet (Villany)

Villanyi Pinot Noir 2018 - palackminta
Igéretes villanyi Pinot Noir palackmintat
késtolhattunk Koch Csabatdl. A halvany
rubin szint bor lassan, méltosagteljesen
hémpolydg a poharunkban. Erdemes
porgetni, rétegrél-rétegre nyilik ki a
foldes, ribizlis, kicsit malnas, fiiszeres il-

lata, amely kortyban is szépen folyatddik.

Izgalmas gytimolcsaromak, elsésorban

kokény, afonya, feketecseresznyével
diszitve. Olajos a teste, a tanninja puha és
krémes, a hosszu korty nemes eleganciat
mutat.

Ar: N/A - pincészetnél

Geonczeol Pince (Garamkovesd)

Pinot noir 2017

Nagy 6romiinkre egy felvidéki boraszat
gyonyoru pinot-jat is megkostolhattuk a
csodas Muzslai dombokrdl. A mélyebb
tonusokkal is rendelkez6 granatvoros
szind borban az érett meggy és ribizli
gyumolcsos illatat a szegfliszeg teszi még
izgalmasabba. Kortyban a fajtahoz képest
inkabb testesebb érzetii. A behizelgd
gyumolcsos-lekvaros zamatokat kerek
savak és melengeté alkohol kiséri. As-
vanyos, hosszu lecsengés.

Ar: 5.000 Ft - pincészetnél

82 pont

Gedeon Birtok (Izsak)

Kadarka Rosé 2019

A fajtanak megfelelden kifejezetten
halvany, hagymahéjra emlékeztet6 szin.
Illataban nem harsany, jellemzéen a
provence-i stilust képviseli: hecsed-li,
avar, borosség. A kortyban djra a vis-
szafogott gyiimolcsosség, inkabb az ele-
gancia dominal, amelyet a vibral6 savak
tesznek teljessé. Nagyon jol hasznalhato
halételek mellé. Szép lecsengés.

Ar: N/A - pincészetnél

Teszt-
jegyzet

Kerekes Sandor értékelese

Konklazié: batran nyudljanak mindkét
fajtahoz, mert nagyon jol érzik magu-
kat a Karpat-medencében, mondjuk a
kadarkérol ezt eddig is tudtuk. H

\'gy ponfozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor

80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor

Teszt
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KEKFRANKOS
¢s hazasitasai

Kerekes Sandor borjegyzete
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A kekfrankossal foglalkozni kell! Nem csupd@n azért, mert a legtdbbet te-
lepitett sz6l6fajta az orszagban, illetve vilagviszonylatban is a kékfranko-
sok fele ndlunk talalhaté. Hanem azért is, mert a fajta a gyimdlcsdssege
¢s fiszeressége mellett sajatos médon képes megjeleniteni a termdhely
sajatossagait. Ebbél kdvetkezden bar az dsszes borvidékinkdén megtaldl-
hat6, az latszik, hogy vannak olyan teriletek, ahol kiemelkedd mindségre
¢s egyediségre is kepes. Ebben teszteben arra voltunk kivancsiak, hogy
a keékfrankosok hogy érzik magukat pe¢ldaul Sopronban, a Matraban,
Egerben vagy Szekszardon? Nem csak a fajtaborként teszteltik, hanem
a hazasitdsokban betdltdtt szerepiket is goércsd ald vettik. A hazasi-
tasok sordt néhany olyan tétel is gazdagitotta, amely kizarélag pinot
noir vagy kadarka alapi hazasitds volt. Ezdton is k&sz6njik azoknak a
boraszoknak, akik elkildtéek boraikat. Osszességéeben 2 orszag, 6 borvi-
dek, 15 pincészetenek 27 borat tudtuk megkodstolni.

Teszteldk: Heit Lorand - borasz, Kerekes Sandor - Debreceni Borozo, Kovacs
Pal - Debreceni Borozo, Kovacs Peter - borasz, Kovacsik Tibor - bordsz,
Nemeti Attila Viktor - Debreceni Borozo, Palotas Lehel - Debreceni Borozo,
Szabo Gyula - borasz, borgyojtd

vignon hézasitasabdl. Nagyon sotét, stirti
megjelenés. Méltosagteljesen nyild illatat
hosszt percekig lehetne elemezni, érett
fekete bogydsok az erd6bél, kavé, dohany,
fekete bors. A komolysaga kiteljesedik

az {zvilagban, vibralnak a bikavérben az
erdei gylimolcsok, szilvas, szedres, fekete

91 pont

Takler Borbirtok (Szekszard)
Szenta-hegyi Szekszardi Kékfrankos
2017

If. Takler Ferenc kivételesen szép, izgal-
mas kékfrankosa. Megszokhattuk, hogy
Szentarol gyonyor borok sziiletnek,

a napfényes teraszokrdl sziiretelt kék-
frankos kadban erjedt, francia és ma-
gyar hordokban érett. S6tét granatvoros,
illataban pandi meggy, érett szilva, fekete
bors, komény és friss z6ld tea. A csodas
illatharmonia folyatddik a kortyban is,
amelyet elegancidja, kerek savai, olajos
teste tesz teljessé. Komplexitasa és utdize
emlékezetes.

Ar: 5.470 Ft - borbolt.hu

Takler Borbirtok (Szekszard)
Szekszardi Bikavér 2016

Loszon termett, tradicionalis bikavér, kék-
frankos, kadarka, merlot és cabernet sau-

cseresznyés, pici gyogynovény. A gazdag
test, a magas, de nem kilégo alkohol, a
savak egyensulyban vannak. Sokrétd,
zamatos, hosszu lecsengés.

Ar: 2.690 Ft (akci6) - borbolt.hu

90 pont

Eszterbauer Pincészet (Szekszard)
Tiike Szekszardi Bikavér 2017
Koncentralt, elegans szekszardi haza-
sitas, amelynek alapja a kékfrankos és
kadarka, vilagfajtakkal hazasitva. Feketé-
ben hajl6 granatvoros szint bor. Intenziv
illataban az érett erdei gyiimolcsok a
meghatdrozoak. Megizlelve lendiiletes
érkezik a meggy és afonya, a harmoéniat
a hordéfiszerek, barsonyos tanninok és
hatdrozott savgerinc és jol integralodott
alkohol névelik. A kortyban igy csodas
egyensuly, gytiimolcsosség, izgalom és telt-

Teszt

ség egyszerre van jelen. Hosszu lecsengés.
Ar: 3.430 Ft - borbolt.hu

89 pont

Mészaros Borhaz Mészaros Borhaz
(Szekszard)

Bikavér Reserve 2017 - palackminta
Sotét, mély szinei komoly beltartalomrol
arulkodnak. Illata nem is okoz csalodast,
ennek megfelel6en komplex, a fekete-
bogyos gyiimolesok mellett érkeznek

a csokolddés, mentds jegyek. Aszalt
gylimolesok és érlelési aromdk jellemzik,
izében szilvalekvar, szeder, fiszeresség,
vajassag, baratsagos savak és déli fliszerek,
kakaos vonallal. Nagy potencidju, egyen-
stlyos, hosszan érleheté bor.

Ar: N/A - pincészetnél

Heumann Pincészet (Siklos)
Kékfrankos Reserve 2016

A tokéletesen beérett, sikldsi tertiletekrl
sztiretelt Kékfrankos 22 hénapot toltott
500 literes, dupla barrique hordékban.
Szine s6tét lila, ibolyds kariméaval. Erett,
telt, fekete gytimolcsos, vanilias, gyogy-
novényes illat. Izgalmas, komplex izél-
ményt nydjt, elegans feketebogyds
gytimolcs kavalkaddal. Barsonyos tannin,
kerek savak, izgalmasan sokrétti texttra.
Hosszt perceket el lehet tolteni aromai
felfedezésével. Rendkiviil hosszu korty.
Ar: N/A - pincészetnél P
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Teszt

Bodri Pincészet (Szekszard)

Faluhely diilé

Szekszardi Kékfrankos 2018

A szekszardi Faluhely-dtlében termés-
korlatozassal termelt kékfrankos bora.
Sotét rubinvords, telt, érett, meggyes-
szedres, szantélfés illat. Kortyban stir(i
szovést, fekete bogyds gytiimolcsok és

a hordofiiszeresség szépen elegyedik.
Vibralé savak, komoly test, barsonyos
tannin szép egyensulya erdsit meg minket
abban, hogy mennyire egyben van, mar
érdemes fogyasztani. A bucst hosszu és
selymes.

Ar: 3.000 Ft - pincészetnél

Szeleshat Birtok (Szekszard)
Szekszardi Bikavér prémium 2017

2017 a pincészet elsd évjarata a csodas
bikavérbdl, amely mar fogyaszthato, de
par év érlelés kifejezetten jot tesz majd
neki, mivel gazdagsaga és adottsaga is
megvan hozza, hogy cstcsbikavér legyen.
Szinében s6tétvoros, intenziv gylimolcsos,
fiiszeres illat, bors és gyombér, kortyban
elsésorban egy fekete bogyds, meggyes
izvilag, élénk savakkal. A gytimolcsos-
ség dominancidja mellett mar érezhet a
termd&hely fineszessége. Szép lecsengés.
Ar: 3.340 Ft (akciés) - borbolt.hu

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk el6zetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjéak! Az esetleges elirdsokbol eredé karokért a
szerkesztoség nem vallal feleldsséget.
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Mészaros Borhaz Mészaros Borhaz
(Szekszard)

Bodzasi Kékfrankos 2016

Az évijarat egyik legszebb kékfrankosa.
Feketébe hajlé s6tétvoros,szin, érett, meg-
gyes, fekete gylimolcsos, tejszines illat. A
gazdag, rétegzett illatvilag komoly beltar-
talmat igér, amely a szjban szépen hozza
a vart aromakat: aszalt meggy, feketesze-
der, afonya, étcsokoladé. Szépen kivitel-
ezett hordds érlelésben szép a savszer-
kezet, elegans a test, barsonyos a tannin.
Hosszan, emlékezetesen koszon el.

Ar: 3.680 Ft - borbolt.hu

88 pont

Torma Pince (Eger)

Drill 2015

Erdekes volt a zémében kékfrankos alapt
sorban ezzel a cabernet franc, pinot

noir, syrah hazasitassal talalkozni, amely
raadasul az Egri borvidék sokszintiségét,
egyediségét is megmutatja. S6tét granat-
voros szin és fliszeres, komplex illatjegyek
jellemzik. Kortyban folytatddik a meggy,
a cseresznye, a ribizlis izvilag. Szépen
integralodott tanninokkal rendelkezd,
kozepesen testes harmonikus bor.

Ar: N/A - pincészetnél

&
LEGIO®
Koch Boraszat (Borota)
Hajés-Bajai Kékfrankos prémium 2017
Rubinvorés szin, fekete bevillanasok-
kal. Barsonyos illataban piros bogyos
gyltimolcsok, horddftiszerekkel és
porkolési aromakkal. Kortyban intenziven
meggyes, étcsokoladés aromék érezhetdk,
amelynek harmonidjat a szép savszerkezet
és a kozepes test fokozza. Kiegyensulyo-
zott, elegans bor. Meglepetést jocskan
tartogat, van benne lendiilet. Hosszt

lecsengésében szintén a meggy uralkodik.
Ar: 1.100 Ft - pincészetnél

Tiiske Pince (Szekszard)

Szekszardi ,,Tiiske” Bikavér 2017
Meghataroz6 része a Baranya-volgyi
kékfrankos (50%) és kadarka (10%)
Kerékhegyrol. Ez egésziil ki cabernet
franc-nal és merlot-val. Az alapborok

a kadarka kivételével 5 hl-es tobbedik
toltésti fahorddban érlelddnek egy évig,
majd a hazasitast kovetden par honapra
visszakeriil 12 hl-es hordékba. Granat-
vOros szin, intenziven meggyes, szilvas,
szedres, ribizlis illat, leheletnyi fliszerrel.
Szép sav, konnyedebb test, selymes
tannin. Jl itatja magat ez az izgalmas
bikavér.

Ar: 2.460 Ft - borbolt.hu

Németh Janos Pince (Szekszard)
Szekszardi Kékfrankos prémium 2017
Az elegans kékfrankost a Decsi-hegyr6l
szarmazd 30 éves tokékrol sziiretelték.
Feketébe hajlé voros szintd bor. Illataban
fekete bogyds gyiimolcsok, cseresznye,
szeder és cassis, illetve hordofiiszerek,
étcsokoladé-dohany tobzddnak, amelyek
az izében is folytatddnak. A tannin sima,
kerek savak, olajos test. Zarasképpen pici
fiistosség teszi még szebbé az izgalmas és
hosszt kortyot.

Ar: 3.500 Ft - pincészetnél

Garai Pincészet (Szekszard)

Bikavér 2017

Az izgalmas 6sszetételd, 5 % kékfrankos
alapt bikavér kiilonlegessége, hogy
el6szor keriilt bele a sajat telepitést syrah
is. A kadarkaval egytitt még fliszeresebbé
teszi a kortyot és az illatot is. Szine feke-
tébe hajlé mély rubin. Erdemes porgetni



poharunkban a bort, hogy az érett, telt,
fekete gytimolcsos, fas, fliszeres illat minél
jobban kibontakozzon. A korty ennek
megfelelden zamatos, izgalmas, sokrétd.
Az egyik leghosszabban bucstzo bikavér,
igen elegans tétel.

Ar: N/A - pincészetnél

Etyeki Kuria (Etyek)

Kékfrankos 2016

A soproni és az etyeki borvidék ta-
lalkozasabol sziiletett, kivald rubin szint
vorosbor. Gazdagon fekete gytimolesos,
szilvalekvaros, kicsit zoldftiszeres illatvilag
hivogat. Sz4jban elegansan hiivos karak-
terek, friss savak és barsonyos tannin,
rengeteg meggy, afonya, kokény, fekete
bors, édes komény és szegfiiszeg. A nagy
testben nagy potencial bontogatja széar-
nyait. A végén mineralis jegyeket is
kapunk ajandékba, hogy hosszasan
bucstzzunk el ettdl a kivételes tételtsl.
Ar: 4.450 Ft - borbolt.hu

Bodri Pincészet (Szekszard)
Szekszard-Faluhely Bikavér ,,Diil6”
Valogatas (2018)

A szekszardi Faluhely-dulében ter-
méskorlatozassal termelt, kékfrankos,
merlot, cabernet és kadarka sz616b6l
késziilt a s6tét granitvords bor. Erdteljes
gytmolesos illat, érezhetd tiizességgel.
Kortyban karakteres szekszardi jegyeket
hordozé bor, melyben elsésorban a fekete
gytimolcsok aromai és a fliszeresség
szépen elegyedik. A vastag textirdban
fokozatosan bontakozik ki komplexitasa.
Hosszt lecsengés.

Ar: 4.000 Ft - pincészetnél

\'gy ponfozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor

Szeleshat Birtok (Szekszard)
Tabornok, Szekszardi Kékfrankos 2015
Limitalt sorozat, csak remek évjaratokban
elkészitett s6tét rubinvords prémium
kékfrankos. Kézi csomoszolés, érlelve
nagyjabol 10 hénapig 4j magyar hordok-
ban. Illatjegyei fokozatosan nyilnak, de
megéri levegdztetni. Nagyon szép meggy,
szilva, 4fonya aromak bontakoznak ki,
amelyet a rozsaborstdl egészen a csip-
kebogyds étcsokiig szold fiiszerpaletta
gazdagit. Kortyban hasonld érzetek
muzsikalnak az élénk sav, kozepes test
mellett. Emlékezetes bucst.

Ar: 2.690 Ft (akciés) — borbolt.hu

Takler Borbirtok (Szekszard)
Gurovicai Kékfrankos 2017

A s6tét rubinvoros szind elegans kék-
frankos a Gurovica diil6 gyermeke.
Komplex illata és aromavilagu, karakteres
vorosbor. Mind orrban, mind szajban a
fekete gytimolesos izek és aszalvanyok
jegyei uralkodnak, majd a voros-
agyagos talajnak koszonhetéen tovabbi
élmények sziiletnek az asvanyossaggal,
fliszerességgel kiegésziilve. Komoly test
és nagy potencial jellemzi, ugyanakkor
elegancidja is magaval ragado. Izgalmas
struktarajat hosszu lecsengés zarja.

Ar: 6.200 Ft - pincészetnél

87 pont

Szeleshat Birtok (Szekszard)

K2 Szekszardi Kékfrankos 2017

A szekszardi Kékfrankosok kaprazatos vi-
lagaban az egyik origd, magas mindséggel
és remek ihatdsaggal. Karakteres illataban
meggy, szilva, afonya, fekete bors és édes
fliszerek. Szajban kozepes testli, de inten-
zitdsaban, komplexitasdban nagyvonala
tétel. A teljes szdjat betoltd piros és fekete
bogyds gyiimolcsok, vanilia, menta-

levél érhetdk tetten. Savai és tanninjai
behizelg6en kerekek, ne csodalkozzunk,
ha hamar elfogyna. Ar: N/A

Teszt

Tiiske Pince (Szekszard)

Menek Kékfrankos, Baranyavolgy 2018
Fekete maggal biré mélyiilé rubin szinti
prémium bor, a Tiiske Pince egyik
legtijabb gyermeke. Illatdban fajta és
termdhelyi jegyek. Ahogy nyilik, tgy
bukkan el6 a cigainymeggy, a fekete
cseresznye, a szilva és a fliszerek. Megkos-
tolva hasonl6 komplex élményt kapunk.
Stirti szovést, komoly kékfrankos, amely
bar mar most ihat6 és izgalmas, de nagy
potenciallal rendelkezik. Emlékezetesen
hosszt lecsengés.

Ar: 3.440 Ft - borbolt.hu

86 pont

Soltész Pincészet (Ostoros)
Kékfrankos Grand Superior 2018
palackminta

Egy palackminta, amely mar most muto-
gatja az oroszlankormeit az egri borvi-
déken. Illataban intenziv meggyes, szilvas,
rézsaborsos aromak, és ahogy lélegzik a
bor a poharban, tovabb rétegzdédik ez a
csabos, keleti vilag, amelyek kortyban is
szépen folytatddnak. A kékfrankos karak-
terét szépen kiegészitik a horddftiszeres
jegyek, az étcsokoladé és egy pici dohany.
Tanninok és a savak a helyén, koncentra-
cio, stirtiség, hosszlisag egyarant nagy.
Ar: N/A - pincészetnél

Geonczeol Pince (Garamkovesd)

St. Frank 2018

Testes, sotétszint maggal bir6 rubinvords
kékfrankos a felvidéki Muzslarol. Illataban
jol komponalt aranyban gytimolcsok

és hordos jegyek. A szajban a szép
fliszerezettség mellé érett meggy, fekete
afonya és csokoladé tarsul. Szép savgerinc,
gazdag textura, vitalis alkohol tokéletes
egyensulyt alkotnak. Izgalmas utoize
hosszu, a végén még egy kis herbas aroma
is emeli a tétet és a fineszességet.

Ar: N/A - pincészetnél P>
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Teszt
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Koch Boraszat

(Borota) “
Hajos-Bajai

Cuvée prémium 2017

Mély voros, mar-mar lilasfeketébe hajlé
szin{ cabernet sauvignon és pinot noir
hazasitas, ar-érték aranyban az egyik
legjobb tétel. A hordos érlelés fliszeres
jegyei jelentik az els6 benyomast, aztan az
orrban is és a szdjban is egyre t6bb erdei
gyumolcs, illetve Gjabb fiszerek, példaul
étcsokis és kavés jegyek koszontenek. A
kompozici6 vastagabb testtel, magasabb
alkoholtartalommal, szép savakkal paro-
sul. Az elkdszonés hosszu, telt és intenziv.
Ar: 1.320 Ft - pincészetnél

Mészaros Borhaz v
(Szekszard) h

Bikavér 2017

S6tét, rubin voros szin jellemzi.

Illata intenziv, fiiszerekkel, feketebogyos
gytimolcsokkel teli. Szdjban barsonyosan
testes, savhangstlyos, j6 ivasu bor. Az
illatra jellemz érett gyiimolcsok mellett,
kavéval és csokoladéval is kiegésziilé aro-
matika. Szerintiink senki sem tiltakozna,
ha a hidegre fordulé mindennapok estéin
ilyen kellemes vorosbort ihatna.

Ar: 1.570 Ft - borbolt.hu

85 pont

Heumann Pincészet (Siklos)
Kékfrankos 2016
Feketébe hajlé bibor voros szin. Komplex

illataban piros és fekete gyiimolcsok,
enyhe bors és erdei avar. Szajiireget kitolt6
elegans aromak, legf6képpen szilva, fekete
cseresznye, afonya és viragos jegyek,
amelyek magaval ragadnak. Nagy test, le-
heletnyi tannin, még mindig fiatal érzett
a bor, palackos érleléssel tovabb fejlddhet.
Hosszt lecsengés.

Ar: 1.900 Ft - pincészetnél

84 pont

Eszterbauer Pincészet (Szekszard)
Tanyamacska

Szekszardi Kékfrankos 2019

Halvany granitvords kékfrankos, a fajtara
jellemzéen bovelkedik izgalmas savakban
és gytimolcsokben. Illatban és izben is
intenziven meggyes, ribizlis, gyombéres,
kerek és szép savak jellemzi. Tanninban
gazdag, gyiimolcsizeit hosszan meg-
tartd vorosbor, az évjaratbdl fakadoan
kicsit vékonyabb testtel. Jol strukturalt,
jo aranyokkal rendelkez kékfrankos
Szekszardrol.

Ar: 1.850 Ft - borbolt.hu

Lajvér Borhaz (Szekszard)

Color Cuvée 2018

Elénk rubin vorés bor, amely jél mutatja
a borvidék és a fajta karakterét. Orrban
rogton magaval ragadnak a friss, piros
bogyds gyiimolcsok. A kortyban lendiil-
etes savérzet, elsdsorban a meggy, ribizli
érzddik. Tiszta és élénk, ahogy ezt a sely-
mes tanninok és remek savak garantaljak.
A kvaterkazas nélkiilozhetetlen partnere,
mivel egyenes vonalu, letisztult. Ezt is kell
képviselnie Magyarorszag legelterjedtebb
kéksz616-fajtdjanak!

Ar: 1.599 Ft - pincészetnél

Teszt-
jegyzet
Kerekes Sandor ertekelése

Konklazié: Azt hiszem a borszakirsk
nevében nyugodttan kijelenthetjiilk, még
sok ilyen szép teszten szeretnénk részt
venni, gratuldlunk a boraszoknak a rend-
kiviil szép borokhoz. M



PEZSGO

Kerekes Sandor
borjegyzete
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Tokaji Pezsg6é Brut 2015

Vildgos aranysarga szind, nagyon lassu,
stirli, apro perlazs, érett, szép élesztls,
gyiimolcsos, kortés, 6szibarackos, man-
dulas, vanilias, citrusos illatvilag, kerek,
kellemes savak, simogaté CO,, nagyon
kerek, zamatos, gytimélcsos, hosszu korty,
szép lecsengéssel.

Ar: 7.980 Ft - borbolt.hu

Furmint Brut Prémium selection 2017
Halvany aranysarga szin, stir(, gyors
perlazs, érett, élesztds, barackos, man-
dulds, citrusos illatok, élénk, él6 sav,
izgalmas CO,, szdjban izgalmas, friss, iide,
gylimolcsos, élesztds, hosszi lecsengéssel.
Ar: 5.080 Ft - pincészetnél

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor

Tokaji Vintage Brut 2015

Vilagos aranysdrga szin, stirti, gyors per-
lazs, 6sszetett, barackos, mandulds, nyari
kortés, vajas illat, kellemes savak, szép
CO,, kerek, nagyon gyiimélcsos, zamatos,
izgalmas, vajas korty, a végén szép élesztds
izekkel.

Ar: 3.640 Ft - borbolt.hu

,»The Champ...” Oreghegy Brut 2015
Aranysarga szin, stir(i, apro perlazs,

telt, érett, mandulas, kortés, barackos,
z6ldalmas, vajas, élesztés illat, szép sav,
kicsit élénk CO,, a korty izgalmas, nagyon
szaraz, éleszt8s, hosszu lecsengéssel.

Ar: 8.990 Ft - pincészetnél



Prestige Réserve Extra Brut, 2015
Nagyon vilagos szalmasarga, szép lasst,
stirdi perlazs, érett, mandula, Gszibarack,
nyari alma, éleszt6 kavarog az illataban,
kerek, kellemes savak, szép COs, telt, érett,
zamatos, izgalmas, élesztds, gytimolcsos
korty, hosszu lecsengéssel.

Ar: 4.930 Ft - borbolt.hu

Vintage Reserva Brut Cava 2017
Halvany szalmasarga szin, stirt, lassu
perlazs, illataban friss élesztds, barackos,
koszmétés, citrusos jegyek, élénk savak,
szép kerek COz, szajban élesztds izek
donimalnak, szép gyiimolcsos jegyek-
kel, frissit6, izgalmas, kozepesen hossza
lecsenggés.

Ar: 3.000 Ft (akciés) - borbolt.hu

Tokaji Furmint Pezsg6 Extra Brut 2018
Halvany szalmasargaszin, finom, lassu
perlazs, asvanyos, z6ldalmas, citrusos,
vegetalis, enyhe éleszt0s illat, szép sav,
kellemes CO, izeiben kerek, zamatos,
gylimolcsos, élesztds jegyek.

Ar: 6.000 Ft - pincészetnél

A feltiintetett arak nem mindsiilnek kozvetlen arajanlattételnek,
azokat a kereskeddk el6zetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol eredé karokért a
szerkesztoség nem vallal feleldsséget.

Etyek-Budai Extra Dry Pezsg6
Aranysarga, lassu, stirti perlazs, illataban
élesztd, vanilia, sargabarack, fehér ribizli
jegyek dominalnak, szép savak, kellemes,
simogat6 COz, a korty kellemes, izgalmas,
friss, gyimolcsos, a végén pici élesztds
izek, szép hosszu lecsengés.

Ar: 4.900 Ft (akciés) - pincészetnél

Gordon Negro Grand selection

Brut Cava

Nagyon halvany szalmasarga szin, stird,
gyors perlazs, illatban alma, barack, egres,
élesztd, kevés citrus, kerek savak, finom
COg, izérzete kellemes, kerek, zamatos,
gylmolcsos, szép hosszu.

Ar: 2.730 Ft - borbolt.hu

Tokaji Pezsgé Furmint Brut 2017
Vilagos aranysarga szin, stird, lassan
mozgd perlazs, mandulds, barackos,
asvanyos, citrusos, kicsit vajas illatok,
kerek savak, szép, barsonyos COz, izeiben
kellemes, izgalmas, gyiimolcsos, friss,
zamatos, hosszu lecsengéssel.

Ar: 5.300 Ft - pincészetnél

Nadas Blanc de Blanc Extra Brut, 2016
Vilagos aranysarga szin, stirt, gyors

perlazs, barack, citrus, kdszméte, kicsi
parfiim az illataban, élénk savak, szép
CO:z, a kortyban sok gyiimolcsos, kevés
élesztd, szép kerek, zamatos izek.

Ar: N/A - pincészetnél

Tokaji Pezsg6 Brut, 2017, palackminta
Aranysarga szin, Osszetett, érett, man-
dulés, nyari almds, sz610s, citrusos, vajas
illatjegyek, élénk sav, élénk COz, kellemes,
zamatos friss, gylimolcsds, még egy kis
érlelést igényld korty, hosszt lecsengéssel.
Ar: N/A - pincészetnél

Tokaji Furmint Extra Brut 2017
Halvany szalmasarga szin, szép strt
perlazs, illatdban mandulas, észibarackos,
koszmétés, kicsit élesztds, vajas jegyek,
zamatos savak, kellemes COz, a korty
szép kerek, izgalmas, gytimolcsos, friss és
hosszu.

Ar: 4.530 Ft - borbolt.hu

Etyek-Budai Brut Pezsgd, 2016

Halvany aranysarga szin, lassu, szép per-
lazs, mandulas, kortés, barackos, citrusos,
vajas, leheletnyit élesztds illatok, izgalmas
savak, szép COz, kellemes, izgalmas,
kiegyensulyozott, gytimolcsds, élesztés
korty, hosszu lecsengéssel.

Ar: 5.000 Ft - pincészetnél

Nadas Pearl of V Brut Nature, 2016
Halvany aranysarga szin, stird, gyors per-
lazs, elsdsorban élesztds, aztan barackos,
vegetalis, vanilias illatok, élénk, vibralo

sav, élénk COz, a korty izgalmas, tide,
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friss kicsit savhangsulyos, nagyon szraz
érzettel a végén.
Ar: N/A - pincészetnél

Extra Brut

Aranysarga szin, szép, lassu perlazs,
élesztds, koszmétés, almas, licsis illat,
élénk, izgalmas savak, COz, a kortyban
enyhe savhangsuly, friss, tide, vegetalis,
gylumolcsos ize, szép szaraz lecsengés.
Ar: 3.190 Ft (akciés) - pincészetnél

Brut Nature Vintage selection 2018
Vilagos aranysarga szin, stirt, gyors
perlazs, vegetalis, ribizlis, almas, citrusos,
koszmétés, élesztds illat, szép kerek

savak, kerek COz, izeiben gyogynovényes,
gylimolcsos, izgalmas és zamatos, szép
lecsengéssel.

Ar: 5.890 Ft - pincészetnél

Etyek-Budai Brut Pezsg6 2017
Aranysarga szin, lassu, ritka perlazs, telt,
érett, kortés, almas, élesztds, citrusos,
vajas illatjegyek, é6, izgalmas savak, szép
COg, kellemes, zamatos, izgalmas, friss,
ide, gytimolcsos, végén élesztds korty,
hosszt lecsengéssel

Ar: 4.900 Ft (akciés) - pincészetnél

Prosecco DOC Treviso

Halovany szalmasdrga szin, szép perlazs,
illataban kerekség, édesség, gylimolcsos-
ség, kevés vajassag, kerek savak, simogatd
CO:z, nagyon kerek, kellemes, zamatos,
frissit6, gytimolcsos korty.

Ar: 2.399 Ft - pincészetnél
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Hungaria Charonnay Brut

limited edition

Vilagossarga szin, szép apro perlazs, las-
san nyilo almas, koszmétés, kicsit élesztds
illatjegyek, kerek savak, kicsit sok CO2, a
korty inkabb gyiimolcsos, mint élesztds,
friss, ide, hosszt lecsengés.

Ar: 2.179 Ft - pincészetnél

Hungaria Grande Cuvée Brut

Halvany szalmasarga szin, stir(, lassu per-
lazs, illataban alma, korte, vanilia, ribizli
jelleg dominal, élénk savak, életerés COs,
izeiben kellemes gyiimolcsos, a végén
picit élesztds, kesernyés lefutas.

Ar: 2.179 Ft - pincészetnél

Torley Chardonnay Brut

Aranysarga szin, stird, lassu perlazs,
kortés, barackos, mandulds illat, szép
élénk savak, picit élénk COz, a korty
inkabb vegetalis, mint gytimolcsos, kicsit
asvanyos, a végén picit savhangsulyos.
Ar: 3.799 Ft - pincészetnél

Tokaji Furmint Pezsg6

Brut naturel 2019

Vilagos szalmasarga szin, szép, lasst
perlazs, élesztds, almas, ribizlis, koszmétés
illatjegyek, kerek savak, még egy kicsit
fiatal COz, a korty nagyon friss, tide, fiatal,
gylimolcsos, asvanyos, még érnie kell.

Ar: N/A - pincészetnél

Extra Brut Rosé

Vilagos lazacszin, szép folyamatos
perlazs, illataban lassan nyil6 élesztGs,
piros gytimolcsos jegyek, szép, kerek
savak, simogat6 COz, kellemes, zama-
tos, gyiimolcsos korty, kis savtulsullyal a
végén.

Ar: 3.690 Ft (akcids) - pincészetnél

Osszhang Brut

Aranysarga szin, lassu, ritka perlazs,
élesztds, kortés, barackos, kicsit va-
jas illatjegyek, szép, zamatos savak,
CO:z lekerekedve, kellemes, friss, iide,
gylimolcsos, zamatos korty.

Ar: N/A - pincészetnél

Tokaji Furmint Pezsgé Brut naturel
2017

Szép aranysarga, ritka és lassu perlazs,
mandulas, barackos, citrusos, almas il-
latok, élénk, zamatos savak, szép COz, a
kortyban az érett jegyek dominalnak, szép
gylimolcsods, asvanyos lecsengéssel.

Ar: N/A - pincészetnél

MAD Tokaji Furmint Pezsgé Brut, 2016
Vilagos szalmasarga szin, szép stirt
perlazs, asvanyos, mandulas, barackos,
élesztds illatjegyek, élénk, friss savak,
még mindig élénk COz, a kortyban érett,
szaraz, gyimolcsos, mandulds, élesztds
izjegyek dominalnak.

Ar: 8.590 Ft - pincészetnél

Gedeon Brut

Halvany szalmasarga szin, lassu, ritka per-
lazs, mandulas, nyari kortés, parfiimos,
vanilids, kicsit élesztds illatjegyek, kerek
savak, kerek COz, kerek, szép gyiimolcsos,
zamatos, tide korty.

Ar: 2.350 Ft - borbolt.hu

Osszhang Rosé Brut

Sotét lazacvoros szin, stird, lassa per-
lazs, élesztés, meggyes, citrusos, élesztés
illatok, élénk savak, kellemes, simogatd
CO:z, a korty meggyes, élesztés, friss, kicsi
kesernyével a lecsengésben.

Ar: N/A - pincészetnél



Hajo6 Bajai Chardonnay Brut 2017
Aranysarga szin, lassu, kozepesen stirti
perlazs, kortés, barackos, mandulas,
élesztos illatok, kerek savak, élénk COz,
kellemes, zamatos, gyiimolcsos korty, a
végén kicsit kesernyés lecsengés.

Ar: 5.530 Ft - pincészetnél

Béres Tokaji Pezsg6 Brut 2017

Halvany szalmasarga szin, lassu, lusta
perlazs, élesztds, mandulas, dsvanyos,
vegetalis illatok, élénk savak, szép COs,
szajban kellemes, kerek, friss, gytimolcsos,
mandulds, a végén asvanyos.

Ar: N/A - pincészetnél

Louis Francois Brut Nature

Vilagos szalmasarga szin, szép, lasst
perlazs, élesztds, reszeltalmas, citrusos,
vajas illatok, élénk savak, izgalmas COs,
a korty telt, érett, élesztss, fiigés, a végén
kesernyés, kenyérhéjas jegyekkel.

Ar: 4.040 Ft - borbolt.hu

Francois President Rosé Brut

Halvany lazacpiros szin, lassu, lusta
perlazs, kicsit visszafogott, meggyes, piros
ribizlis, citrusos, élesztds illatok, kerek
savak, simogato, kerek COz2, zamatos
savak, kerek, piros gyiimolcsos, enyhén
élesztds korty.

Ar: 4.040 Ft - borbolt.hu

Torley Tokaji Doux 2018

Vilagos aranysarga, lusta perlazs, édes
kortés, vajas, harsas, citrusos illat, kerek
savak, szép COz, szép édesség-sav egyen-
stly, kellemes, gyiimolcsos korty.

Ar: 1.949 Ft - pincészetnél

Torley Brut Bio

Aranysarga szin, szép perlazs,
gylmolcsos, vajas, édeskés, kortés illatvi-
lag, kerek, kellemes savak, szép COz, kel-
lemes, friss, zamatos, tiszta, gylimolcsos
korty.

Ar: 1.299 Ft - pincészetnél

Torley Brut Réserve

Vilagos aranysarga szin, szép perlazs,
kortés, citrusos, koszmétés illat, izgalmas
savak, szép, élénk COz, a korty inkabb cit-
rusos, de izgalmas, friss és tide, kellemes
savanykas lecsengéssel.

Ar: 1.949 Ft - pincészetnél

Kovacs Pal ertekelese

gazan halasak vagyunk a boraszatoknak,
hogy ilyen sok szép tétellel 6rvendez-
tettek meg benniinket, jelezve, hogy
valos az a tény, amely szerint novekedett
a pezsg0 iranti érdeklédés. Még 6rvende-
tesebb, hogy a beérkezett 36 minta mind-
egyike legaldbb a tehetséges, tartalmas,
jo bor kategoridjéba is beletartozott, iga-
zolva, hogy a pezsg6t készité boraszaink
jo uton jarnak. Az ttkeresés id6szaka ez,
de az indulés jo, hiszen a nagyobb, gya-
korlott és téliik méltan elvart mindségi
borokat készité pezsgés piaci szereplok
mellett, mindenkinél kellemes és joivasa
pezsgbkkel taldlkoztunk, amelyek biztatd
alapot jelenthetnek a jov6 szempontjabol,
és ki tudja, lehet, hogy 100-150 év mul-
va még a hires pezsgés borvidékeket is
utolérjiik, majd meglatjuk.

Brut Nature/Ultra Brut:
0-2 gr/liter - abszolut
szAraz

Extra Brut:
0-6 gr/liter - nagyon
szAraz

Brut:
O-12 gr/liter - szaraz

Extra sec/Extra dry:
[2-17 gr/liter - szaraztol
a felszarazig

Sec/Dry:
[ 2-17 gr/liter - felszaraz

Demi Sec/Riche/Ab-
bocato: 33-55 gr/liter -
feledes

Doux/Sweet/Dulce:
S0+ gr/liter - szuper ¢des
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Régi magyar fajtadk nyomdaban

l.rész

Kovacs Pal irasa

folyik szdldmivelés, gondoljunk csak Pannénia tartoményra a ro-

M ai ismereteink szerint a Karpat-medencében mar évezredek 6ta

mai idokbaol.

Egyes tudomanyos leirGsok szerint valdszinUsithetd, hogy a honfoglalé
magyarok is ismerték mar a szolét és a beldle keszitett eriesztett italt,
amit bornak neveztek, vagyis az elnevezés nem a latin vitis viniféra
kifejezésbdl szarmazik, mint Eurépa nagy részéeben.

Vitathatatlan tényként fogadhatjuk el,
hogy az elmult tobb mint ezer évben
a magyarok folyamatosan miveltek
sz6loket és készitettek bort, sét egyes bor-
vidékek, mint a Szerémség vagy Tokaj a
kozépkorban vilaghirtek voltak. Az elsé
diil6 besorolas is magyar, tokaji. A ma-
gyar bor jol jovedelmezd, eladhat6 termék
volt a filoxéravész elotti id6kben egész
Européban, sét, azon kiviil is.

A filoxéra el6tti idékben a Kéarpéat-me-
dencére zomében a convarietas pontica
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vagy orientalis szarmazasi sz6lofajtak
voltak a jellemzdek, nagyobbrészt fehér
fajtdk. A gyakorlatilag 95%-os pusztulas
utdni ujratelepitésnél — ez a XIX. szdzad
vége - megjelennek az Eurdpa nyugati
teriiletén elterjedt convarietas occiden-
talis fajtdk. Nem tudom bizonyitani, csak
feltételezem, hogy az Uj, ellenalld ala-
nyok beszerzési lehet6ségei is a nyugati
fajtdknak kedveztek, hiszen azok tobb
orszagban is rendelkezésre allhattak, nem
ugy, mint az dsi magyar fajtak, amelyeket
itthon kellett el¢allitani.

° 7z

Balaton borrégié

A Balaton borrégié a magyar tenger
koriilli - Badacsony, Balaton-felvidék,
Balatonfiired-Csopak, Balatonboglar -
borvidékeinket, illetve Nagy-Somldhegyi
és Zalai Borvidékeket foglalja magaban.
Ez a borrégio, amelynek tertiletén 9.180
hektiron mivelnek sz616t, rendkiviili
klimatikus és talajtani véltozatossagokat
mutat. A nagy viztomeg miatt a nydri
atlaghémérséklet alacsonyabb, viszont a
levegé sokkal parasabb, a telek enyhéb-
bek, melegebbek, hiszen az északi ol-
dalon a Bakony nyulvanya védelmet nyujt
az északi szelek ellen. A talaj szerkezete
is nagyon valtozatos, sokrétli. Vannak
bazaltos, dolomitos, agyagos, mdrgds,
voros és barna erddtalajos, mészkoves,
pannonhomokos és csernozjom tertile-
tek, amelyek akar kisebb iiltetvényeknél is
valtozatos formaban fordulnak el6.



A Borrégioban 6.570 hektdron miivelnek
fehér sz616t, amelyb6l kb. 585 hek-
taron (cca. 9%) régi magyar sz6l6fajta
iltetvények taldlhatok, tobbek kozott
olyan fajtakbol, mint gohér, juhfark,
sarfehér, Kkéknyeld, banati rizling, cso-
morika, kiralyleanyka, pozsonyi fehér,
szerémi z0ld, mustos fehér, piros szlan-
ka, ezerfirtli. A kéksz6lé 440 hektaros
teriiletébdl mindosszesen 28 hektart (cca.
6%) fednek le olyan régi fajtak, mint pi-
ros bakator, kék bakator, jardovany, fekete
leanyka és csokasz6lé. Ezek a sz6l6fajtak
muvelésre ajanlott fajtak kozott szerepel-
nek az 1884-es Boraszati Torzskonyvben,
vagyis gyakorlatilag a filoxéravész lecsen-
gésének idészakaban.

Az adatok azt mutatjak, hogy mara mar
csak a szoléteriilet cca. 11%-an taldlha-
tunk régi magyar szolofajtakat, viszont
van még egy érdekes, feldolgozatlan,
taldn sok nem azonositott régi fajtat
is tartalmazé mintegy 450 hektarnyi
szOl6iiltetvény a borrégioban.

A régi fajtak fennmaraddsaban komoly
munkat végeznek a sz6lészeti és boraszati
kutaté  intézeteinkben. Tulajdonkép-
pen nekik koszonhetjilk, hogy a mai
napig ismereteink vannak a régi ma-
gyar szOléfajtakrol. A mivelésbe vétel
viszont mar szinte minden esetben egy
adott boraszat, vagy borasz személyes
elkotelez8désének az eredménye.

A Balaton borrégidban az kovetkezd faj-
tak bemutatasaval igazolom a régi fajtak
fontossagat a mai borkulturaban:

Juhfark: Szdrmazésa vitatott, bizonyta-
lan, de egyik legrégibb fajta a Karpat-
medencében, szdrmazasa szerint c. ori-
entalis, a kdrnyez6 orszagokban is ismert,
nélunk elsésorban Nagy-Somld hegy és
az észak balatoni borvidékeken mivelik.
Bora késziilhet modern, reduktiv és
hagyomdanyos modszerrel. Talaj irant
nem érzékeny, de a fagyot nehezen tiiri,
az id6jaras befolyasolja az adott évjarat
bordanak mindségét, amely altaldban
arany-sarga,  gyumolcsos,  kellemes,
zamatos, testes, kellemesen élénk
savszerkezetli, bizonyos évjaratokban
maradékcukros borok alakjaban keriil a
polcokra.

Keknyelo: Osi magyar fajta, ndi virdgy,
beporzasdhoz tarsszOlé sziikséges, ami
altalaban a Budai z6ld szokott lenni. Féleg
a Balaton északi partjan mivelik, neve a
kék szind firtnyélbdl szarmazik. Késéi
érésti, viszonylag kevesebb termést,
mindsége nagyban fiigg az id6jarastol és
a terroire-t6l. Bora vilagosaranysarga, il-
latos, fehér huisu, csonthéjas gytimolesos,
viragos, zOldfliszeres, mineralis, nagyon
alkalmas a termé&helyek bemutatasra.

Sarfeher: Osi magyar sz8l6fajta, hires
»somlyai” bor egyik fontos alkotdele-
me, mely az illatért felelés. Jelenlegi
elterjedése a Nagy-Somlohegy teriil-
etén jelentdsebb, de el6fordul Neszmély
és Szekszard kornyékén is. Korai érésd,
szereti a vulkanikus talajt, meleget. Bora
testes, aranysarga szind, illatos, fOleg
virag és csonthéjas gytimolesos illatokkal
bir, vibralé savakkal, de szépen hozza az
asvanyos jegyeket is.

Coher: Az egyik legésibb magyar
szOl6fajta, amely mara mar nagyon vis-
szaszorult muvelési teriilettel. Jelenleg
Nagy-Somlohegy és Tokaj sz6l6tablaiban
taldlkozhatunk vele. Szeptemberi érést,
kis termést, néi ivaru, beporzd igényd,
szarazsagtlirs, de fagyérzékeny, kevés
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z0ld munkat igényel. Bora aranysar-
ga, egyedi, behizelgé illat- és izvilagu,
kedves savakkal, konnyed elegancia és
asvanyossag jellemezi.

Piros  szlanka: Régi, kedvelt fajta,
valdszintleg a Balkanrdl keriilt hozzank
a kozépkorban, szarmazasa szerint c.
pontica. A Zalaban fordul elé nagy-
obb Osszefiiggd teriileten, hazi keretek-
ben nagyon kedvelt, 1édus, vékonyhéju,
fagyra nagyon érzékeny, de kis igény
fajta, viszont nagyon bétermd, szeptem-
beri éréssel. Bora nem tul testes, vissza-
fogott illatd, lagy savi és kevés zamatd,
egyszeru.

Néhany pincészet, amely felkarolta ezeket
a fajtakat, mtveli 6ket és kivalo borokat
készit bel6liink az Orszagkdstold Pro-
gram szerint, a teljesség igénye nélkil:

Nyari Pince, Szent-Cydrgyhegy
Skizobor - Sike balazs Pincéje,
Badacsonytordemic

Szaszi Birtok, Hegymagas
Dobosi Pincészet, Szentantalfa
Kreinbacher birtok, Nagy-Som-
lohegy

Borbely Csaladi Pincészet
Laposa Birtok, Badacsonytomaij
Palffy Szoldbirtok ¢s Pince,
Koveskal

Spiegelberg Artisan Winery,
Nagy-Somlohegy

Tornai Pinceszet, Somlojend
Csordas-Fodor Pincészet, Nagy-
Somldhegy

Barcza Pince, Nagy-Somldhegy
Somldi Apatsagi Pinceszet,
Nagy-Somlohegy

Somld Kincse Kézmoves Kispince,
Nagy-Somlohegy
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Pannon borrégié

A Pannon borrégié hazink délnyugati
részén helyezkedik el, nagyjabol a Duna,
a Drava és a Somogyi-dombsag kozotti
tertileten és négy borvidéket foglal maga-
ba, a Villanyit, a Szekszardit, a Tolnait és
a Pécsit.

A borrégio teriiletén, a fellelt leltek alap-
jan, évezredek ota folyik szélémiivelés.
Mar a rémai id6kben is mdvelték a
szOl6t Alisca kornyékén, ma Szekszard-
nak hivjuk, de Villanyban (rémai nevén
Vylyan) is vannak erre vonatkozd leletek.
A kozépkorban, a torok hoditdk eldl
menekiilé déli lakossag — ket hivjuk ra-
coknak - érkeztek a déli vidékeinkre és
hoztak magukkal példaul a kadarkankat.
Aztan a torokok kitizése utan, a néptelentil
maradt teriiletekre 4j telepesek, racok,
svabok érkeztek, akik szorgos munkéval
és nagy tudassal inditottak Gjra az életet
ezen a vidéken is.

A filoxéravész talan ezt a déli borrégiot
érte el leghamarabb, és az 1880-as évekre
gyakorlatilag kipusztitotta a sz616t. A vil-
lanyi gazdak kozott elismert, vildgot 1a-
tott és bordszati ismeretekkel felvértezett
Teleki Zsigmond latott neki a megfelel6
alany kitenyésztésébe, hogy visszaadja
a sz6létermesztés lehetdségét a magyar
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boraszat szamara. A kozel 20 éves munka
eredményeként a magrol nevelt és kisze-
lektalt Berlandieri x Riparia alany bizo-
nyult a legjobbnak a filoxéra elleni véde-
kezésben és a vildg szamos orszagaban a
mai napig ezeket az alanyokat hasznaljak
a nemes sz616 miiveldi.

A borrégié klimaja jellemzéen kontinen-
talis, de délrél erés mediterran behatasok
érik, amelyek nagyon korai és hosszu
vegetaciot biztositanak a sz8l6nek, kiilo-
noésen a Villanyi borvidéken.

A tolnai és baranyai dombos
szOl6teriiletek talaja jellemzGen az agya-
gos alapkdzetre rakddott 18sz és valyog,
valamint homokos {iiledéktalaj. A Me-
csek és Villanyi-hegység nagy mész-
koves alapkézetét erddtalaj, 10sz és valyog
fedi, biztositva a sz6l6nek a megfelel6
élStertiletet.

A borrégioban a HNT adatai szerint
mintegy 7.670 hektar teriileten folyik
sz6lémuvelés, amelybdl koriilbeliil 2.470
hektar a fehérsz6l6. Villany és Szek-
szard jellemzéen kéksz6lé tulstlyos,
Pécs inkabb fehérsz6lds, mig Tolnaban
nagyjabol fele-fele a kék és fehér sz6l6
aranya, de ebben a borrégiéban is van még
mintegy 450 hektar vegyes szél6teriilet,
amelyben kevert fajtak talalhatok.

A Pannon borrégiéra nem jellemzd
a régi fajtak mivelése, hiszen a teljes
tertilet mindossze 3 %-an (kb. 240 hek-
tar) mivelnek régi magyar fajtakat. Ezek
zome fehérsz6l6, mint: juhfark, sarfehér,
béanati rizling, csomorika, kiralyleanyka,
lakhegyi mézes, leanyka, cirfandli, piros
szlanka, ezerfiirti, amelyek a fehérsz6lo
iltetvények 10%-t fedik le, de ebbdl kb.
200 hektar a Kirdlyleanyka és Lednyka
iltetvény. A kéksz6lék ardnya szinte
meérhetetlen, hiszen a t6bb mint 5.100
hektarbél, minddsszesen 1,15 hektaron
muvelnek hamburgi muskotaly, jardo-
vany és csokaszdl0 fajtakat.

A régi fajtdk fennmaradasaban ko-
moly munkat végeznek a Szélészeti és
Boraszati Kutaté Intézeteinkben, tulaj-
donképpen nekik koszonhetjiik, hogy
a mai napig ismereteink vannak a régi
magyar sz6l6fajtakrol. A mivelésbe vétel
viszont mar szinte minden esetben egy
adott boraszat, vagy borasz személyes
elkotelez6désének az eredménye.

A Pannon borrégioban a kévetkezd fajtak
bemutatasaval igazolom a régi fajtdk fon-
tossagat a mai borkulturaban:

Cirfandli: Szdrmazasat tekintve minden
valdszintiség szerint osztrédk sz6l6 a con-
varietas occidentalis csalddbol, bar egyes
vélemények szerint Eszak-Olaszorszagbol
szarmazik.



A Pannon borrégié harmadik legelterjed-
tebb régi fajtaja, féleg a Pécsi borvidéken
honos, ahol kozel 23 hektar teriileten
muvelik, a pécsi kaptalan 1850 kornyékén
telepitette be a Pécsi borvidékre. A fajta
igényes a terroire-ra és érzékeny az adott
év klimatikus jellemzdire, de viszonylag
szarazsagtlrd, kevés zoldmunkat igényel.
Bora kellemesen zamatos, illatos, szép sa-
vakkal, jo évjaratokban mindségi, testes,
tiizes édesborok készitésére is alkalmas.

Csomorika: Ismeretlen,  minden
valdszinliség szerint magyar szarmazasu,
convarietas pontica csaladba tartozo
fajta, féleg a Dunantdl déli részén fordul
el6. Talajra nem igényes, fagyérzékeny,
szarazsagtlirG, botermésli, rothadasra
hajlamos, korai érést, sok zoldmunkat
nem igénylGs sz616. Bora illatban vissza-
fogott, de kellemes viragos, gylimolcsos
jegyeket mutat, finom savakkal, kife-
jezetten alkalmas pezsgé alapborok készi-
tésére, de 6nalldan is élvezhetd bor.

Kiralyleanyka:  Erdélyi  eredetd, a
kovérszol6 és leanyka fajtak természetes
hibridje, régi, kedvelt magyar fajta, a con-
varietas pontica csaladbdl. Hazankban
sok borvidéken megtalalhatd, a Pannon
borrégidban tobb mint 180 hektar terii-

leten miivelik, f6leg a Tolnai és Pécsi bor-
vidéken. A Kitettség és talajszerkezet irant
nem tul igényes, a gyengébb fagyokat jol
tlri, szdrazsagra érzékeny, rothadasra
hajlamos, sok torédést igényel, kozepes
érésti, bohozamd. Boraban enyhén
muskotalyos és viragos illatok dominal-
nak a gyiimolcsosség mellett, savai har-
monikusak, nagy mindségli borok készi-
tésére is alkalmas fajta.

Csokaszol6: Az egyik legrégebbi magyar
szOl6fajtank, mar a kozépkorban ismert
volt, a convarietas pontica csaldd tagja.
A XX. szazadra gyakorlatilag kipusztult,
kutatdintézeti génbankbol keriilt ismét
muvelésbe a 2000-es évek utan. Régen
fest6sz6l6ként is hasznaltak, kadarkaval
hézasitva. Talaj irdnt nem igényes, de sze-
reti a koves teriileteket, kozepes hozamd,
szeret szenvedni, rothadasra kozepesen
hajlamos, kozépérésti. Bora évjaratonként
valtozd és teriiletenként mas iz- és illat-
jegyeket mutat, meggyes, hecsedlis, néha
pemete cukorkas, dohanyos jegyekkel,
kivaléan érlelheté hordékban.

Fekete jardovany: Osi magyar fajta,
kiillonosen a villainyi borvidéken volt
elterjedt, convarietas pontica csalad-

ba tartozik. Nagyon sok borvidéken
el6fordul szoélokertekben, de mivelésbe
csak a 2000-es évek utan keriilt vissza. Ta-
lajra nem érzékeny, de szereti a melegebb
fekvést, fagyra kozepesen érzékeny, vi-
szonylag b6 termést ad, rothadasra nem
érzékeny, kozépérésti. Bora jellegzetes
piros gyiimolcsos jegyeket visel, kicsit
fanyar jelleggel, szereti a hosszi hordés
érlelést, de fiatalon is megkostolhato
egyedi izei okan.

Néhany pincészet, amely felkarolta ezeket
a fajtakat, mtveli 6ket és kivalo borokat
készit bel6liink az Orszagkdstold Pro-
gram szerint, a teljesség igénye nélkil:

Lisicza Borhdiz, Pécs

Planina Borhaz, Mohacs

Hars Pincészet, Szaijk

Vylyan Pincészet, Kisharsany
Cere Attila Pinceszete, Villany
Belward Pincészet, Pécs

PTE SzBKI Pincészete, Pécs m
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ReceptKlub

Hozzavalok (4 adaghoz):

o 2-3 ekolivaolaj vagy kacsazsir

o 4 pecsenye kacsacomb

o 0, frissen 6rolt bors

o 2,5dlszarnyas alaplé

o 2dlportoi

o 50 ml vorosbor ecet

o 70-80 dkg siit6tok, hamozva,
magozva, feldarabolva

o par ag kakukkfii

o par gerezd fokhagyma

o 1 narancs, filézve

o 25dkg (z0ld) lencse

o 1-2 babérlevél

o par db erdei, vagy termesz-
tett gomba

A lencsét a babérlevéllel
enyhén so6s vizben majdnem
puhara f6zziik.

A kacsacombokat s6zzuk,
borsozzuk, és egy nagyobb
serpenyGben a forrd
zsiradékon atstitjiik, majd
felretessziik. A serpeny6t
telontjiik az alaplével, a
portdival és az ecettel és 2-3
percig rotyogtatjuk.

A kacsacombokat a siittokkel,
fokhagymaval, gombaval és
kakukkftivel egy mélyebb teps-
ibe fektetjiik, raontjiik az ecetes
szoszt és addig siitjitk, mig a
hus puha lesz és jol megpirul,
az utols6 negyeddraban hozza-
adjuk a lencsét a narancs-
darabokkal és készre siitjiik.

Ajanlott bor:

Takler Borbirtok,
Szenta-hegyi

Szekszardi Kekfrankos 2017
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ReceptKlub

Hozzavalok (4 adaghoz):

o 6-8 db datolya

o par ev6kanal magtej, vagy viz

o 2 érett avokadd

o 2 evlkandl cukrozatlan, hol-
land kakaépor

e 100 ml kékuszkrém

o 1 teaskanal vanilia kivonat

o 1 csipet 6rolt fahéj

o 1 nagy csipet s6

Ez a desszert par perc alatt
elkésziil és gyakorlatilag
mindenmentes: vegan, paleo,
gluténmentes, és hozzaadott
cukrot sem tartalmaz, mégis
ellenallhatatlanul finom.

A datolyat kimagozzuk és par
evOkanalnyi magtejbe (vagy
vizbe) aztatjuk fél 6rara, abban
a blenderben, amiben majd
elkészitjiik a csokimousse-

t. Hozzaadjuk az avokadok
husat és a tobbi hozzavalot és
simara, krémesre piirésitjiik az
egészet figyelve arra, hogy ne
maradjanak benne nagyobb
avokado, vagy datolya darabok.
Talal6 edényekbe kanalazzuk,
és 1-2 drara hiitébe tessziik,
hogy megdermedjen. Kékusz
chipsszel diszitve talaljuk.

Aianlott bor:
Tokaj Kikelet Pince
Tokaiji Pezsgo Brut 2015

Tovabbi receptekért latogasson el E!'l-':: i E
weboldalamra!
http://www.gabojsza.hu/ E 5
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