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Kodszontd

edves Olvasonk!

Rendhagy6 médon mostani szaimunkat nem lapunk felel6s kiaddja, Kovacs Pdl nyitja meg a szokdsos, negyedévet 6sszegz6, atfogd
koszont6jével, hanem engem ért a megtiszteltetés, hogy egy drvendetes hirt osszak meg olvaséinkkal:

Kovdcs Pdl, a Magyar Sommelier Szovetség tagja, a Magyar Borszakirék Korének tagja, a Debreceni Borbardtok Tdrsasdginak
elndke és a Debreceni Borozo Magazin felelds lapkiaddja kapta meg idén a szakma legrangosabb elismerését, a Bordszok Bardtja
cimet.

A 2012-ben elinditott dijat — amelyet a Bordszok Borasza cim dijatadé tinnepségével egyiitt hirdetnek ki - olyan civil személyiség kap-
ja, aki tevékenységével kiemelkedé mértékben képviselte a magyar bor érdekeit és nagyban segitette a magyar boraszok munkajat. A
dijra a korabbi évek Boraszok Bordszai 1-1 jeldltet allithatnak, akik koziil a Bordszok Bordasza aktudlis 50 jeloltje valasztja ki a gy6ztest.
Mindenkinek egy szavazata van, egyszert tobbség dont.

Pali azt kérte, hogy itt, a koszontd rész helyén csak annyi szerepeljen, hogy: ,,K6szonjiik a magyar boraszoknak!”, de ehelyett én inkabb
azt irom, hogy:

Gratulalunk Pali bdcsi!

Koszonjiik, hogy tapasztalatoddal mindig magas szakmaisdgra torekedve és bolcsen kormdnyoztad magazinunk hajojat, szdmos
rendezvényt hivtdl életre és éveken dt népszeriisitetted a magyar borokat, borkultirdt. Koszonjiik a magyar bordszoknak hogy
ezt az dlhatatos munkddat ezzel a szakmai dijjal is elismerték. Kivdanjuk, hogy még hosszii éveken dt gazdagits mindannyiunkat
tuddsoddal! Isten éltessen sokdig!

Darin Sandor
a szerkesztGség nevében

www.debreceniborozo.hwu
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Magyar

Borszakirok Kore

A Debreceni Borozé magazin a
Magyar Borszakirok Kérének tagja

Magazinunk elkatelezett hive a mag/ar bor- és palinkakultiranak,
ezért mindenkor kidll a kulturalt és feleldsségteljes alkoholfogyasztas
népszerdsitése mellett!

Alkohol tartalmd italok fnﬁyaszta’sét 18 éven aluliaknak és
kismamaknak a terhesség alatt nem ajanljuk!

Kérjok, tamogassa a Debreceni Borozé
nyomdakoltsegeit!

Ahogy azt a Kedves Olvasé bizonydra tudia,
lapunkat tarsadalmi munkdban, dijazas nelkdl irjuk,
fotozzuk, szerkesztivk. Az Alféldi Nyomda ugyan ked-
vezményesen nyomja a lapot, de a papir ¢s nyomda-
festek bizony komoly penzbe kerol (egy darab Gjsag
nyomdaksltsege 300-500 Ft). Annak erdekeben, hogy
tovabbra is terieszteni tudiuk a magyar borkulturat,
kerjok, adomanyaval segitse a nyomdaksltsegeink ki-
fizeteset - minden filler szamit!

Adomanyat utalia kiadonk, a Debreceni
Borbaratok Tarsasaga Egyesilet
10700141-47679803-51100005

szamu bankszamlajara.

Koszonjok!
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A visszatérés

Eszenyi Bela irasa

assan odaballagott az ab-

lakhoz, széthozta a fiuggdnyt

¢s kinézett. Még csak éppen
derengett, a féld szinte pdarol-
gott, a szoélésorok kozdtt szirke
pdra terjeszkedett és eltakarta
a sorok veget, taldn ha a kdze-
p¢ig lehetett kivenni a t6kéket.
HOvosnek latszott, visszafordult,
felvette a barany bekecsét, az-
tadn a kaskat a tengerivel, amit
az este készitett oda a sparhelt
mell¢, hogy reggel meleg legyen,
ha kiviszi az apréjészagnak.

El8szor a joszag kap enni, aztdn maganak
is készit valamit, igy szokta. Ovatosan 1¢-
pett ki az ajton, korbenézett, de nem la-
tott semmi szokatlant, pedig az este na-

gyon megijedt, a tavolbdl puskaropogas

hangjat hallotta, egész este imadkozott,
hogy elkeriilje a baj.

De a reggel csendes és pards volt, itt a
tanydn, messze a falutél mindig nagy
a csend, csak a kozeli erdé vadjai
neszeznek néha, de azokat mar jol
ismeri, szinte, mint a sajat josza-
gainak a hangjat.

Pi, pi, pi, gyertek galambocskdim,

itt a finom, meleg tengeri, hozom

mindjdrt a vizeteket is — mondta

kedves hangon és kinyitotta a tytkal

ajtajat. A tyukok almosan pislogtak,
miota levagta a kakast, mindig 6

ébresztette az aprojoszagot,
tyukokat,

kacsdkat. Kiszérta a magokat és fordult
vissza a vizért, amikor a sz6l6 feldl ag-
reccsenést hallott. Megallt, hallgatézott,
mi lehet az, valami vad vagy ember?
Biztosan az 6z az, mar megint dézsmélja
az érett sz6l6t, ember minek jarna erre?
Sz6l6je mindenkinek van a faluban, ez az
6vé pedig nem is olyan hires, nem ért 6 a
sz6l6hoz, csak muszaj miivelni, ha mar itt
van.

lrodalom

Bezzeg a férje, az igen, az értette a sz8l6t,
no meg a bort. Olyan bort készitett, hogy
a falubdl feljartak az emberek a boraért,
még tobbet is fizettek érte, mint lent.

De hat az régen volt, mar tébb mint
Ot éve elvitték a haboruiba és lassan két
éve semmi hir réla, akkor azt irtak, hogy
hési haldlt halt a Donndl, de senki nem
latta a holttestét.

Nem is hitte el, hogy meghalt, hiszen
megigérte neki, hogy visszajon! Mindig
minden igéretét betartotta, nagyon be-
csiiletes ember, minden nap imadkozott
érte, érezte, tudta, hogy nem halt meg.

Visszament a hazba vizért, kivitte a joszag-
nak, aztan szedett egy kis szdraz tiizel6t a
faskamrabdl és nekiallt, hogy begyujtson,
reggelit készitsen. Mar az este elhatarozta,
hogy siilt szalonnds rantottat készit
maganak reggelire. Hamar elkésziilt vele,
nekiiilt és akkor megint meghallotta az
agak recsegését, csak sokkal kozelebbrol,
rossz érzés futott végig a hatgerincén,
most banta, hogy nem fogadta el a
faluban tavaly azt a kuvasz kolykot,
most lenne, aki megvédi. Kinézett az
ablakon, de nem latott semmit, a para
is egyre feljebb emelkedett, mar lehe-
tett latni az erd6 szélét a sz616 végében.
Korbejdratta a tekintetét, de nem latott
semmi szokatlant, visszaiilt az asztal-
hoz, folytatta a reggelit. p>
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lrodalom

Halk kopogast hallott az ajté feldl, fel-
ugrott, gyorsan korbenézett, mit kaphat-
na kézbe, de nem latott semmi alkalmas
dolgot. Az ajté mogé osont.

Ki az? - kérdezte, magabiztos hangot
er6ltetve magara.

En vagyok, Mdrta, Pista. Te vagy az? — jott
a halk valasz — Hazajottem!

Dermedten 4llt, nem tudta, mit csinaljon.
Ezt a pillanatot varta két éve, és most nem
tudta elhinni, hogy itt van, hatha valami
utonalld, aki ismerte Pistat.

Hogy hivtik az anydmat? - jutott eszébe
az ellen6rzo kérdés, mert édesnek nagyon
furcsa neve volt, Lukrécia. Kezét a mellére
szoritva, reménykedve varta a valaszt.

Hidd el édes Martam, én vagyok - jott a
valasz - drdga anyésom Lukrécia volt,
Isten nyugosztalja!

Pista, Pistam, egyetlenem — szakadt ki a
sikoly a torkan és rantotta fel az ajtét -
tudtam, hogy visszajossz hozzdm!

Aztan, azonnal meg is torpant a kiiszo-
bon, visszah6kolt, egy ismeretlen, csont-
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sovany alak 4llt el6tte, hosszu fehér haj-
jal, szakallal, bajusszal, koszos, rongyos
katonaruhaban.

Marta, én vagyok, visszajottem, ahogy
megigértem neked - hallotta az ismerds
hangot az el6tte all6 ember szdjabdl és
belenézett a szemébe, igen & az, csak neki
van ilyen gyonyort kék szeme, ezzel ba-
bondzta meg annak idején.

Edes Pistdm! - ugrott tart karokkal a férfi
felé és majdnem elestek, mert Pista, jo, ha
otven kil volt most, alig birta megtartani
magat és asszonyat.

Percekig  alltak, olelték,  csokoltak
egymast, vizsgaltak egymdst, végiil Pis-
tabol szakad ki a sz6 - De szép vagy,
Martam! Az asszony nem szolt, csak éde-
sen mosolygott és huzta maga utén be a
hézba, az asztalhoz — Gyere édes, egyél,
biztosan éhes lehetsz, ki tudja, mikor volt
utoljdra a szadban hazai falat, gyere, no,
itt a reggelim, csindlok rogton mdsikat!

Pista szotlanul it le az asztalhoz, széjaba
vett egy falat rantottat és lassan elkezdte
enni. Nem szolt, de a szeme megtelt
konnyekkel, Martara nézett és érezte,
ahogy a meleg konnyek végi folynak az
arcan - Edes Istenem, hazaértem hdt,
koszonom! - futott at a gondolat a fejében.

Felnézett a sparhelt mellett tiisténked6
asszonyara és eszébe jutott, hogy ilyenkor

mindig raszolt, ha nem volt a bor az asz-
talon.

Hallod-e, Mdrta, hdt a bor hol van? — Mar-
ta vidaman perdil hatra az ismer6s mon-
datra, de meg is torpant — Hit az lent van
a pincében, de nem valami hires, tudod,
hogy az Ocsém nemigen ért a borkészi-
téshez, de azért szaladok, hozom madris.
- és mdr futott is a kancséval a kezében.

Pista tan le sem nyelte a masodik falatot,
amikor Marta mar ott allt az asztalnal és
nyujtotta felé a borral teli poharat, aztan
leiilt vele szemben, maganak is toltott egy
ujjnyit és koccintasra emelte.

A két pohar osszecsendiilt, mintha ha-
rang szolna, ugy érezte mind a kettd, és
egymas szemébe mélyedtek, mint régen,
annak idején, amikor még csak tervezték
a kozos jovot.

Pista lassan belekortyolt a borba, forgatta
a szajaban, izlelgette, himmogo6tt, aztan
lassui kortyokkal megitta. Nem szolt, csak
megint kortyolt, most mar egy jo nagyot,
letette a poharat, megtorolte a bajuszat és
szakallat és megfogta a Marta kezét

Hallod, te édes, én ilyen finom bort még
nem ittam életemben — aztin huncutul
rakacsintott az asszonyra — de a sz616bél,
amit kint ldttam és kostoltam, kardcsonyra
csindlunk egy jot is!

Elsésorban természethii, naturdlis borokat forgalmaznak és
nagyon szeretik a magyar sz616fajtakbol késziilt csodakat. Jelen-
leg 30 pincészet 125 tételébdl lehet valasztani. A tételek kozott
tobbek kozott megtaldljuk az asz6féi Kecze-Hady Kézmiives
Pincészet, a soproni Raspi, a szerémségi Maurer Oszkar, a felvi-
déki Métyas Andras, a biikki Sdndor Zsolt, a badacsonyi Malik
Zoltan borait is. A kis kézmives pincék mellett szamos bordszat
kivélésagai szerepelnek a kinalatban. Ha tanacsra lenne sziik-
ségiink, batran kérjiik ki a bolt vezetSjének, Balogh Janosnak a

segitségét.

Szeretettel varnak minden borkedvelSt a Piac utca 77. szam

alatti tizletbe.



XIll. Orszagos bio Borverseny

Kerekes Sandor beszamolodja

gos ¢s Nemzetkdzi Bio Borversenyt, amelyet a Debreceni Bor-

a Hortobdagyon tizenharmadik alkalommal rendezték meg az Orsza-

baratok Tarsasaga Egyesilet szervezett és a Magyar Biokultira

Szdvetség, a Magyar Okogazdalkodok Szévetsége (MOSZ), a Biokont-
roll Hungaria Nonprofit kft, Hortobagy Kézség Onkormdnyzata, az
Okotura Vendéeghdz ¢s a Debreceni Borozé cimi 0jsdg tdmogatott.
Magyarorszadg egyetlen bio borversenyén kizarélag az akkreditalt
ellendrzd, tanusité szervezet dltal igazolt bio mindsitést termékekkel

lehetett részt venni.

Gencsi  Zoltan, Hortobagy alpolgar-
mestere koszontdjében elmondta, hogy
nem véletleniil ad otthont a Hortobagy
hazank jelenleg, egyetlen orszagos bio
borversenyének, mert a sz6l6n kiviil
tobb olyan biotermék is itt késziil a Hor-
tobagyon, amelyek egyre népszertibbek
a hazai és nemzetkozi mezényben. A
biogazdalkodas tekintetében itt taldl-
hat6 hazank legnagyobb Osszefiiggd, kb.
20.000 hektar biomtivelést teriilete.

Kovacs Pal borszakujsagiro, versenytitkar
koészontjében elmondta, hogy télink
nyugatra a bio bor presztizse és mindsége
is évrol évre folyamatosan erdsodik, ame-
lyet — ha lemaradassal is - de a magyar
bio boragazat is probal kévetni. A XIII.
bio borverseny is azt mutatja, hogy egyre
tobb borasz készit kiemelkedGen jo bio
borokat a hazai fogyasztdsnak sajnos még
mindig csak néhany szazalékat Kkitevd
dgazatban. Idén két orszag hét borvi-

déknek 10 pincészete képviseltette magat
az 4prilis 17-én a hortobagyi Okotura
Vendéghazban megrendezett borbirala-
ton.

A zsliri elndke, dr. Kovéacs Tibor, borasz,
a Tokaj-Hétsz616 Sz6l6birtok tanacsaddja
volt, aki értékelésében kiemelte, hogy
a versenyre bekiildott bio borok kiting
mindségitknek koszonhetéen minden
tekintetben felveszik a versenyt a leg-
jobb magyar nem bio boraszatokkal, s6t
nemzetkozi kitekintésben is sikeresek le-
hetnek.

Fehér borok kategdridjaban tobb bronz és
ezlist mindsités mellett négy aranyérem
sziletett, a csicsbor mindsitést a Dobosi
Pincészpt Bio 14,92 Olaszrizling 2016
kapta.

Debreceni BOROZO



A bor jellemz6i: Szine mély aranysarga
szin@, Illata rendkiviil intenziv akac-
mézes. [zében nagyon gazdagon jelenik
meg benne a helyi termd&hely, sok-sok
aszalt gytimolcsos zamattal, talan a legin-
tenzivebben a aszalt barack jelenik meg

benne. Ezt a bort kiilonleges alkalmakhoz
ajanljuk, lassan fogyasztva, hogy legyen
ideje kinyilni a bornak.

Vords borok kategdridjaban a zstiri két
bornak adott aranymindsitést. Csticsbor
cimet kapott a Szaszi Birtok Balaton
felvidéki Cabernet Franc 2017 bora.

A bor jellemzéi: Elénk biborvords szin,
telt, aromas illatok, kortyban érett malna,
afonya izek mellett, vibral6 savak és ko-
moly texttra érezhet6, jo ivasd, hivogato
elegans bor. Ahogy a borasz mondja: ez a
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vidék, ahol mi mitvelhetjiik a sz616t, egy
ajandék az élettdl. Valoban igy van, ezért
is érdemes megkdstolni.

A csticsborok bordaszatai részt vehetnek
2019. februar 12-15. kozott a németorsza-
gi Niirnbergben megrendezésre keriil6
MUNDUS VINI 2019 Biofach nemzet-
kozi versenyén. A gy6ztesek a Biokontroll
Hungaria Nonprofit Kft. tamogatasaval
jutnak Ml vildg legnagyobb bio borverse-
nyére.

A zsiUriben k&zremikddott:

Dr. Lucskai Attila, az Agrarminisztérium okogazdalkodasi és
mikologiai szakreferense

Dr. Gyére Daniel, az Agrarminisztérium szold-bor szakreferense

Siku Szabolcs, a Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft. vezetd ellendre

Hegyi Adam, borasz, az Eszterhazy Karoly Egyetem Kutatasi és
Fejlesztesi Kozpont Elelmiszertudomanyi és
Boraszati Tudaskdzpontjanak birtokigazgatdja

Grommon Tamdas, borasz, Egri Borvidék

dr. Kovdacs Tibor, borasz, Tokaj Hetszold Tokaj-Hegyaljai borvidek

Csecsddi David, sommelier, IKON Debrecen Restaurant
Kerekes Sandor, szerkesztd, Debreceni Borozd magazin



,Elegdans és kedves borok. Mi ebben hisziink.”

Ko6zel harom évtizede dolgozunk diiléinkben és végre minden

szOlotertuletinkdn olyan fajtak, olyan mivelésmodokkal és

tékeszammal teremnek, amik lehet6séget adnak szamunkra,
hogy az igazi szekszardisagot megmutassuk.

Sicttr Prter

SZEKSZARD AZELET MAGA.




A Karpat-medence egy
csoddlatos sz6l6skert!

Kerekes Sandor dsszefoglaldja

tus szblészek ¢s boraszok, hogy hitben megerdsitsék, kd6zdsségben

megmutassak azt, amit ma mdr szerencsére egyre t6bben tudnak: a
Karpat-medence egy egyedildalld szbldskert, ahol soksziny, tartalmas,
magyar borokat lehet késziteni. Eleink féldje a teremtés olyan csoda-
ja, amit az utékornak nem csak megvédeni, megbecsilni, hanem azzal
megfelelden t6rddni is kellene. A festdi szépségl bikkaljai telepilésen
- ahol a borkészités t6bb szdz éves hagyomanyra tekint vissza - ismét
beigazol6dott, hogy a BORUM pontosan ezt val6sitia meg. Az esemény
egy olyan talalkozasi ponttd valt, ahol a Karpat-medencei borasza-
tok szakmailag folyamatosan fejlddhetnek, és nem mellesleg a boraszok
sorsq, jovdje immaron hetedik éve egyre jobban &sszekapcsolédik.

Idén marcius elsd hétvéegején Cserepfalun talalkoztak a reforma-
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A molt

Az id6 mulésa relativ, de hét év tavlatabol
visszatekinteni a kezdetekre most mégis
ropke pillanatnak tlinik. Kocsis Attila,
otletgazda-reformatus lelkész 2013-ban
kérte fel szerkesztdségiinket, hogy kap-
csolddjunk be a BORUM életébe, és mé-
diatdmogatoként, illetve borbirdloként
is vegyiink részt ebben a felel6sségteljes
kiildetésben. Kovéacs Pal személyében a
zsliri dllandé elnokét is megtaldlta, an-
nak ellenére, hogy a Debreceni Borbara-
tok Tarsasaganak elnoke nem reformatus,
hanem gordgkatolikus hitvallasi. Termé-
szetesen igaz kereszt(y)ény felfogasban
eddig nem is tette ezt szova senki, mert a
szervezOk és a résztvevok felekezeti hova-
tartozas nélkiil hisznek a Karpat-meden-



cei borkultiraban és annak onzetlen ta-
mogatasaban. A kezdeményezés ugyanis
nem kisebb célt vallalt fel, mint hogy
évrél-évre épitse, erdsitse a reformatus
kozosség boraszainak, szélészeinek és a
gytilekezeteinek kapcsolatat. A szakmai
tovabbképzések és el6adasok mellett
ezért minden évben a Reformatus Egyhaz
Borat is kihirdette. A sarospataki debiita-
las utan 2014-ben Mor kovetkezett, majd
a partiumi Bihardidszeg, amit a bajai
borvidékhez tartozé Hajos/Csaszartol-
tés kovetett. Az 6todik forumnak Léva,
Vamosladany és Garamsallo adott ott-
hont. Tavaly pedig Béacskossuthfalva lel-
kes reformatus kozdssége latta vendégiil
a résztvevoket. A délvidéki eseményen
jelentette be Kocsis Attila, hogy a BO-
RUM szervezdje a Reformatus Kozéleti és
Kulturalis Alapitvany (RKK) lett.

A jelen

Ennek megfelel6en a biikkaljai kozség-
ben csticsot dontott a résztvevok szama
és Karpatalja, illetve Szlovénia kivételével
a BORUM gyakorlatilag korbeért, azaz
minden torténelmi borvidék képviselje
megjelent. 2018 oOta a Magyarorszagi
Reformatus Egyhaz mellett a Magyar
Kormany is tamogatja a rendezvényt,
kiilon elismerve azt az eredményt, amit a
program hét év alatt elért. Tallai Andras,
a Pénzligyminisztérium parlamenti al-
lamtitkara koszontdjében kiilon kiemelte,
hogy nem tud mas hasonlé eseményrdl,
ahova a sz016 és a bor szerte a Karpat-
medencébdl Osszegytjtené az embereket,
ezért killon elismerését fejezte ki az otlet-
gazdaknak.

Nincs még egy olyan szétszakitott orszag,
mint a miénk, ezért torténelmi kiilde-
téstink, hogy Osszetartsuk ezt a nemzetet,
ebben komoly segitség nyujt a BORUM -
hangsulyozta az allamtitkar.

»Aldds, Békesség, az embernek a foldon,
dics6ség a Jézus Krisztusnak az égben!”
kezdte okumenikus koszont6jét Kovacs
Pal, a zstri elnoke, akitél megtudtuk,
hogy az idei megmérettetésre a reforma-
tus boraszok dsszesen 93 borral neveztek.
Ezek koziil a hattagt szakmai zstiri egybe-
hangz6 véleménye alapjan a Magyaror-
szagi Reformatus Egyhaz bora 2019 cimet
fehérbor kategdriaban Vass Attila erdélyi

borasz 2018-as évjarata Pinot Gris-e,
vorosbor kategdriaban pedig Mészaros
Pal 2016-o0s évjarati Ohmerops Cuvée-
je nyerte el. A versenyen forgalomba-
hozatali engedéllyel rendelkezd, palackos
termeldi borok vehettek részt. Kovacs Pal
orommel éllapitotta meg, hogy a bor-

mintak mindésége folyamatosan javulo
tendenciat mutat, idén mindossze harom
hibas bort kellett kizarni a birdlatbdl. Ez-
zel kapcsolatban a pince higiénidjanak
fontossagat emelte ki, mert a sz616 a vi-
lag legérzékenyebb névénye, vagyis képes
a beldle készilt bor a pincében tarolt
z0ldség illatat is integralni. A szakember
orvendetesnek nevezte, hogy mar Hor-
vatorszagbol is lehetett kostolni mintakat
és reményét fejezte ki, hogy révidesen a
karpataljai reformatus boraszok Kitlin
boraival talalkozhatunk.

BORUM

A jovd
Zila Gdabor, a Reformatus Kozéle-
ti és Kulturdlis Alapitvany (RKK)

titkarsagvezetdje azt is eldrulta, mi az
els6dleges kiildetése az idei rendez-
vénynek. Az esemény fbészervezdje
szerint a reformatus boraszoknak nem
elég felismerni, hanem élni is tudni kell
a BORUM kinalta lehetdségekkel. A lelki
megerdsités, a szakmai tamogatds és a
magyar kormany koézelmultban meg-
nyilt palyazati forrasai lehet6vé teszik,
hogy a boraszok nagyot lépjenek elére
minden térténelmi borrégidban.

A titkdrsagvezeté szerint jO lenne, ha
minél tobb kistermeld, csaladi mérett
magyar boraszat a jové érdekében fejlesz-
teni tudna, mert csak igy erdsodhet meg
az a Karpat-medencei kozosség, amely
néhdny éve csak egymastol elszigetelten
létezett, mikodott. Ezért kezdett el rend-
szerben gondolkodni az alapitvany és
inditotta utjara a Reformatus Gasztro-
kulturdlis Programokat. Ennek kiemelt
célja, hogy évente tobb alkalommal is
Osszekapcsolja a Karpat-medencében €16
reformatus élelmiszertermeldket, szak-
mai és barati kozosséget épitve ki koz-
titk, megismertetve &ket egymassal, az
eseménynek helyet ad6 régioval és az
ottani gyiilekezetekkel. A BORUM mel-
lett igy sziiletett meg a Reformdtus Izek
taldlkozdja Taldlkozdja, amelyet tavaly
a horvatorszagi Kopacson rendeztek
meg elészor. Idén oktober 4-6. kozott
Hajdunanasra varjak az érdekl6ddket,
ahol a kézmiives élelmiszerek bemutat-
kozasa és vasar mellett a borkdstolasra is
lehetdség nyilik.

A Karpat-medencei reformétus sz6lészek
és boraszok féorumanak 2020-ban pedig
a Tokaj-hegyaljai Erdébénye ad majd
otthont.
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Riport

A bUszke var

Vesztergombi Csabaval Kovacs Pdal beszélgetett

autépdalydkat, igy sokkal érdekesebb. Pécs a kedvenc vdarosaim

Szcre’rck autét vezetni, és ha nem sietek, akkor mindig elkerilém az

kdéz¢ tartozik ¢s a Mecseken atautézni is ¢lmeny. Amikor Szekszard-

ndl elfordul az Ut nyugat felé, én mindig balra nézek ¢s megcsoda-
lom a szeép kis varat, illetve bocsanat, a Vesztergombi Pince ¢piletét.
Irigykedve figyelem a parkoléban all6 autékat és arra gondolok, mi-
lyen j6 borokat is iszogathatnak odabent. Most azonban ¢n igyekszem
oda, mert randevum van Vesztergombi Csabdval, a pince mindenesével,
szbl¢szével, bordaszdaval, menedzserevel. Révid pince, feldolgozé ¢s a
palackerleld |atogatds utdn a késtoldhelységben Gltink le beszélgetni.

Kedves Csaba, hogyan kezd6dott a Vesz-
tergombi Pince torténete?

A Vesztergombi csalad torténete az 1700-
as évek oOta szorosan Osszefonodott Szek-
szarddal. A telepiilés elsé hegybirojat
Vesztergombi Gyorgynek hivtdk, a csalad
évszazadokon at klasszikus nagyparaszti
gazdalkodast folytatott, egészen a II. vi-
laghaborut kovetd idokig, amikor is a
csalad mindenét elvitte a téeszesités, csak
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a fejenkénti 800 6l sz6l6 maradt, de az
maradt. Tehat a folyamatossag sohasem
szakadt meg, édesapam, Vesztergombi
Ferenc borasz, édesanyam, Vesztergombi
Ferencné Piroska, és apam testvére, Jozsef,
a rendszervéltozds utdn visszakapott 10
hektar sz6l6n kozosen alapitotta meg az
ujkori Vesztergombi Pincét a Kadarka
utcaban. A munka sikeresen indul, hiszen
1993-ban Vesztergombi Ferenc kapja az
»Ev Borédsza” kitiintetés, aztdn Szekszard

Diszpolgara lett. Ezek nagyon megtiszteld
dijak, de komoly elvarasokat is tamasz-
tottak, most mar nem lehet lazan venni a
dolgokat. Elindult a folyamatos fejlesztés,
épitkezés. A kezdeti k6z6s mikodés utan
2000-ben a testvérek utjai kiilonvaltak, és
azota kiilon utakon folyik a boraszkodas;
mi a Vesztergombi név alatt, nagybatyam
pedig a Remetebor név alatt mtikodik.

Te hogyan néttél bele a boraszkodasba?

En egész kicsi koromtél ott voltam a
szOl6ben, nagyapam csindlt nekem egy
pici puttonyt, azzal szaladgaltam otéves
koromtdl mar a sziireteken a sz6l6ben, de
kételezé sohasem volt a dolog. Azutan,
elébb vagy utdbb eldjott, hogy ez tetszik
nekem, meg aztan segiteni is kellett, mert
sok volt a munka.

Mikor megkaptam a jogositvanyomat,
akkor én mar egyediil szallitottam Buda-
pestre bort éttermekbe. Az els6é diplomat
1996-ban szereztem, az agrarmérnoki
pénziigy-marketing szakon, utdna aktivan
elkezdtem dolgozni a pincénél. Ezt ugy
kell elképzelni, hogy nem a vezérigazgatoi
székben, hanem a pincében, 3 évig a sajat
pincemunkasunk voltam. Akkor se na-
gyon volt ellenemre, most meg nagyon
jonak gondolom, hogy ez igy tortént; én



tudom, hogy mit, hogy kell csindlni egy
pincében és miért.

A valtozas akkor kovetkezett be, amikor
az 1999-es évjaratbol elkészitettem az elsé
Csaba cuvée-t, Apu unszoldsara, amivel
sikerilt megnyerni a fiatal boraszok
orszagos borversenyét. Attol kezdve mar
mindenféle téren belefolyok a boraszatba.
Menet kozben megszereztem a Kertészeti
Egyetemen, a Villanyi uton, a sz8lész-
borasz szakmérnoki diplomat.
Gyakorlatilag ez a Csaba cuvée volt a for-
dulépont, ami atbillentett, és eldontétte,
hogy ezzel fogok foglalkozni, az elis-
merés, a siker nagyon motivalo tud lenni.

Most mar tudjuk nagy vonalakban az
elééletet, lassuk a jelent, hogy alltok
most?

Az indul6 10 hektarbol mara mar 30 hek-
tar korili teriiletet miveliink, amelyek
harom nagyobb egységben helyezked-
nek el. Az egyik, amire innen a pincébdl
is majdnem ralatunk, ez a lednyvari rész.
Ott vannak az alapborokat ado6 teriiletek,
taldn ezek a legalacsonyabb fekvéstiek.
Nekiink itt van egy hektar pinot noir-unk,
aztan a kékfrankosunk, ezekbdl késziilnek
a rozé borok, illetve az alap kékfrankos,
tovabba a kirdlylanyka dltetvény, és itt
van az alap cabernet franc tltetvényiink
is. A masik nagyobb csoport az a Kerék-
hegy és a mellékvolgyei. Kerékhegy az
taldn az egyik legkisebb duld itt Szekszar-
don, de szerintem a legjobb, elképesztd
adottsagokkal  rendelkezik, minden
tekintetben. Ha megnézziik a talajat, gya-
korlatilag tiszta vorosagyag, mindig mo-
zog a levegd, a legnyugodtabb idészakban
is, ami kiszaritja a firtokbol a nedves-
séget, nincs az a para, betegségre sokkal
kevésbé fogékony az egész iiltetvény, és
ami még nagyon-nagyon fontos rész, és
kevesen szoktak ezt észrevenni, font min-
dig tovabb siit a nap. A Bodzasban siit
egyediil tovabb a nap, két oraval tovabb
stiti a nap a fonti részeket. Ez érezhet is,
cukortartalomban, beltartalomban, min-
denféle téren érettebb, jobb mindségli
sz616t tudunk sziiretelni.

Itt fent van az egyik kedvencem, az olasz-
rizling, ezer t6ke van bel6le, 800 palack
késéi sziirettel, barrique hordoban er-
jesztve, érlelve, egy igazi hobbibor. No és
az Uj hobbi, a jatékossag, a malbec, egy
fél hektar, mert jolesik egy kis szérakozas

is. Aztan lakik még ott egy szép merlot,
tovabbd a kozel szazéves kadarka, aztan
shiraz, cabernet franc és most fogunk
még az el6készitett teriiletre telepiteni
cabernet sauvignon-t, franc-t és shiraz-t.
Kerékhegybdl nyilik a Hidaspetre duld,
aminek a legtetején van durvan 1,5 hek-
tar kékfrankosunk. Ja, és ott van még a
Bodzasban az elsd djtelepitésiink, a mer-
lot, de van ott még cabernet is.

Ha atmegytink a domb masik olda-
lara, ott a Porkolab-volgyben van a régi,
még a nagyapam altal telepitett sz616, a
kékfrankos, ami nagyon szoros csaladi
kotédést jelent szamomra.

A harmadik tertletrésziink a Szarvastetd,
az délre esik, , ott van merlot, pinot noir,
cabernet sauvignon és most a Gorog-
szoban sikeriil venni kb. 2 hektdr terii-
letet.

Ez Osszesen kb. 30 hektar, eléggé szét-
agazo teriileteken, tulajdonképpen a bor-
vidék északi részétdl le a déli részekig, de
azért elég jo helyeken.

Mennyi bort tervezel késziteni errdl a
teriiletr6l? En ugy 120-150 ezer palack-
ra becsiilom.

Szerintem maximum 200.000 lehet a vége.
En nem szeretnék 4rversenybe keveredni,
inkabb a kisebb mennyiség, magasabb
mindség iranyaba akarok elmozdulni, ak-
kor arban is feljebb tudunk Iépni.

Riport

Mi a véleményed a szekszardi diilés
borokrol? Mert abbol, amit mondtal,
ugy érezem, hogy ez elmozdulas a pré-
mium borok iranyaba és a prémium
kategorian beliil ez lehet egy olyan vo-
nal, amit a diilészelektalt borok készi-
tése jelenthet?

Nekiink ez nem 6rdogt6l valo, hozzank
tokéletesen kozel all ez a gondolkodas,
mi voltunk az els6k, akik dildés bort

készitettek Szekszardon, ez a Porko-
labvolgy kékfrankos valogatasunk volt
1999-bédl. Nekem most is megvan az az
elképzelésem, hogy mit szeretnék. Lesz
két dilds kékfrankos, lesz a Csaba cuvée,
kb. a 7-8 ezer forintos arszinten, és feljebb
pozicionalom a dulés valogatasborokat:
lesz kerékhegyi shiraz, kerékhegyi franc,
lesz bodzasi sauvignon és bodzasi merlot.
Ezek f6lé jon egy 100 eurds bor, jelen allas
szerint a Grand, de elképzelhetd, hogy e
folott is teszlink egy izgalmas kirandulést.
A magyar bornak az egyik legnagyobb
baja szerintem, hogy nem mert eddig még
senki rairni komoly, nemzetkdzi szinten
is figyelemfelkelté arat a felsé kategorias
boraira. En egyelére kisérletként egy bor
esetében megteszem, mert igy talan meg-
akad a kiilfoldi vevé szeme is rajta, és ha
az jo bor lesz, akkor megkdstolja a tobbit
is, akkor mar megmutathatom
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neki a diilés kadarkat is, mint kiilonle-
gességet. Szerintem ez lehetne a market-
ing dtja a magyar bornak, mert ma csak
mi magyarok gondoljuk, hogy vilaghirt
a borunk, de a 10-20 eurds piacon nincs
esélytink.

Nem latom a polcaidon a szekszardi
palackba toltott borokat, megkérdezhe-
tem, hogy miért?

En ebben a kérdésben mésképpen gon-
dolkodom, nekem nem ez az irany. Nem
lehet 3 fajtara koncentralni egyszerre

megfelel6képpen, féleg nem ilyen ne-
héz fajtakra. A kékfrankost szeretjiik,
lehet konnyti gytimolesos vagy nagy ne-
héz borokat késziteni bel6le, de a vilag
ugy tudja, hogy ez osztrak fajta, annak
ellenére, hogy az egész Karpat-meden-
cében ott van. Igy nagyon nehéz lesz
nekiink elhitetni, hogy ez csak szekszardi,
féleg gy, hogy az orszagban mindenhol
van, és mindenki szereti ezt f6 fajtdgjaként
felttintetni. Talan a legfels6 prémium ka-
tegdriaban lehetne valamit keresni, de ott
meg nincs komoly mennyiség

A bikavér az el6z6 rendszer dltal rdnk
hagyott orokségtdél kisérve alapvetSen
egy nehéz miifaj, rossz megitéléssel, rossz
mindségképpel, és szemben az irdatlan
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mennyiségi Egri bikavérrel. Ez nekiink,
akkora belsé konkurencia, amit nehéz
lenne kikeriilni, féleg ugy, hogy a két
borvidék nem is egyfelé megy a bikavér
stilusaban. Lehetne a bikavér a borvidék
zaszlos bora, de szerintem akkor egy
barolos stilus iranyaban kellene fordulni,
ez a tal élénk savt, konnyl vonal nekem
nem tetszik.

A kadarka, azt hagytam a végére, az a
legnehezebb kérdés. A csaladunk életét
végigkiséri a kadarka, gyokere és ereddje
borasz hagyomanyainknak. Ma is ott van
példaul a falon a nagyapam aranyérme
az 1959-es kadarkajaért. A rendszerval-
tas utan els6ként vallaltuk fel a kadarkat
mindségi borként és toltottitk palackba.
A fajtaval viszont jar par megkeriilhe-
tetlen probléma is sajnos. Annyira kicsi

a termésbiztonsiga, annyira nylgos
fajta, hogy erre alapozni egy borvidéket
Oriiltség lenne. Igazan jo, kiemelkedd ka-
darkat tiz évbdl kétszer, ha lehet késziteni,
de el6fordulhat, hogy 2-3 évben semmit
nem lehet szedni réla. Ha még azt is
hozzavessziik, hogy az egész borvidéknek
kb. 4%-an terem kadarka, akkor sajnos
azt kell mondanom, 6 fajtaként nehéz
erre gondolni. En a borvidék unikalis
gyongyszemeként gondolkodom errdl a
fajtardl. A miénk, szeretjiik, egyedi.

Akkor hogyan tovabb, mit hoz a jové a
Vesztergombi Pince életében?

En erésen hiszek a vilagfajtainkban és

azt gondolom, hogy ha mar valasztani
kell mindenképp, akkor a cabernet és
merlot az a fajta, amibdl szerintem itt
Szekszardon el lehet késziteni a nagy
bort. Viszonylag kevés igazan nagy mer-
lot van a vilagon, ezzel nekiink hatalmas
lehetdségiink lehetne.

A malbec jelenleg izgatja a fantaziam, de
igazan csak jaték, nem lesz bel6le tobb,
mit 15-20 hektonyi, pici érdekesség, ami
szinesiti a palettat.

Lehet, hogy egyszer eljutunk oda, ahové a
franciak, ahol erésen sziikitett a termék-
paletta. Lesz egy-két komoly borunk,
cuvéenk, de azt még épiteni kell egy kis
ideig, tgy 300 évig. Taldn a cabernet sau-
vignont lehetne forszirozni, késziteni egy
szép tételt, aztan 4-5 évnyi érlelés utan
piacra dobni, jelenleg elvetemiilt 6tletnek

tlinik, de egy fél hektarral meg lehetne
csinalni.

Nos, ahogy végigbeszéltiik ezt a néhany
orat, az a benyomasom alakult ki, hogy
Vesztergombi Ferenc nyugodtan hatra
délhet otthon a fotelben, a pince jé kezek-
ben van, neki mar csak kdstolgatni és fi-
nomitani kell.

Aztan meg az jutott az eszembe, hogy de
jo lenne, ha Csaba, majd amikor elkésziil
az a nagy cabernet sauvignon, elhivna, és
egyiitt megkostolnank, no persze, csak ha
megérem.

Siess vele, Csaba! W



A Takler Borbirtok

Kovacs Pal riportja

zekszardot elhagyva, az 56-
Sos féuton Mohacs felé autédz-

va, a Decsi-hegy oldaldban
egy sz¢p ¢piletegyittest latha-
tunk, ez a Takler Pince, jobban
mondva a Takler Borbirtok sz¢pen
kialakitott lakhelye, beleé¢rtve a
negy ¢ve megnyitott TaklerKariatis.

Ha valaki veszi a faradsagot és
betér ide, akkor majdnem 0gy
¢rezheti magat, mint valamely
mediterrdn vidéken, csak itt min-
denki magyarul beszél, de a ki-
szolgdalasban nehéz hibat talalni.
Hogyan jutottak el idaig? Errdl
besz¢lgettink Takler Andrassal,
az oltényds emberrel, ahogy az
apia, Takler Ferenc elnevezte a
fiat.

A Takler Borbirtokot ismerem ugy
huszon par éve, de akkor mar a Tak-
ler név nagyon jol ismert volt széles e

haziban. Edesapad hanyadik gener-
acids borasz a csaladban?

Edespim a nyolcadik generdcié, én
az Ocsémmel a kilencedik vagyok. A
Takler csalad az 1700-as évektdl fog-
lalkozik ~sz6lémiiveléssel ~Szekszardon,
generaciokon at volt sz6l6 a csalad tu-
lajdondban. Aztin 1978-ban megtor-
tént a tragédia, a tandcstol érkezett egy
levél, hogy a nagyapamnak a Béri Ba-
logh Adam utcdn, a féutcdn 1évé, nem-
rég felujitott csaladi portdjat, istallostol,
pincéstdl kisajatitjak és két honapon beliil
el kell koltozni. Harom csalad lett gyakor-
latilag egyik naprol a masikra f6ldonfuto,
hiszen a kapott 2 milli¢ forintbél harom
csaladnak kellett megoldani a lakhatdsat,
még a bontdsi anyagokat sem engedték el-
hozni, masok hordtak szét. Mi az 6csém-
mel ebbe nétiink bele, mig masok mentek
a Dundra fiirddni, bicajozni, mi mentiink
segiteni a szGl6be, a tanyara, mert gye-
rekként is Osztonosen éreztilk, hogy itt

Bemutatjuk

muszaj odatenni magunkat, mert sziik-
sége van a sziileinknek a mi munkankra
is.

Ezek szerint nektek mar akkor is volt
sz016tok, amit miivelni kellett?

Persze, 1978-ban a kisajatitasi pénz rank
es6 harmadabol megvettitk a Decsi-he-
gyi birtokot, ami akkor egy leégett tanya
volt és édesapam elkezdett épiteni egy
csaladihazat a Bem utcaba, most Feri
Ocsém talan be tudja fejezni. Ezen kivil,
édesapdm, aki akkor az EPFU-nal volt
miivezetd bérelt 2 hektar sz616t Batan.
Gyerekként minden hétvégén vagy a De-
csi-hegyre, vagy Batdra jartunk mtivelni a
sz0l6t, az elsé telepitettiik 1984-ben volt
a Baranya-volgyben, de inkabb Faluhely
dilének mondanam azt a részt, ez volt az
els6 komolyabb egy hektar, amin apuék
felesben osztoztak a nagybatydmmal.
1996-ban elkezdtik felgjitani az Oreg
tanyat a Decsi-hegyen, ami gyakorlatilag
a mai napig is tart, a generalkivitelezénk,
Huber Péter gyakorlatilag 20 éve folya-
matosan nalunk dolgozik. Az EU-s ta-
mogatasoknak is kdszonhet6en megujult
a technoldgia, a feldolgozo, P>
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megépiilt a panzid, majd a Kuria, tehdt ez
egy nagyon szép, hosszt 1996-t61 2016-ig
tart6 20 éves folyamatos fejlesztés volt.
En kozben elvégeztem a Kecskeméti
Féiskolat, mikor hazajéttem apu azt
mondta, hogy na, fiam, te vagy csalad-
ban az 6ltony6s ember, akkor te csinald a
pincekonyvet, meg a tobbi papirmunkat.
Ferkd nem szerette a papirmunkat, 6
inkabb a sz6l6ben, meg a pincében érzi
jol magat és ez a munkamegosztas azdta is
sikeresen miikodik. Ocsém mindent tud
a borokrdl, otthon van a sz6l8ben, pincé-
ben, nagyon precizen és {igyesen csinalja
a dolgat. Igy aztén én tobb feladatot tudok
vallalni magamra borvidéki alelnokként,
a Magyar Borakadémia alelnokeként,
de részt veszek a Borvidék Kft. szervezd
bizottsagaban is, vagyis a tobbi fiatallal
probaljuk atvenni a feladatokat a nagy
6soktdl. A csaladalapitas Ota egy kicsit
nehezebb lett az életem, hiszen feleségem
elhivatott orvosként a PhD munkdajan
dolgozik Budapesten, kozel 3 éves Anna
és az egy honapos Bence babank mellett.
Emiatt sokat aut6zok Szekszard és Buda-
pest kozott, bar nincs olyan hét, hogy ne
lenne dolgom a févarosban.

A teriileteink errdl az 1-2 hektarrél mara
mar 85 hektdrra béviiltek, a fajtaszorti-
mentiinkben nagyon meghatarozé a kék-
frankos, merlot, cabernet franc, de a sy-
rah-bdl is lassan 3,5 hektarra boviiliink. A
kadarkat nagyon szeretjiik és hallgatunk a
sziviinkre, tiszteljiik az 6s6k emlékét, te-
lepitiink bel6le, de a mi valasztékunkban
nincs akkora sulya. Mi a hangsulyt a kék-
frankosra akarjuk fektetni, bar most nem
szerepelt ez a fajta tal jol az idei borvi-
déki versenyen, ebbdl persze nem szabad
messzemend kovetkeztetéseket levonni,
hiszen ez sokszor el6fordul, hala Istennek
a kulfoldi piacok igen nyitottak erre a faj-
tara és erre érdemes odafigyelniink.

Jol érzékelem, hogy a régebbi testes,
maszkulin jellegii boraitok stilusaban
valtozas kovetkezett be, sokkal ele-
gansabb, izgalmasabb, gyiimolcsosebb
borok iranyaba indultatok el?
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Abszolut, bar nem fejetlentl, hiszen ezt a
valtast tudatositani kell a fogyasztéinkban
is, ami nem megy egyik naprdl a masikra.
Mara egyértelmtvé valt szamunkra, hogy
a tanninos, fas borok ideje lejaréban van
és az igényesebb fogyasztok a részletgaz-
dagabb, egyedi stilusu borok felé fordul-
nak, amelyekben megtalaljak a term6hely
szépségeit.

Megitélésem szerint Szekszardnak ebben
tobb kiaknazatlan lehetésége van még,
amelyre lehet jovéképet épiteni

Persze ez alatt nem a korai sziiretelést,
z0ldes karaktert, savhangstlyos voros-
borokat értem! Vannak évjaratok mint
példaul a 2016-o0s, amely alapvetSen
hozza ezeket az elegansabb jegyeket,
mig 2017 er6teljesebb stilust mutat, 2018
pedig talan a kett6 kozott foglal helyet.
Nagyjabodl ennek a harom évjaratnak kel-
lene mutatni a szekszardi utat, hiszen en-
nek a borvidéknek jol all a fliszeresség,
gyumolcsosség, a jatékossag és emellett
persze tartalmas, telt, hosszu érési poten-
ciallal biré borokat kell késziteni.

A szekszardi boraszok egyi része letette
a voksat a kadarka, kékfrankos, bikavér
vonal és a Szekszardi palack mellett, a
masik része meg inkabb a fajta borokat
részesitené elényben, pl. a merlot-t vagy
cabernet franc-t, mint a borvidék arcat.
Nektek mi az allaspontotok ebben a
kérdésben?

A kékfrankos nalunk mindig is nagy ked-
venc volt, mar 1999-ben is készitettiink
beléle komoly nagy, dijnyertes bort.
Amikor Heimann Zoli el64llt az 6tletével,
akkor nem a palackforma volt a fontos,
hanem a kozosségi szellem, a kozos gy,
amit lehet tdmogatni, amivel el6bbre le-
het vinni a borvidék megitélését, de egy-
ben azt is elfogadom, hogy nem lehet
kotelez6vé tenni. Az is igaz, hogy most
megjelenik egy csavarzaras szekszardi
palack is, amivel kapcsolatban egy kicsit
szkeptikus vagyok, de az élet majd ezt is
eldonti. En egy kicsit veszélyesnek tar-
tom, hogy ugyanabban a palackban van
az 1500 forintos és az 5000 forintos bor
is, kar lenne, ha az olcsébb, csavarzaras
borok lerontandk az amugy egyre elfoga-
dottabb parafaval zart Szekszard palackos
tételek térnyerését.

Mi a véleményetek arrol, hogy Szek-

szard vezérfajtajanak a merlot-t kellene
kikialtani, esetleg a cabernet franc-t?

Mindkét fajtat nagyon szeretjiik, az egyik
cstucsborunk merlot, a Primarius, amely a
mai napig is taldn a legismertebb csucs-
borunk. A cabernet franc esetében pedig
a dilés borokra szeretnénk tenni a hang-
sulyt.

Azt azonban nem mondanam, hogy
ezeknek a fajtaknak kellene a legmegha-
tarozobbaknak lenniiik. Az viszont bi-
ztos, hogy nélkiilik sem jo bikavér, sem
pedig prémium hazasitasok, gondolok itt
a Regnumra és a Szekszard Grandra, nem
lennének.

Nekiink nem a vilagfajtakkal kell a vilag-
piacon letenni a névjegyiinket, hanem a
sokkal egyedibb, sajat fajtidinkkal. A mi
Primariusunk mar volt Robert Parker
asztalan, de meg sem kostolta, mikor
meglatta, hogy magyar.

Nekem azt sugjak az érzékeim, hogy a
kékfrankosra és kadarkara épitett bi-
kavér lesz a borvidék fontos export bora
a jovében. Ez persze nem azt jelenti
hogy a megbizhat6 bordeaux-i fajtakra, a
merlot-ra és a cabernet franc-ra ne lenne
sziikség. A hazai piacokon ezek legalabb
annyira keresettek mint a helyi fajtak,
ezért sz nincs arrél hogy lemondjunk
réluk mint 6nallé borokrol, csupan a kék-
frankosba és a bikavérbe tobb lehetdséget
latunk.

Mikor dontott ugy a csalad, hogy a
birtok kiépitésébe fogtok? Ebben, ti
uttorék vagytok, foleg igy, hogy teljes
szolgaltatast tudtok nyujtani a ven-
dégeiteknek, Jo otlet, hogy felviszitek a
vendégeket a hegyre?

Nem egyszer(i, mert egy kicsit tavol e-
stink a varostdl, de éppen ez volt az oka
hogy raszantuk magunkat. Amig nem
volt széllasunk és nem tudtunk meleg
ételt adni a borkdstolok mellé, sok poten-
cialis borvasarlot elveszitettiink. Ma mar
e nélkil nem lehet komoly helyi értéke-
sitést véghez vinni, nem beszélve a brand
épitésének lehetGségeirdl.

A Borbirtokon és Kuridban 6sszesen 38
szobank van. Van egy nagy konferencia
termiink, ahogy 100-200 f8s rendezvé-
nyeknek is hely tudunk adni, s6t még
kisebb csoportokat is tudunk fogadni ez-
zel parhuzamosan. Tagas wellness részleg



és folyamatos nyitva tartasu, a la carte
étterem kényezteti a kikapcsolodasra,
pihenésre vagyokat és a gasztrondmia
valamint a Takler borok kedvel6it. Mara
mar a sajat Kariank a 10 legnagyobb
vevénk kozott talalhato.

Menyjiink ki a sz6l6be, hol is vannak a
legjobb diilSitek?

Tobb kivalo fekvésti és talajadottsagu
dilénk is van, amelyekrdl mar készitiink
daldszelektalt vorosborokat. Ilyen a
béataszéki Szenta-hegy, amelynek déli,
dél-keleti fekvése, sziirkeagyagos talaja
nagyon komoly beltartalmu, barsonyos
tanninszerkezetti borokat produkal, fi-
nom mineralis jegyekkel kiegésziilve.
Masik kedvenc diilénk a hasonlé fekvést
Gurovica, ahol inkabb a vorosagyag az ur,
ezéltal nagyon feszes szerkezetli, szofisz-
tikalt karakteri borokat képes mutatni.
Nem hagyhatjuk ki a felsorolasbdl a Pri-
marius merlot-nk gerincét adé Gorog-
szot és Strazsahegyet, valamint a legszebb
cabernet sauvignon borunkat ad6 Porko-
lab-volgyet sem.

Es mi a helyzet a fehér szél6fajtakkal?

A birtok alsé részében telepitettiink raj-
nai rizlinget, most késziil beléle egy szép
bor, hogy ne csak konnyt fehériink le-
gyen, hanem egy tartalmasabb fehér is.

Akkor most mar komplett a Takler Bor-
birtok?

Van egy szép szOlébirtokunk, egy szép
pincénk, komoly feldolgozdval, megépiilt
a rozélizemiink is, hogy ne kelljen komp-
romisszumot  koétni, hiszen minden
borasz alma, hogy megalkuvas nélkiil
végezze a munkdjat, mi is erre torek-
sziink. Majdnem a végén vagyunk, még
elkészitjiik a széléfogadot, kicseréljiik a
régi mianyagtartalyokat, a pincék kli-
matizacidjat, paraszabalyozasat és talan
2020-ra készen lesziink arra, hogy csak a
borkészitésre és a vendéglatasra koncent-
raljunk.

Lehet, hogy vége szakad a fejlesz-
téseknek a Takler Borbirtokon és fel kell

mondani a f6 kivitelezonek?

Igen, azt hiszem igen, mar nem akarjuk

tovabb névelni, csak finomitani, csino-
sitani kell. Azt gondolom, két csalad, az
enyém és az O6csémé, ilyen munkameg-
osztas mellett j6l meg tud élni, mindséget
garantalva a borfogyasztoknak, igaz eb-
ben az 6vé a nehezebb munkarész, 600-
700 ezer palack bor elkészitése nagyon
komoly feladat.

Mennyi ebbdl a prémium bor?

A szuper prémium, azaz hatezer Ft brutt6
polci ar feletti boraink nagyjabdl 5%-ot
tesznek ki, A prémium kategoria négyez-
er és hatezer kozott nagyjabdl 10%. Kett6
és négyezer forint kozott kel el a boraink
40%-a. A legtobbet jelenleg még a 2.000
Ft alatti borokbdl adunk el, kb. 45%-ot.
Sokan azt hiszik, hogy a boraszok a leg-
tobb bevételt a prémium borokbol szer-
zik, pedig ez nem igy van. Az olcsébb bo-
rainkbdl éliink, a prémium boraink pedig
leginkabb szakmai Onbecsiiléstinket és
becsvagyunkat elégitik ki.

Edesapanknak sok gyerekkori tanitisa
volt, egyik az volt, hogy gyerekek, 6va-
kodjatok a megelégedett embertdl, ame-
lyik borasz nem akarja a legjobb bort
elkésziteni, az hagyja abba, egészséges
onbizalom nélkill nem lehet sikeres az
ember.

Hogy latod a borvidék jovojét?

Szerintem Szekszard jo tton van, a szek-
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szardi borok megitélése sokat fejlddott az
elmalt néhany évben, de még messze nem
lehetiink teljesen elégedettek, hiszen ah-
hoz hogy a vilagban is ismerjenek és elis-
merjenek benniinket, még nagyon sokat
kel tenniink! Ennek kulcsa megitélésem
szerint egy erds fokuszu, kozos borstilus
kialakitasaban rejlik, ami nem azt jelenti,
hogy mindenkinek ugyanolyan bort kell
késziteni, de az alapvetd csapdasiranyt meg
kell adnunk! Ezt timasztjak ald a nemzet-
kozi példak is, legyen az osztrak vagy ép-
pen uj-zélandi.

Mit lehet ehhez még hozzdtenni? Vildgos,
egyértelmii, tiszta felmérése a jelenlegi
helyzetnek, pontos kijelolése a kovetendd
utnak. Ehhez mdr csak jo egészség kell.
Kivanom, hogy igy legyen! B
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Kadarka vutca 100.

A Schieber Pincészetnel Kovacs Pal vendegeskedett

jateka a sorsnak, hogy ilyen helyen taldlhaté egy pincészet, hanekemislenne boraszatom, biztosan mindent

a Schieber Pincészet kb6zpontja felé igyekszem Szekszardon, a Kadarka uvtca 100-ba. Milyen fantasztikus

megtennék egy ilyen lakcimért. A 200 éves pincét, a hires Hary Boroz6t, ma Patina Borkorianak hiviak. A helyi

védettséget ¢lvezd, az 1800-as években, klasszicista stilusban ¢pilt préshdzban egy izlésesen felvjitott és ber-
endezett, korszerl, minden igényt kielegité konyhaval felszerelt kostoloterem fogadja az ide betérd vendégeket.
Szekszardon természetesen a Schieber Pincészet mar jol ismert, hiszen folyamatosan fejlédve, beruhdzva
egyre nagyobb nevet szerez magdanak a borvidéken és boraival a magyar piacon. Sorra hozzdék el az arany-
¢rmeket a kilonbdzd versenyekrdl, szamomra azonban egy Uj, kellemes meglepetést jelentett a pincészet
bekervlése a Magyar Borszakirok Koérének Super12 vords bora kdréebe. Kivancsiva tettek, igy aztéan én is
betértem a Kadarka vtca 100-ba.

Ebben a gyonyori kornyezetben iiltiink le
beszélgetni dr Schieber-Horvath Anitaval
és Rappay Jozseffel, hogy megismerked-
junk Szekszard uj, tide szinfoltjaval.

A pincészet alapitasi éve 2009, amikor is
Schieber Markus és felesége, Anita meg-
vasarolta a Kadarka utca 100. alatti pin-
cét és a hozza tartozd szdlbteriileteket
a régi tulajdonosoktdél. Mivel az tgy-
lettel mezdgazdasagi teriiletek is tulaj-
donba keriiltek, és Markus elsésorban
agrarszakember, igy a hdzastarsnak,
vagyis Anitanak jutott a sz616 és borkészi-
tés minden 6réme és gondja. Az elsé
benyomasom, hogy ezt nem teherként,
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hanem kihivasként éli meg, a napi iranyi-
tas és a piaci stratégia kialakitasanak fe-
ladatain keresztiil. Ez az elhivatottsag a
gyerekkorban gyokerezik, a dédsziil6i
korbdl, hiszen mar akkor is volt a csaldd-
nak sz6l6je és pincéje.

A bajai csaldd lassan beilleszkedik a
szekszardi korbe, az elején nehéz volt,
de szerencsére a 30 hektar sz6l6 mel-
lett megvoltak a pincék és volt egy
szakembergarda, akikkel kézosen el tu-
dott indulni a munka. Abban az idében
kéksz616kboél nemzetkozi fajtakkal ren-
delkeztek Baranya-volgyben, és a fehér
sz6l6k koziil legnagyobb tertileten char-

donnay termett, a Gulyas-volgyben.

A Baranya-volgy, a szekszardi szél6terii-
letek legjobbjai kozé tartozik, egy hatal-
mas védett volgy, amely észak fel6l teljesen
le van zarva és tobb volgy részre tago-
z4dik. Ide képzeltek el egy egybefiiggd,
szép sz6l6ébirtokot és lassan felvdsarolva a
kisebb parcelldkat, mara mar kialakult egy
40 hektaros, egységes volgyrész, amely-
nek telepitési munkai a tavalyi évben in-
dultak és az idén be is fejez6dnek.

Ezek a sz6lok, amelyek szisztematiku-
san végiggondolt és valogatott fajtak-
bdl, illetve klonokbol allnak, komoly



mindségi értéket képviselnek és a bor-
vidéket jellemzé nagy, prémium borok
elkészitésének zalogat jelentik a pincészet
szdmadra.

A Baranya-volgyet ugy kell elképzelni,
mint egy nagy katlant, amikor Hidaspe-
tre fel6l felériink a Kerék-hegy tetejére,
akkor tarul elénk a volgy szépsége, ah-
ogy a lustan lejt a Cs6tony és Porko-
lab volgyek irdnyaba, szemben pedig
felkaszik egészen a Faluhely-tet6ig.
Csodalatos latvany ez a hatalmas mar
termd és telepitésre el6készitett teriilet,
amin gyonyortien latszanak az egymast
csikokban valto kiilonbozé talajrétegek és
szOlofajtak.

A fels6, melegebb, tobb napot kapd részek-
re keriil a cabernet sauvignon, az alsé rész-
be a fehér sz6l6fajtdk, de kerill ide kék-
frankos, mégpedig tobbféle klon, magyar,
osztrak és a kozel 50 éves Oregtékékrol
valogatott vessz6 ,ez adja alapjat a Tabu
kékfrankosnak amely ebben az évben
megnyerte a Szekszardi Borvidéki bor-
verseny legjobb vorosbora cimét!

A kadarkat, amelybdl jelenleg harom
teriiletiik is van, tobbféle valtozatban is
muvelik, van Oreg iiltetvénytik, valoga-
tas a pécsi kutatd legjobb szelekcidjabdl
és most telepitésre keriil egy hektarnyi
P9-es, mely észak-nyugati, meredekebb
részbe keriil, ahol kicsit szenvednie is kell,
igy egyenletesebb gylimolcstermésre van
kilatas.

Fontos fajta még a cabernet franc,
amelybdl jelenleg 5 hektarral rendel-
keznek, a Baranya-volgy felsé6 melegebb
részén. Ez a sz6l6 fontos a pincészet
szamara, hiszen ebbdl késziil a Patina
névre hallgaté csucsbor. Ez az a Patina,
amely bekeriilt a Szuper 12 illusztris csa-
pataba 2018-ban, tovabba ez a franc az
egyik alapja a bikavérnek is.

Es ezzel tulajdonképpen elérkeztiink a
szOl6telepités lényegi pontjahoz. Azért
keriilt kialakitasra kemény munkaval ez
a 40 hektarnyi teriilet a Baranya-volgy
legjobb Kkitettségti részén, mert hosszu-
tavon innen fog elkésziilni az a szekszardi
bikavér, amely képes lesz megmutatni a

borvidék minden szépségét.

Természetesen, mas fajtak is vannak itt,
példaul a syrah, amely Anita kedvence,
és amibdl négy féle, ebbdl harom fran-
cia klon és egy ausztral keriilt telepitésre.
Ebbél a sz616bdl késziil Anita egyik ked-
venc bora is a Syrah Rosé, amely igazan
kellemes, de nem a jelenlegi parfiimos sti-
lust képviseli, hanem egy igazi provance-
i, részben horddban érlelt bor, amely
kifejezetten a gasztro részére késziilt, kii-
l6nleges, tivegdugds palackban.

A Baranya-volgy alsé részében mar
el6 van készitve a teriilet a fehérszélé
szamara, amely valdszintileg az Irsai
Olivér fajta lesz, kiegészitve a sauvignon
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blanc-t és a chardonnay-t, amely most is a
pincészet £6 fehér fajtaja.

A sz06l6telepitéssel nem all meg a fejlesz-
tés, hiszen GoOrogszoban 2020-t0l 12
hektar — amelyben merlot és kékfrankos
lakik fele-fele ardnyban - is a pincészet
hasznalataba kertl, igy az 6sszes miivelési
teriilet eléri majd az 54 hektart.

De nemcsak kint a terepen folyik az épit-
kezés, hanem a Baranya-volgy aljaban is
mar javdban dolgoznak az 1j boraszati
tizem kialakitasan. Jelenleg a pincészet
harom kiilonb6z6 hellyel rendelkezik, a
Kadarka utca 100-ban van a hordés ér-
lelés, a pardsztai pincében a nagyhordés
érlelés, mig a palackos érlelés a Fiird6haz
utcaban torténik, ami nagyon komoly
logisztikai feladatot jelent és nem utolsé
sorban komoly koltségekkel jar. Az 4j
bordszatban minden egy helyen lesz,
kozel a sz6l6khoz, a feldolgozasi folya-
mat sokkal egyszertibb és biztonsagosabb
lesz és ez mindségben is megmutatkozik
majd. p
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A Kadarka utca 100. pedig a pincészet
bemutatd, kostolo, értékesitd helye
marad, ahol a legmagasabb mindségi
elvarasoknak megfelelé kiszolgalasban
részesiilnek a betérd vendégek.

Azt hiszem, ezek utan senki sem lepédik
meg azon, hogy a pincészetbél komoly
borok keriilnek ki a boltokba, amelyek
megmozgatjak a borkedvel6k fantazijat.
De a bordszatnak nem csak csucsborai
vannak, hanem nagyon sok fajta, kivalo
alap- és kozépkategoriaju bora is, ame-
lyek biztositjak a folyamatos mukodés
feltételeit. Itt is elvards a jo minGség-ar ér-
tékarany, mert visszavarjak a vasarlokat,
nem akarnak csalédast okozni. Szek-
szardon olyan versenyhelyzet van, hogy
az alapbor kitiné minésége mar nem
kérdéses, aki ezt nem tudja teljesiteni,
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az kiesik. Latszik, a piac szétszakad, aki
nem tudja hozni az elvart nemzetkozi
mindséget az alapboroknal is, azt a fo-
gyasztok gyorsan elfelejtik, tovabblépnek.

A boraszat termékpiramisanak felépitése
nem egyszerl, de nagyon érdekes. Az
alapkategéridba van egy Cserfes char-
donnay, Fruska rozé cuvée és a konnyed,
gytimolcsos vorosborok mint a Gavallér
cuvée, valamint az Abrakadarka siller. A
koévetkezd szint a Karma sorozat, ezek
foleg francia fajtak: cabernet franc, sau-
vignon, merlot, syrah, illetve fehérben a
sauvignon blanc.

Nagyon fontos a Trildgia sorozat, ami
Szekszard palackokba keriil: a kadar-
ka, kékfrankos, bikavér. Itt a piramis
kiszélesedik, hiszen ez a hirom bor
jeleniti meg a szekszardi borvidék {izene-
tét a borkedvel6k szamara, igy mind a
boraszat, mind a borvidék mindéségének
bemutatdsa szempontjabdl fontos része a
portfolionak.

A kovetkezé szinten jelenleg két bor ta-
lalhato: a Solutio és Materia. Az egyik egy
cabernet sauvignon, a masik egy merlot
és ezek folott vannak a prémium borok,
mégpedig a Patina és a Tabu sorozat. A
legnagyobb kiilonbség a szélStertiletek,
a terméskorlatozas, a klénok, illetve a
hordévalasztas kozott van. A Patinaban
megengedik az erésebb porkolést vagy
karakteresebb hordét, mig a Tabunil,

ami a topbor, a legmagasabb szint, ott az
elegancia a legfontosabb cél.

Bar a termékskila mar ma is nagyon
széles, de a folyamatban 1év6 fejlesztések
eredményeként, az 4j boraszati tizemben
lehetévé valik a dulészintl borkészités,
ami ujabb tavlatokat nyit a prémium
kategorias borok készitésénél, és mivel a
kékfrankos és kadarka is fontos szerephez
jut a Baranya-volgyben, nincs messze az
id6 amikor elkésziil a dilds bikavér és a
Grand is, hiszen ebbe az illusztris korbe is
beviélasztottdk a Schieber Pincészetet.

Oszinte leszek, szdmomra nagyon kel-
lemes meglepetés a Schieber Pincészet,
hatalmas elannal, odaadéssal, elkételezett-
séggel végzik a borkészités nemes felada-
tat. Csak kapkodtam a beszélgetés alatt a
fejemet és azon gondolkodtam honnan
jon mindez?

Aztan a bucstzasnal megkaptam a valaszt
Anitatdl: ez vagy szerelem elsé latasra,
vagy nem! Akinél nem, anndl soha nem
lesz az.

A Schieber Pincészetnél az el6bbi az igaz!
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Az ¢let maga

Vida Péterrel Kovacs Pal beszélgetett

ni merészségemert - ¢s a borait is régen ismerem, kedvenceim kéz¢ tartoznak. Megis a 201 1 6ta letezd

Vidc Pétert mar nagyon régen ismerem, talan baratomnak is mondhatom - biztosan nem fog megharagud-

magazinunkbél valahogy kimaradt, talan az én figyelmetlensegembdl, taldn az & szerényséegebdl, de

most potoljuk.

Megérkezésem utan rogtén autdba il-
tiink, bocsanat terepjaroba - késébb,
Hidaspetrébdl felfelé araszolva kidertiilt,
hogy milyen jol tettiik — mert a két Péter
legeloszor a sz6l6ket akarta megmutatni
nekem. Megkeriiltiik a varost és a 6-os
féut feldl mentiink be Hidaspetre dilébe
megcsodalni az 1j telepitésli teriiletet,
ahol médra mar kézel 10 hektaron lakik a
Vida sz616, szép rendben, nyugalomban.
Onnan felkapaszkodtunk a Kerék-hegyre
- na, itt kellett a terepjaro, bizony a néhol
6-8 méter magas loszfal kozott nehezen
boldogultunk volna a meredek tton egy
személygépkocsival.

Fent megalltunk és lenéztiink a Baranya-
volgyre, elallt a lélegzetem. Sokszor em-
legetjiik Toszkanat, de csak azért, mert
nem ismerjiik az olyan helyeket, mint a
Szekszardi Dombvidék.
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Egy nagy katlan, telis-tele szebbnél-szebb
kitettségli sz6l6parcellakkal, illetve telepi-
tésre var6 dilokkel. Itt fent, az ébredezd
tavaszi novényzetet figyelve értettem
meg iddsebb Péter szavait: a sz6l6 az élet
maga, és a neki adott szeretetet a pincé-
ben kapod vissza.
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Itt fent, kozelebb a kék éghez, kicsit fél-
reallva figyeltem a két Pétert, apat és fitt,
és lattam a szemiikben azt a csillogast,
amit csak a szeretet képes az emberbdl
kicsalni egy ilyen gyonyoriiséges helyen.
A révidre tervezett sz6l6szemlébdl, tobb
oras kirandulds lett, de megérte, mert
olyan helyeken jarhattam, ahol még
soha, és megismerkedtem Szekszard leg-
szebb és talan legigéretesebb teriiletei-
vel, amelyekrél komoly borokat varok a
jovében.

Visszatérve a varosba, a pincészethez, az
alapokhoz, a Baktaba, majdnem hasonlo
nehézségek aran, mint fent a Kerék-hegy-
nél sikeriilt bejutni az épiilethez, hidba,
egy komoly beruhazas aldozatokkal is jar.
Marpedig a Vida Borbirtokon komoly,
lazas munka folyik, késziil az j feldol-
gozd, foldallati tarold, erjesztd, palac-
kozé. Taldn mar az idei sziiretbdl is lehet



majd az egyes dll6kbdl parcella szinten
és fajtanként is erjeszteni a borokat, ami
tovabbi komoly elérelépést jelentene a
borok mindségében.

De hogyan is kezd6dott? — kérdeztem az
id6sebb Vida Pétertdl.

1974-ben végeztem a Debreceni Agrartu-
domanyi Egyetem Szarvasi karan végez-
tem mezdégazdaszként és rogton elhelyez-
kedtem a szekszardi Aranyfiirt Tsz-ben,
ahol 22 évig dolgoztam. A sz616 szeretete,
az korabbi, édesapam vett 600 négyszogol
sz6l6t a Baktaban, ahol most is vagyunk,
hogy a gyerekek tanuljak meg a munkat,
de mivel én szblészetet tanultam, igy a
munka zéme is rdm harult, s megsze-
rettem.

Aztan kés6bb még vettem hozza. Most
kb. 1 hektarral birunk itt, és ide épitettiik
a Csaladi Borbirtok kozpontjat, itt lakunk
mi is.

Aztan 1995-ben oOnallositottam maga-
mat és 10 év kemény munkaval megte-
remtettem a Vida Csaladi Borbirtokot. A
gyerekeim is itt néttek fel és bar soha sem
volt kényszer szamukra a sz6l6 és a pince,
mégis itt vannak koriilottem.

Vida Péter 2011-ben az Ev Bortermeldje
lett, a dij nagy lokést adott, de egyben
nagy feleldsséget is rakott a vallara, most
mar nem lehetet visszakozni, most mar a

mindséget nem lehet aldbb adni. Megin-
dult a megvasarolt régi szélSteriiletek
ujra telepitése, ezzel egyidejiileg a pin-
cészet kisebb hattérbe vonuldsa.

Aki ilyennel foglalkozik, az éltalaban
tudja, hogy irgalmatlan energia és pénz
ez a folyamat. Az eltelt tiz éviinkben
kicsit halkabbak lettiink, mert a hattér-
ben hatalmas munka zajlott - mondja
id6sebb Péter.

Sokan azt szoktadk mondani, hogy a
visszahuizod4s altalaban a vég felé vezetd
elsé 1épés, de nem a Vidaéknal. Ifjabb
Péter, kozgazdaszként, kiilfoldi és multi
cégeknél végzett munkdk utdn visszatért
a csaladi birtokra és most mar a két Péter
kozosen, persze a szokdsos vitak mellett,

de mindig k6z6s megegyezéssel huzzak a
birtok szekerét a sikerek felé.

J6 helyeken dolgoztam, érdekes munkat
végeztem, de mindig huazott valami
vissza, csak itthon jottem ra, hogy itt a he-
lyem, ezt akarom csindlni, ez az én életem
is.

Mara mar 23 hektar a birtok nagysaga,
még 3 hektar oreg sz616t kell felfrissiteni,
és persze be kell fejezni az épitkezést is, de
mar lathat6 a fény az alagut végén.

Az felujitott iltetvények a kivald sze-
lekcionak koszonhet6en sokkal jobb

Riport

mindségl gytimolesot fognak biztositani,
amodern feldolgozassal tovabbi minéségi
javulds parosul, a Vida borok emelkedd
spiralba keriilnek. Lesznek tjabb fajtak is,
a syrah és a cabernet sauvignon, amelyek
a klimavaltozasnak koszonhetéen egyre
szebb oldalukat kezdik mutatni és majd a
bikavér borokban, mint fliszer meg tud-
nak jelenni.

Vidaék is fontosnak tartjak az egységes,
szigort mindséghez kotott szekszardi
megjelenést borpiacon, ezért is tamo-
gatjak az egységes szekszardi palack
hasznalatat a kadarka, a kékfrankos és bi-
kavér boroknal, P>

Debreceni BOROZO 23



Riport

24 Debreceni BOROZO

de a fajtaborok prémium kategoérijardl
sem akarnak lemondani, és a ,La Vida”
hézasitds mint csticsbor is marad, persze
csak a legkiemelked3bb évekbdl.

Aki mostandban jarja a borkereske-
déseket egy uj, nagyon érdekes és
figyelemfelketd cimkecsaladdal talalkozik
a Vida borok palackjain. Egy biztos, a
cimkék nagyon egyediek és feltlindek, sét
egyesek szerint meghokkentéek, igy nem
mehettem el a keletkeziik torténetének
megismerése nélkil. Ebben sok feladata
lesz a lanyoknak, Agnesnek, aki 4ltalaban
Borfesztivdlokon kinalja a vendégeket,
de a hirek szerint Zsuzsika is csatlakozik
a csalddi vallalkozashoz, megszerezve a
kozgazdasagi dipolmat.

Sokat jartam kiilfoldon, sok komoly
borfesztivalt és kiallitast jartam végig,
ismerkedtem a vilag boraival és tulaj-
donképpen a Prowein spanyol kiallitéinal
leltem ra arra a cimke vilagra, ami meg-
mozgatta a képzeletemet. Erdeklédésem
eredménye az lett, hogy ezeket egy em-
ber készitette, Xavier Bas aki nemcsak a
cimkéket, de az egyes boraszatok teljes
megjelenését is kidolgozta. Nem gondol-
tam, hogy valaha is el tudunk hozza jutni,
de préba szerencse alapon irtunk neki,
és a legnagyobb meglepetésiinkre véla-
szolt, s6t eljott és 3 napig jartuk a terii-
letet, kdstoltuk a borokat, beszélgettiink
és az eredmény ott lathat6 a palackokon.
Lelki baratsag és egyensuly alakult ki

kozottiink és meggy6z6désiink, hogy
a mi borainkhoz ezek a cimkék adjak a
legtobbet — kapom szinte egy szuszra a
magyarazatot az ifjabbik Pétert6l.

A tapasztalat bolcsességét és az ifju hév
6tvozédését latom a két Vida Péter kozos
munkdjaban, ami hitem szerint el6re viszi
a birtokot. Csak egyszer éreztem apro
disszonanciat kozottiik, amikor a ,La
Vida” jovéje keriilt szoba, mégpedig,
hogy mi legyen az alapja a merlot vagy a
kékfrankos.

Nem lehetne, hogy két ,La Vida” bor is
késziiljon, mondjuk egy merlot és egy kék-
frankos alapu? Igy aztan mindkét Péternek
igaza lenne, mi, borkedvel6k meg gyara-
podnank még egy fantasztikus borral! Hl



Szekszardi
vOrdsok

A teszteredményeket
Kovacs Pal ¢sszesitette

A borokat tesztelték:
Ferenc Vilmos - borasz
Katics Gergd - Debreceni Borozo
Klein Miklos - borasz
Kovacs Pal - Debreceni Borozo
Modos Ermnd - bordsz
Ifi. Takler Ferenc - bordsz

Palackfotok: Néemeti Attila Viktor



A tavaszi szdmunkban hazdnk egyik legismertebb borvidékének
boraszatai kézUl mutatunk be néhanyat, igy természetes volt, hogy
szekszardi vords borok kerilnek terit¢kre, de hogy a dologban legyen
egy kis csavar, a szekszardi barataink, segitdink 6tletének engedve, a
Borvidéki Borverseny legjobb boraszatai kaptak meghivast a teszire.
Vegil 16 pincészet 35 bora kerilt be a tesztbe, kadarkak, kékfrankosok,
merlot-k, cabernet franc-ok, cabernet sauvignon-ok, bikavérek ¢s mas
hazasitdasok. K&szénjik a bordszatok tdmogatdsat ¢és részvételéet. Hogy

Teszt

935 pont

Mészaros Borhaz (Szekszard)
Ohmerops Cuvée 2016

S6tét rubinvords szin, nagyon Ossze-

tett, el6szor fliszeres, aztan fekete
gyumolcsos, fas, avaros, csokis illatvilag,
kellemes, szép €16 savak, nagy test, a tan-
nin kellemesen simogato, izeiben nagyon
kerek, zamatos, gyiimolcsds, izgalmas,
bérsonyos, lecsengésében nagyon hosszu.
Ar: 4.930 Ft - www.borbolt.hu

Schieber Pincészet (Szekszard)

Tabu Kékfrankos 2016

Sotét, szinte fekete rubinvords, illataba
meggy, cseresznye, fa, kevés fliszer
dominal, kellemes sav, simogato tan-
nin, komoly, haraphat¢ test, izeiben
egyenes, szajban testes, kerek, egyenes,
gyiimolcsos, nagyon hosszu lecsengésti.
Ar: 15.000 Ft - schieberpinceszet.hu

Eszterbauer Boraszat (Szekszard)
Nagyapam Kadarka 2017

Sotét granatvords, enyhén attetszé szin,
nagyon fliszeres, gyiimolcsos, meggyes,
vajas illatvilag, szép sav, olajos test, le-
heletnyi, simogaté tannin, a korty tiizes,
flszeres, izgalmas, zamatos, gytimolcsos,
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mire jutottunk, azt itt olvashatjak:

nagyon kerek és hosszu lecsengést.
Ar: 3.430 Ft — www.borbolt.hu

94 pont

Takler Borbirtok (Szekszard)
Szekszardi Grand Cuvée 2012

Sotét, szinte fekete, voros szin, illata
nagyon Osszetett, érett, telt, tele fekete
gyumolcsokkel, faval, fiisttel, avarral,
csokival, kellemes sav, barsonyos, simo-
gatd tannin, szdjban harmonia, gytimoélcs
kavalkad, csokoladéval, eukaliptusszal,
még mindig komoly potenciallal.

Ar: 28.500 Ft - www. borbolt.hu

Eszterbauer Boraszat (Szekszard)
Tiike Bikavér 2016

Rubin voros szin, illatban fiszeresség,
sok piros gytimolcs, kellemes fa, é16
savak, olajos, konnyed test, izeiben a
gytimolcsok domindlnak, de szdjban
kellemes, fiiszeres, zamatos, szép hosszu
lecsengéssel.

Ar: 3.430 Ft — www.borbolt.hu

&
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Mészaros Borhaz (Szekszard)

Bikavér Classic Selection 2016

S6tét rubinvoros szin, gylimolesos,

fiszeres, fas, vanilids illatvilag, élénk sav,

kozepes test, kellemes tannin, izei-
ben gyiimolcsosség domindl, szdjban
zamatos, izgalmas, konnyed bor, enyhe
kesernyével a végén, szép lecsengéssel.
Ar: 1.570 Ft — www.borbolt.hu

Takler Borbirtok (Szekszard)
Szekszardi Bikavér 2016

Rubinvoros szint, kellemesen ftszeres,
meggyes, ribizlis illatok, kedves savak,
béarsonyos tannin, kénnyed test, izeiben
sok gyiimolcs, kellemes fliszeresség,
konnyedség, igazi tarsasagi bor, szép
lecsengéssel.

Ar: 4.250 Ft — www.borbolt.hu

93 pont

Prantner Pince (Szekszard)

Sauli Cuvée 2017

Granatvords szind, osszetett, édeskés,
gyumolcsos, fliszeres, vanilias illatvi-
lag, kellemes sav, olajos test, barsonyos
tannin, szajban nagyon gytimolcsos,
zamatos, izgalmas bor, sok gytimolccsel,
hosszu lecsengéssel.

Ar: N/A - www.pratnerpince.hu

Eszterbauer Boraszat (Szekszard)
Mesteriink 2017 (palackminta)



So6tét rubinvoros szind, nagyon fuszeres,
érett piros paprikas, fekete gytimolcsos,
csokoladés, osszetett illatvilag, é16, kerek
savak, barsonyos tannin, nagy test,
szajban egyensuly, telt, érett,
gytimolcesok, harmonia, nagyon hosszu.
Ar: N/A

91 pont

Takler Borbirtok (Szekszard)
Primarius 2016

So6tét rubinvoros szind, kerek, az illata
nagyon kellemes, érett, fekete gytimolcsos,
érett szilva, csokoladé, kellemes savak,
nagy test, simogaté tannin, izeiben érett,
zamatos, gyiumolcsos, szép hosszu.

Ar: 12.000 Ft - www.takler.com

Bodri Pincészet (Szekszard)
»Faluhely” Szekszardi Cabernet franc
valogatas 2016

Rubinvoros szind, nagyon kerek,
gytmolcsos, csokis, fas illatok, kevés
paprikaval, szép savak, komoly test,
szajban is kerek, enyhén édeskés, csoko-
ladés, nagyon zamatos, gylimolcsos,
hosszu lecsengéssel.

Ar: 6.500 Ft ~ www.bodribor.hu

90 pont

Szeleshat Sz616birtok
(Bataszék-Lajvér)

November Cuvée 2017

Vilagos rubinvoros szint, intenziv,
faszeres, fekete gytimolcsos, fas, paprikas
illatvilag, szép kerek savak, olajos test,

a korty nagyon kellemes, gyiimolcsos,
zamatos, izgalmas, szép hosszu lecsen-
géssel.

Ar: 2.710 Ft — www.szeleshat.hu

89 pont

Vida Csaladi Borbirtok (Szekszard)
Bikavér 2016

Rubinvoros szint, kellemesen fliszeres,
zamatos, piros gyiimolcsos, kicsit fiistos,
fas illatvilag, kerek savak, konnyed

test, nagyon zamatos, kellemesen
gytumolcsos, kerek korty, hossza.

Ar: 3.770 Ft — www.borbolt.hu

Vesztergombi Pince (Szekszard)

Turul Cuvée 2015

Sotét granatvords szind, kellemesen
fiszeres, paprikas, fekete gylimolcsos,
zamatos illatjegyek, kerek sav, barsonyos
tannin, olajos test, szajban nagyon
egyensulyos, gylimélcsos, izgalmas, hosszu.
Ar: 4.050 Ft — www.borbolt.hu

Bodri Pincészet (Szekszard)
»Faluhely” Szekszardi Cabernet sauvi-
gnon valogatas

Rubinvoros szind, illatdban szép piros
paprika, eukaliptusz, fekete gyiimolcsok,
fa és avar, €16, de kerek savak, olajos test,
szajban kicsit édeskés, de nagyon barso-
nyos, sok gyiimolccsel, szép hossza.

Ar: 6.500 Ft - www.bodribor.hu

88 pont

Schieber Pincészet (Szekszard)
Cuvée 2018 (hordominta)
Rubinvords szind, szép flszeres,
gyumolcsos illatok, kellemes savak,
kozepes test, izeiben zamatos, egyenes,

kevés hordos, kesernyés, hosszt utoizzel.

Ar: N/A - www.schieberpinceszet.hu

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk eldzetes bejelentés nélkiil barmikor
megvaltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.

Teszt

Tiiske Pince (Szekszard)

Harmados Kadarka 2018

Vilagos granatvoros szind, illatdban
cseresznyés, konnyed, fliszeres, zamatos,
élénk, ropogos savak, a korty kellemes,
tiizes, zamatos, flszeres, szép hosszu.

Ar: 1.970 Ft — www.borbolt.hu

Szent Gaal Borhaz (Zomba)

Merlot 2017

Atlétsz6 rubinvords szind, illatdban me-
legebb, szedres, afonyas jegyek, kellemes
savak, olajos test, leheletnyi barsonyos
tannin, izeiben gylimolcs, sok fiszer,
szép hosszu.

Ar: N/A - www.alaiscavin.hu

Garai Pince (Alsonyék)

Cabernet franc 2017

Vilagos granatvoros szint, gytimolcsos,
szilvas, csokoladés illatjegyek, kicsit
karcsu, de kellemes savai vannak, szajban
zamatos, gylimolcsos, kellemes, izgal-
mas, jéivast bor.

Ar: N/A - www.garaipince.hu

Mészaros Borhaz (Szekszard)
Hidaspetre Cabernet franc 2016
Sotétvoros szind, Osszetett, paprikas,
fekete gytimolcsos, fas, avaros, csoko-
ladés illatok, kerek savak, kerek tannin,
édeskés, gyiimolcsos, zamatos, nagyon
Osszetett és hosszu korty.

Ar: 3.680 Ft — www.borbolt.hu

Takler Borbirtok (Szekszard)
Szenta-hegyi Cabernet franc 2016
Sotét rubinvoros szind, kellemes fliszer
paprika, konyak meggy, szilvalekvar,

fa és avar az illataban, kerek sav, szép
test, szajban még é16 tanninok, de szép
gylimolcsosség, zamatossag, hosszu
korty.

Ar: 6.380 Ft — www.borbolt.hu

Eszterbauer Boraszat (Szekszard)
Tivald 2017 (palackminta)

Nagyon sotét rubinvoros szint, édeskés,
fliszeres, gytimolcsos, szilvas, fekete >
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gytimolcsos illatok a poharban,

kellemes, el6 savak, barsonyos tannin, a
korty édeskés, zamatos, gyltimolcsos, még
nagyon fiatal, komoly bor.

Ar: N/A - www.eszterbauer-bor.hu

Garai Pince (Alsonyék)

Cabernet sauvignon 2017

Nagyon sotétvoros szind, illatdban fekete
gyumolcsos, zamatos, fas, paprikas,

szép, €16 savak, szép test, a tannin még
egy kicsit érdes, de a korty nagyon
gyumolcsos, zamatos, édeskés, hosszu.
Ar: N/A - www.garaipince.hu

Bodri Pincészet (Szekszard)
,»Gurovica” Szekszardi Cabernet
sauvignon 2016

Sotét rubinvords szind, flistos, fekete
gytumolcsos, avaros, fliszerpaprikas il-
latok, szép, élénk savak, komoly test, kel-
lemes tannin, szajban gytimolcsos, még
kicsit érdes, de friss, Osszetett és hosszu.
Ar: 15.000 Ft - www.bodribor.hu

Mészaros Borhaz (Szekszard)
Grandiozus Syrah 2016

Nagyon sotét, feketébe hajlé vorosszind,
Osszetett, fliszeres, gyiimolcsos, alkoho-
los illat, lekerekedet sav, komoly test, a
kortyban gyiimoélcsos, fas izek

Ar: 4.100 Ft — www.borbolt.hu

Prantner Pince (Szekszard)

Bikavér 2017

Vilagos granatvords szind, intenziv meg-
gyes, fliszeres, fas illatok. kerek savak,
kozepes test, leheletnyi tannin, szdjban
kerek, gylimolcsos, kellemesen zamatos,
hosszu, kis kesernyével a végén.

Ar: N/A - www.pratnerpince.hu

Szent Gaal Borhaz (Zomba)

Bikavér 2016

Atlétsz6 granatvords szind, illatban
fiistos, konnyed gytimolcsos, fliszeres
jegyek, kerek sav, kozepes test, a korty
kellemes, simogatd, gyiimélcsos, kel-
lemes korty.

Ar: N/A - www.aliscavin.hu
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Vesztergombi Pince (Szekszard)
Kadarka 2017

Atlétsz6 granatvords szind, osszetett,
cseresznyés, flszeres, szilvas illatvilag,
kellemes savak, konnyed test, leheletnyi
tannin, szdjban kellemes, zamatos, szép
struktdra, a korty nagyon izgalmas,
gytmolcsds, zamatos, hosszu.

Ar: N/A - www.vesztergombi.hu

Garai Pince (Alsonyék)

Bikavér 2016

Rubinvérés szind, illatdban flszeres,
gyogynovényes, gyimolcsos, kerek
savakkal, kozepes testtel, izeiben
gyumolcsos, kevés tannin érdesség, szép
hosszu lecsengés.

Ar: N/A - www.garaipince.hu

87 pont

Mészaros Borhaz (Szekszard)

Kadarka classic 2016

Vilagos rubinvoros szind, illataban sotét
huast gytimolesok, cseresznye, meggy,
kevés fiiszer, kerek savak, kozepes test,
izében kicsi kesernye, de kellemes, zama-
tos, szép lecsengéssel.

Ar: 1.680 Ft — www.borbolt.hu

Bodri Pincészet (Szekszard)
LwGurovica” Szekszardi Kékfrankos
valogatas 2016

S6tét rubinvords szind, illataban ditborog
a hord¢, fa, s6tét hisu gyiimolesok,
csokoladé, €16 savak, barsonyos tannin,
szajban gylimolcsos, fas, izgalmas, zama-
tos és hosszu.

Ar: 9.000 Ft — www.bodribor.hu

Szent Gaal Borhaz (Zomba)
Passionata Cuvée 2016

Rubinvoros szint, fiszeres, gylimolesos,
fas, kicsit paprikas illatok, szép sav,
kozepes test, szdjban gylimolcsos, izgal-
mas, kellemes tannin izek, hosszt

Ar: N/A - www.aliscavin.hu

Lajvér Pincészet (Szalka)

Lajvér Szekszardi Merlot Selection
2015

S6tétrubinvords szin, Osszetett,
gyumolcsos, fiszeres illatok, kerek savak,
nagy test, izeiben a gytimolcsok dom-
inalnak, egy kis fas beiitéssel, kellemes
kesernyével a végén

Ar: 4.990 Ft — www.lajverwine.com

85 pont

Markvart Pince (Szekszard)
Szekszardi Cabernet franc 2017
Feketébe hajlé vorosszind, illataban
fliszeres, paprikas, fekete gytimolcsos,
kerek savak, még picit huzos tanin, de
a korty kellemes, zamatos, izgalmas,
gylimolcsos, fejlédéképes bor

Ar: N/A - Mdrkvirt Pince

Harombhazi Pince (Szekszard)

Merlot 2017

Nagyon s6tétvords szind, illataban fekete
gyumolcsok, anizs, kellemes fliszerek,
kerek savak, a tannin még kicsit érdes,
kozepes test, szajban Kicsit cseres,
gylimolcsos, fliszeres, hosszl

Ar: N/A - Hdromhdzi Pince

Teszt-
jegyzet

Kovacs Pal ertekelese

Tudom, hogy a bevezetd részben
mar megkdszontem a szekszardi bo-
részok tamogatasat, de most itt sze-
retném megismételni, mert fantaszti-
kus lehetdséget nyujtott a Debreceni
Borozé magazinnak, hogy megismerje
a szekszardi borvidék igazi arcat, borait.
A bekiildott mintak teljes képet nyujtot-
tak a borvidék sokszintiségérél, hiszen
mind fajta borokbol, mind a szekszardi
palackos valtozatokbdl, mind a nagy
formatumu fajta és hazasitott borokbdl
olyan attekintés kaptunk, mint még senki
mas. Persze mondhatjuk, hogy mivel a
borvidéki borverseny legjobbjaibdl valo-
gattunk, hogy ez a fels6 szegmens, de
biztosithatom a kedves olvasokat, hogy
itt nem csak a legdragabb borok szere-
peltek, hanem a kozép kategéria borai is,
amelyekt6l ugyan olyan kellemes élmé-
nyekhez juthatunk. Prébéljdk ki Onok is,
mi nagyon élveztik! [l

igy pontozunk mi:
95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jé bor




EGRI
CSILLAG

A teszteredmenyeket
Darin Sandor dsszesitettek

A borokat tesztelték:

Adamovich Karoly, borasz - Ostorosbor zrt
Darin Sandor, kiadd - Bor & Parlat magazin
HegedUs Istvan, borasz - Bolyki Pincészet
Hegyi Adam, birtokigazgato - Eszterhazy Szolébirtok
Markovics Gyorgy, bordasz - Toth Ferenc Pincészet
Patai Istvan, borasz - Varsanyi Pinceszet
Toth Istvanne, bordsz - Varga Pincészet

Palackfotok: Nemeti Attila Viktor Toth Katalin, tulajdonos - Toth Ferenc Pinceszet



Teszt
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Minden ¢vben nagyon varjuk az Egri Csillag tesztinket, hiszen a Deb-
receni Boroz6 szerkesztdsége kezdetektdl fogva nyomon kdveti a borvi-
dék legifiabb szUl6ttének 0tjat, fejlédését. Szinte mar keresztapai vizit-
nek szamit ez a borkéstolé. Mint a babaskodé tavoli rokon méregetjik a
borokat. Figyelink, késtolunk, bélogatunk, avagy éppen fejcsévalassal
kiseriik egy-egy tetel érkezéséet a poharunkba.

Igen, babaskodunk, hiszen tesztinkkel nemcsak a fogyasztok elé tarjuk
az aktudlis piaci tételeket, de hordo- ¢s palackmintakbdl is prébalunk
egy iovokepet felrajzolni az Egri Csillag elé. Persze a mi szerepink
ezen borok megsziletésében, elkésziltében tényleg csak jelképes, igazi
keresztapai feladat, hiszen a borasz az igazi szulé. O az aki evrdl evre
0j tartalammol t8lti meg az Egri Csillag palackjat. © az, aki a termes
alakul@sat nyomon kdvetve, mar a nyar derekan latia a lehetdségeit. O
az elnezd, az anydskodo. Mi prébdljuk az életre nevelni, felvazolni a
lehetdségeit, mivé valhat, milyen utat jarhat be. Igen, egy keresztapa
mindig kritikusabb, mindig szigoribb mint egy szilé. Teszi ezt azon-
ban a babaskodas legjobb értelmeben, ahogyan mi is tesszik egy-egy
teszt utan a boraszok felé. Lassuk milyen szigorral szemléltik az elmolt
idoszak gyermekeit!

88 pont

,<<,><<\,' Petrény Winery (Eger)
N ASTRA Egri Csillag 2016

Gal Lajos Pincészet — Gal Péter (Eger)
Egri Csillag Superior 2018

Erés szalmaséarga szin. Finom, elegans,
gyumolcsos, fiiszeres, friss illat. Rend-
kiviil izgalmas. [zében kellemes, egzoti-
kus gytimolesos, enyhén fiistos aromak.
Igazan érett, tartalmas, jo ivasu bor.
Nagyon komplex és izgalmas.

Ar: 2.950 Ft - a pincészetnél

Petrény Winery (Eger)

ASTRA Egri Csillag 2016

(fehér cimkés)

Aranysarga szin. Telt illat, mézvirag,
pemetefli. Nagyon gazdag élmény.
Kortyban némi toppedt sz618s vonulat
mellett citrusok, mangd és érett egres
mutatkozik. Szép horddhasznalat mellett
némi csokoladé is megcsillan a szajban.
Ar: N/A

(sarga cimkés)

Aranysarga szin. Végteleniil gazdag
illat. Nyari alma, fiiszerek, leginkabb
zsalya. [zében is gytimolcsds-fliszeres
vonal. Mellette menta és toppedt sz616s
aromak. Szép kerek, elegans bor.

Ar: 2.950 Ft - a pincészetnél

87 pont

Thummerer Pince (Noszvaj)

Egri Csillag Grand Superior 2015

Mély szalmasarga szint bor. Illataban
mar érz8dok, hogy egy komoly, érett
borral van dolgunk. [zében a gyiimélcsos
jegyek mar szépen beépiilnek a palacké-
rett aromdkba. Szép, lekerekedett savak
jellemzik. Nagy test(i, komoly bor.

Ar: 5.790 Ft - www.borbolt.hu



Gal Lajos pincészet (Eger)
Kamra-volgyi Egri Csillag

Grand Superior 2018

Szalmasarga szin. Rendkiviil elegans,
egyedi illat. [zében is nagyon izgalmas.,
egzotikus gylimolcsos, enyhén fiistos
aromdk. Igazan érett, tartalmas, j6 ivasu
bor. Nagyon komplex és gazdag.

Ar: 5.000 Ft - a pincészetnél

&
LeGIO®
Varsanyi Pincészet
(Verpelét)
Egri Csillag 2018

Elegansan gytiimolcsos, diszkréten
édeskés, muskotalyos illat. [zében
héarsfaméz, bodzaszorp egészil ki tide
citrusossaggal. Szép savszerkezet jel-
lemzi. J6 ivasd, kerek, de mégis fiatalosan
virgonc bor.

Ar: 850 Ft - www.varsanyipinceszet.hu

86 pont

Toth Ferenc Pincészet (Eger)

Egri Csillag Superior 2017
Megnyerdéen vibrald szalmasarga szin.
Elegéns, visszafogott illata bor. [zében
almds-kortés dominancia, szép citru-
sossaggal parosul. Koncentralt savak
teszik feszessé. Nagyon kerek.

Ar: 4.000 Ft — www.tothferencpinceszet.hu

\'gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor

80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor

Petrény Winery (Eger)

Egri Csillag 2018

Aranysarga szin. Nagyon szép
gytumolcsos-viragos illata édes
ftiszerekkel parosul. Birsalma, bodza,
grépfrat dominal a kortyban. Ize kerek,
lagy, enyhe mézességgel fliszerezve. Kor-
rekt, rendezett bor.

Ar: 1.280 Ft — www.borbolt.hu

Almagyar Erseki Sz616birtok (AES)
(Eger)

Egri Csillag 2018 (palackminta)
Mély szalmasarga szin. Illataban is telt,
gazdag, melegséget araszt. Leginkabb
gyumolcsos jegyek figyelhetéek meg.
[zében domindnsan citrusos, enyhén
asvanyos vonal uralja.

Ar: N/A

A
Jo“é

Ostorosbor Csaladi Pincészet
(Ostoros)

Egri Csillag 2018

Illataban nagyon tide, friss, flszeres.
Leginkabb gyogynovények, viragzoé
kamilla. [zében bodzaszorp, gyiimélesok,
hérsfavirdg, enyhén gydgynovényes
lecsengéssel a korty végén. Szép savai
aromdival egytitt hosszantartanak a
szajban.

Ar: 1.000 Ft - SPAR, INTERSPAR,
TESCO

N
JO“'((/’\%
Varga Pincészet (Badacsonyors)
»Aranymetszés” Egri Csillag 2018
Szép tiszta illata rendkiviil preciz bort
sugall. MInd illatdban, mind izében szép

Teszt

gyumolcsosség uralkodik. Kellemes,
tartalmas iz. Rendkiviil friss érzetet ad.
Ar: 1.000 Ft — www.vargabor.hu

85 pont

Gal Tibor Pincészet (Eger)

TITI Egri Csillag 2018

Halvany szalmasarga szin. Illataban
rendkiviil 6sszetett, viragos, harsfas,
gylimolcsos jegyek. [zében 14gy, behizelgd.
Harsfaméz, tualérett egres keveredik ere-
deti citrusokkal és friss, nyers mandulaval.
Nagyon szép, szerethetd bor.

Ar: 2.060 Ft — www.borbolt.hu

84 pont

Gergely Bastya Pincészet (Eger)
FRIENDS Egri Csillag 2018
(hordéminta)

Szép, tiszta, vilagos szin. A széjban

friss egres idesége parosul citrusokkal.
Lecsengésében némi karamellre aszocial-
hatunk. Kénnyed savainak koszonhetden
igazan behizelgé bor.

Ar: 1.600 Ft - a pincészetnél

St. Andrea Szolonirtok és Pincészet
(Egerszaldok)

»Boldogsagos” Egri Csillag

Grand Superior 2017

Szalmasérga szin. [llata friss, gy6gynové-
nyes. [zében leginkdbb a citrusok és a
hordoés érlelés jegyei mutakoznak meg.
Kerek, lagy, tartalmas.

Ar: 3.020 Ft — www.borbolt.hu

83 pont

Juhasz Testvérek Pincészet (Eger)

Egri Csillag 2018

[llataban gytimolcsos, de némi fiilledt-
ség is mutatkozik. {zében friss citrusos
dominancia figyelheté meg némi
mandulas jeggyel a végén a kortynak.

Ar: 1.200 Ft - AUCHAN, TESCO >

Debreceni BOROZO 3|
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82 pont

Eszterhazy Szolébirtok (Eger)

Egri Csillag 2018

Erett illata és ize is teltebb, ducibb tar-
saindl. Ez a lomhasag uralja bort.

Ar: N/A

St. Andrea Sz616nirtok és Pincészet
(Egerszaldok)

»Napbor” Egri Csillag 2017

Friss, iide illat jellemzi. {zében leginkébb
a citrusok mutatkoznak némi gyogyfiives
jegyekkel kiegésziilve. Intenziv, virgonc
savak teszik feszessé.

Ar: 2.290 Ft — www.borbolt.hu

Toth Ferenc Pincészet (Eger)

Egri Csillag 2018

Kozepesen intenziv viragos, enyhén par-
fiimés illat. zében is megnyerd, enyhén
asvanyos, gyogyfiives vonal. Tartalmas,
kozepesen testes.

Ar: 2.000 Ft — www.tothferencpinceszet.hu

Bolyki Pincészet (Eger)

Egri Csillag 2018

Visszafogott illat, burkolt gyomolesok,
enyhén teas jegyek. Elénk, virgonc
savai igazi fiatalos borrd teszik. Enyhén
citrusos. Illataban és izében két vilag
taldlkozik.

Ar: 1.600 Ft — www.borbolt.hu

81 pont

Simon Pincészet (Eger)

Egri Csillag 2017

Visszafogott illat. [zében lagy, kerek, de
minden kiilondsebb kiteljesedés nélkiil.
Ar:1.300 Ft- a pincészetnél

80 pont

Thummerer Pince (Noszvaj)

Egri Csillag 2018

Elénkszalma szinfi bor. Illatdban friss.
[zében leginkabb gydgyfiives jegyekkel.
Komoly savszerkezettel bir6 bor.
Ar:1.600 Ft- www.borbolt.hu

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirdsokbol ered6 karokért a
szerkesztéség nem vallal felel§sséget.

Teszt-
jegyzet
Darin Sandor értekelese

Nem mondhatni, hogy konnyt helyzet-
ben vagyok! Egyrészrol a bevezetémben
felvazoltam egy keresztapai szerepet, aki
babaskodik, de mégis szigoru a cseperedd
rokonnal szemben. Kedvesen paskolva
mutatja az utat. Most viszont a teszt
végén, csak a szigort érzem a soraink-
ban. Szigoruak voltak a sziil6k is, azaz
a boraszok a pontozas soran. Szigortiak
voltunk mi is a borleirasok Osszesitése
soran. Nincs sehol egy atyai mosoly! En-
nek talan az lehet az oka, hogy masrészrél
a teszten végignézve a vak is lathatja,
hogy nagymértékben borult a papirfor-
ma. Neves bordszatok hétrébb végeztek
az értékelésben, mig kisebb, vagy kevésbé
domindns pincészetnek tartott termel6k
borai el6rébb keriiltek a ranglétran.

Ezek tények, de mégsem konnyt Oket
szavakba foglalni. Keresem az okokat és
a miérteket. De csak kifogasokat talalok.
Tisztara mint a gyereknevelés! A kezde-
tekkor probalnak a sziil6k, rokonok egy
vezérelvet lefektetni. Ehhez mindig tartani
fogjuk magunkat! - toreksziink a kovet-
kezetességre. Es tessék, itt az él6 példa,
nem megy! Nem megy, mert csak most
kezdtiik! Nem megy, mert nincs elég ta-
pasztalat! Nem megy, mert nem tudjuk
eldonteni, tényleg j6 ez a gyereknek?

Ezt érzem a teszt végén is. 2011-ben szii-
lettek meg az elsé Egri Csillagok. Akkor
az Egri Bormives Céh tagjai lefektettek
egy értékrendet, ami vezérfonalként szol-
galt az elmult években. Nyolc évjdrattal a
hatunk mogétt ugy tinik magunkba kell
nézni és meg kell nézni a megtett utat is,
mert most nagyon ugy tlinik, ezek a kez-
deti lefektetett alapok nem gy alakultak
azid6vel, ahogyan azt el6re gondolni lehe-
tett. Senki félre ne értsen, remek borokat
késtoltunk, de amint azt a pozicidk is jol
mutatjak, a mezény 4talakult. Meg kell
néznie mindenkinek, honnan indult és
hova jutott, illetve, hogy a tobbiek milyen
uton jarnak. Csak igy maradhat hosszu-
tavon fényes Eger Csillaga! B



ReceptKlub

Kacsarillette

WUWW.gAdpPO @ U

A francia rillette hedonista huslekvar, a borozgatos
esték egyik legjobb kisérdje.

Az elkészitéséhez olvasszunk kacsahajat, majd a
toportyt eltavolitasa utan a kacsazsirban alacsony
(80-90 fok koruli hémérsékleten) 6-8 6ra alatt
abaljuk (konfitaljuk) vajpuhdra a séval, borssal
fliszerezett kacsacombokat. Tegyiink a combok
mellé egy kis kakukkfiivet és majorannat, 1 szem
csillaganizst, egy fej fokhagymat, egy fej hagymat és
egy kezeletlen héju narancsot is, héjastol.

Akkor van kész, amikor a husbdl a csont gond
nélkiil kicstszik. A combokat a zsirban hagyjuk
langyosra hiilni, majd az dsszes hust villaval szedjiik
cafatokra (ez az autentikus francia mddszer), vagy
késes robotgépben némi zsirral apritsuk durvara, a
hagymaval, fokhagymaval, naranccsal egyfitt.
A huspépet tegyiik vissza a langyos zsirba, kever-
jiink bele egy kupica konyakot (brandyt, whiskyt,
vagy almapalinkat) aztan az egészet kanalazzuk
csatos iiveg(ek)be, hideg helyen hagyjuk megszi-
lardulni. Masnapra érnek ssze az izek igazan, de
hetek, honapok mulva ugyanolyan jo, s6t.
Apro6 savanyut uborkat, gyongyhagymat, vagy céklat
adjunk mellé.

PAY L edAdd USRI
Ajanlott bor: Eszterbauer Tiike Bikavér 2016



ReceptKlub

Hozzavalok (2 adaghoz):

e 2 csomag 125 g-os bivaly
mozzarella

o 4-4 db sarga és piros koktél
paradicsom

o fél fej lilahagyma

o pér levél friss bazsalikom

o par csepp extrasziiz olivaolaj

o  pér csepp frissen facsart
citromlé

o tekerésnyi frissen 6rolt bors

A mozzarella golyokat
csepegtessiik le egy szlirben,
kozben készitsiik el a toltelékét:
a koktélparadicsomokat
negyedeljiik, a hagymat a
bazsalikommal egyiitt apritsuk
fel, majd az egészet keverjiikk
Ossze par csepp olivaolajjal és
citromlével.

Mindkét mozzarella golyénak
kiskanallal kaparjuk ki a
belsejét, a keletkezett tireget
pedig toltsiik be a hagymas-
bazsalikomos paradicsomos
salatdval, amibe belekevertiik
az aprora tépkedett, kikapart
mozzarella darabokat is. Fris-
sen 6rolt borssal fliszerezziik
talalas el6tt.

Ajanlott bor: Vesztergombi
Kadarka 2017

Tovabbi receptekért latogasson el E !.l-x
weboldalamral!
http://www.gabojsza.hu/ E

TOkigh wersselalle)
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Milyen az igazi
jegbor?

Aki valaszol:
Crasselli Norbert

Nem koénnyl eligazodni a borok vilagaban
annak, aki nem ezzel foglalkozik rendszeresen.
Sokan fordulnak hozzam olyan kérdésekkel, hogy
meddig ihaté egy Uveg vérdsbor, mennyit ér
a nagymama &tven évig a tévé tetején tarolt
Tokaiji Aszuja, vagy, hogy milyen bort vegyen a
német keresztapanak. Ezekre a kerdésekre adott

egyszeri valaszokat foglalia 6ssze ,No6ri kerdez”

rovatunk.

No6ri nem teliesen kezdd, de nem is profi bor-
fogyaszt6. Irodai munkat végez, és tarsashazi
lakasban lakik. Debrecen, Parizs, majd Budapest
utan jelenleg Berlinben ¢l, ¢s a kelet-magyar-
orszagi borok nemzetkdzi markaépitésének és
fogyasztasanak elkételezett kepviseldje.

Nori kérdez: Mitdl jegbor a jégbor?

A jégbor az édes, méghozzd a természe-
tes édes borok kézé tartozik. Ide tartozik
a tokaji aszu is, illetv minden olyan édes
bor, amelyhez nem adnak cukrot, hanem
valamilyen természetes folyamat eredmé-
nyeképpen lesz édes.

A jégbor készitése kockazatos eljaras.
A 57616t nem szedik le a rendes sziiret
idépontjaban, hanem a sz6l6k6kén
hagyjak a bogyokat, varva a fagyokat.
Ami aztdn vagy jon, vagy nem. Johet sok
minden mas: megehetik a seregélyek,
lerohasztja az es6, vagy a szOlé egyéb
kartevéi. Ha szerencséje van a sz6lésznek,
jon egy stabil, komoly téli fagy, ami a bo-
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gyokban 1évé vizet megfagyasztja.

Nori kérdez

A sz616t ilyenkor fagyott dllapotban - dlta-
laban hajnali orakban - sziiretelik és még
fagyott allapotban préselik ki. A sz6l6ben
1év6 viz fagyott, igy a préselés soran csak a
magas koncentraciéju cukoroldat tavozik
a bogyokbol, ami finom, édes, de magas
beltartalmi és sav-értékekkel rendelkezé
must, majd bor lesz.

A leghiresebb jégborok Kanadaban,
Németorszagban, Ausztridban késziil-
nek, ezekben az orszagokban dolgoznak
a talan leghiresebb jégbor termeldk: In-
niskillin, Pilliterri (Kanada), Dr. Loosen
(Németorszag), Nigl, Nittnaus (Ausztria).
Az osztrakok dltalaban Griiner Veltlinert,
a németek Rajnai Rizlinget és a kanadaiak
egy Vidal nevti fajtat hasznalnak a jégbor
készitéshez. Egy tiveg — altaldban a jég-
bort a megszokottnal kisebb térfogatd
iivegbe palackozzdk - 20-30 EUR koriili
aron mar hozzaférhet6.

Magyar boraszoknak is sikeriil néha jég-
bort késziteni, az utobbi idében példaul a
Borbély pincészet vagy az Andrdssy pin-
cészet jégboraival taldlkozhatunk a bol-
tokban. |
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