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Kdszontd

edves Olvasonk!

--- VEGRE! ---

Azért adtam ezt a cimet ennek a koszonté irdsomnak, mert sok minden olyan
tértént mostandban, amit nagyon régen szerettem volna, ha megtorténik.

Az els6, hogy végre sikeriilt egy lapszamot késziteni az alfoldi - tudom, hivata-
losan kunsagi — boraszokkal. Nagyon régen terveztiik a szerkeszt6ségben, de min-
dig kozbejott valami. Most végre megmutathatjuk a maga valosagaban ezt a bor-
vidéket, amelyet, ha jol belegondolunk az tGjkori magyar boraszkodas bélcs6jének
is tekinthetjiik, hiszen ez a borvidék nagyrészt talélte a filoxéra vész idészakat és
jonéhany sz616 neki koszonheti, hogy ma is ismerjiik. Egyébként, nem tudom,
hogy Onok hogy vannak ezzel, de az Alf6ld sokkal izgalmasabb, mint gondol-
nak. Sok ember agydban rogton a homokos talaj tarsul ehhez a tajhoz, pedig igen
valtozatos tajak és talajszerkezetek jellemzik, és ezek meg is jelennek a borokban.
Nagyon téved, aki azt gondolja, hogy az alf6ldi borok jellegtelenek, sz6 sincs errél,
s6t, nagyon izgalmas és érdekes borokkal talalkoztunk a tesztjeinken, de még 6r-
vendetesebb, hogy a nagy generacié mellett mdr itt van a kovetkezé nemzedék és
nagyon figyelemre mélté borokat készit.

Hogy itt vannak, azt mi sem bizonyitja jobban, hogy ebben az évben harom fiatal
boraszt valasztottak be a Magyar Borakadémia tagjai kozé: Font Gabort, Szentpé-
teri Attilt és Varga Arpadot, szivbdl gratulalunk a nagy elismeréshez!

A masodik, hogy végre a rendszeresnek tekinthet6 nyari matrai tesztiinken
nemcsak a szokasos, friss, illatos, nyari borok jelentek meg, hanem az igazan tes-
tes, komoly, odafigyelést igényl6 borok is, és lassunk csodat, a fiatal boraszok ott
sem maradtak alul, nagyon is szépen szerepeltek.

A harmadik, hogy végre egy igazi orszagos attekintést kaptunk a magyar rozé
borokbdl, hiszen nyolc borvidékr6l tébb mint 40 tétel érkezett be, igazan izgal-
mas és kellemes borokat késtolhattunk, nagy szerencsénkre. Az igazi meglepetés
itt az volt, hogy most mar tényleg olyan rozé borok késziilnek, amelyek maguk-
ban hordozzék a boraszok, fajtak, borvidékek jellegzeteségeit, igy kiilonosen iz-
galmassa tették a tesztiinket.

Az negyedik, a rdadas pedig és taldn a legfontosabb, hogy végre érezziik, hogy
lapunkat, a Debreceni Borozot kezdik respektalni hazankban, egyre ismertebbek
és keresettebbek lesziink, amit elssorban Onoknek, Olvaséknak koszonhetiink.
Szivbél remélem, hogy ebben a lapszamunkban is taldlnak érdekes és kellemes
cikkeket, riportokat, koszonjiik a figyelmiiket, kellemes, joboros nyari pihenést
kivanunk mindenkinek.

Kovacs Pal
felel6s kiado

www.debreceniborozo.hu
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Magyar

Borszakirok Kore

A Debreceni Borozé magazin a
Magyar Borszakirok Kérének tagja

Magazinunk elkatelezett hive a magf/ar bor- és palinkakultiranak,
ezért mindenkor kiall a kulturalt és feleldsségteljes alkoholfogyasztas
népszerdsitése mellett!

Alkohol tartalmdi italok fniyaszta'sa't 18 éven aluliaknak és
kismamaknak a terhesség alatt nem ajanljuk!

Kérjok, tamogassa a Debreceni Borozé
nyomdakoltsegeit!

Ahogy azt a Kedves Olvasé bizonydra tudia,
lapunkat tarsadalmi- munkaban, dijazas nélkol irjuk,
fotozzuk, szerkesztivk. Az Alféldi Nyomda ugyan ked-
vezményesen nyomja a lapot, de a papir ¢s nyomda-
festek bizony komoly pénzbe kerdl (egy darab Ujsag
nyomdakoltsege 300-500 Ft). Annak érdekeben, hogy
tovébbra is terieszteni tudjuk a magyar borkultordt,
kerjok, adomanyaval segitse a nyomdaksltsegeink ki-
fizeteset - minden filler szamit!

Adomanyat utalia kiadonk, a Debreceni
Borbaratok Tarsasaga Egyesilet
10700141-47679803-51100005

szamu bankszamlajara.

Koszonjok!
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A Mélté

ifiabb Lorincz Cydrggyel Kovacs Pal beszélgetett

figyelemmel. Legelszér a 2003-as Napbor hivta fel a figyelme-
met a pincészetre, aztan lassan, sorban a tébbi, az Alddas, a
Valéban mélté, a Pinot noir, a Merengd. Sorolhatnédm még egy dara-
big, de nem ez az ¢rdekes, hanem hogy k6zben egyre jobban megis-
mertem Lérincz Cydrgydt, az embert ¢és persze az egész csaladjat.

a St. Andrea Pincészetet nagyjabol 2005 6ta ismerem ¢s kdvetem

Gyurit értek sikerek ¢s kudarcok, nagy kihivasok, de mindig fent maradt,
mert az Isten kegyelmebdl a kizdeni tuddasa a tébbszérdsére ndtt. K6z-
ben pedig - szinte ¢szrevétlentl - felndttek a gyerekek is. Emlékszem,
még a 2010-es ¢evek kdrnyeken Gyurma, a legnagyobb fiu focist@Gnak
keszult, BL-dontérdl, valogatottsagrél dlmodott, aztdn egyszer csak
jott a hir, a fio a Corvinus szblész-bordsz szakara jelentkezett, ¢s fel
is vettek, persze foci mellett. Az egyetem elvégzése utdn jott az elsd
¢s valészintleg a legfontosabb 16kés, de errdl mar inkdbb a mara mar
ifiabb Lérincz Gydrgy bordssza ¢r6 fiatalember beszé¢lien.

Riport

Gyuri, mi volt az, ami téged erre a pd-
lydra vezérelt?

Természetesen édesapukam, hiszen nem
tudatosan, de azért mindig ott voltunk
mellette és lattuk, hogy mit csinal, és az-
tan lassan bele is nétiink. A tovabbtanu-
lasi dontésem még nem volt tudatos, sok
tényez6é kozos nevezdje volt, de ma mar
azt gondolom, hogy a gondviseld vezetett
erre az Utra. Persze édesapukam borbe-
mutatdi, azok hangulata, a résztvevok
érdekldése is ebbe az iranyba forditotta
a figyelmemet.

Az els6, nem csaladi benyomds az egyete-
mi szakmai gyakorlat félévben ért, amikor
fél évig a madi Szepsy birtokon tanulhat-
tam a szakma legtitkosabb fogdasait egy
professzortol, Szepsy Istvantdl. Pista Ba-
csi olyan szeretettel tudott beszélni errél a
vilagrol, Madrol, a bor filozdfiajardl, hogy
teljesen megvaltoztatta gondolkodaso-
mat, és ett6l kezdve a sorsom eldélt. Ma
is ugy érzem, hogy ez volt a helyes dontés.

Raégton be is dlltdl a csalddi villalkozds-
ba?

Nem, el8szor, mint régen a mesterlegé-
nyek, elmentem vildgot latni. El6szor
Ausztriaba, Kremstalba, Rohrendorfba, p-
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Riport

Sepp Moser biodinamikus pincészetéhez,
ahol szintén nagyon sokat tanultam, de
a 2013-as szliretben mar itthon dolgoz-
tam, aztdn 2014 tavaszan elmentem Uj-
Zélandra. Ez nagyon komoly dontés volt,
tavol az otthontdl egy olyan pincészetnél
dolgoztam sziireti idészakban, ahol napi
24 éraban fogadtak a sz616t, ahol percre
pontosan tudtak, mi fog érkezni, mennyi,
és hova kell elhelyezni. Ezt igy konnyt
kimondani, de itt 10.000 tonna sz&l6rél
volt sz6. A sauvignon blanc készitésének a
teljes technikai és technoldgia folyamatat
sikeriilt megismerni, de igazabol a pre-
cizitas és a tudatossag volt a leny(igozo,
ahogy az egészet csinaltak. Persze ez a
folyamat nem hasonlithaté a magyar, az
egri és St. Andrea lehetéségeihez, mdd-
szereihez.
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Mi volt az elsé feladat, amit ondlléan
kaptdl meg a St. Andredndl?

Amikor visszajottem Madrol, rogton el-
kezdtem kapacitalni édesapukamat, hogy
készitstink édes bort, mert a borkds-
toloknal milyen jo az a sor végén, ebben,
azdta is kisérletezhetek. Az elsé borom
2013-ban késziilt, kaptam egy horddnyi -
kb. 300 liternyi - sauvignon blanc-char-
donnay egybesziiretelt mustot a Nagy-
Eged ddl6bdl, ez volt az Egyetlen névre
keresztelt bor.

Mara mar kialakult kozéttiink a munka
megosztasa, én feliigyelem és iranyitom a

szOl6termelés teljes vertikumat, a névény-
védelmet is beleértve. Edesapukdm viszi
a pince munkakat és az adminisztracios
részt, persze a borok Osszeallitisanal,
els6sorban az Egri csillag és Bikavér
borokrol beszélek, az &sszekostolasanal
mi ketten dontiink a végeredményr6l.

Ha mdr a sz6l6 a te feladatod, akkor
mondd meg nekem, hogy egy ilyen fiatal
ember hogy viszonyul a hajnali keléshez?

Oszintém megmondom, nem konnyt
minden nap hajnali 4-kor kelni és egész
nap kint mozogni a melegben, eléggé
leszivja az ember energiajat és bizony es-
tefelé mar nem konny fittnek lenni. Van
azonban ennek egy fantasztikus hozadé-
ka, az ember minden nap latja felkelni a

napot, a természettel egytitt kel, nagyon
kozel van a természethez, a Teremt6hoz
és én gy érzem, hogy ezzel a sz6l6-bor
neveléssel, készitéssel, mi is be tudunk
csatlakozni a teremtés misztériumaba.

A kovetkez hdzi feladatod, ha jol tudom,
egy sauvignon blanc bort volt, igaz?

Igen, mivel 4j-zélandi ,,kiruccandsomon”
elég sok mindent megtudtam a sauvignon
blanc borrdl, édesapukdm azt mondta,
hogy tessék, most mutasd meg, mit tud
ez a fajta itt Egerben. El is készitettem,
de persze az egri jegyek, St. Andrea sti-
lusban, hozamkorlatozassal, asvanyosag-
gal, testes borként. Az els6 idészakban
a fehér borokkal foglalkoztam, hiszen a
gyakorlati tapasztalataim is innen ered-
tek. A sauvignon blanc csak egy kisérlet
volt, nem lesz beldle folyamatosan a piac-
on, de nem is ez a cél, kisérleteztiink egy
jot. A legfontosabb, hogy ,,szentandreds”
borokat készitstink, amelyek élményt ad-
nak a fogyasztoknak, megvidamitjak a
sziviiket és az, hogy ki késziti azt, én vagy
édesapukam, nem fontos szempont.

A fehér borok csicsa az aszii, de azzal
egyiitt, hogy Szepsy Istvanndl tanultdl,
meégis, hogy jott az az itlet, hogy Egerben
aszu édességii bort készitsél?

En ugy jottem haza M4drdl, hogy a fe-
jemben volt a gondolata ennek a bornak.
Nalunk is vannak teriiletek és fajtak, ahol
betoppednek a szemek - édesapukam
szokta mondani, hogy a novényvédds
hibazhat néha - amelyekbdl elkészithetd
ez a fajta bor. 2015-ben Isten ajan-
dékaként éltem meg azt, hogy a Hangacs
dalében 1évé 0,3 hektaros Harslevelt
teljes fiirt nagysagban beasztsodott,
ebbdl segitettem a vilagra az ,,Ajandék”
nevii boromat. Egyébként mi itt a pin-
cészetnél nem készitiink borokat, ha-
nem vildgra segitjiik azokat a teremtd
aldasa, ajandékaként. Azéta minden
évben készill ilyen 200 gramm cukor-
tartalom feletti édes bor, ahogy apukan
szokta mondani, a vildg legdragabban
megsziileté bora, hiszen a toppedt sze-
meket maroknyi mennyiségekben csi-
pegetjiik Ossze a kiilonboz6 dulékbél,
hérsleveld, furmint, leanyka, sauvignon
blanc, pinot blanc, chardonnay, rajnai
rizling fajtakbol, igy aztan elég egries ez



a bor. Ez a bor bizonyitotta szimomra,
hogy ez a vildg legjobb borvidéke, ahol
barmilyen stilust bor elkészithetd.

A fehér bor utin kovetkezik a vords
és neked 6 évre volt sziikséged, hogy
megjelenjen egy, a neved dltal jegyzett
vérds bor. Ugy érezted, hogy elérkezett az
ideje?

Miar kordbban is foglalkoztam voros
borokkal, a 2016-0s évjarat dsszes voros-
boranak alapjait én raktam Ossze, persze
édesapukdmé az utolsd sz6. Aztan egy
amerikai baratunktol, aki szokott télink
vasarolni, jott egy felkérés, hogy készit-
sek el egy hordd olyan Bikavért, amelyet
majd 2022-ben be tud mutatni a Harvard
Egyetem évfolyamdanak. Mivel szdamomra
Eger jovGje egyértelmtien a bikavér, igy
nagyon megoriiltem a felkérésnek és
a legkedvesebb dil6imbdl vélogattam
Ossze az alapborokat, a kékfrankost a
Nagy-Eged és Nagy-Eged-hegy dtlékbdl,
a cabernet franc-t a Nagy-Eged dilébél, a
pinot noir-t és syrah-t a Nagy-Eged-hegy
diilbél és merlot-t a Hangacs diilébol.
Az egri borokban mindig érezem a bur-
gundi borokhoz hasonlé eleganciat, a
rhone-i borokhoz hasonlé komplexitést,
a piemonti borokhoz hasonld energiat,

ezért lett a neve Axios, ami magyarul
Mot jelent.

Milyen a szakmai kapcsolat kozted és
édesapad kozott?

Nagyon jo a kapcsolatunk, hiszen nagyon
er6s a csaladi kotelék és természetesen
mindent, amit a szakmardl tudok, rajta
keresztiil kozelitettem meg, ebben néttem
fel. Probalok mindenben a segitségére
lenni, féleg itt a pincészetnél, hiszen 6
most egy kicsit kiléphet a napi dolgokbdl
és tobb energiat tud forditani a borvidék
dolgaira, talan idével 6 lehetne az egri

Riport

Szepsy Istvan.

Nem bdntad meg a dontésedet, hogy itt
vagy és nem a BL-ben jdtszol?

Nem, egyaltalan nem, nekem a legna-
gyobb elismerésnél, dijnal tobbet ér,
hogy az els6 boromat megkostolva
édesapukam azt mondta: Gyurma, ez
finom. Ezzel d6lt el a sorsom, a leheté leg-
jobb helyen, itthon vagyok! W
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Bemutatjuk

A Fontos emberek

A Font csaladnal Kovacs Pal és Darin Sandor vendéegeskedett

zendt ¢éve, nem sokat valtozott, ugyanolyan langgal ¢g, ugyan-
olyan vehemenciaval besz¢l a borrél, dllandéan nyizsdg, megy,
teszi a dolgat. Ma talan annyival kénnyebb a dolga, hogy a két fig,
Gdabor ¢s Sandor is mar telies értékl munkat végez a vallalkozasban.

Fon’r Sandort mdar nagyon régen ismerem, szerintem tébb mint fti-

Nehany évvel ezeldtt mar prébalkoztunk egy kunsagi lapszam megijelen-
tetésevel, de akkor az elmaradt, az idén viszont sikerilt &sszehozni és
mi sem természetesebb, hogy régtdn megkerestem Sanyit is, itt a helyik
a lapszamban. Mit mondjak, nem kellett sokdig gydzkddni, hamar raallt.

Regi ismerdshdz, talan nem lesz beldle harag, ha azt irom, barathoz

¢rkeztem egy j6 kiadés beszelgetésre, hogy megismerjem a Font Pin-
ce¢szet igaz torténetét, amely nem mostandban kezdédott.
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Font Sandor az 6todik generacio, a fiai
pedig a hatodikok a csaladban, akikrél
biztonsaggal tudni lehetett, hogy sz6l6t
miiveltek és bort készitettek. Az els6 hek-
tar naszajandékként keriilt Sanyi birtoka-
ba 1977-ben. A muszaki végzettségii
fiatalembernek nem jelentett gondot a
sz6l6 miivelése, hiszen a csaladban mar
hozzaszokott, st meg is szerette ezt az
isteni novényt. 1980-ban megsziiletett a
nagyobbik fia, Gabor, 1983-ban pedig a
kisebb, az ifj. Font Sandor. Ekkorra mar 3
hektarra nétt a szol6teriilete, de még min-
dig a munka mellett ment a gazdalkodas,

a meglév6, hagyomanyos eszkozokkel,
sok kézi és allati munkaval. Az értékesi-
téssel nem volt gond, mert a Pinceszovet-
kezet minden bort megvasarolt, nem kel-
lett az értékesitéssel bajlodni.

Nagyon szép idbszak volt az, a feldolgozds,
a sziiret forgataga, a must illata, az ijbor
most is mindig izgalomba tud hozni - vall-
ja a munkajardl Sandor, aki szinte hob-
biként fogja fel ezt a tevékenységet.

1985-ben a sziloktsl tovabbi 2 hek-
tar szOl6t kap, s igy mar 5 hektarral
kell megbirkézni, dontés sziiletik, ot-
thagyja a munkahelyét és — ma ezt ugy
monda-nank - egyéni vallalkozo lesz,
persze egy kis szill6i segitség is jol jott
a szOloben. A kisemberek leleményes-
sége nem ismer hatdrokat, a soltvad-
kerti hatarban sorra jelennek meg az
ezermesterek altal kiillonb6zé beren-

dezések, 0nt6z6, traktor, UAZ terep-
jard, lovaskocsi alkatrészeibél osszealli-
tott — a népnyelv szerint ,csettegé’-nek
nevezett - jarmtivek, amelyekkel a
szOl6ben gépi permetezést, tarcsa-
zast lehet végezni, akdr egy menetben is.

A rendszervaltast mar profi maszekként
koszontheti Font Sandor, de rogton szem-
besiil egy komoly gonddal, tonkrementek
a pinceszovetkezetek, bedugult az értéke-
sités. Kinyilik viszont egy masik ajto, lehet
borkiméréseket nyitni a pincénél, megin-
dul a kemény munka a piac megszerzés-

ért. A tonkrement nagyiizemekbdl olcsén
meg lehetett vasarolni a nem tal modern,
de mégiscsak gépi berendezéseket, ame-
lyekkel ki lehetett valtani a kézi munkat,
gyorsitani lehetett a feldolgozast, névelni
lehetett a taroldkapacitast.

A birtok folyamatosan novekedett és a
két fia is cseperedett és kozben szinte ész-
revétleniil belenétt a csaladi véllal-kozas-
ba. Szerény és nem tolakodé apai Gtmu-
tatas alapjan végil is mindketten abba
az iranyba mentek, amire a legna-gyobb
szilksége volt a pincészetnek, Gabor
szOlész—borasz lett, a kis Sandor pedig
kereskedelmi és marketing végzettséget
szerzett Kecskeméten. A 2000-es évekre
mar 15 hektar sajat sz616bol késziilt bor
a pincészetnél, de felvasarolt sz6l6t is fel-
dolgoztak.

A fiuk bekapcsolddasaval a novekedés is

Bemutatjuk

folytatédott, mara mar 38 hektar sz6l6t
gondoznak, Soltvadkert kornyékén a
legjobb diilékben, amit az idésebbek
elmondasit figyelembe véve valogattak
ki. Az alapvetéen reduktiv technoldgiara
éptld borkészitésben 2006-t0l jelentek
meg a ,valogatas” tételek, amelyekben
mar hordds érlelést is kapnak a borok.
A legfontosabb fajtdk az Irsai Olivér és a
cserszegi fliszeres, a kedvenc a kovidinka,
az zaszl0s az ezerjo, az érdekesség a ge-
nerosa, a kékszolo pedig a kékfrankos. A
nagyobb ardnyt a fehér sz6l6k képvise-
lik 2/3 nagysigban ¢és gyakorlatilag
teljes egészében reduktiv technoldgiaval
késziilnek, mint a kékfrankosbdl késziilé
rozé bor is. Persze vannak érdekességek is,
mit a hordds érlelésti ezerjd, kékfrankos,
ezek jelentik most a csticsmindséget, de a
generosa is kap egy kis fahordods érlelést,
izgalmasabba téve a bort. P
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A borok nagyjabdl felerészben keriilnek
palackba, ami évi 250-300.000 palackot
jelent, de komoly mennyiség fogy bag-
in-box kiszerelésben és persze a pincénél
1év6 borszakiizletben folydban is lehet
vasarolni, ugyanabbdl a tartalybdl, amit
majd palackozni fognak. Mindségben
nincs kompromisszum, vallja Font San-
dor.

A technologiabol kovetkezden az utdbbi
években komoly beruhdzasokat kellett
végrehajtani, mdra mar rendelkezésre
all egy légkondicionalt raktarhelyiség a
palackozott borok szamara, de a must és
a kész borok is ftitheté-htithet6 acéltar-
talyokban varjak a palackozast vagy ér-
tékesitést. Ez lehet6vé teszi az elkészitett
borok mindségének biztos, feltétel nélkiili
megorzését.

A Font pincészetnél mindenki elége-
dettnek tlinik, az apa, mert a Teremtének
héla, azt csindlhatja, amit szeret, a
munkdja a hobbija is egyben, az utan-
poétlas biztositott, hiszen a fiai remekiil
bekapcsolodtak a munkaba, hasznos,
értéket teremtd tagjai a vallalkozasnak,
és a mar Lénard, az unoka is ott serte-
pertél a sz6l6ben, ismerkedik a természet
dolgaival, de ami ennél fontosabb, hogy
érdekli is a természet ezen 4ga.

Nem tlinik szdmomra mara elcsépelt
kijelentésnek, hogy az alfoldi boraszat

egyik vezetd pincészete a Font Sanyié. Ha
az alfoldi borokrol van szé, 6k biztosan
szoba keriilnek, hiszen az utébbi években
a hazai és nemzetkozi borversenyeken is
egyre jobban szerepelnek. Elkezdhetném
felsorolni a dijakat, de szerintem sokkal
egyszer(ibb, ha felmennek a pincészet
oldaléra, ott mindet megtalaljak.

Ja, a legutobbit még nem, mert a Felvi-
déki Nemzetkozi Borverseny aranyérmét
még nem hirdették ki, de én ott voltam,
én tudom, hogy az Irsai Olivér 2018 bor
aranyérmes lett Peszektergenyén.

Hu, és majdnem elfelejtettem, Font Ga-
bor boraszt felvette a tagjai kozé a Ma-
gyar Borakadémia! Gratuldlunk teljes
sziviinkbdl, biiszke lehetsz, Sanyi, a
fiadra, mar tdlszarnyalta az apjat, de hat
ez avilag rendje! W
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A 300 ¢ves tapasztalat

Frittmann Janossal Kovacs Pal beszélgetett

kan azt gondoljak, hogy itt csak homok van ¢s abbél nagyon

sok is, 6k bizony nagyot tévednek. Persze vannak homokos teri-
letek, de vannak nagyon vdltozatos, |8szvalyogos, mezdségi és réti,
humuszban, tdpanyagban gazdagabb, 16sszel keveredett, sdét sok
helyen mésszel keveredett talajszerkezetek a vékony homok alatt.
Ez az adottsag tette lehetdve, hogy a borvidéek tulelie a filoxé-
ra vészterhes ¢éveit ¢s nehdany fajta esetében biztositsa a tulélest.

a z Alféld hazank egyik legvdaltozatosabb borvidéke. Bar so-

A borvidek ketségtelenil legjelentdsebb varosa bordszati szempontbdl,
Soltvadkert, amely kéril 3000 hektdrnyi sz616 teril el. Ezzel a soltvad-
kerti lehetne az orszag 4-5. legnagyobb borvidéke, ha nem tartozna a
Kunsagi Borvidékhez. p
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Ezen a vidéken él a Frittmann csalad mar
majd 300 éve, hiszen Frittmann Janos Gsei
valamikor az 1700-as évek kozepén érkez-
tek Hartara. A legenda szerint allitélag
az ezerjo is abban az id6ben kertilt erre
a borvidékre. A betelepiild svab csala-
dok hoztdk magukkal a szélémiivelés és
borivas szeretetét. A csaldd azota foglal-
kozik szélémiveléssel és borkészitéssel,
még az atkosban is ez volt a megélhetési
lehet8ség, mert a Szakszovetkezet révén a
csalad megtarthatta a sz6l6k nagyobb ré-
szét, igy a szakmaval rendelkezd édesapa
is folytatta a csaladi hagyomanyos életet,
itt, a jelenleg is mikddo, de persze azota
mar korszersitett pincénél.

A fiatal Janos és Istvan szinte belendtt a
sz616 muvelésébe, a bor készitésébe, mint
nagyon sok mas soltvadkerti gyerek. A
szlilei mar a 70-es években, mint a szak-
szovetkezeti tagok — a ma falusi turizmus-
nak nevezett — kinalatot ajanlottak a bor
mellé, hiszen szamos allat is nevel6dott a
héts6 udvarban, jottek is a vevok sorban.

Elelmiszeripari technikusként a helyi
AFESZ-nél dolgozik 3 évet, de aztdn a
csaladi  kortilmények miatt 1982-ben,
ma ugy mondanank — egyéni vallalkozo
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lesz. A csaladi 8-12 holdnyi, striitékés
szOlobirtokdn kemény munka volt a
szO6lémuvelés — ma ez a tékeszam, kb. 40
hektarnak felel meg, de kemény feladat
volt a bor értékesitése is, hiszen Frittman-
nék sajat kereskedelmi rendszeren keresz-
tiil drultak a borokat a 80-as évek végétdl,
»hordds kimérékben’, ahova a folyobort
hordoékban szallitottdk. 94-t6l megindult
a borok palackozasa és ezeknek a tételek-
nek az értékesitése is.

A hordoés értékesitést megsziintetd jove-
déki torvény valtdsra kényszeritette a
boraszatot, kizardlag a palackos borok ér-

tékesitésére keriilt a hangsuly. A folyama-
tos épitkezés, teriiletek bévitése, uj sz6lok
telepitése és a megtépazott borvidéki
hirnév visszaallitasdra tett eréfeszitések,
mind-mind komoly munkaval jartak.

Az els6 nagyobb elismerés 1999-ben jott
a boraszat életébe, ahol a legjobb rosé
bor dijat kaptak az akkori rangos orsza-
gos versenyen, majd 2003-ban bekertilés
az Ev Bortermel&je 6tos jelolti listara. Az
attorést 2007 hozta meg, Frittmann Janos
lett az Ev Bortermel&je, ami tjabb lendii-
letet adott a pincészetnek.



Ma mintegy 60 hektar sajat sz6l6vel ren-
delkeznek Soltvadkert korzetében és
tovabbi mintegy 40-50 hektarnyit inte-
gralnak, megbizhat6, sz6lomuveléshez
kivaléan ért6, régi partnerektl. A fehér
fajtak koziil cserszegi fliszeres, Irsai Oli-
vér, generosa (a siker), rajnai riesling (a
kedvenc), sauvignon blanc, chardonnay
és természetesen a zaszlds fajta az ezerjo,
a kéksz6l6kbol portugieser, pinot noir,
cabernet franc, cabernet sauvignon, mer-
lot, kadarka és nér6 lakik a Frittmann
birtokokon.

A 2010-es években az orszagban
uttoréként elkezdik késziteni a Frisecco
gyongyoz6 borokat, ez is Gj ut, amelyre
még sokan masok is raléptek, kovetve
Frittmannékat, igen mert, ma mar a Janos

és batyja gyerekei is a vallalkozasban dol-
goznak.

Janos nem tagadja, hogy a korszert erjesz-
tési technoldgia alkalmazasa lehet6vé
tette szamara, hogy megmutassa a bor-
vidékben rejlé lehetdségeket, de azért
a hordds és palackos érlelés is nagyon
fontos 1épés, kiilondsen a vorosborok
esetében, de a fehér borokbdl is keriil a
hordékba, példaul a rajnai.

Janos elképzelése szerint a nagysagat
tekintve a Frittmann boraszat elérte a

csucspontot, de a fejlédés nem all meg,
hiszen javitani a mindséget, 1j fajtakat
telepiteni, bevezetni, mint most példéul a
Hibernalt, mindig lehet és kell is.

Nem mehetiink el sz6 nélkiil a még na-
gyon fiatal, de mér is lathatéan sikeres
projekt, a pezsgé készitése mellett. Kétféle
pezsgd késziil ma Garamvari Vencel segit-
ségével, egy szintiszta ezerjo — zarojelben
jegyzem meg, hogy tényleg ezer jo! - és
egy generosa-rajnai riesling hazasitas. A
pezsgOket limitalt mennyiségben 3-4 éves
érlelés utan dobjak piacra, érdemes utana
jarni.

Ha ma valaki felkerekedik és elmegy a
Frittmann Pincészethez, akkor teljes ki-
szolgalast kaphat, nyugodtan borozhat,

mert a panzioban kivalo szallashely biz-
tositott a sokdig maradd és borocskazo
borbaratok részére, raadasul nagyon
profi vezetés mellett végigkdstolhatd a
teljes szortiment, amihez azért komoly
nekibuzdulas sziikségeltetik.

A végén dlljon itt Janos hitvalldsa:

»Nagyon szerencsés vagyok, mert a
munkdm a hobbim, soha nem akar-
tam mdsolni mdsokat, mindig biztam a
munkdban és a kreativitdsban.
Kiegésziilve a fiatalabb Frittmann
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generdcioval, a hajonk titja is biztosnak
latszik ezen a hulldmzé bortengeren.”

Egy ujsagiré ehhez csak annyit tehet
hozzd, hogy latva a Janos szemében vil-
logé huncut fényeket, ez igy is van. [l
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A bor a széldben sziUletik

A Szentpéteri Pincészetnél Kovacs Pal ¢s Darin Sandor jart

z alféldi borokrél altalaban
Acz a borfogyasztok véleme-

nye, hogy friss, Ude, illatos,
gyUmdlcsos jellegiek ¢s altalaban
nydron, féleg nagy melegben,
froccsalapként ihaték nagyon jol.
Sokdig ¢n is ebben a tevhitben
¢ltem, aztan az elmdlt néhany év-
ben tébb meglepetésbenis részem
volt, féleg nemzetkdzi borverse-
nyeken kaptam fel a fejem. Igy
talalkoztam elészér a Szentpéteri
Pincészet nevével is, kulfoldon egy
verseny alkalmdaval, egy nagyon
sz¢p rajnai rizling bor kapcsan.
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Itthon megemlitettem a szerkesz-
t6segi kollegaimnak az esetet
¢s a gasztré rovatunk oszlopos
tagja, Gyepes Gabi, alias Gabo-
jsza, a vilag legtermészetesebb
médjan  adta  tudtomra, hogy
mennyire nem ismerem az alfél-
di borvidéket ¢s féleg Kiskdrds
kérnyéket, hiszen odaval6sikent
azonnal tudta, kir6l van sz6 ¢és
milyen szép borokat készitenek.

Akkor hatdaroztam el, ha egyszer
irunk az alféldi borvidekrdl, akkor
aobban a lapszamban a Szent-
péteri Pincészetnek is helyet kell

adnunk. Aztan az elmolt néhany
¢v csak meg erdsebbe tette ezt
a gondolatomat, és ime, itt va-
gyunk, és a pinceészet ket oszlo-
pos tagjaval, a ket Attilaval, il-
letve Attilaval ¢s Atival, apaval
¢s fioval Oltink le beszélgetni a
dolgaikrél, a pincészetrdl, a bo-
raikrél, a vilagrol.



Attila a sz010 és bor szeretetét a nagyap-
jatol kapta, aki a kovidinka és sarfehér
szerelmese volt és a sz6l6ben 1évé nad-
kunyhds pihendje ragyogott a tisztasagtol.
A novények szeretete — a novényekkel
nagyon joban vagyok - vitte erre az ttra,
el6szor novényvédds mérnok lett, aztan
elvégezte a sz6lész—borasz szakmérnokit
is a Kertészeti Egyetemen.

Az els6 szOlGjét aposatdl kapta, 800
négyszogol zweigeltet, de rogton bort
készitett bel6le, aztin elkezdte meg-
vasarolni az eladé szomszéd teriileteket és
betelepiteni értékesebb fajtakkal — a finom
bor fogott meg, ilyet akartam késziteni. A
folyamatos novekedés vége, hogy mara
mar tobb mint 65 hektar sz616t miivelnek
a Szentpéteri Pincészetnél.

2006-ban vették meg az Oregsz8l6ben a
pincét, elindult a bordszati véllalkozas és
a borok palackozasa, addig csak folydban
értékesitettek, igaz, mindig jobb éron,
mit a tobbiek. A palackozds a mindségi
javulashoz elengedhetetlen volt, mert az
elsédleges cél mindig a mindség és az a-
dott fajta minél szebb oldalainak megmu-
tatdsa.

A fajtdkban a fehérek viszik a primet 60%-
kal, az olasz és rajnai rizling és az Irsai
Olivér, chardonnay, generosa, pozsonyi
fehér, a zaszlés bor azonban kéksz6l6bol
késziil, a nérébol, de van mellette kék-
frankos — nagyon fontos és megkeriilhetet-
len fajta — cabernet franc, cabernet sauvi-
gnon, kadarka - 4 hektar - és blauburger.

Attila, igy a tizedik sziiret utan is egyik
legjobb dontésének tartja a Néro eltelepi-
tését. Bar kiilonleges figyelmet igényel a
fajta, mégis nagyon érdekes illatu és iz,
egyedi, kival6 mindségli bor készithetd
beldle, raadasul rozé, siller és vords bor
kivitelben is.

Idékozben megérkezett a fiatalabb Attila,
vagyis Ati is és bekapcsolddott a beszélge-
téstinkbe. Az érdekesség szamomra az
volt, hogy nem valtozott a beszélgetés
fonala, apa és fia nagy egyetértésben jel-
lemezték a pincészet stilusat. Nagyon
szivesen és sikeresen alkalmazzak az
erjesztésben a reduktiv technoldgiat,
mert ezzel tudjak a legjobban megtarta-
ni a borban a sz6l6 illatainak és izeinek

legszélesebb skaldjat. A kovetkezd 1épést,
hogy a bor milyen érlelést kapjon, horddst
vagy palackost, minden esetben a késziild
bor legjobb mindségi paraméterei a don-
tik el. Ezeket a paramétereket a fogyasz-
tok és nemzetkozi borversenyek vissza-
jelzései alapjan igyekeznek finomitani
és megtalalni a sajat, egyedi stilusukat,
amely persze egyben magaban 6tvozi az
alfoldi évszazados hagyomanyokat is.

Ati gyerekkoraban elsdsorban a tanulas
és sport domindlt, de résztvevéje volt a
pincészet novekedésének, hiszen azzal
egyiitt cseperedett érett fiatalemberré.
A kozépiskola, a Sods utdn, egyenes Ut
vezetett a Corvinusra, amelyen 2010-ben
végzett és azonnal bekapcsolddott a
munkaba.

Ati feladata a bor elkészitése, értékesitése,
a marketing munka, Attila mellett, ma
6 a pincészet fiatal arca, de mindketten
két dolgot fogalmaztak meg beszélgetés
soran, szinte sz6 szerint — a palackba zdrt
bor élete a sz6l6ben kezdbdik, egy teljes egy-
séget alkotnak, nem lehet ketté vilasztani
ezt a folyamatot — a masik - a pincészet
jovéjét a generdciok egyiittmiikodése, a
folytonossdg és a mindség tudja biztositani.
Ezt biztositja a két Attila egytttmiikodése
is, hiszen a fontosabb kérdésekben a
dontés mindig kozos, mint példaul most
is a sziiret el6tti idoben a munka meg-
tervezése.

Ez az egyik legfontosabb idészak a pin-
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cészetnél, folyamatosan figyelik a sz616
fejlédését, ha kell 7-8 proébasziiretet és
laborellendrzést is elvégeznek, hogy minél
jobban meg tudjak hatdrozni a pincébe
keriilé sz6l6 mindségét és kialakitsak a

leendd bor stilusét.

A pincészet jovojét illetden Attila na-
gyon bizakodd, hiszen lassan a csalad
tobbi tagja is becsatlakozik a vallalkozas-
ba. Még lesz nagyjabol 10 hektar ujtel-
epités elsGsorban olaszrizling és néro, de
aztan teljes er6vel a mindségi szint minél
magasabbra emelésére fognak koncen-
tralni, fajtaborok készitésével, hiszen a
jelenlegi 17 féle palackos kindlatuk is ezt
hivatott jelképezni.

Nézem ezt a két embert, itt velem szem-
ben, és latom az arcukon az eltokéltséget,
engem meggy6ztek, de nem csak azzal,
amit mondtak, hanem azokkal a borok-
kal, amelyeket kdstoltam t6liik, és nem itt
a pincénél, beszélgetés kozben, hanem a
nagy nemzetkdozi versenyeken.

Jo és izgalmas, nagyon szerethetd sajat
uton jarnak, érdemes rajuk figyelni, ha
talalkoznak boraikkal, ne habozzanak,
nyissak ki a palackot, nem fognak csalod-

ni! W
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Az apoll6i derl nyomdban

A Gedeon birtokra Csorjan balazs |atogatott ¢l

arga Arpad szerint az ember
Vboros fejléddestorténetének
tébb szakasza van. El6szér
van ugye a vordsboros-koéla.
Aztdn a fogyasztok tdbbséege
a Nagy Vérés Bor ethoszdhoz

¢rkezik, egy nagy vordsboros
boraszat Iehetdleg még na-
gyobb, extraktos-alkoholos

nedijét helyezi a csucsra. Majd
kilénféle okokbdl kdvetkeznek a
Nagy Fehér Borok, vajas-asvényos
brutalista  stilusban, lehetéleg

A Gedeon Birtok

Az Izsak és Agasegyhdza kozott féluton
elteriil6 mintegy 80 hektaros birtok nevét
Gedeon Imrérdl kapta, aki jokor, jo he-
lyen elvette Reviczki grof lanyat, és hozo-
manyul megkapta a birtokot. A 20. szdza-
di foldosztasok és dllamositasok utdn
Arpad és csalddja apranként vésaroltik
fol az egykori gréfi birtokot, létrehozva a
borvidék egyik emblematikus boraszatat.
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egy 6-800 ¢ves diulobol sze-
lektalva. Vegil, ahogy a régi
gbrég dramdkban, néhanyan a
fenti dramai borok utdn datesnek
va-lamiféle katarzison, ¢és akkor
ion el az, amit a goréogdk apollsi
derinek neveztek. Hétkdznap este
nem akarnak dramat, megeléeg-
szenek egy jO6 beszélgetéssel.

Arpad ezt ugy mondija, az & bo-
raihoz f&l kell néni. Ez itt az 6 t6r-
ténete.

Tradicio és modernitas

Arpad borkészitési filozofidjat keresve e
két sz6 jon elé. A lentebb taglalt, a bor-
vidékre jellemzd fajtakbol elsGsorban
reduktiv alapokon kivan tartalmas, de jol
ihato, dertis borokat letenni a fogyasztok
asztalara. Jelen cikk elkészitéséhez ezt
a filozofiat megtestesits tételeket vettitk
gorcso ala.

Kovidinka 2017

Az Arpéd altal 2007 6ta Gjraértelmezett
fajta volt a paraszt emberek mindennapi
bora, ha ugy tetszik, a régi idékben ez
jelentette az apolloi dertit. A késéi érést,
munkaigényes készitménnyel a magyar
nagykovetségek fogadasain is taldlkozni,
konnyed stilusa, alacsony alkohol tartal-
ma alapjan minden fogadas elséosztalyt,
sz4j ph-értéket belové bora tud lenni.

Arany Sarfehér 2016

Az izsaki pezsgbgyartas alapborat Csont-
vary patikus csaladja kezdte el termesz-
teni még a Monarchidban, a fajtanak
ma is csak Magyarorszagon vannak
termoéteriiletei. Az alacsony terheléssel
késziilt tétel koncentralt, kortés-egres
eskarakterd bor, a pezsgds sztorija dacara
nem harsogdak, inkabb pikansak a savai.
A joéivasu apolldi bor egyik arche tipusa,
jelen sorok irdjanak egyik legnagyobb
felfedezése és kedvence. Arpad szerint
az efféle egyedi fajtaknak és izeknek az



ujrafolfedezése adhatja a birtok és talan a
borvidék jovdijét, a birtok elokészités alatt
1év6 tankpezsgdjének is ez lesz az alapja.

Rajnai Rizling 2017

A birtok egyik legnépszertibb bora némi-
leg kilog a sorbol, amolyan ‘Tlegtjabbkori
tradicid. A fajtara jellemz6é petrolos

karakter kiegésziil a birtokra jellemz6
koncentralt és konnyed gondolatisaggal.

A Kadarka kisérlet

A 2018-as Kadarka Rosé nem mindenna-
pi tétel: Arpad szavaival ‘provence-i stil-
ust’ rosé, amely a magyar mainstream ro-
séktol eltéréen kissé sotétebb, krémesebb:
az Ebredd Er6, avagy az Elsé Rend szolga-
lati bora. A tétel kapcsan kideriilt dm: Ar-
pad nem egy szemellenzds reduktivista,
mar ami a technologiai elkotelez6dését
illeti. Ez a rosé is kap némi mikroox-
idaciot, és némi tolgyfas mellékleteket is.
Az eredmény a Sarfehér melletti masik
nagy felfedezés és meglepetés, ennek az

eperkrémes kisérletnek a folytatasara ér-
demes lesz odafigyelni. Ebben mar csak
azért is reménykedhetiink, mert a tradi-
cionalis fajta nem ad minden évben sta-
bilan magas mindségli voros bort, ami
taldan ennek az egyediilallé rosénak az
esélyeit noveli. Szabadjon itt elarulnom:
nekem a kadarka rosék kb. 20 éve a ked-
venceim (mar amikor kapni), raaddsul ez

a kadarka silleres multjahoz is kozel es6
iranyvonal Ujraértelmezése lenne.

A buborék kotelez

Nem mehetiink el amellett sem, hogy
Arpadnak komoly pezsgds multja van az
izsaki pezsgbiizemben. Ezt a buborékos
tradiciot el6szor a ‘Perle markanevi
gyongyoz6 boraban élte meg, majd
kovetkezett a PRO, amely lényegében
egy tankpezsgd, a pezsgOkre jellemzd
nyomasértékek alatt. A borasz foltett szan-
déka, hogy a kozeljovében egy palackos
erjesztésti pezsgdvel is piacra fog lépni,
a mar emlitett és a borvidéki tradiciokat
ujraértelmez6 Sarfehérre épitkezve.

Bemutatjuk

Nem birtuk ki, és a borvidék jelenérél és
lehetséges jovojérdl is valtottunk néhany
szot. Meg kell mutatni, hogy a ‘homoki
boroK hazaja valdjaban nagyon valto-
zatos talajadottsagokat takar, a fogyasz-
toknak meg kell tudni mutatni ezeket a
valtozatossagokat. Boraszunk ugy véli,
10 év malva a Kunsagi Borvidék lesz
elsérendten a ‘jéivast borok hazaja. Az
apolldi dertinek tulajdonképpen eddig is
megvoltak itt az alapjai, ezt kell borvidéki
szinten tovabb erésiteni. il
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KUNSAG

A teszteredményeket
Kovacs Pal ¢sszesitette

A borokat tesztelték:
Gyepes Gabojsza - gasztronomiai szakertd
Font Gabor - bordsz
Frittmann Tamas -bordsz
Kovacs Pal - Debreceni Borozd
Szentpeteri Attila - borasz
Varga Arpad - bordsz

Palackfotok: Néemeti Attila Viktor
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A Kunsagi Borvidekrdl, amit ¢s szivem szerint inkabb Alféldinek neveznék,
nagyon sok tévhit ¢l az emberek emlékeiben. Az enyémben is igy
volt sokdig. Mdar régen szerettem volna, ha sikeril megszervezni egy
ilyen bortesztet és végre sikerilt. A felhivasunkra 6sszesen 45 tétel bort
¢rkezett be, a gydngydzdket ¢és rozé borokat kulén valasztottuk, igy a
csendes borok leirasa kdvetkezik most, ime:

89 pont

&
LEGIO®

Gedeon Borbirtok (Izsak)

Generosa 2018

Vilagos szalmasarga szint, lassan nyilo,

Osszetett, Oszibarackos, nyari almds,

narancsos, citrusos illatjegyek, kerek,

vibralé savszerkezet, izeiben nagyon

kerek, kellemesen gyiimolcsds, zamatos,

frissito.

Ar: 990 Ft - beszerezhet6 a pincészetnél

88 pont

Frittmann Boraszat

(Soltvadkert)

Irsai Olivér 2018

Vilagos aranysarga szin, intenziyv, il-
lataban nyari alma, korte, sargabarack,
citrusok, parfiim, szép sav, test, a korty
kellemes, zamatos, gyiimdlcsos, kis ke-
sernyével a végén, szép lecsengéssel.
Ar: 1.280 Ft - borbolt.hu

Font Pincészet (Soltvadkert)
Generosa 2018 selection

Vilagos aranysarga szin, érett, vajas,
narancsos, citrusos, kortés illatvilag,
kerek, simogatd savak, olajos test, na-
gyon kellemes, kerek, zamatos
gytimolcsos korty hosszu lecsengéssel.
Ar: 1.220 Ft - borbolt.hu

Gedeon Borbirtok (Izsak)

Rajnai Rizling 2018

Nagyon vilagos szalmasdrga szin, illataba
petrdleum, korte, szi, kevés mandula,
kellemes savak, olajos test, a korty kel-
lemes, zamatos, egyenes, hozza az illa-
tokat izeiben is, hosszu lecsengés.

Ar: 1.360 Ft - borbolt.hu

Frittmann Boraszat (Soltvadkert)
Cserszegi fiiszeres 2018

Nagyon vilagos aranysarga szin, 6ssze-
tett, illataban narancs, korte, vanilia
dominal, kevés édesség érzettel, kerek
savak, kellemes, zamatos, édeskés,
gyimolcsos, tide, hosszu lecsengés.
Ar: 1.270 Ft - borbolt.hu

Béla Boraszat (Imrehegy)

Diiné rajnai - tramini késéi sziiret 2018
Sotét aranysarga szin, nagyon Osszetett,
kellemes, mézes, cukros, harsas, kortés,
édes koményes illatvilag, kellemes sav-
szerkezet, olajos test, nagyon Osszetett,
kellemes édesség, zamatos gylimolcsok a
lecsengésben.

Ar: N/A - beszerezhet6 a pincészetnél

Teszt

Frittmann Boraszat

(Soltvadkert)

Generosa 2018

Vilagos aranysarga szin, illataban kérte,
citrus, vanilia jelenik meg elsédlegesen,
kerek, simogatd savak, szajban
gyimolcsos, zamatos kellemes, kerek
friss, iide, hosszu lecsengéssel.

Ar: 1.180 Ft - borbolt.hu

Font Pincészet

(Soltvadkert)

Kovidinka 2018

Szalmasarga szin, intenziv, almas, kortés,
barackos illatok, kerek savak, kénnyed
test, kellemes, gytimolcsos, zamatos
korty, igazi nyariesti bor.

Ar: 1.030 Ft - borbolt.hu

Frittmann Boraszat

(Soltvadkert)

Ezerj6 2016

Vilagos aranysarga szin, kerek illatvildg
Oszibarackkal, ribizlivel, sairgabarack-
kal, vaniliaval, szép savszerkezet, olajos
test, izeiben nagyon kellemes, zamatos,
egyenes, gyiimolcsos, szép hosszu le-
csengéssel.

Ar: 1.090 Ft - borbolt.hu >

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk eldzetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjédk! Az esetleges elirdsokbol eredé karokért a
szerkesztoség nem villal felel6sséget.
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Teszt

Béla Boraszat (Imrehegy)

Diiné Nektdr késéi sziiret 2013

Sotét aranysarga szin, telt, érett, toppedt,
édes, mézes, narancsos, fligés illatok,
nagyon kerek savak, nagy test, szép édes-
ség-sav egyensuly, kellemes, Osszetett
gytimolcsos korty, hosszu lecsengéssel.
Ar: 4.000 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Frittmann Boraszat

(Soltvadkert)

Merlot 2015

S6tét rubinvords szind, érett, osszetett,
fekete gylimolcsos, fas, avaros, csokola-
dés illatvilag, kellemes savak, simogat6
tannin, telt 6sszetett nagyon izgalmas
korty.

Ar: 2.600 Ft — beszerezhet§ a pincészetnél

87 pont

Font Pincészet

(Soltvadkert)

Irsai Olivér 2018

Vilagos szalmasarga szin, intenziv,
parfiimds, almas, barackos illat, zamatos
savak, kozepes test, szajban zamatos,
gyumolcsos, parfiimos, szép hosszt
lecsengés.

Ar: 1.240 Ft - borbolt.hu
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Béla Boraszat (Imrehegy)

Irsai Olivér 2018

Vilagos aranysarga szin, telt, érett, illatok,
Gszibarackos, kortés, narancsos, man-
g0s jegyekkel, szép kerek savak, a korty
zamatos, gylimolcsos, Kicsit parfiimds,
szép lecsengéssel.

Ar: 990-1.190 Ft - CBA Vinotéka, Bor-
bdzis Budapast

86 pont

Font Pincészet (Soltvadkert)
Cserszegi fiiszeres 2018

Vilagos szalmasdrga szin, illataban
koszméte, ribizli, 6szibaracsk, narancs,
mangd, kerek szép savak, gyiimolcsos,
kerek, zamatos, kellemes korty.

Ar: 1.050 Ft - borbolt.hu

Béla Boraszat

(Imrehegy)

Ezerjo - Generosa 2018

Aranysarga szin, illataban nyéri alma,
Oszibarack, sargabarack, vajassag, érett-
ség, kevés petroleum, lekerekedett savak,
izeiben hozza az illatok jegyeit, kerek,
kellemes, gytimolcsos, kis kesernyével a
végén.

Ar: 1.900 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

85 pont

Gedeon Borbirtok

(Izsak)

Kévidinka 2018

Nagyon vilagos, halvany szalmasarga
szin, lassan nyilé, mandulas, fas, koszmé-

tés illatjegyek, zamatos savak, a korty
kellemes, enyhén gytimolcsos, vegetalis,
szép lecsengéssel.

Ar: 990 Ft - beszerezhet6 a pincészetnél

Gedeon Borbirtok (Izsak)

Cserszegi fiiszeres 2018

Vilagos szalmasdrga szin, lassan kibom-
16, érett, telt, mangds, nyari almas illatok,
kerek savak, kozepes test, szajban kerek,
kicsit szénds, szalmas, narancsos, hosszu
lecsengéssel.

Ar: 1.190 Ft - borbolt.hu

84 pont

Gedeon Borbirtok (Izsak)

Arany Sarfehér 2017

Aranysarga szin, érett, koszmétés,
rozmaringos, almas illatok, kerek savak,
kozepes test, a korty egyenes, ribizlis,
almas, izgalmas, szép lecsengéssel.

Ar: 1.410 Ft - borbolt.hu

Szentpéteri Borpince (Kisk6rés)
Cserszegi fiiszeres 2018

Vilagos aranysarga szin, almas, vajas,
kortés, narancsos illatok az orrban, kerek
savak, telt, zamatos, gytimolcsos, kel-
lemes, kerek korty, szép lecsengéssel.

Ar: 1.500 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Gedeon Borbirtok

(Izsak) v

Irsai Olivér 2018 h

Nagyon vilagos szalma-

sarga szin, illataban koszméte,

ribizli, barack, kerek savak, kozepes
test, izeiben nagyon zamatos, kellemes,
gytumolcsos, hosszu.

Ar: 1.330 Ft - borbolt.hu

83 pont

Béla Boraszat (Imrehegy)

Kékfrankos 2018

Lilas granatvoros szin, visszafogott, las-
san nyilo, kicsit meggyes, ribizlis, nyari

szilvas illatok, kerek savak, kozepes test,
a korty gyiimolcsos, zamatos, kellemes.

Ar: N/A - beszerezhet6 a pincészetnél



82 pont

Szentpéteri Borpince (Kiskords)
Pozsonyi fehér 2018

Nagyon vilagos szalmasérga szin,
koszmétés, édeskés, almds, kortés il-
latvilag, kerek savak, kézepes test, a korty
friss tide, kicsit savhangsulyos, ez egy
kellemes frocesbor.

Ar: 2.150 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

AKKer Pincészet (Akaszto)

Kadarka 2018

Granatvoros szin, fliszeres, meggyes, afo-
nyas illatok, kerek savak, konnyed test,

a korty kellemes, inkabb gyiimoélcsos,
kerek.

Ar: 990 Ft - Pannon Keresked6hdz

AKKer Pincészet (Akaszto)

Kékfrankos 2018

Vilagos granatvoros szin, illataban bazsa-
likom, meggy, fekete ribizli, kerek savak,
szajban gylimolcsos, kerek, zamatos,
hosszu.

Ar: 990 Ft - Pannon Keresked6hdz

81 pont

Béla Borhaz (Imrehegy)

Pinot noir késéi sziiret 2018

Nagyon vilagos granatvoros szin,
visszafogott, kicsit zarkoézott, gytimélcs,
flszeres illat, faradt sav, kozepes test, a
korty kesernyés édeskés.

Ar: 2.500 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

80 pont

Béla Borhaz (Imrehegy)

Kovidinka 2018

Nagyos vildgossarga szin, visszafogott,
egres, koszmétés, almas, lekerekedett sa-
vak, a korty gytimolccsel, kerek, kozepes
lecsengésti.

Ar: 990 Ft - beszerezhet6 a pincészetnél

\'gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor

Teszt-
jegyzet
Kovacs Pal értékelése

A kunsdgi - amit én szivem szerint inkabb
alfoldinek neveznék - teszt nagyon kel-
lemes meglepetés volt szamomra. Min-

dig is ugy gondoltam, hogy az Alf6ldon
nagyon jo, kellemes borokat készitenek,
amelyeket nagyon j6 inni, kiilénosen
a nyari meleg napokon, jol lehttve, es-
etleg egy kis igazi szodavizzel kiegészitve.
Csak biztatni tudok mindenkit, hogy ne
menjen el a boros polcok mellett anélkiil,
hogy ne pillantana az alf6ldi borokra,
hatha eszébe villan ez a cikkiink és ked-
vet kap egyik-masik bor megkostolasara,
ellenérizve a mi véleménytinket. M

Kunsagi

A Kunsagi Borvidékrél nagyon sok
tévhit él az emberekben. Sokan ma is
ugy gondoljak, hogy egy nagy lapos,
homokos tertlet. Pedig, ha az ember
elindul borvidéken, akkor nagyon val-
tozatos tajakon haladhat at.

A Xl. szdzadbdl szarmazé adatok
szerint |. Géza kirdlyunk szdél6ket
adomanyozott a Garamszentbene-
deki Apdtsagnak, de szdmos bi-
zonyiték taldlhaté arra is, hogy a
mohdcsi csata eldtti idékben a Kis-
és Nagykunsag teriletén kiterjedt
sz6l6lltetvények voltak.

A torok uralom idejében a vidék el-
néptelenedett. Az 1700-as években
svab lakossaggal telepitették be a vi-
déket, akik a munkaszeretetiik mellett
a sz6l6t is — egyes vélemények szerint
talan az ezerjot is - magukkal hoztak.
A Kunsdg a talajszerkezete mi-
att gyakorlatilag nagyobb veszte-
ségek nélkil élte tul a filoxéra vész
idészakat. A borvidéken ekkor indult
meg Mathidsz Janos vezetésével a ko-
moly szélénemesité munka.

A borvidék kozel 27.000 hektéros
terlletével megkerilhetetlen a ma-
gyar boraszatban. A rendszervaltozas
el6tti idészakban itt késziltek va-
gonszamra a ,hagy testvér” részére
a témegborok, amelyek a mai napig
ranyomjak bélyeglket a borvidék
megitélésére, pedig ez mar nagyon
messze tlint az idében.

A rendszervéltds nagy véltozasokat
hozott itt is. Kilondsen latvanyos ez
a fejlédés a 2000-es éveket kovetden.

borvidék

A hazai és nemzetkdzi borverse-
nyeken egyre tobb arany- és eziist-
érmet, s6t Champion dijat szereztek
az elmult években. A borvidék mar
két Ev Bortermel6je dijat is elhozott.

Hamvas Béla irta az alf6ldi borokrol:
+Ezzel, hogy kocsmabor, nincsen
szdndékomban lebecsilni. S6t!
A korcsma, civilizacionknak egyik
legfontosabb intézménye, sokkal
fontosabb, mint példdul a parlament.
Az egyik helyen a sebeket osztjdk, a
mdsik helyen gydgyitjdk.”

Szerintem is, egy j6 pohar alfoldi
borral, fréccsel koccintva minden
seb meggyogyithaté. Nem hiszik?
Prébaljak ki!

Forras: FM - A bt_;_dcpes? Févaros Kormany-
hivatala (régi FOMI) és a Féldmiveléstgyi
Minisztérium engedélyével.
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ROZE

A teszteredményeket
Németi Attila Viktor ¢sszesitette

A borokat tesztelték:

Antal Janos - falusi turizmus szakertd
Gyarmati Gabor - borvasarld, WSET Advanced
Kovacs Pal - Debreceni Borozd
Németi Attila Viktor - Debreceni Borozo
Dr. Palotas Lehel - Debreceni borozo
Szabd Cyula - bordsz, borvasarld
Sebestyen Csaba - Hotel Platan Debrecen

Palackfoték: Nemeti Attila Viktor



A rozé¢ borok tesztiére rekord szamd minta érkezett be ebben az évben,
nem is tudtuk egy helyen megcsindlni, ket alkalom kellett hozzd. Ossze-
sen 41 tétel roze bor érkezett be, 8 borvidekrdl, 29 pincészettdl, egy
fajta borbdl ez rekord a lapunk térténetében. Azt mindenképpen szer-
etném kiemelni, hogy a beérkezett és letesztelt tételek majdnem hdarom-
negyede az altalunk kivald, komplex, karakteres, nagyon j6 kategoéria-
ba tartozott, vagyis legalabb 85 pontra lett értekelve. Ez bizonyitia a
magyar bordszok kivalé felkésziltséget és tudasat.

88 pont

g
16 "
Koch Boraszat (Borota)
Hajos-Bajai Cabernet Sauvignon Rosé
2018
Vilagos pink drnyalat. Finoman asvanyos
illatvilag gyiimolesokkel teletiizve. [zé-
ben szintén kiiitkozik minden, amit illa-
tdban igér. Elénk savai teszik frissit6vé a
kortyot, melyben élénken élnek tovabb a
legkiilonfélébb pirosbogyds gytimolesok.
Némi pikantériaval érkeznek a végén
a tropusokat idéz§ citrusok. Elegans,
aromds, hosszu lecsengéssel bucsuzik
Ar: 1.115 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

N
16 "

Koch Boraszat (Borota)
Frisch Rosé 2018
Sotét rézsaszin. Illata visszahuzodo,
lassan tarulkozik fel. A poharat forgatva
felttinnek a telt aromak, borosségbe
bujtatott gyiimélesok. Izben ribizli és
meggy, frissitGen élénk savakkal tdmo-
gatva.
Ar: 1.815 Ft — beszerezhet a pincészetnél

Y
Jc’)\"<é\<Q
VinArt Pincészet (Villany)

Villanyi Rosé 2018
Szép rézsaszin. Virdgosan illatos. Izben
nagyon 6vatosan indit, éppen csak egy

ime a vélemenyink:

kis gytimolcsosség. Kovetkezd korben
aztan mindent megmutat. Finom és-
vanyossag tlinik fel, mely teljes 6sszhang-
ban van az érkez§ citrusok enyhe
fanyarsagéval, igy biztositva a tokéletes
feludiilést. Toltok még.

Ar: 1.320 Ft - beszerezhet6 a pincészetnél

87 pont
N
103
Vida Csaladi Birtok (Szekszard)
Tiindérrézsa 2018

Sotét lazacszind. Kellemesen gytimolcsos
illat, melyet hatarozott savakra éptl6 iz-
galmas gyiimolcsos iz sor kovet felvonul-
tatva az erdei szamocdat, malnat kevés
citrusos lecsengéssel.

Ar: 1.440 Ft - borbolt.hu

A
JO\‘é

Bock Pincészet (Villany)

Villanyi Rosé Cuvée 2018

Halvany rézsaszin mogé bujtatott érett
illatok a meggy és feketeribizli vezény-
letével. Aromai a kortyban zamatokként
koszonnek vissza. Nagyon kerek savval,
Osszetett élményt nyujto bor.

Ar: 1.680 Ft - borbolt.hu

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajanlattételnek,
azokat a kereskeddk elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megviltozatathatjak! Az esetleges elirdsokbdl ered6 karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.

Teszt

P

oNe
Csanadi Sz6lobirtok (Csaszartoltés)
Kékfrankos Rosé 2018
Rozsaszin, de az az igazi. Illataban
érdekesen keverednek az asvanyok és
a fliszeres gyiimolcsok. A kortyban
ugyanezt tapasztalhatjuk. Nagyon
osszetett, sokat ado izek kerek savakkal
kiegyensulyozva, kifejezetten mineralis
lecsengéssel.
Ar: 1.350 Ft - bortarsasag.hu

P
1o
Szentpéteri Pincészet (Kiskoérds)
Kékfrankos Rosé 2018

Hagymahéj szine sejtelmes. Illata
gylimolcsos, enyhén mézet is idéz. Az-
tan jon a fordulat a szankban, hiszen
egy nagyon friss, iide harmonia veszi
kezdetét. Kifinomult egyvelegét élvez-
hetjiik a grapefruit és lime egyestilésé-
nek, melyet egy csodas mineralis valtas
tesz lehengerlévé. Utobbit hosszan
élvezhetjiik is, ha tiirelmesek vagyunk a
kovetkezd horpintés eldtt.

Ar: 1.800 Ft - beszerezhet6 a pincészetnél

&
LEGIO®
Koch Boraszat (Borota)
Hajos-Bajai Rosé Cuvée 2018
Ko6zép rézsaszin. Illatban meggyes,
narancsos jegyek. [zben élénk savakkal
kisért fliszeresség, vibralo gytimolcsok- P
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Teszt

kel vezetve. Ude, zamatos kortyban teljes
harmonia a nyari estékre.
Ar: 960 Ft - beszerezhet6 a pincészetnél

P’
Jo\‘é

Frittmann Pincészet (Soltvadkert)
Rosé Cuvée 2018

Magentéba hajlé hagymahéj szin.
Egyenes, gylimolcsos illatok. [zében
dominal az eper és a malna, élénk savak-
kal feldobva a kortyot. Lecsengésben pici
édeskés hatas.

Ar: 1.320 Ft - borbolt.hu

N

S "
Font Pincészet (Soltvadkert)
Cabernet Sauvignon Rosé 2018
Narancsos szinarnyalat. Illataban
cseresznyésen gylimolcsos leheletnyi
paprikdval fiiszerezve. zében finoman
gytimolcsos, nagyon élénk savakkal ki-
sért citrusokkal. Kerek, dsszetett korty.
Ar: 1.300 Ft - borbolt.hu

A
Jo*é\

Dubicz Boraszat és Sz616birtok
(Gyongyds)

1014 Cabernet Sauvignon Rosé 2018
Vilagos rozsaszin. Visszafogottan elegans
gyiimolesds illat. Izében finom vajassag,
érett gytimolcsok serege. Komplex,
zamatosan frissit6 bor.

Ar: 1.660 Ft - borbolt.hu
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Ludanyi Pince (Gyongyostarjan)
Matrai Exellent Rosé 2018

Vilagos hagymahéj szin. Finoman telt,
gyiimélesds illat. Izben mindent tuldradé
gyumolcsosség, simuld savakkal. Igazan
behizelgé bor, kicsi édességgel a végén.
Ar: 1.500 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

A
16
Sz6ke Matyas és Zoltan
(Gyongyostarjan)
Kékfrankos Rosé 2018

Attetsz6 lazacszin. Illatédban visszafogot-
tan jelentkeznek a fliszeresség aromai.
[zében megjelennek a gyiimélesdk, eper,
mélna. Elénk savakkal kisért, nagyon
friss korty.

Ar: 1.500 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

86 pont

Patzay Borbirtok (Badacsonytomaj)
Prémium Merlot Rozé 2018
Meggy6z6 rézsaszin. Erett gyiimolcsos,
hordoés illatok utan egy szerény
kezdékorty. Szajban megfordulva aztan
robban a gyiimolcsbomba, sok eperrel,
cseresznyével, némi ribizkével. Savai
kerekek, szépen tamogatjak a zamatos
gymolcskavalkadot.

Ar: 2.350 Ft - borbolt.hu

N
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Bodri Pincészet (Szekszard)
Orsi Szekszardi Rosé 2018
Klasszikus attetsz6 rozsaszin. Illataban
szépen hozza a citrusos felvezetést.
[zében sem okoz csalddast, abszolut
hajaz az illatra am kiegésziil egy izgalmas

almas-granatalmas izzel, ami a tokéletes
savszerkezettel tokéletes élményt nyujt.
Ar: 1.600 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Bock Pincészet (Villany)
Bock’N’Roll Rosé 2018

Vilagos lazacos-rézsaszin. A poharbdl
meggyes, citrusos aromak szallnak fel.
Aztan csapjunk a hurok kozé alapon
érkezik a citrusok frissessége melyet a
szinte tokéletesen aldhangolt sav-
szerkezet kisér. Egy forré nyari napon
nem is kell tobb.

Ar: 2.200 Ft — webshop.bock.hu

N
10 "

Patzay Borbirtok (Badacsonytomaj)
Rozé 2018
Halvany lazacszin. Kellemes, epres
illatfelhé. [zében szintén el6tiinik az eper,
rebarbara pici narancshéjjal fliszerezve.
Savai remekiil helytallnak, végigkisérik a
kortyot.
Ar: 1.590 Ft - Villa Pédtzay Borbirtok

N
10 "
Koch Boraszat (Borota)
Duna-Tisza kozi Néré Rosé 2018
Rozsaszin. Illatabdl mar sejtjiik, igazi
koktél jon. Orrunkban az igazi tutti-
frutti és édes gyiimolcsok aromaja vetiti
ki a kortyot. Nem is csalodunk, tropusi
kavalkad csoppen a nyelviinkre egy kevés
savval timogatva, hogy minden a helyére
kertiljon.

Ar: 1.540 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

\'gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jé bor
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Kovacs Pince (Markaz)
Kékfrankos Rosé 2018
Igazi lazacszin. Malnas illattal indit, ami
szépen bontakozik ki. [zében finoman
hangolt citrusok, élénk, de nem tolakodd
savak. Konnyen érthetd, hibatlan tétel.
Ar: 1.270 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Bardos és Fia Pincészet (Farkasmaly)
Mitrai Rosé 2018

Sotét lazacszin. Illataban tropusi
gyiimélesdket fedezhetiink fel. [zében
citrusok, kevés poszméte jelenik meg.
Frissit6 korty a mindennapokra.

Ar: 1.550 Ft - borbolt.hu

Y
16 "

Molnar és Fiai Pincészet (Abasar)
Kékfrankos Rosé 2018
Lazacszin. Illataban koncentralt
gyiimolesdsség. [zében dominans savak,
markans kesernyés meggyes izekkel.
Igazan 1dit6 korty.
Ar: 1.000 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

N
16 ©

Gobri Pince (Gyongyostarjan)
Kékfrankos Rosé 2018
Narancsos lazac szin. Illatdban melegség,
érett malna és szeder. Mindez a kortyban
is fellelhetd, egyensulyos savszerkezettel
tamogatva és betoltve egész szankat.
Ar: 1.650 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

85 pont

Y
10 "
St. Istvan Korona Pincészet (Budafok)
Cabernet Sauvignon Rozé 2018
A lazacszin megéllapitdsa utdn varatlan
fas-koves illatok tornek el6. Izben a piros
bogyos gyiimolcsok meghatarozhatat-
lan elegye epres feliitéssel. Kerek savai
végigkisérik az élményt, kell6 emléket is
hagyva maga utan.

Ar: 639-930 Ft - nagydruhdzak

Y
16 ©
AKkKer Pincészet (Akaszto)
Kékfrankos Rosé 2018
Sotét, mar-mar silleres szin. Jol illesz-
kedik ehhez illat-iz harmonidja melyet
minden téren uralnak a gyiimolcsok.
Egyenes savgerincre flizve sorakoznak fel
a meggy, cseresznye és kevés szeder, de a
végén kapunk egy kis fliszert is.

Ar: 990 Ft - Pannon Piac Keresked6hdz

ol
Koch Boraszat (Borota) 10
Kékfrankos Rosé 2018
Elénk vilagos rézsaszin. Illata harmoni-
kus, semmiben sem tolakodo, kiegyen-
stlyozottan gyiimélcsos. Izében édes
gyumolcsok jonnek tutti-frutti jelleggel,
kellemesen élénk savakkal kisérve.

Ar: 990 Ft - beszerezhet6 a pincészetnél

Frittmann Pincészet (Soltvadkert)
Kékfrankos Rosé 2018

Hagymahéj szin. Illataban citrusos
frissesség. Izében is megmaradnak az
illatjegyek, meggyes, ribizlis kiegészités-
sel. Karakteres, hosszt élmény, kellemes
savakkal fiiszerezve.

Ar: 1.410 Ft - borbolt.hu

Teszt

Y
16 "
Font Pincészet (Soltvadkert)
Kékfrankos Rosé 2018
Halvany lazac szin. Intenziv, karakteres
illat a meggy aromaival. Kiegyensulyo-
zott, gylimolcsos kortyban zamatos
barack és ribizli elegye kis kesernyével a
végén.

Ar: 1.220 Ft - borbolt.hu

Gedeon Birtok (Izsak)

Kadarka Rosé 2018

Vilagos lazacszin-arnyalat. Erett,
fliszeres, f6leg feketeribizlis illat. A
kortyban is fellelhetd érettség, zama-
tosan fliszeres és hosszu, igazi gytimolcs
kavalkad.

Ar: 1.190 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

A
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Kiss Attila (Gyongyostarjan)

Renée Kékfrankos Rosé 2018

Sotétebb rozsaszin. Finoman gyiimolcsos
illatok a malna és szamodca vezetésével.
[zében érdekes szilvés, meggyes aromak-
kal, visszafogott savakkal és tide pezsgés-
sel jelentkezik.

Ar: 1.500 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

>
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Teszt

N

10 ©
Csernyik Pince (Gyongyostarjan)
Nyitdny Rosé 2018
Lazacszin-arnyalat némi lilds beiitéssel.
Illata és ize teljes harmoniaban mutatja
az érett malna minden jésagat. Mind-
ezt hatdrozottan vezetett savakkal teszi
mégis konnyeden élvezhet6vé.
Ar: 1.500 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

84 pont

Csanadi Sz616birtok
(Csaszartoltés)
Kadarka Rozé 2018 P
Attetsz6 lazacszin. 1o
Az illatolds maga a meglepetés. Enyhén
gyogynovény jelleggel karakteres, megy-
gyes illatot kapunk, mar az izekre vé-
gyunk. Tartalmas korty, kell6 sav mutatja
az utat az asvanyos citrusoknak.

Ar: 1.230 Ft - borbolt.hu

Siimeg Akos Pince (Szekszard)

Rozé 2018

Halvéany lazacszine trépusi citrusos il-
latot rejt. Izében elészor némi pezsgést
fedeziink fel, de nem banjuk, mert az ezt
kovetd izélmény hten titkrozi illatat.
Ar: N/A - beszerezhet6 a pincészetnél

Balatonboglari Borgazdasag
(Balatonboglar)

Szivtipro Rozé 2018

Szine egészen mély, borostyanhoz
kozelité. Karakteres, gytimolcsos illat.
[zben izgalom, fiiszerek sok borssal, me-
lynek szinte érezziik enyhe csipdsségét a
kerek savak kiséretében.

Ar: N/A - bb.hu, nagydruhdzak
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Laposa Csaladi Birtok
(Badacsonytomaj)

Balatoni Rozé 2018

Szép lazacszin. Illata megoszto,
gyumolcsossége mellett nagyon érde-
kes napraforgds aroma. Jatékos savai
konnyed citrusokat kisérnek kicsit rovid
uton, de a teraszon biztos lesz még egy
palack.

Ar: 1.630 Ft - borbolt.hu

Taschner Bor- és Pezsg6haz (Sopron)
Soproni Kékfrankos rozé 2018
Narancsba hajlé szin. A poharat az or-
runkhoz emelve parfiimds illatorgia veszi
kezdetét. Sz616s gytimolcsossége, élénk
savai és finom fliszeressége igazi élmény-
borrd varazsoljak. A kovetkez6 kortyot
ugyan nagyon kivanjuk, de hagyjuk
kicsit élni a szankban, nagyon megéri.
Ar: 1.350 Ft - selection.hu, Auchan, Lidl

Béla Boraszat (Imrehegy)
Kékfrankos Rosé 2018
Elénk lazacszin. Illatban

a klasszikus citrusos jegyek
melyek aztan a kortyban is azonnal
feltlinnek. Egyszert, kerek savak, amik
teszik a dolgukat és feltidiilést nytjtanak
a szomjazonak.

Ar: 990 Ft - beszerezhet6 a pincészetnél

A
Jo*é

Gedeon Birtok (Izsak)
Kékfrankos Rosé 2018

Sotét hagymahéj szin.

Ilatiban és izében is tilarado 1O
gyumolcsosség, édeskés utdérzésekkel és
kellemes melegséggel.

Ar: 1.190 Ft - borbolt.hu

N
%

Nyilas Pincészet

(Gyongyossolymos)

Matrai Cabernet Sauvignon < 2
Rosé 2018 10
Lazacszin-arnyalat. [llatdban zoldes-

ség, paprikas jegyek. Izben is jonnek a
ftszerkerti hangulatok kellemes savak
tarsasagat élvezve. A végén fliszerek,
kicsit borsosan pikans.

Ar: 1.090 Ft - Mdtrai borok hdza

82 pont

Gyorgy Villa Pincészet (Budafok)
Etyek-Budai Syrah Rosé 2018

Sotét lazacszin-arnyalat. Gylimolesos,
tutti-fruttis illatok. Citrusos, fanyar izvi-

lag. Kerek savai végigkisérik a kortyot.
Ar: 1.490 Ft - idrinks.hu, nagydruhdzak

81 pont

Gyorgy Villa Pincészet (Budafok)
Etyek-Budai Pinot Noir Rozé 2018
Vilagos lazacszind. Illata nagyon
visszafogott, alig érezhetd. Szajban

a savak veszik at hatalmat, megbujo
gyumolcsokkel, eperrel, kevés barackkal.
Ar: 1.440 Ft - borbolt.hu-

Teszt-
jegyzet

Németi Attila Viktor
ertekelése

Evrsl évre megtartott rosé kdstolonk
egyre béviillé mezénye jol mutatja, hogy
minden fogyaszté mast keres ezekben a
borokban és mindenki meg is talalhatja
szamitasit hazai boraszaink termékeiben.
Az idei sorunk minden eddiginél magas-
abb tételszama viszont arra is bizonysag,
hogy boraszaink is mindent megtesznek
ennek érdekében. A negyvenes hatart
is atlépve, az orszdg minden pontjarol
érkezett borok is tanusitjak a fejlédést,
hisz egy-két kivétellel minden bekiildott
mintar6l beszamolhatunk cikkiinkben. Il

Kodvess benninket a
facebook-on is!

wwuw.facebook.com/
debrecen.borozo




MATRA

A teszteredményeket
Kerekes Sandor ¢sszesitette

A borokat tesztelték:

Bodor Nora - bordszati marketing

Dunai bernadett - bordsz
Kerekes Sandor - Debreceni borozd
Kiss Attila - bordasz
Kovacs Pal - Debreceni borozd
Kovacs Zita - bordsz
Németi Attila Viktor - Debreceni Borozd
Sandor Bela - BoriMami étterem, tulajdonos




Teszt

89 pont

A
Jo\‘é

Nyilas Pincészet

Matrai Riesling 2017

Aranysarga szint, illataban is leny(ig6z6
a komplexitas, aradnak a petrolos jegyek.
Az izgalmas illatbombdt kerek, kiegyen-
stlyozott vilagkép koveti, a kortyban
erételjes, nemes, aszalt aromak, mézes és
herbas jelleg dominal, amelyet a minera-
litas koronaz meg. Emlékezetes, hosszt
lecsengés.

Ar: 1.200 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

88 pont

P’
1o

Bata-Loyal Birtok
Kisérlet M 2017
Illataban fehér viragos, mandulds, érett
jegyek, amelynek harmonidja folytatodik
a szajban is. A birtokhdzasitasban kiraly-
lednyka alapon sziirkebarat és kés6i
sziiretelést olaszrizling mutatja meg, hogy
milyen jol harmonizalnak egymassal és
teszik kerekké, eleganssa a borélményt.
Ar: 1.990 Ft - onlinebor.hu

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajanlattételnek,
azokat a kereskedok elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.
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Bor¢lmények a Matrabol

Fiatal md&trai bordszok firkészé tekintete figyel minket, ahogyan
beszelink a benyomasainkrél a kézel 50 bor késtolasat kdvetden. Fi-
gyelmesen hallgatnak, ugyanakkor az is latszik, hogy nagyon eltdkéltek
¢s hatarozottak. Jogosan, hiszen a néhany évvel korabbi ¢lményeinkhez
kepest lenyligbdz6 a valtozdas ¢és a most tesztelt borok tébbségének ars
poeticdja kdszbndviszonyban sincs a kénnyed, illatos, belépd borok
“lejart lemezével” szemben. Ezek a borok ugyanis sokkolnak, meglepnek,
elvarazsolnak. Savban, extraktban gazdag, asvanyos, komplex, elegdns
borok szilettek, amelyek meggydznek minden kétkedot: ideje komolyan
venni a Matrai Borvidéket!

kozik. Koszmétés, rezedas, almas jegyek,
a végén pedig hars és gyogynovény
aromakkal koszon el. Tartalmas, nagy bor.
Hosszan bucsuzik.

Ar: 1.400 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

&
LEGIC®
Molnar és Fiai Pincészet
Zsombor Métrai Miiller Thurgau 2018
Szalmasarga szin, fehér huisti gytimolcsok
intenziv illataval csabit, amelyet az {ide
savérzet tovabb fokoz a kortyban. Kony-
nyed test, de légiessége nem mulik el
nyomtalanul, a bor lecsengése sokaig R
; . . .2 R
visszhangzik a szajban, amely maris tjabb oN©
k‘or tyért kidlt. Bata-Loyal Birtok
Ar: 1.000 Ft - beszerezhetd a pincészetnél Egyetlen M 2016
Szalmasarga szin. Friss, tide bodzas il-
latat virdgok fuiszerezik. Igazi birtokbor,
zoldveltelini és rizlingszilvani hazasi-
tasabal sziiletett. A kortyban fehér husu
gytimolcsok meglepd izgazdagsaga,
vibral6 savakkal. Fickds test szép lecsen-

87 pont

Sz6ke Matyas és Zoltan géssel.
Paskomi Chardonnay 2018 Ar: 1.990 Ft - onlinebor.hu
(palackminta)

Aranysarga szin, tropusi gyiimolcsok
napsutotte érett, fliszeres illata koszonti
a kostolot, amely még intenzivebb
gylimolcsosségben folytatodik a szajban.
Elénk savtartalom és a barrique hordé
fiiszerkavalkddja is garancia a hosszi
lecsengésre.

Ar: N/A - beszerezhet§ a pincészetnél

Csernyik Pince

Matrai Olaszrizling 2018

Szalmasarga szin aranyreflexekkel. Il-

lata kissé visszafogottan gyiimolcsos,
asvanyos. Kortyban finom vajassaggal
kisérve egzotikus gyiimdlcsés aromak és
sds bevillanasok tesznek teljessé. Lendiile-
tes, markans test, vibral6 savérzet, amely
grapefruitos utdizzel bucsuzik.

Ar: N/A - beszerezhet§ a pincészetnél

A
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Porupsanszki Sz616birtok
Rezeda Olaszrizling 2017
Napsarga szin, Osszetett, izgalmas illat,
amely kortyban egyre jobban kibonta-



Kiss Attila

Olaszrizling 2018

Szalmasarga szin, barackos, kortés,
mandulds illat, amely savban is karakteres,
gylimolcsos izvilagaval folytatodik a
kortyban. A Matraban zoldell6 gyogy-
novények, virdgok, és a mandula aromai
teszik teljessé a harmoniat.

Ar: 1.600 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Szoéke Matyas és Zoltan

Z51d veltelini 2018

Szalmasarga szin. Els6re kissé zarkozott
tlinik, de illatdban és kortyban is komplex,
viragos. Barsonyos a szajban, Selymes,
ugyanakkor élénk test, frissesség, almds,
birses, majd mineralis aromak teszik még
szebbé a bort.

Ar: N/A - beszerezhetd a pincészetnél

Szoéke Matyas és Zoltan
Sargamuskotaly 2018

Napsarga szin. Intenziv, parfiimos il-
lataban és izében bodza és szOlGvirag és
finom hars ténusok mutatkoznak. Szép
savgerinc, krémes, érzéki, stilusos, aszalt
gytimolcsok és mézes aromak. Em-
lékezetes, hosszd utoiz.

Ar: 1.570 Ft - borbolt.hu

86 pont

Babiczki Laszlé

Matrai Irsai Olivér 2018

Citromsarga szin, zoldes reflexekkel. Friss,
ropogos, intenziv sz6l6illat, amelyre
kortyban is szinte raharaphatunk.

Konnyed, de élénk savak, finom
gylimolcsos zamatok, kitling tars egy kel-
lemes hangulata barati beszélgetés iidité
kiegészitGjeként.

Ar: 1.750 Ft - borbolt.hu

Gobri Pince

Sargamuskotaly 2018

Aranysarga szin, telt, érett mézes, musko-
talyos, bodzas, vanilias, barackos finom
tonusok. Nagyon szép kerek savgerinc.
Nagyon kellemese, krémes, zamatos,

sok toppedt gytimolcs és mézes aromak.
Nagyon kellemes és hosszt utdizii lecsengés
Ar: N/A - beszerezhet6 a pincészetnél

Gobri Pince

Zdldveltelini 2018

Illataban a citrus, z6ldbors és a
gyltimolesok dominalnak, alma és fehér
hast korte. A testtel harmonizalo, élénk
savakkal rendelkezik és az illat karaktere
visszafogottabban — de visszak6szon a
szajban is. A korty végi dsvanyossag teszi
teljessé az élményt.

Ar: 1.850 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Kerekes Sz6l6birtok

Harsleveli 2016

Aranysarga szin, illatdban fokozatosan
nyild, inkabb szekunder és tercier
aromakban gazdagabb. Komplex, egyen-
stlyban vannak benne a gytimolcsok, sa-
vak, fliszeres, érett barackos jegyek dom-
inalnak, melyeket elegans hordohasznalat
tesz teljessé. Hosszan kdszon el.

Ar: 2.400 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Kovacs és Lanya Boraszat

Kisfarncia Viognier 2018

Szalmasarga szin, illataban a bodzaviragos
tonusok mellett friss, savas citrusok. Kds-
tolva az aromaprofilt tovabb gazdagitja

az Oszi és kajszibarackos és mandarinos
izjegy. Konnyed ivasu, kellemes savérzetti
bor. Hiivos eleganciaval bucsuzik.

Ar: 1.600 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Ludanyi Pince

Mitrai Zenit 2018

Szalmasarga szin. Fokozatosan kinyilo fe-
hér viragos, barackos, kortés illattal hivo-
gat, majd a kortyban intenziv citrusos és
fehér hust barack izkavalkad bontakozik
ki. Harmonikus savszerkezet(i, behizelg6,
hosszt gytimolcsosség.

Ar: 1.500 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

85 pont

Babiczki Laszlo

Matrai Pinot grigio 2017
Megjelenésében vilagos, arnyalatnyi
z6ldes tonussal. Lime-os, zoldalmas
illattal nyit, amely citrusos, nektarinos
aromékkal egésziil ki megkostolva. Ude,
frissit6 savak, konnyed, jo ivasu test. Jol all
neki az enyhe kesernye a legvégén.

Ar: 1.750 Ft - borbolt.hu

Bata-Loyal Birtok

Z51d veltelini 2017

A fajtara jellemz6 gyiimolcsosség és
fliszeresség szépen megmutatkozik a bor
illatdban és aromapalettajan
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egyarant. Kénnyed, simulékony, ugyan-
akkor fliszeres savaival a nap barmelyik
szakaszaban élvezettel fogyaszthato.
Figyelemre méltd lecsengés.

Ar: 1.990 Ft - onlinebor.hu

Kovacs Pince

Olaszrizling 2017

Szalmasarga szin. Visszafogott barackos,
mandulds illat, viragos-vegetalis jegyekkel.
Zamata szépen harmonizal az illattal és a
lagyabb savakkal. Barsonyos, gytimolcsos
korty enyhe sdssaggal zarul.

Ar: 1.270 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Molnar és Fiai Pincészet

Matrai Irsai Olivér 2018

Vilagos, szalmasarga szin. Konnyed, fehér
viragos illattal indit, izében megjelenik

a fajtara oly jellemz6 finom fiiszeresség,
érett koszméte, fehér hasu korte és
leletnyi citrus. Kerek savai miatt kedvelt
kiséréje a mindennapi beszélgetéseknek.
Ar: 1.000 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Porupsanszki Sz6l6birtok

Nefelejcs Zenit 2018

Zoldes sarga szin. Visszafogott illatdban
almas-kortés aromdk, amelyek a kortyban
is folytatodnak. Markans savak, hatarozott
test. Komplex, jo ivast bor, a korty végén
grapefruitos lecsengéssel.

Ar: 1.400 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

84 pont

Nyilas Pincészet

Irsai Olivér 2018

Szalmasarga szinét N
kellemes fajtajelleges illat

koveti. Citrusos, gyiimolcsos
illatvilag, enyhén talérett jegyekkel,
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vibralé savakkal, kozepes testtel. Korrekt,
jol ihaté bor, amelyet mindennapokra
ajanlhatunk jo szivvel.

Ar: 1.090 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Bardos és Fia Pincészet

Irsai Olivér 2018

A z6ldes fehér szinti bor a maga
miufajaban remek: friss, illatban és izben
is roppanos sz6l16 és bodza, kiegyensulyo-

zott beltartalmi értékek, szép savszerkezet.

Viragos rét, és dongicsélé méhek kisérik a
lecsengést.
Ar: 1.490 Ft - borbolt.hu

Laczko Borhaz

Chardonnay 2017

Aranylo6 szin, hérsas, gytimolesos illat.
Erételjes, érett tropusi gytimolesok
csabitanak, amelyet az dsvanyossag és
kesernye jatéka tovabb fokoz. Nagy
beltartalmi értékének koszonhetGen itatja
magat, a korty végén az alkohol kissé
feliilkerekedik.

Ar: 1.500 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Szoéke Matyas és Zoltan

Rajnai rizling 2018

Aranysarga szin, visszafogott érett tropusi
gytimolcsok illata. Mézesség és egyen-
stly, csiszolt feliilettel és kerek savakkal,
manduléval kiegésziilve. Egy kis palackos
érlelés még szebbé teszi.

Ar: N/A - beszerezhet6 a pincészetnél

83 pont

Laczko Borhaz

Havas Hegyi Zenit 2014

Aranysarga, olajos szin. Szép fajtajel-

leg, érett aszalvanyok mézvirag illattal
megfliszerezve. Csonthéjas gytimolcs izek

és lekerekedett savak harmonikus egysége.

Telt, nagytestd bor.
Ar: 1.800 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

Laczko Borhaz

Matrai Edit Cuvée 2011

Szalmasarga szin. Illataban érett
gytimolcs. Szajban szép sav és extrakt
egyenstly, hosszan eldadva. Zamatos,
testes bor, ide savakkal. Szerkezetileg
jol tartja magat az épitmény, a lecsengés
kozepesen hosszu.

Ar: 1.800 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

82 pont

Dubicz Boraszat és Sz616birtok
Sauvignon blanc 2018

Szalmasarga szin. Visszafogottabb illa-
taban zo6ld lime, gydgynovények frisses-
sége, arnyalatnyi viragos tonussal. Korty-
ban fehérhusu dszibarack, érett korte,
kozepes testtel. Gordiilékeny, jé ivasa bor.
Ar: 1.260 Ft - borbolt.hu

81 pont

Kovacs Pince

Sauvignon 2018

Citromsarga szin, z6ldesreflexekkel.
Illataban z6ld vagott fli, zoldpaprika és
bodza. Fiatal, ficankol¢ karakterében
lekerekedett savak, citrusos-limonadés
athallasokkal. A mindennapok bora,
kozepes lecsengéssel.

Ar: 1.270 Ft - beszerezhet§ a pincészetnél

80 pont

Hegediis-Kopataki Pincészet

Matrai Chardonnay 2017

Aranysarga szin. Illatdban és izében is a
visszafogott elegancia domindl, amelyet a
hordofiiszerek és a vajassag arnyalnak. A
tropusi gytimoleskoktél karaktert élénk
savak kisérik . A kortyot grapefruitos
aroma zarja.

Ar: 1.500 Ft - beszerezhetd a pincészetnél

Teszt-
jegyzet

Kerekes Sandor értékelese

ényleg ideje komolyan venni a matrai
boraszokat, mert megjelent egy fiatal ge-
neracio, amely Gjragondolja a borvidéket
és egyre kellemesebb meglepetéseket tar a
borfogyasztok elé.

Ne habozzanak kisérletezni az ,is-
meretlen” nevli matrai bordszok boraival,

higgyék el, lesznek meglepetések! M

A matrai teszthez a helyszint a gyongyosi
BoriMami Etterem biztositotta.
Koszonjik!



GYONGYOZO

A teszteredményeket
Kovacs Pal ¢sszesitette

A borokat tesztelték:
Gyepes Gabojsza - gasztronomiai szakertd
Font Gabor - borasz
Frittmann Tamas -borasz
Kovacs Pal - Debreceni Borozd
Szentpeteri Attila - borasz
Varga Arpad - bordsz



Teszt

Az elmult évtizedben a friss, Ude, buborékos borok irant megndvekedett
¢rdekldédés a magyar bordaszokat is arra serkentette, hogy elmozdul-
janak ebbe az iranyba. A t6link dé¢lebbre fekvd orszagokban nagy
hagyomdanya van az ilyen, kénny0, nyari, buborékos borok készitésének,
gondoljunk csak a proseccora.

Mi is a szerkesztdségben kedveljik az ilyen borokat és nagy izgalommal varjuk mindig a tesztek meghirdetés
utan a koéstolokat, igy tértént ez most is. Bar kicsit szomorkodtunk, hogy csak 12 tétel érkezett be, egyben
orultonk is, mert hiszen négy borvidék is képviseltette magat, igy késtolhattunk pannonhalmi, villanyi, matrai ¢s
alféldi borokat, attekintést kapva az orszagrol.
Hogy kik tesztelt¢ék a borokat, azt a kdvetkezd tesztek névsordban olvashatjdk, mert ezeket a borokat rend-
hagy6 médon, harom helyszinen teszteltik, hogy milyen eredménnyel, azt itt most bemutatom Ondknek, ime:

88 pont

A
Jo\‘<é

Bock Pincészet (Villany)

Fanni 2018 fehér gyongy6zébor
Vilagossarga szint, intenziv, kortés, mé-
zes, barackos, szép illat, élénk, él6 CO,,
kellemes, izgalmas savszerkezet, izeiben
nagyon friss, tide, gyiimolcsos, kerek és
zamatos, hosszu lecsengéssel.

Ar: 2.110 Ft - borbolt.hu

86 pont

N
16 ©

Szentpéteri Borpince (Kiskords)
Titokbor Kékfrankos gyongysz6 bor
Vilagos lazacszintj, illatdban cseresznye,
meggy, granatalma, kellemes, konnyed
CO,, kerek savak, izeiben el6szor a
gytimolcsok dominalnak, aztan izgalmas
frissesség és tideség jelenik meg, hossza
lecsengéssel.
Ar: 1.500 Ft - szentpeteri.shoprenter.hu

85 pont

Babarczi Sz6l6birtok (Gyérujbarat)
Buborczi fehér gyongyozobor 2018
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Nagyon vilagossarga szind, bodzas,
koszmétés, ananaszos illatvilaggal,
elegans CO,, izgalmas savak, izeiben is a
gytimolcs dominal, friss, tide, kellemes
nyari itoka, hosszu lecsengéssel.

Ar: 1.690 Ft - babarczipince.hu

'
©
LEGIOP

Béla Boraszat (Imrehegy)

Pinot nior Rosé gyongyozobor 2018
Nagyon szép lazac szinf, illatdban megy-
gy, afonya, kevés fliszeresség, kellemes
savszerkezet, izgalmas CO,, izeiben a
gyumolesok jelentkeznek elészor, kerek,
zamatos, lide, szép lecsengéssel.

Ar: 1.190 Ft - belaboraszat.hu

A
Jo*é

Kovacs és Lanya

(Gyongyostarjan)

Gyongyozébor 2018

Vilagos szalmasdrga szind, kellemes,
sargabarackos, kortés, ribizlis, musko-
talyos illat, lekerekedett savak, simogatd
CO,, izeiben gyiimolcsds, muskotalyos,
kellemes kesernyével a végén.

Ar: 1.500 Ft - kovacseslanya.hu

igy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jé bor

Y
16 ©

Kiss Attila (Gyongyostarjan)
Gydngyi gyongyozébor 2018
Vilagos aranysarga szint, kellemes,
viragos, gytimolcsos illatok, koszméte és
barack jegyekkel, szép savak, izgalmas
CO,, izeiben sok gyiimélcs, friss, iide,
izgalmas, hosszu.
Ar: 1.600 Ft - kissattilabor.hu

A
Jo*é

Dubicz Boraszat és Sz616birtok
(Gyongyos)

Zsizsi Gyongyozébor 2018

Vilagos szalmasarga szind, intenziv,
bodzas, kortés, citrusos illatok, kerek
savak, izgalmas CO,, izeiben barackos
jelleg, friss, iide, zamatos jegyekkel,
hosszu lecsengéssel.

Ar: 1.440 Ft — wineloverswebshop.hu

84 pont

Gedeon Birtok (Izsak)

PRO fehér gyongyoz6bor 2018
Aranysarga szin, 0sszetett, szép
gyumolcsos, kortés, sargabarackos il-
latvilag, kerek savak, simogat6 CO,, friss,
tide, zamatos, kellemes, gytimolcsos
korty.

Ar: 1.490 Ft - Gedeon Borszakiizlet



83 pont

81 pont

Kovacs Pince (Markaz)

A Nagy Gyiongyozé — gyongyozobor
2018

Szalmasarga szinf, kortés, bodzas,
készmétés, barackos illatvilag, élénk
sav, izgalmas CO,, a korty nagyon iide,
friss, zamatos és gyiimolcsos, izgalmas,
hosszu.

Ar: 1.500 Ft - kovacs-pince.hu

Gedeon Birtok (Izsak)

PRO Rosé gyongyozébor 2018

Sétét lazacpiros szind, intenziv, megy-
gyes, almds, granatalmas illatok, friss
savak, kellemesen simogat6 CO,, szdjban
nagyon kellemes, zamatos, gylimolcsos,
hosszu.

Ar: 1.490 Ft - Gedeon Borszakiizlet

82 pont

Frittmann Pincészet (Soltvadkert)
FriSecco fehér gyongyoz6bor 2018
Aranysarga szint, 0sszetett, mangds,
anandszos, koszmétés, kicsit parfiimos
illat, kellemes CO,, szép savszerkezet,
kellemes, friss, tide, kicsit parfiimos
lecsengés.

Ar: 1.980 Ft - borbolt.hu

Béla Boraszat (Imrehegy)

Irsai Olivér gyongyozébor 2018
Vilagos aranysarga szinti, érett, kor-

tés, barackos, narancsos illatok, élénk
savak, lekerekedett CO,, a korty inkdbb
koszmétés, friss, nagyon ropogos, élénk.
Ar: 1.190 Ft - beleboraszat.hu

Teszt-
jegyzet

Kovacs Pal ertekelese

A tesztelés szamomra, aki mind a harom
helyszinen részt vett ebben a munkaban,
azt bizonyitotta, hogy alapvetéen jo
uton jarnak a magyar boraszok ebben a
szegmensben is. A borok szerethetdk,
jol ihatdk, kifejezetten kellemesek eze-
kben a meleg nyari idgszakokban. A
kérdés, és mi van maskor? Nos, ez mar
egy kicsit mas megkozelitést igényelne
szerintem. Tudom, hogy egy prosecco
tipust bor elkészitéséhez komoly tech-
nikai beruhdzasokra is sziikség van, de

Teszt

A feltiintetett arak nem minésiilnek kozvetlen arajanlattételnek,
azokat a kereskeddk el6zetes bejelentés nélkiil barmikor
megviltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol eredé karokért a
szerkesztGség nem vallal felelGsséget.

ha komolyan gondoljuk ezt a piaci szeg-
menst és szeretnénk &sszel és télen is jol
ihaté gyongyo6zdéborokkal talalkozni, ak-
kor bizony a bordszainknak el kell indul-
ni ezen az Gton. Meggy6zédésem, hogy
Magyarorszagon is komoly tavlatok all-
nak a jol ihatd, alacsony alkohol tartalmu,
gylimolcsds, buborékos borok eldtt, mar
csak a sajat csaladi folyamatainkat is fi-
gyelve. En csak batoritani tudom ezt és
teljes melllel tdimogatni. M

EGER és SZEKSZARD
20 boraszata
hozza el legszebb borait
Debrecenbe

2019. szeptember 13.

Kolcsey Kozpont Balterem

Jegyek elovételben kedvezményesen
2019. szeptember 1-tdl
lesznek megvasarolhatéak a Déri Mizeum
jegypénztaraban,a Borudvar Borkereskedésben,
a Levi’s Store-ban a Férumban
és a BestFM szerkesztdségében

Mindenkit szeretettel varunk Debrecen
legtijabb prémium borrendezvényén!




ReceptKlub

Hozzaval6k (6 adaghoz):

o 18 szelet fiistolt, vékonyra
szeletelt bacon

o 3-4 db kozepes méretii
krumpli

o 1 evokanal olivaolaj

e 1-1 kiskanal széritott
kakukkfl és rozmaring

e 50 és frissen 6rolt bors

o granulalt fokhagyma
(opcionalis)

o muffin stitéformas

A krumplit megmossuk és
vékonyra szeleteljiik, ralocsol-
juk az olivaolajat, raszorjuk

a sot, borsot, kakukkfiivet,
rozmaringot és jol osszekever-
juk.

Minden darabhoz kiteritiink

3 szelet bacont és kirakjuk a
krumpli szeletekkel agy, hogy
kissé fedjék egymast. Megszdr-
juk granulalt fokhagymaval (ez
akar el is hagyhato), majd szo-
rosan feltekerjiik az els6 szelet
bacont, folytatva a masodikkal
és harmadikkal, igy akkora
»10zsa” keletkezik, ami belefér
és nagyjabol ki is tolti a muffin
stitéforma mélyedéseit (amiket
eléz6leg a biztonsag kedvéért
vékonyan kiolajozunk). Ha
kész mind a hat rézsa, a muffin
stité format betoljuk a 180
Celsius-fokra elémelegitett
stitébe 35-40 percre, ameddig a
rézsak szélei megpirulnak.

Talalaskor megszorjuk friss
z6ldfiszerrel.

Ajanlott bor:
Bock Pincészet
Fanni 2018
fehéer gyongyozo bor

Tovabbi receptekért latogasson el E !.l-x
weboldalamra!
http://www.gabojsza.hu/ E

DUCONOY!

KCOTR1TOZSUK

W chl.lv-!:‘:d‘ ‘_b



ReceptKlub

Hozzavalok (4 adaghoz):

o 1 csirkemell filé

o 1 csokor ujhagyma

o 250 gbarna csiperke

o 2 ev6kandl olivaolaj

o kis csokor petrezselyem
o par szal friss kakukkft
o par csepp citromlé

o 80 és frissen 6rolt bors

A csirkemellet falatnyi
darabokra kockdzzuk, s6zzuk,
borsozzuk, majd korbepiritjuk
az olivaolajon. Kiszedjiik az
edénybdl és a visszamaradt
izes zsiradékon megsiitjiik a
negyedelt gombat, a felszeletelt
Ujhagymaval egytitt. Ha a gom-
ba is megsiilt, visszatessziik az
edénybe a csirkemell kockdkat,
osszekeverjik a siilt hagymas
gombidkkal, csepegtetiink rd
kevés citromlevet és raszorjuk
a kakukkfii levélkéket, meg az
apritott petrezselymet.

Natr rizskorettel, vagy z6ldsa-
lataval talaljuk.

Ajanlott bor:
Koch boraszat
Hajos-Baijai
Cabernet Sauvignon Rozé
2018
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esztival

“‘ DEBRECENI &
BOR- ES JAZZNAPOK

2019. AUGUSZTUS 1-4. | NAGYERDEI PARK

gaszirojazz jamboree a Békds-t6 partjdn
a legszebb magyar borok és a jazzmuzsika jegyében

80 HAZAI BORASZAT
200 JAZZMUZSIKUS
40 KONCERT
5 PROGRAMHELYSZIN
KEZMUVES VASAR

NAPIJEGYEK ES BERLETEK MAR KAPHATOK!

www.boresjazz.hu



