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Tudom, hogy nem szép dolog egy magazin bekdszontéjében magyarazkodni, de
engedjék meg nekem, hogy elnézést kérjek Onoktdl a 2018 tél szamunk kése-
delmes megjelenéséért. Rafoghatndm az iddjarasra, az elhtiz6dé sziiretre, amely
augusztus kozepétdl egészen oktdber végéig tartott, meg a rendkiviil sok munkara,
amit a Bormustra szervezésére forditottunk, de a valésag az, hogy rosszul mértiik
fel a kapacitdsunkat, egyszertien elszamoltuk magunkat, ezért nem tudtuk befe-
jezni az iinnepek el6tt a lapszamot.

Ujév utén, Gjult er6vel és frissen nekildttunk, és ime, itt a friss, ropogés Debreceni
Borozé 29. lapszama, amelyben sok mindent 6ssze-vissza irkaltunk. Tematikat,
kérem, ebben a lapszdmban ne keressenek, egyszertien csak lapozgassak végig és
az érdekesnek tartott cikkekben mélyedjenek el.

Tudésitunk a Debreceni Bormustra rendezvényérél, hirt adunk a Magyar
Borszakirok Kore dltal kivalasztott TOP12-es borok listajardl és a nagydijasokrol.
Megprébalunk bemutatni egy id6sebb, de még mindig fiatal, agilis és jovot
tervezd, orokifju boraszt, Toth Ferencet és egy sokkal fiatalabb, de nem kevésbé
torekvd, aktiv bordszt, Koch Csabat, akik két id6sikbol érkezve, ma a magyar
boraszat meghatarozo szerepldi, az orszag két kiilonboz6 pontjan.

Megkérdeztiik az Egri Borvidék egyik oszlopos tagjat, Gal Lajost, mi jsag a haza
tajan? Miért az Olaszrizlingre és a Bikavérre eskiiszik, mit var a kovetkezé évektol.
Bemutatjuk a Holdvolgy elképzeléseit az aszukészitésrdl, illetve az aszuborok és
borrajongdk kapcsolatanak felépitésérdl, apolasardl, fejlesztésérdl, arrol, hogyan

igyekeznek ezt a legendas borfajtat, amely vilaghir(ivé tette a Tokaji Borvidéket, a
fogyasztokhoz, gytjtékhoz minél kozelebb hozni.

Kapcsolodva a cikkiinkhez, aszu tesztet hirdettiik erre a szdmra, amelyre 10 pin-
cészet 18 aszuborit kiildte be, s igy 2006 és 2014 évek kozotti utazason vehettiink
részt. Nagyon érdekes és kellemes élményeket szereztiink és jol érzékelhetd, hogy
az aszuborok esetében a kor csak javit és érlel.

Az igazi nagy falat, amely minket is meglepett, a vorosboros teszt lett. Ezen alka- Kovacs Pal
lommal a bordeaux-i sz616fajtak, a cabernet sauvignon, a cabernet franc, a merlot felelds kiadé

és ezek hazasitott boraira voltunk kivancsiak. Nos, a boraszok nagyon megleptek
minket, hiszen 11 borvidék, 27 pincészetének 48 bora érkezett be a tesztre. Hogy
milyenek voltak? Egy széval, kivaléak! Kicsit bévebben olvashatnak errél a teszt
rovatunkban és a levont kovetkeztetések is ott talalhatok meg.

Kérem, forgassak, olvassdk, ajanljak az ismerdseiknek, barataiknak a magazi-
nunkat.

Lapzartakor érkezett egy friss hir, megvalasztottak Debrecen 2019-es varos borait:

- Debrecen Véros Fehér Bora 2019: Délceg 2017, Demetervin Pincészet (Mad)

- Debrecen Véros Voros Bora 2019: Olelés Merlot 2016, Vida Péter Pincészet (Szekszard)
- Debrecen Véros Pezsgdje 2019: Pezsg Brut, Sauska Tokaj Pincészet (Tokaj)

Gratuldlunk a gy6zteseknek, keressék Onok is ezeket a borokat, kostoljék meg!

www.debreceniborozo.hwu



borozd

ingyenes bor- ¢s gasztronémiai magazin

Debreceni Borozé Magazin
orszagos terjesztést, ingyenes bor- és gasztronémiai magazin

VIII. évfolyam 29. szam

Megjelenik negyedévente 10.000 példéanyban

Kiadé: Debreceni Borbaratok Téarsasaga Egyesulet
4071 Hortobégy, Czinege J. u. 1.

Felelds kiadé: Kovacs Pal, elnok | cskp@enternet.hu
Fészerkesztd: Katics Gergely | katics.gergely@gmail.com

Szerkesztdség: 4027 Debrecen, Honvédtemetd u. 63/b.

Szerkesztébizottsag tagjai:
Csorjan Baldzs, Darin Sandor, Grasselli Norbert,
Gyepes Gabojsza, Kerekes Sdndor, Németi Attila.

Allandé munkatarsaink: Eszenyi Béla, Palotas Lehel.
Olvasészerkeszté: Toth cxi Tibor.

Grafikai tervezés, utomunka:
DS-Network Kft. | dsnetwork.eu@gmail.com

Foté: Németi Foto | nemetifoto.hu

Hirdetési informacio:
Darin Sandor | +36 (30) 219-3578
Kovécs Pal | +36 (30) 948-4011

Nyomda: Alf6ldi Nyomda Zrt. Debrecen
Felel6s vezet6: Gyorgy Géza, vezérigazgato.

ISSN 2063-076X
www.debreceniborozo.hu
Minden jog fenntartva. © 2019

A folydiratban megjelent képeket, dbrakat és szovegeket a
kiado6 engedélye nélkiil tilos kbzzétenni, reprodukalni,
szamitastechnikai rendszerben tarolni és tovébbadni.

A szerkesztéség képeket és kéziratokat nem &riz meg és nem
kild vissza. Az esetleges nyomdai hibakért és az abbdl eredé
karokért felel6sséget nem vallalunk!

Magyar

Borszakirok Kore

A Debreceni Borozé magazin a
Magyar Borszakirok Kérének tagja

Magazinunk elkatelezett hive a mag/ar bor- és palinkakultiranak,
ezért mindenkor kiall a kulturalt és feleldsségteljes alkoholfogyasztas
népszerdsitése mellett!

Alkohol tartalmdi italok Iniyaszta'sa'l 18 éven aluliaknak és
kismamaknak a terhesség alatt nem ajanljuk!

Kérjok, tamogassa a Debreceni Borozé
nyomdakoltsegeit!

Ahogy azt a Kedves Olvasé bizonydra tudia,
lapunkat tarsadalmi- munkaban, dijazas nélkol irjuk,
fotozzuk, szerkesztivk. Az Alféldi Nyomda ugyan ked-
vezményesen nyomja a lapot, de a papir ¢s nyomda-
festek bizony komoly penzbe kerol (egy darab Gjsag
nyomdaksltsege 300-500 Ft). Annak erdekeben, hogy
tovébbra is terieszteni tudjuk a magyar borkultordt,
kerjok, adomanyaval segitse a nyomdaksltsegeink ki-
fizeteset - minden filler szamit!

Adomanyat utalia kiadonk, a Debreceni
Borbaratok Tarsasaga Egyesilet
10700141-47679803-51100005

szamu bankszamlajara.

Koszonjok!
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Debreceni Bormustra
TOP20 2018

Debreceni Borbaratok
Tarsasaga Egyesilet  ki-
adasaban kerol 2011 6sze

6ta a borszeretd kdzdnség elé

napjaink egyetlen ingyenes,
orszagos terjesztésl borasza-
ti szaklapja, a negyedévente

megjelend Debreceni Borozé.

Az Gjsagban minden esetben legalabb
kétféle borteszt leiras is megjelenik, ame-
lyekre a pincészetek oOnkéntes alapon
kildik be a bormintdkat. A tesztelésre
minden esetben mads Osszetételt birdld
csapatot szervez a szerkeszt8ség, ahol ab-
szolut vakkdstolas keretében vizsgaljak a
szakemberek a borokat.

2012-ben dontott elészor gy a Debre-
ceni Borozd szerkesztésége, hogy a
teszteken legjobban szereplé pincésze-
teknek lehetdséget biztosit arra, hogy a
nagykozonségnek is megmutathassak
legszebb boraikat. A kezdeményezésbél
hagyomany lett és évrél-évre megren-
dezésre keriil Kelet-Magyarorszag egyik
legszinvonalasabb boros rendezvénye, a
Debreceni Bormustra.

Idén november 24-én a mar hetedik alka-
lommal megrendezett bormustran a teljes
Kérpat-medence borairdl kaphatott az
érdekl6d6 a Déri Muzeum disztermében
- egy rendkiviil kellemes séta keretében —
mély benyomast. Osszességében mintegy

65-70 féle bor kostoldsara nyilt lehet6ség
a beldtogaté borkedvel6k szamara, nem
mellékesen a boraszatok képvisel6ivel is
kétetlentll el lehetett beszélgetni.

Debrecen Varosa képviseletében G6dény
Gabor, a VisitDebrecen vezetdje, Kovacs
Pal, a Debreceni Borozé lapkiaddjanak
vezetdje, Dr. Kosarka Jozsef, nemzetkozi
borakadémikus és Dr. Angi Janos, a Déri
Muzeum igazgatéja jelenlétében kihir-
dették a VIL. Debreceni Bormustra cstics-
borait is.

A bordszatok idén a kivetkezdk voltak (ABC
sorrendben): Bardos és Fia Pincészet
(Matra)*, Béres Sz6lobirtok és Pincészet
(Tokaj), Bock Boraszat (Villany), Dobogd
Pincészet (Tokaj), Erzsébet Pince (Tokaj),
Eszterbauer Bordszat (Szekszard), Gal
Lajos Pincészete (Eger), Garamvari

Dijatado

Sz6lobirtok  (Balatonlelle), Holdviolgy
(Tokaj)*, Mészaros Borhdz (Szekszard),
Petrény Pincészet (Eger), St. Andrea
Sz6lobirtok és Pincészet (Eger), Stier
Pincészet (Villany), Szentpéteri Borpince
(Kunsag), Thummerer Pince (Eger)*,
Tokaj Nobilis Sz6l6birtok (Tokaj)*,
Torley PezsgOpincészet (Budafok), Vesz-
tergombi Pince (Szekszard), Vin Art Pin-
cészet (Villany), Vylyan Sz6lébirtok és
Pincészet (Villany).

A rendezvény idei diszvendége Szlove-
nia volt, ahonnan Lendvarél Huzimec
Zoltan bioborasz és parja is ellatogatott,
hogy személyesen mutassik be boraikat a
debreceni k6zonségnek.

*kategoriagyoztes boraszatok
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Az 656k hagyatéka

Kovacs Pal irasa

csak azt tudom, hogy egy kellemes fehér bor volt, talan chardon-

I I ogy mikor talalkoztam Koch Csaba boraval elészér? Nem emlékszem,

nay, de az is lehet, vérds. Ki tudja mar? Olyan régen volt, valamikor
a 2000-es ¢vek elejen, amikor elkezdte palackozni a borokat.

Meg is lep6dtem, amikor kideriilt, hogy
a bor valahonnan az Alfoldrél szarmazik,
annak is ugy a dél-nyugati fertalyardl.
Kicsit utdna jartam és kiderilt, hogy ez
teriilet mar a Hajos-Baja borvidék.

Aztan sok id6 telt el, voltak nagyon izgal-
mas dolgok az életemben, egyre jobban
belevetettem magam a borok vilagéba,
nagyon sok mindennel és mindenkivel
megismerkedtem, és elkezdtem a régi
magyar sz616fajtk irant érdeklédni. Ugy
8 évvel ezel6tt kertlt a kezembe Koch
Csaba kadarkdja, meglepédtem, ilyen
kadarka is van? Hiszen ez egy csodalatos
bor - ez volt az elsé gondolatom, aztan
meg az, hogy jo lenne ezzel a bordsszal
megismerkedni, s hal’ Istennek sikertilt.

Csaba svab felmendi a XVIII. szézad

kozepén telepedtek le a mai Csdszartol-
tés kornyékén és hoztak magukkal a
sz6lémiivelés, borkészités tudomanyit,
szeretetét. Csaba ezt a tudomanyt a nagy-
apjatol orokolte, aki mindenre meg-
tanitotta, amit egy szélésgazdanak tud-
ni kell, és hogy biztos legyen a dolog,
1991-ben megajandékozta 0,2 hektarnyi
sz6lotertilettel. Ezzel el is délt a dolog,
hiszen az o6rokmozgd, allandéan ujra
torekvé ifji nem hagyhatta a nagyapai
Orokséget parlagon. Ez a folyamat veze-
tett a Koch pincészet megalapitasahoz,
majd 1993-94-t6 a kornyékbeli elhagyott
sz6l6tertiletek megvasarlasahoz.

A vallalkozéas szépen fejlédott, 2000-t6l
mar palackos kiszerelésben is kaphaté a
Koch bor, 2005-ben, tarsakkal Villanyban
is elinditanak egy boraszatot — VinArt



Pincészet néven. Csaba el6szor biologus-
nak késziil, de aztan inkébb valt, el6szor
agrarmérnoki, majd késébb a Kecskeméti
Féiskolan, sz6lész-bordsz szakmérnoki
diplomat szerez.

Folyamatosan fejleszt, tertiletet vasarol,
korszertisiti mindkét bordszatot, Borotan
panziot, kostoldt, boraszati muzeumot
épit. A kozosségi munka aldl sem vonja
ki magat, a bajai hegykozség elndke, 2012
Ota a Hajos-Bajai Borvidék hegykozségi
elnoke, tagja a Magyar Borakadémianak,
a Hegykozségek Orszagos Tandcsa el-

nokségének.

Mara jol lathato a befektetett munka
eredménye, két jol miikodd boraszat, ko-
zel 140 hektar szél6tertilettel és majd 70

embernek munkat, megélhetést biztosito
vallalkozas tulajdonosa Koch Csaba.

Masok talan ennyivel meg is elégedné-
nek, de nem Csaba, mindig 1j dolgokon
tori a fejét és néha a bioldgus is kibujik
beléle. Borotan kialakitottak egy 1j
szO8lémuvelési eljarast, amelynek lényege,
hogy a sz6l6 novekedését nem korla-
tozzdk. Ennek az innovaciénak az a lé-
nyege, hogy a sz6l6 természetes mddon,
nagyobb lombozattal névekszik és igy
sokkal nagyobb és szélesebb, szellgsebb

lesz a lombozata, és ezzel nagymértékben
megné fotoszintetizald képessége, javul
a bor mindsége, de nem utols6 sorban
csokken a zoldmunka igénye, kisebb lesz
a kézi munkaer6 raforditas.

A Koch Boraszatnal évek 6ta nem hasznal-
nak rovardldszert, és gombadlSkbdl is
csak az Agrar Kornyezetgazdalkodasi
programban engedélyezett, kornyezet-
kimél6 szereket alkalmazzak az diltet-
vényeken. Koch Csaba igyekszik a ter-
mészetes iranyzatot kovetni a sz6l6ben,
tervei kozott szerepel egy bio boraszat
felépitése. Mar meg is torténtek az elsé
lépések, ugyanis a hajoés-bajai bordsz
mintegy 30 hektaron a kémiai novény-
védelem nélkiilozésével bio feltételeket
teremt a sz6l8ben. Uj sz8l6fajték, a Pan-

nonia és a Bdcska termesztésével kisér-
letezik Dr. Kozma Pallal, a Pécsi Tu-
domanyegyetem SzO6lészeti és Boraszati
Kutatdintézetének vezetdjével szorosan
egyittmikodve. A program a gomba-
betegségeknek, lisztharmatnak ellenallo,
rezisztens, nagy termésbiztonsagot ado
szOl6fajtak nemesitésére iranyul, bele-
értve a kéncsokkentett és teljesen kén-
mentes technoldgia kifejlesztését is.

2016-ban aztan a pezsgd vonal is
megjelent a boraszatnal, egészen érde-

Orokseg

kes 1j elképzelésekkel, sajat technoldgia
kialakitasaval, mar el is készitették az
els6 évjaratot a Chardonnay-bél és Irsai
Olivérbél. Tanuljak ezt a szakmat is, fo-
gunk még hallani a Koch pezsg6krél, még
ha ma csak egy érdekes kisérletnek tiinik
is a dolog.

A sok befektetett munka nem volt ered-
ménytelen, hiszen mara a Koch és VinArt
boraszatok borai kis hazankban jol is-
mertek, keresettek, de mar a kulfoldi
piacon is megjelentek. A borok allandé

résztvevoi a hazai és nemzetkozi verse-
nyeknek, szép eredményekkel. 2014-
ben a borotai pincészet megkapta az Ev
Pincészete dijat, tegyiik hozzd, teljesen
megérdemelten, aki még nem jart Boro-
tan, ejtse itba, nem banja meg, szép szal-
last, kivalé kemencés ételeket és zamatos
borokat fog talalni.

2017 és 2018 Csaba sikereit6l hangos,
mindkét évbenbekeriilaz EvBortermeldje
Ot jeloltje kozé, 2017-ben a Csanad Cuvée

>
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2012 lett a Super 12 Magyar Bor Nagydij
nyertese, a Villanyi Merlot 2015 95 pontot
kapott a németorszagi PAR versenyen, a
Mundus Vinin aranyérmes lett a Villanyi
Cabernet Sauvignon Prémium 2012, a-
mely rdadasul elnyerte az ,MTA bora
2018” cimet is.

Nem hagyhaté sz6 nélkill a kadarka
sem, mert 2011 6ta a Csaba kadarkabora
minden évben, kivéve 2014, amelyben
mindségileg nem késziilhetett komoly
bor, Champion dijakat kapott a killonb6z6
orszagos kadarka versenyeken. Erre Csa-
ba azért is nagyon biiszke, mert sajat be-
vallasa szerint is a kadarka az egyik legne-
hezebb miifaj borkészitésben.

A 2018-ban 50. alkalommal megrendezett
Villanyi Borverseny legeredményesebb
boraszata a villanyi VinArt Pincészet lett,
4 nagyarany, 2 arany és 4 eziist éremmel,

8 Debreceni BOROZO

kiilon kiemelésre keriilt a 2015-6s Super
Merlot, mely elnyerte a borvidék legjobb
merlot bordnak cimét.

Nem csak a komoly vordsborok terii-
letén ért el sikereket Csaba, hanem a
konnyedebb, friss borok kozott is, hiszen
a 2017-es Hajo-Bajai Prémium Caber-
net Sauvignon Rosé bora gy6zott a
Winelovers 100 borversenyen, arany-
érmes lett a XIX. Orszagos Rosé Borverse-
nyen és az Orszagos Sygenta Borverse-
nyen, bekeriilt a Magyar Borkivaldsagok

kozé és megvalasztottak Bacs-Kiskun
Megye legjobb rosé boranak is.

Azt hiszem, hogy a Csaba életében a leg-
nagyobb elismerésrél sz616 hir 2018 végén
érkezett, amikor is az 1954-ben alapitott
Auguste Escoffier Tanitvanyai Lovagrend
kozzétette, hogy tagjai kozé emelte - els6
magyar boraszként - Koch Csabat, zold
szini szalaggal elismerve tevékenysé-
gét, amely a csucs gasztronomiai helyek
csucsbeszallitdjanak elismerése a Lovag-
rend szabdlyai szerint.

Ez az z6ld szinti lovagi szalag pedig azt is
jelzi, hogy Csaba hajos-bajai és villanyi
borai a csticsmindségli gasztronomidban
is megalljak a helytiket.

Visszatekintve az elmult két évtizedre,
Koch Csaba palydja jol bizonyitja, hogy a
boraszkodas nem egy fényes, kikovezett
kiralyi ut, hanem egy folyamatos épit-
kezés, tanulas, kiizdelem, hosszt tavu
munka, mert a sz616 kitanulasdhoz talan
egy ember6ltd sem elegendd.

Ezzel a hitvalldssal és akkora energidval,
amellyel Koch Csaba rendelkezik, sanszos
a sikeres életpalya. Vagy mar most is az?
Dontsék el Onok, kedves olvasok, egy
kellemes Koch bor mellett. H
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SUPER 12

Magyar borszakirok Koére
harmadik alkalommal teszi
kbézz¢é azoknak a magyar

termeldk aGltal keszitett szaraz ¢s
felszaraz, fehér és vords boroknak
a Super 12" listajat, amelyeket
tagjai az elmolt évi késtolasi ta-
pasztalataik alapjan a legjob-
baknak it¢ltek.

Kivalasztottak tovabba kozilik egyet-
egyet a Magyar Bor Nagydij 2018 nyer-
teseiként, amelyek ezuttal az egri Toth
Ferenc Pincészet 2016-os Egri Ledanyka
Superior és a soproni Luka Eniké Pin-
cészet 2015-6s Kékfrankos borai lettek.

Ennek a kilonleges versenynek a kereté-
ben a borszakirdk el6szor tobb fordulén
at leadott szavazataikkal rangsoroljak az
elmult 6t évjarat olyan borait, amelyek
ykiemelkedé mindségiikkel a legigénye-
sebb fogyasztoi elvarasoknak is megfe-
lelnek, illetve nemzetkozi 6sszehasonli-
tasban is versenyképesnek bizonyulnak’,
majd a végil kialakul6 12-es listak borait
a tagjaikbol alakitott két bizottsag kétszer
kostolja eltéré sorrendben, illetve pon-
tozza. A birdlatnak ezdattal a Késtolom
Borbar adott helyt.

A ,Super 12”7 listdkon ezuttal Osszesen
11 borvidék képviselteti magat, a legtobb
borral Eger (6), Tokaj (4) és Szekszard (3).
Harmadszor, vagyis eddig minden évben
rdjuk kerilt a Holdvolgy, a Kovacs Nim-
réd Boraszat, Balla Géza, a St. Andreaésa
Thummerer Pincészet egy-egy bora.

A két listan az alabbi fehér és voros borok
szerepelnek (ABC sorrendben):

Dobosi Pincészet Haromszog Olasz-
rizling 2016 (Balaton-felvidék)

Figula Pincészet Szaka Olaszrizling 2015
(Balatonfiired-Csopak)

Gallay Kézmiives Pince Nyékladhaza
Zenit 2015 (Biikk)
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Magyar Bor Nagydij
2018

Holdvolgy Expression Tokaji Harslevel(i
Becsek 2015 (Tokaj)

Kali Kovek Rajnai Rizling Szentantalfa
2016 (Balaton-felvidék)

Kovacs Nimréd Boraszat Nagy-Eged
Furmint 2015 (Eger)

Pajzos Pincészet Tokaji Harslevelli 2015
(Tokaj)

Tokaj Nobilis Szélébirtok Barakonyi
Furmint 2015 (Tokaj)

Tornai Pincészet Top Selection Arany-
hegy Juhfark 2016 (Somlo)

Toth Ferenc Pincészet Egri Lednyka
Superior 2016 (Eger)

Szaszi Birtok Badacsonyi Rézsaké 2017
(Badacsony)

Szepsy Pincészet Uragya Tokaji Furmint
2015 (Tokaj)

Balla Géza Sziklabor Feketeleanyka &
Cabernet Franc 2015 (Ménes)

Bock Pince Villanyi Merlot Special Re-
serve 2013 (Villany)

Eszterbauer Boraszat Nagyapam Kadar-
ka 2017 (Szekszard)

Gere Attila Pincészete Fekete Jardovany
2016 (Villany)

Janos von Bedthy Csobanc-hegy Petit
Rhone 2013 (Badacsony)

Luka Eniké Kékfrankos 2015 (Sopron)
Mészaros Borhdz Bodzisi Kékfrankos
Prémium 2015 (Szekszard)

St. Andrea Nagykadarka Nagy-Eged
Grand Superior 2016 (Eger)

Stumpf Pincészet Nagy-Eged Oregtékék
Kékfrankos 2015 (Eger)

Schieber Pincészet Patina Cabernet
Franc 2013 (Szekszard)

Toth Ferenc Pincészet Kékfrankos Supe-
rior Tornyos 2013 (Eger)
Thummerer Pincészet Egri
Grand Superior 2015 (Eger).

Bikavér

A dijak (trofeak és oklevelek) tinnepélyes
dtaddsdra 2019. janudr 26-an a debreceni
Déri Muzeumban megtartandé rendez-
vényen keril sor.

Magyar

Borszakirok Kore

Jegyek el6vételben a Déri Mizeumban, a
Levi’s Store-ban a Forumban és a BestFM
szerkesztéségében  kaphatéak  2019.
januar 10-t6l. -



Riport

Egerben, Gdal Lajosndl jartam

Kovacs Pal riportja

matikus tagjdaval, az Egri bikavér Borlovagrend oszlopos tagjaval, nem mellesleg a kézkedvelt Egersz6-

M 4ar nagyon régen terveziink egy jo kis beszelgetést Gal Lajos egri bordsszal, az Egri Borvidék emble-

lati Olaszrizling készitdjével. Lajossal nagyon sok ¢éves ismeretség, borbarati kapcsolat fiz &ssze min-
ket, ezért kérem, nézzek el a tegezddést. Kivancsisagomat Lajos az aldbbiak szerint elegitette ki...

Mi tortént az elmult pdr évben a pin-
cészetnél?

A csaladi vallalkozasunk még a kezdéskor
ugy gondolta, hogy kutatas és a tanitas
mellett nem lenne szerencsés a terme-
léstink mennyiségi novelését tervezni,
hanem az Egri borvidék Isten altal adott
lehet8ségeire és a hagyomanyokra alapoz-
va a borvidékben rejlé sokszintiséggel
élve az izgalmas egyedi borok termelése
lehet az utunk. Raadasul a filozéfiank ré-
sze is az, hogy a sok egyforma bor mellett
egy kis egyediséget adjunk az igényes fo-
gyasztoknak. Ennek megfelel6en az utdb-
bi években a szélételepitéseinket kivalo
dilokre és magas mindséget add fajtakra

alapoztuk. Eger Sik-hegy diiléjében mer-
lot, kadarka és cabernet franc fajtakat tel-
epitettiink és telepitiink a sok Kékfrankos
mellé. Igy lehet Bikavér bel6liik. Egerszo-
laton a Kamra-volgybe pedig, Egri Csil-
lagnak  olaszrizlinget, chardonnay-t,
kirdlyleanykat, Harslevel(it, Sauvignon
blanc-t, valamint nagyon kevés cserszegi
flszerest és muscat ottonelt telepitettiink.

A pincénken is sokat fejlesztettiink. Meg-
teremtettiik a lehet6ségét annak, hogy
vendégeket is tudjunk fogadni, no, nem
éttermi, hanem igazi pincei koriilmények
kozott. Emellett nagyon fontos volt, hogy
ujabb inox tartalyok és az eddig egyalta-
lan nem létezé musthiité beszerzésével

a boraink stilusat a fiatalabb fogyaszték
kedvére tudjuk valtoztatni. De ami a leg-
fontosabb: sok energiat fektettiink a pince
klimdjanak szabdlyozasaba. A relativ
paratartalmat 70% korili értéken tartva
és a teljes levegdeserét naponta megoldva
az 1650-es években vagott majd altalunk
bévitett tufa pincében a mai kivénal-
maknak megfeleléen tudjuk a borokat
érlelni. Fahordoéink 80%-at lecseréltiik
tjakra és kisebb mérettiekre. Persze e fej-
lesztések nagy részének megvalositasa
csak tdmogatassal sikerilt. P>
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Fehérborokban miért az Egerszoldti
Olaszrizling a kedvenced és hogy taldl-
tad meg ezt a teriiletet?

Bizom benne, hogy nem csak nekem, ha-
nem a fogyasztoéinknak is egyik kedvenc
bora marad ez a bor tovébbra is. Egerszd-
laton enyhe rébeszélésre vettem meg a
régi szOl6t és oda telepitettem 4 hektart
még 1999-ben. Ha mar a hagyomanyok
tiszteletét tdztiik ki céljaink kozott, ak-
kor adva volt, hogy minden ellenkezd
tanacs ellenére az ebben a faluban ha-
gyomanyosan finom borokat adé olaszri-
zlinget is telepitsiink. Igy talalt egymadsra
Ujra a fajta, a termdhely és a hagyomany.

Mi a véleményed az Egri Bikavér jelenle-
gi helyzetérdl, hogyan lehetne a hirnevét
erdsiteni, Te személyesen milyen irdnyt
szeretnél erdsiteni?

Az Egri Borvidék nagy. A legfon-
tosabb bora az Egri Bikavér. Ennek
mindségfejlesztését folyamatosan kell
végezniink. Errél szol a PhD értekezésem
is. A fajtadsszetétel a borvidéken mar jol
alakult, az erjesztéstechnoldgia is sokat
fejl6dott. A vitak most a bor stilusa koriil
vannak. Véleményem szerint a legfonto-
sabb, hogy az alkalmas és legjobb
dilékben termeljiik a Bikavérbe szant bo-

rainkat, a tobbi helyrél jo vorosborokat és
rozékatlehet késziteni (megjegyzem, hogy
mar vannak nagy boraszatok, akik ezt be-
lattak, és igy csinaljak). Emellett nagyon
fontos, hogy csak érett, pontosabban a
fenolosan érett sz616kbél késziilhet finom
Bikavér. A bor érlelési potencialjanak
és mindségi szintjének (classicus, supe-
rior, grand superior) megfeleléen eltérd
fahordos érlelési idGvel szitkséges érlelni
borainkat igy a fogyaszté finom, barso-
nyos Bikavérrel talalkozzon mindig.

Pincénkben ezeket az elveket probaljuk
kovetni ugy, hogy mindhdrom szaba-
lyozasi szinten készitiink borokat. A leg-

nagyobb kihivast minden nehézségével
és szépségével egylitt a diilds borok ter-
melése jelenti. Eger lehetéségei ebben a
legkiemelkedbbek a duldk eltérd talaj-
adottsagai, az asvanyi anyag Osszetétele
miatt, igy tudjuk a borvidék igazi arcat
megmutatni, a globélis uniformizalédast
megkertilni.

Milyen piaci lehetéségeket ldtsz az Egri
Csillagban? Te személy szerint melyik
vonalat gondolod erésebbnek, a konnye-
debb, friss vagy érleltebb, telt borokét?

Alakul-alakul a dolog. Ugy latom, hogy



a borvidék fehérborait igy tudjuk egy
marketing erny alatt eladni. Eger min-
dig is sok fajtas borvidék volt, ennek
minden hatrdnyaval és el6nyével. A sok
szOl6fajtabdl a hazasitott Bikavér piaci
sikere megmutatta azt, hogy a fehéreknél
is igy lehetiink sikeresek. A Csillag még
nincs 10 éves, és remélem, hogy el6bb-
utébb felné a parjahoz.

Mivel nem rendelkeziink, csak mintegy
2,7 hektarnyi fehér sz6l6vel az 5,2 hektar
kék sz616 mellett és raadasul az Olasz-
rizlinget is mindhdrom egri mindségi
szinten termeljiik, nem sok sz616 marad
Csillag készitésére. Ennek megfeleléen a

Csillagbdl terveink szerint csak Superior
és dtilés mindségben szeretnénk a piacon
lenni. A Superiort Péter fiam késziti (an-
nak idején Omiatta vagtunk bele egyalta-
lan a Csillagba). Mar 2010-ben hazasitott
Csillagot (megjegyzem miatta, no meg
az édesanyja elvi tdmogatasaval tele-
pitettiink a Kamra-volgybe Egri Csillag-
nak val¢ sz6l6fajtakat). A diilds bor az én
nagy maniam, ez igy ebben a borban is
az én feladatom. No de a lényeg az, hogy
az Egri Borvidék alkalmas (ha nem al-
kalmasabb) nagy fehér borok termelésére
is ezért mi ezt az utat probalnank jarni a
Csillaggal is.

Milyen jovébeni ujdonsdgokkal jelenik
meg a pincészet a piacon?

A tobb ezer éve termelt és készitett
narancsbor készitésébe vagtunk bele 2 éve
kisérleti jelleggel. Ehhez adott minden
nélunk, a kivalé mindségti fehér sz616ktél,
a vOrosborkészités eszkozein és tapaszta-
latan at az érlelési lehetdségig. Az els6 két
évjarat bora nagyon biztat6 volt. Remél-
jilk sikeriil fenntartani az érdeklédést a
narancsborunk irdnt, mert bar szokatlan
a bor, de rendkivill jol tudjak ételekhez
parositani. A cstiicsgasztronémiaban ked-
velik leginkabb és a holgyek is szeretik.
Ezek adjak bizakodasunk alapjait.

Ujdonség lesz a Bikavéreknél a Sik-hegy
Dulé Bikavérének piacra hozatala és a
Kamra-volgy Egri csillag megerésitése az
ujonnan telepitett harsleveltvel és sauvi-
gnon blanc-nal.

Bizom abban, hogy egyre tobb fogyasz-
to lesz, aki ezeket az egyedi borokat,
ebben a rohand, globalizalt, mindenben
egyformava valé vildgban menedékként,
feltoltédésként, élvezve, élménnyel kor-
tyolgatja majd.

Koszonom a beszélgetést!

Riport

Remélem, hogy sikeriilt felkelteni az
érdeklddésiiket a Gdl Lajos borai irdnt,
engem mdr sok kellemes pillanattal orv-
endeztettek meg, és nem csak a nagyborai.

Debreceni BOROZO 13



Bemutatjuk

Fot6: Nemes Robert



A faradhatatlan

Kovacs Pal irasa

nak mdr tan’ tébb is, mint 10

¢ve, az egyik legkedvesebb
egri boros rendezvényen - az
Egri borszalonban - hivta fel a
figyelmemet az egyik borbara-
tom, hogy a nagyteremben, ott az
ajtétol jobbra vagy egy boraszat,
ahol nagyon kellemes traminit k&s-
tolt, ¢s ha szeretem ezt a fajtat,
akkor késtoliam meg.

Jé par é¢vvel ezeldétt, van an-

Mindig is ¢rdekelt a tramini,
ugyhogy meglatogattam azt a
bordaszatot. Amikor odaértem és
meglattam az asztal mégoétt Gllos,
a vendeégeket kinalgaté boraszt,
foldbe gyodkerezett a labam - az
asztal moégdtt szeretett kereszt-
apdm 4&llt, azaz csak egy rd meg-
sz6lalasig hasonlité ember, Téth
Ferenc.

Nem titkolhatom, hogy Feri batyamhoz,
fogadott keresztapamhoz, engem ko-
moly érzelmi szalak kotnek, dbenne la-
tom keresztapamat, akivel gyerekkorom
oOta erds kapocs kotott dssze és sajnos mar
évek 6ta nincs veliink.

Ami a bort illeti, elblivélt, nem is tudom,
mennyi id6t toltttem ott, az asztal mel-
lett beszélgetve Feri batydmmal, de arra
hatarozottan emlékszem, hogy négyszer
mentem vissza, hogy még egy kostolot
kérjek, kaptam.

Azéta sok viz lefolyt a Tiszan és tobb
szazszor jartam Egerben és Feri ba-
tyam is elfogadott ,keresztfisnak” Sokat
beszélgettiink és lassan kirajzolodott
eléttem egy nagyon értékes ember arc-
képe, aki sokat tett és tesz még ma is az
Egri Borvidék és az Egri Bikavér hirnevé-
nek Oregbitéséért.

Bemutatjuk

Toéth Ferenc 1938-ban sziiletett, majus-
ban, egy paraszti csalddba, mint mond-
ta, bele a buzatablaba, az aratast is ott
toltotte, mint utana nagyon sok éven
at a tobbit is. Sokat dolgozott, minden-
féle munkat a mez6n, de gyakran meg-
fordult a sz6lében, ahol nagybatyjatdl
tanulta a szakmai fogasokat. Nagyob-
bacska gyerekként élte meg a beszol-
galtatas iddészakat, majd 54-et, amikor
egy szusszanasnyi lélegzethez jutott a
mezbgazdasaggal foglalkozé magyar
ember. 1960-ban aztan jon a tsz-idészak
és a kédmtives szakma miivelése, a sz6l6
nagyjabol kiszorult a latoképbdl. Szeren-
csére a csaladnak ebben az id6szakban
volt mit iszogatni, mert a 19 éves fejjel
- 1957-ben - elkészitett elsé bikavérbol
(kékfrankos, oportd, kadarka, otelld)
még 65-ben is jo volt a bor, pedig akkor
minden kézzel késziilt, kddban erjedt és
horddban érlelédott a bor. p

Debreceni BOROZO 15



Bemutatjuk

16 Debreceni BOROZO

1970-ben lehetett mar sz6l6t vasarolni,
a kerecsendi ut melletti fél hektart négy
csaldd nevére kellett iratni, de el lehetett
telepiteni a kedvencet, a harslevel(it is. Az
elkésziilt bort a régi csaladi pincébdl vit-
ték a vasarlok, mert mar abban az idében
is hire ment a j6 bornak.

1983-ban érett meg az id6, hogy mellék-
foglalkozasként elinduljon Téth Ferenc

boraszati vallalkozasa, nagyjabol Thum-
merer Vilmossal egyid6ben, 4 hektarnyi
teriileten, foleg fehér fajtakkal. A 4 hek-
tarbol mdara mar 26 hektar lett és egy
orszagos hiri boraszat, amely az elmult
35 évben komoly fejlédésen ment at.

A Kkérdésre, hogy mit szeret jobban, a
szO6lémuvelést vagy a borkészitést, azt
mondja: a véremben van a borkészi-
tés, sokkal konnyebb munka, mint a
szO6lémuvelés, meg aztan pont abban az
id6szakban kell ezzel foglalkozni, amikor
a sz6l6ben nem sok dolog van.

Kedvencei a harsleveld, a tramini (,,a vilag
legszebb borat lehet bel6le elkésziteni”),

a leanyka (,,az egyik legsokoldalubb faj-
ta”) és a kékfrankos, minden bikavérek
alapja.

A kékfrankoshoz nekem is kapcsolddik
egy nagy élményem, egy bikavér kostolo
végén, amikor a kékfrankosrdl folyt a
disputa, Feri batyam kis huncut mosoly
kiséretében kitoltott nekiink egy kis kos-
tolonyi vorosbort és megkérdezte: mi ez?
Talalgattunk 0Ossze-vissza, mindenfélét
mondunk, de eltaldlni nem tudtuk. Ez
volt a Legenda 2007-es bor, vagyis egy
kés6i kékfrankos, édes szamorodni stilusban.

A kereng0 legenda szerint véletlentil kint
maradt a sziiret utan a sz6l6, de a valdsag,
mint mindig, sokkal egyszert, profanabb:
Feri batyam mindennap figyelve a megin-
dult toppedési folyamatot, eltolta a sziire-
tet és aztdn levalogatta a toppedt szeme-
ket és ebbdl késziilt a poharakban 1évé
bor.

Eletre  sz6l6  élményeket  kaptam
Toth Ferenc egri borasztol, 2018 Ev
Sz6l6termel$jétél és nagyon remélem,
hogy még sok kozos élményiink lesz.

Isten éltessen, drdga Keresztapim! W
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Riport

Palackba zart iddé ajandékba

A Holdvolgy Uj alapokra helyezi a tokaji aszo és
a borrajongoék kapcsolatat

Jojart Gergod kereskedelmi igazgatoval Darin Sandor beszelgetett

¢vben garantdltan elkesziti: igy summazhaté a hatputtonyos tokaji aszo és a madi HOLDVOLGY kdz6s

a legendas bor, amely vilaghirivé teszi Tokajt - és az egyetlen bordszat, amely ezt a borkincset minden

térténete, amely immar 13 egymdst kévetd évjaratot foglal magdba.

A kimagaslé mindség jegyéeben a HOLDVOLGY Culture aszok minden évjdarata nyolc éves érleles utan keril
forgalomba. Ez az egyedildlléan igényes, hosszo érlelési periodus hamarosan egy innovativ aszioértékesitési
koncepciéval is kiegészil, amely teliesen 0j alapokra helyezi az aszobor, a boraszat ¢s a fogyaszték kap-
csolatat. A terv hattererdl és részleteirdl Jojart Gergd kereskedelmi igazgaté mesél olvaséinknak.

A hatputtonyos Culture aszi a legne-
mesebb, legértékesebb borunk, ennek a
leghosszabb az élettartama - akar szaz
év — ugyanakkor ennek az elkészitése a
legid6igényesebb. A bor életében szin-
te semmiség az a nyolc esztendd, amig
pinceérlelést kap (két évig hordéban,
majd hat évig palackban), de a borfo-
gyasztok életében ennyi id6 alatt fontos
események sokasaga kovetkezik be. Olyan
pillanatoké, amelyeknek a mélté megiin-
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neplésére vagy megorokitésére éppen a
hatputtonyos tokaji aszt lenne a legjobb
valasztas. Amikor valaki meghazasodik,
vagy gyermeke sziiletik, akkor elttinédik
azon, hogy ,vajon milyen lesz a fiam, tiz,
tizennyolc vagy huszévesen”; és ,,milyen
kozos emlékekre fogunk majd visszaem-
1ékezni a feleségemmel a tizedik, huszadik
vagy huszonotodik hdazassagi  évfor-
dulénkon” Ezekhez az iinnepi alkalmak-
hoz csodalatosan tarsithaté a tokaji aszd,

hiszen ez az egyetlen bor, amely végig tud
kisérni minket akar egy életen 4t!

Erdemes évtizedekre el6re gondolkodni,
és aszut félretenni késébbi fontos évfor-
dulékra?

Mindenképpen, hiszen semmi mds nem
képes ennyire természetesen, tokéletesen,
mindségromlas nélkiil, sét egyre éretteb-
ben, gazdagabban meg6rizni a szamunk-



ra fontos évek izét, illatat, hangulatat,
mint az aszu. Nincs elegdnsabb mddja
egy kerek évfordulé megiinneplésének,
mint ha el6 tudunk venni egy - vagy
akdr tobb - palackkal az adott év tokaji
aszujabol, hogy azzal koccintsunk az iin-
nepen. Sokan vannak, akik hasonldan
gondolkoznak, igy példaul a gyermekiik
szliletésekor szeretnének eltenni hat-
tizenkét, vagy akar otven-hatvan palack
asztt, hogy minden sziiletésnapon legyen
mit felbontani, akar hosszu évtizedeken
at.

Hogyan lehetséges félretenni valakinek
mondjuk az idei aszubdl, ha az majd
csak nyolc év miilva lesz elérhetd, és
lehet, hogy akkor is csak korldtozott
mennyiségben?

Pontosan ugyanezt kérdezték t6link
nagyon sokan az elmult években: rengeteg
megkeresést kaptunk itthonrdl is és
kiilfoldrél is maganvevoktdl, akik sze-
rettek volna hozzajutni olyan, szamukra
fontos évjaratokhoz, amelyek még
nincsenek kereskedelmi forgalomban.
Ez inspirdlt minket arra, hogy teljesen
atalakitsuk azt, ahogyan az aszu boraink
eljutnak a fogyasztokhoz.

Mi lesz az uij koncepcié lényege?

Mondhatom, hogy igazi aszu-for-
radalomra késziiliink! Olyan lesz ez, mint
egy kvantumugrds az aszuértékesitésben:
athidaljuk a nyolcéves érlelési iddszakot,
méghozza ugy, hogy egy nappal se
roviditjiik le!

A Tokaji Borvidéken egyediilallé mé-
don bevezetjiik a hatputtonyos asztink
el6jegyzését.

Ezzel kapcsolatban fontos tudni, hogy
a Culture aszt minden évben korlato-
zott mennyiségben all rendelkezésre a
maganvevok szamara, hiszen évrél évre
a készlet egy részét gasztronomiai fel-
hasznalasra kilonitjiik el, tekintettel
arra, hogy a Culture szamos hazai és kiil-
foldi étterem és hotel borlapjan szerepel.

A kozeljovében azonban maganvevéink
a fennmaradd készletbdl eldjegyzéssel
garantaltan hozzajuthatnak majd a
szamukra fontos évjaratokhoz.

A foglalhaté maximalis mennyiség az
adott évjaratban rejlé lehetGségeket is
titkrozni fogja, am az biztos, hogy a leg-
kisebb el6jegyezheté mennyiséghatpalack
lesz. Ezzel a Holdvolgy Culture tokaji aszu
szinte azonnal ajandékozhatéva valik:
minden évben december 10-én, az Aszt
Vilagnapjan megnyitjuk a lehetdséget

Riport

az adott év aszdjanak az el8jegyzésére,
hiszen addigra mar pontosan tudjuk,
mennyi asziszemet sziireteltiink, és abbdl
héany palack aszu késziil majd.

Naszajandékba, keresztelore, sziiletés-
napra, évforduléra - a HOLDVOLGY
Culture aszu aktualis évjarata foglal-
haté lesz mar az adott év decemberé-
ben, az Aszu Vilagnapjan.

Lepje meg szeretteit a hazassagkotésiik,
vagy gyermekilk sziiletésének évébdl
szarmazo tokaji asztval, amelyet majd a
két éves hordds és hat éves palackos érlelés
befejeztével, az asztszemek sziiretétdl
szamitott nyolcadik év augusztusaban
hazhoz szallitunk, hogy a csaladi tinne-
peket majd a megfelelé évbol szarmazo
Holdvolgy Culture hatputtonyos aszu
tegye még emlékezetesebbé.

Mi a garancia arra, hogy sok év eltel-
tével palackba és forgalomba keriil, és
igy valéban a fogyasztok birtokdba jut
egy adott év éppen csak lesziiretelt, friss
aszutermése?

A mindenkori asz évjarat elkésziil-
tére Tokaj, ezen beliil is Mad, tovdbba
a  Holdvolgy szakmaisaga a garan-
cia. A Holdvolgy-birtok torténelmileg
mindsitett, kivald osztalyozasa és valto-
zatos termd&helyei; a hat tokaji sz6l6fajta
mindegyikének tudatos hasznélata, ezen
beliil a torténelmi furmint meghatarozé
szerepe; sz6lésziink és vincellériink tobb
évtizedes tapasztalata; a legkorszeriibb
technologiak és a félezer éves érlelépince
egyiittes hasznalata; tovabba az elmult 13
évjarat soran kivétel nélkill mindig sike-
resen elkészitett, kivalé mindségti Hold-
volgy Culture aszuk jelentik a biztositékot
arra, hogy a jovben is minden meghir-
detett évjaratban el fogjuk késziteni a
hatputtonyos tokaji aszu borunkat. Ezt
egészitjilk ki azzal, hogy hamarosan
eldjegyezhetévé tesszitk a kereskedelmi
forgalomban még nem kaphato, 2011-
2018 évjarati Holdvolgy Culture hat-
puttonyos tokaji asztinkat. P>
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Ezzel gyakorlatilag paratlan lehetéséget,
és mar 13 Osszefiiggd évjarat borkincseit
helyezziik a boraink irant érdekl6dé és
elkotelezett fogyasztok kezébe.

Demké Pascal alapito-tulajdonos
gondolatai a tokaji aszurol:

A vilag legelsé zart borvidékén,
a tobb szdz éve torténelmi-
leg mindsitett, vilagszinvonalu
dilékon, a hat tokaji szél6fajtara,
tovabba a legkorszeriibb tech-
nolégiara és maximalis szak-
maisagra tamaszkodva nem for-
dulhat el6, hogy egy évjaratban
nem készil el Tokaj legfontosabb,
ikonikus bora, a hatputtonyos aszu.
A Holdvolgy elkotelezetten és
évrél évre tényekkel is alata-
masztva, nemzetkdzi borversenyek
dijai altal is hitelesitve vallja: nincs
gyenge évjarat, csak nehézségek-
kel teli évjarat van, amikor lehet,
hogy kevesebb tud késziilni az
aszubdl, de elkészil, méghozza
ugyanolyan kival6 mindségben,
mint a kedvez6é iddéjarasu, bd
termésd  évjaratokban. Az Uj
el6jegyzési rendszer is erre a bizo-
nyossagra éplil, és ezt

a kiszamithatésagot

kivanjuk  megad-

ni a bennlinket

megtisztel§ aszu-

jegyz6  vasarldink

szamara.

Az iddében eldrehozott
elojegyzési  lehetdség
mellett milyen egyéb
elonydket kindl a Hold-
volgy a Culture aszival
kapcsolatban?

Mindenek el6tt fontos
megemliteni, hogy az
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eldjegyzett aszik elkésziiltére nem csak
igéretet tesziink, hanem szerzédésben is
kotelezettséget vallalunk. Az elGjegyzési
rendszert 2019. februdr els6 heté-
ben, a Furmint Februar alkalmabdl
nyitjuk meg az érdekl6d6k szamara. Aki
szeretne aszut elGjegyeztetni maganak,
az ett6l az id6ponttél a webshopun-
kon megteheti majd, mégpedig a 8 év-
vel késébbre tervezett forgalmi arnal
kedvezményesebb, el6jegyzési aron. Az
eldjegyzésrél a Holdvolgy kidllit egy
igazolast, amely kimondja, hogy a le-
foglalt palackmennyiséget az aszusze-
mek szliretétol, dztatasatdl és préselésétdl
szamitott nyolcadik év augusztus 15.
napja utan hazhoz szallitjuk. Az eddig
hétralevé id6északban pedig tokéletes
koriilmények kozott, madi pincerend-
szeriinkben elvégezziik a borok érlelé-
sét; rendszeresen tajékoztatast kiildiink
a borok fejlodésérél (a féboraszunk altal
két évente irt, részletes aszuérlelési jegy-
ezetek segitségével), tovabba ameny-
nyiben nemzetkozi versenyen inditjuk a
bort az érlelési id6 vége el6tt, ennek az
eredményérdl szintén kozvetlen tdjékoz-
tatdst kiildiink.

Jéval tobbrél van tehdt sz, mint egy
egyszerii kereskedelmi modellrdl.

Ez igaz: a Holdvolgynél mindig arra
toreksziink, hogy folyamatosan
apoljuk a kapcsolatot mind-

azokkal, akik

érdeklédnek, illetve elkételezédtek a bo-
raink irdnt. Azt valljuk, hogy a ,Tokaji”
nem csupan bor, hanem jéval tobb annal,
igy a forgalomba helyezése sem jelenthet
pusztan egy bejegyzést vagy egy arcédulat
a webshopunkban. A Holdvolgy szamara
oriasi megtiszteltetés, hogy egyre tob-
beket elkisérhetiink borainkkal ez életiik
nagy pillanataiban. Azt szeretnénk, hogy
az odaig vezetd ut — a borok kivélaszta-
sa, el6jegyzése, a roluk valo folyamatos
tajékozdodas lehetésége — mar onmagaban
is élményt és értéket jelentsen. Erre az
utra invitaljuk most meg a tokaji aszu
irdnt fogékony borrajongokat: tartsanak
vellink, valasszdk ki a szamukra fontos
évjaratokat pontosan akkor, amikor az
szamukra a legalkalmasabb.

Minden egyébrdl pedig majd mi gon-
doskodunk! M
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Ha az ember tudnd, hogy mire vdallalkozik, amikor egy 6tlet megval6si-
tasaba kezd, bizonydra t6bbszér is meggondolnd. Ez a gondolat mo-
toszkalt a fejemben, amikor 6sszeszamoltam a soron kdvetkezd szamunk
teszti¢re beérkezd mintakat, ugyanis 11 borvidék 27 pincészetének
48 bora ¢rkezett be hozzank hataridére. Az ¢rdekesség, hogy a be-
¢rkezett mintdk nagyjabol ardnyosan oszlottak meg a harom fajtaszold
a merlot, cabernet franc, cabernet sauvignon ¢és a cuvée borok kdzo6tt,
igy ki tudtunk alakitani négy csoportot ¢s kildn tudtuk tesztelni a fajta
borokat ¢s a hazasitdsokat.

A fajtankeénti, majd a fajtak hazasitott borainak tesztie sok érdekes-
s¢ggel ¢s tapasztalattal gazdagitott minkent, hiszen igy egy pillanat-
nyi betekintést nyerhettink a hdzasitds folyamatdba ¢s taldn sikerilt
valamennyire felismernink az egyes fajtak hatasat ebben a folyamat-
ban. Az minden esetre ezen a teszten bizonyitast nyert, hogy a kivalé
fajtaborok hazasitdsaval fantasztikusan komoly, nagy borokat lehet 1¢t-
rehozni ¢s a magyar bordszok is értik ezt az utat. Olvassak mire jutott
a teszteld csapatunk.
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Liszkay Pincészet (Monoszl6)
Cabernet sauvignon 2015

Takler Borhaz (Szekszard)

Regnum szekszardi cuvée 2016
Feketébe hajl6 rubinvords szin, nagyon
Osszetett, fekete gylimolesos, szilvas,
flszeres, boros, animalis illatjegyek,
sz&p sav, nagy test, érlelt tannin, izeiben
megjelennek a visszafogottan elegans,
komplex illatjegyek, nagy potencial,
hosszu lecsengés.

Ar: N/A - www.takler.com

Thummerer Pincészet (Noszvaj)

Vili Papa Cuvée selection 2009

Sotét fekete voros szin, enyhe barnas
széllel, érett, telt, Osszetett, fekete
gyumolcsok, szilva, fliszerek, vanilia
illatjegyei keverednek, kerek savak, nagy
test, barsonyos tannin, izeiben nagyon
telt, izgalmas, gylimolcs, sokrétd, szép
hosszu lecsengés.

Ar: 10.740 Ft - www.borbolt.hu

Mély bordo szin, barnas széllel, elegans,
érlelt gytimolcsos, piros bogyos, vanilias,
kavés illatok, némi boros jeggyel, szépen
beépiilt savak, komoly test, barsonyos
tannin, igazan szép fahordé hasznalat,
cikazo, izgalmas, zamatos bor.

Ar: 8.300 Ft — www.liszkay.com

89 pont

Sz6ke Matyas és Zoltan Pincészet
(Gyongyostarjan)

Cabernet franc 2014

S6tét rubinvoros szin, nagyon Osszetett,
fekete gyltimolcsos, vajas, szilvalekvaros,
érlelt illattal, kellemes savak, szép test,
bérsonyos tannin, izeiben is nagyon
kellemes, gytimolcsos, zamatos, kerek,
bérsonyos bor, szép hosszt lecsengéssel.
Ar: 3.450 Ft — www.szokematyas.hu

Teszt

Heumann Pincészet (Siklos)

Lagona 2015

Vilagos rubinvoros szin, Osszetett,
elssorban fekete gytimolcsos, fas, vajas
illatok, kerek savszerkezet, kozepesnél
kicsit nagyobb test, leheletnyi tannin
érzett, szajban nagyon izgalmas,
elsésorban gyiimolcsos, érdekes,
izgalmas izekkel.

Ar: 2.900 Ft — www.borbolt.hu

Vesztergombi Pincészet (Szekszard)
Turul cuvée 2015

S6tét rubinvords szin, intenziv
gyumolcsos, vajas, szilvas, fas illatjegyek,
szép, élénk savszerkezet, komoly test,
béarsonyos tannin, izeiben gyiimolcsos,
kicsit fas jegyek, még nagyon fiatal,
komoly potencial van benne.

Ar: 4.320 Ft — www.borbolt.hu

>
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Laczké Borhaz (Gyongyos) £l

Mité Bora 2016

Feketébe hajlo voros szin, nagyon dssze-
tett, gylimolcsos, anizsos, meggyes, szil-
valekvaros illatok a poharban, izgalmas
savak, olajos test, izeiben gyiimolcsos,
zamatos, a végén leheletnyi savhang-
stllyal, de komoly, tartalmas bor

Ar: 2.286 Ft - www.laczkoborhaz.hu

88 pont

Szaszi Birtok (Szigliget)

Cabernet sauvignon 2017

Attetsz6 biborvorés szin, telt, aromés
illatok, malna, afonya, komoly beépiilt
savak, komoly test, enyhén lekvaros iz,
konyakos meggy, szilva, zamatos, jo
ivasu, hivogatd bor

Ar: 2.570 Ft - www.borbolt.hu

VinArt Pincészet (Villany)

Villanyi Csanad cuvée 2012

Feketébe hajlo sotétvords szin, Osszetett,
fekete hust gyiimolcsok, vaj, fliszerek,
kevés animalitds, szép sav, nagy test,
komoly tannin, a korty nagyon Osszetett,
gyumolcsos, gazdag, sokréti és még
mindig komoly fejlédési potencial.

Ar: 9.680 Ft - www.kochboraszat.hu

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajanlattételnek,
azokat a kereskeddk eldzetes bejelentés nélk ‘mikor
megviltozatathatjédk! Az esetleges elirdsokbdl eredé karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.
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Bodri Pincészet (Szekszard)

Faluhely QV Szekszardi Cuvée 2016
Nagyon s6tét rubinvoros szin, el6szor
fas, aztan fekete gytimolcsos, piros
paprikas illatjegyek, szép kerek savak,
olajos test, barsonyos tannin, a korty
kerek, zamatos, gyiimolcsos, izgalmas és
hosszu lecsengést

Ar: 3.500 Ft - www.bodribor.hu

Heumann Pincészet (Siklos)

Terra Tartaro 2013

Szinte fekete, s6tétvoros szin, nagy-

on Osszetett, telt érett, feketehtisu
gyumolesok, fa, vaj, kevés animalitds,
bérsonyos sav és tannin, nagy test,
szajban robusztus, telt, izgalmas, nagyon
sokrétd, lecsengése hosszu.

Ar: 7.950 Ft — www.borbolt.hu

Vincze Béla Pincészet (Eger)

Arcanum Cabernet franc 2011
palackminta

Nagyon sotét rubinvoros szin, telt, érett,
hihetetlentil 6sszetett, gylimolcsos,
fiszeres, lekvaros illatjegyek, szép sav,
nagy test, komoly tannin szerkezet,
izeiben minden ott van, amit az illatok
mutattak, még komoly érlelési potencial.
Ar: 3.490 Ft — www.borbolt.hu
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Thummerer Pincészet (Noszvaj)

Egri Cabernet sauvignon Superior
2015

Vérvoros, elegans szin, bordds arnyalat-

tal, illata érett, komplex, sokszinii
gyumolcsosség, 1j fahordos jegyek,
visszafogott savak, kozepesen telt bor,
izében rendkivill intenziv gytimolcsos-
ség, fliszerbomba, kedves porkolési jegy-
ek, nagyon komoly fejlédési potencial.
Ar: 3.480 Ft — www.borbolt.hu

VinArt Pincészet (Villany)

Villanyi Francia Médi cuvée 2015
S6tét rubinvords szin, illataban szilva,
afonya, szeder, meggy, fa keveredik, szép
savstruktara, kozepesnél nagyobb test,
picit érdes tannin, a korty gytimolcsos,
zamatos, Kis alkohollal és kesernyével a
végén.

Ar: 3.280 Ft — www.kochboraszat.hu

Liszkay Pincészet (Monoszl6)
Cabernet franc Pangyéri sziiz barrique
2013

S6tét rubinvords szin, dsszetett, érett,
telt, feketehtisu gytimolesos, vajas,
foldes illatjegyek, kellemes savszerkezet,
olajos test, barsonyos tannin, szdjban
gyumolcsos érett, enyhe tannin jelenlét-
tel, nagyon izgalmas bor.

Ar: 5.500 Ft — www.liszkay.com

Koch Boraszat (Borota)

Hajos-Bajai Cabernet sauvignon
Barrique 2015

Mély bibor borddvords szin, illataban
meggy, cseresznye, cigdnymeggy,
afonya, kevés csokoladé és gyogynovény,
simulékony savak, lagy test, a végén
kicsit tannin tdlsalyos, de kellemes,
szerethetd bor.

Ar: 1.935 Ft — www.kochboraszat.hu



Csanyi Pincészet (Villany)

Elegance Cuvée Selection 2012
Feketébe hajlo voros szin, érett, telt,
illatdban csokoladé, fekete gyiimolcsok,
vaj, fa, kerek savak, olajos test, komoly
tannin, szdjban gytimolcsos, csokoladés,
izgalmas, a végén pici tannin talsullyal.
Ar: 5.436 Ft — www.csanyipinceszet.hu

Szignarovits-Maka Pince
(Gyongyospata)

Cabernet franc 2016

S6tét rubinvords szin, dsszetett, érett,
illatdban piros htisu gytimolcsok, le-
heletnyi fliszeresség, kevés pirospaprika,
zamatos savak, olajos test, kellemes
tannin, szdjban j6 ivast, gytimolcsos,
izgalmas, igazan kellemes bor.

Ar: 2.890 Ft — www.pincearon.hu
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Etyeki Kuria (Etyek)

Merlot 2016

Szinte fekete érett bodza szin, bibor-
voros széllel, izgalmas, meggyes, cherrys,
vanilids illatjegyek, athat6 savak, kozepes
test, izeiben intenziv gyiimoélcs, vanilia,
kavé domindl, kerek, krémes, zamatos,
szép véggel.

Ar: 3.090 Ft — www.bortarsasag.hu

Takler Borhaz (Szekszard)
Szenta-hegyi Cabernet franc 2016
S6tét rubinvords szin, érett, telt illatok,
fekete gytimolcsokkel, szilvaval, szeder-
rel, vanilidval a végén, szép, kerek savak,

béarsonyos tannin, komoly test, izgalmas,
nagy formatumd bor, sok izgalommal a
kortyban.

Ar: 6.810 Ft — www.borbolt.hu

Szignarovits-Maka Pince
(Gyongyospata)

Merlot 2016

Szép telt, rubinvoros szin, illatdban meg-
gy, feketeribizli, dohdny, pici fiistosség,
kellemes savak, kozepes test, kellemes,
visszafogott, finom hordoéhasznalat, jo
ivasu, beszélgetds bor.

Ar: 2.890 Ft — www.pincearon.hu

Bencze Csaladi Birtok
(Szent-Gyorgyhegy)

Cabernet sauvignon 2015

Mély biborvords szin, érett, illataban
meggy, cseresznye, malna, fliszeresség,
kellemes savak és tannin, olajos test, a
korty szép, gyiimolcsds, némi vaniliaval,
préselt sz8l6 izeivel, komoly érlelési
potenciallal.

Ar: N/A — www.benczebirtok.hu

Shunk Pince (Hosszihetény)

Cabernet sauvignon 2012

Telt, mély biborvords szin, illataban édes
besztercei szilva, ropogos meggy, malna,
ribizli, afonya, lagy savak, szép szerkezet,
béarsonyos tannin, kellemes, gytimolcsos
korty, sok gytimolcesel.

Ar: 2.000 Ft — www.schunkpince.com

igy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivals, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jé bor

Teszt

85 pont

Schieber Pincészet (Szekszard)

Cuvée 2016

Rubinvoros szin, nagyon osszetett,
sokrétd, gylimolcsos, kerek sav, kozepes
test, lekerekedett tannin, szajban nagyon
kerek, kicsit édeskés, gyiimolcsos, érde-
kes, szerethet6 bor.

Ar: 2.040 Ft - www.schieberpinceszet.hu

Vesztergombi Pincészet (Szekszard)
Csaba Cuvée 2016

S6tét rubinvords szin, dsszetett, sok
gyumolcsos, fas, vajas illatjeggyel, szép
kerek savak, komoly test, barsonyos tan-
nin, a korty kerek, tanninos, gytimolcsos,
oriasi potencial, még nagyon fiatal, de
nagyon igéretes.

Ar: 7.960 Ft — www.borbolt.hu

VinArt Pincészet (Villany)

Villanyi Prémium Merlot 2015
palackminta

Extra mélybiborvoros szin, megnyerd
illat, zében érett, aszalt, toppedt meggy,
cseresznye, enyhe szilvalekvar, szépen
épitkezik gytimolcesel, szép savak és
tanninok, nagy test, komoly, jol 6ssze-
allt tétel, még kicsit sok benne a hordo,
komoly érlelési tétel, még sokat fogunk
hallani réla. Nagy igéret.

Ar: N/A - www.kochboraszat.hu

>
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Laczké Borhaz (Gyongyos)

Merlot 2016

Intenziv biborvorés szin, illata friss
piros bogyos gyiimolcs és afonya, foldes,
béros, avaros jegyekkel, Izgalmas korty,
mégis finoman hivalkodo, szépen
elkészitett és érlelt izekkel, szép hossza
lecsengés.

Ar: 1.905 Ft - www.laczkoborhaz.hu

Vesztergombi Pincészet (Szekszard)
Cabernet sauvignon 2016

Szép biborvoros szin, bordds reflex-szel,
lekvaros, talérett meggyes, kavés illatok,
kellemes savak, kozepes test, barsonyos
tannin, szép, egyensulyos, fogyasztobarat
bor, kellemes, gytimolcsos utdizekkel.
Ar: 2.590 Ft — www.borbolt.hu

84 pont

Shunk Pince (Hosszthetény)

Merlot 2015

Halvany biborvoros szin, illatban csip-
kebogyo lekvar, som, cseresznye, malna
és eper, markans savak, kozepes test,
hatarozott tanninok, izeiben inkabb a
gytumolcsosség domindl, sziiksége van
még egy kis érlelésre.

Ar: 1.800 Ft — www.shunkpince.com

Schieber Pincészet (Szekszard)
Materia Prima Merlot 2013

Attetsz6 vérvords szin, gazdag illat,
toppedt megy, cseresznye, enyhe szilval-
ekvar, foldes, fiistos, dohdnyos jegyek-
kel, markans sav, kozepes test, izeiben
meggy, ribizli, csucson 1évé bor, most
javasolt fogyasztani.

Ar: 3.890 Ft - www.schieberpinceszet.hu
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Tiizko Birtok (Bataapati)

Tiizké Merlot Volgység 2013
Biborvorés szin, lassan nyilo, kellemes,
behizelgé édeskés illat, csokoladés,
meggyes, kavés jegyekkel, lekerekedett
savak, kozepes test, izeiben egyenes,
csucson 1évé bor.

Ar: 4.190 Ft — www.borbolt.hu

Shunk Pince (Hosszuhetény)
Cabernet franc 2016

Rubinvoros szin, élénk,, intenziv, piros
gyumolcsos, szilvas, kavés illatjegyek,
kellemes savak, olajos test, szép tannin,
izeiben visszakdszonnek gyiimolcsos
illatok, zamatos, kellemesen hossza
lecsengés.

Ar: N/A - www.shunkpince.com

Laczko Borhaz (Gyongyos)
Havas-hegyi Cabernet franc 2016
S6tét rubinvords szin, dsszetett, sokrétt,
gyumolcsos, szilvas, meggyes illatok,
kerek sav, kozepes test, a korty kellemes,
gyumolcsos, a végén leheletnyi tannin-
nal, szép lecsengéssel.

Ar: 3.356 Ft — www.laczkoborhaz.hu

Schieber Pincészet (Szekszard)
Karma Cabernet sauvignon 2016
Rubinvoros szin, szépen attetszd bibor
arnyalattal, lassan nyilo, sokrétd, szép
gyumolcsos, medvecukros illatok, kel-
lemes savak, komoly test, j6 aranyok,
markans tannin, a szajban gytimolcsos,
sok tanninnal, nagy igéret, érlelend6
Ar: 1.920 Ft - www.schieberpinceszet.hu

83 pont

Herold Pince (Pér)

Vinori Merlot 2017

Szép borddévoros szin, sokrétl
gyumolcsosség, fas, édeskés illat, gazdag
savak, komoly test, még jocskan ta-
padods tanninok, nagyon fiatal bor, nagy
lehetdségekkel, még érlelésre javasolt,
sz&p jovo elétt all

Ar: N/A - www.heroldpince.hu

Kovacs Pince (Markaz)

Matrai Merlot 2015

Attetsz6 bordovords szin, vanilids,
gyumolcsos, meggyes illat, pici cherryvel
és konyakos meggyel, kellemes savak,
kerek test, barsonyos tannin, izében
gyumolcsosség és athaté melegség, jo

ivast bor.
Ar: 2.000 Ft — www.kovacs-pince.hu

Sz6ke Matyas és Zoltan Pincészet
(Gyongyostarjan)

Amerlot 2012

Barnas sz€l bord6voros szin, gazdag,
izgalmas illatok, meggyes, foldes,
dohanyos, gyltimolcsos jegyekkel,
kerek savak, nagy test, izében tulérett
gyumolcsok, aszalt meggy, szilvalekvar,
érett, kész bor

Ar: 5.870 Ft — www.borbolt.hu

Gergely Bastya Pincészet (Eger)

Merlot Special 2016

Bordoévoros szin, illataban ribizli, meggy,
szilva, kevés fa, kerek savak, kozepes test,
még kicsit érdes tannin, izeiben a meggyes
vonal dominal, de a tannin még egy kis
érlelést kovetel, érdemes varni vele.

Ar: N/A - www.winefriends.hu

Kovacs Pince (Markaz)

Matrai Merlot 2013

Vilagos bord6voros szin, illatdban
meggy, szilva és ribizli, kevés szamocaval
kiegészitve, kellemesen kerek savak,

szép test, barsonyos tannin, izeiben a
gyumolcsosség dominal, édeskés lecsen-
géssel.

Ar: 2.000 Ft — www.kovacs-pince.hu

Szaszi Birtok (Szigliget)
Balaton-felvidéki Cabernet franc 2017
Vilagos rubinvoros szin, gytimolesos,
kicsit paprikas, fas illatjegyekkel, szép
savszerkezet, lagy tannin, kozepes test,
szajban kellemes, zamatos, tide friss, jol
ihaté bor.

Ar: 3.000 Ft — www.szaszipince.hu

Kodvess benninket a
iY'acebook—on isl

www.facebook.com/
debrecenborozo




Csanyi Pincészet (Villany)

Chateau Teleki Villanyi Franc
Prémium Selection 2015

S6tét rubinvords szin, dsszetett,
els6sorban gytimolcsos, szilvas, va-
jas, vanilids illatjegyek, kellemes sav,
olajos test, kicsit érdes tannin, szdjban
gyumolcsos, izgalmas, de a végén
tanninhangsulyos még egyelGre

Ar: 2.540 Ft — www.csanyipinceszet.hu

Schieber Pincészet (Szekszard)

ME Merlot 2016

Mély rubintvorés szin, gytimolesos,
husos, gombas, animalis illatjegyek,
erételjes savak, kozepes test, szarit6
tannin, {zeiben gylimolcsosség dominal,
kozepes hosszusagu lecsengés.

Ar: 2.040 Ft - www.schieberpinceszet.hu

82 pont

René’s Wine Heaven (Gyongyostarjan)
Matrai Bio Cabernet sauvignon 2017
S6tét biborvords szin, gyiimolesos,

fas, fuistos illatjegyek, markans savak,
kozepes test, szarit6 tanninok, izeiben
pillanatnyilag a sav és tannin az ur, de
nagyon fiatal, érleléssel sokat fog javulni.
Ar: N/A - pincészetnél

81 pont

Schieber Pincészet (Szekszard)

Karma Cabernet franc 2016

Vilagos rubinvoros szin, édeskés, piros
gyumolcsos, anizsos illatjegyek, kellemes
savak, olajos test, kerek tannin, zamatos,
nem tul bonyolult gytimélesos korty, a
végén enyhe kesernyével

Ar: 2.280 Ft - www.schieberpinceszet.hu

80 pont

Liszkay Pincészet (Monoszl6)

Giulia Cabernet franc 2015

Sotét rubinvoros szin, izgalmas gyogysz-
eres, gyumolcsos, fiistds, fas illatjegyek,
lekerekedett savszerkezet, komoly test,
béarsonyos tannin, szajban egyszerd,
gytumolesos, rovid

Ar: 3.090 Ft — www.borbolt.hu

Teszt

Teszt-
jegyzet

Kovacs Pal ertekelese

Oszinte leszek, komoly megprébaltatas
volt ez a teszt. Sok érdekességet és ta-
nulsagot hozott szamomra. Most el6szor
tudtuk egymas mellé tenni a harom bor-
deaux-i sz6l6fajtabol késziilt borokat ily-
en komoly mennyiségben. Mind a harom
fajtaban taldltunk kival6 borokat és talan
még oromtelibb, hogy Osszesen 3 tétel
nem érte el a 80 pontos hatart.

De az igazi nagy felismerésem, hogy én
most értettem meg, hogy Bordeux-ban
miért cuvéeket készitenek és nem fajta-
borokat. Mert igy tudjak a fajta sz6l6k
legjobb tulajdonsagait egységesiteni a
borokban és azokon keresztil megmu-
tatni az adott tertilet adottsagait.

A magam részér6l nagyon oromtelinek
taldlom, a magyar borkedvel8 szempont-
jabol is, hogy ezen az uton a magyar
borészok sem kullognak hatul, hiszen a
teszt is bizonyitja, hogy mesterei a szak-
majuknak, a hdzasitas teriiletén. Kdszonet
érte! M

A mostani szamunkban megjelent tesz-
tekhez a helyszint a debreceni Hotel
Lycium*** biztositotta. Koszonjik!

hotellycium.hu
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ASZU

A teszteredményeket
Darin Sandor dsszesitettéek

A borokat tesztelték:

Darin Sandor - Bor & Parlat Magazin
Fazekas Lajos - Aquaticum Debrecen Hotel
Gyarmati Gabor - borgyjtd
Gyepes Gabriella - www.gabojsza.hu
Kerekes Sandor - Debreceni Borozd
Kovacs Pal - Debreceni Borozd
Kovacs Péter - Kovacs Pince
Németi Attila Viktor - Debreceni borozd
Dr. Palotas Lehel - Debreceni Borozd
Péter Akos - Péter Pincészet
Szignarovits Mark - Szignarovits-Maka Pince

Toth Tibor - Debreceni Borozd

Palackfoték: Németi Attila Viktor



Aszuborokat tesztelni rendkivil halds feladat! Elvégre a borok kiralyarél
van sz6! Szinében is ezt a pompat idézi az arany ezernyi arnyalataval.
Készitésének aprolékossaga, millionyi 6rdn &t csipegetett asziszemek,
hosszU gondos érlelés teszik az aranyndl is ¢értékesebbé a tokaji aszot.
Megtiszteltetés ezeket a borokat koéstolni! A pillanat egy lenyomata
egy aszUkostold, hiszen ezeknek a természetes ¢des boroknak az élet-
pdly@ja akdar t6bb ¢vtized, vagy akar évszdzad is lehet. Mi mikbzben
jegyzeteinket készitjUk igazdbdl egy naplébejegyzést rogzitink az
adott bor életében.

Mi minden keril bele egy palack aszoborba? Benne van a terroire, azaz
a termdhely tébb évmillié alatt kialakult szerkezete. Az dsvdnyok ke-
ménysége, vagy ¢ppen a l6sztalaj lagysdga. Benne van a napsités, a
reggel felszallé para, a nydri esd 0ditd frissesége ¢s benne van maga
az ember, aki kapaval, metszéolloval, puttonnyal - ma inkabb mar védér-
rel - kaddal, préssel, hordéval, pincével segit a pillanat megdrzéseben.
Hiszem, hogy az aszubor olyan mint egy dinoszaurusz, hatalmas a maga
nemében, tiszteletet parancsol ¢s embersdltdk mulva is mindenkit le tud
nyUgdzni. Lassuk, milyen borok ejtettek amulatba a mai késtolé boldog
résztvevoit!

91 pont

Holdvolgy (Mad)
Culture Tokaji Aszu 5 puttonyos 2011

Tokaj-Hétsz616 Sz616birtok (Tokaj) Szép szalmasdrga szin. Illataban rend-

Tokaji Aszd 5 puttonyos 2010
Aranysarga szin. Elegans botritiszes,
citrusos, déligytimélcsés illat. [zében is
végteleniil osszetett. Erett kajszibarack,
korte, datolya, kandirozott narancshéj
és datolya. Finom vanilia teszi teljessé
az élményt. Nagyon hosszu lecsengés
jellemzi.

Ar: 14.570 Ft - www.borbolt.hu

Grof Dégenfeld Szol6birtok (Tarcal)
Tokaji Aszi 6 puttonyos 2013

Halvény szalmasarga szin. Szép, elegans
illata nagyon megnyerd. [zében sir-
gabarack, citrusos jegyek dominalnak.
Intenziven gyogytiives. Nagyon konnyed,
de mégis karakteres, elegdnsan olajos
aszubor. Szép egyensuly. Még nagyon
fiatal, komoly potenciallal.

Ar: 13.500 Ft - www.borbolt.hu

kiviil gazdag harmonia uralja. Intenziven
citrusos, asvanyos jegyek mellett kaj-
szibarack, kandirozott déligyiimolcsok
jelennek meg benne. Nagyon szép és
elegans egyensuly. Igazi élményt jelent.
Ar: N/A - www.holdvolgy.com

90 pont

Dobogo Pincészet (Tokaj)

Tokaji Asza 6 puttonyos 2011
palackminta

Szalmasarga szin jellemzi. Illataban
megnyer6 gazdagsag figyelheté meg.
Kajszibarack, citrusok, behizelgé botritis
domindl. [zében is dsszetett, intenziven
gyliimolcsds, finoman olajos szerkezet.
Nagyon tehetséges, szép aszubor.

Ar: N/A - www.dobogo.hu

Teszt

\'gy ponfozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor

Debreceni BOROZO 29



@ https://issuu.com/debreceniborozo



Chateau Dereszla (Bodrogkeresztir)
Tokaji Aszd 6 puttonyos 2009
Aranysarga szind bor. Illataban szép
botritis és kamillavirdg dominal. Izében
citrusos, leginkabb mandarin, kandiro-
zott narancshéj és kajszibarack figyelhet6
meg. Szép savai nagyon izgalmassa
teszik.

Ar: 15.600 Ft - www.dereszlavinoteka.hu

Sajgo Pincészet (Tolcsva)

Tokaji Asz 6 puttonyos 2013

Szép borostyan szin. Illatban dom-
inansan botritiszes, de kamillas, kortés
jegyek is szépen mutatkoznak. Citrusos,
kandirozott naracshéj, datolya a megha-
tarozo izében. Kicsit tulzé édesség jel-
lemzi. Hosszan megmarad a szajban.
Ar: N/A - www.sajgopince-tolcsvabor.hu

Holdvolgy (Mad)

Culture Tokaji Aszu 6 puttonyos 2008
Illataban rendkiviil gytimolcsos, ba-
rackos, gyogyfiives jegyek és vanilia
figyelheté meg. Szajban nagyon kerek,
kifinomult harmoénia uralja. Aszalt tro-
pusi gytimolcsok és enyhe fliszeresség.
Igen gazdag aszabor.

Ar: 19.000 Ft - www.holdvolgy.com

Tokaj-Hétsz616 Szol6birtok (Tokaj)
Hétsz616-diilé 1 Cru

Tokaji Aszd 5 puttonyos 2013

Mély aranysarga szint bor. Illatdban
kajszibarack, narancs, fehérhusu, 1éduas
6szibarack dominal. Enyhe avaros,
dohanyos illat szinesiti. Kortyban is jon

az intenziv kajszibarackos, &szibarackos
vonal, amibe kandirozott ananasz és
némi narancs is vegyil. Ezt teszik teljessé
a porkolt dios, vanilias aromak. Igazan
gazdag bor.

Ar: N/A — www.tokaj-hetszolo.hu

89 pont

Szent Benedek Submontanum
Pincészet (Tallya)

Tokaji Aszd 5 puttonyos 2011

Szép arany szin. Gazdag izvilag. A
botritiszes jegyek mellett szép barackos,
kortés, citrusos vonal. [zében is kandiro-
zott narancshéj, datolya, korte, finoman
némi dio és vanfila. Szép sav-édesség
egyensuly. Igazan tartalmas aszubor.

Ar: N/A www.szentbenedekpinceszet.hu

Himesudvar (Tokaj)

Tokaji Aszi 6 puttonyos 2013

Szép aranysarga szin jellemzi. Mézes, cit-
rusos, igazan gazdag illat. [zében kortés,
kandirozott, aszalt gytimolcsok hangst-
lyosak. Ananasz és datolya a korty végén.
Nagyon elegans, szép stilusa bor.

Ar: N/A - www.himesudvar.hu

Gotz Pincészet (Hercegkut)

Tokaji Aszi 6 puttonyos 2013

Mély aranysarga szin. Illataban gazdag
botritis és kandirozott déligytimolcsok,
datolya és kajszibarack a meghatarozé.
Komoly szerkezet, szép sav és édesség
harmonia.

Ar: N/A - www.gotzpinceszet.hu

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk eldzetes bejelentés nélkiil barmikor
megviltozatathatjék! Az esetleges elirdsokbdl eredé karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.

Teszt

Péter Pincészet (Tokaj)

Tokaji Aszi 6 puttonyos 2013
Szalmasarga szinvilag. Illataban kajsziba-
rack és anandsz a meghatarozd. [zében is
aszalt déligytimolesok, korte, kajszi a
meghatarozo. Szép strukturaja aszubor
hosszu lecsengéssel.

Ar: N/A - www.peterpinceszet.hu

88 pont

Béres Szo6lobirtok és Pincészet
(Erdébénye)

Tokaji Asz 5 puttonyos 2011

Szép, kozepesen mély arany szin.
Nagyon 0Osszetett illata van. Magaval
ragadd, de nem tulstlyos mézesség,
aszalt gytimolcsok, did, mogyord és
némi fliszeresség mutatkozik. [zében is
hasonldan gazdag. Nagyon szép savszer-
kezetének koszonhetéen a konnyedebb
aszuborok képviselGje.

Ar: N/A - www.beresbor.hu

Chateau Dereszla (Bodrogkeresztir)
Tokaji Aszi 5 puttonyos 2013

Szép szalmasarga szin jellemzi. I1-
lataban intenziven citrusos, barackos,
enyhén kortés jegyek uraljak, [zében is
hasonldan a citrusossag dominal aszalt
déligyiimolcsokkel és ugyancsak kortére,
datolydra emlékeztetté aromakkal. Szép
potenciaval bir.

Ar: N/A - www.dereszlavinoteka.hu

>
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Teszt

87 pont

Himesudvar (Tokaj)

Tokaji Aszi 2013

Szép szalmasarga szin. Illataban fuszeres,
barackos, botritiszes jegyek domindl-
nak. [zében kajszibarack, mandarin,
némi porkolt mogyord és vanilia. Szép
sav-cukor egyensuly figyelhet meg.
Igazan tartalmas, gazdag aszubor komoly
potenciallal.

Ar: 14.800 Ft - www.himesudvar.hu

Grof Dégenfeld Sz616birtok (Tarcal)
Tokaji Aszd 5 puttonyos 2014
Szalmasarga szin. Illataban enyhén
mézes, virdgos, kortés. [zében is kortés,
birsalmas vonal dominal, Nagyon fiatal
még.

Ar: NA - www.grofdegenfeld.com
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Béres Szo6lobirtok és Pincészet
(Erdébénye)

Tokaji Aszd 5 puttonyos 2014
palackminta

Szalmasarga szin. Illatban és izben is
intenziven citrusos, asvanyos, aszalt
sargabarackos vonal a jellemz6. Intenziv
savak, szép édesség. Fejlodoképes, még
nagyon fiatal.

Ar: N/A - www.beresbor.hu

86 pont

Sajgo Pincészet (Tolcsva)

Tokaji Aszd 5 puttonyos 2006

Szép mély arany szin. Mind illataban,
mind izében megmutatkozik, hogy a
mezdny legérettebb aszubora. Nagyon
szép palackos érlelési jelleget mutat.
Krémes, rendkiviil vastag, savai beépiil-
tek. Gylimolcsos, vanilias, mézes korty.
Kitolti a szajat, Nagyon hosszu.

Ar: N/A - www.sajgopince-tolcvabor.hu

Teszt-
jegyzet
Darin Sandor értekelese

Nagyon komoly munkan vagyunk tul.
Igen, komoly munka volt ennyi fantasz-
tikus bort végigkdstolni anélkiil, hogy az
amulattol elaléltunk volna.

Szebbnél szebb aszuborok keriiltek a po-
harainkba. Tartalmasabbnal tartalma-
sabb borok mind egy szalig. Hol vannak
mar a szocialista piacra termelt aszuk!
Szandékosan hasznaltam a ,termelt’
kifejezést, hiszen ma mar termelésrél sz6
sincsen. Ezek a borok egyt6l-egyig félté
gondoskodassal dédelgetett gyermekei a
borasznak.

Micsoda illatok és micsoda izek! Ha a
bevezetdben az arany millidnyi szin-
arnyalatardl irtam, akkor most szot kell
ejtsek arrol a fantasztikus izvilagrél amit
megtapasztaltunk.

A citrusfélék tengernyi variacidja a
mandarint6l a rdzsaszin grépfriton at
a kandirozott narancshéjig. A 1édus fe-
hérhust barack, a nemes kajszi, a mo-
solygos sargabarack. A fliszerek és gyogy-
novények ezernyi illata és ize. A korte, az
alma, a birs, néhol a fan felejtett talérett
egres. Az aranylé méz, a roppano léppel.
A kamilla, a menta, az érettebb asztiknal
az aszalt és kandirozott gytimolcsok...

Leirhatatlan mi minden meg tud mutat-
kozni egy pohar aszuban! Hol vannak
mar a cukrosan tapadds aszuk! A fan-
tasztikus sav-cukor balansznak hala ez
mar a mult. Napjaink aszui a palackozott
csoddk, melyek képesek évtizedekig, év-
szazadokig meg0rizni ezt a csodat. Nem
tudok mast mondani zdrszoként, csak
annyit, hogy igyunk minél tobb aszubort,
mert igy egy pillanatra mi is részeseivé
vallhatunk ennek a csodanak!



HOTEL LYCIUM **** - KOLCSEY KONFERENCIAKOZPONT

MINDEN, AMI RENDEZVENY...

...az ugyféltalalkozotdl az eskiivoi szertartasig

...a ballagasi ebédtdl a galavacsoraig

/ 17 RENDEZVENYTEREM
/ RENDEZVENYEK 2-1500 FOIG

/ KONFERENCIAK, KONGRESSZUSOK,
KIALLITASOK

| CSALADI ES CEGES ESEMENYEK
| ESKUVOK

elegans kornyezet

3000 m2 kiallitasi tertilet
kulonleges fény-és szinpadtechnika
beépitheto latvanyelemek

exkluziv helyszin: tetéterasz

sokszin( program- és rendezvénykinalat

+ Uzlet és élmény egy helyen

« mindségi szallodai szolgaltatasok
« egyedi gasztronomiai kinalat

« vilagbajnok chef

- kifogastalan kiszolgalas

+ 400 m2-es wellness-részleg

\\\ ,

\\ s Q Debrecen, Hunyadi u. 1-3,

||||||| HOTEL LYCIUM R +36(52) 506 600 www.hotellycium.hu
- DEBRECEN = rendezveny@hotellycium.hu



ReceptKlub

A forralt borhoz valo fiszerkeve-
rékhez nem kell semmi extra,
csak egy jol miikodo, fliszerdrlévé
avanzsalt kavédaralo és egy szita.

Hozzavalok:

o 8rud fahéj

o 25db szegfiiszeg

o 20 szem szegfiibors

o 12 szem z6ld kardamom

o 4 csillaganizs

« 2 mokkaskanalnyi korian-
dermag

o 2 tedskandl 6rolt gyombér

o negyed, frissen reszelt szere-
csendid

Kavéorldbe, vagy fliszerdrlébe
tessziik a hozzavalokat és
meg0roljik, majd atszitaljuk.
A szemcsés-darabos részét
haszndljuk a forralt borhoz,

a por részét mézeskalacshoz,
vagy siitétok krémleveshez. Jol
z4rddo fliszertartoban, vagy
csatos iivegben, sotét helyen
taroljuk felhasznalasig.

Tovabbi receptekért latogasson el E !.l-x i E
weboldalamra!
http://www.gabojsza.hu/ E
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A pogacsa az egyik legjobb borkorcsolya és ez a val-
tozat gyorsan elkésziil, nem kell fél napot pepecselni
vele.

Hozzavalok kb. 48 db 5 cm atméréjii pogacsahoz:

o 500 gliszt

o 25 gfriss, vagy 10 g szaritott élesztd
o 250 ml langyos tej, vagy viz

o 200 g tejfol, kefir, vagy nattr joghurt
e 35gs0

o 1kiskanal cukor

o 80 glagy diszndzsir

e 500 g toportyt dardlva

o 50 és frissen 6rolt bors

o 1 tojas a siités el6tti kenéshez

Elkeverjiik a lisztet, 35 g sot, a cukrot és a szaritott
élesztét. Hozzaadjuk a zsirt, a tejfolt (vagy kefirt,
vagy joghurtot), meg a langyos tejet (vagy vizet)

és rugalmas, sima tésztat dagasztunk. Pihentetés
nélkiil, lisztezett feliileten fél cm vastagra kinyujtjuk,
megkenjiik a daralt toportytvel, sézzuk és bokeztien
borsozzuk. Feltekerjiik rudba (mint a bejglit), a bal
és jobb oldalat 2/3-ig kozépre hajtjuk, majd ujjnyi
vastagra nyujtjuk, és késsel 2-3 mm mélyen bevag-
dossuk a tetejét. Pogacsaszaggatoval kiszaggatjuk és
stitGpapiros tepsire sorakoztatjuk a pogacsakat. A
pogacsak tetejét megkenjiik enyhén felvert tojas-
sal, majd 20 perc pihentetés utan 180 Celsius-fokra
elémelegitett siitében 20-25 perc alatt aranybarndra
siitjitk.

ReceptKlub

SV OTS
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Debrecen, Kolcsey Kozpont - Balterem

Jegyek el6vételben 2019. februar 18-tdl
a Levi’s Store-ban a Forumban, a Borudvarnal és a BestFM
szerkesztGségében



