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Koszontd

edves Olvasonk!

Az elmult 8 évben sokszor voltunk nehéz helyzetben, amikor elkezdtiik tervezni
a kovetkez6 lapszamot, de azért idén juliusban nem gondoltam volna, hogy tobb
mint négy honap fog eltelni a kovetkezd lapszam nyomdaba adasaig, hat most igy
tortént. Az idei tavaszi és nydri id6jaras teljesen felboritotta a szokdsos igymene-
tet a sz6lémivelésben. Amikor augusztus elején a meglatogatott pincészeteknél
tomegesen az volt a kérdés, hogy az 4j kenyér tinnepe el6tt kezdjék-e a sziiretet,
akkor mar éreztem, hogy komoly gondok lesznek a lapszdammal, de bizakodtam.

Hiabavalé volt a bizakodasom, mert a boraszatok tobbsége mar augusztus koze-
pén megkezdte a korai érést szélofajtak sziiretét, legalabb 2 héttel korabban a
megszokottndl, jon a klimavaltozas? Nagy valdszintiséggel igen, de a mi szem-
pontunkbdl az aggasztd az, hogy a sziireti id6szakban felesleges a boraszokat
ujsagirassal haborgatni, mert nem érnek ra ilyen haszontalan dolgokra, van fon-
tosabb. Ezt meg kell érteniink és ki kell varni a megfelel6 idépontokat, ezt tettiik,
ezért On most veheti kézbe az 8szi lapszdmunkat.

A Kicsit megcsuszott lapzartank miatt ebben a szamban harom teszt is megjele-
nik. Ezuttal a Furmintra és Bikavérre voltunk kivancsiak az els6é korben, de aztdn
latva a cstiszast felvettiik a pezsgot is a tesztek kozé, figyelembe véve, hogy kozeleg
az év vége, hatha tudunk segiteni a valasztasban az tinnepekre.

Persze, els6re nem is nem gondoltunk bele, mi kovetkezik, de amikor megérkez-
tek a mintak, bizony vakargattuk a fejiinket, mert kozel 100 tételt kellett letesztel-
niink, koszonjiik a boraszok felék megnyilvanuld bizalmat, igyeksziink megfe-
lelni. Forgassak, olvassak teszteket, érdeklédéssel és valasszak ki a kedviikre vald
borokat, pezsgdket, ha tévedtiink, irjak meg, mi is tanulunk beldle!

Olvashatnak egy kis kitekintét a Bakator bolcs6jérdl, Avasujvarosrol, a méltat-
lanul elfelejtett borvidékrol és az ott él6 és boraszkodd emberek mindennapjairdl,

vagyaikrol.
Ellatogatunk Tokajba a Patricius Borhazhoz, hiszen mostandban nagyon sok elis- Kovacs Pal
merésben részesiiltek a boraik, kivancsiak voltunk hogyan csinaljak. felelés kiado

Természetesen a szokasos rovataink koziil is jo par bekertilt a lapszamba. Ismét
olvashatunk recepteket Gabojszatdl, Nori kérdez is lesz, programokat is ajanlunk
és egy kis értekezés az asztisodasrdl is befért.

Olvassak, kérem, és irjanak, ha ugy gondoljak, hogy valamivel nem értenek egyet,
vagy valamit elrontottunk, kivancsiak vagyunk az Onok véleményére, kdszonettel
vessziik akkor is, ha esetleg nem kedvezé szamunkra.

Mint mar fentebb is emlitettem, egy kicsit megcstsztunk a lapszammal, igy
lathatd, hogy a téli szamunk megjelenése januarban varhatd, ezért engedjék meg
nekem, hogy kellemes tinnepeket és boldog tjesztendét kivanjak minden kedves
Olvasénak.

www.debreceniborozo.hwu
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Kovacs Pal irasa

lemend nap sugarai jatszadozva szalad-
tak keresztiil a sz6ldsorok zoldben,
sargaban, vOrosben pompazéd levelei
kozott, meg-megtorve, aztan atvillanva,
az itt-ott még megmaradt szolofirtokre
estek.

A leveleket a langyos szelld meg-meg-
libbentette és a sz6lészemekben ara-
nyosan visszatiikrozédtek a napsugarak,
érik a szOl6. Mit érik, egyes fiirtokon
mar megjelentek a barna szemek is,
megkezdédott az aszusodds, menthe-
tetleniil kozeledik a sziiret legfontosabb
id6szaka, az asztiszedés.

Kemény munka az aszuszemek begytjtése
és szakértelmet kivand, nem mind-
egy, hogy milyen éallapotban keriil lesze-
désre. Ha nagyon koran, akkor bizony a
sziirkepenész, vagyis a botrytis befejezi a
munkajat és 6ttek az aszubornak, hiszen
a szemek Osszerohadnak, megecetesedik
az egész massza. Ha késon szedik, akkor
meg kiszarad, és nem marad a szemekben
léanyag, nem lesz nektar, asztieszencia, de
az aszu mindsége is romolhat.

De miért is torténik mindez? Hiszen a
boraszok elmondasa szerint a sz616 egyik
legnagyobb ellensége a sziirkepenész,
és ha valahol megjelenik, ott nagyon
kemény feladat a sz616 megvédése, Tokaj-
Hegyaljan meg imddkoznak érte, hogy
legyen, hogy j6jjon, hogy minél tovabb

maradjon.

Erdekes kérdés ez, hogy miért is
alakulnak a dolgok ilyen formaban
Tokaj-Hegyaljan, miért aszisodnak a
szOl6szemek tomegesen? Hiszen, ha
megnézziik kozelebbrdl, akkor Tokaj a
szOl6termesztés északi hataran teril el,
a napos oOrak szama sem sokkal tobb,
mint mds borvidékeken, az atlagos éves
hémérséklet is inkabb alacsonyabb
néhdny tizeddel, mint az orszagos atlag,
akkor mégis miért? Ki tudja a vélaszt, ta-
lan csak a Jéisten!

Lehet, hogy Isten is ugy gondolta, hogy
jo lenne egy olyan borvidék, ahol a nap
aranyat at lehet iranyitani a poharakba és
keresvén-kutatvan, ratalalt a Bodrog és
Tisza Osszefolyasanal 1évé, volgyek szab-
dalta vulkanikus dombokra, kishegyekre.
Lenézett, oda nyomta a mutatoujjat és azt
mondta: Itt jo lesz, legyen a vildg legjobb
édes bora itt!

Aztan eltelt nagyon sok esztendd, év-
szazadok multak el, az emberek muvelték
a szOlot, ették, bort készitettek és ittdk
is, de fogalmuk sem volt réla, hogy a
Teremté mit is szeretett volna. Mindig
lesziiretelték a sz616t, még mielétt a bot-
rytis megjelenhetett volna a szemeken.
Fogalmunk sem volt, hogy milyen bor is
késziilhetne itt, be kellett avatkozni, egy
kis haboruskodas, egy kis paras reggel,
egy kis meleg nappal, és egyszer csak a
szemek elkezdtek toppedni, aszalddni és
az emberek megijedtek, gyorsan leszed-
ték a sz016t és elkészitették a bort, és
nagy meglepetésre kideriilt, hogy kelle-
mesen édeskés lett. Aztan elkezdték egyre
késoébb sziiretelni, és egyre tovabb érlel-
ni, és egyszerre megteremt6dott az édes

szamorodni és az aszd bor. A Teremtd
megnyugodott, az emberek megoriiltek,
mert megtaldltdk a helyet, ahol a nap ara-
nyabdl folyékony arany készithetd, mert
a masok szamara karos botrytis itt a jot
jelenti. Amikor a hajnali para hatdsara
felébred a penészgomba és elkezdi atfarni
magat a sz6l6szem héjan, még nem tudja,
hogy milyen jot tesz. A felkel6 nap sugarai

atmelegitve a sz6l6szemeket, pihenni kiil-
dik a penészgombat, kovetkezd reggelig,
de a héjon keletkezett apré réseken a
szOlészemekben 1évé viz elparolog és
a bogyd héja megrancosodik, Ossze-
topped, megbarnul. Par nap alatt a bogyé
beaszusodik, dsszestirtisodik benne a cu-
kor és mar csak le kell szedni, lehetdleg
szemenként. Sok asziiszembdl lehet sok
aszubort késziteni, de az még nagyon
hosszt id6, lehet, hogy azt is egyszer vé-
gig gondolom.

De most rdnéztem a kezemre gépelés
kozben, érdekes, olyan rancosodo, toppe-
désnek indultnak latszik. Lehet, hogy
asziisodom?



Avatd

Az alabbiakban a hivatalos sajto-
kozleményét olvashatja a kedves
Olvasé, az Eszak-magyaroszagi Régioé
egyik legjelentésebb boragazati be-
ruhazasanak datadé  iinnepségérol.
Elétte azonban alljon itt e rovid pro-
logus, mintegy magyarazatként, hogy
a cimben vajon miért csak zardjelben
szerepel a ,bor”.

A Juhasz Testvérek Pincészete 1j
boraszati iizemét ez év nyaran, julius
20-an avattak. Jomagam is szeren-
csés résztvevoje voltam az eseménynek,
ahova hivatalos volt a falu apraja-nagy-
ja, a régio és az dgazat orszagos szintii
vezetdi és a hires zenészek sem hianyoz-
tak, hiszen este a talpalavalot Maga
Zoltan és zenekara huzta. Mesébe ill6
torténet.

Es valéban, Juhasz Attila elsé sza-
vai a koszoneten tul, egy igéret volt:
»Meg fogjuk halalni!”, marmint a dol-
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(Bor)Hazavaté
Egerszal6kon

Katics Gergely beszamoldja

gozéknak, marmint a sok aldozatos
munkat, amivel segitették, hogy ez a
beruhazas elkésziiljon. Hihetné az em-
ber, hogy ez csak iires beszéd volt, de
ahogy este korbementiink az épiileten,
ez mar a hivatalos protokoll utan, este 8
koriil volt, még akkor is minden iizem-
egységben egy-egy maximalisan elhi-
vatott dolgozo varta a vendégeket és
biiszkén, hozzaért6 modon, driasi lel-
kesedéssel mutogatta meg a kiilonb6z6,
trkozpontba ill6 gépek miikodését. Azt
lehetett érezni, hogy ezek az emberek
szinte sajatjuknak érzik az iizemet,
»otthon” érezték magukat a munkahe-
lyiikon. Hazavaté volt Egerszalokon,
nem is akarmilyen!

A Juhasz bor@szati kbézpont az
Egri borvidéket is gazdagitja
1,2 milliardos beruhazast avatott
fel Nagy Istvan agrdrminiszter
Egerszalékon

Uj beruhdzassal béviilt az Egri Borvidék
egyik meghatdrozé bordszata, a Juhdsz
Testvérek Pincészete, atadtdk a cég uj,
1,2 millidard forintos bordszati kézpon-
tjat Egerszalokon. Az eseményen jelen
volt Nagy Istvan foldmuvelési miniszter,
Fazekas Sandor volt miniszter, Jakab Ist-
van az Orszaggyilés elnoke, Tallai And-
ras miniszterhelyettes, Nyitrai Zsolt a
térség orszaggytlési képvisel6je, Habis
Laszlo egri, Varga Istvan egerszaloki pol-
garmester, valamint a Heves megye és az
Egri borvidék gazdasagi és tarsadalmi
szereploi.

A vendégeket a tulajdonosok nevében
Juhasz Attila tgyvezeté koszontotte
és foglalta Ossze a cég elmult 22 évét.



Az Uzemet Juhasz Adéam
Ugyvezetd igazgatd mutatta be
a prominens vendégeknek.

Elmondta: sikeriik egyik fontos eleme
volt, hogy végig a fogyasztdi igényeket
tartottak szem elStt, mindig el6bb piacot
szereztek és csak annak igényeit latva, an-
nak megfelel6en fejlesztették a borasza-
tot. A csalad minden tagja kivette a részét
a munkabol, csak kézosen érhették el
ezt a sikert is. Ezek utdn megkdszonte a
segitséget mindenkinek, aki hozzajarult,
tobbek kozt a kormanyzatnak is, az ese-
ményen részt vevé volt és jelenlegi
agrarminiszteren keresztiil.

Varga Istvan, Egerszalok polgarmesteré-
nek koszontGje utan, aki 6romét fejezte
ki, hogy a csaldd a beruhazasat is ,,haza-
hozta” a sziiléfaluba, Nyitrai Zsolt a tér-
ség orszaggyllési képvisel6je elmondta:
az Egri borvidék is biiszke a Juhasz Test-
vérek Pincészetének sikereire. Hozzétette:
a borvidék bordszai most azon dol-
goznak, hogy egy egyedi, sajat, beazo-
nosithaté borospalackot hozzanak létre
a mindségi egri boroknak, hogy ezzel is
megkiilonboztethetévé tegyék a kivalo
mindségl egri borokat a piacon.

»A hazai bortermelés stratégiai teriilet:
kulturdlis, tarsadalmi és gazdasdagi szem-
pontbilis fontos” - mondta ezek utan Nagy
Istvan agrarminiszter, hozzatéve: ez a fe-
jlesztés nemcsak a bordszat életében, ha-
nem nemzetgazdasagi szinten is jelent6s.

»Nagy iinnep a mai nap a Juhdsz csaldd
és a bordszat életében, de nekiink is nagy
orom itt lenni, dtélni veliik, részese lenni
ennek a sikernek” — mondta Nagy Istvan.
,JO volt ldtni az iinnepség el6tt, hogy a csa-
lad legkisebb tagjai milyen orommel segéd-
keznek, tudjik, nekik itt dolguk van. De
nektink, magyaroknak is, itt, az Egri bor-
vidéken és az orszdgban is dolgunk van,
és ha mindenki megtaldlja a sajat dolgdt,
ahogy a Juhdsz csaldd minden tagja, ak-
kor hasonlo sikerekben lesz résziink. Ez a
mai nap iizenete.” Nagy Istvan hozzatette:
a magyar bordszat sikerének a titka is jo
lathaté Egerszalokon: vissza kell térni a
gyokerekhez, az alapokhoz, de hasznalni
kell a legujabb technoldgidkat is.

sOlyan kincseink vannak, amelyekre le-
het épiteni, ha hozzdtessziik a tuddst.
Pontosan ezt az utat jarta be a Juhdsz
Testvérek Pincészet, az alapoktol a cstics-
technologidig, végig a fogyasztoi igé-
nyeket szem elétt tartva. Ezt a kormdny is
tdmogatja, erésiti a csalddi véllalkozdsokat
erdsiti, rekordosszegii tdmogatdsokat ka-

Avatod

pott a sz6l6- és bordgazat.” Kozolte azt is: a
szOl6telepitési kedv fokozasara a kormany
4 milliard forint keretosszeggel tamogatja
az 4j liltetvények létesitését.

Az 4j borészati kozpont 1,2 millidrd fo-
rintbol valosult meg, ehhez 500 milli6
forint sajat er6t és ugyanilyen Osszegli
banki kélcsont hasznaltak fel. A pincészet
technikai eszkozokre nyert 200 milli6
forint palyazati timogatast, amelybdl egy
»hiperreduktiv” technoldgiara is alkalmas
boréaszat jott létre, egy oranként 6 ezer
palackos, széndioxid hozzaadasara is al-
kalmas palackozoéval. A létesitményt ugy
alakitottak ki, hogy a borvidék kisebb

Az Unnepe¢lyes szalagatvagas

pincészetei szamara is elérhetévé valnak
a legkorszertibb boraszati technologiak, a
modern palackozo, a laboratérium, a rak-
tar, illetve igény esetén a bemutatoterem
és a borszakiizlet is. W
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Avasujvaros,
a bakator bdlcsdje

Kovacs Pal irasa

Avasujvaros nevét ezeldétt vagy
5-6 ¢vvel halottam eldszér,
amikor is Heit L6érand bihardiésze-
gi borosgazda clkezdte vissza-
ordkiteni a Bakator sz616fajtat az
Ermelleki borvidékre, a Padalja
dilébe.

A visszadrokitést hosszo kutato-
munka elézte meg, amelyben Kalé
Imre is komoly szerepet jatszott,
hiszen az kdzvetitésével jutott
el Heit Lorand bartos Istvéanhoz,
Avasujvarosra.

8 Debreceni BOROZO

Mint tudjuk, a Bakator egy régi
magyar szo6l6, amely a filoxéra
vész elott eleg elterjedt ¢s ked-
velt fajta volt sok borvidéken, de
leginkabb az Ermelléken. A Zichy
csalad sok ¢vtizeden keresztil
mivelte ezt a fajtat és keészitett
beléle vilaghird bort. A trianoni
kévetkezmenyek azonban ténkre-
tették ezt a vilaghird borvidéket
¢s a komoly odafigyelést, kényez-
tetést, figyelmet kivané Bakator is
erre a sorsa jutott.

2010 elédtt a bihardidszegi hatarban nem
is nagyon lehetett volna talalni Bakatort,
de még olyan embert se, aki ismerte a faj-
tat, talan a létavértesi oldalon igen, de az
csak légvonalban volt kézel, a valésagban
a tavoli messzeségben.

A 2000-es években Szeremley Huba volt
az, aki Badacsonyba visszadrokitette a
fajtat, majd masok is kovették a példajat,
és aztan 2012-ben a Bakator vissza-
tért Bihardidszegre is. Sokat és sokszor
beszéltiink errdl a fajtarol, amit igazabol
senki sem ismer az ujkori magyar boraszat
berkein beliil. Létrejott egy piciny mag,
egy csira, amely a névekedés utjara lé-
pett és Ot magyar borasz: Heit Lérand
Bihardiészegrél, Malik Zoltin Bada-
csonybdl, Maurer Oszkar Hajdujarasrol,
ify Bencze Istvan Hegymagasrdl és Bar-
tos Istvan Avastjvarosrél megalapitotta
a Bakator Szovetséget, amelynek hitval-
lasa: a fajta felélesztése, népszerusitése,
valamint a borivé emberekhez valé eljut-
tatdsa.



Ezek a tények, de engem, mint a fajta
elkotelezett hivét a kiinduld pont kez-
dett el érdekelni, Avasujvaros, ahonnan
a visszaorokités indult. Elhagyva Szat-
marnémetit, szép lapos, alfoldi tajon
haladunk egy jé darabig, az embernek
az az érzése, hogy itt aztan sz6l6t nem
nagyon érdemes keresni, aztan Sarkoz

tajan a tavolban megjelennek a hegyek, az
egyiknek olyan piramis alakja van, lehet,
hogy az is? Erdekes lenne uténa jarni, de
erre most nincs id6, mert az Ut egyszer
csak elkezd jobbra-balra kanyarodni,
jo kis hegyi ttra tévedtiink — ez mar az
avastjvarosi Nagy-hegy északi oldala, de
hamarosan felttinik a Gutin és Avas hegy-
ség altal korbezart ,,Avas Orszag” Mi, a
masik oldalra, a délire igyeksziink, Bartos
Istvén pincéjéhez a Piac-hegyre. Atsuha-
nunk az almos Avastjvaroson, amelyrdl
mar 1270-ben emlitést tesznek az iratok,
és rakanyarodunk a sz6l6be vezet kivalo
mindségl aszfaltozott tdtra, de jo lenne
ilyen nalunk is.

A leirasok szerint ezen a hegyen madr az
1600-as évek ota folyik a sz6lémuvelés,
hiszen a meszes altalajt borité agyagos
réteg kivaléan alkalmas erre. Az avas-
ujvarosi sz6l6hegy S-alakja teszi azt még
érdekesebbé. Itt is vannak dulék, ame-
lyeket hegynek neveznek, ebben a sor-

rendben kovetkeznek: Bodo-hegy, Piac-
hegy, Hegyfar, Nagy-hegy, Bona-hegy,
Di6shegy, és az Uj-hegy, meg a legma-
gasabb csucs - a Tet6-hegy.

A bakator valamikor az 1870 évek
kornyékén telepedett meg és minden
vérzivataros id6t atélve, napjainkig je-

len van az avastjvarosi hegyen. A helyi
sz6lémuveldk szerint, nincs olyan gazda a
hegyen, akinek ne lenne bakator sz6lgje,
pedig Trianon és a kommunista iddszak
igencsak komoly megprobaltatast hozott
az avasujvarosi gazddknak, de talélték
és a 2000-es évek elejétdl ujra lendiiletet
vett a fejlédés. Egy 20 f8s, lelkes csapat
megalapitotta a Bakator hegykozséget és
mara mar ritkasdgszamba megy az olyan
avasujvarosi gazda, akinek nincs sz6l6je
és pincéje a sz6l6hegyen, melyek szama
mar kozeliti a 300-at.

Idén masodik alkalommal rendezték meg
a Bakator Borfesztival, amelyre a Baka-
tor Szovetség alapitoit is meghivtak a
rendez6k. A kedves fogadtatast, amely-
ben érkezésiink utan részesiltiink a
Piac-hegyen Bartos Istvannal, egy nagy
meglepetés kovette, mert Kocsis Ferenc-
nél osszegytiltek a Bakator Hegykozség
gazdai és kiraktak az asztalra a mustrara
érdemes bakator boraikat. P>

Orokseg
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A Bakator Szovetség jelenlévs tagjai-
nak boraival egyiitt, igy 0sszesen 32 féle
bakator keriilt megkdstolasra 2017-t6,
visszamenodleg 2009-ig. Nagy élmény volt
ez a borsor. Kdszonet érte az avasujvarosi
gazdaknak: Ludréczki Sandornak, Ko-
csis Ferencnek, Bartos Istvannak, Budka
Sandornak, Hajdu Zoltannak, Budka
Laszlénak, Vas Balintnak, Vas Imrének,
valamint a Bakator Szovetség jelenlévd
tagjainak: Mélik Zoltanak, Maurer Osz-

den filler szamitl

karnak, Heit Lorantnak és a tagfelvételre
varé karpataljai Sas Karolynak és Sas
Krisztiannak.

Napjainkban keveset tudunk a bakator-
rdl, de a megkostolt borsor egyértelmtien
bizonyitotta, hogy ennek a bornak ige-
nis sziiksége van az érlelésre, az id3sebb

tételek sokkal tartalmasabb borokat
mutattak a pohdrban, mint a fiatalok.

A jelenlévék véleménye szerint még ko-
moly munka var a Bakator mivelGire,
hiszen nagyon sok feladat var még rajuk,
a legfontosabb taldn a fajta pontos leira-
sa, meghatarozasa, a megfeleld klonok
kivalogatasa, a metszés, az optimalis
téketerhelés, hordohasznalat kikisér-
letezése. Ebben a kérdésben a Bakator

Kérjuk, tamogassa a Debreceni Borozé nyomdakoltsegeit!

Szovetség mellett a megalakult Karpat-
medencei Magyar Boraszok Egyesiil-
ete is segitséget kivan nyujtani a Baka-
tor sz6l6 mtiveldinek, illetve azoknak a
boraszoknak, akik a jovében foglalkozni
kivannak vele.

A talalkozd résztvevbinek hitvalldsaval

szeretném zarni ezt a kis tudodsitasomat:
»Az O0rokség megérzése, tovabbvitele —
kozosségépitd feladat! Osi juss! Tovabb
kell vinniink, amit apainktdl kaptunk, at
kell adni az utédainknak! ”

Az avastjvarosi, estébe nyuld barati
beszélgetés a Bakator ujra orokitésében
egy fontos allomds, hitem szerint az in-
dulépont. H

Ahogy azt a Kedves Olvaso bizonyara tudia, lapunkat tarsadalmi munkaban, dijazas nelkal irjuk, fotdzzuk,
szerkesztjok. Az Alfoldi Nyomda ugyan kedvezményesen nyomja a lapot, de a papir ¢s nyomdafesték bizony
komoly penzbe kerul (egy darab Ujsag nyomdaksltsege 300-500 Ft). Annak érdekeben, hogy tovabbra is
terjeszteni tudjuk a magyar borkultarat, kerjok, adomanyaval segitse a nyomdakdltségeink kifizetését - min-

Adomanyat utalja kiadonk, a Debreceni Borbaratok Tarsasaga Egyesilet
10700141-47679803-51100005 szamu bankszamlajara.

10 Debreceni BOROZO
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JOl babaskodnak boraik felett

Molnar Peterrel Darin Sandor beszélgetett

Induldsa 6ta figyelemmel kisérem a Patricius Borhaz életét. A birtok remek fekvésének kdszdnhetden szinte
az elsd percben felkeltette az ¢rdeklddésemet. Az évek sordn szdmos alkalommal IGtogattam el a Szerencs-
Sarospatak k6z61t, a Varhegy oldaldban elhelyezkedd birtokra. Remek rendezvények, izgalmas késtolok, kil-
onleges gasztronémiai ¢lmények helyszine folyamatosan a régi préshazbol kialakitott birtokkdzpont. boraik
evrdl évre elvarazsoljagk az ide ellatogatd vendégeket, melyek rendre szép eredményeket zsebelnek be a
vildg legrangosabb borversenyein is. Az idei ¢v sikereirdl beszé¢lgettem egy szép 6szies délutdnon Molnar
Péter birtokigazgatoval a borhéaz napfényben 0sz6 tornacdan.

12 Debreceni BOROZO

Milyen kimagaslé eredményeket értetek
el boraitokkal az idei év soran?

A 2016-os évjaratu Katinka aranyérmet
kapott az International Wine Challenge
borversenyen és ugyanezen a versenyen a
2008-0s 6 puttonyos aszt borunk is arany-
érmet kapott. Ugyanez az aszuborunk a
Sweet Tokaj Wine Trophy elismerést is
elnyerte, azaz a legjobb édes tokajinak
valasztottak. Ezekkel a sikerekkel pe-
dig Varga Istvan kollégam elnyerte az év
~édesboros” borasza elismerést. Ki kell
emelni hogy ugyanez az aszu a bordeauxi
borversenyen is aranyérmet kapott és
trofea gydztes is lett.

Mennyire lehet ezeket a sikereket egy
elore tervezett borkészitési koncepcio
csucspontjanak tekinteni?

A Patricius elsé évjarata a 2000-es volt
és azokkal a borokkal mar elkezdtik a
versenyzést. Folyamatosan szerepeltiink
nemzetkozi borversenyeken és az elsd
évjarat mar szdmos aranyérmet hozott
nekiink. 2006 oOta rendszeresen részt
vesziink ilyen megmérettetéseken, ahol
nagyon eredményesen szerepelnek a bo-
raink. A mai napig t6bb, mint 60 nemzet-
kozi aranyérmet nyertiink és az idei év
is ezen érmek seregét gazdagitotta. Ez
megerdsiti azt az elképzelést, hogy ha a



termdhelyiinkrél elgondolunk valamit
és azt a borkészitési filozofiankba jol és
gondosan illesztjiik be, akkor szép borok
fognak sziiletni. Ezek az eredmények a
piac, a szakmai boritészek részérdl egy jo
tilkrot mutatnak szamunkra.

Mennyire van hire az ilyen eredmé-
nyeknek a fogyasztok felé?

Mi minden eredményiinkre nagyon
biiszkék vagyunk és nemcsak mi, ha-
nem a partnereink is. Igyekszik min-
denki ezeket az eredményeket a sajat
csatorndin tovabb vinni. Nem kérdés,
hogy minden siker a Patricius Borhaz
nevét Oregbiti. Megfigyelhet6, hogy ezek
a sikerek egy felfokozott érdeklédést
generalnak a keresletben, legyen sz6 a
webshopunk forgalmarol, vagy a kiilf6ldi
keresked6ink megrendeléseirdl egyarant.
Ma mar nemcsak a borbeszerz6k, hanem
a fogyasztok is odafigyelnek a nemzetkozi
borversenyek eredményeire és keresik,
érdeklédnek a helyezett borok irant.

Milyen a fogyasztdi visszajelzés ezekrdl
a borokrol?

Mivel mi a borainkat mindig piacra
keriilés el6tt versenyeztetjiik, ez egyfajta
el6zetes felmérést is jelent szamunkra.
Természetesen ezt a késdbbiekben a fo-
gyasztok is meg szoktak erdsiteni. Ezek-

kel a sikerekkel, eredményekkel ezért is
kell jél gazdalkodnunk.

Milyen kategoriakban készitetek
borokat?

Alapvet6en ndlunk harom kategoria 1é-
tezik: szaraz bor, kés6i sziiret és aszu. A
Katinka egy késéi sziireteléssel késziilt
bor, ami csak a legjobb évjaratokban, fiirt-
valogatassal sziilethet meg. Mindig nagy-
on szép gylimolcsos izvilagot képvisel,
ami az aszdsodott és tulérett szemeknek
az elsédleges gytimolcsos jellegzetessége.
Ez egésziil ki szép fahordés érlelési hat-
térrel. Végén pedig ott van az a szép sos
dsvanyossag a lecsengésében. Egy nagyon
szép kerek bor.

Ennél a bornal - ha jol értem - nin-
csen egy allando recept, hanem egyfajta
izvilagot kerestek az adott évjaratban,
amibdl késéi sziiretelésii bor késziilhet?

Igy van, ezért is kapott ez a bor egy fan-
tazia nevet, mert nem szerettiik volna egy
konkrét fajtdhoz koétni az adott évjarat
késéi sziiretét. A Katinka igy évjaratrol
évjaratra valtozhat. Ez szamunkra egy
szabadsagot is jelent. A 2008-as évjarat
példéul tisztan furmintbol készilt, de
jellemzden kett6, vagy harom sz6l6fajta
hazasitott bora a Katinka. A 2016-0s év-
ben furmint, sargamuskotaly és zéta adta

Riport

a cuvée alapjat.
Hogyan torténik a hazasitas?

Kiilon késziilnek el az alapborok. A fur-
mint és a zéta kozel négy honapra hordd-
ba is kertil. Ezt kovetSen hazasitottuk
6ssze a harom tételt. Ebben az évjaratban
ez a hdrom fajta hozta az egyensulyt.

Ez az elsédleges cél, a tokéletes egyen-
suly?

Igen, egy izképet keresiink. A Katinka
mindig az adott évjarat egyensulyat mu-
tatja ndlunk és az hogy ez az egyensuly
hany fajtabol 4ll 6ssze az mindig mar az
évjarat kérdése.

Mennyire csapatmunka és mennyire a
borasz sajat dontése egy hazasitas meg-
sziiletése?

Nalunk nagyon jo csapatmunka zajlik,
szinte egy nagy csaladot alkotunk. A
szakmai munkaban egy hdrom f6s csapat,
Pelséczi Eva a sz6lésziink, Varga Istvan a
boraszati vezetd és én, mint a birtok igaz-
gatdja hozzuk meg a dontéseket. Eleve
jo fekvéstiek, jo adottsaguak a duldink,
tobb, mint 80 hektaron dolgozunk, nyolc
dalében. Feszes, terméskorlatozott, de
természethl sz6l6termesztést folytatunk,
igy teremtjiik meg az alapot, P>

Debreceni BOROZO



Riport

14 Debreceni BOROZO

amit boraszatilag is lekévetiink. Fontos
szamunkra, hogy minden munkafolya-
matban mind a harman jelen legyiink,
folyamatos a visszajelzés a boraszat olda-
larél a szélétermesztés felé és ez forditva
is miikodik. A sziiret kozeledtével ez
az egyittdolgozas, egyiittgondolkodas
még szorosabba valik a sz6lész és a
borasz kozott, igy tudjuk a legidedlisabb
idépontokra id6ziteni a sziireteket legyen
sz6 szaraz borrdl, egy késdi sziiretrdl,
vagy az aszurdl.

Mennyire népszerii manapsag az aszu-
bor?

Koztudott, hogy a Tokaji borvidék az
aszt borokrdl lett hires. Barhol a vilagon
megemlitjik Tokaj nevét, egyb6l min-
denki egy édes borra és azok koziil is
leginkabb az asztra fog gondolni. Ez a
hirnév évszazodokon keresztiil folyama-
tosan gyarapodott, er6s6détt. A magunk
részérdl azt latjuk, ha megvan az elkép-
zelésed, hogy mit szeretnél bemutatni
Tokaj-Hegyaljabdl az aszun keresztiil, ak-
kor azt at is fogod tudni adni a fogyasz-
tok felé. Nalunk a Patricius Borhdznal az
asz boraink azt az eleganciat kozveti-
tik, amit a borvidék maximalisan adni
tud. Mind a sz6l6termesztésben, mind a
borkészités folyamataban arra a tokéletes
egyensulyra toreksziink, amit egy évjarat
biztosit. Az mar az évjarat donti el, hogy

5, vagy 6 puttonyos aszuban testesiil meg
ez az egyensuly. A tokaji aszul erssége az
egyedisége. Ez a nagyon erés nemzetkozi
borversenyeken is megmutatkozik, annak
ellenére, hogy a természetes édes borok
kategoridgja egy nagyon szlik teriilet. A
asztk az ilyen megmérettetéseken is ki-
magaslanak a tobbi borok koziil.

Miben rejlik ez az egyediség?

Olyan adottsagokkal bir a borvidék mind
talajosszetételét, mind mikroklimatikus

viszonyait tekintve, amely egytittallas vi-
lagszinten is paratlan. Nekiink csak ezt
kell szélészetileg, boraszatilag lekovet-
niink. Ott kell lenniink, figyelntink kell
a bor fejlédését, de feleslegesen nem
szabad ebbe a folyamatba beleszolnunk.
Kialakult egy egyedi Patricius izvilag, ami
els6sorban a dil6k karakterét mutatja,
borészatilag ezen mar csak finomitanunk
kell. Babaskodnunk kell a bor felett — aho-
gyan azt a francidk nagyon talaléan mon-
dani szoktdk. A fogyasztok visszajelzései
alapjan és a nemzetkozi borverseny ered-
ményeik tiikrében ugy tlnik, hogy jol
babaskodunk.



MIENK A PILLANAT

A Torley Pezsgdpincészet szakemberei

a pezsgdkedvelbk szamara mintegy
hianypotlasként készitették el ezt az Ude, friss
szaraz muskotaly pezsgdt.

Friss Cserszegi Fliszeres sz616bdl készult
zamatgazdag bort erjesztettink pezsgdveé,
majd Irsai Olivér sz616 mustjaval tettik még
illatosabba, finomabba.

Irsai Olivér musttal emeltik a pezsgd
rtartalmat 20 g/I-re, amely az illatokat, izeket
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Bikavérek, arccal és
karakterrel

A teszteredményeket
Kerekes Sandor dsszesitette

A borokat tesztelték:

Darin Sandor - bor & Parlat Magazin
Fazekas Lajos - Aquaticum Delbrecen Hotel
Kerekes Sandor - Debreceni Borozo
Kovacs Pal - Debreceni borozo
Dr. Palotas Lehel - Debreceni Borozd
Roman Péter - Cergely Bastya Pincészet
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Teszt

Egri borvidék
89 pont

Petrény Pincészet

(Verpelét)

Big Band Egri Bikavér Grand Superior
2013

Kékfrankos, cabernet sauvignon,
cabernet franc, merlot, syrah. Bar-
rique és aszokhordds érlelés fajtanként
(24 hénap), 12 hénap palackos érlelés.
Egészen mély, sotét megjelenés. Kifi-
nomult, elegans illat. Simogat a korty,
sz¢ép horddhasznalata és gylimolcsos-
fliszeres-gyogynovényes jatéka igazi
tobzodas a szajban. Szépen egyben van,
mindvégig nagy élvezet kdstolni, hosszt
lecsengéssel bucsuzik. Méltan Nagy
Zenekar, valédi élményt kindl az inyenc
kozonség 6romére.

Ar: 3.370 Ft - www.borbolt.hu

Az a baj a bikavérrel, hogy nem tudjuk, valéjaban milyen. Nincs igazi
arca. Ismerds allitads? Néehany évvel ezeldtt még mi is kénytelen voltunk
megerdsiteni a bordszok ¢s a borkedveld kdzdnség vélemenyét, miutdn
gyakran szembesiltink azzal a ténnyel, hogy hidba van jelen a piacon
egy csucs bikavér, ha a fogyaszté szintén bikavér megjeldléssel, 500
forintos ihatatlan 16rével is talalkozik.

Eltelt néhany ¢év ¢s a ket bikavéres borvidekink, Eger ¢s Szekszard is
hatarozottan elindult azon az dton, hogy a lejaratott névnek Uj és hite-
les tartalmat adjon. Orémhirink van: nem hiaba! Huszonnégy bikavér bi-
zonyitotta be a kordbban elképzelhetetlent. A nagy vérés hdzasitdsok
tadbordban, prémium ¢és klasszikus kategéridban is joggal kéri maganak
dobog6s helyet az egri ¢s a szekszardi bikaver! Ugy véljiok, hogy ar és
egyeni izlesek figgveényében az idei kardcsonyra bdarmelyik pincészet
bikavéret is valasztjak, j6 doéntés lesz. A kedvencekrdl meg varjuk a
kommenteket a Facebook oldalunkon!

gyliimolcsok, ha fokozatosan, de szépen
kinyilnak. J6 savgerinc tartja a bort,
karakan, fuszeres, érkezik a szilva és
kakukkf{i. Van benne anyag, még erébol
ficankol. A lecsengése egészen egzotikus,

\'gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jo bor
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St. Andrea Sz6l6birtok és Pincészet
(Egerszalok)

Hangacs Egri Bikavér Grand Superior
2016

Kékfrankos, merlot, pinot noir, cabernet
franc és kadarka. 16 honapig tolgy-
fahordéban érlelték, idén februarban
palackoztdk. Komplexitdsa madr illataban
megmutatkozik, érett fekete gyiimélcsok,
fas, fistos, cappuccinods aromak. Ele-
gancidja a szajban is folytatédik, érett
Pandi meggy, erdei szeder, mellyel jol
harmonizal az édeskomény és a tejszines
édesség. A kortyot zarasként a Hangécs-
diilére jellemz6 tufas-avaros jegyek
teszik még izgalmasabbad. A test kozepes,
finom €16 savakkal, kerek tanninokkal.
Elegans, diildszelektalt Bikavér, tinnepi
asztalra valo.

Ar: 5.310 Ft - www.bortarsasag.hu

87 pont

Ko6poros Boraszat (Eger)

Egri Bikavér Superior 2014

Virag, gytimdlcs, fiiszer. Tiszta, buja-
sagmentes illatok, a poharban a fekete

a még kissé szarito csersavak picit visz-
szavesznek a zamatgazdagsagbol.
Ar: 3.000 Ft - a pincészetnél

86 pont

Gergely Bastya Pincészet (Eger)

Egri Bikavér 1999

Mar szine is tiszteletet parancsold, hiszen
sotét magja szélén megjelenik a tisztes
korra utal6 barnas arnyalat. Cizellalt il-
lataban érzddik az érett afonya, szeder, de
van benne sok keleti fiiszer és (rézsa)bors
is. Htivos hatasu korty, izében elsdsorban
husos szilva és afonya, sima felszint
savak, jol kalibralt aranyok. J6l mutatja,
hogy ennyi évesen is van ereje a bikavér-
nek, egyben van, érdemes fogyasztani.
Ar: NA - a pincészetnél

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk eldzetes bejelentés nélkiil barmikor
megviltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol eredé karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.




Petrény Pincészet (Verpelét)
Borgundi Egri Bikavér 2012

Mély rubin szint bor. Buja, izgalmas
illatok, kis virag is vegyiil a gylimolcsok
kozé. Szajban aranyos test, aromatikaja
gazda, egyarant megjelennek az érett
feketebogyos gytimolcsok és a hordos
fuszerek. Jol integralt, kerek tannin, szép
sav, elegans korty: nem hiaba vélasztot-
tak tobbek kozott idén Debrecen Varos
Boranak. Az az egri bikavér, amely ugy
tud mélységet mutatni, hogy mindekoz-
ben hétkoznap este egy-két pihentetd
poharral barmikor lecstszhat.

Ar: 2.290 Ft - www.borudvar.hu

Gergely Bastya Pincészet (Eger)

Egri Bikavér 2016

Elénk rubin szin, intenziv illatokkal
rendelkezd tétel. Gyiimolcsos-fliszeres
aromak az orrban, amely harmonikusan
folytatodik a szajban. Szeder és meggy
parban, pici mentaval, szép savakkal
kombinalva. Olajos, de nem robosztus
test és konnyedségének koszonhet6en jol
itatja magat, lecsengése hosszu. Kiegyen-
stlyozottsaganak koszonhet6en egy olyan
bikavér benyomasat kelti, amely nem akar
lehengerelni erejével, de fiatalsaga ellenére
maris komoly élvezeti értékkel bir.

Ar: 2.600 Ft - a pincészetnél

Gal Tibor - Fazio Pincészet (Eger)

Titi, Egri Bikavér 2016

Kékfrankos, kadarka, syrah, cabernet
sauvignon, cabernet franc és pinot

noir hazasitésa. Illataban piros bogyds
gyumolcsok, enyhe szegfiiszeggel,
szajban folytatddik a lendiiletes meggyes,
ribizlis izvonal, amelyhez jél passzol a
s0s, asvanyos jelleg. Krémes textura,
kerek, sima tanninok. Komoly érlelési

potencial. Koézepesen hosszu lecsengés.
Ar: 2.840 Ft - www.borbolt.hu

Thummerer Pincészet (Noszvaj)
Bikavér Nagy - Eged Grand Superior
2015

Kékfrankos, cabernet franc, merlot, syr-
ah, kadarka. A killonboz6 sz6l6fajtak egy
dilén belill lettek eltelepitve és a hosszt
évek tapasztalata alapjan valasztjak ki a
legjobbnak itélt fajtaaranyt. Mar a bor
illatdban megmutatkozik a termdhely
egyedisége, nem harsany, mégis kom-
plex. Koncentraltsagat megmutatja a
kortyban is, gylimolcsok a hattérben,
ott is inkabb aszalt forméban, jonnek
viszont az dsvanyos, fliszeres jegyek. A
nagy test mellett a savak megmaradtak
élénknek, a 27 honapos hordds érlelés
szépen kiegésziti a bor szerkezetét. Az
egyik leghosszabban bucsuzé bika, kivé-
teles tétel és még csak most kapaszkodik
a csucsra.

Ar: 6.050 Ft - a pincészetnél

Thummerer Pincészet (Noszvaj)

Egri Bikavér Superior 2013
Kékfrankos, merlot, cabernet franc,
cabernet sauvignon, syrah. A 2013-as jo
évjaratnak koszonhetden szép savakkal,
magas cukorfokkal, hibatlanul beérett
szOl6fajtakkal késziilt el a pincészet-

nél a Bikavér fels kategoriajaba tar-
toz6 superior. komoly rubint szinek a
poharban, érett gyiimolcsok, meggy,
malna, szilva az illatban. A talérett
melegség folytatodik a kortyban, fekete
bogyos aszalvanyossag harmonizal a
vastag testtel, a jo savérzettel, a magas
beltartalommal. Komoly élvezeti értéket
kindl 6nalléan is, de 6sszekdstolhatjuk
fiszeres, nehezebb ételek mellé is.

Ar: 4.670 Ft - www.borbolt.hu

Teszt

85 pont

Juhasz Péter Pincészet (Eger)

Egri Bikavér 2011

Megjelenése sotét arnyalatt rubin. Aszalt
szilvas, afonyas gytimolccsel bombazza
szagloszerviinket a bor, amit fekete teas
aroma kovet. Szajban szintén a lek-
varossag, érettség domindl, ezért az egy-
ensuly meg6rzésében jol jon a savhang-
stlyos karakter. Tanninjai kozepesnél
intenzivebbek, de érettek, kellemesek.
Most érdemes bontani, kellemes partner
lesz barati beszélgetésekben.

Ar: 4.200 Ft - a pincészetnél

Juhasz Testvérek Pincészet (Egerszalok)
Egri Bikavér 2015

Bord¢ szinvilag, illataban vanilias
gytumolcskompot, édeskomény és kis
bérosség. Szilvalekvarral és medvecukor-
ral izgatja izlel6bimbdinkat a széjban a
nem tul vastag bor, a szépen lekerekedett
tanninok viszont sima kortyot garantal-
nak. Erkeznek a hordofiiszerek is. Ar/ér-
ték aranyban kiemelked®, jol szerkesztett
és kifejezetten finom hézasitas. Vilagot
nem valt, de nem is arra szantdk. Ilyen a
mindennapok bikavére.

Ar: 1. 970 Ft - www.borbolt.hu

Thummerer Pincészet (Noszvaj)

Egri Bikavér Classicus 2015

Cabernet franc, cabernet aauvignon,
kékfrankos, merlot, pinot noir. Klasszi-
kusan szép rubin keriil a poharba, >
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Teszt

amelyet koncentralt, egyenes gytimolcsos
és fliszeres illat gazdagit. Izlelve el8szor

a piros ribizli, afonya és bors jon, kés6bb
kiegésziil a fahordds érlelés keleti orna-
mentikdjaval. Gazdag, komplex, fiiszeres
bikavér, lesimult tanninnal. Ivasra
termett.

Ar: 2.655 Ft - a pincészetnél

83 pont

Varsanyi Pincészet

(Verpelét)

Egri l‘Blkaver Jo
Classicus 2015 L
Kékfrankos, cabernet LEG _)Obb
sauvignon, merlot,

blauburger, pinot noir. Kénnyed és in-
tenziv illat, ribizli, meggy. A piros bogyds
gytumolcsosség folytatodik a kortyban

is, de egy kissé csokken az intenzitas, a
test vékonyabb a vartnal. Egyszerd, de
szerethetd strukttra.

Ar: 990 Ft - www.borudvar.hu

82 pont

Vincze Béla Pincészet (Eger)

Egri Bikavér, Birtokbor 2015

S6tét rubin szin, illatara els6re zarko-
zott, de levegén egyre szebben nyilnak a
piros bogyok és fliszerek. Ribizli, Pandi
meggy, hordofiiszerek bikavére, amelyet
finom savai, konnyed szerkezete tesz még
inkabb kvaterkazo, jol ihaté bikavérré.
Ar: 1.590 Ft - www.borbolt.hu

Kdvess b@nnunk@T
iY' cebook-on is!

www.facebook.com/
debrecenborozo
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Szekszardi borvidék

90 pont
@“J

Takler Borbirtok

(Szekszard)

Bikavér 2015

Kékfrankos, kadarka, merlot, cabernet
sauvignon és syrah. Nagyon sotét, stirti
megjelenés. Illatat hosszu percekig
lehetne elemezni, érett fekete bogydsok
az erd6bdl, kavé, dohany, fekete bors. A
komoly, Osszetett illat teljessé valik az iz-
vilagban, vibralnak a bikavérben az erdei
gytimolcsok, a megfeleld keretet hozza

a nagy test és magas, de nem kilogo
alkohol adja. A végén asvanyos jegyeket
is kapunk ajandékba, hogy hosszasan
bucstzzunk el ettdl a kivételes tételtol.
Ar: 4.080 Ft - www.borbolt.hu

89 pont

Mészaros Borhaz (Szekszard)
Szekszardi Bikavér Reserve 2015

Sotét, mély szinei komoly anyagrol
arulkodnak. Illata ennek megfelel6en
komplex, a gytimolcsok mellett érkeznek
a csokoladés, mentas jegyek. Egészen
széles az izvilag, megdolgoztatja az Osszes
izlel6bimbot, ahogy lassan hompolyogve,
cuppog a bor. Aszalt gylimolcsok és érle-
1ési aromak jellemzik, izében baratsagos
savak és fliszeresség, lecsengésében
hosszan érezhetd a déli fliszerek és a
kakads vonal. Nagy potenciaju, hosszan
érlehetd bor, a cserzéanyagnak van még
hova simulnia.

Ar: 3.680 Ft - www.borbolt.hu

Heimann Pincészet (Szekszard)
Szekszardi Bikavér 2015

Kékfrankos, kadarka, merlot, cabernet
franc és fliszerként egy kis sagran-

tino. 18 honapon 4t érett 500 literes

¢s 1000 literes hordékban. Intenziven
piros gylimolcsos, fliszeres illat, bors és
gyombér. Mogotte egy konnyed, ribizlis,
szedres vOros, a korai érésti gytimolcsok
frissességével, a franc és a sagrantino
tanninjaval. Mdr fogyaszthatd, de par
év érlelés kifejezetten jot tesz majd neki,
mivel gazdagsaga és adottsaga is megvan
hozz4, hogy kiemelked§ bikavér legyen.
Ar: 4.260 Ft - www.bortarsasag.hu

87 pont

Duzsi Pincészet (Szekszard)

Bikavér 2015

Kékfrankos, merlot, cabernet sauvignon
és kadarka. Hihetetlen, de ez Duzsi¢k
els6 bikavére! Rogton egy olyan tartalmas
bort sikeriilt késziteni, amely illataban és
izében is a nagy bikavérek sorat erdsiti.
Illataban intenziv és buja, a pirosbogyds
gylimolcsoket finom hordéftszerek
kisérik. Izlelve egészen komplex és sok
gylimolcs mellé jon a fiiszeresség. A korty
hosszu és selymes. Meglepetést még jocs-
kan tartogat, van benne lendiilet.

Ar: 3.280 Ft - www.borbolt.hu

86 pont

&
LEGIOP
Tiiske Pincészet
(Szekszard)
Bikavér 2016

Kékfrankos, kadarka, cabernet franc,
merlot. Edes, fiiszeres, piros bogyos illat,
amelyet a szdjban konnyti gytimolcsos
korty kovet. Ha van laza, kénnyen
fogyaszthat6 szekszardi bikavér, akkor
az ez. Egyszerre ad a fogyasztdjanak a jo
hangulat mellé lekvaros-fiiszeres jatékot
és vibralé savakat. Szerintiink senki sem
tiltakozna, ha minden este ilyen voros-
bort ihatna.

Ar: 2.360 Ft - www.borbolt.hu



Takler Borbirtok (Szekszard)

Bikavér 2016

Kékfrankos, merlot, syrah, cabernet sau-
vignon és cabernet franc. Szinében és il-
lataban is tobzddik a piros bogyodsokban.
Tovabb fokozza az élményt, ahogy a bort
»megragva’ fedezziik fel a fiszerpalettat,
kezdve a rdzsaborstol egészen a csipke-
bogyos étcsokiig. Sok tannint és magas
alkoholérzetet jol atoleli a kozepesen
nagy test. Stiri, magas beltartalmi
értékébe idével szépen belesimul majd

a cserzGanyag. Izgalmas strukturajat
hosszu lecsengés zarja.

Ar: N/A

85 pont

Vesztergombi Pincészet (Szekszard)
Bikavér 2015

Kékfrankos, cabernet franc, merlot és
kadarka. Hosszan, 2 évig érlelik hagyo-
manyos, nagy tolgyfa hordékban.
Granatvoros szin. Kissé visszafogott az
illata az els6 perctdl kezdve, de aztan
szépen eldrulja titkait: van benne sok-sok
piros és fekete bogyds gytimolcs, némi
flszerrel. [zében is hasonlo, felfedezzitk
benne a meggyet és a szilvat, a lekere-

kedett tanninok és szép savak szinte
simogatnak. Jol kalibrélt ardnyos bikavér,
egyben van, most érdemes fogyasztani.
Ar: 2.570 Ft - www.borbolt.hu

Eszterbauer Pincészet (Szekszard)
Tiike Bikavér 2016

Alapja a kékfrankos és a kadarka,
vildgfajtakkal hazasitva. Hagyomanyos
feldolgozassal, 12 honapos fahordos
érleléssel késziilt. Granatvords szint bor.
Kozepesen intenziv illatdban a fiiszerek
dominalnak, amelyek mellé felzarkéznak
az erdei gyiimolcsok. Megizlelve lendii-
letes, inkabb fliszeres, mint gylimélcsos
kezdés és hatarozott savgerinc fogad
minket. A cserzdanyag erdteljessége
hosszabb levegdztetést igényel. Kozepes
test, jol integralddott alkohol.

Ar: még nincs forgalomban

Bodri Pincészet (Szekszard)

Bikavér 2015

Kékfrankos, kadarka, cabernet sauvignon.
A Klasszikus szekszardi hazasitast vilagos
rubinvoros szin jellemezi. Illatdban
szépen nyilnak a piros bogyok. Kortyban
hatarozott meggyes izvilag, amely tide-
séget, frissességet ad a bornak. Erdteljes

Teszt

hordds jegyek, nem kevés cserzéanyaggal.
Szerkezete élénk savakra épiil, amely
harmoniat ad a kozepes testnek. Kel-
lemes ivobor, a mindennapok nem nagy
mélységeivel.

Ar: 2.180 Ft - www.borbolt.hu

84 pont

Sebestyén Pincészet (Szekszard)
Ivan-Volgyi Bikavér 2016

Kékfrankos, merlot, kadarka, cabernet
franc. Elénk grénat voros szin, illa-
taban intenziv gyiimolcsos és melegebb,
fliszeres jegyekkel. Kostolva krémes
textiraban folytatodik az izvilaga, f6ként
piros bogyos gyiimolcsok, horddfiiszerek
némi gyogynovénnyel. A hatarozott
porkolési aromak szépen kiegésziilnek
egy aszalt szilvds és asvanyos karakterrel.
Egészen sima, lagy a korty, nem lég ki
beléle az alkohol sem. Kézepesen hosszt
lecsengés.

Ar: 5.720 Ft - www.bortarsasag.hu

Teszt-
jegyzet
Kerekes Sandor ertekelése

A teszt Osszegzéseként elmondhatjuk,
hogy a két borvidék bikavéreinek az a
kiilonbsége, hogy az egrieket 1-2 évvel
tovabb kell érlelni a kival6 zamatok eléré-
séhez, ami elsésorban a f6ldrajzi elhelyez-
kedés eredménye. Il

A mostani szamunkban megjelent
bikavér és pezsgo tesztekhez a helyszint a
debreceni Hotel Lycium*** biztositotta.
K6szonjiik!

hotellycium.hu
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Teszt

Furmint

A teszteredményeket
Kovacs Pal ¢s Darin Sandor
Osszesitettek

-
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PONT

A borokat tesztelték:

Bardos Sarolta - Tokaj Nobilis Pincészet
Darin Sandor - bor & Parlat Magazin
Kanczler Andras - basilicus Pincészet

Kovacs Zoltan - Royal Tokaji Pincészet

Kovacs Pal - Debreceni borozd

Neémeti Attila Viktor - Debreceni borozo

Pracser Hajnalka - Erzsebet Pince

Palackfoték: Németi Attila Viktor



Teszt

2017

A 2017-es ¢v nagy reményeket
keltett a borkedveldk kérében,
hiszen a boraszoktél kapott
clérejelzések nagyok jok voltak,
igy mi is kivancsian 0ltink le az
asztalhoz, ¢s ime, a tapasztala-
tunk:

88 pont

Dobogo Pincészet (Tokaj)

Betsek Furmint 2017

Vilagos szalmasdrga szin, nagyon Ossze-
tett, intenziv, elegans, kortés, mandulas,
barackos, asvanyos, citrusos illatvilag,
elegans savszerkezet, komoly test, {zvi-
lagaban még érzédik a fiatalsag, de ott
van benne a gyiimolcsosség, vajassag,
sok izgalmas, zamatos jeggyel, nagyon
komoly fejlédési potenciallal.

Ar: 4.500 Ft - a pincészetnél

A Furmintot mi magyarok régi magyar széléfajténak tartjuk és a rdank
maradt adatok szerint valamikor szinte minden borvidék eléfordult. Az-
tan a kdnnyebben megmivelhetd fajtak kiszoritottdk ¢s tulajdonképpen
visszaszorult Tokajba ¢s a Soml6-hegyre. A rendszervaltds kdvetden, az
Ujra¢ledd magyar bordszat ismét felfedezte ¢s mara mar egyre t6bb
borvidéekinkén ismet megtalalhaté a Furmint.

A Debreceni Borozé rendszeresen visszatér ehhez a fajtdhoz, legutébb
2017 tavaszi szamunkban adtunk helyzetképet, igy arra jutottunk, hogy
itt az idej, hogy ismeét talalkozunk a Furminttal, anndl is inkabb, mert
nagyon sok jot hallottunk a 2017-es ¢v borairél, még hordés korukban.
A tesztinkre 6sszesen 4 borvidék, 30 pincészetének 44 szaraz és 6
¢des furmint bora ¢rkezett be, nagy sajndalatunkra azonban a Somlé-
hegy bordszai nem kivantak részt venni ezen a teszten.

A teszteld csapat javaslat alapjan ebben az évben kildén fogjuk
megijeleniteni az egyes évjaratokat.

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.
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Basilicus Szolébirtok, (Tarcal)
Furmint Lapis 2017, palackminta
Vilagossarga szin, Osszetett, mandulas,
kortés, krémes, vajas, asvanyos illatok,
szép olajos test, kerek savak, a korty
nagyon kellemes, zamatos, izgalmas,
édeskés, sok gytimolccsel, kellemes man-
dula izével a végén, hosszu utdizzel.

Ar: 4.500 Ft - a pincészetnél

87 pont

Erzsébet Pince (Tokaj)

Birtok Furmint 2017

Nagyon vilagos-sargas szin, lassan nyilo,
osszetett, kdszmétés, dszibarackos,
citrusos, asvanyos illatvilag, izgat6
savszerkezet, olajos test, nagyon Ossze-
tett, gazdag izvilagu, sok gyiimolccsel,
asvanyosaggal a végén, izgalmas bor.
Ar: 3.100 Ft - www.tokajcoffee.com

Tokaj Nobilis Sz616birtok
(Bodrogkeresztir)

Tokaji Furmint Barakonyi 2017

Vilagos aranysarga szin, elegans, ba-
rackos, bodzas, citrusos, asvanyos illatok,
finom savszerkezet, komoly test, tartal-
mas, gazdag bor, nagyon sok gytimoélcs-
csel a végén, kerek izvilaggal, hosszu
lecsengéssel.

Ar: 4.900 Ft - a www.bortarsasag.hu

86 pont

T
&
)
LEG)O®
Bardos és Fia Pincészet
(Farkasmaly)
Matrai Furmint 2017

Vilagos aranysarga szin, érett, ba-
rackos, mandulds, vajas illat, trépusi
gyumolcsokkel, nagy test, szajban friss,
meleg, telt, Osszetett, itt is megjelenik a
sok gytimolcs, szép lecsengés.

Ar: 1.510 Ft - www.borbolt.hu



85 pont

Barkland Pincészet (Tarcal)

Birtok Furmint 2017,

Nagyon vilagossarga szin, szép illat,
barackos, mandulas, kortés, asvanyos
jegyekkel, élénk savak, asvanyos, karak-
teres iz, sok gyiimolccsel, szép lecsengéssel.
Ar: N/A

Tokaj-Hétszo16 Szol6birtok (Tokaj)
Furmint bio 2017

Nagyon vilagossarga szin, kicsit lassan
nyild, viragporos, mandulds, barackos,
citrusos illatok, élénk sav, olajos test,

a korty kellemes, zamatos, asvanyos,
hosszu.

Ar: 2.500-2.700 Ft - a pincészetnél

Himesudvar (Tokaj)

Furmint 2017

Vilagos aranysarga szin, koszmétés,
ribizlis, vajas, citrusos, dsvanyos illa-
tok, karakteres sav, olajos test, szajban
nagyon izgalmas, gyiimoélcsés, asvanyos,
markans, gazdag bor.

Ar: 2.990 Ft - pincészetnél

Patricius Borhaz (Bodrogkisfalud)
Furmint selection 2017

Nagyon vilagos aranysarga szin, kicsit
visszafogott illatvilag, 4svanyos, almas,
koszmétés jegyekkel, kerek savak, koze-
pes test, izeiben egyenes, asvanyos,
gyiimolcsos, hosszu.

Ar: N/A - pincészetnél

Dereszla Pincészet (Bodrogkeresztur)
Furmint 2017

Vilagos szalmasarga szin, nagyon illatos,
friss gyltimolcsok, koszmeéte, barack,
vajassag az illatban, markans savak,
kozepes test, izeiben inkabb dsvanyos,
zamatos, izgalmas bor.

Ar: N/A - pincészetnél

St. Andrea Szolobirtok és Pincészet
(Egerszaldk)

Furmint 2017, palackminta

Aranysarga szin, Osszetett, érett, mangos,
kortés, mandulds, vajas, citrusos illat-
jegyek, karakteres sav, nagy test, a szaj-
ban jol érezhetd hordos érlelési izjegyek,
hatalmas potencial, még érlelendé bor!
Ar: N/A - a pincészetnél

84 pont

Hangavari Pincészet (Bodrogkisfalud)
Furmint Lapis 2017

Vilagos aranysarga szin, érett, mandulds,
vajas, barackos illatok, markans savak,
komoly test, a korty gytimolcsosen indul,
de aztan feliilkerekedik a sav, még érnie
kell, nagyon fiatalos.

Ar: 3.500 Ft - a pincészetnél

Kikelet Pincészet (Tarcal)

Birtok Furmint 2017

Nagyon vilagos szalmasérga szin, citru-
s0s, asvanyos, barackos, markans illatok,
karakteres sav, szajban gyiimélcsos,
asvanyos, de a végén a sav dominal, még
érlelni kell, nagyon nagy potencial.

Ar: 3.620 Ft - www.borbolt.hu

83 pont

Barkland Pincészet (Tarcal)

Furmint Mandulas 2017

Nagyon vilagos szalmasarga szin, élénk
citrusos, koszmétés, mandulas illa-

tok, kerek savak, kozepes test, a korty
gymolcsos, nem tul bonyolult, végén kis

Teszt

kesernyével.
Ar: N/A

Hangavari Pincészet (Bodrogkisfalud)
Furmint Varhegy 2017

Vilagos szalmasarga szin, rovid
szelléztetés utan, gyiimolcsos, mandulas
illat jegyeket mutat, élénk savak, kozepes
test, szajban az izek koziil a gytimolcsos-
ség és az asvanyossag dominal, a végén
fellép egy kis savhangsuly.

Ar: 2.500 Ft - a pincészetnél

81 pont

Pannon Tokaj Pincészet (Tolcsva)
DOMINIUM ZsomBor Furmint 2017
Aranysarga szin, talérett, mandds, vajas,
botrityszes illatvildg, kerek savak, érett,
hordoés izjegyek, nagy test, mintha szaraz
késdi sziiret lenne.

Ar: 2.200 Ft - CBA, Prima boltok

2016

Ezt az ¢évjdaratot a bordszok nem
tartottdk annyira jénak, mint a
2017-est, de azért rossznak sem,
a kézepesnél egy kicsit jobbnak,
igy aztan mi is kivancsian Gltink
vissza a masodik kdrre az asztal-
hoz, ime, itt olvashatjak, amit ta-
pasztaltunk:

87 pont

TR Miivek (Mad)

Furmint 2016

Vilagos szalmasarga szin, 0sszetett, man-
dulds, koszmétés, barackos, asvanyos, va-
jas illatjegyek, szép kerek sav, olajos test,
szajban nagyon kerek, kellemes, zamatos,
gyumolcsos, izgalmas, elegans bor.

Ar: 3.300 Ft - www.bortarsasag.hu >
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Grof Degenfeld
Sz616birtok és Pincészet (Tarcal)
Furmint 2016

Nagyon vilagos aranysarga szin, osszetett

gytimolcsos, f6leg mandulas, barackos,
kortés illatok, szép savak, olajos test,
izeiben nagyon Osszetett, gylimolcsos,
izgalmas, zamatos, szép hosszu lecsen-
géssel.

Ar: 2.620 Ft - www.borbolt.hu

86 pont

Erzsébet Pince (Tokaj)

Furmint Kiraly 2016

Vilagos aranysarga szin, almas, koszmé-
tés, asvanyos illatvildg, élénk savak,
olajos test, szdjban nagyon izgalmas,
Osszetett, gylimolcsos, zamatos, nagyon
hosszu lecsengéssel.

Ar: 12.000 Ft - www.tokajcoffee.com

Royal Tokaji Pincészet (Mad)
Furmint, Mézes Maly 2016

Nagyon vilagos szalmasarga szin, las-
san nyilo, koszmétés, ribizlis, asvanyos,
elegans illatvildg, karakteres, élénk
savszerkezet, izvilaga nagyon izgalmas,
markans, gylimolcsos, szép hosszu le-
csengéssel.

Ar: N/A
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Péter Pincészet (Tokaj)

Furmint Mézes Maly DRY 2016,
hordovalogatas

Aranysarga szin, érett, barackos, kortés,
vajas, mandulds illatok, sok trépusi
gyumolcesel, kerek savak, olajos test,
izeiben szép érettség, gyiimolcsosség,
kerekség, nagyon érdekes, j6 ivast bor.
Ar: 3.000 Ft - a pincészetnél

Holdvolgy (Mad)

Meditation Tokaji Szaraz Furmint
2016, Kiraly-dild

Nagyon vilagossarga szin, intenziv il-
latok, sok mandulaval, citrussal, kortével,
Oszibarackkal, élénk, karakteres savak,
izgalmas, friss, tide izekkel a szajban, pici
savhangsullyal a végén.

Ar: 7.500 Ft - a pincészetnél

Royal Tokaji Pincészet (Mad)

Furmint Szt. Tamas 2016

Vilagos szalmasdrga szin, elegans
mandulas, dszibarackos, szép fas illatok,
élénk savak, testes, lecsengésében tropusi
gyumolesok, cseresség, szép hosszu.

Ar: N/A

Royal Tokaji Pincészet (Mad)

Furmint 2016, diilévalogatas
Aranysérga szin, illatiban mandulds,
fiistos, barackos, koszmétés, vajas jegyek,
taldn egy picit sok faval, markans savak,
izeiben is megjelennek a fas jegyek, de
elegans, gytimolcsos, izgalmas jegyekkel
kombindlva.

Ar: N/A

85 pont

Béres Sz616birtok és Pincészet
(Erdébénye)

Locse Furmint 2016

Vilagos aranysarga szin, szép elegans,
érett, kortés, barackos, koszmétés, vajas
illatok, elegans savak, komoly test, tartal-
mas, gazdag, gytimolcsos lecsengés.

Ar: N/A

Péter Pincészet (Tokaj)

Furmint Mézes-Maly DRY 2016
Aranysarga szin, nagyon érett, mandu-
las, barackos, vajas, citrusos, asvanyos
illatjegyek, kerek savak, nagy test, izeiben
a sok gytimélcs mellett megjelennek a
botrytiszes izjegyek is.

Ar: 3.000 Ft - a pincészetnél

Tokaj Classic Pincészet (Mad)

Furmint Kiraly Grand Cru 2016
Szalmasarga szin, friss, szép illat, sok
gytumolccesel, citrussal, barackkal,
vajasaggal, kerek savak, komoly test, izei-
ben érettség, kerekség, gylimolcsosség,
egy kis elegans kesernyével a végén

Ar: 6.000 Ft - a pincészetnél.

Szignarovits - Maka Pincészet
(Gyongyospata)

Furmint 2016, félszaraz

Vilagos szalmasdrga szin, lassan nyilo,
Osszetett, vegetalis, gylimolcsos, vajas
illatvilag, élvezetes savszerkezet, olajos
test, szajban nagyon kerek, gyiimolcsos,
tartalmas, kicsit édeskés izvilag.

Ar: 4.300 Ft - www.pincearon.hu



84 pont

Tokaj Classic Pincészet (Mad)

Betsek Furmint Grand Cru 2016
Vilagos aranysarga szin, Osszetett,
gyiumolcsos, kortés, barackos, kdszmétés,
vajas illatvilag, élvezetes savak, nagy test,
gazdag izvildg, jatékos, zamatos, kellemes
ivast bor.

Ar: 6.000 Ft - a pincészetnél

Royal Tokaji Pincészet (Mad)
Furmint Nyulaszo6 2016

Aranysarga szin, kicsit visszafogott il-
latvilag, mandulds, asvanyos, barackos
jegyekkel, szép savakkal, komoly test-
tel, a kortyban vajassag, krémesség,
gyiimolcsosség domindl.

Ar: N/A

82 pont

Laposa Csaladi Borbirtok (Badacsony)
Ko6kévon Furmint 2016

Nagyon vilagossarga szin, lassan nyild,
els6sorban asvanyos, vegetalis, aztan
gyimolcsos illatvilag, markans savak,
kozepes test, a kortyban is el¢sorban az
asvanyossag és a vibral6 savak domindl-
nak.

Ar: 2.970 Ft - www.borbolt.hu

2015

A viszonylag hivds, csapadékos
2014 vutdn, a borasz szakma
nagy reményekkel varta a 2015-
Os evjaratot. Nos, mi is igy voltunk
ezzel ¢és nagyon oriltink, hogy
nehdany bordszat megtisztelt min-
ket ilyen tételekkel is, ime:

86 pont

Szent Tamas Pincészet (Mad)
Furmint Percze 2015

Vilagos aranysarga szin, lassan nyilo,
fiszeres, citrusos, gytimolcsos illatok,
mandulaval, kellemes savszerkezet, ola-
jos test, izeiben gyiimolcsosség,

asvanyossag, gazdagsag, szép fas jegyek-
kel, hosszu lecsengéssel.
Ar: 8.520 Ft - www.borbolt.hu

Grof Degenfeld

Sz616birtok és Pincészet (Tarcal)
Zomborka Furmint 2015

Vilagos aranysarga szin, fejlett, szép
Osszetett, mandulds, barackos, vajas,
krémes illatjegyek, elegans, €16 savak,
komoly test, a kortyban krémesség,
gyumolcsosség, kerekség, nagyon zama-
tos, izgalmas, hosszu.

Ar: 3.980 Ft - www.borbolt.hu

85 pont

Sanzon Tokaj Boraszat (Erd6bénye)
Furmint Classic 2015

Aranysarga szin, érett, mandulas,
marcipanos, mentas, kortés, asvanyos,
vajas illatok, elegans sav és test, izeiben
gyumolcsos, kellemes, zamatos, arnyalat-
nyi alkohol tulsullyal a végén.

Ar: 3.950 Ft - www.borbolt.hu

Tokaj-Hétsz616 Szo6l6birtok (Tokaj)
Furmint Nagysz616-diil6 2015
Aranysarga szin, érett, mandulas, mézes,
marcipanos, barackos, asvanyos illa-
tok, elegans savak, komoly test, izeiben
nagyon Osszetett, gylimolcsos, izgalmas,
hosszu.

Ar: 3.910 Ft - www.borbolt.hu

\'gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jé bor

Teszt

Dobogo Pincészet (Tokaj)

Betsek Furmint 2015

Vilagos aranysarga szin, szép érett,
Osszetett, mandulds, barackos, vajas
illatjegyek, lesimult, kerek savszerkezet,
olajos test, szajban édeskés, gyiimolcsos,
zamatos, kerek bor.

Ar: 4.500 Ft - a pincészetnél

83 pont

Baranyai Béla

Furmint 2015, Istenhegy 21. hordé
2015 (arverési tétel)

Vilagos aranysarga szin, érett, palack
bukéra jellemz§ jegyek, tropusi
gyumolcs, méz, alma, kenyérhéj, karak-
teres savak, szdjban mar a tulérettség
jegyei is megjelentek.

Ar: N/A - www.borudvar.hu

82 pont

Tokaj-Hétsz616 Sz6l6birtok (Tokaj)
Furmint, Hétsz616-dl6 1502 2015
(arverési tétel)

Nagyon vilagos szalmaséarga szin, vissza-
fogott, lassan nyild, elegans, gyiimolcsos,
citrusos, barackos illatok, markans sav,
kozepes test, hibatlan, inkabb asvanyos
lecsengés.

Ar: N/A - www.borudvar.hu

Régebbi tételek

84 pont

Royal Tokaji Pincészet (Mad)

Furmint 2474 2012

Aranysarga szin, mentas, kakukkfiives,
mandulas, barackos, fas illatjegyek,
lesimult, kerek savszerkezet, izeiben is

a palackos érettség jelenik meg, kevés
gytumolcesel, inkabb gydgynovényes
jegyekkel.

Ar: N/A - www.borudvar.hu >
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Teszt

Szent Tamas Pincészet (Mad)
Furmint Kévago-diilé 2014
Aranysarga szin, asvanyos, koszmétés,
ribizlis, barackos, mandulds illatok,
karakteres savak, kozepes test, szdjban
gyumolcsos, izgalmas, a végén érdekes
gombias jelleggel.

Ar: 9.900 Ft - www.borkereskedes.hu

81 pont

Szent Benedek Pincészet (Tallya)
Furmint Koveshegy 2009 (arverési
tétel)

Barnaba hajl6 aranyséarga szin, lassan
nyil6, mentas, mandulds, 6szibarackos,
érett illatjegyek, kicsit faradt savak,
izeiben a palackos érettség jelenik meg,
kenyérhéjjal és fligével, tul a csticson
Ar: N/A- www.borudvar.hu

Edes furmintok

91 pont

N
JO\fé&
Péter Pincészet (Tokaj)

Tokaji Furmint késéi sziiretelésii sweet
2016

Nagyon komplex sds-asvanyos karakter
jellemzi. Barackos, mandulas, vajas és
citrusos aromak. Nagyon szép sav-cukor
egyensuly. Igazan zamatos, gytiimolcsos
korty. Szép kerek bor.

Ar: 3.000 Ft - a pincészetnél

89 pont

R
10\

Tokaj-Hétszo6l6 Szolobirtok

(Tokaj)
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Tokaji Furmint késéi sziiretelésii 2016
Illataban a mandula, barack és citru-
sok. [zében nagyon izgalmas és gazdag.

Leginkabb aszalt barack, poszméte szdsz.

Szép sav-cukor egyensuly. Komoly test.
Hosszu lecsengést bor.
Ar: 2.800 Ft - a pincészetnél

Hangavari Pincészet (Bodrogkisfalud)
Furmint - Lapis kés6i sziiretelésti
Szép minerdlis alapok érett fiigés,
mézes, citrusos illattal. [zében telt, érett
gyumolcsosség domindl. Nagy test és
szép egyenstly jellemzi.

Ar: 6.500 Ft - a pincészetnél

86 pont

TR Miivek (Mad)

Edes 2016

Szinében némi zoldes reflex figyelhet
meg. Gyogynovényekre emlékeztetd
illataba mandula és barack keveredik.
[zében szintén visszakdszonnek a gyodgy-
fitves jegyek, amik szépen parosulnak
aszalt gyiimolcsos, mézes aromakkal.
Ar: 3.980 Ft - www.bortarsasag.hu

85 pont

Barklad Pincészet (Tarcal)

Tokaji Furmint késéi sziiretelésii 2017
Illataban kortés, mazsolas, mandulas
dominancia mellett enyhe vajassag és
némi fliszer mutatkozik. Kerek savak,
nagy test jellemz0 rd. Kerek savak, de az
egyensuly kicsit az édesség felé billen.
Ar: N/A

84 pont

Pannon Tokaj Pincészet (Tolcsva)
Tokaji Furmint késéi sziiretelésii 2017
Illataban a korte, alma keveredik az as-
vanyos, sos jelleggel. Szép sav, olajos test.
[zében nagyon gyiimélcsds, leginkdbb
aszalt sargabarack és némi gyogynové-
nyes szinezet. Zamatos, kerek bor.
Ar:2.000 Ft - CBA, Prima boltok

Teszt-
jegyzet
Kovacs Pal értekelése

A lap elindit4stél kezdve, azt hiszem ez
volt a legnehezebb furmint tesztiink.

A nagy tételszdm és vertikalis évjarat
kiilonbség igazan probara tette az izleld
bimbdink képességét, nehéz, de szép fe-
ladat volt és azt gondolom, hogy nagyon
hasznos. A bekiildétt tobbmint 6tven
tételbdl egy bor volt hibds, de ami ennél
is fontosabb, hogy a tételek 65%-a 85 és
a folotti pontszamot kapott, ami a mi
tesztel$ rendszeriinkben azt jelenti, hogy
»kivald, komplex, karakteres, nagyon jo
bor”!

Igy aztdn a tesztel8k nevében is batran
ajanlom figyelmiikbe a magyar furmint
borokat, mert mindenki talalhat koztiik a
kedvére valot. M

A furmint teszthez a helyszint a bodrog-
kereszturi Tokaj Nobilis Sz616birtok
biztositotta. Koszonjiik!

tokajnobilis.hu



Pezsgdk

A teszteredményeket
Kovacs Pal ¢sszesitette

A pezsgbket tesztelték:

Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Fazekas Lajos - Aquaticum Debrecen Hotel
Kerekes Sandor - Debreceni Borozd
Kovacs Pal - Debreceni Borozo
Dr. Palotas Lehel - Debreceni Borozd
Roman Péter - Gergely Bastya Pincészet
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Teszt

90 pont

Patricius Borhaz (Bodrogkisfalud)
Brut Tokaji Pezsg6 2015

Vildgos aranysargas szin, nagyon izgal-
mas, gyiimolcsos, koszmétés, barackos,
koszmétés, citrusos, enyhén petrolos
illat, kellemes mandulas véggel, elegans
perlazs, simogaté CO2, izgat6 savszer-
kezet, izeiben nagyon gylimolcsos, kevés
élesztds jeggyel, mandulas, zamatos, friss
és tide, hosszu lecsengéssel.

Ar: 4.500 Ft- www.patricius.hu

89 pont

L
o
Torley Pezsgémanufaktiara
(Budafok)
Chardonnay Brut 2014

Aranysarga, viragos, gytimolcsos, mézes,
élesztds, kenyérhéjas, intenziv illatvilag,
szép perldzs, élénk, de simogaté CO,,
izgalmas, zamatos, krémes gytimolcsos,
elegans izvilag, szép lecsengéssel.

Ar: 3.620 Ft - www.winelowers.hu

Béres Sz6lobirtok és Pincészet
(Erdébénye)

Brut Tokaji Pezsg6 2016

Vildgos szalmasarga, elegans,
6szibarackos, kortés, citrusos, mandu-
las illatok, szép hosszu perlazs, simo-
gaté CO,, szajban kellemes, zamatos.
gyumolcsos, friss, tide, a végén egy kis
manduléval, hosszu lecsengés.

Ar: 4.990 Ft - www.beresbor.hu
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Kézeledve az évvegéhez, az elmult évek gyakorlatdhoz igazodva,
ismeét meghirdettik a pezsgd tesztet, amely ezottal az 6szi szadmunkba
kerilt be. Az el6z6 ¢vekhez viszonyitva, ebben az évben nagyobb volt
az ¢rdekl6ddés meghirdetett tesztink irdnt, hiszen hat borvidék, kilenc
pincészetéenek 21 pezsgdje ¢rkezett be.

Talan az utébbi egy-ket évben a pezsgd felé forduld vasarléi erdeklddés
is a segitséginkre sietett, de tény, hogy ennyi tételt még sohasem
teszteltlnk, nagy varakozdssal Gltink az asztalhoz. Hogy mire jutottunk
az alébbiakban szeretném megosztani Ondkkel:

Thummerer Pincészet (Noszvaj)

Blanc Brut Nature 2013

Halvany aranysarga szin, kellemes, inten-
ziv, almads, barackos, élesztds illatvilag,
nagyon szép perldzs, izgaté CO,, izeiben
a gylimolcsok és éleszté domindl, izgal-
mas savszerkezettel, hosszi lecsengéssel.
Ar: 5.230 Ft- www.borbolt.hu

88 pont

Garamvari Sz6l6birtok (Budafok)
Tokaji Furmint Prémium selection
2014

Vilagos szin, enyhe zoldes reflexszel,
Osszetett, élesztds, mandulas, almas,
elegans, érett illatok, hosszuapro perlazs,
kellemesen krémes CO,, élénk sav-
szerkezet, szajban izgalmas, zamatos,
gyimolcsos, élesztds jegyek, szép hosszu,
elegans pezsgo.

Ar: 4.300 Ft - www.garamvariszolobirtok.hu

87 pont

Torley Pezsgémanufaktara (Budafok)
Fransois President Rosé 2014

Vilagos lazacszin, illataban elsésorba
meggyes, ribizlis jegyek és élesztd, szép
perldzs, kicsit erés CO, jelenlét, de a

korty nagyon izgalmas, kellemes, zama-
tos, gylimolcsos, hosszu.
Ar: 3.620 Ft - www.borbolt.hu

N

10 ©
Torley Pezsgémanufaktara (Budafok)
Hungaria Rajnai Rizling Brut Special
Edition
Vilagos szint, élesztds, gylimolesos, cit-
rusos, asvanyos illatjegyek, gyors perlazs,
kicsit erés CO, jelenlét, élénk savakkal,
szdjban nagyon izgalmas, gylimolcsos,
friss, élénk, lendiiletes.
Ar: 2.450 Ft - www.selection.hu

St. Andrea Sz6l6birtok és Pincészet
(Egerszaldok)

Rosé Cuvée 2016

Vilagos lazacszin, elsésorban
gytumolcsos, meggyes, ribizlis, citrusos
illat, kevés vegetalis véggel, mozgalmas
perldzs, élénk CO,, szép savszerkezet,
udité, friss, gytimolcsos korty, kellemes
lecsengés.

Ar: 3.900 Ft - www.standrea.com

86 pont

Torley Pezsgémanufaktara (Budafok)
Fransois President Nyerspezsg6 2015
Halvany szalmasdrga szin, elsésorban
élesztés, majd gyiimolcesos, barackos,



kortés, vajas illat, érlelt perlazs, simogatd
CO, és sav, izeiben szép megjelennek az
illatok, kellemes, zamatos, hosszt

Ar: 3.520 Ft - www.borbolt.hu

85 pont

St. Andrea Szolobirtok és Pincészet
Kadarka Brut Nature 2015

Nagyon vilagos lazacszin, fliszeres,
meggyes, barackos illattal indit, majd
megjelenik az élesztd és vajassag, hosszu
perlazs, élénk CO,, szép, lide savszer-
kezet, gyiimolcsos, mangos izjegyekkel
bucsuzik.

Ar: 3.900 Ft - www. standrea.com

Torley Pezsgémanufaktura (Budafok)
Casino Sec

Halvany szalmasarga, gyimolcsos,
almds, koszmétés, bodzas illatok, finom
perldzs, élénk CO,, szdjban kerek, friss és
ide, gytimolcsos, remek itoka.

Ar: 1.890 Ft - TESCO, Auchan, Metro

Balla Géza Pincészete (Ménes)

Clarus Brut 2015

Aranysarga szin, kellemes, gytimolcsos,
vajas, citrusos illatjegyek, szép perlazs,
barsonyos CO,, élénk savak, iide, frissito,
gytumolcsos lecsengés.

Ar: 4.600 Ft - www.borudvar.hu

Ag
LEGIO®
Torley Pezsgémanufaktura (Budafok)
Exellence Chardonnay extra sec
Aranysarga szin, kortés, vajas, citrusos
illat, élénk perldzs, erés CO,, kerek sav-

szerkezet, kellemes, gyiimolcsos, simo-
gatd, zamatos, kerek korty.
Ar: 1350 Ft - TESCO, Auchan, Metro

Grof Degenfeled

Sz616birtok és Pincészet (Tarcal)

Extra Brut Tokaji Pezsg6 2016

Vilagos szalmasarga szin, barackos,
koszmétés, vegetalis, dsvanyos il-

latok, lassu, stirti perldzs, élénk CO,,
élénk savak, szdjban nagyon izgalmas,
gyumolcsos, citrusos jegyek dominalnak,
hosszu.

Ar: 4.990 Ft - www.borterasz.hu

Torley Pezsgémanufaktara (Budafok)
Gala sec

Halvany szind, kicsit visszafogottabb,
almds, barackos, bodzas illat, nagy szemt
perlazs, kellemes CO,, szdjban szép élénk
savak, gyiimolcsosség, kellemes frissit6
és tide jegyek.

Ar: 899-1.999 Ft - TESCO, Auchan,
Metro

84 pont

Torley Pezsgémanufaktara (Budafok)
Orfeum Rose sec

Elénk lazacszin, lassan nyilé meggyes,
ribizlis, barackos illat, gyors, nagy
szemt perldazs, élénk CO, és sav, izeiben
egyenes, jO ivast, kellemes, édeskésen
gyumolcsos.

Ar: 2.049 Ft - TESCO, Auchan, Metro

Torley Pezsgémanufaktara (Budafok)
Exellence Sargamuskotaly doux
Vilagos aranysarga szin, muskotalyos,
édeskés illatvilag, szép perlazs, kellemes
CO,, kerek savak, az édesség dominal,
de nem telepszik rd a gytimolcsosségre,
kellemes, jol ihato.

Ar: 1759 Ft - TESCO, Auchan, Metro

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megviltozatathatjak! Az esetleges elirdsokbol eredé karokért a
szerkesztéség nem vallal felel§sséget.

83 pont

Torley Pezsgémanufaktara (Budafok)
Hungaria Grand Cuvée Brut

Vilagos zoldes-sargas szin, almas,
barackos, élesztds illatvilag, kellemes
perldzs, élénk CO,, szép sav, kellemes,
gytmolcsos, markans izjegyek, szép
lecsengés.

Ar: 2.450 Ft - www.borbolt.hu

Torley Pezsgémanufaktara (Budafok)
Fransois President Blanc de Noir Brut
2014

Aranysarga szin, gyiimolcsos, z6ldalmas,
barackos, élesztds illatok, szép perlazs,
markéns CO,, élén savak, a korty friss,
ide gylimolcsos, nagyon izgalmas.

Ar: 3.950 Ft - www.selection.hu

Torley Pezsgémanufaktara (Budafok)
Hungaria Irsai Olivér Extra Dry
Special Edition

Eziistos, vilagos szin, édeskés, musko-
talyos, kortés, élesztds illat, gyorsan
lefuté perlazs, markéns CO,, szdjban
gytimolcsos, kicsit savhangsulyos, de kel-
lemes frissito.

Ar: 2.340 Ft - www.borbolt.hu

Teszt-
jegyzet
Kovacs Pal értekelese

A teszt komolyan igénybe vette a tesztelok
izlelbimboit, de az egyontetli vélemények
szerint, az elmult évek legszebb pezsgo teszt-
sorat volt szerencsénk megkdstolni. Nem tit-
koljuk, hogy mivel innen ebédelni indultunk,
néhdnyan meg is ittak egy poharral a kedvenc
pezsgdjiikbol az ebéd eldtt.

Félre téve a tréfalkozist, azt gondolom, hogy

a fogyasztk részérél a pezsgé irdnyaba meg-
novekedett érdeklddés, a termeldket is arra
6sztonozte, hogy figyeljenek jobban erre a bor-
kategéridra is, hiszen most mar nem csak az év
végi innepekre kertilnek az asztalra pezsgok,
hanem mas alkalmakra is. Ez a torekvés meg is
latszott a bekiildott teszt tételeken, hiszen talan
egy tétel kivételével mindegyik nyugodtan
felkeriilhet barmikor az tinnepi vagy csak ugy,
a jo kedv biztositasa érdekében az asztalra.
Kérem, teszteljenek minket, igyanak pezsgdket
és jelezzék felénk, ha tévedtiink volna! Ml
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Lencsesalata
paradicsommal ¢és
tojassal

ReceptKlub

Hozzavalok 4 adaghoz:

o kb. 10 dkg f6tt lencse

o akisebb sargarépa, aprora
kockazva

o 1-2 f6tt tojas, nyolc részre vagva

o 6-8 koktélparadicsom, negyedekbe

vagva

o fél fej lila, vagy salotta hagyma,
szeletelve

«  kis csokor petrezselyemzold,
apritva

o 1 ekbalzsamecet

o 2 ekolivaolaj

o s0, frissen 6rolt bors és csipet 6rolt
rémai komény
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A megmosott lencsét kétszeres
mennyiségli vizben, egy kis fej
hagymaval, 2 babérlevéllel, meg par
szem (teatojasba zart) borssal puhara
f6zziik (akdr el6z6 nap is elvégezhetd
miuvelet). A kihlt lencsét dsszekever-
jiik a tobbi hozzavaldval, fliszerezzitk
és meglocsoljuk olivaolajjal és
balzsamecettel.

Ajanlott bor:
Vesztergombi Pincészet
Olaszrizling 2017



e 200 g mini mozarella golyok
o 3-4 gerezd fokhagyma

o  par szem szines bors

o extra sziiz olivaolaj

o 1 4g friss rozmaring

o fél db friss piros chili

A mozzarella golyokat szlir6ben lecsepegtetjiik,

a fokhagymat és a chilit vékonyan felszeleteljiik.

A rozmaring agrol lehtuizzuk a leveleket és a sajttal,
szeletelt fokhagymaval, szemes borssal és chilivel
egylitt jol zar6do tivegbe tessziik, felontjiik olivaolaj-
jal, és httében 4-7 napig érleljiik. Olivabogydval,
friss gyokérkenyérrel és vorosborral kindljuk.

A visszamaradt olajat ujrahasznosithatjuk egy
kovetkezd adag elkészitéséhez, vagy salata ontethez.

Ajanlott bor:
St. Andrea Szélébirtok ¢és Pincészet
A kutyafaijat 2016

ReceptKlub
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ReceptKlub

o 250 g friss ricotta
o 1 gerezd fokhagyma
o par csepp citromlé

o  apritott zoldftszer (friss
oregano, bazsalikom, kakukkfti

és/vagy petrezselyem)
o 80 és frissen 6rolt bors

o 100 gleheletvékonyra szeletelt

fustolt sonka

A ricottat elkeverjiik a reszelt

fokhagymaval és apritott

z6ldftiszerrel, majd izesitjiik

Tovabbi receptekért latogasson el
weboldalamra!

http://www.gabojsza.hu/

RIGOTIES
SUNTKUTZKE TGO ER

soval, borssal és par csepp
frissen facsart citromlével.
Kiteritjitkk a sonkaszeleteket

és mindegyiket megkenjiik a
ricottakrémmel, feltekerjtik,
talra rendezziik és a felhasznalt
z6ldftiszerrel diszitve talaljuk.

Tokaj Nobilis Széldbirtok
Tokaji pezsgd Brut 2016



Erik a sz616,
haijlik a vessz6?

Aki valaszol:
Crasselli Norbert

Nem kénnyld eligazodni a borok vilagaban
annak, aki nem ezzel foglalkozik rendszeresen.
Sokan fordulnak hozzéam olyan kérdésekkel, hogy
meddig ihaté egy Uveg vérdsbor, mennyit ér
a nagymama &tven évig a tevé tetején tarolt
Tokaiji Aszuja, vagy, hogy milyen bort vegyen a
német keresztapdanak. Ezekre a kerdésekre adott
egyszerl valaszokat foglalja éssze ,No6ri kérdez”
rovatunk.

No6ri nem teliesen kezdd, de nem is profi bor-
fogyaszté. Irodai munkdt végez, és tdrsashazi
lakasban lakik. Debrecen, Parizs, majd Budapest
utdan jelenleg Berlinben ¢l, é¢s a kelet-magyar-
orszagi borok nemzetkdzi markaépitésének ¢és
fogyasztasanak elkbtelezett kepviseldje.

Nori  kérdez: Melyek a  legérdekesebb
magyar sziireti hagyomdnyok?

A sziiret a sz0l8 Oszi betakaritasdnak
az Unnepe. A legtobb borvidéken
elhelyezked$ telepiilésen - nem csak
Magyarorszagon - dromiinnepet tartanak.

Tokajban a sziiret megkezdésének ha-
gyomanyos idépontja Simon Jida napja
volt (oktdber 28.), az Alfoldon kordbban,
Mihély napjan kezdték a sziiretet. Sok
borvidéken mozsaragyuval jelezték a
sziiret kezdetét.

A sziiretel6k sokat daloltak, ennek prak-
tikus oka is volt, mert tudtak tartani a
munka ritmusat. A szélésgazda pedig
orilt, hiszen ,amig énekelnek, addig nem
esznek’.

A sziiret nagy innep volt, még a torvény-
kezés is sziinetelt, pedig a sziireti mu-
latsdgban gyakran tortek ki verekedések,
csetepaték. A torvény kezének a tolvajokra
is oda kellett figyelnie, akik kiilonésen ak-
tivak voltak sziiret idején, mind a termést,
mind a részegek holmijat fosztogattak.

Nori kérdez

Ezek a ,hagyomanyok” tovabb éltek a 19.
szdzadban is. A szireti felvonuldson a
csOszleanyok feladata volt a diszitésként
felakasztott sz6l6fiirtok Orzése, amirdl a
résztvevok ,lopkodtak”. Akit elkaptak, az
blintetést fizetett, amit a szlreti bl kolt-
ségeire forditottak.

A Felvidéken tobb helyen a sziireti bél
idejére szélolevelekkel diszitett vasket-
recet vagy kalodat allitottak fel, a pityokas
balozok ide keriiltek, amig ki nem joza-
nodtak.

Hegyaljan a hiedelem szerint sziiret
éjszakain lehetett latni ,hogyan tisztul
a pénz’. A lesziiretelt sz6l16t6kék kozott
ilyenkor lobbant fel kékes fény, jelezve az
eldsott kincsek rejtekhelyét.

Régen a sziireti felvonulas a foldestr
hazanal ért végett, aki aztan az esti bél
hazigazdaja is volt. A bal elengedhetetlen
szereplje volt a borkiraly, aki a mulatsa-
gért volt felelés és gyakran — mint régen
Bacchust - piros ruhédba oltoztették és
hordéra iltették. M

Debreceni BOROZO 35



irok Kore
V4
26.

,“"aa.._as%-.ﬂ

Ax.al-..s-..‘mnﬁ x

) R A
- e
\

2019. januar
Debrecen - Dér MUzeum

Magyar Borszak

S
P -
e @
S
),

O
>
0)]
(V]
yd
52
o)
0
| -
(V]
>
0)]
(V]
>

dijatado gala és borbemutato




