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Kdszontd

edves Olvasonk!

Advent

Az évvégi tinnepekhez kozeledve mindig megprobalok egy kis Osszegzést
késziteni, visszatekintve az elmult esztenddre. Tavaly hataroztuk el, hogy nyitunk
a teljes Karpat-medence boraszainak iranyaba, nem csak a keleti orszagrésszel
foglalkozunk. Volt benniink egy kis félelem, szorongas, de belevagtunk, mert ugy
gondoltuk, hogy nincs veszteni valonk. Igazunk lett, ami nem nagy dicsdség, de
tény. Az legutols6 négy lapszammal kitekintettiink mas, eddig nem latogatott vi-
dékekre, s6t hataron tdlra is, és nagy sikerrel jartunk. Lapunk egyre jobban is-
mert a borkedvel6k korében, egyre tobb boraszat gondolja gy, hogy megtisztel
benniinket a bizalmaval és mintakat kiild a tesztjeinkre. Ezt legjobban ez a sza-
munk bizonyitja, hiszen eddig soha nem latott mennyiségt tesztbor érkezett be,
szam szerint 74 bor, amelyekbdl a tesztleirasokban lehet majd csemegézni, talan
meglepetésekkel is szolgdlunk és be tudunk segiteni az adventi borvasarlashoz
néhdny otlettel. Koszonjiik a boraszoknak a bizalmat.

Ebben a szamban a legdélibb borvidékiinkrél érkezik a vezércikk, mégpedig Vil-
lanybol, bemutatunk egy 6reg medvét és egy fiatal titdnt, mara mindketten ismert
alakjai a magyar boraszatnak, sok kedves szép bort készitettek és reméljiik, hogy
fognak még késziteni.

Ev vége felé szinte mindenkiben felmeriil a gondolat, hogy a szilveszterezéshez
pezsgd kell. Bar én személy szerint azt gondolom, hogy pezsgézni év kozben is le-
het, mégis ugy hissziik, hogy a pezsgd teszttel tudunk egy kicsit segiteni, sét még
a kardcsonyi asztalra is ajanlunk finomsagokat, természetesen pezsgé mellé. De,
hogy egy kicsit tanuljunk is, a pezsgd készités torténetét, fortélyait is megosztjuk
Onokkel.

Az advent a varakozassal parhuzamosan a lelki megtisztulas ideje is, mindannyian
masképpen viszonyulunk ehhez, kiilonb6z6 fogadalmakat tesziink, zarandokutra
megyiink; Dr. Lérincz Gyorggyel az athoszi zarandokutrdl beszélgettiink.

Kovacs Pal
Ebben a szamban is szeretnénk bemutatni egy borbaratot, aki az atyai hazbol felelés kiadé
hozta magaval a bor szeretetét, de mara mar igazi borértévé nétte ki magat, sok
hasznos tanaccsal latva el a hozzd fordul6 borbaratokat.

Természetesen terjedelmiink keretein beliil igyeksziink a megszokott rovataink-
bodlis bent tartani néhanyat, igy Norinak is van kérdése, programokat is ajanlunk.
A végére maradt, de talan ezzel kellett volna kezdenem, hogy tul vagyunk a VL.
Debreceni Bormustra TOP20 rendezvényén, amely ismét jol sikeriilt, a latogatok
és abordszok, a rendezvény ragnjahoz mélt6 koriilmények kozott, a Déri Muizeum
patinds falai kozott talalkozhattak egymassal. Koszonjiik a boraszatoknak, hogy
megtiszteltek minket a részvételiikkel és egy felejthetetlen estével ajandékoztak
meg az érdekl6d6, borszeret6 kozonséget.

Végezetiil engedjék meg nekem, hogy a magam és a szerkesztGségiink tagjai nevé-
ben mindenkinek szeretetteljes adventi napokat, dldott karacsonyi iinnepeket és

sikerekben, egészségben, boldogsagban gazdag Gjesztendét kivanjak.

www.debreceniborozo.hwu
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Az ember,
a bor ¢s a lélek

Kovacs Pdal riportja

A nydr végén egy véletlen kap-
csan derilt ki, hogy valamikor ok-
téberben hiaba fogom keresni Dr.
Lérincz Gydérgydt, a St. Andrea
Sz6ldbirtok ¢s Pincészet boraszat,
mert kUlIfélddn lesz, zardndokoton.
Akkor elhataroztam, hogy uténa
mindenképpen szeretnék vele el-
beszelgetni az otjarél, olvassak
el, mire jutottam:

Kedves Gyuri, adddik a kérdés, hogy egy
bordsz hogy keriil az Athosz hegyére és
miért pont a sziiret idején?

Nagyon nagy ajandékot kaptam az 50.
szilletésnapomra,  elzarandokolhattam
az Athosz hegyre. Ezt a kiilonleges ese-
ményt az is gazdagitotta, hogy az utitarsa
lehettem négy papnak. Mély és tartal-
mas lelki élmény volt ez szamomra. Bar
egy kicsit elgondolkodtam az idézitésen,
hiszen pont a sziireti idszakra esett ez az
ut, azonban ugy gondoltam, hogy ha ez
Isten akarata, akkor O segiteni fog abban,
hogy az itthoni munkaélatok jol menjenek.
Alapvet8en fontos dolog a bizalom, hiszen
vannak helyzetek, amelyekben kiilonésen
sziikséges az Istenre hagyatkozas. Ugy-
hogy egy hétre teljesen lekapcsolédtam
a vilagrol, valéban elvonultam. Es lam,
minden a legnagyobb rendben zajlott.
Gyonyort széloket sziiretelhettiink, és a
kisfiam és a kollégaim is feleldsségteljesen
dolgoztak...

Tudom, hogy szerinted is van kapcsolat az
ember és a bor lelke kozott, volt ennek va-
lamilyen hatdsa a Te zardndokutadra?

Nyilvan egy ilyen ut elsésorban a lel-
ki gazdagodas, er6sodés és a megvi-
lagosodds lehetdségét nyujtja. Igy késziil-
tem én is. Természetesen a Biblia mellett
mas lelki olvasmanyokat is vittem ma-
gammal az ttra, késziilve az egyediillétre

is. En gy érzem, hogy a borban és az em-
beri lélekben elsdsorban az érzékenység a
ko6z6s. Nem vagyok eléggé képzett ezeken
a teriileteken, de szdmomra elsésorban
kifinomultsagok jutnak az eszembe.
Minden apré6 momentumnak igen nagy
jelentdsége van az egészre nézve. Sokszor
mi, emberek ugy gondoljuk, hogy ez vagy
az még elmegy, pl. nyugodtan megte-
hetjiik, nincs oly sulya, azonban ez nem
igaz. Minden aprosignak hatdsa van.
A bor esetében a végsé karakterre, a lelki
élet esetében pedig az emberi jellemre.
Szerettem volna gy megélni ezt a par na-
pot, hogy maximaélisan atadjam magam
az Istennel valé kapcsolatra.

Milyen kortilmények vartak Rad a zardn-
dokut sordn, taldlkoztdl ott is borokkal?

Miel6tt elindultam, heteken 4t igyekez-
tem informacidkat megtudni a Szent
hegyrdl. Persze az olvasottak meg se ko-
zelitették az atélt élméyt.

Meditacio

Az életritmusunk a szerzetesekéhez volt
igazitva. Liturgiak, imadsagok, elmélke-
dés, csend... Meghatd és lélegzetelallito
élmény volt tobb szaz éves falak és iko-
nok kozott imddkozni, szent ereklyék
elétt hodolni. Szinte hihetetlen, hogy
ott allhattam Sztiz Maria ove el6tt, vagy
hédolhattam a Szent Keresztnek, vagy
érinthettem Keresztel$ Szent Janos erek-
lyéjét és sorolhatnam a szenteket. Nagyon
kiilonleges vilag... Megallni egy csodatevo
ikon elétt, hittel, hogy mi is azt kapjuk,
ami a javunkat szolgalja, és remélve, hogy
a kéréstink meghallgatasra talal.

A szerzetesekkel egyiitt étkeztiink, mely
napi két alkalmat jelentett. Olykor egy-
egy kancsd vorosbor is keriilt az asz-
talra. Finomak voltak, igaz, az élményt
erdsithette az is, hogy jol is esett. Bar
szerintem naluk eréfeszités nélkiil érett
gyumolcsoket tudnak sziiretelni, ami
vissza is koszont a kostolt borokbol.
A Vatopedi kolostornak egyébként sajat
palackos bora is van. >
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Meditacio

A szerzetesek minden mtvelhetd
terliletet megbecsiilnek. Nincs
sok, hisz minden tiszta szikla a
hegyen. Gyonyortien gondozott
kis kerteket lattunk a kolostorok
koriil, ahol mindenféle zoldséget
és gytimolcsot termesztenek. Oliva
bogy6 szinte minden étkezéskor
keriilt az asztalra. Egyébként pont
akkor kezdédott az oliva bogydk
sziirete, amikor a Dionyszu kolos-
torba érkeztiink.

A hosszii meditdcio mit eredmé-
nyezett szdmodra, tudsz ebbdl va-
lamit hasznositani a mindennapi
munkdban, a pincében, a sz6l6ben?

Amit szerintem megértettem az az,
hogy mindig figyeljiink az Istenre,
érezziik magunkat az O jelenlété-
ben. Hogy miért? Azért, hogy he-
lyesen éljiink.

A szerzetesek mindig kapcsolatot
tartanak az Urral, a Szentekkel.
Folyamatos a liturgia és az im-
adsag, és a munkajuk kozben is
imadkoznak.

Ez és a figyelem fontos nagyon.
Példaul az, hogy mit hallunk ki a
Szent olvasmanyokbdl, vagy mit
kapunk a Biblia olvasisa soran,
az nélkilozhetetlen az életiink
jo megéléséhez... am figyelniink
kell. Kénnyen jon a kisértés, a ka-
landozas, a feliiletesség. Hogy mit
lehet hasznositani? Ha az Isten

akaratan elmélkediink, akkor a min-
dennapi munkdnk eseményeit, kudarcait
és esetleges sikereit egyarant a helyén
tudjuk kezelni. Valdjaban erényesebb
emberré valhatunk és sokkal jobban fo-

Kerjuk, tamogassa a Debreceni Borozé nyomdakoltségeit!

gunk szeretni. Errél fog szélni az életiink.
A sz6l6ben és a pincében is gondosabbak
lesziink és az emberek felé igazan szere-
tettel fordulunk, legyen az fogyasztd vagy
kolléga.

Egy ilyen lelki felfrissiilés mennyi-
re segit végiggondolni az eddigi
borfilozdfiddat, esetleg van 1ij gon-
dolatod ezzel kapcsolatban, amit
szeretnél megvaldsitani a jovében?

Nyilvan, ha mint ember jobba
valok, az a kornyezetem javat is
szolgalja. A j6 ember szerintem jol
is fog dolgozni. Azonban a cél tobb
kell, hogy legyen: igazza valni...
minden koériilmény kozott.

Hogy ez a kaland mennyire fog
hatni a bortermelésiinkre, majd
kideriil. Ha j6 iranyba tudok val-
tozni, akkor ezt hamarosan megé-
rezziik. Egyébként gy érzem, a fi-
nomabb bort és vele a meggy6z&bb
tizenetet csak ugy lehet elérni, ha
figyelmesebb, érzékenyebb és tu-
datosabb magtartasra toreksziink.
Sokfelé kell figyelniink és sok-
felé kell kapcsolatot tartanunk.
Tegytik! Legyen rendezett kapcso-
latunk a vilaggal, 6nmagunkkal és
a Teremtoénkkel.

Biztos vagyok benne, hogy hivé
ember szamara nagy élmény jelent
egy ilyen zarandokut, sok toltést
kap, ami el6bb vagy utébb, de a
borokban is meg fog jelenni, leg-
alabbis mi, hivék hiszlink benne.
Reménykedem benne, hogy ezt
még én is megérem.

Adja Isten! [ |

Ahogy azt a Kedves Olvaso bizonyara tudia, lapunkat tarsadalmi munkaban, dijazas nelkal irjuk, fotdzzuk,
szerkesztjok. Az Alfoldi Nyomda ugyan kedvezményesen nyomja a lapot, de a papir és nyomdafesték bizony
komoly penzbe kerol (egy darab Ujsag nyomdaksltsege 300-500 Ft). Annak érdekeben, hogy tovabbra is
terjeszteni tudjuk a magyar borkulturdat, kerjok, adomanyaval segitse a nyomdakoltsegeink kifizetését - min-
den filler szamitl

Adomanyat utalia kiadonk, a Debreceni Borbaratok Tarsasaga Egyesilet
10700141-47679803-51100005 szé&mu bankszamlajara.
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EGCY KORTY TORTENELEM

MODERN ES TISZTA 1ZEKKEL

A PATRICIUS BORHAZ EGYIKE TOKAJ-HEGYALJA MEGHATAROZO,
IRANYT MUTATO ES AKTIV PINCESZETEINEK.

2000-ben alapitott bordszat az életerss,
Afolyamatosan fejl6dé birtokok kozé

tartozik. Feladatunk, hogy modern, le-
tisztult és elegins formdban visszaadjuk azt a
természeti csodat, felhalmozott emberi értéket,
melyet Tokaj-Hegyalja magiban rejt. Mintegy
85 hektaron gazdilkodunk, nyolc els§ osztilyu
diilében, amelyek 6t telepiilés hatirdban fek-
szenek. Mindegyik egyedi karakterrel, stilussal
rendelkezik, ezért is dolgozzuk fel kiilon-kiilén
a dilsk termését. Az UNESCO Vilagorokségi
kultartdj részeként szeretnénk bemutatni azt
a sokszinii hagyomanyt, melyet Tokaj jelent. A
torténelem, az itt €16 emberek tuddsa, tapaszta-
lata és a természet egyedi, csak Hegyaljira jel-
lemz§ karaktere jelenti szimunkra az alapot, a
munkdhoz sziikséges inspiraciot.

TERMESZETES ECYEDISEG

Igy is megfogalmazhatjuk a Kékessy csaldd tu-
lajdondban 1évé pincészet ars poeticdjit. Termé-
szetes, mert mindazt a csoddt, amelyet palackba
zarunk, a természettSl kapjuk. Egyedi, mert
olyan dilékben dolgozhatunk, amelyek sajit
yarccal”, utdnozhatatlan karakterrel rendelkez-
nek, s ezt olyan egyedi fajtdkkal mutathatjuk
meg, mint a furmint vagy a harsleveld. Egyedi,
mert boraink stilusa felismerhetd, azonosithaté.

~
6)

ATRICIUS\

HUNGARY'S WINERY
OF THE YEAR

-

T

PaTrICIUS

T O KA J

EGYENSULY

Mint a természetben, a Patriciusndl is ugyanaz
a f6 rendezd elv: az egyensuly. Borainkkal is
ezt a fajta harménidt szeretnénk megmutatni.
A sz8l6ben is toreksziink a természetességre,
az egyenstlyra. Valljuk, hogy a bor mingségét
alapvetGen meghatdrozza a sz6l6 mindsége,
ezért igyeksziink a termShelyben 1év6 potenci-
alt a lehetd legalaposabban kiaknazni. A feldol-
gozés utan dilSszelektaltan pincéinkbe kerils
tételekbdl gondos boraszati munkaval neveljitk
borainkat, amelyek kévetik dilink gazdag
adottsagait.

BIRTOKLATOGATAS ES DULOTURA
Hisziink abban, hogy az igazi élményt legin-
kabb helyben, a borvidéken lehet atélni. Ezért
bordszatunknal a hagyomanyos késtoldssal egy-
bekotott birtoklitogatdson kivil dilSturdra,
borpiknikre, tokaji sajt-, lekvar- és bon-bon-
kiilénlegességekre hangolt borkéstoldkra is van
lehetdség. A Tokaj-hegyre és a Bodrog-drtérre
néz8 borhdz verandija és borteraszunk j6 han-
gulati borkéstolék, borvacsordk gyakori hely-
szine, ahol mind a regiondlis, zempléni, mind a
hagyomadnyos ételek helyet kapnak.

Tovabbi informdciok és elérhetdség:
email: info@patricius.hu, www.patricius.hu



Csorjan balazs irasa

A XVII. szazadi Eurdpa a vilag koze-
pévé valt. Hérnan Cortés 608 gyalogos-
sal, 13 loval és néhany agyuval legyGzte
az aztékok negyven ezres seregét.
A vilagkereskedelem 100 év alatt
megtobbszorozédott, az Indidk eziistje
soha nem latott arutermelést inditott be
az Oreg Kontinensen.
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A gyarapodd tarsadalmak uj igényekkel
jelennek meg a piacon. Hogy egy mai
példaval vilagitsuk meg a folyamatot:
Kina egy fére juté GDP-je 1997 és 2009
kozott megduplazodott, ami a kialakulé
globélis élelmiszerhidny alapja. Alta-
lanosan kijelenthetd, hogy a gazdagodo
tarsadalmakban legel6szor az élelmi-
szerfogyasztas ugrik meg (egyébként
varhatéan borhiany is lesz 10-20 éven
beliil, de ez egy masik, szomoru torténet).
Pontosan ez tortént a XVII. szazadban is
azzal, hogy az élelmiszerfogyasztds nem
csak mennyiségileg, hanem mindségileg
is fejlédott. Az 4j nagypolgari és nemes
osztaly Uj luxus cikkeket keresett. Tokaj
igy lett az édesszajuak kedvence, az
észak-kelet-franciaorszagi ~Champagne
pedig a buborékkedveloké. (Ha mar itt
tartunk: Napoleon Bonaparte csata eltt

tokajit, utdna meg pezsgét fogyasztott —
jutalmazasul vagy banattiz6ként.)

Pierre Pérignon jomodua csaladban szii-
letett 1638-ban, majd a jezsuita iskola
kijardsa utdan 18 évesen bedllt a ben-
césekhez Verdunben. A bencés rendben
szokdsos ‘Dom’ (dominus, ur) elénevet
fogadalomtétel utan vette fol. 30 évesen,
1668-ban kertilt a hautvillers-i Szent Pé-
ter Apatsagba, ahol az apétsag {6 bevételi
forrasat jelentd borkészitést ellendrizte.
Tudomanyos igényességgel javitotta a
borkészitést, a borok stabilitasat és e-
gyenletes mindségét, igy hamar hirnevet
szerzett az apatsag borainak.

Egyszer aztan, a dél-franciaorszagi
Languedoc  vidéken jarva taldlko-
zott szerzetesekkel, akik habzé borokat
készitettek a borhoz élesztd adasaval.
Hazatérve tokéletesitette az eljarast, az
addig esetlegesen alkalmazott vastagfalu
palackokat rendszeresitette, megfelelé
(parafa) dugét kezdett el hasznalni —
voila! megsziiletett a champagne, vagyis a
modern pezsgo.

Jo kis torténet, azonban van némi
hianyossaga. Tudniillik nem igaz. Az Eger
ostromanal Egri Bikavért fogyaszté hésok
meséjéhez hasonldan ezt is késébbi korok
marketingesei talaltdk ki. Az mondjuk
igaz, hogy habz6 bor Dom Pérignon elétt
is létezett (sokdig borhibanak tartottdk),



de példaul egész sokaig csak horddban
lehetett azokat értékesiteni. De hat az em-
ber szereti a héroszokat és torténeteiket,
szereti egy személyhez kotni az ujdon-
sagok megjelenését (lasd még Szepsy
Lacké Matét, mint az Asza Feltalalojat).
A bencés bardt a tudomany mai allasa
szerint a meglévo eljarasok tokéletesitGje
volt, nem t6bb és nem kevesebb.

Node mit is talalt ki Dom Perignon? Il-
letve milyen moddszert tokéletesitett? Ma
nagyon sokféle pezsgdkészitési modszer
van, rdadasul nagyjabol ugyanazt az italt
hivjak Champagne-nak, Cava-nak, Pro-
secconak, Sekt-nek és pezsgének. Cham-
pagne Franciaorszag észak-keleti részén
fekvé vidék, az EU eredetmegjel6lési
szabalyai szerint a champagne nevet csak
az innen szarmazo készitmények viselhe-
tik. A magyar pezsg6készitési szabalyok
szerint a pezsgd elnevezést pedig csak az
a borkészitmény, melybe biologiai uton
keriilt a buborék (szemben a gyongy6z6
borokkal, amelyekbe mechanikusan kertiil
a CO,).

Széval, a XIX. szazadi ipari korszak elétt,
ha ugy tetszik: Dom Pérignon idejében
egy f6 modszer létezett a pezsgdsitésre.
Ezt ma méthode traditionnelle-nek, ha-
gyomanyos moddszernek nevezik majd
minden nyelven. Nézziik, mit is takar
ez! Kalauzunk a Torley infografikaja lesz,
koszonet érte!

A sz0l6t feldolgozzdk alapbornak, ez
eddig megy. Megjegyezném, hogy ma
Magyarorszagon a ,savra sziretelés” di-
vik, vagyis a pezsgének szant sz616t nem
a magas mustfok elérésekor, hanem a
kell6 érettség mellett, de megfelel6en
markans savak meglétekor sziiretelik le.
(Egyébirant a Tokaji Asztinal savasabb bor
nem létezik, széval a savak a barataink, a
pezsgbk csillogasahoz és egyensulydhoz
kellenek). A tradicionélis pezsgdk alta-
laban kit{ing alapborokbol késziilnek.

A toltébor’-hoz az ujraerjedéshez
sziikséges fajéleszték mellett cukor, ugy-
nevezett tirdzs likér is keriil (ennek az
éleszté altal torténd feldolgozasa soran
képzodik a buborék), bar egyes iskoldk
szerint az alapbor maradék cukra is elég

az élesztének az Ujraerjedés levezénylé-
séhez.

Ezt a toltébort vastag fala pezsgls
palackokba toltik, ebben ujraerjesztik
és érlelik. Az érlelés befejeztével fejjel
lefelé ferde razéallvanyokra pakoljak a
készletet, amit rendszeresen forgatni kell
(naponta 1/4-et vagy 1/8-ot forditanak,
amikor pedig befejeztek egy kort valtoz-
tatnak a délési szogén - 3 féle helyzetben
torténik a forgatds) Az élesztGs ujraerje-
dés bioldgiai tton hozza be az alapborba
a szén-dioxidos pezsgést, ahogy mar tisz-
taztuk.

Ha megfelel6 ideig érlelddott a pezsgénk
a seprén, akkor ki kell azt bel6le
szedni. Ez a degorzsalas, vagyis a nem
fogyaszthatd éleszté seprd eltavolitasa
a pezsgbnkbdl. Ezt ma dltalaban fa-
gyasztasos eljarassal végzik: a fejre allitott
palack nyakandl osszegytilt éleszté seprét
lefagyasztjak és kilovik a palackbol. Sok-
kal viccesebb az Etyeki fesztivalokon még

él6 latvanydegorzsalas: kell6 felkésziilés
(pezsgbfogyasztas) utan a 6 baros palac-
kot kinyitjuk, és probaljuk a cuccot a kicsi
keziinkkel bent tartani ugy, hogy azért a
seprd kifroccsenjen.

Ha eddig eljutottunk, az mar fél gy6zelem:
ez a nyerspezsgé (brut naturelle), jelen so-
rok iréjanak nagy kedvence. Ami ez utan
jon, az ugyanis mar magia: a likérozés.

A pezsgé végsé cukortartalmi ka-
tegdriajat (ez szerepel a cimkén - példaul
brut, dry, demi sec, doux) expedicids
likér — bor és cukor sszedllitasaval késziil
- adagolasaval allitjak be, de erre hasznal-
hat6 stritett must is. Egyéb izfokozo
adalékok nem keriilhetnek a pezsgébe.
Amiben ilyen taldlhaté azt ,Izesitett bor
alapt koktélként” hozzak forgalomba.

Be kell vallanom valamit. Ezt az egészet
azért irtam le, hogy meggy6zzem a Nya-
jas Olvasot: a palackos érlelésti pezsgd
egy olyan kiilonleges ital, amelynek
mindenképpen helye van a karacsonyi
asztalon. A fentebb leirt médszerrel u-
gyanis a pezsgdnek kifinomult, élesztss,
kenyérhéjas mellékize lesz, melyet apro,
az alapborba integralt CO, gyongyok
kisérnek. Ezt a kifinomultsagot és emel-
kedettséget vétek volna egy szilveszteri
buliban csapatasra hasznalni (na jo, nalam
mar volt ra precedens). A tradicionalis
pezsgdk kifinomultsaga sokkal, de sokkal
jobban érvényesiil egy kardcsonyi csaladi
vacsoranal. Nem buli kellékek, hanem a
nemes karacsonyi ételek kittind kisér6i.
Inspirdcié gyanant Gabojsza néhany
pezsgds kardcsonyi recepttel lepi meg a
gasztro rovatban az erre nyitott olvasot,
de ha megengedik, néhany személyes
tapasztalatot én is megosztanék Onok-
kel. Nalunk nagy kedvenc a lazacos
szendvics  el@étel  valamilyen  brut
naturelle rosé pezsgével, anydésom kezé-
bél ugy kell kirangatni a palackot. Ha
féételnek kacsat vagy libat valasztanak,
ahhoz siman mehet egy érettebb fehér
pezsgo is.
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A magyar készitést tradicionalis pezsg6k
atlagara valahol 3-10 ezer Ft koz6tt mo-
zog. Ez a francia palackos pezsg6k eseté-
ben 10-100 ezer forint per palack (Dom
Pérignon mér van 50 ezer Ft koriil, csak
hogy kapni lehet!) A magam részérdl azt
gondolom, hogy évente egyszer, a kara-
csonyi vacsora mellé megengedhetd 1-2
palack magyar tradicionalis pezsgs. Ke-
vesen tudjak, delétezik egy masik palackos
erjesztésli eljaras: a méthode transvasée.
Ezeknek a pezsgéknek a rovidebb érlelési
id6 és a kisebb kézi munkaeré igény mi-
att kedvez6bb az arfekvése, ugyanakkor
pozitivum, hogy mar megmutatkoznak
bennitk a palackos érlelési eljarassal
késziilt pezsgok jegyei. Ahogy a mellékelt
abra is mutatja, ez magnum palackban
Ujraerjesztett és sztenderd palackba at-
toltott, kevesebb ideig seprén tartott
pezsgdt takar. A Torley transvasée soro-
zata mellett ilyen a Hungaria Pezsg6pince
azonos nevi pezsgdcsaladja. A trans-
vasée piaci sikerességérdl csak annyit:
nagy kedvencem, a Hungaria Grande
Cuvée Kanada Québec tartomanyanak
piacvezetd pezsgbje — egy magyar
pezsgd, egy franciaajku tartomanyban...

Kdészonet a Torleynek a cikk elkészitéséhez
nyujtott segitségert!
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Kovacs Pal ajanloja

Az étel és az ital parositasa mindig lot-
tozas, vagyis szerencsejaték, ha nem
ismerjiik se az ételt, se az italt. Most a
pezsglrdl van szo, ezért most a pezsgd
és a Gabojsza altal készitett ételek parosi-
tasarol fogok egy kicsit értekezni.

Az els6 dolog, amit tehetiink, hogy
kivalasztunk, mondjuk egy pezsgét, le-
gyen Orfeum Rosé, a Torley Pincészettdl.
Aztan megkoszonjik a pincészetnek az
ajandék pezsgot.

A pezsgét jol lehtitve, ugy 6-8 °C
kornyékére, kibontjuk és megkostoljuk,
megprobéljuk beazonositani a legfonto-
sabb illatokat és izeket, de csak egy-kettdt,
a legjobban kiugrokat. Ezutan kovetkezik
a séf tudomany, hogy a meghatérozott
{6 jegyekhez megkeressiik a hozz4ill6 a-
nyagokat és izeket, figyelve arra, hogy ne
legyen egymasra telepedés. Hogy mire
gondolok? Arra, hogy se az étel, se ebben
az esteben a pezsgé f6 jegyei ne uralkod-
janak a masikon, hanem lehetéleg

egészitsék ki, erdsitsék egymast.

Nézziik a receptiinket:

Nézziik az ajanlott pezsgot:

Magatol adodik, hogy egy lazachoz
lazacszind, azaz rosé pezsg6t valasztunk.
A lazac kicsit semleges husahoz olyan
adalékokat adunk, amelyek egy kissé
krémesebbé teszik, pl. avokado, ami fi-
noman kiemeli a valasztott pezsg6k tide-
ségét, frissességét, savait, amit megta-
mogatunk néhany fuszerrel, pl. hagyma,
Orolt bors, lime, kapribogyd, kapor.

Az eredmény mind szinében, mind il-
lataban, mind izeiben kellemesen keve-
redik, hiszen a krémes, kicsit fiiszeres
lazacot kivaléan fogja tdmogatni a
gyumolcsos, élénk savas, szép perlazsu
pezsgo.

Ha tudnék f6zni, én igy csinalnam, vagy
legalabbis igy képzelem el. Probaljak ki és
irjak meg, hogy jol gondolom-e?
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Riport

A faradhatatlan

Polgar Zoltannal Darin Sandor beszélgetett

Amiota Villanyt az 1980-as ¢vekben t16bb lelkes helyi borasz a vdallara
vette ¢s felemelte, eltelt egy par évtized. Az egyik bator ¢llovas volt
Polgar Zoltan, aki azéta is szinni nem akaré energiaval és lelkesedessel

viszi a vallan a Polgdr Pincészetet.

Nem nagyon lehet olyan borkedveldt,
borrajongét taldlni Magyarorszagon, aki
szamara ne lenne ismert Polgir Zoltdn
neve.

Szerintem ebben a j6 borainkon tul nagy
szerepe van a személyes talalkozasoknak.
Nagyon j6 6tlet volt annak idején, hogy
a boraszat mellett belevagtunk a vendég-
latasba, mert ez a panzié pontosan a sze-
mélyes talalkozasok létrejottében hatal-
mas segitség.

En nem vagyok mér az a korosztély, aki
ezt a sok elektromos kiityiit olyan meste-
rien kezelné, ezért én inkabb személyesen
beszélgetek a vendégekkel. Aki egyszer
megtisztel beniinnket azzal, hogy eljon
ide és egyiitt borozva beszélgetiink at egy
par estét, akkor az biztos olyan borkedvel6
barat lesz, aki mdskor is szivesen visz-

szatér. A borrol beszélni nekem nem tul
meger6ltetd, ezt szivesen teszem, hiszen
nagyon régota benne élek.

Milyen gydkerei voltak a csalddban a
borkészitésnek?

1964-ben kezdtem el tanulni ezt a szak-
mat és olyan szerencsés voltam, hogy
egyetem utan még 5 évig dolgozhattam
egyiitt a dédnagypapammal. O nagyon
tisztességes borkedveld, borkészité és
borivé ember volt. Rengeteget tanul-
tam t6le. Egyre tobbszor jut eszembe.
Elkészitettem az emlékére egy szép fehér
bort, olyant amilyet § szeretett.

Honnan jonnek ezek az otletek?

Mindig vannak &tletek! Ugy gondo-

lom, hogy két csapason kell haladni.
Egyrészrol nagyon értékelem, nagyon
szeretem a multat, hiszen arra lehet épit-
kezni. Fontos szdmomra a felmendink,
az Oregeink, régi szakember kollégdk,
a tandraink, professzoraink Oroksége.
Nem szabad réluk megfeledkezni, mert
6k alapoztak meg azt, ami tortént a
boraszatban Magyarorszagon és Villany-
ban az utdbbi évtizedekben. Ezt nekiink
is meg kell probélni atadni a fiataloknak.
Nyilvan én még szeretném ezt sokdig
csindlni, de a masodik vonal mér nalunk is
ott van a pincében. A fiam is kertészmér-
nok, de a boraszattol kicsit tavol tartja
magat, talan azért - kozben elmosolyo-
dik — mert én egy kicsit rajta tartom a te-
nyeremet. Viszont a sz6l6t, a gépesitést, a
fejlesztéseket mind-mind & csinalja. Ha
jol hallom, most is kopdcsol, mert valami
gépet javit a traktorosnak. A kislanyom
pedig éppen most jon vissza harom baba
utan, 6 a vendéglatast és a panziot szeret-
né vezetni. P
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Riport

Kikbdl tevédnek dssze az ideérkezd ven-
dégek?

Ide azok jonnek, akik a borhoz szeret-
nének kozel keriilni. Szerencsére nekem
van még erre energiam és nem is érezem
magamat faradtnak olyankor. Igazi
boldogsag szamomra, amikor latom az

emberek szemében a megbecsiilést, aho-
gyan a torténeteket hallgatjak. Fontos
megmutatnunk hogyan keriil a magyar
bor a vilag borai kozé, hogy legyiink
biiszkék arra ami nekiink itt van. Nyilvan
a mi korosztalyunk lassan mar befejezi...

En még azért szeretném csinalni va-
lameddig, de hat azért nyilvan az erém
fogy. Viszont szépen jon fel a fiatal
nemzedék. Nagyon sok {igyes borasz van
itt Villanyban, akik vallaljak hogy a mi
neveléseink. Szivesen jonnek most vissza
korabbi gyakornokaink beszélgetni, gon-
dolatot cserélni.

14 Debreceni BOROZO

Milyen a csapatszellem a borvidéken?

Mi nagyon egy sator alatt allunk az
es6ben! Az a hitvallasom, hogy tovabb-
ra is igy kell csindlni, mert ez egy kozos
érdek, kozos munka. Nekiink Villanyban
nagyon sok k6z6s munkank van. Az a hir
jarja rélunk, ha nem is s6roziink minden
vasarnap délutdn egyiitt a vendéglben,
azért minden bordsz érzi, hogy egy
fele kell hazni. Ezek a kozos munkak,
megjelenések, projektek mind Villany
csillagat fényezik. Nem kevés pénziinkbe
keriilnek ezek, de szivesen koltiink erre,
mert tudjuk, hogy ez egy fontos dolog.
A boraszok le vannak kotve a termeléssel,

borkészitéssel, piacolassal, ezért a bor-
vidék marketing ligyeit régdta egy profi
csapat csindlja.

Milyen sajdat  programokkal
hézhoz az érdeklédoket?

csabitjdak

Nagyon régéta csinaljuk a Szent Mar-
ton napi tinnepséget. 1996-ban hoztam
el6szor piacra Szent Maérton napra uj
borokat. Azéta is toretleniil fejlédik ez az
iigy. Vidéki éttermekben jarva is latom,
hogy kiirjak a kirakatban, hogy ,Liba
vacsora helyi 4j borokkal!” Nagyon he-
lyes, hogy mindenhol a helyi borokat
probaljak az ottani termeldk erdsiteni ez-
zel. Kicsit biiszke vagyok ra, hogy annak
idején ezt az tinnepséget az els6k kozott

inditottuk.

Ha jol emlékszem, szintén itt volt eldszor
piinkésdi borkirdalynd és borkirdly vdlasz-
tds?

A pilinkosdi borbal mér nagyon régtdl
volt, taldn mdr az 1990-es években is
megvolt. Szivesen részt vesziink min-
den programban, még ha nem is a mi
otletiink. Ilyen példaul a Villanyi Franc
igye is, amiben az elsé perctdl kezdve
részt veszek. Nem az én 6tletem volt, de
nagyon jonak talalom és ha lehet akkor
minden eseményen megjeleniink. Ez egy
nagyon fontos kozos tigy és a kozosségi

megjelenésekben ugy érzem Villany min-
dig élen jért. En mar nem tudok minden
alkalommal ebbe a tandcskozésban részt
venni, leginkabb az unokadcsémet szok-
tam delegalni a feladatra.

Szinte folyton titon van. Borvacsordk,
bemutatdk, nem hagy ki egy lehetéséget
sem, hogy személyesen taldlkozzon a
borbardtokkal.

Igen, mindenhova ha lehet szeretek sze-
mélyesen elmenni. Mondjak is a munka-
tarsak, hogy egy kicsit lassitsak. A mult
héten kedden Székesfehérvaron voltam,
pénteken Szegeden egy étteremben a
muzealis boraimat mutattam be, szom-
baton pedig Vacon jartam. Elég feszes



a tempo, sok id6t toltok uton. Ilyen-
kor folyton a jové lebeg a szemem elétt,
hiszen minden taldlkozas hoz valami djat.

Jol tudom, hogy nemrég kerek évfordulot
iiltek?

Igen, a 2016-os esztendGben a 40 éves
évforduldjat tinnepeltiik annak, hogy az
elsé palack boromat lezartam. 1976-ban
palackoztam az elsé boromat és ezek a
borok most is gydjteményben vannak a
pincénkben. Van egy 35-36000 palackos
kollekciém, amit ugyan probalunk a
bératokkal ritkitani, de ugy ttnik, hogy
ez nem fog soha elfogyni, hiszen min-
den évben jon hozzdjuk az utanpétlas.
Biztos, hogy 2017-b6l is megint keriil
be egy par ezer palack. Ugy gondolom,
hogy ez nagy értéket képvisel és nem tul
sok magan pince van, aki tudatosan az
1970-es évektd] gylijtogette és tartogatta
a borait muzeumi készletként. A szegedi
borbemutat6 volt az elsé olyan kisérlet
ahol ezek a muzealis tételek bemutatasra
keriiltek a nyilvanossdgnak. Ugy csindl-
tuk, hogy az ételek el6tt egy hozzaillo
standard bort és az ételek utan — mikor
mar lecstszott az utolsé falat is — egy

nagyon hasonlé muzealis bort kostoltat-
tunk. Nagy siker volt, nagyon élvezték a
vendégek.

Milyenek a nemzetkozi visszajelzések?

Rengeteget jarjuk a vilagot is a borasz

Riport

kollégakkal kozosen. Az ilyen tanul-
manyutak soran nagyon sok francia bara-
tot szereztiink. Ok nem irigyek rank, nem
féltékenyek, hiszen mi picik vagyunk
hozzajuk képest. A borainkat elismerik.
A multkor, amikor itt voltak nalunk és
végigkdstoltuk a standard borokat, azokat
nagyon jol értékelték. Ilyenkor azért min-
dig el6jon, hogy értékesek ezek a borok,
de hogyan birjak vajon majd az idét.
Ekkor el6hozok egy 25 éves vordosbort
és olyankor jo nézni az elképedésiiket.
Tudom, hogy ez a borvidék rangjat
emeli. Ezért is gyarapitom, dpolom ezt a
gyljteményt. A flam is nagyon értékel,
becsiili ezt és remélem, hogy majd val-
amelyik unokam kozott lesz egy, aki ezt
tovabb viszi.



Bemutatjuk

Eg ¢s Fold k6z6tt

Darin Séndor riportja

Mariagyid szamomra mindig egyet jelentett a zardndokhelyként tisztelt
kegytemplommal, ezért is ért meglepetésként, amikor lpacs Szabé Istvan
oda invitalt, hogy megmutassa pincéjét. Amikor feléertink a hegyoldalba,
akkor débbentem ra hogy igazabol még javaban a Villanyi borvidéken

jarunk...

Honnan jott az otlet, hogy sajdt név alatt
pincét alapits?

A tagadasbol. Sokaig a gondolatatdl is
mereven elzarkoztam, egészen egyetlen
egy pillanatig. Egy ismerésom kért télem
segitséget, hogy van egy kis sz6l6je, amit
el szeretne adni, nézzem meg mennyit
érhet. Akkor jottem fel ide elGszor és
amint meglattam a helyet azonnal meg-
vildgosodtam, tudtam, nekem itt pincém
lesz. Nem nagy teriilet ezt, de ahhoz pont
elég, amit hobbiként a munkahely mellett
sajat magam meg tudjak muvelni.

Mik voltak a céljaid?

Az eddigi tapasztalataimat folhasznalva
létrehozni a szamomra idedlis birtokot,
pincét. Ennek az eredménye az, hogy
ez egy szivattyi nélkili pince, tudtom-
mal az egyetlen Magyarorszagon, ahol a
feldolgozastdl, a sziirésig, palackozasig
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bezardlag az Osszesz miveletet meg le-
het oldani targonca és a lift segitségével.
Sokat gondolkodtam rajta, ez egy komoly
kihivas volt sziamomra. Nagyon sok gravi-
tacids pince van, amire igaz, hogy fentrél
lefelé halad a feldolgozas, de az Osszes
korfejtésnél, a sztirésnél, a palackozasnal
mar szivattyukkal mozgatjak a bort. Eze-
ket nem tudjék kiiktatni. En nem akar-
tam sehol szivattyut hasznalni. Ezért ugy
donottem, ha mar erre adtam a fejemet,
akkor az tényleg legyen olyan amire azt
mondom, hogy ez a tuddsom legjava.

Igy épiilt meg ez a pince végiil.

Igen, ez volt a vezérgondolat. Maga az
éptilet nagyon egyszerd, technoldgiaban
sincs semmi olyan nagyon nagy for-
radalmi dolog. Az Ut vége a végtelen
egyszeriiség — én ebben hiszek mind a
sz6l6ben, mind a pincében. Egy ilyen kis
pincéhez egy hat tonna/dras teljesitményt

bogy6zoé luxusnak tlinhet, de ha mar a
sz6lében annyit dolgozok vele, akkor ne a
beérkezés pillanataban tegyem tonkre. A
kisbogydzok szétkenik a bogyot, de akkor
minek ez a szivattyt nélkiiliség, hogyha a
legels6 pillanatban egy homogén massza
lesz és azonnal elvesztette azt a minGséget
amiért az egészbe belevagtam.

Nem volt ez tilzottan megterhelé beru-
hazds az elején?

Nekem volt a legfdjdalmasabb kifizetni
az arat — hiszen ekkor egy masfél szobas
albérletben éltiink a harom gyerekkel —
de ugy gondoltam, hogy ezeket meg kell
venni, kertil amibe keriil, mert egyébként
nincs értelme a tobbi lépésnek. Igy vol-
tam a folyamat végével is, hiszen egy bort
nem lehet tisztességesen lezarni egy kézi
dugdzoval, ezért vettem egy vakumos
dugdzdgépet is.

Gyonyorii ez a naplemente, alattunk a
sz6l6kkel. Mekkora a teriileted?

Csupan 1,2 hektar tiszta Cabrenet franc,
A-t6l Z-ig ismerem az Osszes tékét, mert
magam miivelem &ket. Sziiretkor példaul
kiilon van szedve tabla a felsé és alsé fele.
A pincében 6t kiilonboz6 tételben keriil
szétvalasztdsra a termés. Maximalisan
igyekszem  killon  kezelni, annak
megfelelden, hogy melyik milyen, mit
tud. Folyton keresem a dolgok mélységét,



nekem nem a cél a cél, hanem maga az it
a kihivas.

A Cabernet franc nem kevés az egyéni-
séged megmutatdsihoz?

Nem akartam sok fajtat, csak a legjob-
bat, ami Villinyban a Cabernet franc,
immadron Villanyi Franc. Ebben szeret-
nék minél jobban elmélyedni. Itt nem
horizontalisan, hanem vertikalisan kit-
erjedni. Id6kozben a teriilet kiegésziilt
a Kékfrankossal. Nagyon szeretem a faj-
tat, érzem azt, hogy helyi fajtaként nagy
lehet8ség van benne. Vagany dolog egy
labon 4llni, csak lehet, hogy kettén azért
stabilabb. Igy van ez a borédszatban is.
Nekem 6sszesen harom féle borom van.
Szamomra szimpatikus ha attekinthetd,
sziik valaszték van egy pincében.

Modern bogyozogép és palackozégép, itt
viszont egy igen régi prést latunk...

Nem vagyok technologiamanias, s6t
nekem az lelkileg is fontos, hogy a régi,
jol bevalt eszkozt, tudast, tapasztala-
tot vigylik tovabb. Az eskiivénkre kér-
tem egy ,Kossuth prést” a barataimtol.
Ez a prés a Zsurki Sanyi (tokaji bordsz
- szerk.) nagysziileié volt, naluk allt
otthon az istalloban. Szerintem ez a leg-
jobb prés a mai napig. A vazat megtartva,
a kosarat, talcat rozsdamentesre cserélve,
megallja a helyét barmilyen 6sszehason-
litdsban. A legujabb, legjobb prések is
ugyanigy mtikodnek, csak mar hidrau-
likusak, meg szamitdgép-vezéreltek, ami
halandéva teszi Sket. Ez a prés az 1800-
as évek végérol szarmazik, de ha el nem
lopjak, akkor az itkunokam is nyugodtan
hasznalhatja majd, mert nincs ami elro-
moljon benne. A mult tapasztalatat a ma
tudasaval 6tvozni, azt gondolom ez nem
csak erre, hanem barmire igaz lehet.

Kozben leériink a pincébe...
Ez a tér hasonl6 nagysagd, mint fent az
erjesztd, a 2 hektar termése kényelmesen
befér. Meghatarozodan 5 hektds horddkkal
dolgozom. Ezeknél a fejtést csapdugokon
keresztiil lehet megoldani.

Erdekes, hogy nem kozépre esik a csap.

Igen, azért van oda téve, hogy ne legyen

benne keringés, mert ha kozépen van ak-
kor felkapja a seprét az aramlas a fejtés
kozben, viszont ha igy ,,5 6rara” van téve,
akkor — ezt a franciaknal hallottam, lat-
tam — nem kavarodik fel.

Hol lehet taldkozni a boraiddal?

Nincs nagy volumen ndlam, de most
példaul az az Osszekészitett raklap
Japanba fog menni, a multkor pedig egy
kereskedé utjan 450 palack az isztambuli
magyar nagykovetségre jutott el. Elfogy-
nanak belf6ldon is, de azért az ember
mindig oriil, ha messzebbre is eljutnak a
borai.

Honnan jott a cimke otlete?

Egy bor kapcsan nekem nagyon fon-
tos a cimke, a szlogen, az tizenet képi
megjelenése. Ipacs Gézat kértem fol a
megtervezésére, mégis csak 6 is Ipacs -
kozben nevet. Le is jott becsiilettel, kiszallt
a kocsibdl, szétnézett és mondta, hogy 6
mar sok helyen jart, de itt Ggy érzi, mint-
ha az Eg és Fold kozott lenne. Olyan az
aranyuk mint az aranymetszés. Nekem
maga a szOl6-bor termelés is ilyen, a
szOl6t a foldon mtveljilk, aztan a bor
felemeli a lelkiinket. Mdsnap mégiscsak
vissza kell térni a foldre, fizikailag meg
képletesen is, ki kell menni a sz616be, tjra
dolgozni kell. Szamomra ezt is jelenti az
Eg és Fold kozott szlogen.

Bemutatjuk

Ezzen a vonalon indult el a cimke
tervezése. Pont akkor volt itt fent
veliink egy volt szobatdrsam, Csonka
Péter, aki azota a Magyar Madartani
Egyesiilet alelndke és a pince folott
észrevett egy dardzsolyvet, ami egy
ritka és paratlan madar, mert ragadozo
létére a f6ldbdl kaparja ki a hangyakat, a
darazsakat, kisebb ragcsalokat. Magasan
szarnyal, deazértle kell ereszkednie a f51d-
re a betevd falatért. Igy 4llt 6ssze a kép,
hogy Eg és Fold kozott méltosagteljesen
egy darazsolyv szarnyal, mint ahogy mi
is 1élekben szarnyalunk, de aztan mégis
le kell szallnunk, hogy muveljiik a sz6l6t,
hogy abbdl j6 bor legyen. Nekiink is az
anyaf6ldbol kell kikaparnunk minden
falatot a boldogulasunkhoz. Ilyen a vin-
cellér élete.

Azzal inditottuk a beszélgetést, hogy soha
nem akartdl sajat pincét. Most mégis itt dl-
lunk. Felmeriil igy a kérdés, milyen tovdbbi
terveid ,,nincsenek” a jovére nézve?

Szamomra a legfontosabb, hogy megis-
merjem a sz616t egyre mélyebben és koz-
ben egyre jobb borokat készitsek. Harom
féle borom van, de a kartonok oldalan
mar szerepel egy kovetkezd is, ami még
nics forgalomban. Ez egy Cabernet franc
valogatas, ami altal remélem, a horizon-
tot foljebb tudom hizni, magasabban tu-
dunk szarnyalni. ]

Kdvess benninket @
facebook-on is!

wwuw.facebook.com/
debrecen.borozo
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Riport

A kozelmultban Mddon a  Tokaj-
Hegyaljai Album 1867-2017 fakszimile
kiaddsnak koszontjében gy fogalmaztdl,
hogy »az értelmiségi az, aki ondllo gon-
dolkoddsra képes, reflektdl az 6t koriilvevé
vildgra, feleldsségvillalds jellemzi nem-
csak a tdjékozédas, de az aktivitds, a cse-
lekvés terén” A Debreceni Borozo tijsdg-
ban tobb szakma képviseldje dolgozik
egyiitt a borért, vagyis igazi értelmiségként
akar és tesz is valamit a borkultirdnkért.
A magyar borkultira hiteles képviselGje
Angi Janos is — ezt sokan is tudjik rélad
— de elkotelezédésed gyikerei kevésbé
ismertek. Eldrulod az olvasoknak?

Mir gyermekként kapcsolatba keriiltem
a borkészités csodalatos vildgaval, mert
egyik nagyapam Biharban az agrarium-
ban dolgozott és nagyon finom homo-
ki bora volt. Persze, ezeket a borokat
klasszikusan egy sziirettel, tobbféle fajta
hazasitasaval, mindenféle adalékanyag
hozzdadasa nélkiil erjesztette ki. Igaz az
eléfordult — tette hozza mosolyogva —
hogy egy-egy rosszabb évjaratban ,szilard
napsugarral” is hozzasegitett a kell6 must-
fok eléréséhez. Egy-egy csaladi tinnep
alkalmabol tizenkét-tizenhdrom évesen
draga sziilleim mar megkindltak a nagy-
apa boraval, mert ugy gondoltdk, hogy
inkabb el6ttik igyak feleldsségteljesen
egy decit, mint késébb suttyomban, mér-
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Magyar Borkultura
Baratja:
Angi Janos

tOrienesz

Kerekes Sandor riportja

Dr. Angi Janos, a Déri Mizeum igazgatéja, a Debreceni Egyetem Kézép-
kori ¢s Kora Ujkori Egyetemes Térténeti Tanszékének docense. Emellett
kdnyvkiado-igazgatoi, lapkiadéd igazgatéi posztot is betdltdétt. 1990
6ta a Tortenelmi Figyelé cimi kdnyvsorozat, 1993 6ta a Debreceni

Szemle tudomdanyos foly6irat és

2010 6ta a Debreceni

Borozé

gasztronémiai folydirat szerkesztdje. A Debreceni borozé dltal alapitott
Magyar borkultdra Baratja cimet 2017 telén Angi Janos kapta.

téktelentil. Ennek a bolcs sziiléi hozzaal-
lasnak koszonhetden mar gyermekként
megéreztem, hogy a bort nem lehet
csak ugy vedelni, hanem tisztelettel kell
adézni teremtdje és készitSje egyarant.
Aztan egyetemi éveim alatt egyik mes-
terem, Orosz Istvan akadémikus tovabb
mélyitette a kapcsolatomat a borral.
Professzor urrdl kevesen tudjak, hogy
Madon sziiletett és édesapja vincellér volt.
A csalddi hattere miatt torténészként is
jo attekintése volt a tokaji borokrol. Pista
bécsindl mar egyetemistaként is voltam
sziiretelni és megismerkedhettem az

aszuk, a szamorodnik és a szaraz tokajik
vilagaval. A nagy attorést és Tokaj-Hegy-
alja iranti életre szolo elkételez6désemet
azonban Szepsy Istvannak koszénhetem.

Mesélj errél a nagy dttorésrél!

Aki ismeri Szepsy Istvant, tudja rola,
hogy 6 maga az inspiracid, és nem csak
a borai miatt, hanem a torténelmi tudasa,
életfilozofidja kapcsdn is. Szerencsésnek
mondhatom magam abbdl a szempont-
bdl, hogy a géniusszal torténd legelsé
talalkozasomat wjabb és ujabb kovette,
és kapcsolatunk mind inkabb elmélyiilt,
barati lett. Hiszem azt, hogy a terroir-
nak, amit nagyon nehéz valodi értelme
alapjan leforditani — a legjobb sz6 ra ta-
lan a term@hely — annak nagyon fontos
része maga a szOl6termeld és borkészitd
ember. Amikor egy pohar Szepsy bor
keriil a poharamba, akkor mindig azt az
emberi melegséget, szeretetet érzem, ami
magabol az emberbdl is arad.

Szepsy Istvin hitvalldsa a szdraz tokaji
borokrol mennyire volt mdsok szdmdra
kovetendd példa a borvidéken?

Nemcsak a személyes, hanem mas bor-
itészek véleménye is, hogy ma legalabb
negyven-6tven borasz képes a termdéhely
egyediségét hordozd, vildgszinvonala



szaraz tokaji bort késziteni. Méltatlan
lenne, ha barmiféle rangsort allitanék fel
veliik kapcsolatban. Az mar egy masik
kérdés, hogy tudja-e a vilag, vagy legalabb
annak min&ségi borokat fogyaszto része,
hogy Tokajban vilagszinvonali borokat
fogyaszthat? Sajnos, erre a vélaszom:
alig-alig. A Tokaj-Hegyaljai Album
1867-2017 ujboli kiaddsa kapcsan egy
kedves baratom fogalmazott gy, hogy
egy erdébdl kijutni legalabb ugyanan-
nyi id8, mint betévedni, vagyis ha Tokaj-
Hegyalja a szocializmusban elvesztegetett
40-50 évet, akkor abban csak bizhattunk,
hogy révidebb id6 alatt sikeriilt meg-
tépazott hirnevét visszaallitani. Ennek
tikrében tényleg emberfeletti az a telje-
sitmény, amit a tokaji bordszok véghez-
vittek az elmult tiz-tizenét évben. Egyal-
taldn nem véletlen, hogy velem egyiitt na-

Il HoTEL LYCTT
DEBRECEN

% 52/506-600

Q 4026 Debrecen, Hunyadi u. 1-3.

= rendezveny@hotellycium.hu

gyon sok borkészité gy gondolja, hogy
a Teremtének célja van a Tokajjal, mert
sehol nincs a vildgon ilyen egyediildlléan
sokszin terroir.

Itthon van-e mdr fogyasztoi bdzisa a tokaji
boroknak?

Ezen biztos, hogy nagyon sokat kell még
dolgozni! Ahhoz tudnam hasonlitani a
jelenlegi helyzetet, hogy a zongorazast
nem Bartok Béla Mikrokozmosz darab-
jaival kell elkezdeni. Bdarmennyire is
progressziv és jatékos ez a mdu, Bartok-
kal kezdeni a zenetanuldst nagyon nagy
kihivas. A tokaji borral is hasonléan
jarhatunk, azaz sokkal célravezet6bb, ha
reduktiv, gyiimolcsds borokat toltiink
el6szor a borfogyaszté poharaba és azzal
vezetjiik be a mindségi borok vilagaba.

Riport

Kiilon 6rém szamomra, hogy mar Tokaj-
Hegyaljan is vannak ilyen, koénnyen
érthetd borok, amelyeken keresztiil aztan
konnyebben eljuthatunk a komplexebb,
asvanyosabb borokig. A cél az, hogy it-
thon és kiilfoldon egyarant gyakoribba
valjon a tokaji bor fogyasztasa. A legjobb
vegetarianus, hal-, szarnyas-, sertés-, és
borjihasbol késziilt fogasokhoz tokaji
szaraz bort ajanljanak az éttermekben.
Legyen a desszert egy finom aszd vagy
szamorodni, vagy a desszerthez ezeket a
bortipusokat igyuk. Hogy mikor jon el
ez a pillanat, megérjiik-e mi, akik ezért
dolgozunk, legyen az sz6lész-borasz,
borkereskedd, kozszolga, étterem- és
szallodatulajdonos, szakacs, poharnok,
pincér, borszakird, marketinges, erre
a valaszt nem tudjuk. Mindenesetre...
optimista vagyok. ]

Hotel Lycium**** - Kdlcsey Kozpont

Debrecen

EV VEGI ES EVKEZDO CEGES PARTIK
BARMILYEN STILUSBAN, BARMILYEN MERETBEN

* Nagyterem .
o Atrium étterem o

Balterem és tancterem
hangulatos kildntermek

2-1500 FOS RENDEZVENYEK SZAMARA

Szinesitse rendezvényét tematikus estekkel:

gengszter vacsora, magyaros est, forrd karibi hangulat,

www.hotellycium.hu

élményvacsordk Lazar cheffel...
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Minden ¢vben meg szoktuk nézni az ¢des borok vonaldt is, de ebben az évben

nem akartunk aszoval foglalkozni, inkadbb a kés6i sziret borait vizsgdaltuk meg. It

Teszt

szeretném megjegyezni, hogy szandékosan kértink szaraz, félszaraz, félédes és
¢des kesdi borokat és az is tudatos volt, hogy a tokaji borokat kilén teszteltik,
koldn valasztottuk a t6bbi borvidéktol.
Ebben a szegmensben soha nem latott aktivitast tapasztaltunk, hiszen 9 borvidék, 25 pincészetének 38 borat
kellett a teszteldknek végig kdstolni, ami egy delut@nba kerilt. EI&szér a nem tokaji borokat kezdtik késtolni,

az aldbbi eredménnyel:

92 pont

St. Andrea Sz6lobirtok és Pincészet
(Eger)

Ajdndék Egri harslevelii surperior 2015
Aranysarga szinti, nagyon érett, nagyon
oOsszetett, mandulas, kortés, barackos,
mandulas, citrusos, botrytiszes illat-
jegyek, kivalo sav és édesség egyensuly,
komoly, olajos test, a korty komplex,
kerek, gylimolcsos és irgalmatlanul
hosszu lecsengés, mar-mar tokaji aszu
magassag.

Ar: 21.000 Ft - a pincészetnél

89 pont

St. Andrea Szolobirtok és Pincészet
(Eger)

Kés6i Egri harslevelii superior 2016
Aranysarga szin, Osszetett, intenziv, hars,
birsalma, citrus az illatban, kerek savak,
nagyon szép egyensuly, zamatos, kerek,
Osszetett és nagyon gytiimolcsos, rend-
kiviil hosszua lecsengéssel.

Ar: 3.900 Ft - www.standrea.hu

N
Jo\‘%{o
St. Andrea Szoldbirtok és
Pincészet (Eger)
Kedves 2014
Aranysarga szint, komplex, kortés,

barackos, mandulds, citrusos, vajas illat-
jegyek, szép élénk savak, simogaté édes-
ség, gyiimolcsos, izgalmas, friss, zamatos
korty, hosszu lecsengés.

Ar: 1.500 Ft - www.standrea.hu

88 pont
N
163
Csernyik Pince (Matra)
Bérc 2016

Halvany szalmaszind, 6sszetett, kor-
tés, muskotalyos, vanilias illatjegyek,
szép kerek savak, olajos test, kerek,
gyumolcsos, zamatos korty, hosszt
lecsengéssel.

Ar: 2.200 Ft - a pincészetnél

&
LEGIO®

Koch Boraszat (Villany)

Késo6i sziiret Chardonnay prémium

2015

Sotét aranysarga szind, érett, Osszetett,

kortés, barackos, mandulas, vajas illat,

kerek savak, olajos, komoly test,

gylmolcsos, mandulds, zamatos, érett

korty, szép hosszu lecsengéssel.

Ar: 1.320 Ft - www.kochboraszat.hu

87 pont

Petrény Pincészet (Eger)
December Harslevelii superior 2014

Sotét aranysarga szind, érett, toppedt,
birsalmas, kenyérhéjas, vajas illatok,
kerek savak, kellemes édesség,
gylimolcsos, kellemes korty, enyhe
kesernyével a végén.

Ar: 2.750 Ft - a pincészetnél

N
10 "
Petrény Pincészet (Eger)
DC2014
Halvany aranysarga szind, érett korte,
grépfrut, mandula az illataban, élénk,
de szép savak, olajos test, nagyon
gylimolcsds, zamatos, hosszu korty, szép
lecsengéssel.
Ar: 1.750 Ft - a pincészetnél
86 pont

Ludanyi Jozsef Pincészet (Matra)
Kirdlyberki Zenit 2008

Vilagos, kicsit zoldes-aranysargas szind,
Vilmos kortés, §szibarackos, toppedt
sz06l6s, vajas illatjegyekkel, szép, kerek
savak, kellemes édesség, olajos test,
gylimolcsds, zamatos, kerek korty, szép
lecsengéssel.

Ar: 3.200 Ft - a pincészetnél

\'gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bo
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Teszt

Bardos és Fia Pincészet (Matra)

Zenit 2016

Halvany aranysarga szind, édeskés,
barackos, mézes illat, szép savszerkezet,
nagy test, szép sav-édesség egyenstily,
kellemes, kerek, zamatos, gytimolcsos
korty, hosszu lecsengéssel.

Ar: 2.500 Ft - Auchan, a pincészetnél

Polgar Pincészet (Villany)

Eziisthdrs 2016

Aranysarga szind, édes, mézes, barackos,
vajas illatjegyek, kerek savak, olajos test,
érett gytimolcsok a szajban, vajassaggal,
édességgel, nagyon hosszu lecsengéssel.
Ar: 2.500 Ft - www.polgarpince.hu

85 pont

Ludanyi Jozsef Pincészet (Matra)
Matrai Sargamuskotaly 2011

Nagyon vilagos szalmaszind, vajas,
muskotalyos, barackos illat, kellemes
savas, szép édesség, egyenstly, olajos test,
kellemes, szép gyiimolcsos korty, szép
lecsengés.

Ar: 4.000 Ft - a pincészetnél
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Garamvari Sz6l6birtok (Balatonlelle)
Dércsipte Sziirkebarat, 2014

Halvany szalmaszint, édes almas,
barackos, vajas, vanilias illatjegyek,
kellemes savak, kozepes test, kellemes,
gyumolcsos korty, szép lecsengés.

Ar: 2.150 Ft - METRO, a pincészetnél

Soltész Pince (Matra)

Debréi Harsleveli Superior prémium
2016

Halvany szalmasarga szint, harsas,
barackos, vajas illatjegyek, kerek savak,
kozepes test, édeskés, gylimolcsos korty,
rovid lecsengéssel.

Ar: 2.800 Ft - Szépasszonyvolgy

84 pont

Polgar Pincészet (Villany)

Eziisthdrs 2015

Halvany aranysarga szin, édeskés, mézes,
vajas illat, nagyon kerek sav, olajos test,

a szajban a gylimolcs dominal, szép édes-
séggel megtamogatva, hosszu lecsengés.
Ar: 2.500 Ft - www.polgarpince.hu

83 pont

Garamvari Sz6l6birtok (Balatonlelle)
Délidé Chardonnay

Prémium szelekcié 2015

Szalmasarga szind, Vilmos korte, barack,
vanilia, déli gytimolcsok az illatban,
nagyon kerek sav, kozepes test, a korty
mandulas, zoldes, érdekes, kozepes
lecsengéssel.

Ar: 2.150 Ft - METRO, a pincészetnél

82 pont

Bata - Loyal Pincészet (Matra)
Egyetlen M 2016

Nagyon halvany szalmaszin, illatos,
szénas, szalmas, vajas jegyek, élénk sav,
gyumolcsos, zamatos, kellemes, hosszt
korty.

Ar: 2.000 Ft - www.csakajobor.hu

Csernyik Pince (Matra)

Matrai Harsleveli 2016

Aranysarga szind, kortés, édes almas,
hérsas, vajas illatjegyek, szép kerek

sav, olajos test, kenyérhéjas, mandulds,
gyumolcsos korty, kozepes lecsengéssel.
Ar: 2.500 Ft - a pincészetnél

Tiiske Pince (Szekszard)

Pszt! 2017

Halvanyszalmasarga szind, nagyon il-
latos, gytimolcsos, citrusos, koszmétés,
bodzas, élénk savak, kellemes, zamatos,
izgalmas bor, nagyon fiatal.

Ar: 1.000 Ft - a pincészetnél

Polgar Pincészet (Villany)

Aranyhdrs 2012

Mély aranysarga szind, érett, toppedt,
kenyérhéj, mandula, fiige az illatban,
lekerekedett savak, olajos test, a kortyban
is az érettség dominal, kenyérhéjas izek-
kel a végén.

Ar: 2.790 Ft - www.borbolt.hu

Teszt-
jegyzet

a Kesdi szoret tesztet
Kovacs Pal ertékelte

|gazi meglepetés volt ez a tizenkilenc bor.
Kideriilt, hogy a Karpat-medencében
minden borvidéken lehet, s6t megkock-
dztatom kell, késéi borokat késziteni,
nemcsak édes, de akdr szdraz kivitelben is.

Kifejezetten komoly meglepetés volt az
Ajandék, késoi harslevelli superior a St.
Andrea pincészettdl, mert ez a bor mar
tokaji magassagokban jar, biztos vagyok
benne, hogy a tokaji borsorban senki
nem vette volna észre a kakukktojést. M

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk eldzetes bejelentés nélkiil barmikor
megviltozatathatjdk! Az esetleges elirdsokbdl eredé karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.




Teszt

Késdi sziret -

- Bor & Parlat mago
- Debreceni Borozo
- Debreceni Borozo
- bordsz
- borgyijtd

Palackfoték: Németi Attila Viktor
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Teszt

93 pont

Szent Tamas Szol6birtok és Pincészet
(Mad)

Edes Szamorodni 2013

Halvény aranysarga szin, nagyon
osszetett, kortés, barackos, mandulas,
kenyérhéjas, vanilias illatjegyek, aszt
magassagu egyensuly, élénk sav, szép
édesség, szajban nagyon kerek,
harmonikus, gylimoélcsos, dsvanyos,
nagyon hosszu lecsengés.

Ar: 11.070 Ft - www.borbolt.hu

92 pont

Holdvolgy

(Mad)

Intuition No.1

Zéta Szamorodni 2008

Sotét aranysdrga szind, érett, Osszetett,
mandulds, fiigés, asvanyos, gytimolcsos,
vanilids illatjegyek, nagyon kellemes
egyensuly, élénk sav, nagy test, szdjban
érett, kerek, harmonikus, gytimélcsos,
nagyon hosszu.

Ar: 8.500 Ft - www.borbolt.hu

91 pont

Erzsébet Pince (Tokaj)

Tokaji Forditas 2013

Halvény aranysarga szinti, osszetett,
intenziv, barack, méz, mandula, ds-
vanyosag, vajassag, citrusok az illataban,
nagyon szép egyensuly, élénk sav, pont
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A tokaji ¢des borok mindig kellemes feladatot jelentenek, hiszen rit-
kan kap az ember arra lehetdséget, hogy a vilag legjobb édesboros
borvidékerdl nagy meritésben ismerkedjen ezekkel a nedikkel. Lassuk

mire jutottunk?
elégséges édesség, a korty gylimolesos,

kerek, harmonikus, nagyon hossza.
Ar: 9.800 Ft - www.tokajcoffee.com

90 pont

'3
A‘"
N
LEG)O
Béres Szo6l6birtok és

Pincészet (Erdébénye)

Magita késéi sziiret 2014

Vilagos aranysarga szint, osszetett, érett,
mandulds, barackos, mézes, vajas illat-
jegyek, olajos test, nagy egyensuly, élénk
sav, szép édesség, szdjban gyiimolcsos,
Osszetett, zamatos, kerek,

hosszt lecsengés.

Ar: 2.350 Ft - www.borkereskedes.hu

89 pont

N
10N
Patricius Borhaz
(Bodrogkisfalud)
Katinka 2016

Halvany szalmasdrga szind, dsszetett,
gylimolesos, barackos, kortés, almas,
mandulds, vanilias illatjegyek, szép sav és
édesség egyenstly, komoly test, szdjban
nagyon kerek, gyiimolcsos, zamatos,
hosszt lecsengés.

Ar: 2.340 Ft - www.borbolt.hu

88 pont

Szent Tamas Sz616birtok és Pincészet
(Mad)

Késoi sziiret 2016 - palackminta
Szalmasarga szinfi, Osszetett, méz, ba-

rack, ribizli, vajassag az illataban, szép,
élénk savak, édesség egyenstly, a korty
barackos, zamatos, izgalmas és hosszu
lecsengésti.

Ar: 4.540 Ft - www.szenttamas.hu

N
16 "
Hétsz616 Sz6l6birtok (Tokaj)

Tokaj késdi sziiret 2015

Halvany szalmaséargds-zoldes szind,
mandulds, barackos, asvanyos illatjegyek,
kerek savak, szép egyensily, nem tudl
testes, a korty szép gytimolcsos, zamatos
és hosszu.

Ar: 2.740 Ft - www.borbolt.hu

87 pont

Dobogo Pincészet (Tokaj)

Edes Szamorodni 2015 - palackminta
Halvany szalmasdrga szind, mézes,
kortés, birsalmas, vajas illatjegyek, szép
sav-édesség egyenstly, a korty kerek,
gyimolcsos, izgalmas és hosszu, még
nagyon fiatal.

Ar: nincs még forgalomban

Grof Dégenfeld Szol6birtok és
Pincészet (Tarcal)

Edes Szamorodni 2014 - palackminta
Nagyon halvany szalmasarga szin,
barackos, koszmétés, vajas, dsvanyos
illat, nagyfoku egyensuly a sav és édesség
kozott, kerek, zamatos, kerek, kellemes
korty, nagyon hosszu lecsengés.

Ar: nincs még forgalomban



86 pont

Royal Tokaji Boraszat (Mad)

Furmint késéi sziiret 2016 - palack-
minta

Halvany aranysarga szin, korte, méz, vaj
az illataban, szép sav, olajos test, kellemes
édesség, szép egyensly, gylimolesos,
kerek és hosszu korty.

Ar: nincs még forgalomban

Royal Tokaji Boraszat (Mad)

Royal Cuvée késéi sziiret 2016
Halvany szalmasdrga szind, mandula,
barack, vajassag az illatdban, kerek
savak, az édesség simogato, szdjban
gyumolcsos, a végén enyhe savhangsuly.
Ar: 2.810 Ft - www.borbolt.hu

Grof Dégenfeld Szolébirtok és
Pincészet (Tarcal)

Fortissimo késdi sziiret 2016

Halvany szalmasdrga szind, mandula,
barack, vajassag az illatdban, kerek
savak, az édesség simogato, szdjban
gyumolcsos, a végén enyhe savhangsuly.
Ar: 2.640 Ft - www.degenfeld.hu

Himesudvar (Tokaj)

Tokaji Sargamuskotaly 2016

Nagyon halvany szalmaszind, almas,
barackos, muskotalyos, asvanyos il-
latjegyek, kellemesen élénk savak,
kozepes test, a korty el8szor gytimolcsos,
zamatos, a végén enyhén savhangsulyos,
hossza.

Ar: 3.490 Ft - www.himesudvar.hu

Erzsébet Pince (Tokaj)

Edes Szamorodni 2013

Halvany aranysarga szind, barackos,
petrolos, mandulds, asvanyos, vajas illat-
jegyek, harmonikus sav-édesség
egyenstly, szajban kerek, kellemes,
gylimolcsds, hosszu.

Ar: 4.600 Ft - www.tokajcoffee.com

85 pont

Himesudvar (Tokaj)

Kaleidoscope Tokaji Cuvée 2015
Nagyon halvany szalmasarga szin,
kicsit visszafogott, barackos, mandulds,
asvanyos illatok és izek, kerek savak,
kozepes test, szajban kellemes, zamatos,
a végé kevés mandulaval.

Ar: 2.990 Ft - www.himesudvar.hu

Hétszo616 Szo6lébirtok (Tokaj)
Domaine Imperial 1502 2016
palackminta

Halvany szalmasarga szinti, mandulas,
barackos, kortés, vajas illatjegyek, kerek
savak, szép test, kellemes, gyiimolcsos,
zamatos korty a szdjban, szép lecsengés.
Ar: nincs még forgalomban

84 pont

Himesudvar (Tokaj)

Tokaji Kovérszo6lé 2014

Nagyon halvany szalmasarga szin,
citrus, barack, koszméte, vaj az illataban,
szép kerek sav és édesség, kozepes test, a
korty zamatos, gytimolesos, kozepesen
hossza.

Ar: 4.990 Ft - www.himesudvar.hu

Teszt

Dobogo Pincészet (Tokaj)

Mpylitta 2016 - palackminta

Halvany szalmasarga szind, zoldes
reflex-szel, Vilmos korte, barack, méz az
illataban, nagyon élénk savak, a korty
gylimolesos, izgalmas, kicsi savhang-
stllyal, hosszu lecsengés.

Ar: nincs még forgalomban

Szent Tamas Sz616birtok és Pincészet
(Mad)

Dongo Szamorodni 2014

Aranysarga szind, kortés, mandulas, ba-
rackos, asvanyos, toppedt sz6lés, vajas il-
lat, élénk savak, olajos test, szajban élénk,
izgalmas, gytimolcsds, még nagyon fiatal.
Ar: 9.900 Ft - www.szenttamas.hu [ ]

Teszt-
jegyzet

a Kesdi szoret - Tokaj
tesztet
Kovacs Pal ertekelte

A tokaji késéi borok most sem okoz-
tak csalodast, egyontetli véleménye volt
a tesztel¢ csapatnak, hogy nagyon szép
borsort volt szerencsénk megkostolni,
bétran ajanljuk a borokat mindenkinek.

\/gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegdns, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bo

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk eldzetes bejelentés nélkiil barmikor
megviltozatathatjdk! Az esetleges elirdsokbdl eredé karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.
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Merlot

A teszteredményeket
Kovacs Pal dsszesitette

A borokat tesztelték:

Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Kerekes Sandor - Debreceni Borozo
Kovacs Pal - Debreceni Borozo
Kovacs Peter - bordsz
Szabo Gyula - borgyGjtd
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Ugy tizendt, husz évvel ezeldtt hazankban sokan nagy jdvét jésoltak
a merlot fajtanak, mondvan, ¢ghaijlati szempontbdl a legidedalisabb kék
sz0l6fajta, mert képes elérni a telies ¢rés allapotat. Mara, mar egy kicsit
médosult ez a vélemény, mert a klimavaltozdsnak hala, a merlot a kordn
¢rdk tabora felé kdzeledik ¢s ez bizony komoly feladat el¢ dllitia azokat
termeldket, akik nagy borokat akarnak késziteni ebbbl a sz6l6b6l.

A felhivasunkra nyolc borvidék 15 pincészetének 18 mintajat teszteltik,

az alabbi eredménnyel.

90 pont

Bock Pince (Villany)

Villanyi Merlot Special Reserve 2013
Nagyon sotét rubinvords szin, érett,
nagyon Osszetett, gyiimolcsos, szedres,
afonyds, foldes, avaros, fas illatjegyek,
szép savak, nagyon testes, olajos folyasu,
Osszetett, érett korty, nagyon sok
gyumolcesel, kellemes tanninnal, nagy
potenciallal, még évekig szép bor lesz.
Ar: 9.250 Ft - www.webshop.bock.hu

Stier Pincészet (Villany)

Merlot 2013

Nagyon sotét rubinvoros szint, Osszetett,
feketehtisu gytimolcsok, szeder, afonya,
szilva, flist, avar, fa az illatban, komoly
test, kerek savak, barsonyos tannin, a
szajban kerek, gyiimolcsos, zamatos,
Osszetett, igazi nagyagyu, hosszt
lecsengéssel.

Ar: 3.750 Ft

89 pont

Vin Art Pincészet (Villany)
Villanyi Prémium Merlot 2015 -
palackminta

Mélysotét rubinvoros szind, nagyon
oOsszetett, feketehtisu gytimolesok,

meggy, avar, f6ld az illatban, haraphato,
nagy test, izgalmas savak, tartalmas tan-
nin, a korty nagyon 6sszetett, robusztus,
gylmolcsos és nagyon hosszu lecsengés,
még érnie kell, nagy igéret.

Ar: nincs még forgalomba

Tiizké Birtok (Szekszard)

Tiizko Volgység Merlot 2013
Rubinvoros szind, szilvas, afonyas,
szedres, avaros, vajas illatjegyek, simo-
gato savak, selymes test, barsonyos tan-
nin, gyiimolcsos, kerek, zamatos korty,
hosszu lecsengéssel.

Ar: 3.620 Ft - www.borbolt.hu

Szoke Matyas és Zoltan Pincészete
(Matra)

Amerlot 2012

Feketébe hajlo, rubinvords szin, Osszetett,
gyumolcsos, fas, szilvas, avaros illatok,
kerek savak, komoly test, a korty nagyon
kerek, gylimolcsds, zamatos és izgalmas,
hosszt lecsengéssel, csticson van.

Ar: 5.690 Ft - a pincészetnél

Petrény Pincészet (Eger)

Egri Merlot 2011

Nagyon s6tét rubinvoros szind, érett,
fiistos, fekete gytimolesos, szilvas, szed-
res, fas illatjegyek, kellemes savak, ko-

Teszt

moly test, barsonyos tannin, gylimélcsos,
kellemes, nagyon kerek és izgalmas
korty, szép hosszu lecsengés.

Ar: 6.950 Ft - a pincészetnél

88 pont

Polgar Pincészet (Villany)

Merlot csaladi valogatas 2012
Feketébe hajlé voros szind, érett, ssze-
tett, feketehdst gytimolesok, f6ld, fa és
avar az illatban, kerek savak, simogatd
tannin, komoly test, gyiimolcsos, zama-
tos, kerek, kellemes korty, szép lecsen-
géssel.

Ar: 8.000 Ft - www.polgarpince.hu

87 pont

Mészaros Borhaz (Szekszard)
Prémium Merlot 2015

Grandtvoros szin, osszetett, gytimolcsos,
fiistos, avaros, fas illategyek, selymes
test, kerek, szép savak, barsonyos tannin,
szajban kerek, gytimolcsos, simogat,
hosszt lecsengéssel, még nagyon fiatal.
Ar: 3.750 Ft - www.borbolt.hu

>

\'gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivals, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor
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Teszt

T
4\/“7
LEGAO"O"’

Kovacs Pincészet (Matra)

Merlot 2014

Granatvoros szind, illatdban piroshisu
gyumolcsok, cseresznye, meggy, avar,
fold, kevés vajassag, kerek savszerkezet,
olajos test, kellemes, gyiimolcsos,
hosszu korty.

Ar: 1.500 Ft - a pincészetnél

86 pont

Bolyki Pincészet (Eger)
Egri Merlot 2015

Sotét rubinvoros szin, osszetett, kellemes,

afonyas, meggyes, szilvas, foldes illat,
szép kerek sav, még kicsit huzds tannin,
a korty nagyon kerek, kellemes, zamatos,
gytumolcsos, hosszu lecsengéssel.

Ar: 2.980 Ft - www.borbolt.hu

Sebestyén Pince (Szekszard)
Gorogszoi Merlot 2015

Granatvordos szinti, nagyon osszetett,
feketehtisu gytimolesok, fa, avar,
vajassag az illataban, kerek, izgalmas
savak, komoly test, még kicsit érdes
tannin, de a korty dsszetett, gylimolcsos,
zamatos és izgalmas, nagy potencial,
hosszu lecsengés.

Ar: 5.180 Ft - www.borbolt.hu

A feltiintetett arak nem mindsiilnek kozvetlen arajanlattételnek,
azokat a kereskeddk el6zetes bejelentés nélkiil barmikor
megvaltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztoség nem vallal feleldsséget.
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Szignarovits - Maka Pince (Matra)
Merlot 2015

Nagyon s6tét rubinvoros szin, Osszetett,
gyumolcsos, szilvas, meggyes, vajas,
foldes illat, selymes test, kerek savak,
béarsonyos tannin, kerek, zamatos,
gyumolcsos, izgalmas korty,

hosszt lecsengés.

Ar: 2.800 Ft - www.pincearon.hu

85 pont

Koch Borhaz (Hajos-Baja)

Frisch

Szekszardi Merlot 2015

Vilagos granatvoros szin, gyiimolcsos,
meggyes, cseresznyés, vajas illat, kerek
savak, simogatd tannin, kozepes test,
szajban kerek, gyiimolcsos, kellemes és
hosszu.

Ar: 1.750 Ft - www.kochboraszat.hu

83 pont

Garamvari Sz616birtok (Balatonlelle)
Merlot prémium szelekcio 2015

Sotét rubinvoros szin, Osszetett, szil-
vas, meggyes, piros ribizlis, fas il-
latokkal, kerek savak, kedves tannin,
szép gyiimolcsos, zamatos korty, szép
lecsengés.

Ar: 2.415 Ft - METRO, a pincészetnél

Ostorosbor (Eger)

Egri Merlot prémium 2016 - palack-
minta

So6tét granatvords szin, meggyes,

nyari szilvas, avaros illat, kerek savak,
kozepesnél nagyobb test, szdjban kerek,

gyumolcsos, kozepesen hosszu lecsengés.

Ar: nincs még forgalomban

81 pont

Ostorosbor (Eger)
Egri Merlot 2016
Atlatsz6 rubinvords szin, meggyes,

cseresznyés, fas illat, kevés paprikaval,
kerek savak, kozepes test, enyhén tannin
hangsulyos korty, gyors lecsengés.

Ar: 699 Ft - TESCO, Auchan

80 pont

Polgar Pincészet (Villany)

Merlot prémium szelekci6 2015
Vilagos rubinvoros szin, meggyes,
cseresznyés, foldes avaros, szép savak,
kicsit érdes tannin, kozepes test, szajban
a tannin dominal, a vége gytimolcsos,
rovid lecsengés.

Ar: 2.800 Ft - www.polgarpince.hu

Teszt-
jegyzet

Kovacs Pal ertekelese

A felvonultatott borsor kellemes perceket
okozott a teszteloknek, mert nagyon
komoly, testes borok, igazi nagyagyuk
keriiltek a poharakba, de azt is meg
kell vallani, hogy voltak kevésbé szé-
pek, egyszertibbek, csak ugy a minden-
napokra.

En mindenesetre nem kezdeném temetni
ezt a kéksz6l6t, mert még nem latjuk az
igazi arcat, meg a boraszoknak is sziik-
ségiik van az id6jarasvaltozas okozta ta-
pasztalatok megszerzésére. Szerintem ma
is ihatunk szép merlot borokat és komoly
jovo all még a fajta el6tt, batran nyuljanak
a bolti polcokon a merlot borok felé. M

A mostani szamunkban megjelent tesz-
tekhez a helyszint a debreceni Hotel
Lycium*** biztositotta. Koszonjiik!

hotellycium.hu



SZEKSZARD

AKLERK

AJANDEKOZZON |
BORELMENYT SZERETTEINEK!

BORELMENY CSOMAG 2 FO RESZERE SUPERIOR SZOBABAN,
1 EJSZAKARA 29.900 HUF-OS ARON, 2017. DECEMBER 15-I1G
RENDELHETO A KURIA@TAKLER.COM E-MAIL CIMEN.

TARTALMA:
KORLATLAN WELLNESS HASZNALAT, 30 PERCES SZOLOMAGOLAJOS
MASSZAZS, MEDIUM BORSOR KOSTOLO, VEZETETT PINCETURA.
A TAKLER KURIA ETTEREM TELJES KINALATARA
10 % KEDVEZMENYT BIZTOSITUNK.

AZ AJANDEK VOUCHER — ELOZETES EGYEZTETESSEL 2018. JANUAR 7-TOL MARCIUS 31-1G
VALTHATO BE, VASARNAPTOL-CSUTORTOKIG, A SZABAD HELYEK FUGGVENYEBEN.

KEDVEZMENYES
CSOMAGAJANLATAINKAT
KERESSE
HONLAPUNKON!

____________________________________________________________________________

H-7100 SZEKSZARD, DECSI-SZOLOHEGY PL. 57.
GPS: 46.2817, 18.6802 | +36 74/311-961, +36 20/4292-430
WWW.TAKLERKURIA.COM | WWW.TAKLER.COM

E-MAIL: KURIA@QTAKLER.COM i
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Pezsgok

A teszteredményeket
Kovacs Pal dsszesitette

30 Debreceni BOROZO

A pezsgbket tesztelték:
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Kerekes Sandor - Debreceni Borozd
Kovacs Pal - Debreceni Borozo
Kovacs Péter - borasz
Szabo Cyula - borgyGjtd



Az elmult egy évben mintha valami valtozas kezdédoétt volna a pezsgd
piacdn, tdbb termeldtdl, nagyoktdl is, olyan hirek jonnek, hogy bar az
¢vvegi nagy roham nem mult el, de ¢évkdzben is szemmel lathatéan
ndvekedett az érdeklédés termeszetes pezsgdk irant. Oszintén be kell
vallanom, hogy ¢én is szivesen megiszok egy pohdar pezsgdt bdarmikor
¢vkdzben, ezért is tamogattam a teszt megismétlését.

Szerencsére a borasztok kdézul is néhdnyan igy gondolkodtak ¢s egy
szep sort sikerilt dsszedllitani a bekilddtt borokbol. Osszesen hat bor-
videk nyolc pincészetének 18 pezsgdijét kostoltuk meg. ime az ered-

meénye:

89 pont

87 pont

Tokaj Nobilis Pincészet (Tokaj)

Tokaji Pezsg6 Furmint brut 2015
Aranysdrga szin(i, nagyon Osszetett,
vajas, mandulas, asvanyos, barackos illat,
amely megtolti a poharat, szép perlazs,
kellemes savak és CO,, kerek, nagyon
Osszetett, elsdsorban gyiimolcsos,
zamatos, izgalmas korty, nagyon hossza
lecsengés.

Ar: 4.500 Ft - a pincészetnél

88 pont

Grof Dégenfeld Sz6lébirtok és
Pincészet (Tokaj)

Tokaji Furmint extra brut 2011
Vilagos aranysarga szint, osszetett,
mandulds, vajas, kortés, barackos il-

lat, kellemes, simogaté CO, és sav,
nagyon kerek, zamatos, izgalmas, kerek,
gyltimolcsos, hossza korty.

Ar: 4.990 Ft - www.borbolt.hu

A feltiintetett arak nem mindsiilnek kozvetlen drajanlattételnek,
azokat a kereskedok elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megvaltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztoség nem villal felel6sséget.

Patricius Borhaz (Tokaj)

Pezsg6 brut 2014

Vilagos aranysarga szint, szép per-
lazs, Osszetett, gyiimolesos, mandulds,
barackos, dsvanyos illat, kellemes sav és
CO,, a korty nagyon, kerek, kellemes,
zamatos, frissit, gyiimolesos, kell6en
hossza.

Ar: 4.500 Ft - www.patricius.hu

Garamvari Sz616birtok (Balatonlelle)
Brut nature prémium selection 2008
Halvany aranysdrga szind, lassan nyilo,
gylimolesos, barackos, koszmétés, vajas
illat, szép perlazs, izgalmas savak, kel-
lemesen gylimolcss, zamatos, korty, a
végén szép élesztés jegyekkel.

Ar: 3.980 Ft - METRO, a pincészetnél

Y
16 %
Torley Pincészet (Budafok)
Chardonnay nyers pezsgé brut nature
Aranysdrga szin(i, nagyon osszetett,
korte, kenyérhéj, vanilia, barack az
illatban, kellemesen élén CO, és sav,

Teszt

gyumolcsds, izgalmas, frissit6 korty,
hosszt lecsengés.
Ar: 3.260 Ft - www.borbolt.hu

86 pont

Garamvari Sz6l6birtok (Balatonlelle)
Tokaji Furmint brut 2013

Aranysarga szint, dsszetett, érett alma,
barack, készméte és vanilia az illatban,
kellemes perlazs, kerek savak, zama-
tos, izletes, gyiimolcsos korty, hossza
lecsengés.

Ar: 4.085 Ft - METRO, a pincészetnél

Garamvari Sz6l6birtok (Balatonlelle)
Optimun brut prémium selection 2013
Nagyon vilagos szalmasdrga szin, 6ssze-
tett, érett, gytimolcsos, kortés, barackos,
vajas illat, simogaté CO,, kerek, de €16
savak, gyiimolcsos, kellemes, zamatos
korty, hosszu lecsengés.

Ar: 4.170 Ft - METRO, a pincészetnél >

\'gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jé bor
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Teszt

Torley Pincészet (Budafok)

Francois President brut

Vilagos szalmaszind, Osszetett, almas,
koszmétés, vajas illat, kerek savak, kerek
CO?, bizsergetd perlazs, a szajban alma,
egres, lici kavarog szép egyensulyban,
hosszu lecsengéssel.

Ar: 3.260 Ft - www.borbolt.hu

85 pont

Torley Pincészet (Budafok)

Francois President Rosé brut

Faradt lazac rozsaszind, Osszetett, meg-
gyes, cseresznyés, vajas, narancsos illat,
apré CO,, szép sav, izgalmas, gylimélcsos
korty, simogat6 buborékokkal, kellemes
lecsengéssel.

Ar: 3.260 Ft - www.borbolt.hu

84 pont

Torley Pincészet

(Budafok)

Gdla sec =
Vilagossarga szin, &

barackos, almas, vajas illat, ;g5 0%°
szajban kerek savak,

kézepesen élénk CO,, a korty is élénk,
vibrald, izgalmas, kellemes kesernyével
a végén.

Ar: 1.050 Ft - TESCO, Auchan
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83 pont

Torley Pincészet (Budafok)

Orfeum Rosé sec

Vildgos lazacszind, szilvas, feketeribizlis,
vajas illat, kellemes savszerkezet, élénk
CO,, a korty egyenes, gyiimélcsds, élénk
és zamatos, szép lecsengéssel.

Ar: 1.599 Ft - TESCO, Auchan

Eszterhazy Karoly Egyetem (Eger)
Brut Nature 2016

Vilagos szalmasdrga szind, visszafogott,
lassan nyilo, érett kortés, élesztds illat,
nagyon kerek savak, kicsit faradt CO?,
szajban gylimolcsos, de rovid.

Ar: 2.500 Ft - EK Egyetem

82 pont

Torley Pincészet (Budafok)

Excellence Sargamuskotaly édes
Vilagossarga szind, kifejezetten
gylimolcsos, kortés, barackos, vajas illat,
kerek sav, kellemes édesség, izgalmas
CO, bizsergés, a végén szép gyiimolcsos
lecsengéssel.

Ar: 1.599 Ft - TESCO, Auchan

Torley Pincészet (Budafok)

Pinot Noir Rosé sec

Vilagos lazacszind, kozepesen intenziv
meggy, cseresznye, ribizli az illatban, élé-
nk sav, élénk CO,, szdjban gyiimolcsos,
kellemes lecsengés.

Ar: 1.250 Ft - TESCO, Auchan

Polgar Pincészet (Villany)
Chardonnay - Ottonel Muskotaly brut
2015

Arany szalmasarga szinti, narancsos,
kortés, almas illatok, élénk sav, kellemes
CO,, a korty nagyon élénk, citromos
jegyekkel, kesernyével zar, kozepesen
hosszu.

Ar: 2.800 Ft - www.polgarpince.hu

Torley Pincészet (Budafok)
Excellence Chardonnay extra sec
Aranysarga szinti, kortés, naspolyas,
almas illat, nagyon élénk sav és CO,, a
korty izgalmas, zamatos, a végén sok
licsivel.

Ar: 1.599 Ft - TESCO, Auchan

81 pont

Polgar Pincészet (Villany)

Rosé Cuvée brut

Lazacrdzsaszin szind, nagyon lassan
nyilo, érett piros gyiimolcsok, narancs,
citrus az illatban, szép savak, kellemes
CO,, bizsergd, gylimolcsos, kellemes,
rovid lecsengés.

Ar: 2.800 Ft - www.polgarpince.hu

Teszt-
jegyzet
Kovacs Pal értékelése

Osszegzésként elmondhat6, hogy ma
mar itthon is lehet kivalé pezsgéket
vasarolni a borboltok és aruhdzak polcain.
Ami nagyon o6rvendetes, hogy a tesztelt
pezsg6k mindsége kellemes meglepetés
volt, hiszen nemcsak a palackos erjesz-
téssel készilt tételek voltak szépek és kel-
lemesen ihatdk, hanem a tobbi is.

A magam részérdl csak biztatni tudom
a borivo bardtokat, hogy batran fordul-
janak a pezsgd felé, kellemes meglepe-
tésekben lesz résziik.

Osszegzés

Meg kell vallanom, hogy fennalldsunk
legnehezebb napja volt a téli lapszam
teszt borainak kostoldja, amikor is 6sz-
szesen 74 tétel keriilt a poharunkba,
abszolut vakteszt keretein beliil. Tobben
is meglepddtiink a borok felsorolasakor
és komoly konzekvencidkat kellett levon-
nunk, fleg abban, hogy ne legyiink biz-
tosak abban, amire azt gondoljuk, hogy
azt mar jol tudjuk. Tébb olyan bor is
volt, amelyek nagyon megviccelt minket
szarmazasa és fajtdja alapjan. -



ReceptKlub
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Hozzaval6k 4 fore:

o 2db érett avokado

o 40 dkg extrafriss lazacfilé

o 2 db salottahagyma, finomra apritva
o ev6kanalnyi kapribogyd

o egylime

o kis csokor friss kapor

o 50 és frissen 6rolt bors, izlés szerint
o adiszitéshez:

o egy-egy szem kapribogyd

o kevés natudr sajtkrém

o friss kapor

A avokad¢ husat felapritjuk, osszekeverjiik egy
fej apritott salottahagymaval és fél lime levével,
finoman sézzuk, borsozzuk.

A lazac borét eltavolitjuk. A halhus kb. egy-
harmadat késsel aprora kockdzzuk, a tobbit
késes robotgépben nem tdl finomra apritjuk a
salottahagymaval, le6blitett kapribogydval és
tél lime levével egyiitt. Belekeverjiik a késsel
apritott halhust, az apritott friss kaprot, sozzuk,
borsozzuk. Talaldskor desszertgytr(it he-
lyeziink a tanyérra, az aljara egy réteg avokado
salsat teszlink, majd a lazactatart is bele-
simitjuk. Lehtizzuk a desszert gytir(it, a tatart
pici sajtkrémmel, kapribogydval és friss kapor-
ral diszitjik.

Ajanlott bor:
Toérley Orfeum Rosé Sec
palackos eriesztest pezsgd



ReceptKlub

Hozzavalok 4 fore:

o 800 g csont nélkiili karaj 11
o 2 evOkanal mustar

o fél csésze panko morzsa

o 14grozmaring

o 1 gerezd fokhagyma

o 1dlolivaolaj

o 2-3 ev6kandl 6rolt pisztacia

o 50 greszelt parmezan

o 80 és frissen Orolt bors

Elkészitjiik a fiszeres morzsat: az
apritott rozmaringot belekeverjiik
a panko morzséaba az 6rolt
pisztaciaval és parmezannal
egylitt. Belereszeljiik a fokhagy-
mat, borsozzuk, majd annyi
olivaolajat adunk hozza, hogy

a morzsa nedves homok allagi
legyen.

A karajt lehartyazzuk, sézzuk,
borsozzuk és kevés olivaolajon
minden oldalat kérbepiritjuk.
Bekenjiik mustarral és bevonjuk
a fliszeres morzsaval, majd 180
fokra elémelegitett siitében addig
siitjitk, mig a maghdmérséklete el
nem éri a 72 Celsius-fokot (az
igazan szaftos végeredmény érde-
kében ezt érdemes hishémérdvel
mérni). Kivessziik, letakarva
pihentetjiik 10 percet, majd ujjnyi
vastagra szeleteljiik. Parmezanos
krumplipiirével és siilt karfiollal
talaljuk.

Ajanlott bor:
Térley Chardonnay Brut
palackos eriesztést pezsgd

A borokat
Kovacs Pal ajanlotta.

1
Tovabbi receptekért latogasson el E!'l-x E
weboldalamral
http://www.gabojsza.hu/ E




Telen is fehéret?

Aki valaszol:
Crasselli Norbert

Nem kénnys eligazodni a borok vilagaban
annak, aki nem ezzel foglalkozik rendszeresen.
Sokan fordulnak hozzam olyan kérdésekkel, hogy
meddig ihaté egy Uveg vérdsbor, mennyit ér
a nagymama &tven évig a tévé tetején tarolt
Tokaiji AszUja, vagy, hogy milyen bort vegyen a
német keresztapanak. Ezekre a kerdésekre adott
egyszerl valaszokat foglalia éssze ,No6ri kérdez”
rovatunk.

Né6ri nem teliesen kezdd, de nem is profi bor-
fogyaszt6. Irodai munkat végez, és tarsashazi
lakasban lakik. Debrecen, Parizs, majd Budapest
utan jelenleg bBerlinben ¢l, ¢s a kelet-magyar-
orszagi borok nemzetkdzi markaépitésének ¢s
fogyasztasanak elkdtelezett képviseldje.

Nori kérdez: Nydron a konnyii, gyiimolcsos
fehérborokat szeretjiik. Amennyiben télen
is ennél a szinnel maradunk, milyen borok
illenek egy hideg teli estéhez?

A fehérbor-rajongoknak sem kell le-
mondaniuk kedvenc italukrdl a téli hide-
gben. Altaldnossagban igaz, hogy a bol-
tok polcairdl nyaron a fehér és rozéborok
fogynak jobban, mig télen a vorések.
Legutdébbi kimutatdsok szerint valtoznak
a fogyasztoi szokasok, a rozé eladasok
egyre inkabb egyenletesek nydron és télen
is.

Alaptézisem, hogy mindenki olyan bort
igyon, ami izlik neki. Amennyiben ettl
tagabban értelmezzitk a kérdést, ak-
kor sem a kinti hémérséklet alapjan
valasszunk, inkabb probaljunk ételhez
parositani. A kozeledd karacsony al-
kalmaval megnovekszik a halfogyasztas

Nori kérdez

Magyarorszagon, a halhoz alapesetben
fehérbort ajanlunk. Persze egy jo pap-
rikas halaszlé vagy ponty elbir egy rozét
vagy egy konnyebb voroset is.

Karacsony este eldkeriilnek a régéta dug-
dosott aszus tivegek is. Finom az aszu, de
én javaslom mindenkinek, hogy probal-
jon ki ilyenkor egy félszaraz vagy szaraz
tokajit is, kellemesen meg fog lepddni.

A fehérborokat hidegebben szoktuk fo-
gyasztani, mint a voOroseket. Fazdsabb
fehérbor-szeret6k szamara javasolni tu-
dok egy nehezebb fehérbort, amit nem
kell olyan hidegen (konnyt fehér eseté-
ben 8-10 fok) szervirozni, kit6lthetjiik egy
kicsit melegebben is, akar 12-14 fokon.
Ilyen lehet a mar emlitett szaraz tokaji
furmint vagy egy barrique chardonnay.

Karacsonykor persze elmaradhatatlan
a siitemény, a desszert. Ezekhez desz-
szertborokat ajanlok, természetes cukor-
tartalommal. Aki nem szereti az aszut,
az vélasszon egy jégbort vagy egy kés6i
sziiretelésti bort a polcrol. [ |
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