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edves Olvasonk!

Azt mondja a fama, hogy a hetes szam nem szerencsés. A hetedik év az egyetemen (6t helyett), a vallalkozasban, a hazassagban mindig
nehezebb vagy szerencsétlenebb, mint az el8z6 évek. En nem vagyok babonds, nem hiszek az ilyenekben, de most, hogy a magazinunk
a hetedik évébe lépett és lattam, éreztem azt a sok nehézséget, buktatot és akadalyt, ami el6ttiink feltorlédott, kezdem elhinni, hogy
van ebben némi igazsag.

Igen, Tisztelt Olvaso, a Debreceni Boroz¢ iskolaérett korba 1épett, és rogton el6jottek az ilyenkor megszokott nehézségek is, de mint
latja, sikeriilt legy6zniink az akadélyokat, és igy On most a hetedik évfolyamunk tavaszi szamat foghatja a kezében és olvashatja.

Az els6 szembetiing kiilonbség — talan a cimlap alapjan mar észre is vette - hogy orszagos lap lettiink, most mar a Dunatél nyugatra
elhelyezkedd borvidékekrél is irunk. Természetesen gratuldlunk Mészéros Pélnak a méltan elnyert Ev Bortermelje dijhoz, de minket
els6sorban a generaciokon atnyuld, 1630-ig visszavezethetd szélomiivelési és borkészitési tradicio fogott meg, amely ma is érezheté a
Mészaros Borhaz tevékenységében, hiszen apa és fia véllvetve viszik elére a boraszatot.

Nem tul ismert a Tolnai Borvidék sem. Pedig nagyon szép vidék, sok
érdekességgel, kiilonlegességgel, ilyen a Tlizkd Birtok is, amely alig
10 kilométerre helyezkedik el Szekszardtdl, mégis a megitélése olyan,
mintha tobb szdz kilométerre lenne, pedig az elért eredményei, a piac-
ra kiengedett boraik egészen masrdl arulkodnak, gondoltuk, hatha fel-
keltjiik az On érdeklédését is, kedves Olvasonk.

Nem mebhetiink el sz6 nélkiil a Magyar Borszakirék Kore altal létreho-
zott Super 12 — Magyar Bor Nagydij mellett sem, annal is inkabb, mert
a debreceni dijatadé gala bizonyitotta, hogy vidéken is lehet szinvonalas
rendezvényt szervezni.

Még egy tinnepelni val6 van a lapszamunkban: 15 éves lett a St. Andrea
Sz6l6birtok és Pincészet. Ez alkalommal a lelki megkdzelitésre voltunk
kivancsiak, arra, hogy Andrea és Gyuri hogyan élték meg ezt a 15 évet.

A tesztjeink soran megbizonyosodtunk arrél, hogy a cabernet franc

igazan itthon van a Karpat-medencében, Egertdl Villanyig és a Balaton-
felvidékig néztiink szét, kellemes benyomasok maradtak emlékeinkben. A furmint tesztiink pedig arrél gyézott meg minket, hogy
nincs mitdl félniink nekiink, borszeretd embereknek, mert ha olyan évekbdl, mint 2014, 2015, a boraszaink ilyen jol ihaté borokat
tudtak késziteni, akkor jo évjaratokban szenzacidkra szamithatunk.

Természetesen vannak régebbi rovataink is, amelyeket mar megszokhattak az elmult évekbdl, remélem, nem unjék 6ket, ha igen, irjak
meg, frissitiink.

Koszonjiik megtiszteld figyelmét és érdeklddését, de kérem, batran jelezze nekiink észrevételeit, a jo és kevésbé jo dolgokat.

A visszajelzésekbdl tudhatjuk meg, hogy milyen munkat végez a szerkesztGségiink.
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Mese a honfoglal&asrol

Eszenyi Bela irasa

A lovak lassan, 6vatos ereszkedtek lefelé
a meredek, keskeny, koves hegyi uton.
A lovasoknak minden tuddsukra sziik-
ségiik volt, hogy az tton és a lovon mar-
adjanak. Mar harom hete uton voltak,
sok kemény csatdt megjart, tapasztalt
csapatot vezetett Vajk. Mindenkit ismert
a legények koziil, hiszen sokszor segitet-
ték mar ki egymast szorult helyzetben, s
bator, félelmet nem ismerd tarsasagot kel-
lett Gsszevalogatni, mert a feladat is rend-
kiviili volt.

Néhany honapja érkeztek az utjukat elzard
magas hegylanc ldbaihoz, ahonnan ugy
néztek ki a hegycsticsok, mint akik az eget
tartjak. Géza nagyur parancsara el6szor
csak a hegyldbakat jartdk be, felmér-
ve az atszeléshez legkedvezSbb hely-
eket, aztan egyre beljebb merészkedtek a
stirdi, zold rengetegbe. Egy napon felju-
tottak a hegygerincr, és débbenten nézték
az elébiik taruld latvanyt, a szemhatarig
haz6dé magas hegyek lancolatat. Egyik-
masik legény el is bizonytalanott - Vajk
uram, nincs ember, aki ezen dthatoljon.

Vajk is elgondolkodva nézte a tajat, szeme
a messzeséget flirkészte, kereste a lehet-

séges atjarokat, de nem szolt semmit, tud-
ta, meg kell talalni az utat, mert kiilénben
a torzs nagy veszélybe keriil.

A tanacsban nagy vita alakult ki, ha nyar
végéig nem jutnak at a hegyeken, ak-
kor a torzsnek hosszu télre és az ellen-
ségek egyre slirtis6dé tdmadasaira kell
felkésziilni, aztan a kovetkezd tavasszal
pedig .... Ki tudja, mi lesz tavasszal? Le-
het, hogy tul sem ¢élik a telet.

Az oregek fele a tovabbi varakozas, a
masik fele az azonnal indulds mellett kar-
doskodott, Géza nagydr nem volt kdnnyt
helyzetben, a dontés rd maradt, tudta, ha
rosszul dont, akkor az életével fizet.

Vajkkal, fiaval és orokosével egész éjjel
tanacskoztak, és végiil a tovabb haladas
mellett dontottek, de ehhez fel kellett mé-
rni az utat a hegyeket at. Vajk harminc
valogatott legényt vett maga mellé, teljes
fegyverzetben, valtolovakkal felszerel-
kezve indultak.

Géza nagyur parancsanak megfelelen
minden reggel egy legény visszafordult a
szallas felé, vitte hirt a megtett titrdl. A csa-
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pat a hadi 6svénynek megfeleléen tagozo-
dott: ketten el66rsben, ketten hatvédben,
egy-egy oldalagon tigyelt a csapat bizton-
sagdra, de az utobbi napokban a meredek
volgyek mélyén nem sok lehetdség volt az
oldalvédek alkalmazasdra, meg aztan mar
szépen meg is fogytak, holnap mar csak
kilencen maradnanak. Igaz, eddig még
szinte semmi veszéllyel - néhany medvét
és farkast leszamitva - nem talalkoztak,
még fiist szagot sem éreztek, ami emberi
kozelségre utalhatott volna.

Vajknak dontenie kellett, holnaptél mar
nem kiildhet tobb embert vissza, mert
a tized még meg tudja védeni magit, de
annal kevesebben mar nagyon veszélyes
idegen f6ldon portyazni. Holnaptol egyiitt
maradunk — mondta ki a dontését az esti
pihend elétt — felmegyiink arra a tetére —
mutatott az el6ttiik s6tétlé nagy tomegre
- aztan eldontjiik, hogyan lesz tovdbb.

A legények hang nélkiil tértek pihenni,
mindegyiknek messze jart a gondolata,
ott a szalldson senki nem tudta, csak taldn
Tengri nagyur, hogy mi lesz a sorsuk, és
hogy viszontlatjak-e a csaladjukat.

A napocska elsé sugarai mar utra készen
talaltdk a kis csapatot. Vajk most nem
kildott ki elévédet, hanem maga indult
el felfelé a hegyen, kovetve a csermely
nyomvonaldt. A lovak ldba meg-meg-
csuszott a nedves koveken, a hegyoldal
egyre meredekebbé valt, aztan Vajk lova,
a kiprébalt bajtars megéllt, nagyokat P>
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zihdlva. Vajk azonnal leugrott a 16rdl, tér-
dig a hideg hegyi vizbe. Aztan lehajolt és
ivott a kellemes, hideg vizbél és lenézett,
a legényei is mind leszalltak a lovakrol -
innen gyalog megyiink tovdbb, tigyeljetek
magatokra és a lovakra, — mondta, és
elindult felfelé, kantérszaron hizva maga
utan a lovat.

A 16 hirtelen nagyot horkantott és két 1a-
bra emelkedett, magéaval rantva Vajkot,
aki a kantdrba kapaszkodva a fak kozé
zuhant. Abban a pillanatban az egyik fa
mogil orditva egy medve lépett ki és Vajk
lova felé indult. A 16, szemében vad ré-
miilettel, nagyot ugrott a volgy iranyaban,
6sztondsen menekiilve a veszedelmesen
kozeled$ vadallat el8l, Vajk karja nagy-
ot reccsent és elengedte a kantarszarat,
fajdalmason orditott fel és baljaval a kard-
ja utan kapott. A 16 - megszabadulvan a
fékjétol - ériilt tempoban indul meg lefelé
a hegyoldalon magéval sodorva két legé-
nyt lovastul, a tobbieknek sikeriilt még
kitérni az tjabdl, de aztan megbotlott és
tobb bukfenc utan élettelentl terilt el a
csermely vizében.

Vajk egyediil maradt a medvével szemben,
mar talpon volt, tort keze tehetetleniil
logét teste mellett. A vadallat két labra
emelkedve éppen ugrasra késziilt, mikor
egymdsutan harom nyilvessz6 furddott
a testébe. A hatalmas test ernyedtem zu-
hant a vizbe, Vajk kétségbeesve nézett le a
csapata felé, igyekezve felmérni a kdrokat.
Hérom 16 fekiidt a f61don, a két legény las-
san tapaszkodott felfelé, kicsit még kaban,
de lathatéan nagyobb sériilés nélkil. A
két utolso legény a tartalék lovakkal még
id6ben ki tudott térni a megvadult 16 el6,
tehat ugy tlnt, hogy Vajk a legsulyosabb
sérilt.

Gyeriink tovdbb - adta ki a parancsot, és
meg sem varva a valaszt elindult felfelé
- szedjétek Ossze a fegyvereimet, meg a
nyerget — fordult még vissza félvallrdl, az-
tan megindult a hegytet6 iranyaba. Mire
felért, teljesen elfaradt, patakokban folyt
arcan végig az izzadsag, most hirtelen
iszonyatos fajdalmat érzett a karjaban, a
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kezefeje csupa vér volt, djultan esett Gssze.
Vajk lassan nyitotta ki a szemét, a sotét-
kék égen aranyosan fénylettek a csillagok
— megébredt - hallotta meg az egyik legé-
ny hangjat, hol vagyok? — kérdezte halkan.

Itt vagyunk fenn a hegyen, Uram - valas-
zolta a legény — megtdmadott egy medve,
eltorott a karod, oda lett hdarom lovunk,
kozte a tied is. Sok vért vesztettél Uram,
amig felértél, de olyan gyorsan mentél,
hogy nem birtunk utol érni. Gyenge vagy
Uram, nem tudunk most tovabb menni.

Vajk megprobalt feliilni, de visszahanyat-
lott a foldre. Behunyta a szemét és gon-
dolkodni kezdett, ha itt maradnak miatta,
akkor vége a torzsnek és az apja is ba-
jba kertil, tovabb kell menni barmi aron,
nincs mas ut.

Reggelre jobban lett, a laza is elmdlt, és
amint felkelt a nap és nyugat felé a tavol-
ba nézett, hirtelen felugrott, megszédiilt
a gyors mozdulattol, de a legények meg-
tamogattak, labon maradt. A latvanytdl
nem tudott szabadulni, el6tte még volt
egy kisebb dombvonulat, de a tavolban
egy nagy lapos teriilet latszott, szép dus
legelokkel, folydval. Megérkeztiink — fu-
tott at az agyan a gondolat — Legények,
oten indultok vissza, azonnal, az utat is-
meritek. Vigyetek magatokkal fejenként
hdrom lovat, csak annyit pihenjetek, amen-
nyit muszdj, vigyétek meg a jo hirt Géza
nagyurnak, induljon a térzs minél el6bb,
hogy még a télre is fel tudjunk késziilni az
uj szdlldshelyen. Mi lemegyiink a vilgybe,
felmérijiik a kérnyéket, na, induljatok mdr!

A legények vonakodva néztek Vajkra,
féltek itt hagyni a vezériiket, de meglatva
villamlé tekintetét, szedel6zkodni kezd-
tek és nyeregbe ugrottak. Csak a kezével
intett nekik és mdr fordult is a masik
iranyba, vonzotta a tekintetét a latvany.

Holnap lemegyiink, addig piheniink - adta
ki az utasitast — dllitsatok 6rt. Egy nagy
tolgyfa tovébe iilt, hatat nekitdmasztotta a
fanak, gy nézte a messzeséget, a tavolban
kanyarg6 folyot, a dus fivi legel6t. Sem-
mi mozgas nem latszott innen messzirél,
olyba tlint, mintha lakatlan lenne.

Masnap koran reggel indultak, lassan,
6vatosan ereszkedtek lefelé a hegy-

oldalon, végig a fak kozott maradva, hogy
lathatatlanok maradjanak minél tovabb,
egy legény mindig egy nyilvessz6nyi
tavolsagban eléttiik lovagolt, fiirkészve a
terepet. Halkan, csendben haladtak, nem
beszélgettek, csak a megtanult és hadjara-
tokban hasznalt jelekkel jeleztek egymas-
nak.

Az el86rs hirtelen megallast jelzett -
Alighanem embereket ldt — suttogta az
egyik legény, megalltak. Leszalltak a lo-
vakrol, gyalog kozelitették meg a legényt,
de mar mindannyian érezték a fiistszagot,
s6t gyakorlott orruk mar az étel szagat és
megkiilonboztette, rogton megkordult a
gyomruk.

Vajk ovatosan, hangtalanul kozelitette
meg a tisztas szé&lét, a bokrok takarasaban
maradva végig. Alig par méterre téle iilt
a hdrom, subaba takarézott alak a tliz
koriil, halkan beszélgettek és egy hosszu
nyeldi kanélfélével kanalaztak a bogracs-
bol. Vajk vart és fiilelt, hatha elkap vala-
mi értelmes mondatot, de csak dérmo-
gést hallott. Mar éppen mozdulni akart,
amikor jobb fel6l morgast hallott — Csiba,
te — mordult fel az egyik subas alak. Vajk
meglep6dott, mert ez olyan magyarosan
hangzott. Kivancsi lett, kik lehetnek ezek
az emberek? Hatra intett a legényeknek,
akik rogton el6kaptak az fjakat és 16vésre
készen, félkorben helyezkedtek el, hogy
tobb fel6l meg tudjak védeni Vajkot.

Vajk - ép kezével a kardjat markolva -
csortetve megindult az idegen felé, szan-
dékosan jé hangosan torve a bokrok agat,
hogy biztosan meghalljak, hogy jon val-
aki és azt gondoljak, hogy gyandtlan, és
nem latja 6ket. A hdrom subas alak azon-
nal felugrott és nagy botja utin kapott,
a hdrom nagy komondor is odaugrott a
gazdaja mellé, agy vartak az ismeretlen
zajkeltét.

Vajk siet6s [éptekkel 1épett ki a stiribol és
azonnal meg is torpant, meglatva a harom
alakot, meglepett arcot vagott és a kardja
utdn nydlt. A harom alak csodalkozva
nézte az ismeretlen katonat, akinek egyik
keze fel volt kotve, nem értették, hogy
keriilt ide gyalogosan, sériilten, fiirkészve
néztek korbe, keresvén a veszélyt, de az
erdd csendes volt és a kutyak sem morog-
tak, nem éreztek idegen szagokat.



Vajk megallt, a kezét a kardjardl a szivére
helyezte és meghajolt, a béke szandékat
jelezve, majd kezét ajkdhoz emelte, jelezve,
hogy inni szeretne, szomjas, majd kinyuj-
totta a kezét az idegenek felé. Megértet-
ték, a jobb széls6 belenyult a tarisznyajaba
és kivett bel6le egy bortomlot és két 1épést
el6re lépve odanyujtotta Vajknak, az szot-
lanul atvette és belekortyolt. Melenget,
édeskés, nagyon kellemes folyadék fu-
tott végig a torkan — mi ez? - szaladt ki
a szajan hirtelen, — bor az, uram - jott a
gyors valsz — szélébor.

Nagy kerek szemekkel néztek egymasra,
értették egymds beszédét! Magyarok
vagytok? - szaladt ki Vajk szajabdl a
meglepett kérdés, de latszott, hogy a
masik is ezt akarta kérdezni.

Miink, magyarik vagyunk, Attila kirdly ho-
zott minket erre a foldre, itt pdsztorkodunk
madr régesrégen — szélalt meg rovid csend
utdn az egyik, a legidésebb. Es te ki vagy,
Uram? — kérdezte halkan. Vajk vagyok, a
hegyeken til tdborozé magyarok torzsének
tagja, utat keresek a hegyeken dt a torzs
szdmadra, erbsen szorongatnak minket ke-
let feldl, belefdradtunk a sok harcba, nyu-
godtabb helyet keresiink a torzs szamdra.

Régen vagy utkozben? — jott a kovetkezd
kérdés, most a kozépsé alaktdl. Hdrom
hete indultam a hegyek tuloldaldrdl, pdr
napja megtamadott egy medve, eltort a
kezem, oda lett a lovam.

Miink nemigen jarunk lovon, itt a rengeteg-
ben nem sok haszna van, csak megijed
mindentdl, itt két j6 ldb meg egy kutya kell,
az mindent elére jelez. Hanem, 1igy ldtom
nem vagy igaz ember, mert gyalog vagy és
egyediil, nincs lovad, nincs mdlhdd, ép a
ruhdd. Gondolom, a cimbordid is itt van-
nak valahol a kozelben és lehet, hogy éppen

den fillér szamit!

rank céloznak a nyilaikkal, mikozben te itt
beszélgetsz veliink, csak egy intésedbe keriil
és végiink.

Vajk elszégyellte magat, - igazad van bard-
tom, nem vagyok egyediil, de nincsenek
rossz szandékaim, mert kiilonben mdr nem
élnétek. Ugy ldtom, te latnok vagy, vagy ta-
lan katonaviselt ember, éles a szemed és az
eszed. Gyertek el6 legények — szOlt hatra
Vajk - rokonokat taldltunk.

Vajk legényei lassan, 6vatosan, kotéféken
vezetve a lovakat el6jottek az erdé fai
koziil és mellé alltak. A két csapat kivancsi
tekintettel méregette egymast. A katonak
kipanyvaztak a lovakat és a pasztorok
mellé telepedtek, ki-ki a maga oldalara.
Sokaig nem szolt senki, aztan alegiddsebb
pasztor megszolalt - Ha van kanalatok,
iiljetek kozelebb, egyetek veliink, egyebiink
nincs, de amink van, szivesen adjuk. Most
joviink a marha joszdgért, azt kell haza-
hajtsuk, két napi jardsra van a falunk, a
marhdk lent vannak a tilsé volgyben, csak
megdlltunk falni egyet.

A katonak kozelebb huzédtak és elkezd-
ték kanalazni az ételt, régen ettek meleget.
Aztan a bortoml6 is korbejart, alig akar-
tak elvenni a szajuktdl, ugy izlett a benne
1év6 folyadék.

Mi ez az ital? - kérdezte meg megint Vajk.
Monddm mdr, Uram, bor —vélaszolta a
legid6sebb — sz616b6l készitjiik, volt itt egy
romai fogoly, aki koztiink maradt, az tani-
totta meg nekiink a készitését. Ha messzire
megyiink, mindig ezt vissziik magunkkal,
mert ez mindenre jo, a szomjat is oltja és a

betegséget is gyogyitja.

Aztdn meg, ha sokat iszunk belble, jol is
alszunk — mondta és a szeme huncutul
nevetett.

Kerjok, tamogassa a Debreceni Borozé nyomdakoltségeit!

lrodalom

Hat aztdn sokan élnek-e ezen a vidéken? —
kérdezte Vajk, szeliden elhéritva a tomlét,
mar érezte a fejében az italt, nem akart
megrészegedni.

Nem tudjuk miink azt uram, miink csak a
marhdkkal foglalkozunk, lehajtjuk azokat
az alfoldre, aztdn viszik azt tovdbb, de
azt mondjdk, hogy a nagy folyé tobb heti
jardsra van, oszt nem nagyon vannak arra
népek.

A bor, a meleg étel és a faradsag megtette
hatasat, hamar elszenderedett a tarsasag,
csak Vajk maradt ébren, féltette a legé-
nyeket és magat, de a pasztorok beta-
kardztak a subajukkal, maguk mellé ren-
delték a kutyakat és mélyen elaludtak.

A hajnal els6é fénysugarai mar labon ta-
laltak mind a két tarsasagot, gyorsan
bucsuztak és a pasztorok nekiindultak a
hegynek, Vajk meg a legényekkel lefelé a
volgybe. Még két napig lovagoltak, felmé-
rték a terepet: dus legelGket, tiszta vizd
patakokat, folyokat lattak, sok vadat, csak
emberrel nem talalkoztak.

Vajk dontott, hazamennek, itt jo helye lesz
a torzsnek, indulhatnak miel6bb, mert itt
a telet is konnyebben at tudjak vészelni.

No, legények, megtaldltuk a torzs 0j szdl-
lashelyét, indulhatunk vissza a jo hirrel
- adta ki a parancsot a harmadik nap
reggelén Vajk.

De aztdn siessiink vissza, Uram — szolalt
meg az egyik legény — mert az a borital,
az igen jot tesz az embernek! [

Ahogy azt a Kedves Olvaso bizonydara tudia, lapunkat tarsadalmi munkdban, dijazas nelkal irjuk, fotdzzuk,
szerkesztjok. Az Alféldi Nyomda ugyan kedvezmenyesen nyomja a lapot, de a papir és nyomdafestek bizony
komoly penzbe kerul (egy darab Ujsag nyomdaksltsege 300-500 Ft). Annak erdekeben, hogy tovabbra is
terjeszteni tudjuk a magyar borkulturat, kerjok, adomanyaval segitse a nyomdakoltsegeink kifizetését - min-

Adomanyat utalia kiodonk, a Debreceni Borbaratok Tarsasaga Egyesilet
10700141-47679803-51100005 szamu bankszamlajara.

K&szonjukl
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Beszamold

A Magyar borszakirok Kore al-
tal elsdé alkalommal meghirdetett
Super 12 elnevezési meghivasos
borversenyén a Magyar Bor Nagy-
dijat a Szent Tamds Szo6lébirtok
¢s Pincészet Szent Tamas Furmint
2013-as evjarato feherbora, il-
letve a Thummerer Pince Egri
bikavér Grand Superior 2012-es
vordsbora nyerte el 12-12 fehér-
¢s vorosbor kdzUl - jelentették be
a szervezdk Debrecenben, a Déri
Mizeumban tartott sajtétdjékoz-
tatén.

Ameghivasosversenyelsékorébeazokafe-
hér- és vorosborok keriilhettek be, amely-
ek a tagok szavazatai alapjan 2016-ban
»kiemelkedé minéségiikkel a legigényes-
ebb fogyasztdi elvarasoknak is megfelel-
nek, illetve nemzetkozi 6sszehasonlitas-
ban is versenyképesnek bizonyulnak’.
(A borszakirok kizarélag olyan borokra
adhattak voksukat, amelyek a verseny
évét megeldz6 ot évjarat sz6l6termésébol
késziiltek, és maradékcukor-tartalmuk
nem haladja mega 12 g/I-t.)
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SUPER 12
Magyar Bor Nagydij
2016

Magyar Borszakirok Kore

Az eredetileg 18  magyarorszagi
borvidékrél és 3 hataron tdli teriiletrdl
szarmazo6 56 fehér- és 48 vorosbort tar-
talmazd lista hdrom szavazati koérben
folyamatosan sziikiilt, és a mindsit6 kos-
tolora a legtobb voksot kapott 12 fehér- és
12 vorosbor kapott meghivést. A fehérek
kozott Tokajt 6, Egert 3, Balatonfiired-
Csopakot, Pannonhalmat és a hataron
tuliakat 1-1, a vorosok esetében Egert,
Szekszardot és Villanyt 3-3, a hatdron
tuliakat 2 és Etyeket 1 bor képviselte.

A két csucsbor mellett a Debreceni
Borozé magazin kilondijat a Super 12
kozé legtobb borral bekeriil$ egerszaloki
St. Andrea Pincészet kapta.

A Super 12 - Magyar Bor Nagydij dijatadé
galatinnepségét a debreceni Déri Muze-
um disztermében tartottak meg februar-
ban.

86 évvel ezel6tt az épiilet nem csupan
muizeumnak, hanem kultirpalotanak
is épilt. Ennek szellemében ad helyet
minden év novemberében Magyarorszag

egyik legjelentdsebb borseregszemléjé-
nek, a Debreceni Bormustranak, és most
elsé alkalommal a Super 12 dijatadé ga-
lanak.

Magyar Borszakirok Kére
Alapitva: 2016

A Magyar Borszakirok Kore
a Magyarorszagon borrél publikalo
irokat, vjsagirdkat, fotografusokat
fogja dssze, segiti munkajukat,
erdekkepviseletiket.

Tevekenyseget az alabbi tervleteken
fejti ki: szakmai kapcsolatok epitése ¢s
apolasa, a Tarsasag megjelenitése a
mediaban, nyilvanos parbeszed
¢lenkiteset szolgalo rendezvenyek tar-
tasa. Hozzgjarulas a magyarorszagi
borkultura fejlesztesehez, ismeretteriesztés
a mindsegi magyar borokrol,
illetve a vonatkozo tapasztalatok
megosztasa egymassal.




A varva vart folytatas megerkezett
a Nagyzenekar Uj tagja a

BIG BAND 2011

Varjuk egy hangulatos, magas
szinvonalu kostolora és borélményre

az alabbi helyeinken!

BORBANK Volgy 47 BORPANZIO
Eger Szépasszonyvolgy Egerszalok
Kis Dob¢ tér 10. 47-es pince Ady Endre ut 11.

Amivel a PETRENY WINERY mar bizonyitott:
@ 2016-ban Vince magazin kilondija

@ CHALLANGE INTERNATIONAL
DUVIN 2016- 3 aranyérem, 1ezlistérem

@ AWC 2016 - 5 eziistérem

¥ VinAgora - 2 aranyérem



Jubileum

15 ¢éves a
St. Andrea Szélébirtok
¢s Pincészet

A Lorincz hazasparral Kovacs Pal beszélgetett

Ha j6l eml¢kszem, valamikor 2005-ben taldlkoztam eldszér St. Andrea
borral, mégpedig a 2003-as Napborral. Maig tarté emlekké valt ez a
taldlkozas a borral, amely arra inditott, hogy kdzelebbrdl is megismer-
jem a pincészetet. BUszkeseggel ¢s érommel t6lt el, hogy mara Andreat
¢s Gyurit, de talan nyugodtan mondhatom, az egész csalddot, leg-
melyebb lelki barataim kdzé¢ sorolhatom. Sok kedves k6zds emlek fuz
minket &ssze, sok mindent tudok a hétkéznapokrdl is, de a megalakulds
15. ¢evében ¢rdeklddéssel fordultam a kezdetekhez. Kivdancsi lettem az
indulasra, az elmdlt 15 év jelentéséere Andrea és Gyuri ¢leteben. Errdl

besz¢lgettink egy jot....

Tobb mint 15 évvel ezelbtt egy fiatal, elsé
generdcids bordsz, ugy dont, hogy oda-
hagyja a biztosnak ldtszé nagyvdllalatot és
sajdt ldbdra dll. Hogy jutottatok el iddig?
Mi volt Andrea els6 reakcidja?
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Gyuri: Nyilvan egy bortermel6 , aki a
munkajat szinte rajongasig szereti, arra
vagyik, hogy a sajat maga elképzelései
szerint termeljen borokat. Erre ugyan
volt lehetdségem a munkahelyemen is,
azonban az alapanyag mindségét ne-

TOKED U 0P TROS

hezen tudtuk befolyasolni. Ez pedig
tudjuk, hogy kulcskérdés a borkészi-
tésben. Ezért volt hidnyérzetem, hiszen
szerettem volna lélegzetelallité borokat
kiadni a kezeim koziil. Kezdetben a
munkam mellett az édesapaméknak
termeltem bort 1-2 hordécska mennyi-
ségben a hazuk alagsoraban. Késbb az
aposomék segitségével egy picike valla-
lkozds alapitasara addédott lehetdségem.
Itt, - a papa régi pincéjében - dolgoztam a
szabadidémben, ahol 2-3 ezer palack bort
termeltiink meg egy évjaratban. Egy év
utdn mar borkereskeddk, borszakirok is
betértek a pincénkbe, két év utan pedig
adodott egy kiilonleges meghivas, egy ig-
azi birtok kozos 1étrehozasara. .. és egysz-
er csak megsziiletett a St. Andrea. Még
ma is elcsodalkozom, ha erre gondolok.
Mily jo6 az Isten!

Andrea: Fiatalon egészen masképp gon-
dolkodik az ember. Igy volt ez veliink is.
A lehet8ség egy 1j ,vildg” felé nagyon in-
spirald volt. Legf6képpen azért, mert tud-
tam, hogy Gyuri alma az, hogy 6nélldan
alkothasson. Persze esziinkbe jutott, hogy
harom kisgyerek mellett mekkora kock-
azat a biztosat a bizonytalanra cserélni,
de ezt a felkérést nem lehetett visszauta-
sitani. Orokre megbéntuk volna. Belevég-
tunk! Leraktuk a St. Andrea Sz6l6birtok



alapjait, és - Gyuri szavaival élve - lega-
labb 300 évre terveztiik. Utanpdtlds mar
van, Gyurika fiank személyében. A tobbi
gyerkdc pedig majd késdbb eldonti, hogy
csatlakozik-e a birtok életéhez.

Minden sikeres ember mdégott kell, hogy
legyen egy hatorszdg, ahol megkapja azt a
szellemi, lelki tdmogatdst, amely tillenditi
a mélypontokon, de hogy éli meg az az em-
ber, akinek ezt a hdtteret biztositani kell,
hogy élte ezt meg Andrea?

Andrea: Ha egy mondattal kellene meg-
valaszolnom, akkor azt mondandm, nem
volt kénnyt. Es talan nem csindlndm még
egyszer végig. De igy volt szép és j6. Ah-
hoz, hogy Gyuri megvaldsitsa az almat, a
gyerekek koriili teend6k ram maradtak.
Nem konny(i az anyai szerep. 24 Oras
foglalkozas és raaddsul nagyon Osszetett.
Emellett mar nem maradtidém arra, hogy
én is almodozzak. Tobbszor megfordult
a fejemben, hogy a szakmdmban biolo-
gusként megméressem magam. De akkor
jott a lelkiismeret-furdalas, hogy milesz a
gyerekekkel. Nem akartam masra hagyni
oket. Es igy maradt minden a megszokott
rendben. Ma mar biztosan tudom, hogy
ez volt az én utam, nem is lehetett volna
masképp. Ezt a munkat ismerte el Gyuri
azzal, hogy a Sz6l6birtokot rolam nevezte
el. Készonet és hala, hogy O a férjem.

Azelmult 10 év alapjan, amiéta kozelebbrol
ismerem a birtok életét, azt ldtom, hogy
egy szisztematikus épitkezés folyik, egyre
tobb és egyre érdekesebb események tor-
ténnek a St. Andrea Pincészetnél. Hogy
osztjdtok meg a feladatokat? Kinek mi a
dolga, és mennyire akar részt venni a napi
rutin feladatokban?

Andrea: 1d6 kellett, mig megértettem,
nekem a Sz6l6birtokon a helyem a fér-
jem mellett. Probaltam a birtok életén
beliil olyan teriiletet keresni magamnak,
ahol jo kedvvel hasznos tagja lehetek a
csapatnak. A sz6lészethez és a borasza-
thoz nem igazan értek. De megtetszett a
marketing és a rendezvényszervezés adta
feladatok megoldasa. Nagyon élvezem a
kiallitasok dekoracidinak megtervezését
és el6készitését. Ugy érzem, ,hazaértem”.

A megiijuldsban én  nagyon kellemes,
izléses, plasztikus vdltozdst érzékeltem, ez

nekem azt mutatja, hogy Andrea ezen a
vonalon jarul hozzd a pincészet hirnevé-
nek néveléséhez, mennyire volt ez tudatos?
Mennyire volt tudatos Andrea bevondsa a
mindennapok munkdjdba?

Gyuri: Andika nagyon finom holgy. Kiil-
Onleges érzéke van a szépre. Természe-
tesen alapveté szandékom volt, hogy ha
lehet, egyiitt dolgozzunk itt a birtokon,
hisz szdmomra ez Orola is szdl. Kezdet-
ben még a gyerekekre jobban kellett kon-
centralnia, hiszen az alapitast kovetd év-
ben sziiletett meg az ,,Ajandék”, Akoska.

Pér év mulva mér ez konnyebb lett, és O
is latott lehetdséget egy-egy teriileten a
bekapcsolédasra. Ma pedig O a kidllitas-
és rendezvényszervezd, a boltvezet és
marketinges egy személyben.

A vildg bordszatiban nagyon sok példa
van a sikeres csaladi pincészetekre, ha jol
érzékelem, akkor a St. Andrea pincészet-
nél is a csaldd egyre tobb tagja vesz részt
a napi munkdban, milyen a munkamego-
sztds koztetek?

Gyuri: Héla Istennek madr a kisfiank, Gy-
urika is elkotelez6dott a sz6l6 és a bor
mellett. Itt dolgozik a birtokon, ez nagy-
on nagy 6rom szamomra. Lelkes fia. F6

Jubileum

teriilete a sz6l6muvelés, de természetesen
a boralkotast ki nem hagynd. Van egy
borcsaladunk, aminek elsédlegesen O az
alkotdja.

Andrea: Nagy 6rom szamunkra, hogy
nem hiaba kezdtiink el felépiteni egy
birtokot. Lesz, aki majd almodja tovabb

a férjem almat. Gyurika nagy meglepetés
volt sziamomra, amikor a Kertészeti Egy-
etemre adta be a felvételi lapjat és nem a
Kozgazdasagi Egyetemre vagy a Fogorvo-
sira. Eleinte nem mutatott nagy affinitast
a boraszat irdnt. De O is tigy jart, mint az
édesapja. Megérintette a szOl6 és a bor
»zenéje” és innentdl kezdve menthetet-
len volt. A tobbi gyermekiinknek is van,
és lesz a jovGben is lehetdsége a birtokon
dolgoznia. De semmi sem kotelez. A
legfontosabb, hogy azt, amit csindlnak,
szivvel- Iélekkel csinaljak.

Sikeres, hazdankban elismert és kiilfoldon
is egyre ismertebb a St. Andrea pincészet,
mik a terveitek a jovot illetéen? >
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Jubileum

Ki mit szeretne megvaldsitani a kovetkezd
években?

Gyuri: Elégedett ember vagyok az éle-
temmel. Nem mondom, hogy nem va-
gyakozom olykor-olykor, de minden tobb
mér tulzés lenne. En mar csak az Isten-
nel egyiitt szeretnék dolgozni. Bizom
abban, hogy a kovetkez6é generaci6 egy
kifinomultabb iizenetet tud majd meg-
fogalmazni és egy bormindségben jol
mikodd méltd birtok-példat adni, hogy
megérthesse mas is, hogy a jora valo
torekvés az, ami igazan kifizet6dik!

Andrea: En nem vigyom mdr nagy dol-
gokra. Csak szeretnék egy kicsit meg-
nyugodni. Lassitani a tempdn. J6 lenne,
ha egy kicsit egymasra lenne tobb id6nk.
Elszoktunk ettdl az érzéstdl, mert mindig
a gyerekek koriil forgott minden gon-
dolatom. Aztan pedig majd jon a nagy-
mamakor, amit jo lenne igazan mélyen
megélni. Es erre gytjtenénk egy kis er6t.
Szeretném a St. Andrea Sz6l6birtok tobb
évtizeden keresztiil meghatarozd birtok
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lenne az egri borvidéken. Ennek tiikré-
ben még van néhany feladatunk. Aztdn
majd atadjuk a stafétabotot a kovetkezo
generacionak, akik dj, fiatalosabb gon-
dolataikkal viszik tovabb azt az értéket,
amit a férjem megfogalmazott.

Taldn a beszélgetésiinkbél Onnek is, Kedves
Olvasé szembetiinik az a harmoénia,
egymds irdnti aggodds, de biiszkeség is,
ami ebbdl a két nagyszerti emberbdl drad.

En elfogédott vagyok veliik kapcsolatban,

mert amikor a St. Andrea pincészetnél
jarok és veliik beszélgetek, csak 1igy a napi
dolgokrol, nekem akkor megnyugszik a
lelkem, mert minden nehézség és gond el-
lenére drad beldliik a jovibe, a jobba vetett
hitiik.

A szerkesztoségiink nevében gratuldlunk
a pincészet 15. éves évforduldjin mind-
enkinek, aki hozzdjarult az elért eredmé-
nyekhez és tovdbbi nagyon sok 15 évet
kivanunk! m

RQIT” ORI T



Cabernet
Franc

A teszteredményeket
Darin Sandor dsszesitette

A borokat tesztelték:
Babiczki Laszlo - Babiczki Wine
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Cromon Tamas - Gal Tibor Pincészet
Horvath Adam - Simon Jozsef Pincészet
ifi. Lorincz Gyorgy - St Andrea Pincészet
Nemeti Attila Viktor - Debreceni Borozo
Tarnoczi Zoltan - Orsolya Pince
Tarsoly Jozsef - Egri hegybird
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Teszt

91 pont

Riczu-Stier Pincészet

(Villany)

Villanyi Franc 2013

Kévés, 4fonyds illat jellemzi. [zében
gyimolcsosség, némi csokoladé. Kel-
lemes savak, szép barsonyos textura.
Nagyon komplex, hosszt lecsengést,

izgalmasan buja bor. Barati szivarozgatds

elmaradhatatlan kiséréje.
Ar: 5.330 Ft - www.borbolt.hu

Mészaros Pincészet (Szekszard)
Cabernet Franc 2013

Mar az illatabol is melegség arad. Nagy-
on gylimolcsos és mellette szép fliszeres
vonulatot mutat. A korty is megha-
tarozéan gyiimolcsos, mellette a hordd
adta aromak, leginkabb vanilia. Telt,
gazdag hosszu lecsengésti bor. Igazan
gyonyord, minden cseppje kincs.

Ar: mdr nincsen forgalomban

90 pont

Vincze Béla Pincészete (Eger)
Arcanum Cabernet Franc 2011
Nagyon mély szin, brutalisan siir{i. {z¢-
ben az aszalt meggy és szilva, valamint
vanilia. A pincére oly jellemzé enyhén
portdis, likros vonal ebben a borban is
megjelenik. Igazan férfias tétel.

Ar: 4.190 Ft - www.borbolt.hu - 2017
mdjusdtol érhetd el
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89 pont

Petrény Winery (Eger)

Egri Cabernet Franc Superior 2011
Mar illatdban is nagyon gazdagnak mu-
tatkozik. Erett, dohanyos, avaros jelleg.
[zében leginkabb meggy, némi afonya
és halvanyan egy kis szeder figyelhetdk
meg. Hossz, tartlamas bor.

Ar: 11.950 Ft - www.petrenywinery.hu

Bolyki Pincészet (Eger)

Egri Cabernet Franc -

sziiretlen 2013

Igazan meleg illat. Leginkabb pirosbo-
gyok, azon beliil meggyes-feketecseresz-
nyés jegyek domindlnak. Elegansan
vastag korty. A gyiimolcsosség mellett
pikans fliszerek a meghatarozdak.
Hosszan érlelhetd.

Ar: 2.980 Ft - www.borbolt.hu

88 pont

Daniel Pincészet (Szekszard)

Cabernet Franc 2009

Illataban picit zarkézott, lassan nyilik.
Avaros, enyhén béros jegyek. A korty
nagyon bérsonyos. [zében a gyiimolcsok
mellett az érettség domindl. Nagyon
stird, lik6ros, leginkabb konyakmeggy és
a karacsonyi stitemények izkavalkadja.
Ar: 4.950 Ft - www.borbolt.hu

Németh Janos (Szekszard)

Szekszardi Cabernet Franc 2013
Visszafogottan indit, fokozatosan nyilik a
poharban. Nagyon aromagazdag: afonya,
kokény és meggy. Mellette finom fiiszerek.
Szép kerek bor.

Ar: 4.050 Ft - www.borbolt.hu

Liszkay Pincészet (Balaton-felvidék)
Pangyéri Sziiz Cabernet Franc
Barrique 2012

Illataban enyhén foldes, avaros és érett
feketecseresznye dominal. Nagyon gaz-
dag izvilag: cseresznye, finom fliszerek,
némi szarvasgomba. Rendkiviil komplex,
elegans bor.

Ar: 3.990 Ft - www.borbolt.hu

87 pont

Csanyi Pincészet -

Chateau Teleki (Villany)

Villanyi Cabernet Franc 2012
Dominansan gyiimolcsos illat,
elsésorban afonya és szeder. [zében is a
gyumolcsok a meghatarozoak. Enyhén
lekvaros.

Ar: 2.820 Ft - www.borbolt.hu

Petrény Winery (Eger)

Borgundi Cabernet Franc

2009

Erett gyiimolesdk és a hordés érlelés
aromdinak megnyerd osszessége mind
illataban, mind izében. Elegansan kerek
bor.

Ar: 2.750 Ft - www.petrenywinery.hu



86 pont

84 pont

Tiiske Pince (Szekszard)
Baranya-volgyi Cabernet Franc 2012
Dohany; fiist, bor és avar jellemzi az
illatét. [zében rendkiviil letisztult érett
bogyosgyiimolesok, erdteljesen fekete-
ribiszkés és leheletnyi menta, melybe a
hordés aromak szépen simulnak.

Ar: 2.960 Ft - www.borbolt.hu

85 pont

Tiizké Birtok (Tolna)

Volgység Cabernet Franc 2015

Friss, tide, gyiimolcsos illatt. Fiatalos,
gyiimolcsos aromdak mellett szép
fiszerek és elegans vanilia mutatkozik.
Ar: 3.500 Ft - www.tuzkobirtok.hu

Vesztergombi Pince (Szekszard)
Szekszardi Cabernet Franc 2012
Pirosbogyos erdei gytimolcsok kavalkad-
jajellemzi az illatat és az izét egyarant. A
kortyban az étcsokolddé szépen koronaz-
za a gylimolcsoket.

Ar: 2.290 Ft - www.borbolt.hu

Vylyan Pincészet (Villany)

Villanyi Franc 2013

Nagyon intenziv gyiimoélcsos, fliszeres il-
lat jellemzi. Annyira egzotikusan fliszer-
es, hogy szinte egy marokkdi fliszer-
piacon érezziik magunkat. [zében tide
gylimolcsos és kavés-vanilias egyben.
Friss tide savai nagyon elegansa teszik.
Ar: 3.660 Ft - www.borbolt.hu

Sz6ke Matyas és Zoltan (Matra)
Cabernet Franc 2013

Gazdag gyiimolcsos illat némi dohany-
nyal flszerezve. [zében is kerek, igazan
hosszan tart a szdjban.

Ar: 3.000 Ft - www.szokematyas.hu

Babiczki Laszlé (Matra)

Solymosi Cabernet Franc 2013

Friss, vibralé meggyes illat, némi
dohényos jegyekkel. [zében is rendkiviil
gyiumolcsos, elsésorban feketeribizli
mutatja szépen magat. Elegans bor.

Ar: 2.450 Ft - www.borbolt.hu

Petrény Winery (Eger)

Egri Cabernet Franc 2012 - palack-
minta

Aszalt ribizlire, aszalt eperre emlékeztetd
illat némi bodzaviraggal fliszerezve.
[zében is hasonl6an gazdag és sokszind.
Nagyon komplex bor.

Ar: 2.950 Ft - www.petrenywinery.hu

83 pont

Takler Pince (Szekszard)

Szekszardi Cabernet Franc 2014
Elegan szin, tiszta illat jellemzi. [zében
elsédlegesen pirosbogyos gyiimolesok,
némi afonya és fliszerpaprikara
emlékezteté aromak. J6 inni.

Ar: 2.290 Ft - www.borbolt.hu

82 pont

Mészaros Pincészet (Szekszard)
Hidaspetre Cabernet Franc 2015

Erett gyiimolesos, egzotikus fliszeres il-
lat. [zében a bogyos gytiimolcsok, vanilia.
Kedves, gazdag bor.

Ar: 3.570 Ft - www.borbolt.hu

Toth Ferenc - Egri Borvar (Eger)

Egri Cabernet Franc 2011

Nagyon mély, borddba hajlé szin. Megy-
gyes, fliszeres illat és {zvildg. Enyhe
z0ldes benyomas a korty végén.

Ar: 5.500 Ft - www.egriborvar.hu

Szeleshat Sz616birtok (Szekszard)
Szekszardi Cabernet Franc 2013
Gazdag iz: érett cseresznye, feketeribisz-
ke. Telt, hosszu korty jellemzi.

Ar: 2.650 Ft - www.borbolt.hu

Teszt

80 pont

Molnar és Fiai Pincészet (Matra)
Matrai Cabernet Franc 2014

Ude gyiimélesos illat, finoman fiiszeres,
enyhén dohanyos, avaros. Kozepes testd,
joivasu bor.

Ar: 1.390 Ft - www.molnaresfiai.hu

\'gy pontozunk mi:

Teszt-
jegyzet

a Cabernet Franc tesztet
Darin Sandor értékelte

Nagyon vartam a Cabrnet Franc tesztet.
Az utdbbi id6ben kiilonos figyelem vezi
a fajta magyarorszagi “teljesitményét” ez
készonhet$ Michael Broadbent 2000-ben
a Decanter magazinban megjelent ki-
jelentésének, mely szerint: “..a Cabernet
Franc Villanyban talalta meg természetes
otthonat!”

A cabernet franc a franciaorszagi Bor-
deaux-bdl szarmazik. Napjainkban mar
a vildg Osszes borvidékén megtalalhato.
Borhazasitasokban dltaldnosan elter-
jedt. Fajtatiszta borként kiemelked6
mindséget ad Loire-ban és a Villanyi bor-
vidéken. A Villanyi borvidék hosszu ideje
tartd egylitt gondolkodas és Osszefogds
gytimolcseként dtdolgozta eredetvédelmi
rendszerét és életre hivott egy 4j borvi-
déki markat. A premium és super pre-
mium kategériakba sorolt 100% franc-ok
Villanyi Franc markanév alatt keriilnek a
2014-es sziirettdl a fogyasztok elé. >
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Teszt

Azdta ez a fajtabor lett Villany ki-
emelt vezérterméke.

De a mostani tesztiinkéon nem-
csak villanyi cabernet francok mé-
rettetnek meg egymassal.

Beigazolddik majd a mi tesz-
tiinkon is, hogy a cabernet franc
Villanyban van igazan otthon, vagy
masik jeles hazai borvidék racéfol
a hirnévre? Ilyen el6zmények utdn
érthetd a teszt el6tti izgatottsagom.

Félre ne értsen senki, nem Vil-
lanyt féltettem, hanem pont
ellenkezdleg, a tobbi borvidékben
bizva vagtam bele a pontozasba.

A teszt nagyon j6 hangulatban telt
- egy ilyen szerkesztdségi teszt 1¢-
nyegesen kotetlenebb, mint egy

LIGET BUDAPEST. #%

n Magyarorszageért
YINCE g3l

@UTAZZITTHON.hu
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borverseny. Ugyan a borokrél nem
beszéliink, de azért nem szokasunk
néman ticsorogni kozben! ;)

Egymas utan jottek a tételek.
Igazan nemtetszé bor nem keriilt
a poharunkba. Egyetértettiink
abban, hogy a felhozatal nagy-
on szinvonalas volt és nem volt
egyszerl feladat értékelni és pont-
ozni a borokat.

Mivel minden tesztiink “vakon”
zajlik, igy csak talalgatni tudtunk,
hogy a nevezett hat borvidék koziil
kinek a képviselje lesz az abszolut
befuto.

A tesztek végén mindig elhang-
zanak sorrendben a boraszatok,
borok nevei. A lepel ugyan lehull
az egyes tételekrdl, de a pont-
szamok Osszesitésére par napot
még varni kell, igy a varakozas
csak tovabb fokozddott, mig végiil

kiderult kik az éllovasok... =

@inforadic @Funzine borsparlat gssdfood G
¥l

{
WINE

i

Nagyon érdekes volt a végered-
mény, mivel az els6 harom bor
kozott szinte a “tizedpontok”
dontotték el a sorrendet, mely
szerint elsé¢ Villany, a masodik
Szekszard és a harmadik Eger lett.
Ami szamomra nagyon érdekes
volt, hogy a tesztgydztes Riczu-
Stier Boraszat borat mar egy ko-
rabbi évjaratban is kdstoltam és
akkor is a villanyi mez6ny legjobb-
jaként értékeltem...

A j6vO ezen teszt alapjan is igéretes!

Tesztiinkhoz a helyszint a noszvaji
Magtar Fogado biztositotta. Koszonjiik!

http//magtarfogado.hu

m-a-g-y-a-r

konyha

nebih ‘B‘U‘T‘L‘ ‘R‘S‘

BORIGO hetivalasz FEMINA,.

\gyarorszagy,



Dobogé Pince
1okaj

A Dobogo Pincészetet 1995-ben alapitotta a Zwack csalad,
mellyel Izabella egyik gyerekkori dlma valdsult meg. Jelenleg

a Pincészet Zwack Izabelldn kiviil a borasz, Domokos Attila
tulajdondban 4ll. Sz6l6ik 6sszesen 5 hektar nagysagu teriileten
fekszenek Tokaj-Hegyalja szivében, Mad leghiresebb els6 osz-
talyu diliben, a Bestek, a Szent Tamds és az Uragya diil8iben.
Legfontosabb céljuk, hogy Magyarorszag és a vildg szamara
megmutassak Tokaj friss, vibralo, izgalmas arcat nem csak az
aszik, hanem a szaraz borok tekintetében is, igy, hogy kozben
hiiek maradnak a borvidék tobb szdz éves multra visszatekintd
kival6 hagyomanyaihoz. A pincészet biodinamikus szemlélettel
azonosulva mitiveli a sz6l6t és késziti a borokat 2003 dta, mely-
eket a vilag tobb mint 15 orszagaban értékesit.

Kiildetéstiknek tekintik, hogy visszahelyezzék Tokajt a vilag
bortérképére, és nemzetkdzi szinten is minél ismertebbé és
elismertebbé tegyék a Furmintot, mint 6shonos és egyedii-
14116 sz616- és borfajtat. A Dobogd Pincészet fenndllasa 6ta
évrol évre szamos magyar és nemzetkozi dijat, elismerést
és regionalis trofeat szerez borversenyeken, melyek koziil a
legjelentésebbek:
« a2009-es Decanter World Wine Awards-on elért Regiona-
lis Trofea a 2004-es évjarati Dobogd 6 puttonyos Aszaval
o a2010-es Decanter World Wine Awards-on elért Regiona-
lis Trofea a 2005-6s évjaratu Dobogd 6 puttonyos Aszuval
o a2011-es Decanter World Wine Awards-on elért Regiona-
lis Trofea a 2006-os évjaratu Dobogd 6 puttonyos Aszuval
o a2013-as Decanter World Wine Awards-on elért Regiona-
lis Trofea a 2011-es évjaratd Dobogd Furminttal.

Dobog6 Furmint 2015

2015 szaraz és napfényes nyara utan mar szeptember elsd
hetében elkezd6dott a Furmintsziiret. Kézi sziiret, gondos
valogatas, gyors feldolgozas utan a bor francia, olasz és mag-
yar hordokban lett erjesztve, majd érlelve 10 honapig. Erlelési
potencialja legalabb 10 év.

Halvany szalmaszin idézi vissza a nyarat. Illatdban a furmint
klasszikus kortéje, killonbozé kortefajtak kozott valogatunk.
Elképesztden friss és gyiimolcsos. Szajban torékenyen csilingel
a kristélytiszta szerkezet. Edesen simogat, mint egy rebbené-
keny tiindér a nyari éjszakan. Gyonyord asvany és so6 boritja be
a friss kortehust. Tiszta, mint egy patika. Ananaszhust majszol-
gatunk a nyari melegben. Csodalatos, jatékos, megnyerd.
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Bemutatjuk

A T0zkd birtok

Van Szekszardtol alig 10 kilométernyi tavolsagban egy kis bdgjos te-
lepiles a szekszardi dombok k&z6tt elbojva, Bataapati, ahol a krénikasok
szerint mar a romai kortdl borkeszitéssel foglalkoznak.

Itt talalhaté meg a tolnai borvidék egyik
legismertebb, komoly hagyomanyokkal
rendelkezd boraszata, a Ttizké Birtok, ahol
Dr. Erdélyi Arp4d Birtokigazgatéval - hi-
vatalosan ligyvezet6 igazgatoval iiltiink le
beszélgetni. A Tlizké Birtok logdjaban a
bétaapati templom és a felszentelési éve,
1799 szerepel, de magat a pincét, amely-
ben ma is érnek a borok, az 1700-as évek
elején fartak és 20-30 évvel kés6bb kertilt
felépitésre elé — folé az a magtar épiil-
et, ami most helyet ad a pincészetnek.
A birtok évszazadokon at az Apponyi csa-
lad birtokaban volt, majd az allamositas
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utdn a mocsényi tsz tulajdonaba kertilt,
egészen a rendszervaltozasig, de a végén
a pincét mindenre hasznéltak, alma, bur-
gonya tarolasara, s6t még gomba is volt
benne.

A rendszervaltas kornyékén Zwack Péter,
aki akkoriban a Mocsényi Kastélyborok
sorozataval aratta a sikereket a magyar pi-
acon, hivta fel Marchese Pietro Antinori
marki figyelmét a teriiletre. Antinori mar-
ki, aki szinte a vilag minden foldrészén
rendelkezik pincészettel, rogton meglatta
a lehetdséget a teriiletben, ahonnan pon-

Kovacs Pal irasa

tosan azokat az tide, friss, ropogos fehér-
borokat tudta beilleszteni a portfélidjaba,
amelyek hidnyoztak az olasz borpiacrol.
A 2000-es évek elejére a Tlizké Birtok
egyediili tulajdonosa lett az Antinori
csalad és az els6, a bordszatért felel6s
tarsiigyvezetOnek Gal Tibort tették meg,
aki tevékeny részt vett a birtok kialaki-
tasaban.

Beszélgetétarsam 2008. januar 1-én lett
a birtok ligyvezetd igazgatdja, de miu-
tan, szinte a munkafolyamatok minden
mozzanatat ismeri és napi szinten koveti,
én inkabb birtokigazgatonak nevezném.
Az elmult 10 év alatt 120 hektar sz6l6
keriilt telepitésre, kivaltva a régi, rossz
szerkezetl, téhianyos, széles nyomtavu
sz6l6ket, modern iiltetvényekre. A mod-
ernizalast a teriileten meglévd betanitott



és szakképzett munkaerd hidnya is in-
dokolja, igy a gépi miivelés kiszélesitésév-
el lehet tuljutni a varhat6 nehézségeken.

A rendszervaltds utan telepitett 60 hek-
tarral egyiitt mara egy 180 hektéros,
korszerti birtokrol beszélhetiink, amely
ujabb komoly kihivasok elé néz. A jelen-
legi, viszonylag korszert feldolgozé ka-
pacitas, amely mintegy 500-750 ezer
palack bor eléallitasara alkalmas, mar
nem lesz képes ellatni a termére fordulo

teljes teriiletet, igy a kovetkezd 1-2 éven
beliil meg kell duplazni a feldolgozd és
tarolé kapacitast a tervezett 1,5 millids
palackhoz igazitva.

A Tazké Birtok fajtavalasztéka igazodik
a tulajdonos elképzeléseihez, igy nem tul
széles, de az egyes fajtakbdl meghatarozo
mennyiségeket termelnek. 30-30 hektar-
ral rendelkeznek a szlirkebarat (pinot gris
néven keriil forgalomba), zoldveltelini,
tramini, kékfrankos fajtakbol, 20-szal
a rajnai rizlingbdl, tovabbi fehér fajtak:
chardonnay, sauvignon blanc, harsleveld,
nektar, cserszegi fiiszeres, zoldszilvani;
kékfajtakbol: cabernet franc, merlot és
pinot noir, mely utébbibdl kizardlag csak
rozé borokat készitenek. Az elkészitett
borok 70 % -a fehér, a maradék rozé
és voros, amelyek kozott vannak szép,

hosszan érlelt tételek is. A borok 2/3-a
kalfoldon keril értékesitésre és évente
mintegy 150-180.000 palack fehér bort
értékesitenek Olaszorszagban.

A birtok szamara komoly kihivast jelent
a szekszardi borvidék kozelsége, mert az
1998-as borvidéki atsorolds miatt a tolnai
borokat a fogyasztok ohatatlanul is a gy-
engébb kategdriaba soroljak, méltatlanul.
Komoly és eredményes munka folyik a

hirnév visszaszerzéséért a hazai piacon,
mert kiilfoldon a bort a mindsége alapjan
itélik meg, igy ott egy kicsit kdnnyebb az
értékesités. Igaz, ezért sokat tesz Stefano
de Blasi, aki 2008 ota latja el a szakmai
feliigyeletet a magyarorszagi boraszatnal,
de feltétleniil ki kell emelni a borasz, Si-
mon Cecilia kivdl6 munkajat, aki Bala-
ton-felvidéket cserélte az apati dombokra
és évrdl-évre egyenletesen szép és kel-
lemes, s6t tartalmas borokat készit.

J6 csapat gytilt 6ssze Bataapatiban, de ko-
moly feladatok varnak rajuk. A megdu-
plazodo kapacitas miatt meg kell taldlni
az 0j értékesitési csatornakat és nem csak
a kilfoldi piacokon, de belfoldon is, ami
szerintem sokkal nehezebb feladat, mert
meg kell talalni és meg kell alkotni min-
den szegmens; hiper tizletek, szakiizletek,

Bemutatjuk

gasztronomia
borokat.

igényeinek  megfelelé

Ha valaki agy gondolja, hogy egyszer
szétnéz a szekszardi dombok kozott, ne
felejtse megnézni az egyediilallé grabdci
ortodox templomot, megpihenni a Zsi-
briki-tavak partjan és utana meglatogatni
a Tzko Birtokot, ahol jo borokat ihat és
a Naspolya Panziéban meg ehet egy jot.

Higgyék el, érdemes arra ellatogatni, de
ha nincs ra idejiik, akkor csak vasaroljak
meg és kostoljak meg Tiizké Birtok szép
fehér és tiizes vOros borait, nem fognak
csalédni benniik.

Bdvebb informacio:
wwuw.tuzkobirtok.hu [ |
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Furmint

A teszteredményeket
Kovacs Pal ¢sszesitette

A borokat tesztelték:

Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Fazekas Lajos - Aquaticum Debrecen
Termal ¢s Ueliness Hotel
Kovacs Pal - Debreceni borozo
Nemeti Attila Viktor - Debreceni Borozo
Dr. Palotas Lehel - borkedveld
Dr. Plosz Janos - borgyUjtd




Nagy ¢rdeklddéssel és varakozdassal Oltink le a szinte mar hagyomdanyos
tavaszi furmint tesztink asztaldhoz. Egyrészt az elmult évek iddjardsa
nem igazdn kedvezett a boraszoknak, mdsrészt most mar kitekintettink
md&s borvidekekre is. Osszesen négy borvidek, 19 pincészetének 31
borat teszteltik, 2016-0s évjarattédl indulva, de zémében 2015-6s,
2014-es ¢s 2013-as borok keriltek a poharba.

90 pont

N
oNe

J
Béres Sz616birtok és

Pincészet (Erdébénye)

Locse - Tokaji Furmint 2013

Vilagos aranysarga szin, zoldes reflex-
szel, szép érett, nyari almas, mandulas,
barackos, fiiszeres illat, szép savak, vajas,
krémes, érett, gytimolcsos, elegans izek,
hosszt lecsengés.

Ar: 3.800 Ft - www.beresbor.hu

89 pont

N
16 ©

Hangavari Sz616birtok -
Hudacskoé Pince (Bodrogkisfalud)
Tokaji Furmint - Lapis diilé 2013
Kozepesen halvanysarga szin, intenziv,
osszetett illatok, viola, citrus, barack, sok
gyumolcs, méz, fiige, mandula, kerek,
él6 savak, selymes test, behizelgd, kerek,
gyumolcsds, zamatos korty, nem 16g
ki bel6le semmi, nagyon egyben van,
hossza.
Ar: 3.500 Ft - www.hangavari.hu

P’
J'O\fé\

Tornai Pincészet (Somlo)

Prémium Furmint 2013

Aranysdrga szin, intenziv, érett,
gyumolcsos, kortés, almas, fiigés, mézes,
kevés zold fiiszeres illat, szépen lekerek-
edett savszerkezet, kozepes test, szdjban

kevés menta, kellemesen zamatos,
gylimolcsos izek, hosszu lecsengés.
Ar: 1.750 Ft - www.borbolt.hu

88 pont

Balint Laszlo

Tokaji Furmint - Suba diilé 2015
Halvanysarga szin, lassan nyild, de
nagyon dsszetett, barackos, mandulas,
flszeres, birsalmas illat, élénk, szép sav,
selymes test, gylimolcsos, kerek, zama-
tos, meleg korty, nagyon hosszt lecsen-
géssel.

Ar: kereskedelmi forgalomban nem
kaphato; kizdrélag a pincészetnél elérhet

87 pont

Dobogo Pince (Tokaj)

Tokaji Furmint 2015 - palackminta
Halvany aranysarga szin, érett, barackos,
mandulas, citrusos, kortés, dios illatj-
egyek, szép savszerkezet, a szajban is
komplex, kerek, gytimolcsos és hosszu.
Ar: 3.300 Ft - www.borbolt.hu

Grof Degenfeld Sz616birtok (Tarcal)
Tokaji Furmint - Zomborka diilé 2015
Halvanysargas szin, intenziv illatbomba,
sok gytimolccsel, parfiimés, viragos
jegyekkel, a selymes test mellé szép savak

Teszt

parosulnak, a korty nagyon izgalmas, telt
gyimolcsos, hosszu.
Ar: 3.900 Ft - www.borbolt.hu

Szent Tamas Sz616birtok

és Pincészet (Mad)

Dongé - Tokaji Furmint 2015
Halvanysarga szin, gytimolcsos,
fiiszeres, almas, barackos illat, sely-
mes test, vibrald, de kellemes savak, a
korty gylimolcsos, zamatos, de egyben
izgalmas is, nagyon hosszu és komoly
potencial.

Ar: 7.660 Ft - www.borbolt.hu

Barta Pince (Mad)

Oreg-Kiraly diilé - Tokaji Furmint 2013
Halvany aranysarga szin, dsszetett,
gylimolcsos, kortés, barackos, vajas,
krémes illat, szép kerek sav, nagyon kel-
lemes, kerek, gyiimolcsos, vajas korty,
nagyon hosszu lecsengéssel.

Ar: 8.000 Ft — www.bartapince.com

N
16 ©
Patricius Borhaz (Bodrogkisfalud)
Furmint Selection 2015
Halvany aranysarga szin, el6szor petros,
majd egyre gyiimolcsosebb illat, barack-
kal, mandulaval, kortével, szép savszer-
kezet, szajban kerek, gyiimolcsos,
zamatos és izgalmas.

Ar: 3.050 Ft — www.borbolt.hu >

Debreceni BOROZO 21



Teszt

87 pont

Tokaj Classic Boraszat (Mad)

Furmint Grand Cru - Betsek diil6 2015
Vilagos aranysarga szin, induldsnal man-
dulds, majd gytimoélesos illatjegyek, telt
test, izgalmas savak, krémes, vajas izek a
szajban, sok gytimolccsel, hosszu.

Ar: 6.000 Ft — www.tokaj-classic.com

86 pont

Holdvolgy (Mad)

Vision - Tokaji Furmint 2014

Halvany aranysarga szin, érett,
gyumolcsos illat, enyhe asvanyossaggal,
izgalmas savszerkezet, a korty nagyon
gytimolcsos, mandulds, barackos, szép
hosszu lecengés.

Ar: 3.050 Ft — www.borbolt.hu

Barta Pince (Mad)

Oreg-Kiraly diilé6 Furmint 2015
Aranysarga szin, intenziv illatok, kevés
petroleum, sok barackkal, citrusokkal,
vajassaggal, virgonc, 0dit6 savak, izeiben
a gylimolesok dominalnak, nagyo izgal-
mas és hosszu .

Ar: 8.000 Ft — www.bartapince.com
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Béres Szolobirtok és

Pincészet (ErdGébénye)

Tokaji Furmint 2016

Halvanysarga szin, intenziv gyiimolcsos
illat, sok barackkal, kortével, mandulaval,
izgalmas savak, selymes test, a korty friss
és tide, zamatos, gyiimolcsos, komoly
potencial. Ar: még nincs forgalomban

85 pont

Tokaj Classic Boraszat (Mad)

Furmint Grand Cru - Kiraly diil6 2015
Egészen halvanysarga, zoldes atiitéssel,
lassan nyilo, koszmétés, ribizlis, barackos
illat, leheletnyi petros felhanggal, krémes,
zamatos, izgalmas izekkel, hosszu.

Ar: 6.000 Ft — www.tokaj-classic.com

Szent Tamas Sz6lobirtok

és Pincészet (Mad)

Nyuldsz6 - Tokaji Furmint 2015
Halvany aranysarga szin, nagyon szép
kerek, mandulas, koszmétés, krémes illat,
élénk savszerkezet, vajas, krémes test,
szajban gylimolcsos, tide, élénk, friss,
még nagyon fiatal bor benyomasat kelti.
Ar: 4.910 Ft — www.borbolt.hu

Budahazy-Fekete Kuria Boraszat
(Erdobénye)

Tokaji Furmint 2015

Furmint 2015, Budahazy - Fekete Kuria,
Vilagossarga szin, lassan nyild, barackos,
mandulas illat, viragos jegyekkel, lehelet-
nyi perlazs érezhetd, a korty friss, tide,
kerek, gylimolcsos, kozepesen hosszu.
Ar: 3.900 Ft — www.bfk-tokaj.hu

2l
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Kreinbacher Birtok

(Somlévasarhely)

Somléi Furmint 2015

Vilagossarga szin, lassan nyild, érett
korte, barack, mandula, citrus illat, élénk
savgerinc, nem tul vastag test, a korty
gyumolcsos, élénk, iide és friss.

Ar: 1.830 Ft — www.borbolt.hu

Royal Tokaji Boraszat (Mad)

Tokaji Furmint - Diilévalogatas 2015
Halvany aranysdrga szind, illataban érett
barack, kérte, alma és citrusok, élénk sav,
selymes test, zamatos, izgalmas, tide izek
a szajban, szép lecsengés.

Ar: 4.100 Ft — www.borbolt.hu

Holdvolgy (Mad)

Meditation - Tokaji Furmint 2015
Halvanysarga szin, illataban alma, korte,
koszméte, mandula, lassan nyilik, szép
kerek sav, selymes test, a korty nagyon
gyumolcsos, zamatos, frissitd, hosszu.
Ar: 7.500 Ft - még nincs forgalomban;
2017 juniusatol lesz elérhetd

Tokaj Hétsz616 Szolobirtok

(Tokaj)

Tokaji Furmint 2016

Aranysarga szin, édeskés, gyiimolcsos
illatvilag, vilmoskortével, narancsos
jegyekkel, friss savakkal, selymes testtel,
a szajban sok citrus, alma, barack, hosszu
lecsengés.

Ar: 2.750 Ft — www.tokaj-hetszolo.com



Holdvolgy (Mad)

Hold & Holl6 - Tokaji Furmint 2014
Halvany aranysarga szin, mézes, édeskés,
kortés, barackos, vanilias illatvilag, kerek
savak, édeskés, gylimolcsos korty, sok
gytimolcesel, a végén mandulaval.

Ar: 2.500 Ft - még nincs forgalomban;
2017 mdjusdtol lesz elérhetd

Hangavari Sz6lobirtok -

Hudacsko Pince

(Bodrogkisfalud)

Tokaji Furmint - Satorhegy diil6 2013
Aranysarga szin, érett, mézes, almas,
fiigés, mandulas illatok, szép kerek
savak, selymes test, a szdjban érett alma,
fliszeresség, a végén kevés mandulas
kesertiség.

Ar: 3.500 Ft — www.hangavari.hu

St. Andrea Pincészet

(Egerszaldk)

Furmint 2015

Vilagos aranysarga szin, érett
gytmolcsos, mézes kortés, barackos,
vajas jegyek, kerek savak, kozepes test,
a szajban gylimolcsosség, fliszeresség, a
hatértben kevés asvanyossag, hosszu.
Ar infé: www.standrea.hu

84 pont

83 pont

Royal Tokaji Boraszat

(Mad)

Dry Furmint 2015

Aranysarga szin, lassan nyilo,
gyumolcsos, citrusos illatvilag, élénk sav,
a korty friss, ide, gytimolcsos, a végén
enyhe alkoholérzéssel.
Ar: 2.120 Ft — www.borbolt.hu

Disznoké Szo6lébirtok

(Mezézombor)

Dry Furmint 2015

Sz8l6birtok és Pincészet

Vilagossarga szin, lassan nyilo,
gytmolcsos, kevés korte, barack mandu-
la, kerek savak, a korty is kerek, kellemes,
jO ivasu.

Ar: 2.450 Ft — www.borbolt.hu

82 pont

Laposa Birtok

(Badacsonytomaj)

Badacsonyi Furmint 2015
Halvanysarga szin, mandulds, barackos,
kicsit dsvanyos, citrusos illatvilag, kerek
savak, szajban kellemes jél ihat6, mind-
ennapokra.

Ar: 3.190 Ft — www.borbolt.hu

80 pont

Csordas-Fodor Pincészet
(Somlovasarhely)

Nagy-Somléi Furmint 2015

Aranysarga szin, osszetett gyiimolcsos
barackos, mandulas, narancsos, man-
dulas illatok, élénk savak, a kortyban is
savhangsuly, a végén gylimolcsos jegyek-
kel.

Ar: 1.960 Ft — www.borbolt.hu

Tokaj Hétsz616 Szolébirtok

(Tokaj)

Tokaji Furmint 2015

Halvany aranysérga szin, 0sszetett
gytmolcsos, mandulas, barackos, cit-
rusos illat jegyek, kevés petroleummal,
lekerekitett savak, a szajban gytimolcsos,
enyhe alkohol érzettel a végén.

Ar: 1.820 Ft — www.borbolt.hu

lgy pontozunk mi:

Teszt

Teszt-
jegyzet

a Furmint tesztet
Kovacs Pal ertékelte

A teszt utén vegyes érzelmek kavarogtak
bennem, egyrészt egyértelmiien pozitiv,
mert az elmult, viszonylag nehéz harom
évbdl érkez6 borok 75%-a a kivalé borok
taborat erdsitette, vagyis a bordszaink
minden nehézség ellenére remek munkat
végeztek. Masrészt az érzés mar kevés-
bé oromteli, mert ha végigolvastak a
leirasokat, akkor valdszintleg az az ér-
zésiik tdmad, hogy a tesztel6knek nincs
elég képzettségiik ahhoz, hogy a borokat
megkiilonboztessék, jobban leirjak. Nos,
én most azt éreztem, hogy a borok nagy-
on hasonldak, inkabb a fajta jegyei dom-
inaltak, nem titkoztek ki a terroir jegyek
olyan mértékben, mint ahogy azt meg-
szoktuk a jobb évjaratokban.

Osszességében mégis pozitiv a végki-
csengés, mert ha ilyen évjaratokban is
kivalé borok sziilettek, akkor bizakodva
varhatjuk a jobb évjaratok nagy borait,
biztosan meg fognak érkezni, legyiink
tiirelmesek.

Tesztlinkhoz a helyszint a debreceni
Platan Hotel biztositotta. Koszonjiik!

www.platanhotel.eu
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Fger, Nagy-Eged dulo

A gondolat és a bor megsziiletése

Els6 1épés: az Egervin teriiletének arverezése soran a Nagy-Eged hegy déli és délnyugati részén
teriilet vasarlasa. Az Egri Borvidéktdl eltérd talajadottsagok — tribazisu mészkStormelékkel
kevert barna erdétalaj — valamint a klimatikus adottsagok feltételezték, hogy a déli lejtén a
Nagy-Eged dilén figyelemre mélté borok eléallitdsdhoz kivaloak a sz6létermesztés feltéte-

lei. 2007-ben a Nagy-Eged diilén megvésarolt 3,6 hektar el-
hanyagolt bozotos oreg iltetvényt kivagtuk, a teriiletet kita-
karitottuk, gyokérféstztiik. 2 évig fekete ugarként maveltiik,
a talajt kultdarallapotba hoztuk.2009 tavaszan keriilt sor az
Uj sz0816 eltelepitésére, az Egri Bikavér Grand Superior Eger
Nagy-Eged elnevezést bor elallitasanak szdndékaval.

(A tertilet grand superior besoroldst kapott.)

A Bikavér szabdlyzat figyelembe vételével és a sajat tapasz-
talatunk alapjan Kékfrankos, Merlot, Cabernet franc, Syrah,
Kadarka fajtakbdl all a telepités. 4160 toke / hektar alacsony
tékeforman, Guyot miiveléssel. Minden mdsodik sor fiive-
sitve lett.

A 2012-es évjaratbdl nagyon szép borok sziilettek. A nyar
rendkiviil meleg volt, amit nagyon szép, csapadékmentes
Gsz kovetett. A Nagy-Eged duilér6l szeptember 12-én
sziireteltiink. A 3,6 hektarrdl 6sszesen 135 q sz616 kerilt be
az erjeszté tartalyba, ahol a Bikavér Grand Superior hagyo-
manyos héjon erjesztéssel késziilt. (21 napos héjon tartds-
sall). Préselést kovetGen teljes almasav-bontds kovetkezett.
Amikor a bor megillapodott, letisztult, 2012 decemberében
kertlt ki érlelésre fahordokba.

Az érlelésnél az volt a szdndékunk, hogy ezzel a borral
kifejezetten a terméhelyi karaktert hangsulyozzuk, ezért
6vatosan bantunk a faval, és csak harmad-toltést barrique
hordékba keriilt. 2012 decemberétél 2014 aprilisdig volt
ott, majd egy fejtést kovetSen 2015 aprilisdig nagy dszok-
hordékban érlelddétt tovabb. Osszesen 27 honapos érlelést
kovetden keriilt kifejtésre, majd palackozasra, ami 2016. 07.
22-én tortént.

A bort egyediség és elegancia jellemzi, j6l megjeleniti a
termoOhely karakterét, tartalmas, tanninjai barsonyosan
simdk, hosszan eltarthato, szép harmonikus bor.

Nagyon biiszkék vagyunk az eredményeire is:
« Vinalies Internationales 2016, Parizs - Eziistérem

o Challenge International du Vin Bordeaux 2016 - Bronzérem
o Egri Borvidéki Borverseny 2016 - Aranyérem
o Super 12 - Magyar Bor Nagydij 2016



Exkluziv

7 7 7 A Meészaros csalad egészen 1630-ig

A sz M z S Z G ro S tudja visszavezetni a borral kapcsolatos

tevékenységet, de Mészaros Pal megha-

) o tarozo, boros élményei a dédnagyapjahoz

Kovacs Pal irasa nyulnak vissza, aki hires sz8l6mivels

és bortermel6é volt Szekszardon, sokdig

még hegybir6 is. Fiatal gyermekként is

sokat jart a sziil6kkel a sz6l6be és tevéke-

A rendszervaltas 6ta a Szekszdardi Borvidek egyik legegyenletesebben,  nyen részt vett a munkaban. Bér a csalad
téretlentl ¢s nagyon csendben fejl6dé bordszata a Mészdaros Pincészet.  kertészt szeretett volna faragni bel6le, &
Szinte hihetetlen, hogy mennyire szerényen és természetesen dolgozzak  mégis az inkébb az agrarpalyat célozta
fel a sikereket, hiszen mar voltak a legszebb sz8lészet, a legszebb pin-  Meg Mosonmagyarévarra iratkozott be.
cészet ¢és most Mészaros Pdl lett az Ev Bortermeldje 2016 dij nyertese. Am az élet nem hagyja, nemesités tan-

E h ledlic | . . | targy vizsgan a sz6l6nemesitést huzza,
z adta az aprop6t, hogy lelljiink beszélgetni a pincészet két arcaval, . iésset vizsgin a sz8lometszést, friss

Mészaros Pdllal és fiaval, Péterrel. gyakornokként pedig a TSz-ben az j
szOl6telepités kellds kozepébe csoppen
bele. Ekkor kezdik meg az 50-es évek o6ta
leromlott sz616k ujratelepitését, foldbe
kertiilt a rizlingszilvani, tramini, chardon-
nay, merlot, cabernet franc, cabernet sau
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Exkluziv

vignon, és fiatal gyakornok figyel és tanul.
Szekszardi hagyomany, hogy naszajan-
dékba sz0616 jar, igy Pali is kapott 600 6l
szOl6t, amit komoly koltségelemzés mel-
lett miivelve, ki is szdmolta, hogy egy
szakmunkds fele Orabérét kereste meg.
De szorgalmasan tanul, jarja az orszagot
és a kovetkez6 800 6lbe mar egri min-
tara keriil eltelepitésre az olaszrizling,
rizlingszilvani és tramini. Ez mér sokkal
eredményesebb, mert az év végén a sz6l6
arabol — 80.000 forint — bevétel érkezik,
amib6l mar kijott egy Lada.

A Tolnai Allami Gazdasig Szakszolgéla-
tanak szaktanacsadojaként sok mindent
latott, jot, s rosszat egyarant, igy aztan,
amikor 91-92-ben lehetdsége nyilott a sa-
jat szOl6 vasarlasara, gondolkodas nélkiil
belevagott a 10 hektaros projektbe. Az
elején csak sz6l6t termelt és el is adta,
szerencsére a kapcsolatai megvoltak. 95
tajan vagott bele a sz616 feldolgozaséaba,
kialakitva az els6 feldolgozdt, de itt is még
mindig csak a foly6 bor a cél, jott a tarta-
lykocsi és elvitte az egészet, egyszert volt
a dolog. A folyamatos fejlédés jegyében
megvasarlasra keriil a Korhaz felesleges,
gonddal jard 10 hektérja, aztdn meg szép
lassan a meglév sz6l6k melletti kis par-
celldk is a Mészaros Pincészethez keriil-
nek, immaron 30 hektarral birkéznak.

2010 a nagy ugras éve, megépiil a sajat
palackozd, megduplazdédik a feldolgozo
kapacitas, de a sz8l6tertilet is. 2008 utan,
a nagy valsag kozepette Mészaros Pal
szOl6t vasarol és kapacitast bovit, mind-
enki 6vja ettd], de Pali végiggondolta: egy
palack bort a magyar ember banataban
is, oromében is megbont, plane, ha jé az
ar-érték arany, ilyet kell a piacra vinni, és
mukodni fog. Igaza volt.

Mara mar 120 hektar sz6lével bajlodik
a pincészet, melynek 90%-a kékszdlo,
fehérbél csak olaszrizling, cserszegi
flszeres és kevés Irsai Olivér taldlhato
kint a teriileten.

A biiszkeség azonban az egyediilallo
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és most mar a fajtajegyzékbe, s6t euro-
pai védettség ala kertilt Mészi Kadarka,
amely Pali kedvence, még a nagyapjatdl
orokolt, egyetlen t6kébdl lett megmentve
az utékor szémadra. Erdekessége, hogy a
genetikai vizsgalatok alapjan 50%-ban
csokaszOl0 és valdszintileg a filoxéra vész
el6tti idokbdl szarmazik, 6si pontusi fajta.
A Mészaros csalddban mar a kévetkezd
generacié is tevékenyen részt vesz a
boraszat munkdjaban, hiszen Mészaros
Péter évek Ota végzi a boraszati, market-
ing és értékesitési feladatokat. Péter is,
mint édesapja, szinte belenétt a sz6l6be,
boraszatba, mire felnétt férfi lett, mar sok
mindent megtapasztalt a nyari munkak

és sziiretek alkalmdval a sz6lében, a
mezdgazdasagi technikumban sz616r6l is
tanultak, féiskoldsként human menedz-
sernek tanult és aztdn biztos, ami biztos
alapon elvégezte a Corvinuson a kertésze-

ti szakot is.

A napi munkaban az apara jut a sz6l6,
mert mint valljak, a jo borhoz, jé sz616
kell, a bor még kicsit kozos, az értékesités
és gasztrondmia mar a fiatalabb generacio
feladata. A jol meggondolt és felépitett
stratégia sorra hozza az elismeréseket a
Mészaros Pincészet szamara, hiszen vol-
tak mar a Legszebb Széloteriilet, a Leg-

szebb Pincészet és 2016-ban Mészaros Pal
lett az Ev Bortermel&je. Pali elmondésa
szerint a dij komoly érdekl6dés valtott ki
a pincészete és személye irant, ami nagy
megterheléssel, sok munkaval jar, de a
faradsagot legy6zi az Onzetlen szeretet,
amely sokfeldl arad felé. A jézansag egyik
jeleként is felfoghat6 az az apro torténet,
amely szerint a dij megnyerését kovetSen,
a csalddi korben nagy 6rvendezés koz-
ben felbontott 1,5 literes pezsgds iiveg
tartalmat nem sikeriilt maradéktalanul
kitiriteni.

Itt Gl elSttem ez a két ember, apja és fia,
akik oly sok mindenkit, tobbek kozott

engemet is, Orvendeztetek meg a szép
boraikkal, és egy fikarcnyi nagyképtiséget
sem tudok kilatni a viselkedésiikbdl, ked-
vesek, vendégszeretdk, baratsagosak, oly-
anok, mintha évszazadok éta ismernénk
egymast.

Maradjatok ilyenek és készitsetek még
nagyon sok jo bort, kiilonosképpen a
kedvencembdl, a Mészi kadarkabdl, mert
biztosan van valami koze a Gralhoz. |l






Nori kérdez

Mit
uzennek
a boros-
cimkék?

Aki valaszol:
Crasselli Norbert

Nem kénnyi eligazodni a borok vilagaban an-
nak, aki nem ezzel foglalkozik rendszeresen. So-
kan fordulnak hozzam olyan kérdésekkel, hogy
meddig ihaté egy Uveg vérdsbor, mennyit ér
a nagymama &tven évig a tévé tetején tarolt
Tokaji Aszuja, vagy, hogy milyen bort vegyen a
német keresztapanak. Ezekre a kerdésekre adott
egyszerl valaszokat foglalia éssze ,Nori kérdez”
rovatunk.

No6ri nem teliesen kezdd, de nem is profi bor-
fogyaszt6. Irodai munkat veégez, és tarsashazi
lakasban lakik. Debrecen, Parizs, majd Budapest
utan jelenleg Berlinben ¢l, ¢s a kelet-magyaror-
szagi borok nemzetkdzi markaépitésének és fog-
yasztasanak elkdtelezett képviseldje.

Nbéri  kérdez: Bor-etiquette: milyen in-
formdcidk szerepelnek egy bor cimkéjén?
Mi jelent valéban valamit és mi csak
“koltészet™? Mire figyeljiink a boroscimke
olvasdsanal?

[smét egy olyan téma, amirdl koteteket
irnak a szakkonyvek. A valasz azért is
nehéz, mert nem csak boros kérdésrdl
van sz6, hanem jogi, illetve szabaly-
ozasi kérdéseket is érint, amelyek raada-
sul az egyes orszagokban (s6t egyes
borvidékeken) kiilonbozéek lehetnek.
Sziikitsiik Eurdpara vizsgalédasunkat. Az
Eurdpai Uni6 tobb rendelete is szabalyoz-
za a borok megnevezését, illetve a cimkén
feltiintetett adatokat. A jogszabalyi hivat-
kozasok ismertetésétSl most eltekintek.

Ezek a rendeletek meghatéroznak néhany

informaciét, amit kotelezé feltiintetni

(zardjelben néhany magyar példa):

o termékkategoria (pl. bor, vorosbor,
pezsgd)
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o oltalom alatt all6 név (Villany, Bala-
tonfiired-Csopak)

« alkoholtartalom
ban, vol%)

o  Urtartalom (ml vagy liter)

o szarmazasi orszdg (Eurdpai Kozos-
ség, Magyarorszag)

o palackozd vagy forgalmazé (név
vagy kod)

o tételszam (a toltés ideje, LOT szam —
ez a pincétdl fiigg)

o allergén tartalom (kén-dioxid)

o importdr (ha van)

(térfogatszazalék-

Ez tehat az eurdpai minimum, de ne
lepédjiink meg, ha a vildg borait kos-
tolgatva esetleg ennél kevesebb in-
formaciéval taldlkozunk. Borkéstold
ember szamdra furcsa lehet, hogy pl. az
évjarat megjelolése nem kotelezd, de ne
feledjiik talalkozhatunk olyan borokkal
is, amelyeket tobb évjarat felhasznalasaval
készitenek.

A valaszthaté jelolések (ezeket is pon-
tosan szabélyozzak, ha egyszer felkertil-
nek a cimkére):

o évjarat (érdekesség, hogy a januar-
februdrban sziiretelt sz616k esetében
az el3z6 évet kell megadni)

o borsz6l6 fajta neve (muskotély, kék-
frankos)

o cukor tartalom (szaraz, félédes)

o eljarasi szakkifejezések (barrique,
jégbor)

o  palackozas helye

o kisebb foldrajzi egységek neve (dild,
hegy)

o e-jel (a csomagolé anyag, azaz
a palack, megfelel a torvényi
eldirdsoknak)

o Okoldgiai termesztés

Ezutan kovetkeznek a szabadon hasznal-
hat¢ jelolések, amelyek kombinacidja sok

ezer lehet, na itt jon aztan a , koltészet”

J6 olvasgatast! M
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APRILIS 22.
GOURMET-SETA EGERBEN

5 ETTEREM, 6 FOGAS, 7 BOR

Sétaval egybekotott gasztronomiai utazas Eger legizgalmasabb éttermeiben: 1552 Etterem

Senator-hdaz, Macok Bisztro, Platan Etterem, Zsalya Bisztro. Az ételeket valogatott St. Andrea
borok kisérik. Hazigazda Dr. Lorinez Gyorgy és Ifj. Lérincz Gyorgy.

Informacio: Lorincz Andrea 30/692-5850 andrea@standrea.hu
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Szent Tamas

SIZENT
TAMAS
2013

A stkersorozat folytatodik

A Szent Tamas Pincészet borai évek 6ta sorra nyerik a legrangosabb hazai
és nemzetkozi dijakat. Ifjabb Szepsy Istvan 18. generaciés borasz sikereinek
kulcsa, hogy a borstilusok folyamatos csiszolasa révén az egyedi terméhely
kifejezésére torekszik. A kilonleges vulkanikus termdéhely és az ezt rendkiviili
maodon megjelenito fajta, a Furmint, olyan egyediségre képes szaraz borként
is, amely a vilag legjobb borainak nagysagahoz mérhetd. Az asvanyokban
gazdag talajon komplex, hosszan érlelhetd borok sziilethetnek, amelyek
Osszetettségikkel, mélységlkkel, intenzitasukkal és egyedi izvilagukkal
kiemelkednek a rendkivil er6s nemzetkozi mezdnybdl. Ennek eléréséhez
elengedhetetlenazafolyamatos munka,amitapincészetvégezalegmagasabb
mindség elérésének érdekében, legyen sz6 geologiai vagy élettani
kutatasrol, Furmint-klonszelekciorél vagy bio névényvédelemrél. A rendkiviil
alacsony termésatlag elengedhetetlen a terméhelyet hiien bemutaté borok
készitéséhez és a folyamatos hordokisérletek is hozzajarulnak a kifinomult
borstilus kialakitasahoz.

A Szent Tamas dil6 nagysagat mar a kozépkor ota ismerjlk, a Bél és Matolai
féele dil6besorolasok el6tt is a borvidék legdragabb termdhelyei kozott
emlitik. Az itt készUlt borokban szinte mindig benne van az ‘X faktor’, az innen
megfeleld filozofiaban elkészitett Furmintok minden évjarataban rendkivili
Osszetettség és mélység mutatkozik, valamint rendkivil hosszan érlelhetek.

Tavaly a Szent Tamas Szent Tamas 2012-t a Decanter World Wine Awards
Magyarorszag legjobb boranak valasztotta, idén pedig a 2013-as Szent
Tamas furmintot a Mundus Vininemzetkozi zs{rije jutalmaztaa Magyarorszag
legjobb fehérboranak jaro ,Best of Show" dijjal. A Magyar Borszakirok Kore is
a legkiemelked6bbnek itélte ifjabb Szepsy Istvan borat és a Super 12 kozil a
legmagasabb elismeréssel, a Magyar Bor Nagydijjal jutalmazta.

A borvilag egyik legelismertebb szakértgje, Caro Maurer Master of Wine
egyik legutébbi el6adasan a pincészet dlldszelekcidinak kapcsan kiemelte a
a sokrétl savszerkezettel, valamint hozzatette, hogy .these are the wines
which you should bring onto every single wine lists of the world”, azaz, hogy
ezeknek a boroknak a vilag minden borlapjan helyet kellene kapniuk.



Hozzavalo6k 4 fore:

30 dkg hus (birka, sertés, vagy baromfi)

o 2 evlkandl olaj

o 1 nagyobb fej voroshagyma

o 1 gerezd fokhagyma

o 4dbsargarépa

o 2 db petrezselyemgyokér

o 2 szal friss lestyan

o Tovabba az alabbi zoldségek barmelyike,
vagy mindegyike:

o karalabé

o par szem krumpli

o maréknyi zoldpaszuly (zoldbab)

o maréknyi zoldborsd

o so,frissen 6rolt bors

o 2 dltejszin (opcionalis)

o par evOkandlnyi friss, vagy 1 teaskanalnyi

poritott korpacibere*, izlés szerint

Az olajban megdinszteljiik az aprdra vagott
voroshagymat és ztzott fokhagymat, hozza-
adjuk a felkockazott hust, s6zzuk, borsozzuk,
felontjiik vizzel és majdnem puhara f6zziik.

Hozz4adjuk a felkockazott z6ldségeket, a
lestyant (9sszehajtogatva, dsszekotozve, hogy
ha kész a leves, egyben el lehessen tavolitani)
és készre f6zziik. Belekeverjiik a korpacibere*
friss, vagy poritott valtozatat, hozzaadjuk a
tejszint, de azzal mar nem fézziik.

Apritott petrezselyemmel, vagy friss,
citromos kakukkftivel megszorva talaljuk.
Csip6s zoldpaprikat kindlunk hozza.

*Korpaciberét magunk is készithetiink,
mindosszel kg buzakorpara, 1 szelet kovaszos
kenyérre és 3 liter vizre van sziikség hozza,
3-5 nap alatt elkésziil. A forrasban 1évé vizet
Ontsiik a buzakorpara, hagyjuk langyosra
htlni, 6ntstik bef6ttes tivegbe, tegyiink a
tetejére egy szelet kenyeret, fedjiik le és tegytiik
meleg helyre.

Mindennap habozzuk le és keverjitk meg.
3-5 nap alatt szépen besavanyodik és elkésziil
a ciberénk. Sziirjiik le és tartsuk hutében
(egy hétig elall), a str(ijébdl tegyiink félre a
kovetkez6 adaghoz, kovasznak (a masodik
adaghoz mar kenyér sem kell).

Aidnlott bor: Sz6ke Matyas (Matra)
Chardonnay 2015

ReceptKlub

(Csorbaleves

Gyepes Gabojsza receptiei




ReceptKlub

Tovabbi receptekért latogasson el
weboldalomral!

http://www.gabojsza.hu/

ILACEDUISTIN

Hozzavalok 4 adaghoz:

o 4db csirkecomb filé

o grillfiszer izlés szerint

« 1 bio citrom

o 1 csokor ujhagyma

o bambusz, vagy fém saslik palcak

A csirkecomb filét ftiszerezziik kedvenc
grillfiszeriinkkel, majd vagjuk falatnyi
darabokra. A jol megmosott citromot
szeleteljiik fel vékonyan, a megtisztitott
ujhagymat vagjuk kétujjnyi darabokra,

majd flizziink felvéaltva a hussal és a citrom
szeletekkel a saslik palcakra. 12-15 perc alatt
stisstik meg a nyarsakat grillrdcson, faszén
parazs felett.

Talalas el6tt hagyjuk pihenni 5 percig,
lefedve.

Ajanlott bor:
St. Andrea Pincészet (Eger)
Kiskadarka 2015

Az ¢telekhez a borokat
Kovacs Pal valogatta.



Hozzavaldk: Rece pt Klub

o 1 csomag friss leveles tészta (250 g)
o 30 dkg fehér sparga
o 6 szelet fiistolt, fott sonka

¢
o 6 szelet jol olvado sajt DIIKIS 4@ @)
o 6 kiskandl magos mustar I\ \ J 4 4 J Y D
o 1dbtojas
o kevés fehér és fekete szezammag } D CJ f C) CJ 2 4 e ) e ‘)
o 1 csipet cukor
e 1/2citrom rd f P
. 1Z23418)18)8)0!

A spargak fas szarat levagjuk, majd meghd-
mozzuk a spargasipokat. Enyhén sés, csipet
cukorral és par karika citrommal izesitett
forrasban 1évé vizbe tessziik, és par percig
el6fdzziik, majd leszirjiik és htilni hagyjuk.

A leveles tésztat kiteritjiik és hosszaban ketté,
keresztben hdromba vagjuk. Mindegyik
darabot megkeniink egy kiskanal magos
mustarral, rafektetiink egy szelet fiistolt, fott
sonkat, egy szelet sajtot és 2-3 sip spargat,
hosszaban elfelezve. A leveles tészta széleit
bekenjiik felvert tojassal, kettéhajtjuk,
stitdpapirral bélelt siit6lapra helyezziik.

A batyuk tetejét is megkenjiik felvert tojassal
és megszorjuk fehér és fekete szezammag-
gal. 220 fokra elémelegitett siitébe toljuk, és
15-18 perc alatt aranybarnara siitjiik.

Langyosan télaljuk.

Aidnlott bor: Tozkd Birtok (Tolna)
Groner Veltliner 2015
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Hol: Kisharsany,

Vylyan Pincészet

Hurrd, négy napossa valik

a Husvéti hétvége! A Vylyan
Terasz kreativ gasztrondmiaval és
programokkal var, hogy

oromteli legyen az egytittlét
kicsiknek, nagyoknak.

A Vylyan Teraszon ujraszabott,
,»Husvét kompatibilis” kreativ
gasztrondmiai kinalattal, iin-
nepi borokkal, madarcsicsergés-
sel, gyonyorl természeti kornye-
zettel, kreativ és mozgalmas
gyerekprogramokkal varjuk!

vylyanhu

Hol: Tallya,
Oroszlanos Borhotel
Kései, rdérds reggeli egy nagy és
vidam tarsasaggal - ilyen a
brunch, f6leg husvét hétfon,
amikor amugy is ragyog a vilag
és senki nem lat még el a nytlon
talra. Ha valami, akkor a brunch
remekiil belesimul a borvidéki
életérzésbe, f6leg néhany pohar
borral kisérve.

oroszlanos.hu

Hol: Tarcal,
Grof Degenfeld
Kastelyszallo

Toltson el egy felejthetetlen estét
Récz Gergével!
degenfeld.hu
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Programok

Darin Sandor ¢sszedllitasa | borutazo.hu

Hol: Tolcsva,
Helia-D Herba Kastély

Hajas Laszlo, Magyarorszag
egyik legjobb hair stylistja
mutatja be a legfrissebb hazai

és nemzetkozi frizuratrendeket és
vall palyajanak kulisszatitkairdl
a Helia-D Herba-kastély falai
kozt. A hajapolasi, frizura
készitési otletek, killonbozd haj
formazo eszk6zok hasznala-
tanak bemutatasa mellett “sze-
meélyre szabott tandcsadast” is
kapnak a résztvevok a mestert6l!

S6t a Helia-D fejleszté mérné-
kével a hajapol6 kozmetikumok
fejlesztésének és készitésének
vilagdba is betekinthetnek és
megalkothatjak sajat gyogynové-
nyes hajsamponjukat és balzsam-
jukat. A Hajas estre egy borva-
csoraval tessziik fel a (haj)koronat,
az olasz Capellini, azaz ,,hajacs-
ka” tésztaval a f6szerepben, a mis-
kolci A Leves Gasztromiihely
talalasaban és a Budahdzy Pince
boraival kisérve!
herbakastely.hu

Hol: Eger,
tobb helyszinen

Gasztronémiai séta Eger torténel-
mi belvarosaban. A meniiben egy
kiilonleges borsor és az 1552
Etterem az Egri Varban, a Hotel
Senator Haz Eger, a Macok
Bisztro és Borbar, a Zsalya Bisztro
és az Imola Hotel Platan séfjei
altal hozzajuk megalmodott
ételek. Szeretettel varjuk a kedves
érdeklédoket!

Jelentkezés korlatozott 1étszam-

ban!
andrea@standrea.com

28
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Hol: Eger

Dobo ter

Az idén 6. alkalommal keriil
megrendezésre az Egri Csillag
Weekend, ahol egri bordszatok
kindljak legtijabb évjarata Egri
GCsillagjukat, a téren tovabba
gasztrondmiai és zenei fesztival
varja a latogatokat!

egricsillag.hu

Hol: Villanyi borvideék,
tobb helyszinen

A BorZsongdason lesz méjus-
faallitas, blues-, jazz-, rock’n’roll,
magyar tanchaz, grill partik,
stifolderverseny, Bor-Asz futball
galamérkdzés és természetesen
villanyi borok, ételkiilonleges-
ségek, kézmives foglalkozasok,
gyalog-, és kerékparturak a borvi-
dék duléi kozott.

borzsongas.hu

L Majus |
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Rosalia 2017
Rosé¢ ¢és Pezsgd Liget
Hol: Budapest,
Varosliget
Itt a tavasz, kozeleg a nyar, és mi
ennek 6romére ujra rozsaszinbe
oltoztetjiik a Ligetet! Rosé,
pezsgd, street food, koncertek, és
persze szerelem Budapest leg-
nagyobb szezonnyit6 borfesz-
tivaljan :) Csaldd- és kutyabarat
rendezvény!

rosalia.hu

A szervezdk a programvadltoztatds jogdt fenntartjik!



12 XXIIl. Szegedi
- Borfesztival

21 Hol: Szeged,
Szeéchenyi ter
10 napon at 10 helyszint, 150 pin-
cészetet, 200 kézmivest és 250
zenei-kulturalis programot
felvonultatd eseményt évek ota
Magyarorszag legnagyobb bor
fesztivaljaként tartja szamon a
szakma és a kozonség.

A XXIII. Szegedi Borfesztival
mellett a grandiézus zenei pro-
gramjairdl ismert Dém Téri
Kavalkad, az ikonikus Hidi Vasar,
a hazai kézmuves-ipar jeles
képviseldit felvonultaté Kincs

Tér és a kulinaris élvezeteket hal-
moz6 Gasztro Udvar is vérja a
rendezvény vendégeit.

szegediborfesztivalhu

13 Napbor Unnep
Hol: Egerszalok,
St. Andrea Pincészet
Piknik-ebéd a Macok Bisztré és a
Senator - Haz finomsagaival. Sik
Péter sajtmester sajtkiilonleges-
ségei. ,Zsdkbamacska” borkos-
tolo, vezetett pincelatogatas.
»Borok és izek taldlkozdsa’- Vajda
Mihaly sommelier interaktiv
késtoldja. St. Andrea Fehérbor
Mesterkurzus. Toth Vera akusztik
koncert, selyemkends kidllitas és
festés — Pintér Bea selyemfest6
mesterrel. Tombola.

andrea@standrea.hu

26 A Rose Kiraly Ujra a
Platanban - Dozsi
Tamas Estije
Hol: Debrecen,
Platan Hotel

Bemutatdsra keriilnek a 2016-o0s
rosé borok, valamint a kékfrankos
valogatas (Gorogsz9-diils) 2012.

Az est tovabbi részleteit és
asztalfoglalas: (30) 904-6236 vagy

(52) 537-700

26 RozéTorony 2017 -
- Rozé ¢s habzoébor
29 fesztival
Hol: Debrecen,
Nagyerdei Viztorony

Itt a Tavasz, habzik a Terasz, ugat
a kuvasz, csicseregnek a madarak,
és rozsaszin kod van a
levegdben.... ;)

Ennek apropdjan majus végén
rozsaszinbe oltoztetjiik a Nagy-
erdei Viztornyot. Az orszag legfi-
nomabb rozéi mellett, csaldd-
barat programokkal és koncertek-
kel varunk Mindenkit.

Csalad- és kutyabarat rendezvény!

2/ Bock & Roll & Friends
Hol: Villany,
Bock Hotel Ermitage

Az el3z6 évek sikereire vald
tekintettel idén is megrendezésre
keriil a Bock & Roll Party, ahol
idén a Pince ,baratai” és részt
vesznek.

AKki ivott mar Bock&Roll-t tudja,
hogy ehhez a borhoz zene kell,
nem is akdrmilyen! A majus 27-
én megrendezésre keriilé

bulin a Mongooz and the Magnet
és a Zaporozsec fog gondoskodni
az igazi rock & roll hangulatrol.

A Pince baratai révén nem csak

a Bock kiilonlegességeket lehet
majd fogyasztani, hiszen lehe-
t6ség lesz a ,,100 pontos Ats
Karcsi” boraibdl is valogatni,
valamint a Fellow’s burgereit és a
Vitéz kiirtéskaldcsokat megizlelni.

bock.hu

Tovébbi programokért latogasson el E E
weboldalunkra!

http://www.borutazo.hu/ E

28 IV. Gunzer Halnapok
- Hol: Villany,
I Gunzer Tamas Pincészete

Giinzer Tamds borai és a Kopacsi
Half6z6 Mesterek ételei immar
negyedik alkalommal szinesitik
a majus 1-i hosszu hétvégét Vil-
lanyban. Elézene a Monte Carlo
egyiittessel. DJ Greg S. Ordogarok
Kalandttra. Uzemlatogatds és
borkdstolas a méltan hires bar-
rique érlelében. A rendezvény
ingyenes, varunk mindenkit
szeretettel!

9 VI Gere Jazz Fesztival
- Hol: Villany,
[0 Gere Attila Pincészete

Idén ismét megrendezziik a Gere
Jazz Fesztivalt, immar a 6. alka-
lommal. A megujulé tematiké-
nak készonhetden ezuttal
provence-i hangulatban t6lthetik
el az id6t a borok és a jazz zene
szerelmesei. A fesztivalra érkezok
végigkodstolhatjak a Gere Attila
Pincészet egész portfoliojat és
élvezhetik a Mandula Etterem
gasztrondmiai fogasait, valamint
a fesztival 6 fokuszat add jazz
zenei koncerteket.

gerejazz.hu

Kdvess benninket @
facebook-on is!

wwuw.facebook.com/
debrecen.borozo
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Bihardioszey, Zichy-kastely kertje

,Fehér asztali borainkat, dgymint a kénnydi Ermellékit, Lajoshegyit,
Somlait, Neszmélyit, izlésem szerint a vilag minden fehér borai elé teszem”
(Széchenyi Istvan)

Bakator borok karpat-medencei mustraja

Ermellék valogatott borainak késtoldja

latogatas a Zichy-kastély feldjitott termeiben

kézm(ves portékak és hazi finomsagok vasara
bogracsgulyasféz6-verseny, 6korsutés

kastélykerti mulatsagok - Bordd Sarkany, Nightlosers, Szalonna és

Bandaja, Ferenczi Gyorgy és a Racka Jam, Vivat Bacchus Enekegyiittes,
Kerekes Band, Debrecen Dixieland Jazz Band

tovabbi informaciok: www.diosig.ro, www.fonixinfo.hu



