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Kodszontd

edves Olvasonk!

Tulajdonképpen a nyolcadik

Elég butan hangzik a mostani kdszontém cime, de hat mégiscsak az az igazsag,
hogy ha szigortan ragaszkodom a tényekhez, hogy az els6 lapszamunk 2011
Gszén jelent meg, és akkor ez a szamunk most a nyolcadik évkezdetiink elsé
szama. Kicsit kacifantos, de nem baj, néha az élet is ilyen.

Az el6z6, nyari szamunkban a Badacsonyt céloztuk meg, a visszajelzések alap-
jan sikerrel. Sok pozitiv vélemény jott hozzank, ami felbatorit minket arra, hogy
folytassuk kalandozasunkat a magyar borvidékeken.

Most egy kevésbé ismert, sot talan széles korben egyaltalan nem ismert borvidékre
kalandozunk, a Hajés — Bajai Borvidékre, Koch Csaba boraszatat latogattuk meg.
Kiilonos szerencse, hogy éppen lapunk megjelenése el6tt a boraszat megnyerte
Magyarorszag Legszebb Boraszata dijat, tegyiik hozza, abszolit megérdemelten.
Csak gratulalni tudunk Koch Csabanak és ajanlani a kedves Olvasonak, hogy
latogassa meg a boraszatot, mert nagyon kellemes koriilmények kozott, nagyon
baratsagos kiszolgalas mellett, nagyon kellemes napokat fog elt6lteni Borotan.

Nem feledkeziink meg természetesen a hozzank kozeli borvidékekrél sem, most a
Matrabdl mutatunk be két fiatal és nagyon tehetséges boraszt és a pincészetiiket,
erre is érdemes lehet egy kis kitérét tenni, ha valaki kelet felé veszi az iranyt.
A mitrai bordszok még nagyon sok kellemes meglepetést fognak szerezni a bor
kedvel6i szamara.

Tettiink egy kis kitérét Ruszt felé is, meglatogattuk a varos borasz doyenjét,
a 85 éves Wenzel Robertet, akinek az Gsei 370 évvel ezelStt alapitottak a
boraszatot és azéta folyamatosan miikodtetik. Robi bacsival konnyti diskurdlni a
szép borokrol, hiszen kivaléan beszél magyarul és sok szallal kotédik is hozzank
magyar baratai révén.

Megtalaltuk a tiidészint bakator sz6l6 6si rezervatumat Avastjvaroson, ahol a Kovacs Pal
magyarsag sz€élén még mindig 6rzik ezt az 6si fajtat és ahonnan immaron hataron felelds kiadé

beliilre is keriilnek vesszék, hogy ujra feléledjen a hajdan volt hires bakator bor
Zichy Ferenc grof kedvelt és vildghir(i bora, amelybdl még a kinai csaszar is ivott.
Természetesen van teszt is, ezuttal vilagfajtdkat, chardonnayt és cabernet
sauvignont teszteltiink, komoly tételnagysagban. Koszonjiik a boraszatok
tamogatasat. Most arra voltunk kivancsiak, hogy ezek a fajtdk hogyan viselked-
nek nalunk és mennyi id§ kell ahhoz, hogy beérjenek és élvezhetdk legyenek.

Régi rovataink koziil is megmaradt jo néhany, Nori ismét kérdez, talaltunk
megint egy borbaratot, aki megérdemli, hogy bemutassuk a kozonségnek,

vannak receptjeink és van program ajanlatunk is.

Remélem, hogy ebben a szamunkban is talal a kedves Olvasé érdekes cikkeket.

J6 olvasast kivanok!

www.debreceniborozo.hwu
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A bakator

Kovacs Pal irasa

Van egy régi sz6ldéfajta - a
bakator, amely valamiért néhany
bordsznak a szive csicske. lde-
haza is, de hatdrainkon tul
is van néhany bdator magyar
borasz, akik nagy szertettel és
clkotelezettséggel mivelik ezt
a regi, akaratos, kemény, de
sz¢p magyar szoléfajtat. Idén
tavasszal &t borasz, bartos
Istvan (Avasujvaros, Romania),
ifi. Bencze Istvan (Hegymagas,
Szent Gydérgy-hegy), Heit Lérand
(Bihardiészeg, Romania), Mau-
rer Oszkar (Hajdojaras, Szerbia)
és Malik Zoltan (Badacsony),
valamint Debrecen ¢s Bihar-
di6szeg Onkormdnyzatai és a

Debreceni Borozé bordszati és
gasztronémiai magazin meg-
alapitottdk a bakator Szdvet-

s¢get, hogy egyitt lépjenek fel
a fajta ¢és bor felélesztéséért,
népszerisitéséeért.

Ujsagunk 8 évvel ezelétti megalapitésa
Ota folyamatosan figyelemmel kiséri
a Bakator reneszanszat és megprobal
lehet8ségeihez képes minél tobbet
segiteni ebben. E munka elismerésének
tekintjiik, hogy tagjai lehetiink ennek a
szép kezdeményezésnek.

Az elmult években végigkovettik és
drukkoltuk - szerencsére eredményesen
- a Heit Pince Bakator visszadrokitési
muveletét a bihardidszegi sz616hegyre, de
nem volt alkalmunk eljutni Avastjvaros-
ra, az Orokités kiindulé helyére, Bartos
Istvan sz6l6jébe.

Amikor meghivast kaptam, arra gondol-
tam, hogy most majd egy igazi bakator
ltetvényt fogok latni, szép egyenes so-
rokkal, egymds utan sorakozo tékékkel.
Nos, ezt csak olyan ember gondolhatja,
aki nem jart az avastjvarosi hegy olda-
laban, mert a latvany egészen mas, szinte
letagldzza az embert. El8szor is a dél felé
nézé, igen meredek hegyoldal tele van
szOl6vel és kis préshazakkal, tanydk-

kal, megmuvelve. A kardkra tdmasz-
kodé sz6l6t6kék ugy néznek ki, mint a
stindiszn6 hata. Igen, mert az egész he-
gyen a kards muvelés a jellemz6, de hat
nincs is gép, amely itt képes lenne barmit
is tenni, itt bizony kézzel, legfeljebb 16
segitségével lehet minden miiveletet
elvégezni.

Még a sziirkiiletben jol lathatd, hogy mi-
lyen szépen, precizen miivelik itt a sz6l6t,
de az igazi meglepetést a tékék kozott ta-
laltuk meg. Az 6seink a kipusztult tékék
pétlasara mindig azt telepitették, ami
éppen volt, igy egy nagyon izgalmas és
gyonyort kavalkad alakult ki itt a Bar-
tos Pista sz6l6jében, a tiiddszinti bakator

Orékségonk

mellett talalhat6 gohér, leanyka, szlanka-
menka, muskotély, néhany t6ke direkt
termd és még ki tudja, milyen kincsek, de
ez majd egy masik at témdja lesz. Nincs
konnyt helyzetben a hazigazda, amikor
sziiretelésre keriil a sor, mert tékénként
kell a sz616t szedni, valogatni.

Szerencsére Istvin még tudja, hogy mi
van ott a hegyoldalban, nekiink is meg
kell tanulnunk, ez lesz a kévetkezé lec-
kénk, persze csak akkor, ha elfogadnak
minket tanuldknak.

Igy lesz-e, Pistdm? [ |

Debreceni BOROZO 5



lrodalom

Zsuzsanna Fejedelem-
asszony bora

Eszenyi Bela irasa

Cyonyért volt ebben az évben az
id6jaras. Szépen sorolnak a szdlok,
gyonyori a gylimoles a t6kéken, szép
egészségesek a fiirtok, szinte hibatlan
minden bogydszem is.

Nagyszerii bort fogunk sziiretelni, Nagysd-
gos Uram - mondta az 6reg Mihdly
Maténak, a nagysagos fejedelemasszony
ispanjanak, aki éppen a sz6l6t szemlézte
a Kiraly-dlé oldalaban.

Meghiszem azt, Mihdly - mondta az
ispan - lassan ideje lesz sziiretelni, remé-
lem, az Isten megsegit, aztdn nem iit be
valami mennyké. Hiszen gondolhatta,
mert bizony az utdbbi idében elég sok
haboruskodas folyik a kornyéken, a
nagysagos Fejedelem is azzal van elfoglal-
va, de mar midta, szdba se lehet hozni a
napi dolgokat, mindig csak a kiadasok
meg a pénzszerzés a téma. Holnap in-
dulnak a gabonéval Pozsonyba, hosszu,
nehéz és veszélyes ut var ra meg a legé-
nyeire, a torokok nagyon nem nyughat-
nak az idén, 4llanddan be-betornek a
Fejedelemség teriiletére, de a magyar
kirlyt se kimélik.
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Vigydzzon a szélére Mihdly, mert ha
valami baja esik, a fejedelemasszony igen
mérges lesz. En most vagy két hétig oda
leszek, maga felel mindenért. Megértette?
- kérdezte, és szigort szemekkel nézett
az Oregre. Igenis, meg — felelte az oreg és
allta a nézést.

Ot hétbe is bele tellett, hogy a csapat visz-
szaérkezett Pozsonybdl, sok volt a baj tt-
kozben. Az ispan legelébb az 6reg Mihalyt
hivatta, mert igen aggodott a sz616 miatt,
ilyen kés6n még sohasem sziireteltek. Az
oreg lassan Iépett be a szobaba, megallt az
ajté mellett, a fal tovében, kalapjat kezé-
ben szorongatta, gylrogette és mélyen
lehajtott fejjel a foldet nézte.

No, Mihdly, hat mér’ nem néz a szemembe,
mi tortént — kérdezte Maté — csak nincs
valami baj, tdn beteg Kend?

Nem uram, nem én — mondta halkan az
oreg — a sz6l6 beteg, de mind az egész,
minden fiirt le van barnulva, 6ssze van
toporodve, mintha szdz esztendds lenne.
Nem tudom, mi lelte, de én még ilyet nem
lattam.

Oszt’ milyen volt az id6, amig oda voltam?

Szép volt az, csak néhdny esé volt, de siitott
a nap, igaz, reggelente nagy volt a kod, de
napkozben siitott a nap — magyarazkodott
Mihaly, de még mindig csak a foldnek
beszélt.

Fogasson be, de gyorsan, gyeriink kifele
a sz6l6be, ezt ldtni akarom. A fejedelem-
asszony tudja a bajt? - kérdezte mar kifele
menet az oregtdl, az csak ingatta a fejét —
nem mertiik megmondani neki, minden
nap vdrtam uramat, aztdn meg mar késé
lett.

De nagy szamdr Kend - csuszott ki a
szdjan, de mar banta, mert az oreg feje
még lejjebb esett a valla kozé.

Nem kimélte a lovakat, szaguldott a Kiraly
felé, akivel talalkoztak, alig birtak elkertil-
ni 6ket, hogy ne titk6zzenek. A tébla aljan
mar menetkozben leugrott, a gyeplét az
oreg kezébe dobva, meg sem vérva, hogy
a lovak megalljanak. Rohant be a t6kék
kozé, igazat mondott Mihaly, minden fiirt
beteg, nincs egy fiirt se, amin nincs barna
szem. No - gondolta - lesz ezzel b6ven
munka, mig kiszedegetjiik, kicsipegetjiik
az épek koziil ezeket. Oles léptekkel ment
egyre beljebb, egyre feljebb, ott még
rosszabb volt a helyzet, szinte nem volt
ép bogyo a firtokon. Mérgesen rantott
le egy flirtot, nézegette, aztn letépett egy
par szemet és enyhe undorral megszagol-
ta. Erdekes, nincs semmi rossz szaga, ki-
csit még forgatta, nézegette, aztan lassan



a szajaba vette, 6vatosan beleharapott.
Valami rossz, undorit6 izt vart, teljesen
meglep6dott, a szem mézédes volt és
nagyon finom, gytimolcsds, mint a sza-
ritott fiige, amit a torok koévettdl kaptak
a mult évben ajandékba. A szemoldoke
felszaladt a homlokara, még egy par sze-
met tett a szdjaba, az izek csak tovabb
gyarapodtak, nem evett még ilyen finom-
sagot soha életében.

Mihaly! - kidltott egy nagyot — jojjon csak
Kend gyorsan ide! Tépjen le egy fiirtot,
egyen beldle, oszt’ mondja meg, mit érez?

Az breg csodalkozd, tagra nyitott szemek-
kel nézett a mosolygo ispanra, ennek el-
ment az esze a nagy bajban, gondolta,
majd vonakodva, gyanakodva 6 is sz4jaba
vett par szem toporodott sz6l6t. Ahogy
az izek eljutottak a tudataig, a szeme ki-
kerekedett és hitetlenkedd tekintettel
nézte az ispant, majd gyorsan ismét bele-
harapott a fiirtbe és csak falta, ilyen fino-
mat még 6 sem evett soha.

den filler szamit!

No, Mihdly, holnap sziireteliink, ki a néppel
a Kirdlyba, de aki szolni mer a fejedelem-
asszonynak, azt karéba huzatom, meg
vagyok értve? Gyeriink vissza! — adta ki az
utasitast. Mihaly nem szolt egy szoét sem,
egyrészt orillt, hogy meguszta a szidast,
masrészt még mindig az el6z6 élményén
gondolkodott. Hogy a ménkdbe van az,
hogy a sz616 betegnek latszik, az ize meg
csoddlatos, biztosan Isten keze van eb-
ben, nyugodott bele a végén a megma-
gyarazhatatlanba.

Februdrra aztan kiforrt a bor a horddban,
az ispan szinte minden nap lejart a pin-
cébe, figyelgette, kostolgatta a horddban
1év6 nedit és csak himmogott, nem szolt
egy szOt sem.

Huasvét el6tt par nappal hivatta Mihalyt
— Arra jutottam, hogy ezt a bort, amit Kend
miatt elrontottunk — nézett huncut mosoly-
lyal az Oregre — feltessziik nagysdgos feje-
delemasszony iinnepi asztaldra, hadd ldssa,
mit kovetett el Kend az 6 sz6l6jével. Késziil-

Kerjuk, tamogassa a Debreceni Borozé nyomdakoltségeit!

lrodalom

jon Kend, maga is jon velem a szine elé.

Az oreg nem szolt egy szot sem, csak
bdlintott, neki mar ugyis mindegy,
oregember, nem kar érte, meg aztan csak
hibazott, ugy illik, hogy megkapja érte a
mélté jutalmat.

Az tinnepi ebéd végén a fejedelemasszony
a boros pohdrért nyult és kortyolt beldle
egyet, majd kérd6n belenézett a pohar-
ba, kortyolt még egyet és mosolyogva a
tarsasaghoz fordult: Nem tudom, hogy
az Ondk pohardban mi van, kedves ven-
dégeim, de az enyémben a kirdlyok bora,
ot aranyat annak, aki ezt a bort készitette!

Az ispan enyhén oldalba 16kte az oreg
Mihalyt - No, mi lesz md’, induljon Kend,
nem hallotta, mint mondott a fejedelem-
asszony?

Mihaly, mint aki most ébredt fel, felnézett
az égre és miel6tt elindult, csak ugy hal-
kan, hogy csak 6k ketten értsék, annyit
mondott: Koszonom, Istenem! [ |

Ahogy azt a Kedves Olvaso bizonyara tudia, lapunkat tarsadalmi munkaban, dijazas nelkal irjuk, fotdzzuk,
szerkesztjok. Az Alfoldi Nyomda ugyan kedvezményesen nyomja a lapot, de a papir és nyomdafesték bizony
komoly penzbe keril (egy darab Ujsag nyomdakoltsege 300-500 Ft). Annak érdekeben, hogy tovabbra is
terjeszteni tudjuk a magyar borkulturdat, kerjok, adomanyaval segitse a nyomdakoltsegeink kifizetését - min-

Adomanyat utalia kiadonk, a Debreceni Borbaratok Tarsasaga Egyesilet
10700141-47679803-51100005 szamu bankszamlgjara.

Keszonjokl
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Premier

Egy Kedves hely

Darin Sandor riportja

Kelet-magyarorszagi lakosként gyerekkoromban sok osztdlykirandu-
lasunk c¢lpontja volt a gazdag térténelmi molttal, irodalmi kété6déssel
megdldott Eger. Szinte kdtelezd program minden varosba érkezd cso-
portnak felkeresni a Dob¢ teret, megmdaszni a varat ¢s elkirandulni a
Sz¢épasszonyvdlgybe. Elszalltak mar a gyermekévek, felcseperediem és
Eger is sz¢épen fejlodott az utébbi évtizedekben, igy ismét celba vettem
a BUkk hegység labanal fekvd varost. Kivancsi voltam a Szépasszony-
volgy milyen Ujdonsagokat tartogat. Nem kis meglepetésemre az egyik

bisztr6é teraszan Lérincz Bdalintba botlottam.

Honnan jitt a Kedves Bisztro otlete?

Batyammal éveken at gondolkoztunk
azon, hogy szeretnénk Egerben egy
olyan helyet, ahol az emberek igé-
nyes kornyezetben taldlkozhatnak a St.
Andrea borokkal. Mindemellett fontos
szempont volt, hogy bar Egerszalok nincs
olyan messze ahol a pincészet van, mé-
gis kicsit kozelebb szerettiik volna hozni
az Egerbe érkezé turistaknak és a helyi
kozonségnek a St. Andrea Szél6birtokot.
A hely kivalasztdsa mindig nagy fejtorést
okozott, igy sokaig huzédott ez a projekt.
2016 nyaran azonban kezdett komolyra
fordulni a dolog.
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Mi alapjdn vdlasztottdl helyszint?

Szépasszonyvolgy szivében Edesapdmnak
volt egy pincéje, amit még Nagypapamtol
kapott, de a kihasznalatlansdg miatt
szerette volna eladni. A Szépasszony-
volgy elsé szamu turisztikai célpont és
nagyon j6 adottsigokkal rendelkezik. Igy
2016 nyardan jott az az 6tletem, hogy meg-
probalndm ezen a helyen létrehozni a St.
Andrea 4j bor bisztrojat.

Mit jelképez a logotok?
Tavaly oktdberben kezdédtek el a

munkalatok és el kellett donteni mi
legyen a neve a helynek. Mindenképpen

szerettem volna olyan nevet adni ami
kapcsolddik a St. Andrea borokhoz.
Edesapdm mutatott nekem egy 2005-
6s cimkét ami a Kedves névre hallgatott
és egy szarnyas csacsi volt rajta. Nekem
ez annyira megtetszett, hogy végiil ugy
dontottem a Kedves Bisztré méltéan fog-
ja képviselni a pincészetet. Logé kapcsan
pedig a régi cimke lett kicsit ujragondolva,
de lényegében megmaradt a szarnyas
csacsi.



Mikor nyitottatok?

Haéla Istennek 2017 juniusaban sikerdilt
megnyitni a helyet, amiért nagyon hélas
vagyok Edesapamnak.

Milyen programjaitok vannak?

A pince kialakitasanal és hangulatanal
fontos szempont volt, hogy olyan hely
sziillessen meg ahol én is jol érezném
magam. Igy egy fiatalos, letisztult, mo-
dern hely jott létre. Rizikét vallaltam
azzal, hogy a tobbi pincével eltérd sti-
lusban, dizajnban alakitottam ki a pincét
de ragaszkodtam az elképzeléseimhez és
ugy éreztem, hogy van igény valami mo-
dernebb, tjabb felfogasra.

Rendszeres akusztikus estek vannak
nalunk és van ugy, hogy DJ szdrakoz-
tatja a vendégeket. Osszel elkezdddnek
a borvacsora estek, borkurzusok, étel és
bor parositasa el6adas és szeretnénk még
nagyon sok szines programot szervezni.
Mivel a Kedves Bisztré egész évben vérja
a vendégeket igy fontosnak tartom a fo-
lyamatos megujuldst a programok terén is.

Ki az elsddleges célkizonségetek?

A Szépasszonyvolgybe rengeteg turista
érkezik, igy mindenképpen célunk, hogy
méltéan képviseljiik és bemutassuk a
St. Andrea értékeit és kivald mindségii
borait. Nyilvan az elfogultsag is szolhat
bel6lem, hiszen nagyon biiszke vagyok

Edesapamra, ahogyan felépitette a St.
Andrea Pincészetet. A borokban megmu-
tatkozik az az aldzat és a hit amit 6 képvi-
sel. Ezeket az értékeket és felfogast szeret-
ném képviselni a Kedves Bisztréban is.
Az utdbbi idében a helyi lakossag nem
nagyon jart a volgybe. Célom volt és
orommel tapasztalom, hogy sikerdilt
megmozgatni a helyi embereket is, ami
koszonheté annak, hogy a Szépasszony-
volgyi pincék fejlddésbe kezdtek és
komoly 0Osszefogas alakult ki a pincék
kozott.

A Kedves Wine Bistro & Shop névbdl is
lehet kovetkeztetni, hogy bor boltként is
tizemel a hely. Sokan vannak akik nem
tudnak, vagy nem akarnak kimenni
Egerszalokra vasarolni a pincészethez,
ezért dontottiink agy, hogy nalunk is meg
lehet vasarolni azokat a borokat amiket
Egerszalokon.

Premier

Milyen tovdbbi terveitek vannak?

Fontos szempontnak tartom a folyamatos
fejlédést, innovaciot. Jelen pillanatban
egy Uj borkostold termet és nagyobb
elkészit6 helységet alakitunk ki a pin-
cén belill. Ezaltal szeretném béviteni a
belsé vendégteret és azokat az igényeket
kielégiteni akik esetleg valamit szeretné-
nek enni a borok mellé. Jelenleg kiilon-
leges sajt- és sonkatal variaciokkal tudunk
szolgalni és ezt akarnank tovabb béviteni.
Jelenleg a pincének csupan az egy har-
mada van kihasznéalva, igy a jovében
tovabbi helységek kialakitasat és fejleszté-
sét tervezziik.

Hétkozi zenés estek is elkezdddtek,
amivel a helyi fiatalokat és idésebbeket is
egyarant szeretnénk invitalni egy kis ki-
kapcsolddasra.

Hol lehet pontosan megtaldlni bennetek?
Mi a nyitvatartdsotok?

A Kedves Wine Bistro & Shop Egerben a
Szépasszonyvolgy kozpontjaban az ugy-
nevezett Disznéfésoron talalhaté a 38-as
pincében. Keddtél Szombatig 10:00-24:00
oraig, Vasarnap 10:00-20:00 draig varjuk
a vendégeket. m
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Kovacs Pal irasa

A Magyar Kirdlysag egyik fontos
borvidéke volt a Ruszt-Sopron-
Pozsonyi bBorvidék, amely tu-
lajdonkeppen kérbedlelte a
Fertd tavat ¢s ma mdar csak egy
kis része - a soproni - tartozik
hozzank. A XV. ¢s XVI. szazadrdl
vannak leirasok, amelyek ar-
rél szélnak, hogy Ruszton ¢des
borokat készitettek, jobb é¢vekben
aszuféeleket. Ruszt szabad kirdlyi
varosi jogdnak megvaltasdban
komoly mennyis¢gi édes boris sze-
repet jatszott. Hja, akkor még sze-
rett¢k a tartalmas ¢des borokat.

Talan tiz évvel ezel6tt jartam el6szor
Ruszton - most mar az osztrak oldalon
- mert hallottam, hogy ¢l ott egy borasz,
aki nagyon szép borokat készit és tud ma-
gyarul is. Igy jutottam el a Ruszti Boraka-
démia szomszédsagaban 1év4 boraszatba,
Wenzel Réberthez, Robi bacsihoz.

Nagyon hamar kideriilt, hogy nem Robi
bacsi koltozott az akadémia mellé, ha-
nem forditva tortént, mert a Wenzel
Pincészet mar tébb mint 300 éve ezen
a helyen mtikodik. Akkor valahogy el-
sikkadt, elsuhant mellettem ez a tény,
nagyon lekotottek a hallottak, kdstoltak, a
kedves magyar szavak egy osztrak borasz
sz4ajabol, aki arra is hajlandé volt, hogy a
mi kedviinkért megszakitsa a déli sziine-
tét, amikor meghallotta a magyar szot.

Az idén ugy alakult, hogy az ausztriai
pihenérél hazafelé tartva, elkanyarod-
tunk Ruszt felé és tigyelve az ebédszii-
netre, befordultunk a Wenzel Pincészet
udvarara, ahol a legnagyobb 6romiinkre
Robi bacsi éppen egy fiatal finn parnak
beszélt a borairdl. Ugyanolyan kedvesen,
mosolygdsan fogadott minket, mint tiz
éve, természetesen nem emlékezett rank,
de hat az vesse rd az elsé kovet, aki tiz
évre visszamendleg meg tudja mondani,
hogy kivel talalkozott egy fél ora erejéig.
Széval, Dbeszélgettiink, kostolgattuk a
borokat, és én most szembesiiltem azzal,
hogy ez a mosolygds, kedves, 85 éves

borasz milyen szeretettel tud beszélni a
sz6l6rél és borrol, de hiszen 370 év min-
den tapasztalata ott van a génjeiben. Igen,
nem tévedés, 370 év, ugyanis a pincészet
alapitasi éve 1647, azota készit a Wenzel
csaldd borokat Ruszton és a kovetkezd 30
év is be van biztositva, mert Robi bacsi fia
viszi mar a f6 terheket és unoka is van,
meglesz a 400!

A borok tovabbra is kivaléak, az idei
sz0l6 is szép Robi bacsi szerint, dicséri a
jelenlegi allapotot, aztan egy kis huncut
mosollyal kezd panaszkodni arrdl, hogy
ezek az osztrakok nem értik az édes bort,
hidba készitenek furmintbdl szép édes
borokat, nem akarjak vasarolni, csak a
szaraz kell nekik, de mar nevet is, tudjuk
mindketten, hogy ez csak egy kis aproé
tréfa.

Sziikséges is ez a kis vidamsag és biztatas,
mert Robi bacsi komoly szivmtitét el6tt
all és bizony, amikor ez keril szoba, ak-
kor egy redé jelenik meg a homlokan, de
aztan rogton a borrdl kezd beszélni és ki-
simul.

Nézem ezt a 85 éves, fiatalos embert, és
biztos vagyok benne, hogy még fogunk
taldlkozni, mert még sokan szeretnének
vele elbeszélgetni borkostolas kozben.

Robi bacsi, j6 egyészséget kivanunk, s
taldlkozzunk jovére Ruszton. ]



Vertikalis t6rténet

Darin Séndor riportja

Mindig nagy 6rém szdamomra, ha egy kildnleges borkdstolén vehetek
reszt. A kedvenceim a vertikdlis bemutatok, hiszen ilyenkor egyazon
borsitlus, filoz6fia mentén kalandozunk egy bordszat egy adott bor-
tipusanak ¢vjaratai kd6zott. Az ilyen alkalmakon a bordszatok a leg-
nemesebb nediiket szoktdk idérendben felsorakoztatni.

Mostani alkalommal a madi HOLDVOLGY birtokra latogattunk el
szerkeszt6 tarsaimmal, hogy a bordszat eddig palackba kerilt aszuit
gorcsd ala vegyuik, ugyanis ezek hamarosan egy valogatéas csomag-
ban kerilnek a fogyasztok elé. Lelegzetvisszafojtva hallgatjuk Gincsai

Tamas bordsz beszamolodjat.

Hogyan dllt éssze ez szelekcio?

Az els6 hat évjarat aszt boraibdl készi-
tettiink egy 500 darabbdl allo limitalt
szérids valogatast, amit az alkalomhoz
ill6 fadobozban hozunk a piacra. Ezzel
a kiilonlegességgel szeretnénk tisztelegni
az elsé hat évjaratunknak. Nem titkolt
szandékunk, hogy ezzel egy sorozatot is
elinditsunk, igy a mostani szelekciét hat
év mulva Ujabb sorozattal gazdagitsuk
mar, ha ehhez a természet is hozzajarul.

Mi adta az otletet?

Az alapgondolat az volt, hogy egy ilyen

valogatasban olyan boraink is helyet
kapjanak, amik most 6néalldé borként
még nincsenek forgalomban, de igy
a borgytjték és asza kedvel6k mégis
hozzéjuthatnak. Eppen ezért ez a véloga-
tas egy igazi kuriézum, hiszen ezekbdl a
borokbdl még évekig csak az a par szaz
ember rendelkezhet 1-1 palackkal, aki
most megvasarolja ezt a diszdobozos

gyljteményt.

Melyek azok, amik mdr most forgalom-
ban vannak 6ndllo tételként?

A 2006-0s, 2007-es és a 2008-as évjaratok
vannak jelenleg kereskedelmi forgalom-

Kostold

ban. Most oktdberben keriil a boltokba a
2009-es aszunk, mig a 2010-es és 2011-es
évjaratok csak ebben a vertikalis sorozat-
ban érhetéek el.

ElGirds szerint hdrom évig kell egy
asziit érlelni forgalomba hozatala elétt.
Ti miért vdrtok ennyit?

Erre a valasz a pincészetiink hosszua bor-
érlelési filozofigjaban keresenedd, mely
szerint az aszu borainkat két évig tartjuk
hordéban és ezt kovetden tovabbi hat
évig érleljiik palackban a miel6tt elhagy-
nédk a pincészet falait. Ezt mi teljesen P>
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Kostold

redlisnak tartjuk egy olyan borral szem-
ben, amely akar szdz évig is élvezhetd
marad.

Mennyire jellemzd az asziiitokra a keres-
kedelemben az évjdratvdltdis? Ha kifut
egy, csak akkor jon a kovetkezd?

Nem, aszuk tekintetében jo ha parhu-
zamosan tobb évjarat is elérhet6 a fo-
gyasztok szamara, igy mindenki meg
tudja taldlni a szamara kedves stilust,
hiszen minden évjarat mas és mas iz-
jegyeket hordoz, masabb texturaju bort
ad. Nélunk minden &sszel kijon az ujabb
évjaratos aszd, amint elérte a nyolc éves
érlelési kort.

Minden évjdratban lehet asziit késziteni?

Mi toreksziink ra! Vannak dolgok amik
ezt segitik. Az egyik a Holdvolgy birtok
széttagoltsaga. A muvelésiink alatt 1év6 26
hektarnyi szél6teriiletek a madi diilék 22
parcelldjaban fekszenek. Ez a sokszintliség
teszi azt lehet6vé, ha valahol elindul az
asztsodas, akkor ebbdl a hét dilobol
valamelyik biztosan beleesik. Ez akar
minden évben masik tertiletet jelenthet.
A masik dolog, a fajtaknak a kivalasztasa.
Mi mind a hat tokaji sz6l6fajtat termeszt-
jik, amik szintén évjaratonként mads-
hogyan reagalnak az adott szezon
idGjarasara. Ez a két dolog biztositja
nekiink évrél-évre, hogy tudunk aszut
késziteni.

Vagyis az itt eléttiink 1évé aszitk nem
biztos, hogy egy teriiletrdl, azonos sz616-
fajtdkbol és azok azonos ardnydbdl
késziilt?

Igy van, ndlunk az egész Holdvélgy
birtokrol késziilnek az aszuborok. Ezek
nem dil6, vagy fajtaszelektalt tételek.
Amiben megegyeznek az az, hogy az
alapbor egy dtil6-szelektalt furmint a
Betsek diilébol. Ennek az az oka, hogy
mi ugy gondoljuk, nem csak a szaraz
boroknal fontos egy bor mindsége, bel-
tartalma, hanem az aszuk alapboranak
tekintetében is.
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Az asziszemek pedig a harom legna-
gyobb feliileten termesztett sz6l6inkrél
jonnek le, amik a furmint, a harslevelt
és a zéta. A sargamuskotalyrdl szarmazo
asziszemeket a késéi sziiretelésti édes
borainkban hasznéljuk fel, a kabarnal
és a kovérszolonél minimalis aszdszem
keletkezik, ezért ezek nem befolydsoljak

nagyban a végeredményt.

Mi van akkor, amikor nem képzddik
elegendd asziiszem?

Ha olyan az évjarat, akkor a teljes
birtokrél mind a hat sz6l6fajta hozzajarul
ahhoz, hogy elegendé asziiszemet tud-
junk sziiretelni. Altalénossagban megal-
lapithatd, hogy tiz évente van harom nagy
aszus évjarat, ami azt jelenti, hogy nem
csak minéségben, hanem mennyiségben
is a teljes borvidéken lehet asztiszemeket
sziiretelni. Nyilvan ehhez sok tényezd
szerencsés egyiittallasa sziikséges. Ha
most visszatekintiink az elmult évtizedre
2007-t6l 2017-ig, akkor azt mondhatjuk
kimagaslo volt 2007, 2008 és 2013.

Milyen asziikat készitetek?

Nélunk minden évjaratban a legmaga-
sabb kategéria, azaz a hat puttonyos
aszubor elkészitése a cél. Ez alatt nem
készitiink aszuat. Az elébb felsorolt birtok
tulajdonsdgoknak  koszonhet6, hogy
2006-t6l 2016-ig minden évben tudtunk
hat puttonyos aszubort késziteni. Nyil-
van az évjarati sajatossagok miatt van agy
hogy csak 4 hordd borrél, mig jo esetben
20 hordé aszurél beszélhetiink.

Folyamatdban hol tartanak ezek a
borok?

2006-t6l a 2014-es évjaratig mar le vannak
palackozva a borok, a 2015-6s és 2016-0s
évjaratok még horddban érlelédnek.

Milyen hordokkal dolgoztok?

Nélunk az édes boroknal egységes a
szemlélet, ami annyit jelent, hogy fele-
fele aranyban hasznalunk 1j és régi
hordékat. Minden évjarathoz vasarolunk
4j hordodkat is, mert az édes borok sokkal
jobban birjak az tjhordods érlelést. Nem
annyira a porkolési jegyek dominalnak
benniink, hanem sokkal inkébb a vanilia
és a citrusok a meghatarozoak.

Nézziik akkor az egyes évjdratokat!

A 2011-es évjaratot fogjuk els6ként kos-
tolni. Ez egy nagyon szaraz év, a nyar is
nagyon aszalyos volt. Sokaig nem jott
es6 még szeptemberben sem. Ebben az
évben nagyon kevés pincészet volt, aki
egyaltalan készitett aszubort. Mi is folya-
matosan gyUjtottitk az asziszemeket.
A szaraz idGjaras lehet6vé tette, hogy
még december 7-én is sziiretelhettiink.
A szaraz évjaratokban a botrytis képz6dés
minimalis, inkabb egyfajta toppedés jon
létre a bogyokban. Ez a borunk a 2015 évi
londoni Decanter borversenyen arany-
érmet és regionalis tréfeat is kapott.

A 2010-es évjarat tokéletes ellentéte volt
2011-nek. Az elmult évtized talan leg-
csapadékosabb éve volt. Ezer millimé-
ter feleltti csapadék hullott, ami az atlag
600-650 mm-hez képest komoly tobbletet
jelentett a sz6l6t6kéknek. A furmint és a
hérslevelt nem is cukrosodott olyan mér-
tékben, mint ahogy az idealis lett volna,
ezért ebben az évjaratban is nagy fon-
tossaggal birtak a kabar és zéta asztsze-
mek. Ezeknek koszonhetd, hogy most
ez a bor egyaltalan a poharunkban van.
Ebbél az évjaratbol igy is csupan 3000
palack aszubor késziilhetett.

Tamas kozben ujabb évjaratot tolt a
poharainkba.

2009 ugy tlnt Tokaj nagy évjarata lesz,
egészen oktober elejéig. Hoémérséklet,
csapadék mennyisége, eloszlasa... minden
idalis volt, ahhoz hogy a 52616 tokéletesen
fejlédjon, érjen. Oktoberben viszont jott
egy extrém csapadékmennyiség, egy nap
kivételével az egész honapban végig esett.
A szaraz borokat szerencsére ez mar nem
befolyésolta és aszut is tudtunk késziteni,
de a tobbi édes kategériankra nem volt
lehetdség. Ebbdl is latszik, hogy bar lehet
tokéletes az egész év, de a sziireti idészak
id6jarasa az, ami vagy fellegekbe emel egy
évjaratot, vagy szinte teljesen megsemmi-
siti. Ebben az évben a zéta aszuszemek
mentették meg az évjaratot.

2008 az egyik legjobb aszis évjarat
volt. A nyar kicsit csapadékosabb volt,
nem volt nagy hdség. A sz6l6 is kicsit
lassabban fejl6dott, de amikor szeptem-
berben jott egy kis csapadék, az mar



megfeleld érettségi allapotban érte a
szOl6t. Ennek koszonhet6en szépen
botrytiszesedett és az ezt kovetd
szaraz Osznek koszonhetéen rekord
mennyiségli asziszemet tudtak sziiretelni
a sz6l6sgazdak. Ebbol az évjaratbol 11000
palack aszubort készitettiink.

A 2007-es évjarat aszukészités vonat-
kozasaban is cstucsévjarat volt, de ér-
demes 0Osszehasonlitani a 2008-as és
2007-es borokat. A borok paraméterei
szinte tizedes pontossaggal megegyeznek,
pedig 2007 nyara sokkal aszalyosabb volt.
Visszaemlékezvelathatjuk,hogysokhelyen
40-41 °C fokos hémérsékleti rekordok
doltek meg. Szeptember elején most is
idedlis id6ben érkezett a csapadék, de ezt
kovetéen folytatddott a szaraz periddus.
Ennél az évjaratnal valamivel alacsonyab-
bak lettek a savak, de alkoholban és cu-
korban teljesen egyiitt mozog a 2008-as
évjarat aszu boraval. A kiillonbséget izvi-
lagban igazabdl az adja, hogy mig 2007
nyara allandé magas h6mérséklettel birt,
addig 2007 hasonlo id3szaka szinte végig
htivés maradt.

Végezetiil a 2006-o0s évjarat érkezik.

2006-ot az Oszi idGjaras mentette meg.
A nyar folyaman minden héten tobb
napig esett az esd, ami novényvédelem-
ben egy komoly kihivést jelentett, de
szerencsére  sikeriilt megévnunk a
szOloket. Agusztus végén viszont mintha
elvagtak volna, bekdszontott egy szaraz
iddszak és november végéig egy szem
es6 nem esett. Ezeknek készonhetéen az
asziszemek mennyisége nem volt kima-
gaslo a borvidéken, viszont beltartalmi-
lag nagyon kiilonlegesek voltak, mert a
csapadékos nyarnak koszonheten ma-
gas savakkal rendelkeztek. Ilyenkor az
asztiban is teljesen mashova keriil az e-
gyensulyi pont és igy 11 év utan is komoly
lendiilettel bir a bor.

Csak lassan ocstidunk fel a kozel két
oras beszélgetésbol. Miként is dsszegez-
hetném ezt a vertikalis aszu kostolot?
Vannak egyaltalan szavak ra?

Nem tudom, de egyben biztos vagyok,
hat év milva szeretnék ugyanitt iilni
Tamassal és akkor mar 12 aszut kostolni
hasonlo csodalattal.

Rajtam nem fog mulni! ;) u

Holdvolgy AszU vertikalis kdstolé
2006-201 1

a Holdvolgy Aszukat
Németi Attila Viktor ¢sszegezte

2011

Gsillogd arany szindrnyalat. Mézes,
barsonyos illat. Izeben Iehengerel
az edesseg, finoman bujik eld a sav
kiegyenlitd hatasa. Izében sok barack,
bodzas jegyekkel frissitve. Kdzepesen
hosszU lecsengésében is marad a
gyumodlesdk fennhangija.

2010

Tiszta aranysarga szin. Méhviaszos,
mézes illat kicsi gyomolesds igéret-
tel. lz¢ben dominans sav, amely kie-
meli asvanyos, foldes jelleget. Kesobb
visszafogott kortés  gyomolcsdsseg
jelenik meg.

2009

Meglepden vildgos aranysarga szin.
lgazan inyenc, foldes-asvanyos il-
latok jonnek a poharbol. lzeben mar
inkabb markans edessege az ur, szép
savtamogatassal ¢s egy kis birses
utoerzettel Lecsengese hosszu, @
kortynal lényegesen gyumolcsdsebb.

2008

Aranylé nektar szin. A szokasosnak
mondhatd aszis jegyeket felejtsik el.
llotaban gombdas-avaros kicsit dids
aromak, izgalmas dohanyos fuvallat-
tal. A kortyban ¢rdekes narancsos,

citrusos izvilag fogad, melyek helyét
lassan veszik at az Gsvanyok. Finoman
hangolt sav-cukor egyensuly adja az
¢lmény alapjat, melynek hosszi le-
csengese biztositia felejthetetlense-
get.

2007

Sotet arany szin. Koncentralt aszalt
gyimolesos, kissé szilvas illat. Szajban
virgonc savak jelzik, hogy az aszunak
egy evtized nem id6. Remek alapja
ez a kovetkezd lepcsdfokban erkezd
aszalt gyomolcsds, barackos, vanilias
izeknek. A vegere érkezik a mandulds,
hosszU lecsengés, megkorondzva az
¢lményt.

2006

Sotet, borostyanba haijlo szin, amelyet
akér a hordoban eltoltott  harom
evnek is koszonhet. llataban vani-
ligs, sherrys jegyek jelennek meg az
aszalt gyomolcsok melle. 1zeben inten-
ziven jelentkezik az illatban felveze-
tett sherry, melyet elkepesztd barso-
nyossaga leplez. Ezt kdvetden enyhen
foldes jellegbe oltdztetett karamellas
gyimolcsok. Edessege szinte fel sem
tOnik, annyi minden mast mutat a bor.
lgazan  sokreto, izgalmas, zamatos
¢lmeénybor. [
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Tradicio

Folytatni kell a hagyomdéanyokat

Kovacs Pal irasa

Van a Matrai Borvidek déli részén egy telepilés - Markaz - amelyrdl
bordszati szempontbdl nem sok mindent tudunk, hacsak azt nem, hogy ott
is mOvelnek sz6l6t. Most pedig kiderilt, hogy nem csak sz616t mivelnek,
hanem nagyon kellemes, j6l ihatoé, tartalmas borokat is készitenek. Nyari
tesztink egyik meglepetése lehetett volna a Kovdcs Pince Markaz-
rél, ha egy véletlen miatt le nem marad réla, igy mi mentink el Kovacs
Péterhez, hogy meggydz6djink, nem tévedink-¢? Nem tévedtionk!

Markaz a sz6l6jér6l és nem a borardl
hires, hiszen évtizedeken keresztiil
kivalé széléoltvany készitésérél volt
hires a termelGszovetkezete. Ezért az-
tan a telepiilésen nincs is hagyomanya
a pincéknek, igaz, a talaj sem kedvez a
pincekészitésnek. A TSz. felvasarolta a
sz616t, mégpedig jo aron, igy mindenki
csak annyi bort készitett maganak, ami el
is fogyott a haza pincéjébol.

Kovacs Péter harmadik generdciés borasz,
hiszen mindkét nagyapja és édesapja,
Kovacs Ferenc is, aki 2005-ben a ,,Matrai
borvidék Ev Borasza” dij nyertese volt, a
helyi tsz pincéjében dolgoztak. Innen van
az indittatas is, hiszen gyerekfejjel jarva a
tsz pincéjében elkapraztatta a sorbaallitott
80 darab 200 hektoliteres hordé latvanya,
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és ez meghatdrozta a palyajat is, gimnazi-
um, Gyongyosi Féiskola, Kertészeti Egye-
tem, igy vezetett az egyenes ut a sz6lész-
borasz szakmérnoki végzettséghez.

A markazi Kovacs Pince az els6 palackos
borat 1993-ban készitette el, jovére lesz
25 éves a boraszat. 2015 Ota, édesapja
haldla 6ta Péter egyedill viszi az tizletet,
most mar 6 felel a sz618ért és a borért is.
Jelenleg 21 hektaron terem sz6l6, amibdl
21 fajtaval rendelkezik, nagyjabol 2/3-
1/3, fehér-voros ardnyban és éves szinten
mintegy 30-40000 palack bort készit,
amelynek nagyobb részét Svajcban és
Lengyelorszagban értékesiti. A fehérek
redutiv technoldgiaval késziilnek, de a
vorosok hasznélt Bock barrique horddk-
ban érlel6dnek az abasari pincében, aztan

fél évig palackban, miel6tt 2,5-3 évesen
forgalomba keriilnek.

2015-ben, a szitkségszerti és varatlan val-
tas utan, Péter a hagyomanyok tisztelete
mellett az arculatvaltds mellett dontott,
uj cimkék, kicsit atalakitott logd kerdilt
a palackokra. Minden bor kapott ne-
vet, példaul az olaszrizling - A didfa
arnyékaban - lett.

Péter alapitdja és elnokségi tagja a Matrai
Boraszok Egyesiiletének, igy elkitelezettje
a borvidéknek. Szerinte a Matrai borvi-
dék nagy és sokszind, betelepitve valtoza-
tos, nagyszamu, szép és igéretes fajtaval.
Szemmel lathatéan megindult az atalaku-
las, sorra jelentkeznek a szebbnél szebb
borokat készité uj, fiatal, agilis generacid
tagjai, akik sok segitséget kapnak a nagy
oregektdl is. Ez a fiatal erd adja ma a bor-
vidék fejlédésének a zélogat, de sziikség
van nagy Oregekre, a nagy boraszatokra és
csalddi pincékre is.

Péter a folyamatos fejlédés, fejlesztés hive.
A régi teriileteket folyamatosan megujit-
ja, most is 5 hektar van miiben. A j6v6



mindenképpen a mindségi piramis fels6
szegmensének a kialakitasa, megalkotasa.
Az 1j hegyvidéki rendtartds megha-
tarozza a superior bor elkészitésének fel-
tételeit, igy Péter is elindult ezen az uton,
kijelolve a harom kékszél6fajtat — merlot,
cabernetsauvignon,kékfrankos—,amelyek
majd az alapjat adjak ennek a hazasitas-
nak.

A tavlati cél 25 hektar sz6l6, 50000
palack évente és egy korszert teriiletszer-
kezet, amely lehetévé teszi az elképzelt
mindségi javulds elérését, prémium és
superior borok készitését. Péter szerint
a mindség a kulcsa mindennek, mert
a marketing is csak akkor jo, ha az igaz
is. Ez akar a hitvallasa is lehetne a fiatal
borasznak, de miért csak lehetne, hiszen
mar mindent ennek szellemében tesz.

Es hogy milyenek a Kovacs Pince borai?
Nos, erre a kérdésre két dolgot szeretnék
itt leirni, egyrészt az olaszrizlingje ott
szerepel a Nemzeti Borkivalosagok lis-
tajan, masrészt a megkostolt borai - szi-
goruan maganvéleményként - kivéaloak,
zamatosak, illatosak, gylimolcsosek,
vagyis magukon viselik a Matrai borvi-
dék minden jellegzetességét. Fiatalosak,
dék, ugy, hogy kozben a hagyomanyokat
is tovabb viszik, jo ezt latni, de jobb kds-
tolni, tegye On is ezt, Kedves Olvas6. m
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Az abasdari olaszrizling

Molnar Gaborral Kovacs Pal beszelgetett

Magazinunk ¢letében ritkan fordult eld, hogy kétszer is irunk egy
pincészetrdl. Nem ezért, mert nem ¢rdemelné meg sok pincészet, hogy
igy tegyink, hanem azért, mert nagyon sok érdekes irnivalénk van, de
szUk a keretink ¢s szeretnénk min¢l tébb helyre eljutni. Most azonban
kivetelt kell tennink, mert egy olyan eseménysorhoz értink, amely sze-
rintink is megérdemel néhany sort a lapunkban.

Abasar telepiilés neve jolismert aziddsebb
borkedvel6k koérében, hiszen az atkos-
ban is volt egy biztos pont a borkedvelék
szamra, és ez az Abasari Olaszrizling
nevi bor volt. Abasart a lakéi Aba Samuel
kirdlyunktdl szarmaztatjak, valdszintleg
ez a teriilet volt az Aba nemzetség szal-
lasteriilete. Az kornyék adottsagai alapjan
nem nagy merészség azt allitani, hogy a
sz616 miivelését évszazadokkal korabban
is mar folytattdk ezen a vidéken, bar olyan
komoly leirdsokkal nem rendelkeziink,
amelyek ezt bizonyithatndk. Nem is kell
nekiink olyan messzibe visszanézni, elég,
ha csak a mi emberolténket vizsgaljuk
meg.

Széval, volt az Abasari Olaszrizling, amit
ifjd koromban ¢én is szivesen megittam,
mert viszonylag jol elkészitett bor volt,
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hogy miért, az taldn ebbdl az irdsbol
kidertil. Aztan egy id6 utdn, nagyjabol
a 2000-es évektSl, mar nem nagyon ta-
lalkoztam j6 borokkal, igy aztan mds
borvidékek felé fordultam. Néhany éve, a
lapunk matrai tesztjein ismét megjelentek
az abasdri borok, tobbek kozott az olasz-
rizling is. A 2017-es év igazi attorést ho-
zott, hiszen tobb borversenyen, itthon
és kilfoldon is az Abasari Olaszrizling
nyertes, vagy aranyérmes lett, raadasul
egy bordsz, Molnar Gabor bora, ezért az-
tan felkerekedtem és meglatogattam.

Az abasari Molnar és Fiai Pincészet
2010 utan kezdett el palackos borokat
késziteni, az els6 évben 2000 kerdlt
lepalackozasra. Azéta sok viz folyt le a
Tiszan és a pincészet is nagyot fejlédott,
most mar 100000 palack folott van az

éves forgalom, elsésorban fehér és rozé
borokbol, amelyek kizardlag reduktiv
technologiaval késziilnek.

A 2016-o0s évjarat szép borokat hozott,
ezen belil kilénosen az olaszrizling si-
keriilt nagyon jol, hiszen egy versenyt
leszamitva, ahol eziistérmet nyert, tarolt
a bor, bekeriilt a Nemzeti Borkivalosagi
valogatasba — nem mellesleg masik 3
abasari boraszattal egylitt — aranyérmes
lett a dunaszerdahelyi MUN-DUS 2017
versenyen, megnyerte az Egerszélati



Olaszrizling versenyt, a legjobb bor lett a
Debreceni Borozé nyari matrai tesztjén,
tehat igazan szépen szerepelt.

Nem véletlen — mondja Gabor - az olasz-
rizling kiemelt fajtank, itt Abasdron,
szerintem a legjobb teriiletiinkon lakik, a
Sdrhegyen, amely évtizedek ota miivelés
alatt van, ahol a déli, dél-keleti kitettség,
a mélyrétegii, gazdag talaj, a kiilonleges
klima, a meredek hegyoldal, a teraszos
miivelés, mind-mind meghatdrozzdk a
sz0l6 lehetdségeit. Itt az 50-80 mdzsa a
jellemzé termdatlag, itt a sz6l6 magdt kor-
latozza. Mashol is van olaszrizlingiink,
példaul a Csékdsban, ahol a termés tobb,
100-120 mdzsa/hektdr, a mustfok meg le-
galdbb 4-5 fokkal alacsonyabb ugyanab-
ban az érési periddusban. A Sdrhegy
diilGiben termett gyiimolcs nagyon komoly
potencidllal bir, hosszan érlelheté borok is
készithetdk beldle.

Az abasari  olaszrizling  azsidja
emelkedében van ismét, de a bordszok
tettek is ezért, hiszen létrehoztak az
Abasari Olaszrizling Borbaratok Egyesiil-
etét, amely az elsé sztrdje a boroknak.
Az egyesiilet tagjai minden olaszrizlinget
megkdstolnak és tovabb viszik a matrai
Borbirald Bizottsag elé, ahol a matrai név
hasznalatat kapjak meg, igy borok a for-
galomba hozatal el6tt egy kettds birdlaton
mennek 4t, ami mindségi garanciat jelent
a fogyasztok szamara.

Molnar Gabor azonban nem 4ll itt meg,
mert hatdrozott szandéka, hogy megy
tovabb a mindségi fejlesztés utjan.
A mitrai rendtartds lehetGséget biztosit
a superior borok elkészitésére, szigoru
mindségi kovetelmények szerint, melyek
figyelembe vételével mar el is késziilt az
elsé6 2000 palack a 2016-os évjaratbdl,
mégpedig  hdromszoros  bontdsban,
reduktiv, hordds és Flexcube technold-
gidaval. A bor mar palackban érlelddik
és mi is kivancsian varjuk az els
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Abasari Olaszrizling Superior bort a
Sarhegy Falukut és Jovilag dulsibol
Gabor  célja, hogy olyan olasz-
rizling keriiljon ki a keze aldl, amely 10
éves koraban is emlékezetes élményeket
képes nyujtani a bor fogyasztdi szamara.

Mint elkotelezett Abasari Olaszrizling
fogyaszté nagy 6rommel és varakozassal
tekintek a jovébe, mert meggy6z6déssel
vallom, hogy Molnar Gabor el fogja ké-
sziteni ezt a nagy olaszrizlinget, s csak
reménykedni tudok, hogy minél hama-

rabb. [

Kdvess benninket @
facebook-on is!

wwuw.facebook.com/
debrecen.borozo
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Hajos-Baja kitalalasa

Csorjan balazs irasa

Ha &szinte vagyok magamhoz, nem nagyon tudndm megmondani, hogy a
Hajos-Bajai Borvidéknek ¢s az itt készild boroknak mi a k6zds jellemzbje,
mi az a térténet, amely megjegyezhetdvé teszi ezeket a borokat. A leg-
utébbi bortirank utadn azonban megkockdztatom: lehet, ez a térténet
¢pp most, a szemink eldtt irodik. irnokunk ¢s kalauzunk Koch Csaba, a
borvidéki hegykdzség elndke volt.
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A Hajos-Bajai Borvidék

A Duna bal partjan elteriild, kelet-nyugati
irdnyban Bajatdl Borotaig éré borvidék
mintegy 2000 hektar sz6l6t foglal maga-
ba, amely nagysagrendileg a Szekszardi
borvidékhez mérhet6 szam. A kornyéken
valdszintleg tobb ezer éves multra tekint
vissza a boraszkodas, erre tobb régészeti
lelet is utal — azonban az 6korban a Rémai
Birodalom dunai limesén tul fekvé bar-
bar teriiletek gazdalkoddsi viszonyairdl
lényegében nem maradt fenn irott forras.
Ilyenek kb. 900 éve vannak, azonban a
viragzé kozépkori borkulturat megtorte a
torok megszallas.

A 18. szazadban betelepitett svabok itt is
otthonra leltek, a borkultira mellett olyan
egyedi épitészeti emlékekkel gazdagitva a
tajat, mint az 1200 pincébdl, 24 utcabdl
és 7 térbdl allo hajosi Pincefalu. Az Eu-
répaban egyediilallo Pincefalu egy olyan
telepiilés, amelynek minden egyes haza
egy-egy préshaz, amely mogott (alatt)
20-70 méter hosszu borospince huzddik.
A bor- és gasztrondmiai fesztivaloknak
helyszint ad6 Pincefalu egyediilallo
idegenforgalmi élményt igér.



Az drutermeld polgari korszakot kévet-
ték a szocializmus dics§ évtizedei, majd
a rendszervaltds idején 6sszeomld keleti
piacok a két nagy, bortermeléssel is fogla-
lkoz6 allami gazdasagot is magukkal ran-
tottdk. Az Gjonnan alakulo kis csaladi
pincészetek méra oda jutottak, hogy 10-
15 van jelen a piacon, és tovabbi 15-20
pincészet kacérkodik palackozott borok
forgalomba hozatalaval.

A borvidék természeti adottsagai egészen
jonak mondhatok: el8szor is, bar az
Alfoldon fekszik, de itt nem homokon
termelnek bort, hanem Szekszardhoz

hasonl6 anyagos-16sz6s talajon, de annal
magasabb mész és humusz tartalommal.
A vastag bacskai fold vastag borokat ered-
ményez, melyet jol tdimogat a napsiitéses
6rak nagyon magas szama.

Es ezzel meg is érkeztiink a bortarank
kozponti kérdéséhez: milyen is a hajos-
bajai borvidék profilja, mi a ,sales strory”
a borok mogott? Tegye a szivére a kezét
a Nydjas Olvaso, és vallja be: nem tudja
a valaszt a kérdésre. Megkockdztatom: a
Hajos-Bajai Borvidék a magyar borészat
amolyan rejtett tartaléka: a borvidék
nincs igazan kitalalva.

Ezt a kérdést foltettiik hazigazdanknak
és utikalauzunknak, Koch Csabdnak
is, aki bar a borvidék elndke, csak tip-
peket tudott valasz gyanant folvillantani.
Az egyik ilyen tippje az illatos, konnyed
fajtak fajsulyos, tomor stilust termelése,
mert a talaj és éghajlati viszonyok alap-
jan a Cserszegi Fuszeres, Irsai Olivér
vagy a Kadarka mashol nem tapasztalt
érettség, olajos, vastag koncepcié men-
tén termelhet6 itt. A Koch Boraszat uj,
»Koch Selection” sorozata ezt az elgondo-
last koveti, és talan nem 16vom le a poént,
ha elarulom: kirandulasunk legnagyobb
felfedezései voltak ezek a ,,komolyan vett
koénnyt” borok.

A Koch Boraszat

A 140 hektiron gazdalkodé boraszat-

Bemutatjuk

~OTO

)ArN®>Andor

nak 4 teleptilés hatdraban vannak sz816i.
Az évi 800 ezer palackos termelés ma-
gyar viszonylatban tekintélyes szdm,
és bar 10 orszagba exportal a pince, a
legfontosabb szamukra a magyar piac.
A 30+ tételes termékpaletta az eddigi tu-
datos valasztékbdvités eredménye volt,
de a termékstruktira véltozéban van.
Az alap borcsalddot a Koch Prémium
jo ar-érték aranyd borai egészitik ki.
»Folfel¢” mozog a pince, az alsébb ka-
tegoridkat fokozatosan elhagyja (pl.: 1é-
dig borértékesités) és a mindségi borok
iranyaba dolgozik. >
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Koch Selection

Tulajdonképpen ennek a tudatos épit-
kezésnek az eredménye a 2017-ben
megjelent Koch Selection Frisch soro-
zat, melybe egy irsai olivér, egy cserszegi
flszeres, egy chardonnay, egy rosé és
egy merlot tartozik (ezt unszolasunkra
valdszintleg egy konnyedebb-fliszeresebb
kadarkara cseréli majd a borasz). A Se-
lection sorozatot nem a Premium folott,
hanem inkabb mellett, amolyan ,special
edition”-ként tudnam meghatarozni.
A dtlészelektalt, hozamkorlatozott borok
arculata kettds: egyrészt mindegyikben
megvan a gyiimolcsds, friss jelleg, ugyan-
akkor mindegyik magas beltartalmi
értékd, érett, vaskos bor. Példdnak okaérta
Koch Selection Frisch Rosé egy schillerbe
hajlé, olajos elgondolds, amely megérzi a
rosék konnyedségét és afonyas karakterét.

Az egyediilalld koncepcié tulajdonkép-
pen egy kisérlet része, ahogy a borvidék
bemutatdsanal leirtuk: esetleg ez az irany
lehet a Hajos-Bajai Borvidék jovéje. Bar
a pince Premium borai is remek ar-érték
aranyt képviselnek, de 8szintén szdlva a
Selection sorozat egy olyan Uuj, izgalmas,
innovativ koncepcio, amely nekiink sokat
latott pidasoknak is nagyban folkeltette az
érdeklédését.

Ha Karinthy a humorban nem ismerte a
tréfat, akkor miért ne lehetne a kénnyed,
illatos, tinilanyosnak gondolt fajtdkat is
komolyan venni? A kisérleti elsé soro-
zat nagyon jol sikeriilt, és Koch Csaba
szerint a borvidék fajtaszerkezeti, talaj
és éghajlati adottsagai lehet6vé tennék,
hogy mas boraszatok is ebbe az irdnyba
mozogjanak. Ehhez fogyasztéként csak
szurkolni tudunk, mert nagyon jol ihato,
ételekhez remekiil pérosithatd, magas
beltartalmi értékii borok lesznek ennek
az iranynak az eredményei.

KOCH CSABA

A svab felmendk 1/746-ban
¢rkeztek a borvidékre, ¢s cso-
ladi tradicid volt a borkészités.
Mondjuk ez n¢ha egészen bi-

zarr format oo, Csaba ded-
apjanak csak kadarkdja, nagy-
apjanak csak fehér bora volt.
Gyerekkoratol részt vett a csa-
ladi  szireteken ¢s kamaszkent
a haztdji sz6lo miveléseben is.
Eredetileg dallatorvosnak, majd

bioldgusnak  készOlt, azonban
nagyapjatdl 1991-ben  kapott
02 hektar szolot  ajandekba,

oktatasi celzattal. Az egyetem
mellett  alkalmi  munkakat  val-
lalo, a lehetdsegeket folyama-
tosan keresd® Csaba megertette
a nagyapai lecket. Raerzett a
bordszkoddsra, ¢s a nagyapai
ajandekkal el is dolt: borasz lesz
a gyerek.

Az 1994-95-16l induld bordszat-
hoz elhagyott szoldket vasarolt
fol. Eloszor folyd bor értékesités-
ben utazott (kamionnyi folyo bort
szdlitott  nagyobb  vevoknek),
majd 2000-t6l fokozatosan radllt
a palackos borok értékesitesére.
2005-ben Vilanyban, tarsakkal
inditott be egy kisebb bordsza-
t-ot. 2012 ota a Hajos-Bajai bor-
videk hegykdzsegi elndke. Mindig
is vonzottdak a jo izek, vaddsz ka-
landjainck eredményet gyakran
csaladja  koreben, jol  atsutve,
esetleg  borban  parolva  fo-
gyasztia el ma is.
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Chardonnay

A teszteredményeket
Kovacs Pal ¢sszesitette

A borokat tesztelték:

Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Fazekas Lajos - Aquaticum Debrecen Termal
¢s Wellness Hotel
Cyarmati Gabor - borgyljtd

Katics Gergely - Debreceni Borozd
Kerekes Sandor - Debreceni Borozo
Kovacs Pal - Debreceni Borozd
Molnar Laszlo - Hotel Lycium
Nemeti Attila Viktor - Debreceni Borozd
Dr. Palotas Lehel - borkedvel®d
Sebestyen Csaba - Hotel Platan
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Teszt

90 pont

Koch Boraszat

(Hajos-Baja) N

Késoi sziiretelésii &

Chardonnay, L ‘b‘bA
o EGIO

prémium 2015

Sotét aranysarga szind, érett, telt, man-

dulas, barackos, kamillas, fiigés, vajas

illat, olajos test, nagyon szép, kerek,

simogaté savak, komplex, zamatos,

izgalmas, érett gyiimolcsos korty, nagyon

hosszu lecsengés.

Ar: 1.320 Ft - www.kochboraszat.hu

88 pont

N
16 ©
Babiczki Pincészet (Matra)

Maitrai Chardonnay battonage 2013
Aranysarga szin, érett gyiimolcsok,
mango, fiige, korte, barack, vajassag az
illatban, olajos test, kerek savak, zamatos,
gyumolcsos, telt korty a végén kis man-
dulaval, szép hosszu lecsengéssel.

Ar: 2.100 Ft - www.babiczki.hu

87 pont

Simko - Képoros Boraszat
(Eger)
Chardonnay barrique 2012
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Az elmilt néhany évben a tesztieinken nem szerepelt ez a vilagfajta
52616, amely a 2000-es ¢vek t&jan volt a csucspontian ndlunk. Mara
valahogy a napsitéses 6rak nagyon magas szama. mintha kiment volna
a divatbél — kevesebbet lehet hallani ezekrdl a borokrél, igy kivanc-
siak lettUk, vajon mi is torténik ebben a téméaban az orszagban. Fel-
hivasunkra 6 borvidékrdl érkezett be 20 minta, igy véleményem szerint,
egy viszonylag j6 keresztmetszetet kaptunk a jelenlegi dllapotrol.

Sotét aranysarga szint, érett mediter-

ran gytimolcsos, fas, fligés, kenyéhéjas,
vajas, mandulas illatok, kerek sav, krémes
test, gylimolcsos, zamatos korty, hossza,
mandulds lecsengéssel, most van a
csucson.

Ar: 2.200 Ft - www.koporos.hu

86 pont

Gal Lajos Pincészete (Eger)
Kamra-Volgy Egri Csillag

Grand Superior 2016

Vilagos, zoldes szin, alma, §szibarack,
ribizli, kamilla, birsalma az illatban,
élénk,szép savak, olajos test, kellemes,
zamatos, intenziven gyﬁmélcs()s,
Gszibarackos, magnos izek a szajban,
hosszt lecsengés.

Ar: 5.500 Ft - www.gallajoseger.hu

Bardos és Fia Pincészet

(Matra)

Chardonnay seletion 2016

Vilagos sargas-zoldes szin, édes korte,
alma, barack, koszméte, vajassag az il-
latban, élénk, szép savak, nagyon kerek,
gylmolcsds, zamatos és izgalmas korty,
hosszu.

Ar: 2.500 Ft - www.bardosbor.hu

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajanlattételnek,
azokat a kereskedok elozetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol eredé karokért a
szerkesztGség nem vallal felelGsséget.

!
g2
Bardos és Fia Pincészet o

(Matra)

Chardonnay 2016

Vilagos aranysarga szin, lassan nyilo,
illataban vilmoskorte, édesség, vanilia,
citrusok, szép savszerkezet, kozepes test,
szajban gyiimolcsos, kerek, zamatos,
kicsit mandulds, hosszu.

Ar: 1.490 Ft - www.borbolt.hu

85 pont

Balga Csaladi Pincészet (Eger)
Nagy-Eged Chardonnay

Grand Superior 2015

Aranysarga szint, osszetett, kortés,
barackos, mandulds, bananos, vajas

illat, szép integralt savak, olajos test,
gyuimolcsos, kerek, zamatos korty, kicsi
kesernyével és alkohollal a végén, hosszu.
Ar: 4.000 Ft - www.balgabor.hu

Vylyan Sz6lobirtok és Pincészet
(Villany)

Hérka Chardonnay 2016

Szalmasarga szint, érett gylimolcsos, va-
jas, kortés, mandulas illat, szép sav, vajas,
krémes test, telt, gyiimolcsos, zamatos
korty, izgalmas, érett bor, hosszu lecsen-
géssel.

Ar: 1.740 Ft - www.borbolt.hu



84 pont

Tiizk6 Birtok (Szekszard)
Chardonnay barrique 2014

Halvany szalmasdrga szind, kortés,
barackos, citrusos, vajas illat, olajos test,
pezsdit6 savak, gyiimolcsos, mentds,
zamatos, izgalmas korty, hosszt lecsen-
gés.

Ar: 1.510 Ft - www.borbolt.hu

Koch Boraszat
(Hajos-Baja)

Hajos-Bajai Chardonnay
prémium 2016

Vilagos szalmasarga szint,
érett, telet, gylimolcsos, vilmoskortés,
6szibarackos, mangds, vajas illat, szép
manduldval, olajos test, szép sav, kerek
gyumolcsos korty, zamatos, kellemes bor.
Ar: 935 Ft - www.kochboraszat.hu

2
JO\‘é

Koch Boraszat (Hajos-Baja)

Frish Chardonnay 2016

Aranysarga szint, Osszetett, érett, kortés,
barackos, vanilids illat, telt, kerek korty,
olajos test, kerek savak, izében megjele-
nik a hordo, sok gytimolccsel, hosszt
lecsengés.

Ar: 1.650 Ft - www.kochboraszat.hu

Molnar és Fiai Pincészet

(Matra)
Matrai Chardonnay 2016 R
Vilagos zoldes-sargas szinti 10 N2

kicsit lassan nyild, illataban

korte, alma, szi barack, citrus, vajassag,
kerek savak, kozepes test, zamatos,
gyumolcsos, kellemes korty, hossza
lecsengéssel.

Ar: 1.200 Ft - www.molnaresfiai.hu

Egri Korona Borhaz
(Eger)

Egri Chardonnay 2016
Sotét aranysarga szind, R
lassan nyilo, telt, érett, vajas, 10 N2
kortés, barackos, bananos illat, komoly
test, kicsit érdes savak, a korty inkabb
gyumolcsos, viragos, gyors lecsengés.
Ar: 1.240 Ft - www.koronaborhaz.hu

83 pont

Thummerer Pince (Eger)
Egri Chardonnay battonage 2016
Aranysarga szin(, enyhe rézsaszines

reflexszel, telt, érett, kicsit visszafogott
Gszibarackos, almas illat, vajjal, tropusi
gyumolcsokkel, olajos test, kerek savak,
zamatos, gylimolcsos korty, szép egyen-
stly, hosszt lecsengés.

Ar: 2.930 Ft - www.borbolt.hu

Heumann Pincészet (Villany)
Chardonnay 2015

Szalmasarga szint, lassan nyilo, egzoti-
kus gytimolcsok, barack, alma, gyogy-
novény az illatban, szép telt savak, olajos
test, kellemes, zamatos, gyiimolcsos bor,
hosszu.

Ar: 2.670 Ft - www.borbolt.hu

Schieber Pincészet (Szekszard)
Cserfes Chardonnay 2016

Halvany aranysarga szin, zoldes re-
flexszel, viragos, bodzas, kortés, vajas,
tiszta illat, kerek savak, kozepes test,
gylimolcesos, jol ihatd, kellemes bor.
Ar: 1.260 Ft - www.schieberpinceszet.hu

82 pont

Teszt

\'g\/ pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jé bo

Ostorosbor Pincészet (Eger)

Egri Chardonnay prémium valogatas
2016

Aranysarga szind, Vilmoskorte,
Gszibarack, vaj, citrus és koszméte az
illatban, kevés mandulaval, lekerekitett
savak, kozepes test, gyiimolesos korty,
kozepesen hosszu.

Ar: 900 Ft - Auchan, Tesco

Dubicz Boraszat és Sz616birtok
(Matra)

1014 Chardonnay 2016

Nagyon halvany, aranyos-zoldes szin, ba-
rackos, gyogynovényes, fiistolt, fas, vajas
illat, élénk savak, kozepes test, lecsengés-
ben karamelizalt, sos izek.

Ar: 1.640 Ft - www.borbolt.hu

80 pont

Mészaros Borhaz és Pince (Szekszard)
Szekszardi Chardonnay 2016

Vildgos sargas-zoldes szin, bodzas,
kortés, almas illat, vanilidval, élénk sav,
kozepes test, inkdbb vegetalis, mint
gyimolcsos jegyek a szdjban.

Ar: 1.300 Ft - www.meszarosborhaz.hu

Teszt-
jegyzet

a Chardonnay tesztet
Kovacs Pal értékelte

A beérkezett 20 minta alapjan
lesztrhetjiikk, hogy a fajta szereti az ér-
lelést, a sz616 sokkal szebb oldalat mutat-
tak az id6sebb borok, azzal egyiitt, hogy a
fiatal borok is szépen szerepeltek. A ma-
gam részérdl azt gondolom, hogy a Kar-
pat medencében az 6shonos fajtak sok-
kal izgalmasabb, zamatosabb borokkal
orvendeztethetik meg a borkedvelSket,
de természetesen a Chardonnay is adhat
nagyon szerethetd borokat. [

A mostani szamunkban megjelent
tesztekhez a helyszint a debreceni
Aquaticum Debrecen Termal és
Wellness Hotel**** biztositotta.

Koszonjik! hotel. aquaticum.hu
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Cabernet
Sauvignon

A teszteredményeket
Kovacs Pal ¢sszesitette

A borokat tesztelték:

Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Fazekas Lajos - Aquaticum Delbrecen
Termal ¢s Weliness Hotel
Gyarmati Gabor - borgyUjtd
Katics Gergely - Debreceni borozo
Kerekes Sandor - Debreceni Borozd
Kovacs Pal - Debreceni Borozd
Molndr Laszlo - Hotel Lycium
Nemeti Attila Viktor - Debreceni borozo
Dr. Palotas Lehel - borkedveld
Sebestyen Csaba - Hotel Platan




A rendszervdltas utani idékben a Cabernet Sauvignon az egyik leg-
felkapottabb bor volt, j61 barrique-kolt jelleggel, htzés tanninnal, nagy
testtel. Hossz0 ideig azt gondoltuk, hogy ez a fajta jellege miatt van
igy, de aztan az elmolt 20-235 évben bekdvetkezett klimatikus valtozas
sok mindent megvdltoztatott, kiderilt, hogy a fajta egészen mas, sok-
kal ¢érdekesebb, szerethetdbb arccal is rendelkezik, csak ahhoz nekink
is egy kicsit meg kell valtoznunk. Ebbdl kiindulva lettink kivancsiak a

jelenlegi allapotra.

93 pont

91 pont

Teszt

90 pont

Thummerer Pince (Eger)

Egri Cabernet Sauvignon

Superior valogatas 2012

Nagyon s6tétvoros, szinte

fekete szind, Osszetett, érett

illatok, 4fonya, szeder, csoko-

ladé, kavé, fa, avar, vajassag, a savak lek-
erekedve, de él6k, barsonyosan simogato
tannin, komoly test, komplex, harmoni-
kus korty, sok kavéval és csokoladéval,
nagy potencial van még a borban.

Ar: 4.990 Ft - www.borbolt.hu

92 pont

Takler Pince (Szekszard)

Cabernet Sauvignon Prémium 2012
Mélysotét voros szint, komplex, har-
monikus, fekete ribizli, érett szeder, fa
avar, vajassag, csokoladé az illatban,
lekerekedet sav, hatalmas, olajos test,
simogatd, barsonyos tannin, komplex,
harmonikus korty sok gyiimolccsel

és csokoladéval, még mindig komoly
potenciallal.

Ar: 16.200 Ft - www.takler.com

\'gy ponfozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor

Eszterbauer Boraszat (Szekszard)
“Tivald” Cabernet Sauvignon 2013
Sotét granatvords szind, komplex, fekete
gyumolcsos, fas, avaros, dohanyos, vajas
illatok, simogatd savak, barsonyos tan-
nin, Osszetett, nagyon kerek, gytimolcsos,
izletes, zamatos korty, hosszt, nagy
potenciallal.

Ar: 5.910 Ft - www.borbolt.hu

Stier Pincészet (Villany)

Cabernet Sauvignon 2012

Feketébe hajlo, sotétvoros szinti, nagyon

Osszetett, afonyas, fekete ribizlis, naspol-

yas, fas, avaros, puncsos, vajas illat, izgal-
mas savak, kicsit élénk tannin, komplex,

gyumolcsos, fekete cseresznyés, zamatos,
izgalmas korty, komoly potenciallal.

Ar: 4.620 Ft - www.borbolt.hu

Vin Art Pincészet (Villany)

Villanyi Cabernet Sauvignon Prémium
2012

Feketés voros szind, komplex, fekete
ribizli, szeder, afonya, fa, avar, vajassag,
kevés animalitds az illatban, nagy test, si-
mogato savak, barsonyos tannin, nagyon
Osszetett korty, fekete gylimolesos, ko-
moly potencidl, hosszt lecsengéssel.

Ar: 6.900 Ft - www.kochboraszat.hu

Petrény Winery (Eger)

Egri Cabernet Sauvignon Superior
2011

Nagyon s6tétvoros szint, komplex, vaj,
fekete ribizli, afonya, szeder, avar, fa

az illatban, hatalmas test, kerek savak,
béarsonyos tannin, komplex, kellemes,
gyumolcsos haraphatd korty, szép
elegans bor.

Ar: 11.950 Ft - www.petrenywinery.hu

Vin Art Pincészet (Villany)

Villanyi Cabernet Sauvignon Classicus
2012

S6tét rubinvords szind, osszetett,
gyumolcsos, fekete ribizli, afonya, szeder,
fa, vaj, avar, fliszeresség az illatban, ko-
moly test, simogatd sav és tannin, kom-
plex, gytimolcsds, zamatos korty, nagy
potencial, hossza-hosszu lecsengéssel.
Ar: 1.980 Ft - www.kochboraszat.hu

89 pont

Fekete Borpince (Szekszard)

Szekszardi Cabernet Sauvignon 2012
(palackminta)

Sotét rubinvoros szint, Osszetett, kicsit
lassabban nyil, meggyes, fekete >
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Teszt

gytumolcsos, vajas, malnas, avaros illat,
kerek sav, barsonyos tannin, nagyon
kerek, gylimolcsos, zamatos korty, olajos
test, hosszu lecsengéssel.

Ar: 3.860 Ft - www.borbolt.hu

Dimenzi6 Boraszat (Kunsag)
“Saman” Cabernet Sauvignon 2011
So6tét rubinvoros szind, lilas széllel,
Osszetett, flszeres, levendulds, fekete
gytumolcsos, vajas illat, lekerekedett sav,
barsonyos tannin, olajos test, konnyed,
illatos, tutti-fruttis, gytimolcsos, tarko-
nyos izek, fliszeresség a kortyban, szép
lecsengés.

Ar: 2.650 Ft - Coop, CBA, Univer

Lajvér Pincészet (Szekszard)
“Avantgarde” Cabernet Sauvignon
seletion 2012

Sotétvoros szind, fekete és erdei
gytumolcsok, vaj, fa, csokolddé, avar az
illatban, szép sav, komoly test, enyhén
htzés tannin, gyiimélcsos, dsszetett ko-
rty, komoly potencial, hosszt lecsengés.
Ar: 4.990 Ft - Auchan, Tesco, Spar, Metro

88 pont

Vin Art Pincészet (Villany)

Villanyi Cabernet Sauvignon Classicus
2013

Vilagos granatvoros szind, fas, fekete
ribizlis, afonyas, szedres, fiszeres illat,
kerek sav, olajos test, még leheletnyit
htz6 tannin, szép komplex, gylimolcsos
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korty, hosszu lecsengés.
Ar: 1.980 Ft - www.kochboraszat.hu

Toth Ferenc Pincészete - Egri Borvar
(Eger)

Cabernet Sauvignon 2014

Atlétsz6 granétvords szindi, édespaprikas,
meggyes, cseresznyés, fiiszeres illat,
kerek sav, barsonyos tannin, gytimolcsos,
zamatos, izgalmas, szép, konnyt bor
mindennapra.

Ar: 1.850 Ft - www.borbolt.hu

Laczko Borhaz (Matra)

Havas-hegyi Cabernet Sauvignon 2014
Sotét bordo szind, afonyas, fekete ribizlis,
fas, avaros, érett illat, szép savak, értékes
tannin, robusztus test, gyiimolcsos,
zamatos, telt, érett bor, nagyon hosszt
lecsengés.

Ar: 2.286 Ft - www.laczkoborhaz.hu

Muschi Alti di Silvestro Ottonelli

Le Cornete Cabernet Sauvignon IGT
2015

Feketébe hajlo, sotétvoros szind, fekete
ribizli, afonya, meggy és szilva, szeder,
fekete cseresznye, hord¢ az illatban,
kerek, krémes, szép savak, olajos test,
gyumolcsos, zamatos, tanninos lecsen-
gés, nagy potencial.

Ar: 4.200 Ft - n/a

Vylyan Sz616birtok és Pincészet
(Villany)

Villanyi Cabernet Sauvignon 2013
Rubinvoros szint, osszetett, meg-

gyes, afonyas, fekete ribizlis, fekete
cseresznyés, fas, avaros illatok, ko-
moly test, szép sav, kellemes tannin,
gyiumolcsds, zamatos, hosszu korty.
Ar: 3.510 Ft - www.borbolt.hu

87 pont

Egri Korona Borhaz (Eger)

Selection Egri Cabernet Sauvignon
2013

Vilagos granat szinl, meggyes,
paprikas,fiiszeres illat, nagyon kerek sav,
lagy tannin, kozepesnél nagyobb test,
gyumolcsos, kellemes korty, kozepesen
hosszu lecsengéssel.

Ar: 4.990 Ft - www.koronaborhaz.hu

86 pont

%Ag
Koch Boraszat (Hajos-Baja) LEGIO®
Hajos-Bajai Cabernet Sauvignon
Prémium 2012
Rubinvoros szint, meggyes, ribizlis, sze-
dres, fas illat, szép sav, kicsit érdes tan-
nin, kozepes test, kellemes, gyiimolcsos,
zamatos korty, kozepesen hosszu.
Ar: 990 Ft - www.kochboraszat.hu

Thummerer Pince (Eger)

Egri Cabernet Sauvignon Superior
2013

Rubinvoros szint, osszetett, meggyes,
afonyds, fekete ribizlis, fas, avaros, csoko-
ladés, fiiszeres illat, kerek sav és tannin,
komoly test, gytimoélcsos, komplex,
nagyon kerek, zamatos, hosszu korty.
Ar: 3.060 Ft - www.borbolt.hu

A feltiintetett arak nem mindsiilnek kozvetlen drajanlattételnek,
azokat a kereskeddk el6zetes bejelentés nélkiil barmikor
megvaltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztoség nem vallal felelosséget.




Mészaros Borhaz és Pince

(Szekszard)

Szekszardi Cabernet Sauvignon

Classic Seletion 20015

Granatvoros, meggyes, zoldpaprikas illat,
faval, avarral, folddel, szép sav, kellemes
tannin, kozepes test, gylimolcsos, zama-
tos, kicsit animalis, hosszu korty.

Ar: 1.710 Ft - www.borbolt.hu

Schieber Pincészet (Szekszard)
Cabernet Sauvignon Baranya-volgy
2015

Rubinvoros szinl, meggyes, afonyas,
piros cseresznyés, fas illat, szép sav,
még nemt teljesen integralddott tannin,
nagyon gyiimolcsos, kellemes jol ihatd
bor.

Ar: 1.920 Ft - www.schieberpince.hu

Bardos és Fia Pincészet (Matra)
Cabernet Sauvignon barrique 2015
Rubinvoros szind, lilas drnyalattal, fa,
fekete ribizli, josta, meggy és szilva az
illatdban, szép savak, simogatd tannin,
kozepes test, gylimolcsos, kellemes,
zamatos korty, jol ihato.

Ar: 3.000 Ft - www.bardosbor.hu

85 pont

Egri Korona Borhaz (Eger)

Egri Cabernet Sauvignon barrique
2015

Nagyon attetsz6, rubinvoros szind, fas,
fiistos, meggyes, fliszeres, tejcsokoladés
illat, zoldes jegekkel, kerek sav, lagy tan-

nin, gylimolesos, kerek, kellemes korty,
kozepesen hosszu.
Ar: 1.690 Ft - www.koronaborhaz.hu

Ostorosbor Pincészet (Eger)

Szélhegyi Cabernet Sauvignon 2015
Vilagos granat szind, lassan nyilo, megy-
gyes, cseresznyés, zoldszilvas illat, lagy
sav, enyhe tannin, gyiimélcsos korty,
rovid lecsengés, jol ihato.

Ar: 1.300 Ft - Tesco, Auchan

Schieber Pincészet (Szekszard)
Solutio Perfecta Cabernet Sauvignon
seletion 2014

Rubinvoros szint, visszafogott,
gytmolcsos, csokis, ribizlis, szilvas,
ringlos, fas illatok, kerek sav és tannin,
gytimolcsos, jol ihatd, kozepesen hosszu
bor.

Ar: 3.890 Ft - www.schieberpince.hu

84 pont

Petrény Winery (Eger)

Egri Cabernet Sauvignon 2015
Borddvords szind, afonya, meggy, kevés
avar az illatban, kerek savak, kicsit érdes
tannin, kozepes test, gylimolcsos, izgal-
mas, kellemes bor mindennapokra.

Ar: 1.750 Ft - www.petrenywinery.hu

Soltész (Eger)

Egri Cabernet Sauvignon 2015
Rubinvoros, meggy, fekete ribizli,
enyhe vajassag, szép savak, selymes test,
gytmolcsos, zamatos, izgalmas korty,
még egy kicsit hizds tannin, hosszu.
Ar: 1.500 Ft - Tesco, Auchan

83 pont

Lajvér Pincészet (Szekszard)
Szekszardi Cabernet Sauvignon 2015
Granatvoros szind, erés meggyes, ribiz-
lis, paprikas illat, kerek sav,enyhén hizds
tannin, kozepes test, gytimolcsos,

Teszt

zamatos, izgalmas korty, kicsi tannin
hangsullyal a végén.
Ar: 1.899 Ft - Tesco, Auchan, Metro, Spar

Nyilas Pincészet (Matra)

Matrai Cabernet Sauvignon 2013
Rubinvoros szinll, meggyes, szilvas, afo-
nyas, fas illatok, kerek sav, kerek tannin,
kozepes test, gylimolesos, fliszeres, kerek
izek a szajban.

Ar: 1.050 Ft - www.nyilaspinceszet.hu

Ostorosbor Pincészet (Eger)

Egri Cabernet Sauvignon 2013
Rubinvoros szint, visszafogott, lassan
nyild, fas, zoldpaprikas, ribizlis illat, lagy
sav, kicsit érdes tannin, a korty savhang-
sulyos, zold.

Ar: 1.300 Ft - Tesco, Auchan

Teszt-
jegyzet
Kovacs Pal értekelése

Ha kihagyjuk a kostolt olasz tételt, akkor
6 borvidék, 29 bora keriilt az asztalra. Az
elsé gondolatom a teszt utdn az volt, hogy
el kell felejteni mindent, amit eddig errél
a szOl6fajtarol gondoltunk, hiszen azok-
bdl a régi sztereotipiakbol, hogy tanninos,
paprikas, stb. semmisem igazolodott be. A
fiatal évjaratokra is inkabb a gytimélcsos-
ség és a jo ihatosag volt jellemz6, kife-
jezetten kellemes szajizekkel. Az idésebb
boroknal megjelentek azok a jegyek, ame-
lyek miatt a borkedvel$ szivesen veszi le
a polcrol a borokat, a komplexitds, az
érettség, a kerekség, a testesség. Ezek-
nél a borokndl mar el lehet és el is kell
elmélkedni a vilag dolgairdl borozgatis
kozben. Osszességében a kdstold nagyon
kellemes meglepetést okozott a tesztel6
csapat szamara, ortlink, hogy ezt a fajtat
valasztottuk erre az alkalomra. m
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Riport

Ne faraszd magad, mondom - mondja
profi szakember mddjara - latva az els
levegévételemet és ki nem mondott kér-
désemet - és rogton mesélni kezdett.
Tok jé a sztori, harminc éves koromig
absztinens voltam! Full absztinens.
Es ennek nem volt semmilyen moralis,
vagy valldsos hattere, azért voltam, mert
nem izlett. Addig, amit kdstoltam barmit,
egyszertien nem izlett. Szilveszterkor is,
udvariassagbol koccintottam a pezsgével
és utdna meg leraktam a poharat.

Az egyetemi évek alatt sem ittdl semmit?
(Végre Gdbor is vett levegbt és kérdez-
hettem)

Igen, az orvosi egyetem els6 hdrom évé-
ben - mert végiil nem ott végeztem — sem
ittam semmit. Azért az egy kemény ki-
hivas volt - mondja mosolyogva — féleg
az évfolyamtarsakkal toltott kozos esték
kisértését figyelembe véve.

Es ennek a dontésednek mi dllt a hétteré-
ben?

Semmi komoly. Egyszerfien igy ha-
taroztam. Pedig nem volt a csaladban
semmilyen negativ példa, otthon bar-
mikor barmit megkostolhattam. Egész
egyszerlien nem izlett.
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Magyar Borkultura
Baratja:
Gyarmati Gabor

oolitologus

Kerekes Sandor riportja

Egészsegugyi

kommunikaciés szakember, a Szinapszis Kft.-t ¢és a

Webbeteg portdalt is magdban foglalé Quercus Consulting Group
egyik alapitéja és tarstulajdonosa. A 46 ¢éves debreceni Uzletember
harom gyermek boldog ¢desapja. Gabor politolégus végzettsegi, a
Debreceni Egyetem ¢s a Miskolci Egyetem oktatdja.

A Debreceni boroz6 dltal alapitott Magyar Borkultora Baratia cimet

2017 6szen Gyarmati Gabor kapta.

Es akkor mi volt a hatdrvonal, amit dtlép-
tél?

Egy ,rosszarct” tarsasag — Grasselli Nor-
bert, Csorjan Balazs és Kertész Baldzs —
barati kosarazas utdn megkinaltak egy
buzasorrel és az nagyon izlett. A masodik
dontd momentum az elcsabuldsomban,
amikor a Loki kijutott Bruges-be és a bel-
ga sorok még mélyebb benyomast tettek
ram. A harmadik, végsé kegyelemdofés
pedig akkor jott, amikor el kezdtem jarni
egy akkor indulé borkurzusba.

Itt szeretném kiemelni, hogy a kurzus
vezet6jének, Kovacs Palnak koszon-
hettem azt, hogy a borok el kezdtek érde-
kelni. Pali, olyan szenvedéllyel és hiteles-
séggel mutatta be a magyar borvidékeket,
hogy magaval ragadott a bor vilaga, ami
a kostolasok nyoman egyre jobban ki-
tarulkozott.

Es milyen utat jdrtdl be, mint kezdé bor-
fogyaszté?

Szerintem az abszolat klasszikus utat.
Sok fa, nagy test, nagy alkohol, ami ti-
zenoét éve jellemzd volt Villanyra, onnan
kezdtem én is a felfedezd utamat a borok
vilagaban. Viszonylag hamar megfogtak
a fehérborok, és szerencsére teljesen ki-
maradt az életembdl a vorosboros kola
(VBK) és az édes voros idbszak. Persze,

legeldszor én is azt mondtam - és szajat
szimbolikusan 6sszehtzta - egy Bock
Cuvée 2004, na, az igen, hmm... De, hogy
mondjak a mai napig is relevans pozitiv
példat: még mindig emlékszem a St.
Andrea 2003-as Napbordra, az nagyon
megfogott.

Akik ismernek, kozelebbrdl tudjik, hogy a
sommelier szakmdt megszégyenitd tuddsod
és késtoldsi tapasztalatod van a magyar és
kiilfoldi borokrél. Mi volt a motivicio?

Inkabb ki! Kriszta*. (Gyarmati Gdbor fele-
sége: Csiba Kriszta - szerk.)* O volt az, aki
egymast kovetd karacsonyok alkalméval
WSET borismereti tanfolyamokkal ajan-
dékozott meg. El3szor egy alapfok, majd
kozépfok, végiil felséfok. Ez a harom
évig tart6 folyamat alapozta meg nalam
azt, hogy ez a latokor kiszélesedett. Sok-
kal tobb borvidéket, bordszt ismertem
meg, de az is kideriilt, hogy milyen sokat
nem tudok, és azota is a tudasvagyamnak
orokosen hianyérzete van.

Hogyan alakult, fejlédott a latdsmédot a
bornak koszonhetéen?

Ha tgy kozelitem meg a kérdést, hogy
sok olyan ismerGsomet, akdr leendd
baratomat ismertem ily modon, akkor
kijelenthetem, hogy mar ezért megérte a



borokkal foglalkozni. Hihetetlen, hogy a
bor, mint kézds téma, milyen messzirdl
érkez6  embereket tud  6sszehozni.
Debrecenben a Kovacs Pal, majd késébb
Budapesten a Mészaros Gabriella 4ltal
szervezett mindségi borkdstolok nélkiil
ez a szemléletem biztos nem alakult
volna ki. Ezeknek az eseményeknek
koszonhetden, a tarsasagabdl sokan mar
régi ismerdsként tdvozoljik egymast.
Ott formalddott meg bennem az a gon-
dolat — ami akar ars poetica is lehet -
hogy az élet tiil révid ahhoz, hogy rossz
bort igydl. Es itt most kiilon valasztandm
a nett6 alkoholizmust a minéségi borfo-
gyasztastol. Mert, ma Magyarorszagon
még mindig a legolcsobb ital a bor, vagyis
ha be akarsz rugni, akkor ezt kénnyen
megteheted. De, ez nem ide ill§ téma.
A mindségi borok esetében, ha megoldod
azt az egyszert matek példat, hogy lelkes
borfogyasztoként otthon minden héten
ot palack bort felbontunk, és ezt tegyiik
50 héten keresztill meg egy évben, ak-
kor 6sszesen 250 palack bort iszunk meg.
46 éves vagyok, ha még harminc évem
van még hatra- amivel mar feliilma-
lom a magyar atlagéletkort — akkor ram
kivetitve ez maximum 7500 {iveg bor.

Ha belegondolsz abban, hogy mennyi
hihetetlentil szép bor van a vilagon, amit
szeretnék még megkostolni, akkor ez a
szam valdban elenyészé és tényleg nem
fér bele az, hogy vacak bort igyak.

Mi a véleményed a magyar borkultiirdrél
nemzetkizi Osszehasonlitdsban?

Engedd meg, hogy megint egy picit
messzebbrél indulva vélaszoljam meg
a kérdést. Nélunk, otthon - ami még
hazankban azért nem tipikus - a borfo-
gyasztas rendkiviil szorosan Osszekap-
csolodik a gasztronomiaval. Azaz nem
mulhat el ugy egy-egy csaladi étkezés,
hogy nem bontunk hozzd egy {iiveg
bort. Pedig nagyon fontos lenne mar
nagyon flatalon megélni az ilyen tipust,
étkezéshez kotddd borélményt, mert a
felnovekvs generacional késébb dontd
szempont lehet, hogy ki hogyan alakitja
sajat borkultargjat.

Ma még inkébb a borkdstoloknak, a bor-
fesztivaloknak van keletje. Ezek az al-
kalmak is nagyon jok, de ezt a borélményt
a mar borért6 emberek tudjak igazabdl
értékelni.

Fontos megjegyezni, hogy a magyar
borkultira elmaraddsanak elsésorban
torténelmi okai vannak. Magyarorszagon
ugyanis 20-25 év tavlatiban beszél-
hetiink ismét mindségi borkészitésrol.
Sajnos. Ebbél kovetkezik, hogy iszonya-
tos versenyhdatranyban vagyunk azokhoz
a hagyomdnyos borkészité orszagokhoz
képest, ahol egy egyszer(i csaladi pin-
cészetben 100-150 év tavlatdban is tud-
nak mihez viszonyitani. Ott nem jelent
gondot a borvidék folyamatos fejlédése,
mert precizen visszakereshet6 a pincésze-
teknél a korabbi termések eredménye,
esetenként még a bor is megkodstolhato.
Ha ebben a kontextusban vizsgaljuk meg
a kérdéskort, akkor latjuk, hogy mennyire
nem fair ez a verseny a magyar borasza-
tokkal, borvidékekkel szemben.

Itthon husz évjaratod van arra, hogy ki-
probald, hogy mit tud egy dils, vagy,
hogy érzi magét egy sz6l6fajta. Azt tudni
kell, hogy kiilf6ldon senkit nem érdekel a
mi Merlot-nk. A Bikavér az mar érdekes
lehet, vagy az Aszank. Ez mar egy biztat6
kiindulasi alap a tovabbi fejlesztéshez.
Persze a folyamathoz egy szemléletval-
tas is sziikséges. Szerintem nincs helye
annak a gondolkoddsmddnak, hogy a
Sauternes nem finom a Tokajihoz képest,
mert francia. Ez egyszertien nem igaz.
Ami még szomortbb, hogy sokan ugy
allitjak ezt, hogy életiitkben nem kostoltak
még meg a bordeaux-i desszertbor leg-
jobb évjaratait. Eleve szamolni kell ugye

Riport

ezzel az ostoba mit nekiink a franciak
hozzaallassal. Ha sikeriil levetkézniink
ezt az érzelmi és minden alapot nélkiil6z6
g6got, akkor fantasztikus fejlodés var a
magyar boraszokra és borokra. Szeren-
csére tobb pozitiv példa is van mér erre a
nyitottsagra, f6ként a boraszok masodik-
harmadik generdcidvaltasa soran taldl-
koztam ilyen biztato jelekkel.

Jatsszunk el a gondolattal, hogy hdrom
lépés erejéig te lehetnél a Magyar Bor-
marketing  teljhatalmi  dontéshozdja.
Miket javasolnal?

Az elsé mindenképpen az lenne, hogy
egy-két tehetséges fiatal szakembernek
brutalis allami Osztondijat adnék azért,
hogy el tudjak végezni a Masters of Wine
kurzust. Ausztria borkultardja akkor
kezdett el rohamosan fejlédni, amikor
megjelent Dr. Josef Schuller, az els6 oszt-
rak MW a nemzetkozi piacon, addig
a sogorok borai ismeretlenek voltak a
nagyvildgban.  Anélkiill  esélytelenek
vagyunk kiilfoldon.

A masodik, ehhez kapcsolédd javas-
latom, hogy ha mar van ilyen képzettségti
szakemberiink, akkor a boraszok hall-
gassanak rajuk, vagy legalabb fontoljak
meg észrevételeiket. Elképesztd, hogy
néhdnyan hogyan viszonyulnak és
kigyot-békat kiabalnak példaul Fiath
Attilara, vagy barki mas MW aspiransra
azért, mert ki merik jelenteni, hogy ez a
bor hibas. Szerintem ellenkezdleg, pont el
kellene gondolkodni rajta, mert a kritikat
soha nem banto szandékbdl mondjak.

A harmadik 1épés pedig az lenne, hogy
még tobb borasz kiilfoldi tanulmanyutjat
tamogatndm. Addig, amig nem volt
alkalma  személyesen  tapasztalatot
gyljteni egy csucsboraszatnal, vagy
nem kostolt meg egy étel-bor parosi-
tast egy Michelin-csillagos étteremben,
addig nagyon nehéz lesz egy-egy borral
bekeriilni ezen éttermekbe vagy prémium
aron értékesiteni a kiilonben esetenként
valéban kiemelkedé minéségii borainkat.
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A Frisch borcsalad Koch
Bordszat szelekcid, melyet
a standard, a prémium és
a villdnyi Koch borok mélté
kiseréjenek terveztek.

A dUl8szelektdlt Frisch
tételek igazodnak a
modern kor borizléséhez,
fiatalos és fajtajelleges
borok alkotjdk az Uj
borcsalddot. Az egyedi
design kiemelkedik az
eddig megszokott Koch
cimke vildgdbdl, a virdg-
motivumok a borok
kifinomult illat és aroma-
vildgat szimbolizaljak.



Gyors, taplalo §szi leves. A gesztenyétol még Rece p‘I‘K| ub
finomabb, tartalmasabb.

Hozzavalok 6 fore:

1 ev6kanal vaj és ugyanannyi olivaolaj Z S é I y d S 7

kb 1 kg stit6tok

10-12 dkg natur, (daralt) £6 P
e Saloﬁ :;11‘;1;; . ;rat ott gesztenye g z S Z 1 z n y z S

1-2 gerezd fokhagyma

o0 y { 1 J
kis csokor friss zsalya S U .I. O 1 O k

2 pupos evékanal mascarpone

5, fri 6r6lt b
ioevgllizirz}ll?l;(i) apr?‘f(S)tt friss zsalya + par k ré m I z Vz S

levél a talalashoz
Az apritott hagymat a vaj-olivaolaj keverékén, Cy@ i Gabojsza rece pliei
mérsékelt langon megdinszteljiik.
www.gabojsza.hu
Hozz4adjuk a meghamozott, kimagozott,
felkockazott stitétokot, hozzareszeljiik a
fokhagymat, majd felontjiik annyi vizzel, hogy
épp ellepje. Belekeverjiik az apritott zsalyat és
a daralt, f6tt gesztenyét is, és fedd alatt addig
f6zziik, amig a tok megpuhul. Hozzaadjuk
a mascarpone krémet, s6zzuk, borsozzuk és
botmixerrel piirésitjiik.

Friss zsalya levelekkel diszitve talaljuk.

Ajanlott bor:
Koch Boraszat (Hajés-Baja)

Keso szireteleso Chardonnay Prémium
2015



ReceptKlub

A marhapofa az egyik legfi-

nomabb husfajta, mely alacsony
homérsékleten készitve mesésen
szaftos, szinte kocsonyas, omlos lesz,
egyszoval abbahagyhatatlan.

Hozzavalok 4 fore:

o 4 db marhapofa

o 4 salottahagyma

o 4-5 gerezd fokhagyma

o 1sdrgarépa

o 1zellerszar

o 1 petrezselyem, vagy paszternak
gyokér

o 1 palack jo mindség, testes, szaraz
vorosbor (pl. Cabernet Sauvignon)

o 30 dkg varganya

o 5dkgvaj + 2 dkg a martashoz

o 1 ev@kanal stiritett paradicsom

«  kis csokor friss petrezselyem

o par szal friss kakukkf(i

o 2 babérlevél

o 80 és frissen Orolt bors

A marhapofat nagyobb darabokra

Tovabbi receptekért latogasson el E H‘ﬁ:' E
weboldalamral
http://www.gabojsza.hu/ E

felferyele)fe)

felkockazzuk, békezlien megszorjuk
frissen 6rolt borssal és egy edénybe
tessziik a negyedekbe vagott salotta
hagymaval, nagyobb darabokra vagott
sargarépaval, petrezselyemmel és szar-
zellerel, a héjatol megszabaditott, szét-
ztzott fokhagymaval, a babérlevéllel,
kakukkftivel 1és friss petrezselyemmel.
Felontjiik annyi j6 minéségii szaraz
vorosborral , hogy épp csak ellepje és
legalabb egy éjszakat, de akar egy napig
hutészekrényben, lefedve érleljiik.

Misnap fedeles 6ntottvas, vagy
cserépedénybe tesziink 5 dkg vajat,
beleontjitk a marhapofat zoldségestdl,
enyhén megsézzuk, belekeveriink egy
ev6kanalnyi stritett paradicsomot,
hozzaadjuk a felszeletelt varganyat és
stitében, 120 °C-fokon addig sitjiik,
mig a his megpuhul.

Ha mar puha, a hust kivessziik és
melegen tartjuk, a szaftjat lesztirjik.
A z6ldségeket botmixerrel piiré-

JATHUPOIN

sitjiik, majd belepasszirozzuk a
leszlirt szaftba, amit felforralunk

és kevés vaj hozzdadasaval addig
stiritiink, mig mértas stirliségli nem
lesz. Raontjiik a husra és 6ssze-
melegitjiik.

Koritésnek kevés husleves és vaj
hozzdadasdval fedd alatt puhara
parolt kisfejii édes hagymat (salot-
tat), sargarépat, paszternakot kinal-
ni, vagy lagy puliszkaval talalni,
amihez jél illik a hagymalek-

var , de koret nélkiil is mennyei,
friss kenyérrel. Azt a bort kinaljuk
mellé, amivel késziilt. Ujrame-
legitve még finomabb.

Ajanlott bor:
Thummerer Pince (Noszvaj)
Egri Cabernet Sauvignon
Superior valogatas 2012

A borokat
Kovacs Pal ajanlotta.



JO6 a multis,
vagy csak a borbolti?

Aki valaszol:
Crasselli Norbert

Nem koénnyld eligazodni a borok vilagaban
annak, aki nem ezzel foglalkozik rendszeresen.
Sokan fordulnak hozzam olyan kérdésekkel, hogy
meddig ihaté egy Uveg vérésbor, mennyit ér
a nagymama 6tven évig a téeve tetején tarolt
Tokaiji Aszuja, vagy, hogy milyen bort vegyen a
német keresztapdanak. Ezekre a kérdésekre adott
egyszerl valaszokat foglalia éssze ,Nori kérdez”
rovatunk.

No6ri nem teliesen kezdd, de nem is profi bor-
fogyaszt6. Irodai munkat végez, és tarsashazi
lakasban lakik. Debrecen, Parizs, majd Budapest
utan jelenleg Berlinben ¢él, ¢s a kelet-magyar-
orszagi borok nemzetkdzi markaépitésének és
fogyasztasanak elkdtelezett kepviseldje.

Nbéri kérdez: Osszel egymdst érik a szuper-
marketek bor-akcidi. Erdemes szemezgetni
a szupermarketekbdl, vagy vdsdroljunk a
szakiizletben?

Amennyiben idénk megengedi, a
borszakiizleteket ajanlom, hiszen itt
borokat jol ismer6 eladok tudnak segiteni

a valasztasban. Ez a helyzet persze nem
mindig all fenn, gyakran kell a szombati
esti vendégséghez 1-2 iiveg korrekt bor,
és a szupermarket van legkozelebb (vagy
mar csak az van nyitva).

Borértének is embert prébalé feladat
kivélasztani a megfelel6 mindségli bort
a szupermarketes kindlatbol. Amire
mindenképpen figyeljiink oda, hogy
ne a régen a polcon 1évé, poros iiveget
valasszunk. Ezeknek a boltoknak a
klimdja nem idealis a borok eltartasahoz,
hiszen folyamatos a neon-vilagitas, ami a
borokat oregiti és szdraz alevegd, ami meg
a dugéknak nem tesz jot. Erdemes a fris-
sebb és ha lehet, csavarzaras palackokat
valasztani.

Ez azt jelenti, hogy az idén az akcios

Nori kérdez

Ujsagbol fehér- és rozéborokbol lehetéleg
2016-0s évjaratot valasszunk, sét novem-
ber kornyékén akar egy primér 2017-est.
Vorosboroknal a 2015-16-o0s évjarat lesz
a megfeleld. Figyeljiink arra is, hogy szu-
permarketek gyakran nem figyelnek az
évjaratokra és eléfordul, hogy két vagy
tobb évjarat keveredik a polcokon.

Az akcidknal természetesen az ar a 1é-
nyeges. En az akci6 ellenére 1000 ft alatti
kategériaban ilyenkor sem szoktam kisér-
letezni, akar hazai, akdr kiilfoldi nediikr6l
legyen sz6.

Nem akartam senkinek elvenni a ked-
vét az akciods Ujsagok lapozgatastol, néha
tényleg jo vételeket talalni ilyenkor a szu-
pereknél. En magam is vettem mér tokajit
kartonszamra akcidban, igaz el6tte haza-
vittem egy palackot megkdstolni. ]
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Mindszent Havi
Mulatsag

Hol: Bodrogkeresztur,
tobb helyszinen

Idén is Mindszent Havi Mulatséag!
Pincészetek, boraszatok, szallas-
adok, ecetes, lekvaros, sajtos,
mindenki bemutatkozik!

A programok ingyenesek,

ami nem, arrdl szolunk!

tokajfesztival.hu

Blahalovisiana
koncert a
Bock Udvarban
Hol: Villany,
Bock Pince

A Vorosborfesztival mindig nagy
tinnep Villany életében. Mar
hagyomannya valt, hogy a feszti-
valhoz a Bock Pince is csatla-
kozik sajat programjaival, igy
azoknak, akik oktober elsd hétvé-
géjén Villanyba érkeznek, még
tobb okuk lesz elldtogatni
hozzank!

Pénteken és szombaton pince-
latogatassal, kdstolokkal és
él6zenés misorral varunk
mindenkit.

bock.hu

Tovabbi programokért latogasson el E E
weboldalunkra!

http://www.borutazo.hu/ E
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Programok

Darin Sandor ¢sszedllitasa | borutazo.hu

V. Diszn6kd Tokaj
Futokdr nemzetkdzi
terepfutdverseny
Hol: Mezézombor,
Disznokd Szoldbirtok

A 2013-ban elkezdett hagyomany
folytatasa, kozos sportolasi
lehet8ség biztositdsa minden kor-
osztaly szamara az igazi kurio-
zumnak szamit6 Tokaj-hegyaljai
borvidéken.

maratonclubmiskolc.hu

Tallya BBQ Verseny &
Fesztival

Hol: Tallya,

Oroszlanos Borhotel

A magyar BBQ torténetének
fontos mérfoldkovéhez érkeztiink.
Kozel 40 hazai és kiilfoldi

BBQ csapat fog egymassal
megmérkézni. Az Eurdpa
minden szegletébdl érkezd csa-
patok 5 kategériaban kiizdenek
meg a dobogds helyezésekért.

tallya-bbg.hu

Nagy-Eged-hegy
mesterkurzus 2.0

Hol: Budapest,

Kogart Haz

A régi6 egyik legmagasabban
fekvo és legrégebbi szdlbteriile-
térdl sziiretelt vilagszinvonald
borokat tavaly mutatta be el6szor
kozosen az ott tevékenykedd
hérom boraszat: a St. Andrea,

a Kovacs Nimrod Boraszat és

a Grof Buttler. A kereskedelmi
forgalomban még nem kaphato
borokat is felvonultaté kostolo
elméletben és gyakorlatban is
megmutatja, mire képes egy
kival6 terméteriilet.

kovacsnimrodwinery.hu

2/

28

Bogyslé Oréminnep
Hol: Kisharsany,
Vylyan Pincészet
A Vylyan Bogydlé, az évjarat els6
vorosbora kirobbané gytimol-
csOsséggel, frissességgel és
minden évben Gj mivészi
cimkével hoz vidamsagot az
Gszbe. A dijatadot tjborkdstolo,
s egy nagy kozos koccintas
koveti, melyhez a zenei alafestést
a lemezjatszokon Szovjet
szolgaltatja.

vylyan.hu

Borbas Marcsi /

A vilag minden Tdllya
#2

Hol: Tallya,

Oroszlanos Borhotel

Az Oroszlanos gasztroélmény
sorozatanak kovetkezd, oktoberi
vacsorajat maga Borbds Marcsi
f6zi! A kihagyhatatlan program-
hoz a Marcsi altal meghivott
Dobroda Zenekar teremti meg

a j6 hangulatot, akik a Karpat
medence autentikus népzenéjét
hozzak el Marcsi csodalatos foga-
sai mellé. Az est borparositasait
ezuttal is a Royal Tokaji borai
koziil valogattuk.

oroszlanoshotel.com

November

10 XIV. Szent Marton-napi
- Ujborinnep

I

Hol: Villany,
Bock Pince

A Bock Pince kapui november
10-én este nyilnak meg, ekkor egy
valddi, ceremoniakkal és hagyo-
manyokkal teli forgatag veszi
kezdetét. A vendégek szorakozta-
tasardl a Budapest Bar, a KFT, St.

A szervezdk a programvadltoztatds jogdt fenntartjik!
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Martin, a Borchanto, a Villanyi
Ifjasagi Fuvoszenekar valamint az
Exit zenekar gondoskodik.

bockhu
Mdarton-napi
Borvacsora
Sebestyén Csabaval
Hol: Debrecen,
Platan Hotel

A Marton napi borvacsorank,
immadr hagyomanyosan,
Sebestyén Csaba szekszardi
borasszal 6sszeforrt.
Ezuttal az 4j borok mellett a
pincészet dilé szelektalt borai
keriilnek bemutatasra, a hozzaillé
fogasokkal.

platanhotel.eu

VI. M&rton-napi
Libanapok

Hol: Villany,
GuUnzer Tamas
Pincészete

Svédasztalos Marton napi libava-
csora estek tjborokkal és
konceretekkel.

gunzertamas.hu

Franc&Franc
késtolonap

¢s konferencia

Hol: Villany,

tobb helyszinen

A Villanyi borvidék ossze-
fogasanak jeleként sziiletett meg
2015-ben az elsé Franc&Franc
nemzetkozi konferencia és kds-
tolonap, amikor a Loire-menti
cabernet franc termelSket és
boraikat lattuk vendégiil. Tavaly
Ujabb fejezetet irtunk a Villanyi
Franc torténetébe, hiszen azokat
az europai bortermelSket invital-
tuk Villanyba, akik hisznek a
cabernet franc fajtaban és
onalldan készitenek beldle bort.

A programot kora délelstt
koszonté és napindit6 koccintas-
sal kezdjiik, majd 6t kostolo-
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helyszinen legalabb 40 villanyi és
kiilfoldi pincészet boraival ismer-
kedhetnek meg a résztvevok.

A pincészetek kozotti kozlekedést
buszokkal biztositjuk.

villanyiborvidek.hu

DEBRECENI

BORMUSTRA
Debreceni Bormustra
Hol: Debrecen,
Deri Muzeum
2017-ben immaron hatodik alka-
lommal keriil megrendezésre a
TOP20 seregszemle, amelyen a
Debreceni Borozé magazinban az
elmult egy évben megjelent bor-
teszteken legjobban teljesitd husz

pincészet mutatja be legszebb
borait.

Természetesen gasztronomiai
sarok is kialakitasra kertiil, ahol
sok finomsag vérja a borozgatd
vendégeket.

Ebben az évben is korlatozott
szamu belépdjegy kertiil értéke-
sitésre, mert a Déri Muzeum
milidje és kostoltatasra keriild
kival6 borok megkivanjak azt a
meghittséget, intimitdst és figyel-
met, amelyet csak a résztvevok
szamanak maximalizalasa mellett
lehet kell6en biztositani.

Jegyek el6vételben: 5.990 Ft/f6
Helyszini belép6jegy: 7.990 Ft/f6

Kedvezményes el6vételi jegyek a
kovetkezd helyszineken lesznek
kaphatoak:

- Tourinform Iroda: Debrecen,
Piac u. 20. (a régi Varoshdza
alatt),

- Déri Miizeum: Debrecen,
Déri tér 1.

debrecenibormustra.hu

December

20

Furmint Forum

Hol: Kassa,

R¢gi Varoshaza

30 magyar, szlovén és szlovak
pincészet kozel 100 furmint

bora lesz kostolhaté a rendez-
vényen. Mesterkuzusok és
eléadasok szinesitik a programot.
Az est folyaman kiilonleges édes
Tokaji borok is bemutatkoznak.

furmintforum.sk

Forraltbor F6zb6verseny
Hol: Badacsonytordemic,
Faluhaz

Idén is megrendezik a Badacsony
Régié hagyomanyosnak
tekinthet6 forraltbor f6z6
versenyét. Részletes program és
nevezés a Faluhaz vezet6jénél.

badacsonytordemic.hu

Hol: Villanyi borvidék,
tobb helyszinen

Régi szokas, hogy a sz6l6sgazdak
Vince-nap id6jarasabol és a
metszett ,Vince vessz6k” alla-
potabol josoljak a sziiret gazdag-
sagat. E napon egyik pincébél

a masikba jarva aldomadsoztak,
kostoltak egymas borait.

A tokékre Isten aldasat kérték,

s a biztonsag kedvéért még
babonas fortélyokat is bevetettek,
a természet iranymutatdsait
kovetve.

villanyiborvidek.hu
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2017. NOVEMBER 25. - szombat 15-21.00 drdig

Déri Muzeum - 4026 Debrecen, Déri tér 1.

AZ ELMULT EV TESZTJEINEK
LEGJOBB BORAI

Badacsony * Balatonfiired * Balatonlelle * Eger * Etyek * Matra * Somld * Szekszard * Tokaj * Villany

Diszvendég: Bakator Szovetséq

Belépdjegy a helyszinen: 7.990 Ft Elévételi jegy: 5.990 Ft

El6vételi jegyek megvasarolhatéak:

Esszencia Borszakiizlet Déri Mizeum Tourinform Iroda
Online: 4026 Debrecen, 4025 Debrecen, Piac u. 20.
www.borbolt.hu Déritér 1. (arégiVéroshaza alatt)

www.debrecenibormustra.hu



