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partién a legszebb magyar borok




edves Olvasonk!

Mikor tavaly a szerkesztéségben ugy dontéttiink, kilépiink a regionalis lapok
sorabol és megprobaljuk az egész orszagra kiterjeszteni a tevékenységiinket, még
nem gondoltuk, hogy ez milyen nehéz innen, a keleti végekrél. Tébb mint egy év
elteltével, most kihasznélva az én személyes kotédésemet a Badacsonyhoz, el¢szor
err6l a borvidékrdl jelentkeziink nagyobb terjedelemben. Nagyon remélem,
hogy ezt a sorozatunkat tudjuk folytatni és kedvet csindlunk mas boraszoknak
is az ilyen bemutatkozashoz, sét talan mas borvidékekrdl is lesznek jelentkezok.
Mi szivesen irunk mindenkir6l, aki a borral baratsagban van.

A szélesebb kitekintésiink eredményeként egy kicsivel tobb teszt jelenik meg
ebben a lapszamunkban, de nagyon halasak vagyunk, mert még soha nem
kaptunk borasz baratainktdl ennyi mintat, tobb mint 100 tételt. Igazi, komoly
feladat elé allitottak minket, nagyon szeretnénk megfelelni ez elvardsoknak.

Szokasunkhoz hiven megnéztiik, hogy milyen Egri csillagok ragyognak most a
boros égen. Szétnéztiink egy kicsit a Matraban is, kdszonjitk a Matrai Boraszok
Egyesiiletének a bizalmat és segitséget.

Igazi csemegének bizonyult a fliszeres voros fajtak tesztje, ahova kadarka, pinot
noir és sirah mintakat vartunk, érkeztek is szép szammal, tobb borvidékrél is.

Szeretnénk egy kicsit tobbet foglalkozni a pezsgével. Azt gondoljuk, hogy a
magyar szokasokkal ellentétben a pezsg6 nem csak az év végi {innep itala, hanem
a mindennapoké is. Ha koszontd italként kindljuk, altalaban mosolyt csalunk
az arcokra, arrol nem beszélve, hogy a szép perlazs a gyomrunkat is felkésziti a
finom ételek befogadasara. Egyébként meg a jo pezsgd, olyan, mint az aszu,
mindig és mindenhez parosithatd. A Torley pincészet jovoltabol és tamogatasaval
reményeink szerint el tudunk inditani egy érdeklédésre szamot tarté rovatot.

Még egy ujdonsag, a szerkesztGség tagjai ugy dontottek, hogy megalapitjuk
a Magyar Borkultira Baratja dijat, a dij els6 nyertesével késziilt riportban sok
mindenrdl, az egészséges borfogyasztasrdl is olvashatunk.

Itt szeretnék egy felhivassal élni: kériink minden kedves Olvasét, hogy
amennyiben van javaslata a kovetkezd dijnyertes személyére, ossza meg veliink.
A jelolt foglalkozasara vald tekintett nélkiil barki lehet, aki elkotelezett hive a
magyar borkultidra terjesztésének és természetesen lelkes borfogyasztd.

A szerkesztdséglink teljes stabja nevében jo olvasast és kellemes nyari (boros)

élményeket kivanunk.
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ARANYTOKE BORSZEMLE

ES OLASZRIZLING
BORVERSENY

Kerekes Sandor dsszefoglaldja

Xll. alkalommal rendezték meg
Egerszélaton az Aranytdke
borszemlet, amely egyben az
olaszrizling legnagyobb orsza-
gos fajtaversenyet is magdban
foglalja.

Ebben az esztenddben a szervezok felké-
résére elGszor lette a rendezvény média-
tamogatdja a Debreceni Borozé maga-
zin. Ez a felkérés nagy megtiszteltetés
lapunknak és oOrommel tesziink neki
eleget. A Borszemlét kétéves ciklusok-
ban rendezik meg, hol nemzetkozi, hol
meg hazai versenyként. Most elsésorban
a magyar boraszok megméretése tortént,
bér egy horvétorszagi pincészet is kiildott
be mintakat.

Azidei Borszemlére 7 borvidékérdl ssze-
sen 143 bort neveztek. A 100 pontos
rendszerben, tobb kategdridban, vak-
kostolas soran értékelte a borokat hét

biralé bizottsagban, a kozel 6tven hazai
szakember. A bizottsagi biralatok utdn a
csucszstiri dontése alapjan nevezték meg
az idei legjobb borokat.

A legjobb Olaszrizling és egyben a leg-
jobb fehérbor dijat is az abasari Molnar
és Fia Pincészet Abasari Olaszrizling
2016 bora kapta.

A legjobb vorosbornak jaré elismerést az
Egri Korona Borhaz Kékfrankos 2015
bora nyerte.

A Borszemle legjobb rozéboranak a
St. Andrea Sz6l6birtok Szeretettel Egri
Pinot noir 2016 -os borat valasztottak.

Ebben az két kiilondijat is kiosztasra
Kkeriilt:

Az Egri Borbarat Holgyek Kiilondijat Gal
Lajos Kamra-Volgy Egri Csillag Grand
Superior 2016-os bora kapta.

Borverseny

A Debreceni Borozé Magazin Kiilondijat
a Figula Pincészet Safrankert Diil6i
Olaszrizling 2015-6s bora kapta.

A kereskedelmi kategdridban, a verseny-
szabalyzatnak megfeleléen a mindsitett
borok 30%-a kapott elismerést, igy 21
aranyérmet és 21 ezlistérmet itélt oda a
zsliri a versenyz6 boraszatoknak.

Az Aranytéke Borszemle kilonleges-
sége, hogy a kereskedelmi borok mel-
lett a kereskedelmi mennyiséget nem
termel6 kistermeléknek is lehetdséget
kindl a munkdjuk bemutatdsira és
boraik megmérettetésre, nemzetkozi is-
meretekkel rendelkezé borbiralok el6tt.
A birdlat sordn 3 arany, 15 eziist és 2
bronz mindsitést adtak a termel6knek.

Az tnnepélyes dijatadot 2017. aprilis
29-én 16 oratol tartottadk meg az Egri
Csillag Weekenden, Egerben, a Dobd
téren. ]
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Beszamolo

Az Ermelleki borvidek kdzpont-
jaban, Bihardidészegen rendezték
meg mdjus utolsé hetvegeéjen a
Bakator Bor-¢s Gasztrofesztivalt.

A rendezvényen tobb szaz debreceni,
nagyvaradi és helyi érdekl6dé el6tt, a
hazigazda nevében Mados Attila, Bi-
hardioszeg polgarmestere koszontotte a
megjelenteket, aki 15 helyi és meghivott
borasz borait kostolhattdk meg, a helyi
ételkiilonlegességek mellett. A telepiilés
vezetdje el6szor megkoszonte Debre-
cen varosanak és a Hajdu-Bihar Megyei
Vasarszovetségnek a tamogatasat, hogy
hozzdjarultak a program megszervezé-
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MEGALAKULT A

BAKATOR SZOVETSEG

BIHARDIOSZEGEN

Kerekes Sandor irasa

séhez. Hozzatette, hogy bizik abban,
hogy az egylittmtikodés itt nem ér véget
és Debrecen egykori “sz6lGskertje” ismét
elfoglalhatja a magyar borvidékek kozotti
el6keld helyét.

Papp Laszld, Debrecen polgarmestere
azt hangsulyozta, hogy Ermellék nem-
csak a multban, a jelenkorban is szamithat
Debrecenre. Kiemelte, hogy Debrecennek
érdeke, hogy Bihar megyével, székhelyév-
el, Nagyvaraddal és Bihardidszeggel minél
hatékonyabban tudjon egytittmiikodni.
A sikeres és egyiittes gondolkodasra jo
példa ez a mostani fesztival is.

A fesztival hagyomdany teremtés szan-

dékaval szervezték meg a rendezdk,
mert szeretnék visszahozni a magyar
borkultura vérkeringésébe a hajdanvolt
hires Ermelléki Borvidéket és szeretnék
feléleszteni a régi magyar szOl6fajtak

muvelését. Ilyen fajta a Bakator is, amely
évszazadokon 4t vitte a magyar bor hirét a
vildgba, egészen a kinai csaszarig. Ez a faj-
ta kertilt visszaorokitésre a Heit pincészet
jovoltabol Bihardidszegre és 6k azok akik
szeretnék ezt a sz6l6t ismét felvirdgoztat-
ni a borai altal. Jelenleg a Karpat-meden-
cében kevés a Bakator sz8l6, de vannak
elkotelezett szerelmesei a fajtanak, akik
ugy dontéttek, hogy megalakitjék a Baka-
tor Szovetséget.



A poharkoszontOket kovetden Heit
Lorand, bihardidszegi borasz be-
jelentette a Bakator Szovetség megalaku-
lasat. A kozos nyilatkozatban 6t borasz,
Maurer Oszkar (Hajdujaras) Malik Zol-
tan (Badacsony) ifj. Bencze Istvan (Hegy-
magas), Bartos Istvan (Avasujvaros)és
Heit Lorand (Bihardidszeg) mint a Kar-
pat-medencében az 8si sz6l6vel, a Baka-
torral foglalkozé szakemberek kijelentet-
ték, hogy Osszehangolva munkajukat
egyiitt 1épnek fel a fajta és a bor felélesz-
téséért, népszerlsitéséért. A szovetség
févédnoke Papp Laszlo, Debrecen pol-
garmestere, védnoke Mados Attila, Bi-
hardidszeg polgarmester, illetve szakmai
védnokei Kal6 Imre borasz és Kovacs Pal
borszakujsagird, a Debreceni Borozd lap-
kiaddja.

A szdvetség egy nyitott szervezGdés,
mely szertettel varja soraiba mindazon
boraszokat, borszeretd embereket, aki
akarnak és tudnak onzetlenil és szertet-
tel dolgozni a régi magyar sz6léfajtan
felélesztéséért és elterjesztéséért a Karpat-
medencében.

Természetesen a borok és finom ételek
kostoldsa mellett a kulturdlis bemutatdk
sem hidnyozhattak. A szombati napon
olyan sztarok jelentek meg és adtak nagy
sikerdi koncerteket, mint példdul a Bordo
Sarkany, a Szalonna és Banddja, Ferenczi
Gyorgy és a Racka Jam, a Vivat Bacchus
Enekegyiittes, a Kerekes Band és a Night-
losers. Vasarnap a helyi csoportok fellé-
pései mellett a Debrecen Dixieland Jazz
Band jatszott.

Kérjok, tamogassa a Debreceni Borozé nyomdakoltségeit!

Beszamold

Ahogy azt a Kedves Olvaso bizonyara tudia, lapunkat tarsadalmi munkdaban, dijazas nelkal irjuk, fotdzzuk,
szerkesztjok. Az Alféldi Nyomda ugyan kedvezmenyesen nyomja a lapot, de a papir és nyomdafestek bizony
komoly penzbe kerul (egy darab Ujsag nyomdaksltsege 300-500 Ft). Annak erdekeben, hogy tovabbra is
terjeszteni tudjuk a magyar borkulturat, kerjok, adomanyaval segitse a nyomdakoltsegeink kifizetését - min-
den filler szamitl

Adomanyat utalia kiodénk, a Debreceni Borbaratok Tarsasaga Egyesilet
10700141-47679803-51100005 szamu bankszamlajara. Koszonjokl
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Egri Csillag

A teszteredményeket
Darin Sandor &sszesitette

A borokat tesztelték:
Adamovich Karoly - Grof Buttler Boraszat
Birliba Tamas - St. Andrea Szoéldbirtok
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Kovacs Pal - Debreceni Borozd
Nemeti Attila Viktor - Debreceni borozo
Tarnoczi Zoltan - Orsolya Pince




86 pont

85 pont

Besenyei Borhaz (Eger)

Egri Csillag Superior 2013

Erett, gyiimélcsds, mandulds illatok. Ize
kerek, zamatos. Lagy, kozepesen hosszt
bor. Itatja magat.

Ar: 2.500 Ft - www.besenyeibor.hu

Thummerer Pince (Eger)

Egri Csillag Grand Superior 2013
Erett aranysdrga. Mandulds, kortés,
barackos, vajas illat. [ze hosszu, lagy,
zamatos, gylimolcsos korty.

Ar: 4.980 Ft - www.borbolt.hu

Gal Lajos (Eger)

Kamravolgyi -Egri Csillag 2016
(palackminta)

Edeskés, kortés, behizelgd illat. [zében
harsfavirag, kamilla, érett gytimolcsok
teszik kerekké. Kozepes hosszusagu.
Ar: 4.500 Ft - www.gallajoseger.hu

N
16 ©

Thummerer Pince (Eger)

Egri Csillag 2015

Sotét aranysdrga szine pompdsan mutat

a poharban. Illatdban a harsfaméz,

barack, banan és vanilia mutatkozik.

Gytimolcsos aromai hosszan simogatnak.

Ar: 1.570 Ft - www.borbolt.hu

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskeddk elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.

Toth Ferenc - Egri Borvar (Eger)

Egri Csillag Superior 2016

Illatdban alma, korte, érett koszméte és
vajassig. Erett izek a szajban. Krémessé-
gét lendiiletes savai kiilon kiemelik.

Ar: 3.000 Ft - www.egriborvar.hu

84 pont

Petrény Winery (Eger)

Egri Csillag Superior 2014

Illatdban Gszibarack, nyari alma és zsalya
figyelhet6 meg. Gytimolcsos izvildga
kerek savainak koszonheten igazan
lendiiletes.

Ar: 2.950 Ft - www.petrenywinery.hu

Besenyei Borhaz (Eger)
Egri Csillag 2016

Viragos, parfimos illatai
megragaddak. [zében
lendiiletes, elegans, hosszan
tart a szajban.

Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu

7
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Ostorosbor (Eger)

Egri Csillag 2016

Intenziv gyiimolcsos illat. -
e 2 , T
1ze friss, ide zamatu. &27
Korte és vanilia domi- LEGIO®®
nansan jelenik meg benne.

Ar: 899 Ft - Auchan, TESCO, Spar

83 pont

Besenyei Borhaz (Eger)

Egri Csillag 2013

Erett mandulds, barackos, vajas illat.
[zében is megjelenik a vajassdg. Nagyon
kerek, de nem tdl hosszu.

Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu

Besenyei Borhaz (Eger)

Egri Csillag 2014

Erett kortés illat. Izében is korte,
birsalmasajt, enyhén vajas.

Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu

Teszt

Besenyei Borhaz (Eger)

Egri Csillag 2012

Osszetett gyiimolcsos illatdban
megjelennek a palackos érleleés jegyei.
Friss tide, gytimolcsos korty.

Nagyon 0Osszetett, szép bor.

Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu

82 pont

Toth Ferenc - Egri Borvar (Eger)

Egri Csillag 2016

Kicist visszafogott koszmétés, mandulas
illat jellemzi. Kellemes, zamatos, karak-
teres korty. Elegans, hosszan tart.

Ar: 1.560 Ft - www.borbolt.hu

81 pont

Gal Lajos (Eger)

Nyakra-fére - Egri Csillag 2016
Gyo6molcsos, viragos, kozepesen intenziv
illat. Leginkabb korte, barack vehet6 ki.
[zében rendkiviil gyiimélesos, kellemes
savai lendiiletet adnak a bornak.

Ar: 1.600 Ft - www.gallajoseger.hu

\'gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bo

Debreceni BOROZO



Utazas

Badacsony,
a gyongyszem

Kovacs Pal irasai

Mindig is vonzédtam a Balatonhoz, ami azért érdekes, mert a Tisza mel-
lett ndttem fel, ott tanultam meg Uszni, mégis, ez a nagy 16 valahogy
magdhoz vonz. Kilénbsen szeretem az északi partot, ahol a hegyek
¢s dombok egészen a vizig nyulnak le. Az utébbi években gyakran
cliottem ide az ¢északi partra, és egyre jobban megszerettem ezt a vi-
déket. Szinte olyan, mint Toscana, csak nincs minden hegy tetején egy
kis varoska. Egyre szebb, rendezettebb, sorra Ujulnak meg a sz6l6k. Ha
kdrbejarjuk a Badacsonyt, sok kellemes 6rat télthetink el itt. Hat még
ha a bort is szeretjuk, akkor meg éppenséggel j6 helyen jarunk, egyre-
mdsra bukkannak fel az uj, fiatal boraszok altal vezetett boraszatok.
Nem gydz6m kapkodni a fejemet.

Egy sz6 mint szdz, igazi gyongyszem ez a
vidék, és ha ilyen titemben fejlddik, akkor
ismételten fent fog ragyogni a csillaga a
magyar borélet egén.

szerkezet, a boraszok, olyan sokréttiek a
borokis. Lehet itt kdstolni konnyed és illa-
tos fehéreket, de testeseket, haraphatdkat
is. Vannak kellemes, tide, fiiszeres, as-
vanyos voOrosok, de vannak testesek,

Egy pincében kostolén taldlkoztam egy
gravirozott boros poharral: Badacsony,
a folyékony szerelem. Mennyire igaz ez
a mondat, hiszen itt mindenki taldlhat
maganak kedves bort, pincét, boraszt,
embereket. Amilyen sokrétii a t4j, a talaj-
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hosszt érleléstiek is. Es persze vannak
kellemes édesek és nagyon komoly éde-
sek, s6t az utobbi idében egyes bordszok
nem 4atalkodtak arra vetemedni, hogy
pezsgbt készitsenek, a nydri gyongyozo
borokrdél mar nem is beszélve.

Széval mi most megprobalunk bele-
kukkantani ebbe a gyonyord vilagba,
a gyongyszembe, hdrom bordsszal
beszélgetve, no persze nem szarazon.

Az egyik itt sziiletett, itt él, itt alakitotta ki
a csaladi vallalkozasat és nagyon szereti a
tajat, a sz616t, és nagyszer( fehér borokat
készit.

A miasik, bar nem itt sziletett, és sikeres
életet élt télink nyugatabbra, mégis vis-
szajott, mert szerinte itt a vulkani he-
gyeken lehet elkésziteni a vilag legjobb
vorosborit, lathatélag nem jar rossz tton.
A harmadik - sikeres iizletemberként
- gondolt egyet, és meghallgatta a nagy-
mamadja javaslatat, s létrehozta a maga kis
gyongyszemét, megtanult bort késziteni
és nem is akarmilyet.

Hogy miért ezzel a harom bordsszal
kezdtiik a badacsonyi utazasunkat? Azé-
rt, mert harom generaciét képviselnek,
latszolag harom nagyon kiilonb6z6 habi-
tusu emberrdl van sz6 és mégis, amikor
Badacsony és a bor keriil szdba, akkor
mindannyian a szép jovét latjak maguk
el6tt és nem a nehézségeket.

Kérem, olvassak el a beszélgetésekrol
késziilt irdsokat, de inkabb, tudjak mit,
keressék meg 6ket! M



A t4aj szerelmese:
Szaszi Endre

Tavaly augusztusban jartam a Balaton északi partjan, és szembesiltem
a természet szeszélyével. A jeg Badacsonytél Csopakig komoly karokat
okozott, volt, ahol tébb ¢évre is kihatét. A Szaszi Birtokon talalkoztam a
legérdekesebb jelensegével, az ¢szakrél delre futd, hossziu szdl6sorok
nyugati oldalat a jég gyakorlatilag teliesen elverte, szinte alig volt furt-
nek nevezhetd maradvany, mig a keleti oldalon ott sorakoztak a szép,
¢p furték. Mondhatndank, hogy a természet elvégezte a z6ld sziretet,
de akkor nagyon kegyetlen lenne a megdallapitasunk, mert a ndévények
bizony megsinylették ezt a természeti csapast.

Nagyon kivancsi lettem, hogyan néznek
ki a szOlok az idén, ezért is latogattam
el Szdszi Endréhez, a Szent-Gyorgy-
hegy labahoz. A latvany, amely fogadott,
csodalatos és megnyugtatd, a szélésorok
egységesek, egészségesek és tele vannak a
viragzason éppen atesett fiirtokkel.

A sz0l6 kiheverte a tavalyi sokkot -
mondja mosolyogva a birtok tulajdonosa,
Szaszi Endre. Latom a szemén, hogy mar
tul van a tavalyi aggddason, és szivesen il
le velem egy kis beszélgetésre.

Endre, nagyon szép helyen dll a hdzatok,
ahol most leiiltiink, egy kis csendbe vonul-
va beszélgetni, hogy keriiltetek ide?

En itt szillettem, ide kot minden. 1999-
ben sikeriilt apdsom segitségével venni
0,4 hektart itt a Szent-Gyorgyhegy déli
oldaldn, csodalatos kilatassal az Osrégi,
héaboritatlan tdjra. Mdar akkor is tud-
tam, hogy itt szeretnék megoregedni.
Folyamatosan gyarapitottuk a teriiletet,
felvasarolva a korulottiink kioregedd tu-
lajdonosok sz8l6it. 2005-ben késziilt el
a hdz, azota a csaladdal itt élink a ter-
meészetben, els6 perct6l biogazdalkodast
folytatunk, ami néha sok munkat ad, de
megéri, mert csak jo sz6l6bdl érdemes
bort késziteni, azt lehet a legjobban elad-
ni. Médra mar 8 hektarnyi sz6l6 6lel min-
ket korbe itt a hegyen és szerencsénkre
a szomszéd boraszatok is az Okoldgiai
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miivelést preferaljak, és igy kozosen sok-
kal jobban tudunk védekezni.

Tavaly, amikor nydron erre jartam, bizony
nagyon szomorvan mutattad a jég verte
sz0l6t, itt, a Viridarium terasza el6tti tdb-
ldban. Hogy ldtod most a helyzetet, egy év-
vel a hatad mogott?

Haéla Istennek, a sz616 kiheverte a Szu-
percella - ilyen 4 fogalmakat kell meg-
tanulni - pusztitdsat, mint lathato,
csodalatosan  szép, egészséges, nagy
reményeket flizok ehhez az évhez,
de még nagyon messze van a sziiret.
A tavalyi évvel az a baj, hogy kevés bort
tudtunk késziteni, mivel mi csak a sajat
sz616nkbdl készitiink bort, lehetne inte-
gralni, de az sok plusz munkaval jar, igy
biztosabb. Széval 2016-ban az el6z6 évhez
viszonyitva mintegy fele mennyiségt bort
tudtunk késziteni, s igy a piacon ismé-
telten 6vatosan kell mozognunk, hogy
legyen elég borunk a kovetkez6 évjaratig.
A nagyon gyenge 2014-es év utan 2015-
ben sikeriilt visszaszerezni a hirneviinket,
most mar vigyazunk ra. Persze az igazi az
lenne, ha tudnank egy kicsit tartalékolni,
a jovébe fektetni, bizakodom, hogy ebben
az évben mar sikeriilni fog, mert végre
mar mind a 16 hektarukrél tudunk majd
sziiretelni, az utolso 4 is termdre fordult.

>
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A Szdszi Birtokon nemcsak szép és
kozérthetd, a mindennapoknak sz6l6 borok
késziilnek, hanem vannak kiemelkedd té-
telek, Ranolder, Liliomfi, Kabédcds, Bitang,
mi a helyzet ezekkel a borokkal, fognak
késziilni?

Igen is, nem is. Vannak olyanok, ame-
lyeket vasarolt sz6l6bol készitettiink és
vannak, amelyeket sajatbdl. Ma mar csak
sajat sz6l6vel dolgozunk, igy ezekbdl ig-
yeksziink késziteni a csticsborokat is.

Ilyen a Kabodcas olaszrizling, amely a
Szigligeti hegyen terem, de nem minden
évben tudunk beldle csticsbort késziteni.
2005, 2006, 2007-ben szerencsések vol-
tunk, aztan sokdig semmi, talan 2013-ban
lehetett volna, de megallitottuk az erje-
dést és maradt 20 gramm cukor, utélag
mar latom, hogy lehetet volna Kabdcas
az is. A 2015-6s évjarat kivald bort ad-
ott, az idei Bioborverseny csucsboranak
valasztottak, megprobaljuk a nemzetkozi
megmérettetést is. A 2016-os évjarat is
nagyon szépnek igérkezett, de amit a szu-
percella elkeriilt, azt megtalaltak a vadak,
igy aztan nem sok mindent tudtunk
sziiretelni, nincs mese, meg kell csindlni
a villanypasztor rendszert.
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A Liliomfi, az azért kiilonleges, mert a
Badacsony hegyen 1évé bakmivelésti
sz6l6bol késziil, amely Hoffmann Gyor-
gy baratommal kozos borunk, ezt meg
fogjuk tartani a jovében is. A Ranolder
2012-ben volt utoljara, vasarolt sz6l6bél
késziilt, a Bitang pedig egy olyan kiil-
Onleges, els6 termésbdl késziilt bor volt,
amelyet valdszintleg nem nagyon lehet

megismételni.

Vannak-e 1ij tervek a sz6l6ben, tervezel-e
valamilyen fajtavaltoztatdst?

Itt a pince kornyezetében éppen most
fordul termére 4 hektar sz6l6, viszont
Lesence hegyen djra telepitjitk a sz6l6t,
kivagtunk 2,5 hektar chardonnayt és

betelepitjitkk kékfrankossal, pinot noirral,
cserszegi fliszeressel - tisztelegve Bakonyi
Kaéroly emlékének - és zenittel.

Néhdny évvel ezelbtt nagy fejlesztésbe
kezdtetek és szdamomra meglepd médon,
de nagy oromomre elkésziilt a konyha és
a terasz, a Viridarium, nem bdntad meg,
hogy belevigtdl a vendéglatdsba?

Igazabol félig kényszer is volt a dontés,
mert semmiképpen nem akartam a pince
folé panziot épiteni, csak egy kis zart
koéstolot meg teakonyhat, ahol valami
harapnival6t is lehet adni a borok mellé.
El6szor igy is indultunk, ,Vendég asztal”-
t izemeltettiink, de aztan a bardtaim in-
spirdcidjara megcsindltuk a Teraszt és a

konyhat. Nyugodtan mondhatom, hogy
siker koronazta az erdfeszitésiinket, so-
kan keresnek minket, rendezvényeket
is vallalunk. Nincs nagy ételvalaszték -
szandékosan - de a mindségre nagyon
figyeliink. Igyeksziink mindig az aktualis,
idényjellegli alapanyagokhoz igazitani a
havonta valtozo étlapot, de néha hetente
is vannak valtozasok. A Terasszal kicsit
noveltiik a biztonsagunkat, itt olyat is el
tudunk adni a vendégeinknek a boraink
mellett, amit nem mi termeltiink meg.
Igazabol persze a bor a legfontosabb ér-
tékiink, és mara mar a termésiink felét itt
tudjuk értékesiteni, ez biztonsagot ad a
vallalkozasunknak.

Szivesen {ildogélek a Szaszi haz teraszan
és gyonyorkodom a tajban, de higgyék el,
hogy fenn a Teraszon, a Viridariumban
még kellemesebb, még szebb a tdj, kiil-
6nosen naplementkor, amint az utolsd
napsugarak vorosre festik a Badacsonyt
és kozben meg lehet kostolni a mangalica
siiltet és ra lehet obliteni egy pohdr, na
jo, legalabb két pohar gyonyort Szaszi
Olaszrizlinget, vagy Kéknyeliit, vagy Vul-
canust?. Aki még nem jart erre, tervezze
be, szerintem nem fog csalédni.

B6vebb informacio:

www.szaszipince.hu
szaszibirtok@gmail.com [ ]



Egy nem hétkdznapi
ember:
Janos von Bedthy

Tudom, hogy a ,hat” széval nem illik kezdeni egy irast, de hat mégiscsak
az a helyzet, hogy bizony annak, aki meg akarja latogatni a von Bedthy
Pincészetet a Csobdnc hegy oldaldban, annak bizony j6l meg kell gon-
dolni, hogy milyen kocsival indul a hegynek, ¢s ha mar belevagott, akkor

legjobb, ha mindig csak felfelé figyel.

Hat, szdval, igy jartam ¢én is, mert bizony
egy id6 utan, a meredek és sztik kaptaton
az ember mar csak ezért imadkozik, hogy
nehogy valami szembejojjon vele az tton.
De hat az izgalom az élet sdja, plane, ha
dupla, mert mar el6zetesen is izgultam,
hogy milyen kiilonleges borokat lesz al-
kalmam megkostolni Beothy Janos, e
kiilonleges ember jovoltabol.

Janost én mdar  évek Ota ismerem,
szeretem a borait is, mert egyéniségiik és
egyediségiik van, mint a készit6jiiknek,
és mindig van valami meglepetés. Baro
Bedthy Janos apai dgon Vas megyei,
anyai agon Kéli medencebeli szarmazasu,
Mindszentkallan toltdtte  gyerekkorat.
A Csobanc hegy oldaldban, 270 méterrel

a Balaton felett illtiink le beszélgetni.

Kedves Janos, mdr régen érdekelt és most
itt az alkalom, hogy megkérdezzem, egy
Németorszdagban komoly iizleti sikereket
elért iizletember miért koltozik fel a
Csobdnc hegy oldaldba?

A 80-as évek vége felé talalkoztam Ka-
lifornidban a TITUS pincészetnél egy
vulkanikus teriiletrél szarmazo vorosbor-
ral - Zirfandellel — amelynek ize a mai
napig a szdmban van, és amely elindi-
totta az érdeklédésemet az ilyen jellegti
borok iranyaba. Németorszagban a val-
lalkozasom, a kozel 100 hektaros — Bio-
land, 1985 6ta mindsitett biotermékeket
szallitott be a cstcs gasztrondmiaba, igy
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a legjobb séfektél kaptam ismeretet a
borokra vonatkozoan is. A boraszkodast
Burgundidban tanultam, nem véletlenil
egyik kedvencem a pinot noir, de a syrah
sem marad le tle nagyon. Meg vagyok
gy6z6dve arrdl, hogy a legjobb voros
borokat a vulkanikus talajokrdl lehet
elkésziteni. Szerintem a Csobanc hegy
ilyen tertilet.

Egy kicsit elbre szaladtunk, lépjiink vissza
a kezdetekhez, hogy indult ez a csobdnci
projekt?

Mar a 80-as évek végén szerettem volna
venni egy kis teriiletet a Csobancon, de
csak 1997-ben sikerult, akkor vettem
meg ezt az elsd parcellat és a haz el6djét,
mar akkor el is kezdtem telepiteni a
syrah-t, sokak megrokonyodésére. Aztana
kornyez6 parcellakat, széléket az id6s6d6
tulajdonosok eladasra kinaltdk, és hogy
ne vegyék el a panordmamat, hat szép
lassan megvettem az Osszes kornyékbeli
sz616t. Most dsszesen 2,5 hektdr van itt a
Csobancon ¢és 0,5 hektar a Szent-Gyorgy-
hegyen. Aztan 2001-ben a new yorki ter-
rortdmadas betette a kaput, megroggyant
a német csucsgasztronémia, és vele a val-
lalkozasom is komoly veszteséget szen-
vedett. Elkeriilend6 a végs6é krachot,
felszdmoltam mindent, és 2003-2004-ben
ide koltoztem, Magyarorszag legjobb
sz6lotertiletére.

>
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Mar az elején is emlitetted, hogy szerinted
ide a voros fajtdk valok, és elsé pillanattol
ebbe az iranyba indultdl, hiszen syrah-t
és pinot noirt telepitettél egy olyan borvi-
déken, amely hagyomdnyosan fehér boros-
nak szamit Magyarorszdgon, miért?

En egy kis pincészet vagyok, évi 10.000
palack bort készitek, szigortian bio,
ellendrzott termelési modon. Ezt az elsé
perctdligy csindlom, hiszen Németorszag-
ban is biotermékeket forgalmaztam.
Azénszandékomanagyformatumuvoros-
bor elkészitése és ehhez egyértelmiien
vulkanikus talajra van sziikség, ezért is
esett a valasztdsom erre a teriiletre, ide
hazajottem, meggy6z6désem, hogy jol
dontéttem. Az én boraimnak a 60 %-a
csucs gasztronomiaba keriil, itthon és
kiilfoldon, tehat jo tton jarok. Persze ez-
zel nem azt akarom mondani, hogy én
mar megcsinaltam a legjobb vorés bo-
romat, de arra haladok. A természetes,
minden miivi alkotéelemtél mentes boré
a jovo, én hiszek ebben. A Badacsonyi
Borvidék sem volt mindig fehérboros,
hogy azzd lett, abban a csaladomnak
is nagy szerepe volt, hiszen a Horthy
idején, tavoli rokonom, Bedthy Laszlo
kereskedelmi miniszterként sokat tett
ezért. Sokat vitatkozunk kollégaimmal,
de azért a Badacsonyi Borut Egyesiilet
altal rendezett ,Badacsony New York-
ban” borkdstolon az én boraim is szépen
beilleszkedtek a sorba.

Térjiink egy kicsit vissza a miltba, hiszen
eddig csak 2004-ig jutottunk, és azota elég
sok érdekes dolog tortént Veled, hogy is volt
ez?

Igen, 2007-ben akadtam Ossze Toth San-
dorral, aki télem fiiggetlentil szintén
kékszol6t telepitett és hasonloan kispin-
cészet, mint az enyém, igy Osszeall-
tunk, mindenki muvelte a sajat sz6l6jét
és kozosen készitettiik a bort, ez lett a
Csobanci Bormanufaktdra. Ezt a mar-
kanevet sikertilt j6l bevezetni a piacra, a
legjobb helyeken forgalmazzak a borokat.
Ez a kapcsolat 2016-ig tartott, mert a ,,Par
Excellence” dij elnyerése utan, tobben
is felvették, hogy oda kell allni a borok
mogé, igy 2 éve mar a von Bedthy Pince
néven jelennek meg a boraim, 4j cim-
kével, a régi nevet pedig meghagytam
Sandoréknak.

Tehat itt vagyunk a vildg legjobb terroir-
jan, akkor itt készithet6 el a vildg legjobb
vordsbora, jol értem?

Igen, jol. Meggy6z6désem, hogy itt a
Csobanc hegy oldalaban 1évé sz6l6k
olyan potenciallal rendelkeznek, amelybél
a vilag legjobb borai elkészitheték. En
latom és érzékelem ezt, mert Oszintén
szolva, az én boraim tényleg ott vannak
a legjobb helyeken és ez nem dicsekvés,
ez a tény. De még messze vagyok attdl a
Zirfandelt6l, aminek az ize lassan 30 éve
itt van szamban.

Akkor megkérdezném, hogy milyen irdny-
ba kell menni, hogy az ember sikeres legy-
en?

Ezt mindenkinek maganak kell eldonteni,
de én azt gondolom, hogy olaszrizlingbél
lehet jo borokat késziteni, de csucs-
borokat nem kénnyd. En tgy déntot-
tem, hogy 3 fehér és 3 voros bort fogok
késziteni. A fehérek koziil a Rézsakében
latom a legnagyobb fantdziat, mert ot-
vOzi magaban a mediterrdn testességet
és az északi borok frissességét, tideségét.
A rajnai rizlinget szeretem, ezt késziteni
akarom, és ebbe keriil bele az olaszrizling,
ezért Rizling néven keriil forgalomba, de
a legjobb borokat szerintem itt a Chenin
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Blanc fogja hozni. A kéksz6l6 fajtaknal
egyértelmd, kékfrankos, pinot noir és
syrah, ezekbdl lehet elkésziteni azt a
gyumolcsos, flszeres, fineszes, de mégis
testes vorosbort, amit én szeretek.

Mennyire vagy elégedett az elért eredmé-
nyekkel, elismertséggel?

Teljes mértékben, azt csindlom, amit
szeretek, sok helyen ott vannak a boraim,
errdl a viszonylagosan kis birtokrél olyan
arszintekre jutottam, amelybdl kellemes-
en meg lehet élni, most mar koncentral-
hatok a cstcsborra. Mar elindultam ezen
az uton, hiszen 2010 -ben az elsé VinCén,
(akkor még Decanter) a 2006-os Pinot
noirom lett Magyarorszag legjobb voros-
bora! Aztan tavaly a 2012-es Pinot Gran-
dém bekertilt a Magyar borkivaldsagok.
Persze, ezzel nem elégedtem meg, mert
még van hova fejlédni, van még b6ven
teenddm, nem fogok unatkozni a jovében
sem.

Nézem ezt a 68 éves fiatalembert, a fehér
szakallaval, fehér hajaval, a szemében
bujkalé mosolyaval és meggy6z6désem,
hogy egyszer megcsindlja azt a nagy bort,
ami nagyot fog durranni a boros vildgban.
De addig is, azt mondom, hogy ne kimél-
jék a jarganyukat, menjenek fel a Beothy
pincéhez, felejthetetlen élményben fogja
Onoket részesiteni Bedthy Janos, a kozel
ezer éves nemesi csalad sarja, aki igazi
hétkoznapi ember. Borész.

B6vebb informacio:

www.vonbeothypince.hu
janos.weine@gmail.com [
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Az ember, aki hazatért:
Vdali Péter
Vali Péeter az elsd meglepetést nehany évvel ezeldtt okozta szamomra,

amikor is a Badacsonyi Borfesztival alkalmaval elészér taldlkoztam a
boraival. Akkor tudtam, hogy egy Ujabb gydéngyszem kerilt az utamba.

A masodik meglepetés akkor ért, amikor
a gépkocsim GPS-ébe megprobaltam
beirni a Vali Fogad6 cimét, hat az bizony
nem nagyon sikeriilt, aztan az okos tele-
fonom - tényleg okos - mar mutatott
valamit, igy el is indultam az utmutatdsai
szerint. Egy darabig minden rendben is
volt, aztan egyszer csak azt kezdte mon-
dani, hogy forduljak meg, aztan menjek
jobbra, aztan meg balra, mikézben egy
olyan keskeny tton emelkedtem a hegy-
nek fel, ahol a kocsim oldalanal mar én
sem fértem volna el, kiszallni meg... Igy
hat, mentem rendiiletleniil elére és végre
meglattam egy sziirke, zart kaput a fel-
irattal: Vali Fogad6. Megkonnyebbiiltem,
megérkeztem. Kicsit korabban érkeztem,
igy zart kapu fogadott, de csak par percig,
mert mar jott is Péter felsége, Bogi és a
legkisebb utod.

Tisztasag, kifinomult izlés, ezzel talalkoz-
tam a teljes Vali birtokon, mert itt van
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a pince is, ide lehet feljonni, iszogatni,
eszegetni, beszélgetni. Nekem most csak
a harmadik jutott, de igy sem vagyok
csalodott.

Bogival kérbejartuk a Fogadé koriili
szOloket, mindenhol rend, tisztasag,
izlésesen kialakitott kis kellemes zu-
gokkal és fantasztikus kilatassal a Bala-
tonra. Lélek-pihentetének ajanlanam,
akinek elege van a vdrosi zajbdl és a ro-
hanasbol, ide j6jjon, itt minden kitisztul.
A Fogadé szobaiban harmonia, tisztasag,
kint madarcsicsergés és gyerekzsibongas
fogad minket, a négy gyerek imadja a he-
gyet, szivesen vannak itt, most éppen a
cseresznyefat ostromoljak.

Kozben megérkezik Péter gazda is, igy az-
tanleiiliink a Fogado teraszan a hiivosre és
gyonyorkodve a panoramaban - melynek
legvégén felsejlik a fonyodi partszakasz -
elkezdiink beszélgetni.

Déter, nem konnyii ide eljutni, de gyonyorti
ez a hely, hogy taldltatok rd pesti emberek-
ként, mi hozott Benneteket ide?

Igen, nem koénnytl, ezt a részt Kisors
hegynek hivtdk, csak nemrégen kapta
a Major utca nevet, de a GPS tényleg
nem ismeri, a legegyszert(ibb, ha az em-
ber koveti a kihelyezett Valibor téblakat.
De hogy a kérdésre is feleljek, nagy-
mamamtél 6rokoltem egy kis hazat itt
fent, és 1999-ben egy hektarnyi sz6l6vel
indult a boraszkodas. Aztan hét évnyi ta-
nulds utan - ennyi id6 alatt hegediilni is
meg lehet tanulni - keriilt eldszor piacra
palackos bor, 2007-ben. En vendéglatos
vagyok, egy komoly vendéglatd-ipari val-
lalat fejlesztési igazgatojaként dolgoztam,
szeretem a szakmamat, de a menedzseri
munka kikezdte az egészségemet, igy az-
tan valtottam, abba az irdnyba, amit meg-
szerettem, elkezdtem boraszkodni és mel-
lette tanulni a borkészitést. Mdara mar 8
hektarral birkdzunk, nagyjabdl évi 30.000
palackkal készitiink bort, és mellette tize-
meltetjiik a fogadot. Tulajdonképpen két-
lakiak vagyunk, mert Budapesten lakunk,
de amikor csak tehetjiik, lent vagyunk, én
altalaban legaldbb heti 3- 4 napot is, a csa-
lad a hétvégéken.

Fajtavalasztékban a hagyomanyos bada-
csonyi fajtakat preferalom, kis kiegészi-
téssel, ennek megfeleléen olaszrizling,
sziirkebarat, kiilonboz6 muskotélyok,



rajnai rizling, kéknyeld, budai zold, kék-
frankos és egy kis pinot noir, syrah sz6l6t
miveliink, ezekbdl készitiink borokat.
Nem nagyon szeretem a testes, nagy
vorosborokat, inkabb a fineszes, fliszeres,
gyumolcsos fajtakat, ebbdl tudok ked-

vemre vald bort késziteni.

Felfelé jovet azon gondolkodtam, hogy mi
hozza le ide, bocsdnat fel, az embert? Mert
latszélag jo messze vagytok mindentdl, se
lemenni nem konnyti, se fel, igazdbol gép-
kocsi nélkiil nehéz idejutni, és mégis so-
kan jonnek. Gondolom, Te biztosan tudod
miért, igaz?

Természetesen, az utébbi tiz évben oridsit
fejlédtiink, megjelent egy 4j generacio,
akik kivalé borokat készitenek, szinvona-
las vendéglatast biztositanak és nagyon
széleskorti programok dallnak rendel-
kezésre. Csak gondolj bele, lehet itt stran-
dolni, vitorlazni, kiéptlt a kerékparut
hélézat, mogottink 100 méterre mar
kezdédik a Kali medence, teli tarazasi
lehetdségekkel, itt vannak a tanuhegyek,
Tapolcan a termalviz, a szamos kultura-
lis lehetdségrél mar nem is beszélve.
Napokat, heteket lehet itt eltolteni, és
mindenhol csodélatosabbnal csodélatos-
abb borokat kdstolni. Nalunk kellemes
szallas lehetéség mellett, gyakorolva az
eredeti szakmamat, jo ételeke, és remé-
nyeim szerint j6 bort, baratsagot tudunk
adni a hozzam fellatogatd vendégnek. Ezt
sokan szeretik, és vallaljak az utazast.

A borrégié elindult folfelé, szemmel ldthato
viltozdsok kovetkeztek be ezen a vidéken.
Mi lehet az az ut, amelyen tovdbb kell
menni ahhoz, hogy ne torpanjon meg a
fejlodés?

Valdéban szemmel lathatdé a mindségi
javulds, mindenki igyekszik mfvelni a
sz0l6jét, teriileteit. Igaz, ebben van némi
kényszer is, hiszen egyre szigortibb a
tajvédelem, a sz6l6k mivelése kotelezo,
ellenkezé esetben komoly biintetés
kovetkezik. Egy marketinges felmérés
szerint Badacsony mar harmadik a ked-
veltségi listan, és egyre jobb lesz. Komoly
befektetések varhatok, EU-s palyazatbol
megujul Badacsony kozpontja, egyre tobb
befektetd lat fantaziat Badacsonyban. De
alegfontosabb, hogy egyre jobb mindségti
borok késziilnek, marpedig Badacsony

legfontosabb marketing értéke a bor, erre
kell felépiteni az egész rendszert.

Nagyon jo példa erre a Badacsony New
Yorkban rendezvény, amelyet a bada-
csonyi boraszok dltal megalapitott Bada-
csonyi Borut Egyesiilet szervez évek
oOta, nagy sikerrel. Ide csak egy elGzetes
koéstold utdan hozhatjdk a badacsonyi
boraszok a boraikat, és bizony a kizart
boraszok kénytelenek elgondolkodni a
miérteken.

Van egy szép fogadé, van egy elég ismert
és elismert bordszat, itt fent minden tip-
top, de ahogy hallgatlak és nézem a sze-
medben égé tiizet, nem tudom elhinni,
hogy nincsenek még megvaldsitdsra vdré
terveid, vagy tévedek, Péter?

Nem, egyaltalan nem tévedsz. Tertiletileg
mar nem akarok novekedni, legalabbis
addig nem, amig nem latom, hogy a gy-
erekeim hogy fognak viszonyulni ehhez
a dologhoz. Persze j6 lenne még egy 4
szobds vendéghaz, mar ki is néztem egy-
et, itt a kozelben, meg a pincét is névelni
kellene, egyre nehezebben férek el, ta-
lan kettd kellene, egy a fehérboroknak,
egy a vorosboroknak. Arrél meg ne is
beszéljiink, hogy a borok mindségén
mindig lehet javitani, és ez egy nagyon
fontos pont az életemben, szeretnék mi-
nél jobb borokat késziteni.

Még két kérdést szeretnék tisztdzni, az
egyik a Badacsonyi Kor, illetve Balatoni
Kor, a masik pedig a BalatonBor, kérlek,
segits ebben.

Mint mér sz6 volt rola, egyre tobb fiatal
borasz jelenik meg a régioban és ezek koziil
Oten, Istvandy Gergd, Szeremley Laci,
Kardos Gébor, Laposa Bence és én meg-
alapitottuk a Badacsonyi Kort, de egy ki-
csit erésre sikeredett, igy elfogadva Gabor
javaslatat, Balatoni Korre bévitettiik. Ez
nagyon jol sikertil, mert most mar olyanok
is részt vesznek ebben a munkaban, mint
példaul Jasdi Istvan, Légli Ott6, Csapodi
Baldzs — Kistiicsok, Bergmann cukraszda,
stb. Szeretnénk a Balatont ismételten az em-
berek érdeklddésének kozpontjaba emelni,
és most mar nem csak a nyari idészakban.
Erre mar lehet épiteni egy kozos market-
inget, melyet itt lent mi alakitunk ki k6zos-
en, a sajat elképzeléseink szerint.

Bemutatjuk

Ennek a kornek az egyik fontos kezdemé-

nyezése a nagyon szigoru feltételek mel-
lett létrehozott BalatonBor nevezetd ter-
mék, amelyet minden jelentkezé borasz
elkészithet a sajat olaszrizlingjébdl, majd
elismert szakemberek javaslata alapjan
forgalomba hozhatja a maga Balaton-
Borat. A lényeg, hogy olyan bort szeret-
nénk megalkotni, amely friss, tide, j6 ar-
érték aranyu, jol reprezentalja a régiot és
minél tobb helyen, akar kiilf6ldon is kap-
hat6. Ebben az évben mar 50.000 palack
késziilt ebbdl a borfajtabdl a kiilonboz6
boréaszatoknal. K6z6s marketinggel, ezzel
a borral ki lehet jutni a nemzetkdzi piac-
ra, mert a régioban benne van akar egy 2
milliés palackszam is.

Vali Pétert hallgatva és korbenézve az al-
tala és csaladja altal létrehozott teriileten,
azt kell mondanom, a magyar borfo-
gyasztoknak nem kell félni, ez a fiatal csa-
pat, amelynek Péter is tagja, még nagyon
sok finom borral és kellemesen eltoltott
o6raval fogja 6ket megorvendeztetni. Min-
denesetre mar most érdemes elkezdeni
az ismerkedést, de fent a Kisors hegyen
szerintem sokkal kellemesebb, mint ott-
hon a fotelban. Nosza, kerekedjenek
fel és ismerjék meg Vali Pétert, megéri,
higgyenek nekem.

Bévebb informacio:

wwuw.valiborhu
vali.peter@valiborhu [ |
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Kadarka

A teszteredményeket
Darin Sandor dsszesitette

A borokat tesztelték:
Adamovich Karoly - Crof Buttler Boraszat
Birliba Tamas - St. Andrea Szoldbirtok
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Cromon Tamas - Gal Tibor Pincészet
Markovics Gyorgy - Egri borvar
Nemeti Attila Viktor - Debreceni Borozo
Tarnoczi Zoltan - Orsolya Pince
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91 pont 85 pont
LeGIO®
St. Andrea Sz616birtok Koch Boraszat (Hajos-Baja)
és Pincészet (Eger) Prémium Kadarka 2015
Kadarka Superior 2015 Fiiszeres, érett illat. [zében is nagyon

Megkapo karakteres illat. Erett fiige,
aszalt szilva, finom fliszerek. Telt, gazdag,
igazan kival6 bor. Hosszu lecsengésti.
Ar: 4.530 Ft - www.borbolt.hu

88 pont

Eszterbauer Pincészet (Szekszard)
Nagyapam Kadarka 2016
Gytmolcsos, érett, meleg illat. Ribizli,
csipkebogy6 és malna jelenik meg
leginkabb gazdag izvildgaban.

Szép, kerek bor.

Ar: 3.370 Ft - www.borbolt.hu

87 pont

Toth Ferenc - Egri Borvar (Eger)
Kadarka 2013

Erett, fiiszeres illat jellemzi. [zében a
toppedt meggy, némi cseresznye, csoko-
ladé és vanilia. Harmonikus tétel.

Ar: 3.250 Ft - www.borbolt.hu

86 pont

Eszterbauer Pincészet (Szekszard)
Ségor Kadarka 2016

Intenziv illatt, leginkdbb érett megggyre
ismeriink benne. Izében is nagyon
gyomolcsos. Szép, tartalmas bor.

Ar: 1.830 Ft - www.borbolt.hu

fliszeres, besimolo érlelési aromdkkal.
Megnyerd, selymes, jol ihato6 bor.
Ar: 1.100 Ft - www.kochboraszat.hu

84 pont

Besenyei Borhaz (Eger)

Kadarka - Pinot noir cuvée 2012
[zében a meggyes lavasiiti vanilia
sodoval. Tompa savak, besimul6 tannin
jellemzi. Kénnyed, szerethet6 bor.

Ar: 1.400 Ft - www.besenyeibor.hu

83 pont

Tiiske Pince (Szekszard)

Kadarka 2016

Lassan bontakozik poharunkban. Illata
leginkabb ribizlire és meggyre emlékez-
tet. [zében is gyiimélcsos. Jol all neki a
hordoés érlelés soran szerzett aromavilag.
Ar: 2.000 Ft - www.tuskepince.hu

82 pont

Schieber Pincészet (Szekszard)
Kadarka 2016

Picit zarkozott. Illataban gytimolcsos.
[zében is cseresznyés. Testesebb,
férfiasabb tétel, mint a tobbi kadarka.
Ar: 2.040 Ft - www.schieberpinceszet.hu

Toth Ferenc - Egri Borvar (Eger)
Kadarka 2015

Illataban fiszeres, enyhén talérett
gylimolcsoket idéz. Izében is konyak-
meggy és mazsola figyelhet6 meg.
Ar: 2.500 Ft - www.egriborvar.hu

81 pont

Thummerer Pince (Eger)

Kadarka 2006

Illataban csipkebogyd és tulérett
gytimolcsok. Tiizes tétel. Picit talan mar
tal van a cstcsan.

Ar: mdr nincsen forgalomban

Teszt

Siimegi Draga Pincészete (Hajos-Baja)
Kadarka 2015

Illataban visszafogott gylimolcsosség
némi fiiszerrel. Telt, szintés fliszeres
aromak a kortyban. Halvany savak.

Ar: 1.500 Ft - Kadarkabdr, Borhdzaspdr

80 pont

Besenyei Borhaz (Eger)

Kadarka 2011

Picit édeskés, szegfliszeges, fliszeres

illat. Ciganymeggy és fahéj keveréke
tarsul hozza. Ezek a jegyek jelennek meg
leginkabb izében is. Szép, frissen kapart
vanilia jarja még at a kortyot.

Ar: 1.400 Ft - www.besenyeibor.hu

\)gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivélo, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskedok eldzetes bejelentés nélkiil barmikor
megvaltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztoség nem villal felel6sséget.

Kdvess benninket @
facebook-on is!

wwuw.facebook.com/
debrecen.borozo
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Syrah

A teszteredményeket
Darin Sandor dsszesitette

A borokat tesztelték:
Adamovich Karoly - Grof Buttler boraszat
Birliba Tamas - St. Andrea Szolébirtok
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Cromon Tamas - Gal Tibor Pinceszet
Markovics Gyorgy - Egri Borvar
Nemeti Attila Viktor - Debreceni Borozo




89 pont

Takler Pincészet

(Szekszard) .
Syrah 2015 &5‘1
Mar illatdban nagyon LEG IO

megnyerd. Leny(igozd

fliszeresség, érett gyiimol-

csok, rengeteg csokoladé, kakad és kavé.
Nagyon tartalmas bor.

Ar: 2.530 Ft - www.borbolt.hu

Vincze Béla (Eger)

Mészhegy Syrah 2009 - Biobor
Ilataban intenziven fliszeres és
gylimolcsos. [ze markdns, szintén
fliszeres dominanciaval. Nagyon hossza.
Ar: 7.350 Ft - www.borbolt.hu

Petrény Winery (Eger)

Syrah 2011

Nagyon mély szin. Illata meleg, picit
konyakmeggyre emlékeztet, extrém
fliszerességgel. [zében rendkiviil krémes,
szilvas-meggyes aromakkal. Rendkiviil
Osszetett. Hosszu lecsengésti.

Ar: 8.950 Ft - www.petrenywinery.hu

88 pont

Vincze Béla (Eger)

Mészhegy Syrah 2011 - Biobor
Fiszeres, afonyas, erdei gytimolcsos illat
mellett gyomorkesertire emlékeztetd
gyogynovényes arnyalat figyelhetd

meg. [zében savanykas meggy és frissen
porkolt kavé keveredik, mint egy kiilon-

leges siiteményben. Rendkiviil hosszu és
vastag bor.
Ar: még nincsen forgalomban

Vylyan Sz616birtok és Pincészet
(Villany)

Csoka 2014

Kakukktojas volt a Syrah sorban, de
remekiil megallta a helyét! Gytimolesos,
leginkébb epres illat. [zében lagy, sima,
rendkiviil gytimoélesos, a meggyes vonal
finoman flszerezett. Jol 41l neki a hordo.
Ar: 3.900 Ft - www.vylyan.hu

87 pont

Vylyan Sz616birtok és Pincészet
(Villany)

Syrah 2012

Nagyon gazdag illat, érett jegyek-
kel. Mentat és fliszereket véliink
felfedezni. Izében az érett cseresznye
és szilva csokoladéval elegyedik. J6
hordéhasznalat. Igazan gazdag bor.
Ar: 5.460 Ft - www.borbolt.hu

Balga Pincészet (Eger)

Syrah 2015

Kakaos, étcsokoladés, enyhén borsos
illat. [zében is ezeket a jegyeket véltitk
felfedezni. Nagyon harmodnikus. Lagy, jol
fogyaszthato.

Ar: 2.500 Ft - www.balgabor.hu

Balga Pincészet (Eger)
Syrah 2013
Gytimolcsos illata nagyon intenziv.

Teszt

[zében nagyon friss, gytimolcsds némi
csokoladéval és vaniliaval fliszerezve.
Gazdag 0sszkép, igazan szép bor.

Ar: 2.500 Ft - www.balgabor.hu

85 pont

Vesztergombi Pincészet

(Szekszard)

Syrah 2015

Szép fliszeres-gyiimolcsos illat és iz-
jegyeket felvonultat6 bor. Illata nagyon
elegdns. Ize hatdrozott, gyiimélcsos,
némi fiist, fekete csokoladé és enyhe
vanilia vegyiil a kortyba.

Ar: 3.430 Ft - www.borbolt.hu

Schieber Pincészet (Szekszard)
Fruska Rozé 2015

Illataban a malna és szamoca keveredik
keleties ftiszerekkel. Nagyon intenziv,
lendiiletes, igen tartalmas rozébor. Re-
mek nydrest hiisit6.

Ar: 2.490 Ft - www.schieberpinceszet.hu

\'gy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, j6 bor

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskedok elzetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.
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Pinot Noir

A teszteredményeket
Darin Sandor dsszesitette

A borokat tesztelték:
Adamovich Karoly - Grof buttler Boraszat
Birliba Tamas - St. Andrea Szolébirtok
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Cromon Tamas - Gal Tibor Pinceszet
Markovics Gyorgy - Egri Borvar
Nemeti Attila Viktor - Debreceni Borozo



89 pont

St. Andrea Sz616birtok

és Pincészet (Eger)

Valéban mélto - Pinot Noir Grand
Superior 2014

Gazdag gyiimélcsos illat jellemzi. [zében
is érett gyiimolcsok, meggyes-cseresz-
nyés dominancia finom hordéhasznalat-
tal parosul. Enyhén fiistds, leginkabb
elegdns szivarra emlékeztet.

Ar: 7.500 Ft - www.standrea.com

88 pont

St. Andrea Sz616birtok

és Pincészet (Eger)

Pinot Noir Grand Superior -
Nagy-Eged 2014

Nagyon elegans illat- és izjegyek. Szép
harmonia a gytimolcsok és a hordds
aromdk kozott. [zében a feketecseresznye
dominal leginkabb.

Ar: 19.900 Ft - www.standrea.com

87 pont

Vali Péter (Badacsony)

Pinot Noir 2015

Finom gyiimélcsés illat. [zében nagyon
lagy, tartalmas. Lekerekedett savak, ér-
z¢éki hordohasznaalat jellemzi. Rendkiviil
sokrétd bor.

Ar: 4.620 Ft - www.borbolt.hu

A feltiintetett arak nem minésiilnek kozvetlen arajanlattételnek,
azokat a kereskeddk elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirasokbol ered6 karokért a
szerkesztéség nem villal felel6sséget.

Téth Ferenc -

Egri Borvar (Eger)

Pinot Noir 2015

Izgalmas, enyhén fiiszeres illat. [zében
meggy, feketecseresznye, csokoladé jel-
lemzi. Elegansan behizelgd tétel.

Ar: 2.320 Ft - www.borbolt.hu

Etyeki Kuria Borgazdasag (Etyek)
Pinot Noir 2015

Gytumolcsos illat, izében cseresznye,
kakad, fekete csokolddé dominal. Enyhe,
harmonikus fa haszalattal egésziil ki a
korty.

Ar: 4.270 Ft - www.borbolt.hu

86 pont

Toth Ferenc - Egri Borvar (Eger)
Pinot Noir 2008

Illataban tulérett cseresznye, meggy és
csokoladé. Enyhén likéros, puncsos.
Szépen tartja magat, de tovabb mar ne
érleljitk. Most a legjobb!

Ar: mdr nincsen forgalomban

85 pont

Takler Pince (Szekszard)

Pinot Noir 2015

Gyomolcsos, fliszeres izvilag jellemzi.
Szép hordds jegyek. Savai karakteresek.
Nagyon elegans, egyensulyban 1év6 bor.
Ar: 2.200 Ft - www.borbolt.hu

Teszt
LEGIO®
Ostorosbor Pincészet
(Eger)
Pinot Noir 2015

Szép fliszeres-gyliimolcsos illat. [zében
vadcseresznye és halvany fliszeresség
jelenik meg.

Ar: 979-999 Ft - Auchan, TESCO

84 pont

St. Andrea Sz6l6birtok

és Pincészet (Eger)

Pinot Noir 2014

Fiszeres illat. Izében gyiimélcsos,
enyhén tulérett jegyek és vanilia
figyelheté meg. Savai szép eleganciat
adnak a bornak

Ar: 2.710 Ft - www.borbolt.hu

81 pont

Vylyan Sz6l6birok és Pincészet
(Villany)

Pinot Noir 2011

Intenziv meggyes-cseresznyés illat
jellemzi. [zében is a cseresznyére
emlékeztet$ aroma uralja.

Szivaros fiist lengi korbe. Mély, érett,
kerek, nagy testti bor.

Ar: 2.790 Ft - www.borbolt.hu

igy pontozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jé bor
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Riport

Mikor keriiltél kapcsolatba a borral?

A bor és a magyar borkultira szere-
tete mar fiatalkoromban kialakult an-
nak koszonhet6en, hogy Sarospatakon
sziilettem és ott is éltem egészen 18 éves
koromig. Természetesen akkor a jo és
kevésbé jo mindségli és stilusd, zomé-
ben tuloxidalt hegyaljai hazi borok
megkostolasara volt lehetdségem. Arra
viszont biiszke vagyok, hogy kimaradt
az egyetemi éveim alatt a “VB” korszak,
inkabb unikumot ittam. A nagy attorést,
mint szerintem sok negyvenes éveket
taposo ismer6ésomnek, a villinyi nagy
vorosok megismerése jelentette. A mai
napig emlékszem Bock Jozsef ezredfor-
dulé kornyéki Syrah bordra, hihetetleniil
fliszeres és mégis savakban és testben is
kiegyensulyozott bor volt. 25 évesen ter-
mészetesen mas izléssel birtam, mint
most negyvenkét évesen.

Ez mit jelent?

Azt, hogy bar ma is iszom nagy testi
vorosoket -sGt, a syrah-t mint fajtat
most is kifejezetten szeretem- az ilyen
tételek fogyasztisa inkdbb egy-egy csa-
ladi vagy barati eseményhez kot6dik.
Szerintem az ilyen fajsulyos tételek kul-
turdlt fogyasztdsanak ez az evolicidja.
Készitéik eleve nem a mindennapok
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Magyar Borkultura
Baratja:
Dr. Plosz Janos

gasztroenterologus

Kerekes Sandor riportja

Gimndziumi tanulmdényait a Sdrospataki Reformatus Kollegiumban
vegezte. A Debreceni Orvostudomanyi Egyetem Altalanos Orvosi karan
altaldnos orvosdoktori diplomat szerzett summa cum laude mindsitéssel.
Jelenleg Debrecenben, a Kenézy Gyula Koérhaz ¢és Rendeldintézet

Gastroenterologiai Laborjaban ¢s Osztalyan praktizal.

Elséként kapta meg a Debreceni bBorozé dltal

Borkultura Baratja cimet.

boranak szanjak, mert ha ebbdl megkds-
tolsz egy pohdrral utdna mar nem biz-
tos, hogy még szeretnél beldle inni. Ha
megteszed, ne csodilkozz, ha hirtelen
sok lesz a tannin, a hordofiiszer, vagy a
fiist. Ezért torvényszerd, hogy ma mar -
sok ismer6sommel egyetemben - barati

beszélgetésekhez, vagy ételhez jobban
kedvelem a gyiimoélcsosebb, elegansabb
vorosoket, még inkabb a szaraz fehér
borokat. Szerencsésnek tartom magam,
hogy a barati kozdsségiinkben vannak
boraszok is, akik segitettek nekem abban,

alapitott Magyar

hogy elmélyiiljek a mindségi borkosto-
lasban. Turcsek Orsi és Tarnoéczi Zoli kis
csaladi boraszata az Egri Borvidéken szé-
momra meghatarozé. A kozos sziiretek,
beszélgetések, kostoldsok mds dimen-
zioba helyezték a magyar bort. Latni
azt, hogy mekkora munka Osszegzédik

egy pohar borban és milyen kiilonleges
viszonyba kertiil a borkészit6 a természet-
tel, akar a transzcendencidval az egy fan-
tasztikus élmény.



Hogyan alakult az izlésvildgod?

Az Orsolya Pince a természetes borok
készitésének a hive ¢és én is azza
lettem. Megtanultam Tarndczi Zolitdl,
hogy joé bort csak kivdlo mindségl
szOl6bdl lehet késziteni, vagyis men-
nyire fontos a szélémunka. A masik
fontos hatds, amely alakitotta az ér-
tékszemléletemet a borokkal kapcso-
latban, hogy ne avatkozzunk bele a
természet munkdjaba, vagyis amennyi-
re lehetséges, torekedjink a vegyszer-
mentes, kornyezetbarat megoldasokra.

Mi a TOP hdrom magyar borvidék?

Valtozé. Halat adok a sorsnak, hogy
ide sziilettem a Karpat-medencébe és
kedvemre  késtolhatom, fedezhetem
fel Magyarorszag 22 borvidéke koziil
a jobbnal-jobb pincészeteket. Jelenlegi
lelki allapotomban a Tokaji, az Egri és a
Szekszardi borvidék borait szeretem.

Milyen tandcsokkal — szoktad — segiteni

pl. a mostani egyetemi hallgatékat, mit
igyanak?

AN

A mai fiatalok sokkal kedvez4bb helyzet-
ben vannak, mint mi husz évvel ezel6tt.
Még a lédig kiszerelés sem jelenti feltét-
leniil azt, hogy az a bor nem finom és
nem sz616bol készilt. Valasszanak olyan
borvidékrél olyan boraszokat, akikrél
mar olvastak, hallottak megbizhaté for-
rasbdl, vagy van személyes, pozitiv ta-
pasztalatuk. Szerencsére szamos blog és
ujsag segiti a borfogyasztokat. Azt is el
szoktam mondani, hogy kdstoljanak mi-
nél tobbet pincészetben, ugyanakkor sose
varjak ugyanazt az élményt, amit az ad-
ott hordods tétel kostolasakor kaptak, és
amit késébb az adott palack kibontasanal
fedeznek fel.

A hivatdsod mennyire befolydsol a bor
fogyasztdsakor?

Ha egyszertsiteni akarom a vélaszt, akkor
a mérték, a mértékletesség a fontos. Or-
vosként nem preferalom az olyan jellegiti
megjegyzéseket, amely ez aldl felmentést
sugall. Abban az esetben, ha a bor ter-
mészetes, beltartalmi értékekben gazdag,
akkor kis mennyiségben és nem rend-
szeresen fogyasztasa egészséges is lehet.
Azt viszont be kell latnia mindenkinek,

ESZTERBAUER

"A mult és nagyapaink megidézése

csak a kadarkaval egyutt lehetséges.

Ha felismertetjik a nemzetkozi fajtaktol

teljesen eltérd kulonleges értékeit a vilaggal,

akkor talan jovéje is lehet. Mi ezért dolgozunk!"

eszterbauer-bor.hu

Riport

hogy a naponta, egy decilitert meghalado
mennyiség évtizedek alatt egészség-
igyi kockazatot jelenthet és problémat
okozhat. Ezt gasztroenterologusként ta-
pasztalom, sajat praxisom alatt sok ilyen
esettel talalkozok.

Elképzelted-e, hogy bort készits?

Ha ezt a kérdést 6t évvel ezel6tt teszik fel,
egy hatarozott nem lett volna a valaszom.
Azéta megismerkedtem Csetvei Krisz-
tinaval a Mori Borvidékrdl, akinek az
életttja, a személyes példaja, a borhoz
kapcsolodd lelkesedése magaval ragadt.
Ezért az egyik baratommal elkezdtiink
arrol beszélgetni, mi lenne ha... ezért
térjiink vissza erre a kérdésre par év mul-

val! [ ]



Mdatra

A teszteredményeket
Nemeti Attila Viktor dsszesitette

A borokat tesztelték:
Babiczki Laszlo - Babiczki Wine
Dunai Bernadett - Dubicz boraszat
Kardos-Kiss Sandor - KKS Boraszat
Katics Gegely - Debreceni Borozo
Kovacs Pal - Debreceni borozd
Luddanyi Gabor - Gobri Pince
Nemeti Attila Viktor - Debreceni borozo
ifi. Sz6ke Matyas - Szoke Matyds

Pincészete




Hell6 terasz!

[t a nydr, ideje birtokba venni a teraszok adta lehetdségeket. Mindenki
ragadjon spatuldt, csipeszt, nyarsat és ha mar itt tartunk, a poharakat
se hagyjuk a szekrényben. To6ltsUk meg ezekkel a finom matrai borokkal,
hisz a fiatal, ropog6s tételek tokéletes szomjoltdk egy forré nydri napon.
Amikor pedig estébe halik az idé ¢s enyhil a meleg, elion az ideje
a komolyabb tételeknek. Idei matrai kdrkepink is igazan vdaltozatosra
sikerult, szerintem mindenki taldal a szGjizének megfelelst.

87 pont 86 pont
&
LEGIO®
Molnir és Fiai Pincészet (Abasar) Szoke Matyas Pincészet
Olaszrizling 2016 (Gyongyostarjan)
Visszafogott arany szin. Nagyon finom Cabernet Franc 2013

illatok, egyszerre gytimolcsos és flisze-
res, tokéletes sszhangban. Edeskés
gytmolcsok az elsé élmény, de hamar
tiizessé valik. A hordo igazi “gentleman’,
elegancidja szeliden huzodik meg a hat-
térben. Savai tisztak, érthet6ek. Kerek
egész a bor, magas pontenciallal.
Ar: 990 Ft - www.molnaresfiai.hu

!
e D B 10V
Akos Pince (Gyongyos)
Bodzas Cuvée 2016
Visszafogott, halvanyarany szin. Izgalmas
és komplex viragos-parfiimos illatok.
Tartalmas, friss izvilaga is illatat idézi
édes gyiimolcsok izének garmaddjaval
kiegésziilve. Kellemes savak teszik igazan
joivasu tétellé.

Ar: 1.290 Ft - www.akospince.hu

P’
o

Bardos és Fia Pincészet (Gyongyos)
Sauvignon Blanc 2016

Vilagos aranysarga szint, vegetalis, tiszta
illatt fogadtatas. Ezeket kovetik szajban a
kiilénboz6 fehér husa gytimolesok, kicsi
citrus csavarral. Szép savak és lecsengés,
nagyon egyben van.

Kalandra vagyoknak!

Ar: 1.400 Ft - www.borbolt.hu

Erett, s6tétbibor szin. Illataban is érett
jegyek, pézsma, bér és avar. Feketesze-
dres, rumos, meggyes aromak, finom
fiiszeresség, igazi iz szimfonia. A korty
nagyon kerek, egyensulyos. Vadételek
kivalo kiséréje.

Ar: 3.000 Ft - www.szokematyas.hu

N
16 o
Bardos és Fia Pincészet (Gyongyos)
Chardonnay 2016
Halovany arany szin. Intenziven vegetalis
illatok, kicsi gyogynovényes beleszolas-
sal. Elénk savakba burkolézva jelennek
meg a zOldfiiszerek, teljes a harmonia.
Lecsengésben kozepesen hosszu. Tartal-
mas élménybor.

Ar: 1.400 Ft - www.borbolt.hu

85 pont

Y
10 o
Bardos és Fia Pincészet (Gyongyos)
Cabernet Sauvignon - Cabernet Franc
Rozé 2016
Lazac szin. Mély, erdei gyiimolcsos il-
latorgia adja meg a kezddloketet. [zében
élénken ¢él az eper és dfonya zamata.
Po6rgds savakkal frissit, hossz lecsengése

Teszt

pedig garantalja, hogy nem csak pillanat-
nyi szeszély, igazi gytimélcsbomba.
Ar: 1.400 Ft - www.borbolt.hu

2
Jo*é\

Ludanyi Andras (Gyongyostarjan)
Rizlingszilvani 2016

Vilagos arany latvany, tidit6, gytimolcsos
illat kortés, almas vezényléssel. [zében
az illatjegyek visszakoszonnek, am itt
hatdrozottan tor el6re a barack. Kerek
savakkal lesz igazan idit6 és mégis
Osszetett, zamatos a korty.

Ar: 1.390 Ft - www.ifdt.eu

N
16 ©

Kardos-Kiss Sindor (Palosvorosmart)
Zenit 2016
Attetszd szalma szin. Illatiban izében
tiszta barack, amit csak el lehet képzelni.
Kevés bodza azért befér a képletbe. Jol a
maradék cukor, szép savakkal lett kerek
a torténet.
Ar: 1.099 Ft - METRO

Bardos és Fia Pincészet (Gyongyos)
Tramini Gyongy6z6 2016

Tiszta, vilagossarga szin. Hatarozott
gytimolcsos illat a sargydinnye és barack
aromaival. A kortyban visszakdszonnek
az illatjegyek, szép, élénk savak kisére-
tében amit remek bubik egészitenek ki.
Tokéletes nyari hiisit6.

Ar: 1.800 Ft - www.bardosbor.hu >
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Palinkas Pincészet (Abasar)
Sziirkebarat 2014

Illatban hordéftszerek és fiist, porkolt
fés jelleggel. Izében vanilia, vajassag,
érett tropusi gytimolcsok. Utdbbit kissé
lefogja a hordoé. Kelld savval tamogatva
lecsengése kozepes.

Ar: 2.000 Ft - www.palinkaspinceszet.hu

Akos Pince (Gyongyos)

Sauvignon Blanc 2016

Szép, vilagoarany szine, barackos, almas
illata jot igér. Nem csalédunk. A bor
szajban kerek, gytimolcsos, elegans.
Lecsengésben a tropusi elegy uralkodik.
Konnyen megy, érdemes tobb palackkal
szamolni.

Ar: 1.290 Ft - www.akospince.hu

84 pont

Molnar és Fiai Pincészet

(Abasar)

Chardonnay 2016 A
Vilagossarga szin. Fliszeres
illatdban megmutatja magat
a hord6 aroméja is. [zében kellemes sz616
aroma, kis poszmétével kézenfogva.
Frissitd savak teszik teljessé az élményt.
Ar: 990 Ft - www.molnaresfiai.hu

Dominium Pincészet (Gyongyos)
Sargamuskotaly 2016

A totalis megoszto. Illataban kiemel-
kedik az aszalt barack, mézvirag de
valami érdekes savanykas dolog is bujkal
benne. Izben szintén kettés jellem. Kicsit
savanykas izzel indit, majd jon a csavar
mézzel és aszalt gyiimdlcsokkel. Erdekes
tétel, mindenképpen f6zni kell mellé.
Keleti konyha elényben.

Ar: 1.500 Ft - www.dominiumwine.com
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Csernyik Pincészet (Gyongydstarjan)
Zenit 2015

Megnyerd, pikans illat, citromos, mézes
elegy. Izében fanyaros édesség, nagyon
izgalmas els6 taldlkozas. Halvany
gyumolcsosséget tarol le teljesen a
fiszerek serege. Kerek, kellemes de
hatarozott savakkal rendelkez6 bor.
Inkabb uraknak.

Ar: 1.630 Ft - www.borbolt.hu

Maréti Pince (Abasar)
Harsleveli 2015
Halvany arany szin utan
egy mézes, muskotalyos,
kicsit aszaltas slukk jon. -
[zben mereven &l a vanilia,

de a hatarozott hordohasznalat szépen
utjara engedi a gyiimolcsoket is. Szép
savval, kozepes lecsengéssel tlinik tova.
Ar: 1.270 Ft - www.marotipince.hu

&
R

Kovacs és Lanya Boraszat
(Gyongyostarjan)

Kisfrancia 2016

Tisza szalma szin, finom barackos, almas
illat. Telt izében is az érett, fehér husa
gyumolcsokben duskalunk, leheletnyi
vanilidval fliszerezve. Kerek savai szépen
tartjak a frissesség élményét. Izgalmas ize
sokaig szankban marad.

Ar: n/a - www.klborhaz.hu

83 pont

Juhdsz Roné (Matra)

Biborkadarka 2015

Sotétbibor szin, atlathatatlan. Elegans,
inkdbb hordébdl szdrmazé illatok. 1zé-
ben feketeszeder kicsi vaniliaval, finom
csokis lecsengéssel. Savban szép, tannin-
jai viszont még komiszak, de fiatal még.
Ar:n/a

Csernyik Pincészet (Gyongydstarjan)
Sziirkebarat 2015

Kicsit nehezen nyild, intenziv forgatas-
sal azonban elGcsalogathato fliszeres, fas
illata. Szajban lényegesen tobbet mutat,
telt, gytimolcsosen gazdag izek kicsi
hordéval és mandulds lecsengéssel. Erett,
kerek savszerkezet zarja a torténetet.

Ar: 1.630 Ft - www.borbolt.hu

Dubicz Boraszat és Sz6lobirtok
(Gydngyos)

Irsai Olivér 2016

Szinte atlatszo. Igazi irsai illatbomba,
virdgok a kébon. 1zében mar visszafogot-
tabb, kellemes savakkal kisért kajszis
élmény. Bacsuzasul hosszan kitart a
gyumolcs.

Ar: 1.640 Ft - www.borbolt.hu

Kerekes Szol6birtok és Pince
(Gyongyostarjan)

Harsleveli 2015

Aranysarga szinén szépen torik a fény.
Mandulas, fas, teas illatkombinacid.
Fura elegy, de meggy6z6. [zében is jon a
teds érettség, azomban némi gyiimolcs
is felszinre keriil. Lecsengésben vissza-
fogott, de ugyis kivanjuk a kovetkezd
kortyot.

Ar: 2.800 Ft - www.kerekespince.hu

Szoéke Matyas Pincészet
(Gyongyostarjan)

Chardonnay 2015

Harmonikus teas illat. Kortyban kissé
fanyar, szintén érezni a teds, gyogyfiives
beiitést. 100% ellazulas meditaciohoz.
Ar: 1.630 Ft - www.borbolt.hu

Babiczki Wine (Gyongyossolymos)
Irsai Olivér 2016

Tiszta, halvanysarga szin. Gyimolcsos
illataban érdekesen vegyiil pici fiives
jelleg. [zében kerek savakkal tdmogatott
ctrusok némi egressel és bodzaval meg-
segitve. Szeretnénk tovabb élvezni, de
ehhez tjra kell kortyolni. Se baj...

Ar: 1.400 Ft - www.babiczki.hu

Maréti Pince (Abasar)

Olaszrizling 2016

Aranyos, vilagos szin. Kis forgatasra
érkezik meg fiistos illata. Szajban is a
fiistos, dohanyos vonal viszi a primet,
egy lehetnyi fliszer azért még belefér a
képbe. Szivarszobak szolgalati itala.
Ar: 1.270 Ft - www.marotipince.hu

Ludanyi Pince (Gyongyostarjan)
Excellent Rozé 2016

Halvany rézsaszin, mands, ribizlis illat.
Elénk savakkal és kis pezsgéssel indit,
epres utoizzel int bucsut.

Ar: 1.500 Ft - www.ludanyipince.hu



Kardos-Kiss Sandor (Palosvorosmart)
Sauvignon Blanc 2016

Halvany szalmaszin és a tropusok illatai,
benne az ananasz kifejezetten uralkodik.
[zben is maradunk ezen az égtéjon,
dinnyés licsis aromakkal. Kénnyed, szép
savakkal rendelkezé bor.

Ar: 1.299 Ft - METRO

82 pont

Dubicz Boraszat és Szolobirtok
(Gydngyos)

Kékfrankos Rozé 2016

Halvany rézsaszin, intenziven tutti-
frutti illatd. Izében is intenziven érezteti
hatasat, friss savaival konnyen gurul a
korty.

Ar: 1.190 Ft - www.borbolt.hu

Katona Gyorgy (Detk)

Cabernet Rozé 2016

Visszafogott hagymahéj szin. Komplex
pirosbogy6s gyiimélcsos illat. Izében
epres, szedres. Szerintiink van itt egy kis
maradékcukor, ami annyira jol all neki,
hogy koénnyen a holgyek idei kedvencévé
teheti.

Ar: 700 Ft - Mdtravin Borhdz (Detk)

Palinkas Pincészet (Abasar)
Olaszrizling 2015

Halvany szalmasarga, kortés, gytimolcsos
illattal. Izben szintén a gyiimélcsék dom-
inalnak, barack, korte, kicsi mandula.
Szép savakkal kerek kortyban duskalha-
tunk.

Ar: 1.000 Ft - www.palinkaspinceszet.hu

Kovacs és Lanya Boraszat
(Gyongyostarjan)

Olaszrizling 2016

Nagyon vilagossarga szin. Friss, in-
tenziv illata a nydri zaporokat idézi a
fiszerkertben. Virgonc savai szépen
olelik koriil a fiiszerek alkotta elegyet,
utdizben erételjes a borsos csavaras.
Ar: n/a - www.klborhaz.hu

Bardos és Fia Pincészet (Gyongyos)
Sziirkebarat 2016

Szinte viztisztan attetszd, halvany arany
szin. Friss iditd almds citrusos illat. Ude,
kortés gytimolesos korty. Harmonikus,
szép lecsengéssel.

Ar: 1.400 Ft - www.borbolt.hu

K6vago Pince (Abasar)

Tramini 2016

Vilagosarany szint, viszafogott, aszalt-
gyiimdlesds illat. Izében egyértelmii az
édeskés izhatas, megjelennek az el6bb
emlitett aszaltas izek. Kicsi sav még jol
alna neki, igy viszont a lagyabb izeket
kedvelSk kedvence lehet.

Ar: 2.000 Ft - www.kovagopince.hu

3 Fuochi Pince (Paolo Cadenazzi)
(Gyongyospata)

Cabernet Sauvignon 2015

Kozépbibor szin, cserzett béros, eny-
hén fas illat. Erds tannin a széjban,
berugja az ajtdt. Kicsit lagyabban jobban
tetszene. [zében piros gyiimolcsok sora-
koznak. Lecsengésben is hat a tannin,
savai még kicsit kemények. Vallalkozd
szellemtieknek.

Ar:n/a

So6s Csaladi Pincészet (Gyongyospata)
Merlot - Syrah Cuvée 2015

Alig atereszt6 bibor szin. Illataban sherry
és meggy a meghatdrozo. [zében komoly
alkoholédesség, de az étcsokoladé
harmoéniaba emeli ezt, konyakmeggyes
sejlése pedig igazan szép lecsengést ad
neki. Végén kicsike fanyar csavar, akit
zavar, gyorsan kortyoljon ujbol.

Ar: 1.900 Ft - facebook

So6s Csaladi Pincészet (Gyongyospata)
Voros Cuvée 2015

Mély meggyes szinarnyalat. Foldes,
fiistos illatok kicsi vorosafonyaval.
Kénnyed, friss, fiiszeres korty. Elénk
savak, kicsit érdes tanninnal.

Ar: 1.900 Ft - facebook

81 pont

Bardos és Fia Pincészet (Gyongyos)
Irsai Olivér 2016

Halvanysarga szint lathatunk. Izgal-
mas, komplex fiiszeres, parfiimos illatot
érezhetiink. [zébren megjelennek a
gyumolesok, korte és ribizli allnak
Ossze egy kerek kortyban. Rovid, de
gyumolcsos lecsengés.

Ar: 1.400 Ft - www.borbolt.hu

Teszt

Dominium Pincészet (Gyongyos)
Syrah 2014

Tiszta, meggyes szinarnyalat. Fiistos il-
lataba burkolézik a vanilia és puncs.
[zében az alkohol viszi a primet, konya-
kos izei kellemesek. Savszerkezete szép,
kénnyen gurul.

Ar: 3.300 Ft - www.dominiumwine.com

Szoéke Matyas Pincészet
(Gyongyostarjan)

Kiralyleanyka 2016

Halvany szalmas szi, kicsit visszafogott,
fliszeres-gyogynovényes illat. Pezsgd
korty, mandulas jegyekkel. Kicsi sav
fennhang, ami hamar elcsitul. Hasszan
tarto izzel.

Ar: 1.100 Ft - www.szokematyas.hu

Ludanyi Pince (Gyongyostarjan)
Olaszrizling 2016

Attetsz, halvénysérga szin. Zoldes illat-
tal kezd, kevés citrusos aroma. Korty-
ban fiiszerek nyitanya utdn iit a lime és
citrom. Lecsengésben kicsit rovid.

Ar: 1.500 Ft - www.ludanyipince.hu

Ludanyi Pince (Gyongyostarjan)
Zenit 2016

Vilagos szalma szin. Telt, mandulas,
gyiimdlcsos illat. 1zében sokkal vissza-
htz6débb, kicsi kesernyével a végén.
Ar: 1.500 Ft - www.ludanyipince.hu

GoBri Pince (Gyongyostarjan)
Zdldveltelini 2016

Vilagossarga , cseles illatkombdval.
Narancsos, citromos kezdés uan némi
mandula fordul meg a fejiinkben. [zében
mar inkabb a mandula dominal egy
érdekes gyogyteas, kamillas betitéssel.
Finom, érett korty, érdemes egy kicsit
tovabbgondolni.

Ar: 1.800 Ft - www.gobri.eu

\'gy ponftozunk mi:

95-100: tokéletes bor
Q0-94: nagyon szép, egyedi, elegdns, nagy bor
85-89: kivéls, komplex, karakteres,
nagyon jo bor
80-84: tehetséges, tartalmas, jé bor
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80 pont

GoBri Pince (Gyongyostarjan)
Kékfrankos Rozé 2016

Halvéany rézsaszin. Illatban elég vis-
szafogott. [zében pici savanykéval kezd,
ezutan kissé zoldesbe halik a jaték.

Ar: 1.500 Ft - www.gobri.eu

Babiczki Wine (Gyongyossolymos)
Sziirkebarat 2016

Abszolut atlatszo fehér. Kicsit nehezen
nyilo, visszafogott illatdban koértés man-
dulas jegyek. Szajban komplex, karak-
teres és fliszeres enyhe zoldes reflexel.
Nagyon kerek, 6sszhangban 1év6 savak,
kicsi keserti utdizzel.

Ar: 1.400 Ft - www.babiczki.hu

Szoke Matyas Pincészet
(Gyongyostarjan)

Olaszrizling 2015

Aranyba hajl6 sargas szin. Illatban is
érezni, komoly erd a hordé. Izben is
el6tor a hordohasznalat, vanilids jegyek-
kel ttizdelve. Kerek, hosszu korty, pici
kesernyével a végén.

Ar: 1.320 Ft - www.borbolt.hu

Nyilas Pincészet (Gyongydssolymos)
Irsai Olivér 2016

Halvany, attetsz6 szalma szin.Vvis-
szafogott, de szép gylimolcsos illat pici
z6ldes drnyaldssal. Szajban almas, egres
izek emelkednek feliil. Izérzetben kicsit
rovid, de a kortyban karpétol.

Ar: 950 Ft - www.nyilaspinceszet.hu

Szoke Matyas Pincészet
(Gyongyostarjan)

Zoldveltelini 2015

Vilagos arany szin, erdds ilat, amelyb6l
kiemelkedik a hérs. Visszafogott indi-
tas utdn beiitnek az illatjegyek, kicsi
csalanos, fliszeres jeggyel. Izgalmas, iide,
frissito.

Ar: 1.150 Ft - www.szokematyas.hu

A feltiintetett drak nem mindsiilnek kozvetlen drajénlattételnek,
azokat a kereskedok elézetes bejelentés nélkiil barmikor
megviéltozatathatjak! Az esetleges elirdsokbol ered6 karokért a
szerkesztéség nem vallal felel§sséget.
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De ki az a
Hug6?

Aki valaszol:
Crasselli Norbert

Nem kénnys eligazodni a borok vilagaban an-
nak, aki nem ezzel foglalkozik rendszeresen. So-
kan fordulnak hozzdam olyan kérdésekkel, hogy
meddig ihaté egy Uveg voérdsbor, mennyit ér
a nagymama &tven évig a téeve tetején tarolt
Tokaiji Aszuja, vagy, hogy milyen bort vegyen a
német keresztapdnak. Ezekre a kérdésekre adott
egyszerl valaszokat foglalia &éssze ,Néri kérdez”
rovatunk.

Néri nem teliesen kezdd, de nem is profi bor-
fogyaszté. Irodai munkdt végez, és tarsashazi
lakasban lakik. Debrecen, Parizs, majd Budapest
utdn jelenleg Berlinben ¢l, ¢s a kelet-magyaror-
sz4agi borok nemzetkdzi markaépitésének ¢s fog-
yasztasanak elkdtelezett képviseldje.

Nori kérdez: Mi az a HUGO?

Itt a nyar és a froccs mellett egyre jobban
fogynak az alkoholos és alkoholmentes
koktélok. Tobb kedvelt bor (vagy pezsgd)
alapt koktél is fogy ilyenkor nalunk és
nyugati szomszédunknal is.

Nori kérdez

Az osztrakok egyik legkedveltebb bor-
alapu koktélja a Hugo. A hozzavalok alap-
jaaProsecco, benne még mentalevél, lime
és bodza szirup. A koktél lényege, hogy
6vatosan kevergessiik, mert a habzébor
kilonben elvesziti a szénsavtartalmat.
A lényeg, hogy frissité maradjon.

Népszerli még a Star Gazer, ami egy
kicsit édesebb koktél, chardonnay alap-
pal, rummal. Vanilia szirup, és citrom-
karika kell még bele.

A Strawberry Sangria, amely egy
Cabernet Sauvignon alapt koktél, nagyon
friss, gytimolcsos ital. Tegyiink bele epres
asvanyvizet, citromlét, eper és gorog-
dinnye gyiimolcsot.

Otletként elég ennyi, mindenesetre fel-
hivom a figyelmet, hogy nydron, nagy
melegben ¢6vatosan az alkoholos kok-
télokkal, konnyen megarthat. M



Mesés fogas baranyhiisbol, egy Gordon Rece pt Klub
Ramsay receptotlet alapjan elkészitve.

Hozzavalo6k 6 fore:

12( ;)Zagililmilb(:nt;))rdék és a hdts6 comb LO sSAn p c’] ro | -l-
baranytekercs:

o tengeri so és frissen Orolt fekete bors,
izlés szerint

o 1 ptipozott evékanal szaritott oregano

o szaritott chili pehely (opcionalis)

o 2 kezeletlen héju citrom frissen reszelt Giag i
héja
o 1 kistiveg szardella, lecsepegtetve UWw.:gapo a.hu

o 2 ev@kandl olivaolaj

o 1 voroshagyma, haimozva és szeletelve

o 3 gerezd fokhagyma

o 1 ev6kandl apro kapribogyd

e 300 g Kalamata olajbogyd

o 3dlszaraz rozé bor

o 2 dl hazi fliszeres paradicsomlé, vagy egy
konzerv hamozott paradicsom

A hust darabokat kiteritjiik és mindkét
oldalan befiiszerezziik séval és borssal.

Egyik oldalat megszorjuk oreganéval, chili
pehellyel, rareszeljiik az egyik citrom héjat

és elrendezziik rajta egyenletesen a szardella
filéket. Szorosan feltekerjiik, konyhai k6t6z6
madzaggal megkotozziik és egy felforrdsitott
ontottvas edényben, kevés olivaolajon minden
oldalat korbepiritjuk.

Kivessziik a hust és félretessziik, az edénybe
tessziik a felszeletelt hagymat és kozepes
langon, kevergetve 5 percig f6zziik, amig puha
és aranybarna lesz. Szorunk ra oregandt, a
masodik citrom reszelt héjat, majd hozzaad-
juk a kapribogyot és olajbogyot. Felontjiik a
borral, 2-3 percig forraljuk, majd hozzaadjuk
a paradicsomlét (vagy hamozott paradicsom
konzervet), és dvatosan Osszekeverjik. Vis-
szatessziik a baranyhust, lefedjiik az edényt
és betoljuk a 180 Celsius-fokra eldmelegitett
stitdbe 2-2%; drara, amig a hus megpuhul,
kozben egyszer-kétszer megforditjuk a hust a
szaftban.

Ha mar puha a hus, kivessziik, hagyjuk
pihenni par percig, majd ujjnyi vastagon
felszeleteljiik. A szeleteket a martasra fektetve
talaljuk.

| .
X Végd kil Fiizd le! Gyiijtsd! e e
|



ReceptKiub

Tovabbi receptekért latogasson el
weboldalamral

http://www.gabojsza.hu/

A grillezett hus idealis parja.

Hozzavalok 2 fore koretnek,
4 fore salatanak:

o 3 dl natar gorog joghurt (minél zsiros-
abb, annal jobb)

o 3 kigyéuborka (60-70 dkg)

o 3-4 gerezd fokhagyma

o kis csokor friss kapor, menta, vagy
oregano, felapritva

o fél dl (plusz egy pici) extra szliz olivaolaj

o 50 és frissen 6rolt bors

o Kalamata olajbogy¢ a talalashoz

A tzatzikinek ahdny héz, annyi receptje van,
de a joghurt-uborka-fokhagyma-olivaolaj
négyes képezi alapjat mindegyikinek. Fel
lehet még turbozni friss kaporral, men-
taval, oreganoval vagy citromhéjjal, de

egy a lényeg, a tzatziki nem hig, hanem j6
stirtt koszonhetden a kimagozott, lereszelt,
majd lesdzott és alaposan kinyomkodott
uborkanak. Van, hogy salatdnak essziik, de
van, hogy ez a korete egy szelt grillezett, vagy
rantott hisnak.

Van, aki hamozza az uborkat, de nem
kotelez6. Hosszaban kettévagjuk, kikaparjuk
a kozépén 1év6 magvas lagy részt, az uborka
husat pedig lereszeljiik a reszel$ nagyobb
lyukan, megs6zzuk, majd negyed 6ra mulva
kinyomkodjuk és lecsepegtetjiik.

Egy talba tessziik a joghurtot, dsszekeverjitk
a zuzott fokhagymaval, majd hozzaadjuk az
alaposan kinyomkodott uborkat, az aprora
vagott zoldfiiszert, fél deci olivaolajat, és ala-
posan elkeverjiik az egészet. Megszorjuk fris-
sen Orolt borssal, ha sziikséges, még sozzuk,
majd a tetejét meglocsoljuk pici olivaolajjal,
lefedjiik és egy orara hiitdbe tessziik, hogy
az izek Osszeérjenek. Kalamata olajbogydval
talaljuk egy szelet grillezett hus mellé.

Ajanlott bor:

GCorég etelhez gérdg bort! Rendijen is
van ez igy, hiszen ndlunk is lehet mar kapni a
jo dreg Retsina tobb valtozatat is....

De sokan vannak akik nem lelkesednek

a ‘gyantas” borert. Nekik batran tudom
javasolni, hogy valogassanak a mostani
tesztjeinken szerepl® Pinot noir, Kadarka,
vagy eppen Syrah borok ko&zol. Nem fognak
csalodni, mindhdarom borfajta remek tarsa a
baranyhusnak.

A borokat
Darin Sandor cjanlotta.



Pezsgd ¢s nyar

Csorjan Balazs irasa

Régi  pezsg6fiiggéként  egy  ide-
je noszogatom mar lapkiadonkat,
Pali Bacsit, hogy foglalkozzunk a
témaval, és probéaljuk elmagyarazni a
Nagyérdeminek, hogy pezsgot, akarcsak
bort, minden évszakban és napszakban
lehet fogyasztani. Ugy tlinik, a Torley
Pezsg6pincészet a kezdeményezés mellé
allt, és Lorik Tamas vezetésével elmeriil-
tiink a nyari pezsg6zés témajaban.

A szilveszteri beidegzédések régre
vezethetdk vissza. A pezsgbivashoz min-
dig kapcsolodott egyfajta emelkedett
hangulat. ., Froccsozni snassz, ezzel szem-
ben a pezsgbzésnek van egy szertartdisa”
- vallja Rita és Norbert a Torley Lato-
gatdkozpont latogatdja. Szdval, a pezsgd
alkalmi ital, de csak rajtunk mulik, hogy
a hétkoznapokat vasarnappa varazsoljuk.

Az angolszasz nyari pezsg6s szakiroda-
lom szerint a szabadban, akar kerti par-
tikon, barati tarsasagban kiilonosen

Pezsgd

A pezsgd minden napot vasarnappd vardzsol” - mondta
volt Marlene Dietrich. Ennek dacdra Magyarorszdgon a

pezsgd nem egy vasdarnapi ital, hanem lényegében egy
szilveszterre korldtoz6doé egyéjszakds kaland. De mi van,
ha pezsgdzni j6 maskor is?

hiteles a pezsg6fogyasztas. Lorik Tamas
a kerti partis vonalhoz még hozzateszi: a
halak és friss z6ldségek mellett a pezsg6
remekiil mikodik aperitifként, magaban
vagy gytumolcsokkel. Kis csalddunkban
a pezsgd-szamdca kombo kezd klasszi-
kussa valni.

»Fiatalos rosé pezsg6, esetleg szdraz
muskotdlyos/irsai vonal mentén” gon-
dolkodik Agi, a Torley Latogatokdzpont
egy masik vendége. Es ha mér a fajtdknal
és a technoldgianal tartunk, érdemes
lejegyezni, mi a 6 kiilonbség az egyre
népszeriibb gyongyoz6 borok és a veliik
nagyjabol egy darban 1évé tankpezsg6k
kozott. A gyongyoz6 borokba mechani-
kus uton keriil a szén-dioxid: a lehiitott
alapboron siman ataramoltatjak
(szaturaljak) a CO’-t. Ezzel szemben a
tartalyban erjesztett pezsg6kbe biologiai
uton kertiil a pezsgés: az alapborba éleszt6
+ tirdzslikér megy, amelyet tartaly-
ban ujraerjesztenek. A gaz jobban integ-

ralodik az alapborba, igy a pezsgése dus-
abb és finomabb, mint a gyongy6z6 borok
esetében. A gyiimolcsos, friss izvonulatok
a tartalyos pezsgékre jellemzdek - mig a
palackos erjesztést, tradiciondlis pezsg6k
esetében az élesztds, kenyérhéjas zamatok
jelentenek igazi élményeket.

Végiil, ha nydr, akkor koévetkezzen egy
jatékos pezsgd koktél a Torley transva-
sée (hat, errél majd maskor) modszerrel
késziilo termékesaladjaval, a Hungaria
pezsg6vel. Sparkling Levander: 4 cl vod-
ka, 4 cl levendula szirup, 2 cl citromlé,
shakerben alaposan 0Osszerazva, majd
jéggel teli poharba ontve kovetkezhet 1 dl
Hungaria Extra Dry.

A tz6 napon elfogyasztott vodkas
pezsg6k hatasara rajottem: a levendula
szirup barmilyen szorpre lecserélhetd,
létrehozva igy a Sparkling Raspberry,
Sparkling Peach koktélokat és tarsaikat.
Csak a gyerekek meg ne tudjak. [ |
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Kerekdomb Fesztival

2017 nyar
Hol: Tallya,
Rakoczi ut 23.
2017-ben két alkalommal
terveziink Kerekdomb Fesztivalt
a fest6i Tallyara. A borozni, széra-
kozni, szinhazi és irodalmi
el6adasokra, zenei programokra
vagyokat juniusban és szeptember-
ben is varjuk Tokaj-Hegyalja e
fest6i teleptilésének udvaraira,
katélyaiba, nemesi kdridiba és
daléire.
facebook.com/kerekdombfeszt/

Tokaj Generation Y
borvacsora az
Oroszlanosban
Hol: Tallya,
Oroszlanos Borhotel
A Kerekdomb Fesztival szombat-
jan az Oroszlanos Borhotelben a
legfiatalabb tokaji borasznemze-
déknek, a Tokaj Y tagjainak
kedvenc ételei és legjobb borai
kapnak f6szerepet. A borvacsora
ételeihez Zsirai Kata, Homoky
Dorka, Rémusz David, Kvaszinger
L4szl6 és Varkoly Adém péro-
sitjak boraikat.

oroszlanos.hu

Tovabbi programokért latogasson el E E
weboldalunkra!

http://www.borutazo.hu/ E
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Programok

Darin Sandor ¢sszedllitasa | borutazo.hu

FrécecsTorony 2017 -
Fehér ¢s habzobor
fesztival

Hol: Debrecen,
Nagyerdei Viztorony

A rozé utan juniusban a fehér
borok kertilnek a kozéppontba.

A Torony emeletén a Torley
Terasz pezsgoOkiilonlegességekkel
var ismét mindenkit.

Csalad- és kutyabarat rendezvény!

Froccsézén 2017
Hol: Hajos,
Pincefalu

Mintegy 1200 apré préshaz sze-
gélyezi a Hajosi Pincefalu
kacskaringos utcait, melyek
16szbe vajt borospincéket
rejtenek. A csodas zold
kérnyezetben elteriilé Pincefalu
igazi kuriézum, a legnagyobb

a maga nemében. Messze f6ldon
hires borai kozott olyan fajtdkat
taldlunk, mint a Cabernet Sauvig-
non, Kékfrankos, Kadarka és
Cserszegi fliszeres. Az elmult
30-40 évben szamos pincét
alakitottak at vendégfogadova,
igy a bor, a termeldi ételek és

a vidéki élet kedvel6i szamdra
idealis helyszin a kikapcsolddashoz.
A programot halaszléf6z6 verseny
gazdagitja. A rendezvény
ingyenes, a froccsozéshez a
helyszinen borospohar valthaté.

vintegro@gmail.com

Mdzeumok éjszakdja

a Torley Pezsgd-
pincészetben

Hol: Budafok,

Torley Pezsgdpinceszet

A Torley multja és jelene —
pezsgdvel és zenei inyencségek-
kel! Megtekinthet6 a Torley
Pezsgbpincészet torténetét bemu-
taté tarlat. A pezsg6érleld pin-

24

24

cében vezetett séta soran a
latogatok megismerkedhetnek a
pezsgOkészités rejtelmeivel.

A helyszinen teljes aru - felnétt
karszalagot vasarlok garantalt
nyereményt biztosit6 jatékban
vehetnek részt.

Az udvaron Pezsg6bar varja az
érdekléddket.

Kadarka Szalon
Hol: Budapest,
Vajdahunyadvar

A Kadarka, és a kulturalt bor-
fogyasztas népszerusitése céljabdl
nyolcadik alkalommal szerveznek
borbemutatét és kiallitast
Budapesten, a Magyar MezOgaz-
dasagi Mizeumban, a Vajdahu-
nyadvar roman kori kerengéjében.

ChardonnEJ 2017
Hol: Etyek,
Etyeki Kuria Borgazdasag

Szent Ivan napjan keriil sor a
ChardonnEJ-re. Mind az Etyeki
Kdria, mind a vendégboraszatok
a legszebb chardonnay boraik
mellett killonleges tételekkel is
késziilnek. Hangulatos kornyezet-
ben, a délutani sétalé kostold utan
az estét Random Trip koncert ko-
ronazza. Az est folyaman helyi
termel6k kindljak finomsagaikat.

Hol: Eger,
Ersekkert

2017-ben mar huszonegyedik
alkalommal rendezi meg Eger
Varos Hegykozsége az Egri
Bikavér Unnepet Szent

Donat, a sz6léskertek,
sz6l6sgazdak véddszentjének nap-
ja alkalmabdl julius 6-t01 9-ig a
belvéros szélén talalhaté Ersek
kertben.

A szervezdk a programvadltoztatds jogdt fenntartjik!



A varos legnagyobb és
legnépszertibb INGYENES
fesztivaljan szamos egri borasz
kival6 borokat és a varos leg

jobb éttermei az italokkal harmo-
nizald ételeket kindl az érdek-
16déknek. Ahogy mar tavaly is,
az Egri Bikavér és az Egri Csillag
borok mellett a helyi termel6k
rozé borai is ott lesznek a kinalat-
ban.

A helyszin 2017-ben is a tagas,
hangulatos és csodaszép Ersek-
kert lesz; Eger varos szivében,
kozel mindenhez két szinpadon
négy napig sokszint zenei kinalat,
onfeledt szérakozas varja ven-
dégeinket. Az Egri Bikavér Szin-
padon a szélesebb kozonség
szamara is ismert fellépSk és a
fesztival {6 programjai lesznek
lathatdk és hallhatok. A Zenepa-
vilonnal talalhat6 Egri Csillag
Szinpad egy lazabb helyszin,

ahol egri dj-k, vendégeik és
kiilonboz6 formaciok a nagyszin-
padtol eltérd zenéket jatszanak a
bikavéres, csillagos nyari estéken.

bikaverunnep.hu

Hol: Erddbénye,
tobb helyszinen

A zempléni hegyekkel koriilvett
falu bdjos paraszti, polgari hazai
és arnyas kertjei fest6i szinterei

a négy napos eseménynek, ahol
12 helyszinen jazz, vilagzenei,
népzenei és alternativ koncertek,
kiallitasok, el6addsok sétak, turak
és gyerekprogramok varnak.

A boraszatok kertjében a legjobb
kornyékbeli éttermek és a pesti
streetfood konyhak készitenek
tokaji borokhoz ill6 ételeket.

bormamorbenye.hu

Augusztus

I
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Hol: Budapest,
Corinthia Hotel

15 orszag kozel 600 prémium
bora vonul fel az év legkiilon-
legesebb sétalokostolojan, a
Corinthia Hotelben. Magyaror-
szag egyetlen nemzetkozi
borversenyének dsszes benevezett
bora késtolhato lesz, igy minden-
ki meggy6z6dhet rola, hogy a
VinAgora érem a palackokon
valdban a minéség mércéje.
Gyere, és valaszd ki az idei
kedvenc boraidat egy igazan
valogatott mez6énybdl!

borgala.hu

Hol: Villany,
Ady Endre fasor

A Rozé Fesztival masodik napjan
kertil megrendezésre a Villanyi
RozéMaraton cimet visel6
jelmezes futéverseny. A vetél-
kedén a résztvevok karnevali
hangulatban, rozé fréccs és mal-
naszorp frissiték kiséretében
futhatjak végig a tavot. A verse-
nyen nem csak a gyorsasagot, ha-
nem a kreativitast is dijazzak
a szervezOk, ugyanis a legotle-
tesebb jelmezek viseldi is értékes
nyereményekkel és villanyi
rozévalogatassal lehetnek gazda-
gabbak.

villanyiborfesztivalhu

10. Orddgkatlan
Fesztival

Hol: Villanyi borvidék,
tobb helyszinen

Van Villany kornyékén néhany
telepiilés és csodalatos helyszin,

amelyek a hazai és kornyéki
kultdra igazi kozpontjava valnak.
A Barka Kikot6 baranyai horgony-
zésa az Orddgkatlan Fesztival
lassan hagyomanyosan a térség
egyik legfontosabb kulturélis
eseménye.

A helyszinek, Kisharsany,
Nagyharsany, Palkonya, a Szobor-
park és a Vylyan Terasz csodala-
tos hétteret adnak a koncertek,
szinhazi produkciok, vasarok,
gyerekprogramok, irodalmi és
kézmiives bemutatok soranak, mi
pedig egy hamisitatlan nyaralas
és egy igazi kulturfesztival élmé-
nyével gazdagodhatunk.

A fesztivalnak pedig valodi hagyo-
manyai is vannak, hiszen a
rendezvény mélté nyitasa a
Quimby és a zarasa pedig a
Kiscsillag nevéhez fizédik, és
ezzel mint egy jelképezve, hogy
elejétdl a végéig a mindség és a
kreativitds fémijelzi az Ordogkat-
lan Fesztivalt.

ordogkatlan.hu

Debreceni Bor- és
Jazznapok

Hol: Debrecen,
Nagyerdei Park

Négy napon at 16 borvidék 60-70
csaladi boraszatanak borait,
gyumolcsborokat, palinkakat és
pezsgdket kostolhatunk. Az italok
mellé a hagyomanyos magyar
konyha ételeit, minéségi hazi
sajtokat kinalunk. Debrecen
egykori sz6léskertje, az Ermellék
is yjra bemutatkozik. Harom
jazz-szinpadon tobb mint 40
jazzformaci6 gondoskodik a
hangulatrol, esténként pedig
jazzmozi vérja az érdeklédéket a
Nagyerdei Szabadtéri Szinpadon.

A rendezvény ingyenes.
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