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Kdszontd

edves Olvasonk!

Az év vége a keresztény kultirkorbe tartozé népeknek, és ezen beliil Eurdpanak, illetve nekiink, magyaroknak a masodik leg-
nagyobb tinnepiinket, a karacsonyt, Jézus sziiletésének tinnepét hozza el. Ilyenkor szinte minden csalad 6sszejon egy helyre, lehetSleg
a legiddsebb csalddtaghoz, hogy felelevenitésre keriiljon az a sok kedves torténet, amely a csaladot dsszekovacsolja.

A kardcsony a szeretet tinnepe, amikor igyeksziink mindenki irdnyaba kimu-
tatni a szeretetiinket, esetleg megbocsatast kériink a megbantott csalddtagjaiktol,
baratainktdl, ismerdseiktél, hogy megnyugodva léphessiink be az tjesztendébe.

Azt gondoljuk, hogy ebbe a gondolatkérbe a mi szempontunkbdl szervesen bele-
tartozik hazank egyik legnagyobb Isteni adomad-nya, az asztbor is. Ezért is tervez-
tilk, hogy Tokajnak és az édes boroknak adunk nagyobb hangsulyt ebben a lap-
szamunkban. Es ha mar Tokaj, akkor ki is lehetne a legméltébb a borvidék és az
aszu bemutatdsara, mint Szepsy Istvan, aki vilagon talan legjobban ismert magyar
borasz.

Szerintiink az sem véletlen, hogy az Ev pincészete ebben az évben szintén tokaji,
helyesebben bodrogkisfaludi lett, a Patricius Pincészet, megérdemelten, errdl is
tdjékoztatjuk Onoket.

Az év vége azonban nem csak a karacsonyrol szol, hanem a szilveszteri bulikrol is,
és ha mar szilveszter, akkor természetesen pezsgd. Nos, a pezsgd egy kiilon szam,
amely nekiink is feladta a leckét, hal'lsten sikeriilt vele megbirkéznunk, nagyon
reméljiik, hogy tudunk néhany j6 tippet adni Onnek is, Kedves Olvasénk!

Természetesen a terjedelmiink erejéig még mas, régebbi rovatainkkal is taldlkozhat-
nak, de ezekben mdr mi is elkezdtiink valogatni, valogasson On is, esetleg jelezheti
is véleményét nekiink, szivesen vesziink minden visszajelzést, kritikat is.

Végezetiil, de természetesen nem bucstzasképpen, mert 2017-ben is meg fog jelenni a Debreceni Borozé mind a négy szama és meg-
rendezésre keriil a VI. Debreceni Bormustra, a hagyomanyoknak megfeleléen a debreceni Déri Mizeumban, november utolsé szom-
batjén (2017. november 25.), kivanok Onnek, Kedves Olvasé Aldott, Békés Karacsonyi Unnepeket és egy eredményekben gazdag,

sikeres 2017-es évet a teljes szerkesztdségiink nevében.

Keresse a lapunkat 2017-ben is és latogassa meg a Debreceni Bormustrat!

Kovacs/Pal
felelds kiado

www.debreceniborozo.hwu
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A menekUld

Eszenyi Bela irasa

Faradtan fordult be a t6kék kozé, foldre
dobta a botjat és mohdn kapott az elsé
fiirt felé. Két napja nem evett semmit.
Falta, habzsolta az édes szdlot, elészor
ledobalta réla a barna szemeket, mert
rothadtnak gondolta, de aztan miutan
egyet véletlenill kettéharapott és meg-
érezte a szajaban a mézédes izeket, mar
nem bajlédott ezzel sem. Csak ette a
szOl6t, egyik fiirtot a masik utan.

Hirtelen abbahagyta az evést, megérezte a
tarkéjan, valaki nézi. Keze lassan a botja
felé indult, jol megmarkolta és dvatosan
megfordult. Nem tévedett, vagy tiz 1é-
pésre tdle a sorok kozott egy ids paraszt-
forma ember allt a botjara tamaszkodva
és mosolyogva nézett ra.

Ugye finom az asziisz6l6, uram? — kérdez-
te baratsagosan - én is megeszek minden
nap egy- két fiirtot, amig lehet — folytatta
és elmosolyodott.

Aztdn merre tart az ur? - kérdezte.
Felallt, nézte az id6s embert és gondolko-

dott a valaszon. Eszaknak — felelte aztan
halkan - Lengyelorszdgba.

Ldtom, jo messzirél jon, tdn éhes is, meg
szomjas is, jOjjon, iilion ide mellém, van a
szereddsban egy kis elemdzsia, elég lesz az
ketténknek is — intett maga felé és muta-
tott a f6ldon egy szép nagy kdre.

Kélman lassan felment és kezet nyujtott —
Szépvolgyi Kalman vagyok, én meg Nagy
Elek — mondta az Oreg és jo erésen meg-
szoritotta a feléje nyujtott kezet, mélyen
az idegen szemébe nézve. Kalman allta
nézést.

Letiltek, Elek kettdjiik kozé tette a
tarisznyajat és kivette beldle a kenyeret,
szalonnat, hagymat meg a kulacsot. A ku-
lacsot rogton odanyujtotta Kalmannak -
igyunk egy kortyot ebbdl a joé kis hegyaljai
borbdl - mondta, aztan 6 is jol meghuzta.

Jo bor - dicsérte meg Kaman. Tudom
— felelte az Oreg, én készitettem a sajdat
sz6l6mbdl, tudja, nekem is van pdr sorom
itt a Szent Tamdsban.

Csendben falatoztak, néha meg-meghuz-
va a kulacsot, ledblitve az ételt.

Készonom Elek bdatydm! - mondta

lrodalom

Kélman - mdr vagy hdrom hete nem ettem
ilyen finomat, de ideje indulnom, mert
madris itt az este.

No, nem kell annyira sietni, vitéz uram -
szolalt meg halkan az 6reg — magam is ka-
tonaviselt ember volnék, latom, hogy maga
is az. Aztdn a latvdnybdl itélve régen aludt
kegyelmed dgyban is. Azt ajdnlandm,
hogy itt a hegyen van egy kis pincém, ha
elfaradok, vagy az asszonnyal Osszeriigom
a port, mindig itt alszok. Azt mondom,
pihenjen egyet, aludja ki magdt, reggel
majd feljovok, hozok egy kis titravalct.

Most Kalman nézett mélyen az oreg sze-
mébe és észrevette az abbol felé aradd
szeretet — Koszonom, Elek bdtydm, na-
gyon kdszonom!

Halkan mentek fel a préshazig, az oreg
kinyitotta az ajtot és betessékelte a ven-
déget.

Itt az 4gy — mutatott jobbra, ahol egy nagy
suba fekiidta priccsszert valamin. Kiszed-
te a tarisznyajabdl a maradékot - elég lesz
vacsorara, reggel majd hozok az utra is.

>
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lrodalom

Aztdn, ha megszomjazik, csak szivjon
nyugodtan az elsé hordébdl maganak egy
kis bort. Na, Isten dldja, aludjon jol!

Szépvolgyi Kdlman huszar kapitany mar
tobb mint egy éve bujdokolt, a vilagosi
fegyverletétel Ota. Szerencséje volt a
kozakkapitannyal, akit megbiztak az
Orzésével, szerette a bort és a bator ka-
tonakat, igy aztdn egy este, véletleniil,
nyitva maradt az Orzésére kijelolt haz
ajtaja, az asztalon meg egy tele elemdzsias
tarisznya maradt. Kalman értette a
célzast, tudta, reggelig senki nem fogja
keresni és utana is csak immel - ammal,
nem igazan szimpatizalt a kozakkapitany
az osztrakokkal.

Alig takarézott be a subaval, mar aludt,
mély dlomba meriilve, mosolyogva, bizo-
nyara otthon jart.

Eppen megpirkadt, mikor lépteket hal-
lott, azonnal felugrott és a botjaért nyult,
behuzddott az ajtdé mogé. Ez az egy év
Ovatossa tette, sokszor volt veszélyben, de
a tapasztalatdnak és Istennek hala, eddig
mindig sikeriilt megmenekiilni.

Kdlman Ur! - hallotta a halk megszdlitast
— itt van? En vagyok az, Elek.

Itt vagyok, Elek bdatydm! — mondta — egy
éve nem aludtam ilyen jol és nyugodtan.
Készonom kendnek!
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Hagyja csak, emberek vagyunk — jott a
valasz — maga is megtette volna egy baj-
tdrsért.

Kélman visszah6kolt — hogy érti ezt, bd-
tydm? — szaladtki a szajan varatlanul a kér-
dés, de mar banta is, hiszen ez az ember
eddig csak jot tett vele.

Elek csak legyintett és letilt az asztal mellé.
Tudja, én ott voltam Vildgosndl, honvéd-
ként szolgdltam a hazdmat, fél évet voltam
dristomban, de aztdn 1igy gondoltdk, hogy
egy ilyen oregember, mint én, mdr nem dr-
talmas, hdt haza engedtek, azota miivelem
a szblémet itt a hegyen. Ldttam régton,
hogy katonaviselt ember kegyelmed, de
még azt is, hogy alighanem tiszt lehet, jol
mondom?

Kérjok, tamogassa a Debreceni Borozé nyomdakoltségeit!

Kalman lassan bélintott és fiirkész6én néz-
te az Oreget, hiszen tudta, a szokevények
feladasaért jo pénzt adnak. Huszdr kapi-
tdny vagyok — mondta végil - a kozdkok
hagytdk, hogy elszokjek, azéta bujdosok,
itthon nincs maraddsom, életfogytiglani
bortonre itéltek. Nincs mds lehetbségem, el
kell jutnom Lengyelorszdgba.

Néman {iltek egymds mellett. Kalman
torte meg a csendet — Kdszonom a
hozzdm val6 josagat, Isten dldja meg érte,
Elek batyam! Ideje indulni, messze van az
a lengyel fold.

Az Oreg nem szélt, csak megfogta a
lop6tokot és lement a pincébe, egy nagy
kulaccsal tért vissza. Ha meg nem sértem
a kapitany urat, fogadja el télem az utra
ezt a kis szamorodni bort, amig tart, addig
én is magdval leszek, Isten segitse az uitjdn
- mondta, elhomalyosod¢ tekintettel.

Kédlman néman nézte ezt az Oreg hon-
védet, aztan hozzalépett és megolelte.
Készonom - mondta — még taldlkozunk,
aztan kilépett a préshazbol és elindult fel,
északnak.

Elek sokdig nézte, amig teljesen el nem
tint a huszar kapitdny alakja a mesz-
szeségben.

Nem hiszem, hogy ldtlak még — mondta
halkan - de az unokdm itt lesz, biztosan itt
lesz és fogja tudni, ki vagy, majd megkindl
egy pohdr szamorodnival.

Ahogy azt a Kedves Olvasd bizonydra tudija, lapunkat tarsadalmi munk&ban, dijazés nélkal
irjuk, fotozzuk, szerkesztjok. Az Alfoldi Nyomda ugyan kedvezményesen nyomja a lapot, de
a papir ¢s nyomdafestek bizony komoly pénzbe kervl (egy darab Ujsag nyomdakoltsege
300-500 Ft). Annak erdekeben, hogy tovabbra is terjeszteni tudjuk a magyar borkultorat,
kerjok, adomanyaval segitse a nyomdakoltsegeink kifizetéset - minden fillér szamitl

Adomdanyat utalja kiadonk, a Debreceni borbaratok Tarsasdga Egyesilet
10700141-47679803-51100005 szamu bankszamlajara.

K&szonjokl




Debrecei Bormustra

Kovacs Pal ertekelese

Mindig is tudtuk, hogy a bor és a
muvészet 6sszeillé dolgok. Nagyon sok-
szor kiséri a kiilonb6z6 kulturdlis ese-
mények, kiallitdisok megnyitdit fogadas,
amelyen elengedhetetlen résztvevé a jo
bor.

A Debreceni Bormustra megszervezé-
sének oOtletével egy idében az is vilagos
volt, hogy mindenképpen megkeressiik
a lehetdséget, hogy a rendezvényiink ne
csak a bor tinnepe legyen, hanem legyen
mindenképpen valamilyen kulturalis
kapcsoldodas is.

Hala Istennek nagyon hamar megtalaltuk
Debrecenben a legjobb ilyen helyszint, a
Déri Mzeumot, melynek vezet6i termé-
szetesnek és helyénvaldnak talaltdk a mi
elképzelésiinket és mellénk élltak. Azota
a Debreceni Bormustra belépdjegye min-
den esetben érvényes volt egy kiallitas
megtekintésére, vagy a Déri Mtzeumban
vagy a MODEM-ben.

Igy volt ez ebben az évben is, amikor is
a latogatoink megtekinthették az ’56-os
forradalommal kapcsolatos kiallitasokat
a muzeumban.

De azért ne feledkezziink el az immaron
6todik alkalommal megrendezett Deb-
receni Bormustrarél, amely mdra mar
Kelet-Magyarorszag legnivésabb ren-
dezvényévé nétte ki magat. Nyilvan a
helyszin atmoszféraja, a megjelent kivald
boraszatok listaja és a korlatozott befoga-
doképesség is okozoja lehetett, hogy mar
egy héttel a Bormustra el6tt, el6vételben
elfogyott az 6sszes belépdjegy.

Mindenképpen meg kell jegyezniink,
hogy a meghivott boraszok egy véloga-
tott csapat volt, akik a Debreceni Borozo
elmult évi tesztjeinek legjobbjaibol kertiil-

tek be a TOP20-as keretbe. Ebben az év-
ben két ujdonsagot is tudtunk mutatni
a vendégeiknek, az egyik a bio bor volt,
amit a X. Orszdgos Bio Borverseny 3
nyertes bordszata képviselt a bormustran,
illetve az idén orszagossa avanzsalt maga-
zinunk tjabb borvidékekrél is hivott meg
boraszatokat az eredményeik alapjan a
TOP20-ba, példaul Szekszardrol.

Az idén ismételten dtadtuk az év cstcs-
borainak oklevelét, amelyet harom kate-
goridban - fehér szaraz és édes, illetve
voros bor - a teszteken legmagasabb pont-
szamot elért bordszatok kaphatnak meg.

Beszamolod

Az idei gybztesek:

Szaraz fehérbor kategoria:
Harslevelt 2013

Kovacs Borhaz, Gyongyostarjan

Desszertbor kategoria:
»Ahogy termett” Edes szamorodni 2007
Tokaj Nobilis Pincészet, Bodrogkeresztur

Vorosbor kategoria:
Mészhegy Syrah 2011
Vincze Béla Pincészet, Eger

Szeretnék ismételten gratulalni a dijazott
boraszoknak és megkdszonni a Debreceni
Bormustran részt vett minden boraszat-
nak a tdmogatast és egytittmiikodést. M
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Bemutatjuk

Patricius borhaz

Molnar Peterrel Darin Sandor beszélgetett

A Tokaj-hegyaljai térténelmi borvidek Patricius Borhdza lett az idén
az Ev Pincészete. A 2002-ben alapitott dijat a Hegykdzségek Nemzeti
Tanacsa, a Magyar Bor Akadémia ¢s a Magyar Sz616 ¢s bortermel6k
Szdvetsége képviseldi adtdk at oktdber végén a bordszat kdzpont-
jaban.

A Varhegy oldaldban, festdi kdrnyezetben fekvd birtokot mar az 1867 -
ben kiadott Tokaj Album is emliti. A 300 ¢ves, klasszicista stilusban ¢pult
grofi préshaz ad ma otthont a Patricius Borhdznak. 2013-ban a Bor és
Piac magazin Magyarorszag Legszebb Szélébirtokadnak valasztotta.

Nem lehet 0gy végigmenni a Szerencs - Satoraljavjhely Utszakaszon
ane¢lkil, hogy az ember ne csoddlkozna rd a szdl6k k6zdtt megesilland
hofeher ¢piletre...

Honnan indult a Patricius Borhaz
torténete?

boraszati hagyomdanynak az ujja éle-
dése. 2000-ben alapitottuk a pincészetet,
ami egyben az els6 évjaratunk. Az elsd
id@szak a sz6816 tertiletek megvasarlasaval
telt. 2000-t61 2004-ig tartott az az idészak,
amikor a tokaji pincénkben, a hires
Dessewfly Pincében dolgoztunk. Magat
a Varhegyi szoléfeldolgozot  2003-ban
vasaroltuk meg és 2004 végén, a tervezést

A torténet alapvetéen a tulajdonosokon
keresztiil a 17-18. szdzadra nyulik vissza,
amikor a Kékessy csaladnak anyai dgon
nagyon sok szél6teriilete volt a borvi-
dék kilonbozé telepiilésein. A Patricius
tulajdonképpen ennek a régi sz6lészeti,
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kovetSen kezdtiik el a beruhdzast pont
sziireti  id8szakban, szeptemberben.
A kovetkezd sziiretre mar be is fejeztiik.
Ide épiilt meg ez a gravitdcids rendszer
feldolgozo.

Az els6 5 év, tulajdonképpen az épit-
kezéssel, a feltételek megteremtésével és
a sz6l6teriiletek rehabilitacidjaval telt?

Igen, mellette folyamatosan dolgoztunk
mind a sz6l6kben, mind a pincékben,
hogy 2006 végén piacra tudjunk lépni az
addig elkésziilt borainkkal.

Mioéta vagy részese a birtok életének?

A legelejétdl itt vagyok a cégnél. Annak
idején a Kékessy csaladdal egyiitt inditot-
tuk el a pincészetet. Ez egy nagyon szép
szakmai kihivas. A Patricius egy nagyon
egészséges méretli birtok, ahol kicsivel
tobb, mint 80 hektaron dolgozunk 5
falu hatarban, 7 diilében. Ezek mind na-
gyon-nagyon jo diilék, egyedi karakter-
rel. Az egész teriileten duldszelektaltan
dolgozunk. Szamunkra ez inkdbb egy
tanulasi folyamat, meg akarjuk ismerni
a dualéinket. Nem, mint marketing esz-
koz kezeljik a diilét, hanem valdjaban
az értékét tekintjilk a bornak. Az hogy
dulészelektalt egy bor az egy adott dild
egyéni mindségét jeleniti meg szamunk-
ra. Jellemzden hézasitdsokat hozunk lé-
tre, de ha ugy latjuk, hogy valami nagyon
egyediilalls, akkor kihozzuk dulé sze-



lekcidban is. Ilyen évjarat volt példaul
2007, amikor a Bendecz diil6 6 puttonyos
aszlija megérte az 6nallo palackozast, de
mellette készitettiink egy 6 puttonyos
hazasitast is. Mind a kett6 4-5 nemzetkézi
aranyérmet nyert és nagyon magas pont-
szamokat kapott szamos borversenyen a
vildgban.

Milyen stilusban késziilnek a boraitok?

Valdjaban mi egy nagyon erds tradiciona-
lis szemlélettel dolgozunk, ami azt jelenti,
hogy mindig megnézziik, hogy mi tor-
tént a multban, legyen az sz8lészeti, vagy
boraszati munka. Nyilvan a manak, ma-
gunknak, a mai fogyasztonak akarunk vi-
lagszinvonald borokat késziteni, nagyon
erds egyedi termoéhelyi karakterrel. Ez
a borainkbdl ki is koéstolhatd, abszolut
jo elfogadottsagnak 6rvend a vilag min-
den piacan. Maga a tradicidé ismerete
is nagyon fontos szamunkra, legyen az
egy szOlészeti, vagy egy boraszati tudas.
Olyan alapokon dolgozunk, amelyet mar
régen megteremtettek az Gseink, de a
mara vonatkoztatjuk ezeket.

Csodalatos az a kornyezet, ahol most iil-
iink itt a préshaz tornacan. Fantasztikus
a kilatas. Par éve megnyertétek a Leg-
szebb Sz6l6birtok dijat, most pedig az Ev
Pincészete lettetek. Milyen fontossaguak
szamotokra ezek az elismerések?

Igen, 2013-ban megkaptuk a ,Magyar-
orszag Legszebb Sz6lébirtoka” cimet és
most 2016-ban az ,,Ev Pincészete” dijat.
Ezek olyan visszaigazolasok a szakmatdl,
illetve részben fogyasztdi oldalrdl is,
amik mindig jé iranymutatast adnak egy
pincészetnek. Ha te gondolsz valamit
magadrol, arrdl a helyrdl ahol élsz, vagy
a munkadrol az nyilvan fontos, mert az
alapjan teszed a dolgaidat. Ha valaki eb-
ben meg is erdsit, hogy ez nemcsak neked
tetszik, hanem madsnak is, az minden-
képpen jo. Nagyon oriiliink ennek a két
elismerésnek. Ezek nagyon rangos dijak
és szamunkra ez egy nagy megbecsiilést
jelent.

Hogyan alakult az évek soran a Patricius
boroknak a rajongoi tabora?

Minden évben két-harom alkalom-
mal kinyitjuk a pincénk ajtéit és koze-

lebb hivjuk magunkhoz a fogyasztokat.
Igazabol mindig nyitva vagyunk, bar-
mikor, barkit szeretettel latunk, de ezeken
a specialis napokon kiilonleges tematikus
kostolokkal is kiegésziilnek a programok.
Ilyenkor azt is be tudjuk mutatni, hogy
mit gondolunk borkészitésrol. Vertikalis
kostolokat, fajkdstolokat szerveziink, amit
maskor nem tudunk megtenni. Azt la-
tom, hogy van egy nagyon szépen fejl6d6
fogyasztoi réteg, aki erdsen kotédik
hozzank és ilyenkor meglatogat benniin-
ket. Ezeket a napokat ugy szervezziik,
ahogy régen is tették az dseink. A kultura
mindig erésen kotédott a borhoz, ezt a
hagyomanyt kovetjiik. Jo koncerteket
szerveziink, képzémivészeti kiallitasok-
nak adunk helyet. Igyeksziink mindig he-

lyi miivészeknek teret adni, legyen az egy
festdmiivész, vagy egy szobrasz. Fontos
szamunkra a helyi gasztronémiai tamo-
gatdsa is, ezekre a rendezvényekre mindig
olyan éttermet hivunk meg, aki az ételei-
hez jol tudja parositani a borainkat.

Merre latod a fejlédés iranyat?

Nekiink nagyon fontosak a visszaigazo-
lasok. A vilag kiilonb6z6 nemzeti bor-
versenyein olyan nemzetkdozi zstiri kostol-
ja a borainkat, akik nagyon j6 boritészek
és a kostolasok soran jo visszaigazolast
adnak. Ez egy fontos megerdsités, hogy
amit mi itt a Patriciusnal jonak gondo-
lunk, az masok szerint is j6. Benniinket az

Bemutatjuk

motival, hogy egyiitt élve a természettel
mindig az adott évjartnak a legjobb borait
tegyilik az asztalra és mindig az egyen-
silyt megtalalva tegyliik meg ezt. Ezért
mindent megtesziink az {iltetvényeken
hiszen a kival6 sz6l6 az alapja az egésznek.
A nehezebb évjaratokban mutatkozik meg
igazan, hogy mekkora el6nye van egy jo
duilének egy atlagoshoz képest. Ami ezek-
ben a diilékben megterem, az a boraszat-
ba bekeriilve ezen a nagyon kiméletes
gravitacios feldolgozén keresztil jut el
a pincébe, ahol a borkészités soran is a

természetességet tartjuk elsédlegesnek.
Probalunk a borral egyiitt élve csak
annyit beavatkozni a folyamatba ameny-
nyire minimalisan sziikség van. Hagyjuk a
sajat természetes kozegében élni, 6nalldan
fejlédni a bort. Ez az alland6 idomulas
vezet benniinket a természet jobb megis-
meréséhez. Ez szamunkra a folyamatos
motivacié. Ebben a munkaban egy ilyen
elismerés, mint az ,,Ev Pincészete” dij, egy
er6s biztatds a j6vore nézve. pp

Még tobb képet mutatunk a Patricius
Borhazrol a Bor & Parlat Magazin

téli szamaban.
http://www.boresparlat.hu/archivum/
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A pezsgd

Kovacs Pal irasa

Napijainkra Magyarorszdgon is egyre kedveltebb a pezsgd, kilonds-
en igy év vege fele. llyenkor egyre tébben jarkalnak a boros pultok
kdzo6tt ¢s probalijak kivalasztani a szilveszteri itokat. Mara ez mar nem
is olyan egyszeri feladat, hiszen a polcokon szdzszamra sorakoznak
a kilénb6z& palackok, van, amelyik 400 forintba keril és van, amely
20.000-be. Rdaddsul mindenféle feliratok is vannak rajtuk.

Nos, préobaljunk meg egy kis rendet tenni, ¢s ismerkedjink meg a nem is

10l bonyolult rendszerrel!

A leghiresebb pezsg6készitd borvidék,
a francia Champagne szakértdi szerint
1668-ban, Hautvillers apatsagaban Dom
Perignon szerzetes és egyben pincemes-
ter jott ra, hogy ha a kierjedt borhoz ad-
agol egy kis cukrot és visszadugaszolja a
palackot, akkor a bor masodszor is kier-
jed és az erjedéskor keletkezd szén-dioxid
szépen beagyazddik a borba. Ennek ered-
ményeként létrejon egy nagyon kellemes,
udit6, frissit6 pezsgd ital, vagyis a pezsgo.
Természetesen innen ered Champagne
borvidék megnevezése és természetesen,
csak az itt készitett pezsgd hasznalhatja a
Champagne megnevezést. Azaz, mégsem,
mert Katalin carné megfelel$ anyagi el-

10 Debreceni BOROZO

lenszolgaltatdsért megszerezte azt a jogot,
hogy az Oroszorszagban készitett pezsgd
is hasznalhatja ezt a nevet, igaz, egy kicsit
mas formdban: ,,Sdmpanszkoje”, de ennek
a pezsgének semmi koze a francidhoz.

Egyes forrasok szerint, természetesen
ezek az adatok nem fedik a valdsagot,
mert az angolok, nevezetesen Dr. Chris-
topher Merret mar hat egész évvel ko-
rabban leirta, hogy ha a borhoz cukrot
adunk, akkor beindul az erjedés és habzo
(sparkling) bor lesz beldle. Hogy mi az
igazsag, azt dontse el a két érintett nép,
mi Oriiljiink annak, hogy feltaldltak a
pezsglgyartast, és kész.

Nézziik, mi a fontos, amikor egy pezsgds
palackot levesziink a polcrdl. Ha palack
cimkéjén olvashaté a ,méthode tradi-
tionelle”, akkor ez egy hagyomanyos,
a kézben fogott palackban erjesztett
pezsgd, amely késziilhet fehér sz616bol -
Blanc de blanc, vagy kéksz6l6bél - Blanc
de Noir, de mindkét pezsgé fehérborbdl
késziil. Igen, kékszOlobdl is lehet fehér
bort késziteni, de err6l majd egy masik
alkalommal. Ezek altalaban a legnagy-
obb mindségli pezsgd borok, kiilénosen,
ha Champagne-ban késziiltek és esetleg
egy évjarat megjelolés is talalhat6 a cim-
kén. Altaliban a pezsg8k hézasitasok, sok
esetben tobb év boraibdl 6sszehazasitva,
hogy a pincészetre jellemz6 izvilag meg-
maradjon.

Ezen kivil természetesen a cukortar-
talomra vonatkozdan is talalhaté in-
formdcio a cimkén, az aldbbiak szerint:
Brut Nature csontszaraz 0 - 2 g/I
Extra Brut nagyon szaraz0-6 g/l
Extra Dry szaraz 12 -20 g/l
Sec/Dry/Trocken félszéraz 17 — 35 g/I
Demi Sec félédes 33 - 559/
Doux/Dolcee édes 50+ g/I.

Az értékek a pincészet technoldgiajanak
fiiggvényében néhany grammal le — fel el-
térhetnek, de nagyjabol mindenki igyek-
szik igazodni ehhez az értékhez.



A masik - Ggy nevezett transzfer - mod-
szerrel késziilt pezsgé esetében a palack
cimkén éltaldban az a felirat szerepel,
hogy palackban erjesztve (fermeted in
bottle). Ez azt jelenti, hogy a masodik
erjesztés palackban zajlott le, de utana
minden palack tartalmat egy nagy zart
tartalyba ontotték, majd a megfelel6 ke-
zelések utan egy masik palackba toltot-
ték. A tobbi felirat alapvet6en hasonld az
el6zéekben leirtakhoz.

A harmadik fajta pezsgdgyartasi tech-
nolégia a tankpezsgé készités. Az igy
késziilt pezsgd cimkéjén is az a felirat
lathaté, hogy ,Tankpezsgs” Ennek
az eljarasnak a lényege, hogy a teljes
pezsgdgyartasi folyamat egy nagy tartaly-
ban megy végbe. Ez a legegyszertibb,
a leggyorsabb és a legolcsobb gyartasi
eljaras, ami a pezsgd araban is megjele-
nik, a cimkén pedig, a ,Charmat” vagy
»Spumante” felirat lathatd.

A készitési technologia alapjan torténd
megkiilonboztetésen  kivill természe-
tesen a szarmazasi hely szerint is meg-
kiillonboztetiink pezsgéket. Mint mar
emlitettem, Champagne néven csakis a
francia Champagne borvidéken készitett
pezsgd hozhato forgalomba. De mashol
is készitenek pezsgét, nem is rosszakat,
amelyeket ,,Crémant” néven hoznak for-
malomba mas francia borvidékeken.
Fontos tudni, hogy itt, a technoldgia ha-
sonld, mint a champagne-i és a mindség

is alkalmanként vetekszik azzal.

A Spanyolorszagban gyartott pezsg6t
»Cava” néven hozzak forgalomba és
a legszebbek Penedes borvidékérdl
szarmaznak. Németorszagban és Ausz-
tridban gyartott pezsgd neve Sekt.

Olaszorszagban nagyon sokféle habzébor
késziil, vannak, amelyek tankerjesztésti
eljarassal és a széléfajta alapjan késziil-
nek, ilyen a Prosecco vagy a Lambrusco.
Készitenek tobb tankpezsgét is, ezek fel-
irata ,Spumante” Egészen kiilonleges
tankpezsgd az Asti, amely altalaban édes,
ahol is az erjesztési folyamatot megszakit-
va tovabbi cukrot és expedicios likdrt
adagolnak a borhoz és ujrainditjék az
erjesztést, az alkoholszintet mesterséges-
en alacsony szinten (7 — 7,5%) tartva.

A habzobor készités legegyszertibb mod-
ja, ha a borhoz szén-dioxid gazt adagol-
unk, igaz, ennek élvezetébdl sokat elvon
a nagyon durva buborékok jelenléte,
amelyek raaddsul iszonyatos gyorsasaggal
tavoznak a borbdl. Ezeket a habzéborokat
nagyon gyorsan el kell fogyasztani a
palack kinyitasa utan. Otthon mi is tu-
dunk ilyet késziteni a szédas szifonban.
Ezeket a borokat minden esetben a cim-
kén meg kell jelolni, hogy a fogyaszto
tudja, mit vasarol meg, Franciaorszagban
wvin gazéfi€”, Anglidban ,,Sparkling Light
British Wine” jeloléssel hozhaté forga-
lomba.

Pezsgd

Magyarorszagon a legrégebbi pezsgd-
gyarté a Torley, amely a XIX. szazad
masodik felében a champagne-i tech-
nolégiat honositotta meg itthon. Az
ismertetett technoldgiadk mindegyiké-
nek terméke megtalalhaté Magyaror-
szagon, batran lehet valasztani a magyar
pezsgbket, mert mindségben nemrosszak,
arban viszont sokkal kedvezébbek, mint a
kulfoldiek.

Es hogy milyen pezsgét igyunk, mi-
hez és mikor? A pezsgét aperitifként,
vagy linnepi alkalomra igyuk, de szinte
minden ételhez is elfogadhaté a szaraz
pezsgd kiegészit6ként, az édes csak
desszertekhez. De tudjak mit, ne hallgas-
sanak ram, akkor igyak, amikor kedviik
kerekedik egy kis pezsgd ivasra, és persze
szilveszterkor ne felejtsenek kiléni egy
dugdét a kedvenc pezsgds palackbol.

Boldog U] Evet Kivénunk minden kedves
Olvasénknak! [ |
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Multidezo

Schmier] Valentin az 1848-49-es szabad-
sagharcban a hazaért allt hadba és any-
nyira biiszke volt magyarsagara, hogy
nevét magyarositvaTorlei Balintra valtoz-
tatta.

Harom fitgyermeke koziil a legkisebb,
Jozsef lett az, akinek a hires magyar
pezsgét koszonhetjilk. A grazi keres-
kedelmi akadémian tanult, s itt talalkozott
Teophil Roederer francia pezsgégyarossal,
aki 6t francia-német nyelvii levelezéként
alkalmazta.

Reimsben megismerkedett a pezsgé-
gyartas minden fortélyaval, majd egy
masik neves pezsgégyartondl, a Delbeck
et Cie. cégnél a gyakorlatban is ki-
probalta a pezsg6készitési tudomdnyat,
majd 6ndllositotta magat, és Reimsben
gyarat alapitott. 1880-ban egy alapbor-
beszerzd korutjan jutott el Promontorra
(ma Budafok), s felfedezte, hogy a hely a
pezsgbgyartasra alkalmas adottsagokkal
rendelkezik. Torley sz6l6t, hazhelyet és
préshazat vasarolt Promontoron, s 1882-
ben ide telepitette reimsi gyarat.

A termelés francia gépekkel és francia
szakemberekkel indult, a gyartast egyik
megbizhaté reimsi baratja, a kivalo
pezsgémester, Louis Frangois irdnyitotta,
kit 6ccse, César Frangois is kovetett 1886-
ban. Kés6bb kivaltak a cégbdl, s egy sajat
tizemet hoztak létre, amely jo ideig ko-
moly konkurenciét jelentettTorleynek.

1890-ben a gyar az Anna utcaba koltozott
at, ahol Torley egy 20 ezer négyzet-
méteres pincét létesitett. Az iizemet a
legmodernebb gépekkel szerelték fel,
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Torley

Darin Sandor irasa

Toérley Jozsef az 1880-as ¢vekben Franciaorszagban tett [atogatdsa

utdn, a szblészettel ¢s boraszattal kapcsolatos kilféldi tapasztalataira

¢pitve elhatdrozta, hogy itthon létrehoz egy olyan j6 minésegi italt,

amely még az eredeti francia pezsgdket is felllmolja.

Torley az orszagban elséként vezette be a
fagyasztasos seprételenitést. A cég tobb-
nyire Etyek és kornyéke pincészeteib6l
vasarolta a pezsg6nek vald alapbort.

Torley a minél gyorsabb és biztosabb
aruszallitdshoz elséként vasdrolt teher-
autokat, s alapit6 tagja lett a Kirdlyi Ma-
gyar Automobil Clubnak is. A hazai piac
ellatdsan tal nagy hangsilyt fektetett
a pezsgbk nemzetkozi ismertségének
novelésére is, el@szor Franciaorszag-
ban kezdte kilfoldi piacainak kiépitését,
késébb a tengerentdli orszagokba is ex-
portalt.

Torley hamar felismerte a jo reklam

fontossagat is. Az 1890-es évek elejére a
Torley pezsgd a fels6 tizezer kozkedvelt
italava, az unnepi asztalok elmaradha-
tatlan kellékévé valt. 1885-ben elnyerte
a budapesti Orszdgos Altalanos Kidllitas
aranyérmét, majd 1893-ban az Orszagos
Iparegyesiilet aranyérmét is. Az 1896.
évi millenniumi kiallitds egyik nevezetes
latnivaldja volt a Torley-pavilon. 1898-
1899-ben a Monarchia legnagyobb
pezsgbgyaraként mar 1 milli6 palack
pezsg6t allitott eld.

Sikereit tdrsadalmi téren is elGrelépés
kovette, 1896. aprilis 1-jén magyar nemes-
séget kapott az uralkodétdl, I. Ferenc
Jozsetkiralytol. A Millenniumtdl Csaszari
és Kiralyi Udvari Szallité cim birtokosa is
volt. 1907-ben a gyar megalapitasanak 25.
évforduldjat nagy pompaval tinnepelték
meg, de az eseményt az alapité nem sok-
kal élte tal, julius 28-an oostendei nyara-
lasa kozben varatlanul meghalt.

A gyarat és a vagyont — mivel sajat gyer-
meke nem volt - batyjainak fiagyerme-
kei 6rokolték, akik ragaszkodtak a meg-
szokott mindséghez.

A torténelem viharai azonban a
pezsgbgyarat sem kimélték: 1944-ben
bombataldlat érte az tizemet, a habora
utan minddssze négy fével indult Gjra az
igen szerény termelés, 1949-ben pedig al-
lamositottak.

A rendszervaltds utdna a német Henkell
befektetéi csoport vasarolta meg, majd
a 2005. januar 3-an megalakult Torley
Pezsgbpincészet Kit. tulajdonaba keriilt.



ESZTERBAUER

SZEKSZARD
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Pezsgok

A teszteredmeényeket
Kovacs Pal ¢sszesitette

A pezsgdket tesztelték:

Csorjan Balazs - Debreceni borozo

Darin Sandor - Bor & Parlat magazin

Fazekas Lajos - Aquaticum Termal ¢s Ueliness Hotel
Kovacs Pal - Debreceni borozd

Plosz Janos - gasztroenterologus, borgyujtd
Sebestyen Csaba - Hotel Platan
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Mds népekkel ellentétben mi, magyarok, a pezsgdt valamilyen okndl
fogva a Szilveszterhez, az Ujesztendd kdszdntésehez kapcsoljuk, és igy
az ¢ves pezsgd fogyasztasunk kdzel fele a december hénapra esik.
Md&s nemzeteknél, p¢ldaul a franciakndal vagy németeknél, a pezsgd
a mindennapokhoz tartozik, reggelihez, k&sz6ntd italként rendezvé-
nyeken, stb. Szerkesztéséginkben mar t6bbsz6r akartunk evkézben tar-
tani pezsgd tesztet, de aztédn a magyar hagyomdanyokhoz és szok&sok-
hoz igazodva mégis csak maradtunk a téli szam mellett.

A meghirdetett tesztre négy borvidék hat pincészete kildte be 19
fele pezsgdiet, az ¢destdl a nyerspezsgdig. Oszintén be kell vallanom,
hogy nem voltunk kdnnyU helyzetben, mert a pezsgd tesztelése kicsit
mds megkdzelitést kivan, mint a csendes borok, hogy csak egy példat
mondjak, itt illik az ¢desekkel kezdeni ¢s 0gy haladni az egyre szara-
zabb, nyersebb pezsgdk felé. Mi is igy tettink, ¢s az aldbbi eredményre

jutottunk

91 pont

90 pont

Thummerer Pincészet (Eger)

Blanc Brut Nature 2013

Halvany szind, elegéns, lassu CO?
buborékképzddés, élesztés, nyari almas,
barackos, egreses, citrusos illatvilag,
nagyon szép savszerkezet, a korty
nagyon zamatos, izgalmas, gytimolcsos,
élesztls izjegyekkel, nagyon Osszetett és
elegans, kellemes lecsengéssel

Ar: 4.900 Ft - www.thummerer.hu

P’
JO“é\

Garamvari Pezsgopincészet

(Budafok)

Vintage Selection Brut Nature 2008
Halvanysarga szint, szép élesztds,
Oszibarackos, ribizlis, citrusos illatvilag,
elegans, apré CO?, izgalmas savak, a
szajban nagyon zamatos, gylimolcsos,
kellemes élesztés utdizzel.

Ar: 4.190 Ft — www.garamvariszolobirtok.hu

Y
16 "
Torley (Budafok)

Louis Francois Pinot Noir Brut Nature
2012

Vilagos lazac rozsaszin, illataban, meggy,
cseresznye, eper és kenyérhéj, élesztd,
nagyon kerek CO?, élénk, gylimolcsos
savak, izgalmas, zamatos és hosszu
lecsengés.

Ar: 4.250 Ft - www.borkereskedes.hu

N
Jc’)\"<é\<0
Torley (Budafok)

Louis Francois Brut Nature 2013
Fehér szind, enyhe sargas reflex-szel,
eldszor élesztés, rozmaringos, majd vira-
gos, citrusos illatok, telt, barsonyos CO?,
a szajban megjelenik némi kortés jelleg,
de igazan gyiimolcsos, kerek és zamatos.
Ar: 3.755 Ft - www.borkereskedes.hu

Teszt

89 pont

Torley (Budafok)

Chardonnay Brut

Halvany aranysarga szin, szép egyen-
letes és izgalmas CO? buborék, bodzas,
koszmétés, barackos, zoldalmas illatvi-
lag, gytimolcsos, izgalmas korty, enyhe
savhangsullyal a végén.

Ar: 4.100 Ft — www.borbolt.hu

Y
10 ©
St. Andrea Sz6lébirtok (Eger)

Blanc de Noir Brut Nature 2009
Szép halvanysarga szin, tetszetés CO?
buborék, izgalmas élesztés, barackos
illat, élénk sav, igazan elegans izvilag,
gyumolcsos, élesztés kifutassal.

Ar: 3.300 Ft - www.standrea.hu

87 pont

&

LEGIO®
Torley (Budafok)
Hungaria Grand Cuvée Brut
Halvany szalmasdrga szin, kell6en finom
CO? buborék, szép barackos, koszmé-
tés, ribizlis illat, kellemes savszerkezet,
visszafogott, de szép, gyimolcsos izek,
kevés gyogynovényes jeggyel a végén.
Ar: 2.270 Ft - www.borbolt.hu

>
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Teszt

86 pont

Garamvari Pezsg6pincészet (Budafok)
Evolution Rosé Premium Selection
Brut 2008

Sotét lazac rozsaszin, meggyes, ribizlis
illat, elegans CO? buborék, az izeiben
kerekség, az élesztd és gytimolcs izgal-
mas elegye.

Ar: 3.805 Ft - www.garamvariszolobirtok.hu

Garamvari Pezsg6pincészet (Budafok)
Optimum Brut Vintage Selection 2011
Sotét sarga szin, gyimolesos, élesztds
illatok, visszafogott CO? buborék, kerek,
telt izek, hosszu lecsengés.

Ar: 4.390 Ft - www.garamvariszolobirtok.hu

85 pont

Béres Szo6lobirtok és Pincészet
(Erdébénye)

Tokaji Harslevelt Brut 2013
Halvanysargas szin, egyenletes CO?
buborékképzddés, barackos, kortés,
élesztds illatok, izeiben nem bonyolult,
de nagyon kellemes, egyenes.

Ar: 4.390 Ft - www.beresbor.hu
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Pelle Pincészet (Mad)

Tokaji Brut Nature 2013

Nagyon halvany aranysarga szin, disz-
krét, apré CO? buborék, barackos, ribizlis
illatok, gytimolcsos izekkel és éleszt6vel,
szép zamatokkal.

Ar: 4.180 Ft - www.borbolt.hu

St. Andrea Sz616birtok (Eger)

Pinot Noir Brut Nature 2011

Nagyon halvany lazac szin, élénk CO?
buborék, gylimolcsos, cseresznyés,
meggyes, élesztds illat, élénk savak, friss,
gyumolcsos ize, kellemes korty.

Ar: 3.500 Ft - www.standrea.hu

84 pont

Thummerer Pincészet (Eger)

Pinot noir Rosé Extra Brut 2013
Halvany lazac szin, selymes, lekerekedett
CO? buborék, élesztés, meggyes illat, a
kortyban gyiimolcsok és élesztd, a végén
leheletnyi kesernyével.

Ar: 4.900 Ft - www.thummerer.hu

83 pont

Torley (Budafok)

Excellence Chardonnay Extra Sec 2012
Halvanysarga szin, apré CO? buborék,
mandulas, barackos illatok, leheletnyi
édesség, gyiimolcsosség az izekben,
végén enyhe sav hangsullyal.

Ar: 1.775 Ft - www.borkereskedes.hu

81 pont

Torley (Budafok)

Hungaria Sweet Style édes

Vilagos aranysarga szin, sok apro,
intenziv CO? buborék, gyiimolcsos, tutti-
fruttis illat, szajban kellemes, gytimolcsos
édesség és lekerekedett savak, hosszu.
Ar: 1.990 Ft - www.groby.hu

Torley (Budafok)

Gala Sec

Halvanysarga szin, visszafogott
gyumolesos illat, kicsit tulzott CO?
buborék intenzitas, ami a szajban is elu-
ralkodik, gytimolcsos lecsengéssel.

Ar: 1.260 Ft - www.borbolt.hu

Torley (Budafok)

Orfeum Rosé Sec

Lazac szind, visszafogott CO? képzddés,
malnas, granatalmas illatvilag,
gyumolcsos izvilag, a végén

sav hangsullyal.

Ar: 2.150 Ft - www.borbolt.hu

Tesztjegyzet

Az utébbi néhany évben a nagy hagyo-
manyos magyar pezsgOkésziték mellé
kezdenek feln6éni a kisebb pincésze-
tek, amelyek altaldban csak egy-két
pezsg6t készitenek, mintegy kiegészitve
a kindlatukat. Mint a teszt is mutatja, az
ut, amelyen elindultak jo, nagyon kel-
lemes pezsgbket kostoltunk Egerbdl és
Tokajbdl is, s6t a gyoztesiink is egy ilyen
pincészetbdl érkezett.

Azt hiszem, nyugodtan kijelenthetjiik,
hogy a Karpat-medencében nem csak
jo borokat, de kivaloé pezsgéket tudnak
késziteni a bordszaink és reménykedem,
hogy talan ndlunk is tobben nyulnak
majd a jovében a pezsgds palackok felé
a boltok polcain és nem csak igy, év vége
felé, hanem évkozben is, csak ugy, a dol-
gos mindennapok megszépitésére és a
gondok eltizésére. M

Tesztlinkhoz a helyszint a debreceni
Hotel Platan biztositotta. Koszonjiik!

https//www.facebook.com/PlatanHotel






Szamorodni és
keshi szUret

A teszteredmenyeket
Darin Sandor dsszesitette

A borokat tesztelték:
Bardos Sarolta - Tokaj Nobilis
Berecz Stéphanie - Tokaj Kikelet
Darin Sandor - Bor & Parlat magazin
Katics Gergely - Debreceni Borozd
Kovacs Pal - Debreceni borozd
Osvath Fruzsina - Royal Tokaiji

Palackfotok: Nemeti Attila Viktor
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‘Dongé’ Edes Szamorodni 2013
Aranysarga szind, intenziv kortés, ba-
rackos, figés illat. Szép savak jellemzik.
[zében mandarin, birsalmasajt, fiige,
kandirozott narancs és egy csipet vanilia
jelenik meg. Nagyon elegans az édessége-
sav ardnya. Igen hosszan tarté gazdag
aromavilag.

Ar: 14.730 Ft - www.borbolt.hu

Tokaji Forditas 2013

Vilagosarga szind, nyari almara, ba-
rackra emlékeztetd kiegyensulyozott
illat. Izaglamas sav és szép édesség mellet
citrusos jegyek parosulnak aszalt-
gytumolcsokhoz. Leheletnyi korte és el-
egans mineralitas figyelhetd meg benne.
Ar: 5.000 Ft — www.himesudvar.hu

‘Katinka’ késéi sziiret 2013
Vilagossarga szin, osszetett mandu-
las, barackos megnyer6 illat. Nagyon

karakteres sargabarackos, kortés aromék.

Igazan kerek és hosszan tarto korty.
Ar: 2.200 Ft - www.borbolt.hu

Intuition No. 1.

Zéta Edes Szamorodni 2008

Borostyén szinvilag. Koncentralt korty.
Rendkiviil érett benyomast kelt. Szépen
fejlett illat. [zében finom tejkaramella és
aszalt barack domindl. Nagyon szép egy-
enstly, friss, tide savakkal. Igen hosszu,
gazdag korty. Igazan elegans bor.

Ar: 7.500 Ft - www.moonvalley.hu

‘Nyulasz6® Edes Szamorodni 2013
Vilagos szin, intenziv mandulas-barackos
érett birsalmds illat. Olajos, muskotalyos,
barackos {z. Savai enyhén visszafogottak,
picit édesség felé billen6 harmonia.
Ar: 14.490 Ft - www.szenttamas.hu

&

LEGIO®
‘Magita’ késoi sziiret 2013
Megnyerden szép, szalmasarga szin
némi zoldes reflexxel. Illata rendkiviil
gyumolcsos. [zgalmas érett kortés,
birsalmas illat. [zében ugyancsak kortés
jegyek dominalnak. Mellette ttlérett
fiige, némi poszméte is megfigyelhetd.
Testes, szép, harmonikus tétel.
Ar: 1.400 Ft - www.beresbor.hu
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Tokaji Forditas 2013

Aranysarga szind, kicsit visszafogottab
illata tétel. Els6re menta, majd barack
mutatja magat. A kortyban siilt almas,
barackos jegyek dominalnak. Gazdag,
tartalmas bor. Nem szokvanyos bor!
Ar: 4.200 Ft — www.hudacsko-pince.hu

Edes Szamorodni 2012

Aranysarga szin. Illatdban keseri man-
dulat, érett sargabarackot és kenyérhéjat
véltiink felfedezni. Rendkiviil asvanyos
karakter érett barackkal és vaniliaval.
Ar: 5.000 Ft — www.webshop.basilicus.hu

Edes Szamorodni 2013

Kiilonleges halvanysarga szin jellemzi. Il-
lata enyhén fiistos, elegansan gyogyfiives,
mellette mandula és barack. [zében a fe-
hér husu barack, aszalt ananasz és korte.
Edessége mellett frissité savak teszik
izgalmassa.

Ar: 10.000 Ft - www.bartapince.hu
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Edes Szamorodni 2013

Aranysarga szin{i. Erett mézes illatt.
Elsére kandirozott gytimolcsok és gril-
lazs. Nagyon stirt korty, kérmes, vajas
jegyek kajszibarackkal és didval. Dobos-
torta idedlis tarsa lehet.

Ar: 3.500 Ft — www.hudacsko-pince.hu

Edes Szamorodni 2013

Vilagos aranysarga szin. Fantasztiku-

san intenziv muskotalyos illat. Szajban
nagyon intenziven érezheté mandula,
fiige, csorgd levii barack, korte, birsalma
és naspolya. Komoly test, picit az édesség
felé billend egyensuly.

Ar: 10.400 Ft - www.borbolt.hu

Furmint késéi sziiret 2015

Vilagos sarga szin. Megnyeré mandulas,
baarckos illat. Jol ihat6, gytimolcsos,
torokmeézes korty. Intenziv, szép savak.
Igazi karacsonyi vasar hangulata van.
Ar: 1.450 Ft - www.borbolt.hu

Furmint késéi sziiret 2015

Vilagos aranysarga szin. Illataban
enyhén visszafogott. zében a korte,
fiige és az érett narancs dominal. Kerek,
aédes korty jellemzi. Picivel tobb sav jol
allna neki. Utdizében Gszibaracklekvar
ismerhetd fel.

Ar: 2.960 Ft - www.borbolt.hu

Sargamuskotaly késéi sziiret 2015
Aranysarga szinben jatszik. Rendkiviil
illatos tétel. Friss gyiimolcsok mellett-
viragok uraljak az illatat. Jol itatja magat.
Kortya kellemesen édeskés, kifejezetten

birsalmads a végén némi gyogyfiives
aromdkkal. Leheletnyi sav még izgal-
masabba tenné.

Ar: 1.450 Ft - www.borbolt.hu

agyon izgalmas teszten vagyunk tal!
Megmondom &szintén, a késéi sziiretek
elsopré sikerét vartam. Ennek ellenére
az Osszesitett pontszamok alapjan a kate-
goéria csucsara egy édes szamorodni
keriilt. Ez is bizonyitja, hogy ez a borsti-
lus sokak véleményével ellentétben nem
elvetendd és igenis fontos helyen kell em-
liteni a tokaji termékpalettan. Hangsuly-
oznom Kkell azonban, hogy ez mar nem
az a szamorodni, amin az ezredforduld
el6tt szocializalodtunk. Manapsag egy
sokkal gylimolcsosebb, izgalmasabb sav-
akkal megaldott bor keriil szamorod-
niként a palackokba. A teszt sordn feltiint,
hogy mind a biral6 bordszoknak, mind a
“tarsadalmi” zstritagoknak a harmonia
megléte volt a legfontosabb. Ezért is vol-
tunk nagyon nehéz helyzetben, hiszen a
késtolt tételek mindegyike nagyon szép
egyensulyt mutatott a poharainkban.

Tesztiinkhoz a helyszint a bodrogkeresz-
turi Tokaj Nobillis Sz6l6birtok biztosi-
totta. Koszonjiik!

www.tokajnobilis.hu
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Exkluziv

Foték: Darin SaGndor ¢s Németi Attila Viktor

Eredet - avagy a
Tokaji AszU gyokerei ¢s
a jelenkor kihivasai

Szepsy Istvannal Darin Sandor beszélgetett

Az idei sziret nagyjadbdél mar lezajlott. Imitt-amott |aGtunk csak a
sz6l6kben elvéetve nehdny firtét. A munka az Ultetvényekrdl attevddott
a pincekbe. Az egyik helyen latjuk nagyban megy a préselés, mashol
hordémosék dolgoznak serényen. Mindenki teszi a dolgat. Nehéz ilyen-
kor egy boraszt megdllasra birni, ezért is volt kiléndsen nagy 6rém
szamunkra, hogy Szepsy Istvan idét szakitott rank és elbeszélgettink a
molt ¢s jelen borairdl, stilusokrdl, keszitésrdl. Az Gnnepek kbzeledtével az
aszot kivantuk reflektorfénybe keriteni...
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Milyen mélyen kell keresniink az aszu
gyokereit?

Tokaj-Hegyaljan kodbe vésznek
sz6lotermesztés kezdetei. Annyit biztosan
tudunk, hogy a Karpat-medencében min-
dig is szkita tudatu torzsek éltek. Ezek a
népek a Kaukazustol, vagy pontosabban
a Kinai Nagy Faltél a Déli-Karpatokig
laktak ezt a térséget. Azt is tudjuk, hogy
borivé népek voltak. Ezt sok bronzkori
lelet bizonyitja. T6liik kezdték el atvenni
el6bb a kozel-keleti népek és csak a joval
késdbbi korokban a sémi népek, az egyip-
tomiak, majd késobb a latinok, gorogok.
Ok futtaték aztan fel a termelést és lattak
meg benne iizletet.

Milyen fajtakkal dolgozhattak ekkor?

Ostipusokbél lett minden mai fajta, asze-



rint hogy hol termeltek vele és milyen
kultardban, aszerint lett ilyenné, vagy
olyannd. Ezek a fajtak 1000 évvel ezelott
nem ugyanazok voltak mint ma, ahogyan
200 évvel ezeldtt sem ugyanazok voltak.
Ez a valtozas ma is tart, a jelenallapot eb-
ben a folyamatban csak egy pillanat. Eb-
ben kozrejatszik a kornyezetiink folyama-
tos valtozasa, nem beszélve az embernek a
szelekcids munkdjarol. A furmint mar ak-
kor is itt élt, az emberek pedig bizonyitot-
tan mivelték. A nagy felfutds majd a 15.
szazad végétdl indult meg amikor rajottek
hogy bizonyos termdhelyein Tokajnak a
szOlok egyes évjaratokban betoppednek
és aszusodnak, bar akkor még nem ugy
hivtak.

Honnan jott az elnevezés?

Az aszott sz6 az nagyon régi, akkoriban
az aszalasra, vagy viz vesztési allapotokra
hasznaltak a kifejezést. Az aszott sz6l6bol
pedig olyan borok keletkeztek amelyek
édesek, finomak és jol eltarthatéak voltak.
Naélunk ezeket az édes borokat Szamo-
rodninak, egyesek FézObornak, réviden
Fébornak hivtak. Ez utobbi elnevezés az
orszag egész teriiletén hasznalatos volt
a toppedt szOlot tartalmazd firtokbdl
és/vagy aszisodott szemekbdl késziil
borokra.

Hogyan késziiltek ezek a borok?

A feldolgozas egyszerti, de nem egyszeri
volt. El8szor egy kadban tapostak meg a
szOl6t, utdna taposd zsakban, majd djra
visszatoltotték rd a levet, megaztattak s
ismét attapostak és csak a végén préselték

ki. Nem volt altalanosan elfogadott tech-
nika, sokan sokféle képpen nyerték ki
az édes mustot a szemekbdl. A ma is
hasznalt két lépcsds technoldgia — me-
lynek soran az aszt bor mindenképpen
szemenként szedett és alkoholos aztatas-
sal készitett bor — az csak a késGbbiekben
valt altalanossa.

Honnan johetet az alapgondolat?

Akkoriban  kint a sz6élében 1évé
préshazakban kezdték el feldolgozni a
sz6l6t és a hideg miatt nagyon sok hasznos
cukrot, gazdag beltartalmat nem tudtak
kinyerni a gyiimoélesbdl igy a Fébor cu-
kortartalma is er6sen ingadozott. A 16.
szazadban, a torokok eldl nagy tomegek
menekiiltek északra, akik kézott szamos

T
Csucs kategdrids
csak néhdny
diilé lehet.
llyen teriilet
példdul a
Szent-Tamads,
vagy a Kirdly-teté
T

borkészitd, kereskedd is volt. Ok nem
tudtak elfogadni hogy a bor irdnti kereslet
és egyben az ar is folyamatosan ingadoz-
zon a bor cukortartalmanak fiiggvényé-
ben. Valakik rajottek, hogy ki lehet ezt
keriilni azzal, hogy az aszu sz616t kiilon
sziiretelik és mindig egy bizonyos aranyu
erjed6 musttal, vagy egyes esetekben mar
kiforrott borral keverik 0Ossze, minek
készonhetéen a bor cukor tartalma al-
landé lesz. Ezzel az eljarassal a borok ara
stabilabb, s6t sok esetben atlag feletti lett.
Ugy is mondhatjuk, hogy a gazdaségi
sziikség kényszeritette ki az asza készités
technikajat. Lényegében ezt az 6si tech-
nikat alkalmazzuk ma is.

Exkluziv

Ezekbe gyokerekbe lehetett kapaszkodni

a rendszervaltas utan?

Ez nagyon érdekes volt szamomra is.
Amikor 1990-ben megalapitottuk a Royal
Tokajt és a kilfoldi kereskeddknek,
bankaroknak, szakiréknak bemutattam
a szovetkezet termékeit, akkor azok kife-
jezetten nem tetszettek nekik. Egyaltalan
nem ¢érettem hogy miért, hiszen az aszu
szedés, mint a legmagasabb mindségl
tevékenység az a mult rendszerben is
megvolt. A probéama nem is a szedéssel
volt, hanem azzal, hogy mibdl fejlddott az
aszt sz616. Akkoriban ez még nekem sem
volt vilagos. Olaszorszagban, Baroloban
1992-ben talalkoztam a termés valogatas
egyfajta modjaval , ami nagyon felkeltette
az érdeklédésemet. Ott ismerkedtem meg
Roberto Voerzioval, aki a nyolcvanas
évek kozepétdl foglalkozott a Nebbiolo
szOl6vel. Ez a fajta nagyon valtozatosan
érik, ezért Roberto elkezdte leszedni a
folosleges terméseket és beszabalyozni
a firtok méretét. Szabalyosan kockara
vagta 6ket! Elkezdtem ezen gondolkozni
hogy miért is jo ez. Egyaltalan milyen
mindségi szintek lehetségesek az aszu
képzédést megel6z6 idészakban? Rajot-
tem, hogy a termés mindség joval a
szlret elott dol el.

>
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Mennyire tette magaéva a borvidék ezt
a felismerést?

J6 néhanyan megértettiik, hogy ez mit
jelent. 1993-tdl elkezdtiik a termést tuda-
tosan csokkenteni, és javitottunk a sz6l6
mivelésén...

Egybdl latszottak az eredmények?

A Szepsynél drasztikusan, azaddigitermés
20-25 %-ara csokkentettitk a hozamot.
Ennek koszonhetéen 1993-bdl elképesztd
aszuk sziilettek, nemcsak nalunk, hanem
vagy 10 tovabbi termeldnél is. Ez maris
elbizakodotta tett j6 néhanyunkat és volt
aki azt mondta, hogy innent6l ez igy lesz.
Sajnos ez nem ilyen egyszert, mert mind
a sz6l6 érésének, mind az aszisodas me-
netének nagyon sokféle lehetésége van,
évrol évre kicsit eltér. Ez kés6bb sokakat
elbizonytalanitott.

Napjainkban mennyire egységes a
termel6kben az aszrol valé gon-
dolkodas?

Naélunk, Madon egységes. Létrehoztuk a
sajat szabalyzatunkat mar évekkel ezel6tt.
A kilencvenes évek kozepétSl amugy is
ezt kovettiik, csak nem volt leirva. Azt
mondjuk, hogy az eredeti, lassan 500
éves receptet alkalmazzuk. Eszerint az
5 puttonyos aszut ugy készitjiik, hogy a
komponenseket, azaz az aszu sz616t és az
alaplevet egy az egyben keverjilk Ossze
térfogat alapjan. A 6 puttonyos aszu es-
etében pedig tobb a sz6l6 aranya, mint
az alapboré. Ez egy egységes recept ami
meghatarozza az aszi szOlének és az
alapbornak a minimalis beltartalmat is. A
hordéban térténé érlelési id6t is kikotot-
titk ami nalunk minimum 2 év az erjedést
kévetden.

Hol szeretik a legjobban Tokaji aszukat
a vilagban?

A tavol kelet az egy fejlod6 piac. Nem
hagyomanyos, de viszonylag gyorsan
fejlédik. Emlithetném akar Tajvant,
Shanghait, vagy Japant. Sokan szoktak
mondani a tavol keleti piacra, hogy ig-
azabol nem is konkrétan egy termékért
rajonganak, hanem a divatért.

Ezekben a keleti nagyvarosokban
magaval ragadja a gasztrondmiai divat
az aszut?

Nem, sehol nem ragadja magaval. Nem
beszélhetiink aszt divatrél sem. Van-
nak kivételek és vannak vendéglatohe-
lyek, ahol a személyzet, a tulajdonos és a
sommelier megdriil az asztért. Az olyan
helyeken megfeleléen tudjak az aszut az
ételekhez parositani, ott az is aszut iszik,
aki még soha nem hallott rdla. Ez nagyon
személy fiiggo.

Eurépaban milyen helyet tolt be az aszu?

Eurépa mas helyzet. Franciaorszagban
nagyon jo a Disznéké. Anglidban és
tobb felé a Royal Tokaj aszui, mig mas

piacokon az Oremus, vagy a Hétsz6l6 az
ismertebbek. A Szepsy csak pici piacon
elismert.

Ezek a cstics mingségii aszak?

Természetesen nagyon jo mindségrol
beszéliink, de Tokaj-Hegyalja szerintem
még nem érte el az elérhet§ legmaga-
sabb mindségi szintet. De mi lesz ha elé-
rjik? Tudjuk majd ezeknél az asztiknal
a legmagasabb arszintet érvényesiteni?
Mi van, ha még meg sem sziiletett az a
fogyaszto, aki hajlandd tobb szdz eurodt
fizetni egy magasabb mindségért? Abbdl
kell kiindulnunk, hogy nem szamitha-
tunk kiilsé segitségre, ezért nekiink kell
az egyes termohelyeket divatba hoznunk.

Exkluziv

A terméhelyek kozott nagy killonbségek
vannak. Le kell sztkiteniink néhany
termohelyre atermékpalettat és egy olyan
fogyasztoi réteget kell megcélozni olyan
magas arral, ami magéaval hozza azt, hogy
ki tudjuk emelni a Tokaji Aszut ebbdl az
ar szintbdl. Ezt csak ugy tudjuk elérni,
ha mds prémium kategoériaktol fogyasz-
tokat vonunk el. Ez pedig a legmagasabb
arszinvonald  vorosborok — kategoridja.
A felelésség itt van minden termel6nél,
hogy meg kell csinalni azokat a cstcs aru
borokat, amiket nem lehet méashoz kotni,
csakis termGhelyhez.

Fontos, hogy a fogyaszté vizualisan is
kot6djon egy tembhelyhez?

Igen, a termOhely szépsége, kornyezete,
a t6kék, a kovek, a kildtas onnan mind-
mind a csucsterméknek a részét kell
képeznie. Amikor azt mondjuk hogy
csucs termohely, akkor annak szebbnek is
kell lenni mint egy atlagos termdhelynek.
Nem lehet mindeniitt cstcs terméhely
akkor sem, ha ott valami csoda kézet
van, amit6l aranyat fog termelni a vesszé.
Olyan terméhely kell ami megragadja a
figyelmet. A legjobbak koziil sem lehet
mind csucs termdhely.

A Szepsy birtokon beliil is lesz ilyen
csucs szelekcié? >
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Exkluziv

Persze, nekiink is el kell donteni, hogy a
25 dtildnk koziil melyikre tekintiink igy a
jovOben. Ezek nagy része torténelmi elsé
osztalyt termdhely. A legtobb diilénk he-
gyek tetejében fekszik, de nem feltétlen és
vannak régi tipusi Furmintjaink és idés
sz616ink is.

Hol lehet megcsinalni ezt a csucs
termdéhelyet?

Cstics kategdrias csak néhany dalé le-
het. Ilyen tertilet példaul a Szent-Tamads,
vagy a Kiraly-tet6, ami nem a miénk.
A mai megallapitds az, hogy a cstcs
termOhelynek sokrétegli vulkani koves

Szepsy kdstold

Szepsy Istvannal természetesen
nem csak beszélgettlink, de a
szokasahoz hiven izelitét kaptunk
a borokbdl is, amelyek a Mester
magas kdvetelményszintjének
megfelel6 élményben is részesitették
a kostolodkat. A borokon keresztil
kaptunk betekintést abba a
vilagba, amely a természet és az
ember legmélyebb egységének
bemutatdsara torekszik.

Ldssuk a medveét...

Nyulaszé Furmint 2015

Sérga szin enyhe z6ldes reflex-

szel, nagyon Osszetett, barackos,
mandulds, vegetilis illatok, simogaté
savszerkezet, tartalmas, olajos test,
szajban nagyon kerek, gyimolcsos,
zamatos, Osszetett izekkel jelentkezik,
nagyon hosszu, harmonikus
lecsengéssel

Uragya Furmint 2015

Vilagossarga szind, kdves, koszmétés,
ribizlis illatok, kevés mandulaval,
szép kerek savak, selymes test, a
korty izgalmas, zamatos és nagyon
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talaju diilének kell lennie. Lehet hogy
az Uragya is belefér majd egyszer, de a
Hasznos dil6 szerintem esélyesebb. Ez
egy riolittal és zeolittal kevert andezites
talaj. Nagyon hossza izdi, a madiaknal
sokkal karcstibb bort ad.

Hogyan lehet ezeket a cstics borokat a
piacon pozicionalni?

Hangsulyozzuk, hogy a vilag els6 szamu
termékei kozé tartozunk. Helyre kell allit-
anunk a folytonossagot a haboru el6tti
legjobb asztkkal. Valdjaban akkor sem
voltak cstics markanak tartott termékek,
de mi ugy véljiikk, hogy azokat kell kiin-
duldsnak tekinteniink. Egyszertien nem
vesszitk figyelembe az elmult hetven
évet, hanem ez el6z6 idészakot vessziik,
amikor Tokaj erds és egyenrangu volt az
Osszes nagy borvidékkel.

gyuimolcsos, keveés licsis lecsengéssel,
szép hosszan

Hasznos Furmint 2015

Vildgos aranysaga szin, illataban

az 6szibarack dominal citrussal,
vegetalis jegyekkel, élénk, de kerek
savak, selymes test, szajban nagyon
izgalmas, zamatos, bizsergetd
savakkal, sok gyimoélccsel a végén,
hosszan elnyulva

Edes szamorodni 2012

Aranysarga szin(, illataban korte,
sargabarack, méz a dominans,
fantasztikus sav és édesség egyensuly,
olajos test, a korty harmoéniat

araszt, nem akarédzik lenyelni,

sok gytiimdlccsel, szinte végtelen
hosszusagu, fantasztikus élményt
nyujté bor

Aszu 6 puttonyos 2008
Borostyansarga szin(, 6sszetett,
harmoniat araszté mandulas, fligés,
barackos, narancsos illatvilag,
hatalmas, olajos test, kimondhatatlan
egyensuly a sav és édesség kozott,
szinte szétvalaszthatatlan, a korty
nagyon kerek és harmonikus,
megszamlalhatatlan gyimolcs izével
a szajban, irgalmatlanul hosszu.

Hogyan kell ezeket a cstcs termékeket
piacra bocsatani?

Bedrazunk terméket fliggetleniil attdl,
hogy el lehet dket adni, vagy sem. Ugy
tesziink, mintha minden a legjobban

menne. Ne legyenek olcsé termékeink,
az arral is védeni kell azt a szintet, amit
eddig elértiink. A cstics terméket el6allito
francia chateaux-k ugyanigy jarnak el. A
gyengébb évjaratok termését ezért fel sem
dolgozzuk, inkdbb aron alul értékesitjik
a szO16t. Szinvonal alatti termék nem
kertilhet ki a pincétdl és természetesen
arcsokkentésrél sem lehet sz6. Ez a kon-
cepci6 lényege. M

Tovabbi érdekességeket olvashat a
Bor & Parlat Magazin téli szamaban.

http://www.boresparlat.hu/archivum/

Amikor a csucsborokrol beszéliink, azt
hiszem, valami ilyesmire gondolhatunk.
Ezekben a borokban a széléfajtdn,

a termdhelyen, az emberen kiviil

még valami jelen van, valami szinte
foldontuli jelleg és ez szamomra

azt sugja, hogy Szepsy Istvdn nem
véletlentil van ott, ahol van, neki a
magyar bor érdekében kiildetése van.

Kovdcs Pal



A teszteredméenyeket
Darin Sandor dsszesitette

Palackfotok: Nemeti Attila Viktor
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A tokaiji borok kiralya, 1631 6ta ismert készitése. A Tokaj-hegyaljai bor-

Teszt vidék zart teriletén termett és nemesrothaddas (Botrytis cinera) révén
aszusodott sz6l6szemekbdl keszitik, melyeket elkildnitve kell sziretelni
¢s tarolni. Az aszUszemeket, vagy feltart anyagat meghatdrozott
termbhelyrdl szarmazé musttal vagy borral éntik fel. 12-48 6ranyi dzta-
tas, alkoholos eriedés utan a bort télgyfahordoba teszik, ¢s legalabb
ket évig hordéban, majd legaldbb egy évig palackban érlelik. A put-
tonyszamtol flggden meghatdrozott mennyiségl cukormentes extraktot,
valamint cukrot tartalmaz.

935 pont 93 pont 91 pont

Royal Tokaji Boraszat Patricius Borhaz Dereszla Szol6birtok JO
(Mad) (Bodrogkisfalud) (Bodrogkeresztur)

Tokaji Asz QL\E’ Tokaji Asz 6 puttonyos 2006 Tokaji Aszi 5 puttonyos 2009

6 puttonyos 2013 LEGJO"b\\ Sotét aranysarga szin. Illata kifejezetten Aranysarga szin. Fiigés, harsas, narancs-

Aranysarga szin. Nagyon
fuszeres illat. Elsére Nagyi sztilinapi
mézes-krémese ugrik be. zében a
vilmoskorte, karamell mellett komoly
citrusok és aszalt sargabarack dominal.
Igazan kecses, légies, mégis tartalmas
aszuibor szép eleganciaval a végén egy
leheletnyi mandualval.

Ar: 8.500 Ft - www.royal-tokaji.com

94 pont

Dereszla Sz6l6birtok
(Bodrogkeresztur)

Tokaji Aszd 6 puttonyos 2007
Aranysarga szin. Szép kajszis illata van
némi parflimosséggel, mellette egres és
mandula mutatja meg szépen magat.
Leheletnyi dohanyt és kakukkfiivet is
éreztiink. [zében elsére birsalmasajt,
egres kompot, baracklekvar és bergamot
érzédik. Rendkiviil zamatos, kerek bor
nagyon szép sav-cukor balansszal.

Ar: 16.680 Ft - www.borbolt.hu
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gyogynovényes, kamillds, barackos

és finom mandulas karakter érezhetd
ki. A korty nagyon olajos és Osszetett.
Erételjesen gyiimolcsos aromak jel-
lemzik, mellette porkolt mogyoro,
grillazy és birsalmasajt figyelheté meg.
Virgonc savait cukortartalma szépen
ellensulyozza. Karakteres, aranyos
szerkezetl bor. Felettébb izgalmas.

Ar: 13.600 Ft - www.patricius.hu

92 pont

Holdvolgy (Mad)

Tokaji Asz 6 puttonyos 2008

Sotét aranysarga szin.Rendkiviil
behizelgd, de nem tolakod¢ illat mandu-
laval és di6val. Izében méz és propolisz
dominal. Mellettiik sargabarack, korte és
nagyon szép citrusossag figyelheté meg.
Nagyon asvanyos! Igazan harmonikus és
zamatos, érett savak remek egyensuly-
ban. Lecsengése hosszu.

Ar: 16.000 Ft - www.moonvalley.hu

os illata szépen nyilik ki a poharban.
[zében is nagyon Osszetett. Sargabarack,
korte és grillazs aromak szép savakkal
bontajoznak ki a szdjban. Szép fliszeres,
rendkiviil gazdag bor, igen hosszt
lecsengéssel. Nagy klasszikus!

Ar: 9.250 Ft - www.borbolt.hu

90 pont

Hangavari Sz6l6birtok -

Hudacsko Pince

(Bodrogkisfalud)

Tokaji Aszi 6 puttonyos 2013

Mély aranysarga szin. Nagyon kon-
centrélt eszencidra hajazo illat. [zében
méz, karamell, aszalt gyiimolcsok: alma,
ananasz és korte dominal. Nagyon olajos
szerkezetti. Igazan zamatos, izgalmas
asztbor.

Ar: 25.000 Ft - www.hudacsko-pince.hu

Izgalmas legendékat olvashat a Tokaji EM E
Aszurdl a Bor & Parlat Magazin

2013 tavaszi szdmaban. q
http://www.boresparlat.hu/archivum/ E E




Al
Jo*é

Béres Szo6lobirtok és Pincészet
(Erdobénye)

Tokaji Aszd 6 puttonyos 2008
Aranysarga szin. Barackos, mandulas,
mézes, fligés illat némi szegfiiszeggel
fiszerezve. A korty nagyon szikar, de
felettébb izgalmas. Kandirozott gyiimoélcs
és sargabarack izvilag jellemzi. Hihetet-
lentil élénk és vibrald savak szép édes-
séggel parosulnak.

Ar: 5.990 Ft - www.beresbor.hu

89 pont

Himesudvar (Tokaj)

Tokaji Aszd 5 puttonyos 2013
Aranysarga szin. Kicist mandulas, ba-
rackos, kortés, citrusos illat és izvilagu.
Nem tul vastag, de mégis szép savainak
koszonhetéen nagy érlelési potencial
rejlik benne.

Ar: 9.900 Ft - www.himesudvar.hu

Royal Tokaji Boraszat (Mad)

Tokaji Aszd 5 puttonyos 2013
Aranysarga szin. Visszafogott illata las-
san nyilik a poharban. [zében porkolt
mandula, térokmogyoro és grillazs
dominal. Szépen jonnek még érett kortés
jegyek vanilidval és némi fiistosséggel.
Konnyt ivasd, jol érthet6 aszi. Nagyon
fiatal még, van benne tartalék.

Ar: 6.000 Ft - www.royal-tokaji.com

Basilicus Sz616birtok (Tarcal)

Tokaji Aszd 5 puttonyos 2012

Vilagos aranysarga szin. Visszafogott
barackos, almas illat némi kamillaval.
Els6 asszociaciom: porkolt dids birsal-
masajt. Kandirozott gyiimélcsok és méz
mutatkozik még a szajban. Nagyon sima
felszind, kecses, légies aszu.

Ar: 15.000 Ft - www.webshop.basilicus.hu

88 pont

Dobogo Pince (Tokaj)

Tokaji Aszd 6 puttonyos 2008
Aranysarga szin. Illatdban a vajkara-
mella, piritott magvak és a grillazs
mutatkozik meg. [zében szép citrusok és
vanilia. Igazan izgalmas korty, elegans
egyensuly.

Ar: 13.450 Ft - www.zwackwebshop.hu

87 pont

Royal Tokaji Boraszat (Mad)

‘Mézes Maly’ Tokaji Aszu 6 puttonyos
2009

M¢ély aranysarga szin. Illataban karamell
és finom anizsossag. Barsonyos izében
méz, mandula és elegans filistosség jele-
nik meg. Edessége kicsit elfedi a savait.
Teljes egészében dobostorta “filingem”
van! Gylimolcsosen izgalmas bor.

Ar: 19.000 Ft - www.borudvar.hu

Teszt

Disznoko Szo616birtok (Mezézombor)
Tokaji Aszi 5 puttonyos 2008

Sotét aranysarga szin. Barackos, vil-
moskortés, mézes illat. Elénk savak szép
édességgel parosulnak. Szajban zamatos,
elsére érett sargabarack, majd némi
torokméz, grillazs és piritott mandula.
Nagyon gazdag aszubor.

Ar: 8570 Ft - www.borbolt.hu

85 pont

Tokaj-Hétsz616 Sz6l6birtok (Tokaj)
Tokaji Asz 5 puttonyos 2008

Elénk aranysarga szin. Fiigés, mandulds
illat némi jazminnal fiszerezve. Lendiil-
etes savai picit az édesség folé kertiltek.
Aromadi koz6tt citrusokat, vaniliat és
torokmézet véltiink felfedezni.

Ar: 11.000 Ft - www.tokajhetszolo.hu g

Kovess benninket a
facebook-on is!

wwuw.facebook.com/
debrecen.borozo
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Nori kérdez

Mit vegyink egy
borbaratnak Karacsonyra?

Aki valaszol: Crasselli Norbert

Nem kénny0 eligazodni a borok vilagaban annak, aki nem ezzel foglalkozik rendszeresen. Sokan fordul-
nak hozzdam olyan kérdésekkel, hogy meddig ihaté egy Gveg vérésbor, mennyit ér a nagymama dtven
¢vig a teve tetejen tarolt Tokaji Aszuja, vagy, hogy milyen bort vegyen a német keresztapanak. Ezekre
a kerdesekre adott egyszeri valaszokat foglalia dssze ,Néri kérdez” rovatunk.

Né6ri nem teliesen kezdd, de nem is profi borfogyaszté. lIrodai munkat végez, és tarsashazi lakasban
lakik. Debrecen, Parizs, majd Budapest utdan jelenleg Berlinben ¢l, ¢és a kelet-magyarorszagi borok
nemzetkdzi markaépitésének és fogyasztasanak elkdtelezett kepviseldje.

Nbri kérdez: Mit vegyiink egy borbardtnak
Kardcsonyra?

Elhatéroztam, hogy - szigortian szubjek-
tiv néz6épontbol - készitek egy jo-rossz
lehetségek listat. Az oOtletet a Miku-
lastol loptam, hiszen 6 is listazza a jo és
rossz gyerekeket, legalabbis a vildg sok
orszagaban.

Nem megfelel6 ajandékok:

Névre sz06l6 borok, azaz borostivegek. Egy
igazi borbaratnak nem az iiveg szamit iga-
zan, az csak a bor ruhaja; a lényeg a bor-
ban van. A névre sz6l6 borosiiveg csak
porfogonak vald, illetve gyakran a benne
1év6 folyadék sem éri el azt a szintet, amit
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a jo érzésti borbarat elfogyaszt.

Uvegpoharak. A legtébb ismerésémnek
megvan a kedvenc borospohdr fajtdja
vagy markaja. Kar prébalkozni szépen
metszett Slomiiveg poharakkal, egy igazi
borbaratot csak zavarja a metszés okozta
fénytorés, ami akadalyozza a bor szinének
csodalatat.

Megfelel6 ajandékok:

Dug6huzé. Allandé fogyodeszkdz, amikor
az ember keresi, soha nem talalja, vagy
nem talalja a megfelel6t. Fontos, hogy oly-
an dugoéhuzot valasszunk, aminek ,,lelke”
van; azaz a szar spiralt alkot, és nem zart
csavar alakd. A csavar alakd dugohtzérdl

rengeteg dugémorzsa keriil a borba, ami
ivasnal kellemetlen. A hosszabb szart
dugohuzé is praktikus, mivel jobban bele
lehet csavarni a dragabb palackok hosszu
parafaiba. Megkonnyiti a munkat a szar
teflon bevonata is.

Uvegzar6 vakumpumpa. Kivételesen nem
egy intim segédeszkozrdl van szo. Ez egy
olyan kis pumpa, amellyel a mar nyitott
palackbdl ki lehet szivattydzni a benne
maradt levegb nagy részét. A kevesebb
levegd azt jelenti, hogy a bor tovabb elall,
azaz még 2-3 nap mulva is élvezhetjiik a
friss aromakat. Szerintem ez is fogyodesz-
koz, tehat mindig jol jon egy 4j darab,
nélunk a hozza illeszked6 dugok téinnek
el allandéan.

Remélem sikeriilt o&tleteket adni és
a karacsonyfa ald angyalszarnyakon
érkeznek majd a j6 boros ajandékok.



\ RecepitKlub

Gazdag izi, iinnepi krémleves, melyet akar
el6z6 nap is megfozhetiink, talalas elétt
felmelegitiink, majd tejszinnel 6sszetur-
mixolunk.

Hozzavalok 4 fore:

o 2,5dkgvaj

o 2 evokanal olivaolaj

« 1 nagyobb fej voroshagyma

o 4 db nagyobb paszterndk

o 8dlalaplé (husleves, vagy viz)
o 2Kkorte

o 50, frissen 6rolt bors

o 6-8levél friss zsalya

o 4dltejszin

o 15 dkg szeletelt bacon

Stit6papirral bélelt 2 tepsi kozé helyezve,

200 °C-fokos siitében 15-20 perc alatt
ropogosra siitjiik a bacon szeleteket, majd
konyhai papirtorlére téve kihdtjiik és fél-
retessziik talalasig. A zoldségeket megha-
mozzuk. A hagymat finomra apritjuk, a
paszternakot aprora, a kortét nagyobbra
kockazzuk. Egy fazékban Osszeolvasztjuk a
vajat az olivaolajjal és iivegesre paroljuk rajta
a finomra apritott hagymat, majd hozzaadjuk
a paszternakot és kevergetve dinszteljiik 5-8
percig. Felontjiik az alaplével, sézzuk, borsoz-
zuk, hozzdadjuk a kortét, az apritott zsalyat
és fed6 alatt addig f6zziik, amig a zoldségek
megpuhulnak. A tejszinnel egyiitt simara
purésitjik.

Télalaskor ropogodsra siilt bacont morzsolunk
a leves tetejére és tekertink ra kevés fekete
borsot.

Ajanlott bor: Juhasz Testvérek (Eger)
Chardonnay 2013 barrique
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ReceptKlub

Hozzavalok 4 adaghoz:

o 4db 100 g-os, vagy egy nagy guriga
camembert sajt

o par g friss kakukkfd

o  fél grandtalma magjai

o  friss bagette

A camembert sajtot kicsomagoljuk, stitélapra
tessziik és 12-15 percre 180 °C-fokos siit6be
tessziik. Kivessziik, levagjuk a tetejérél a
nemespenész kérget, az olvadt sajtot megszor-
juk friss granatalma maggal meg kakukkftivel
és azonnal talaljuk. Friss bagette szeletekre
kenve fogyasztjuk.

Aianlott bor: Gal Lajos Pincészet (Eger)
Kantor-tag Olaszrizling Grand superior 2012



Hozzavalok 4-6 fore:

o 1,5-2 kg siild6 malac csaszarhis
o lekso

o 1/2 ek durvéra érolt bors

o 4-5gerezd fokhagyma

o 8-10 szem aszalt paradicsom
o 1pdréhagyma

e 3agrozmaring

o par szl friss kakukkft

o 1 csokor zsalya

o 1 csokor bazsalikom

o lcsokor petrezselyem

o 1-2 dl szaraz fehérbor

A csaszarhust borével lefelé kiteritjiik,
alaposan s6zzuk, borsozzuk, megszérjuk

a finomra apritott zoldftiszerek leveleivel,
majd a hiisdarab hosszabb felére tessziik

a péréhagymat és az aszalt paradicsomot.
Meglocsoljuk kevés olivaolajjal, majd felteker-
jiik a csaszarhust, ugy hogy a poré a kozepére
keriiljon. Megkotozziik, tepsibe tessziik,
ontiink ala egy-két deci szaraz fehérbort,
lefedjiik aluféliaval és 170 fokra elémelegitett
stitben 2 oran at sitjiik. Levessziik rola a
foliat, megemeljiik a héfokot 200 fokra és a
bérét ropogosra siitjiik. Negyed dra pihentetés
utan ujjnyi szeletekre vagva, tetszés szerinti
korettel talaljuk.

Ajdanlott bor: Raspi (Sopron)
Kekfrankos valogatas 2013

ReceptKlub



ReceptKlub

Tovabbi receptekért latogasson el
weboldalomral!

http://www.gabojsza.hu/

A tésztaja nem olyan habkonnyd, mint a
kelt kuglofé, de nem szarad ki masnapra
sem, nem tul édes és isteni finom, melegen,
langyosan vagy hidegen, bekeverni pedig
kb. 6t perc.

Hozzavalok egy 17 cm atmérdji,
10 cm magas kugléfformahoz:

o 20 dkg vaj + didnyi a forma kikenéséhez
o 10 dkg cukor

o 1 csomag bourbon vanilias cukor

o 20 dkg (hazi) tehénturo

o 1csipetso

o 2 ,M” méretii tojas

o 18 dkgliszt

o 1csomag (12 g) siitépor

o 10 dkg aszalt voros afonya

A szobahémérsékletii vajat csipet séval, a cu-
korral, vanilias cukorral meg a turéval, kézi
mixerrel kikeverjiik, majd hozzakeverjiik a
tojasokat, beleszitaljuk a lisztet és a siitéport.
Ha mar egynemd a tészta, belekeverjiik az
aszalt voros afonyat, az alaposan kivajazott
kuglofformaba simitjuk a tésztat, és 180
Celsius-fokra elémelegitett siit6ben téiprobaig
stitjiik (kb. 45-50 perc). A formabdl kivéve
récsra boritjuk, és porcukorral meghintve
talaljuk.

Ajanlott bor:
Disznokd / Sarga Borhaz
Sargamuskotaly 2015, féledes



Programok

Darin Séndor dsszedllitasa | borutazo.hu

December

6 Adventi készilédés a
- Vylyan Teraszon
20 Hol: Kisharsany,

Vylyan Pinceszet
Mindenhol azt halljuk, hogy az
Advent a varakozas, elmélyiilés
id6szaka. A valésagban pont
a nylizsgés, sz0 szerint a ,,kara-
csony el6tti riilet” érezhetd.
Pedig érdemes ,,fékezni’, s megall-
ni picit a pillanatban és jokedvi
tarsasagban hangolddni az
Unnepre. Mi a Vylyan Teraszon
ezt szeretnénk idevardzsolni Nek-
tek: egy meghitt hangulatu, el-
varazsolt téli mesevilaggal koriil-
vett helyszin, szép borokkal, for-
ralt borpunccsal, siilt gesztenyé-
vel, Duenniummal, Csodababbal...

29 XVI. borszalon - EGER
Hol: Eger,
Hotel Eger & Parkt

Idén is elérkezett a Borszalon
ideje, ahol az egri boraszok legja-
va megmutatja borait. A megun-
hatatlan 20-as évek hangulatdban
fog telni az este, aki szeretne idén
is megkoronazhatja az estét

jelmezzel.

21 Pincérél Pincére
Vari4cioék Vincére
Hol: Villanyi borvidek,
tobb helyszinen
Régi szokas, hogy a sz6l6sgazdak
Vince-nap id6jarasabol és a
metszett “Vince vessz6k” alla-
potabdl josoljak a sziiret gazdag-
sagat. E napon egyik pincébdl
a masikba jarva dldomasoztak,
kostoltdk egymas borait.
A t6kékre Isten dldasat kérték,
s a biztonsag kedvéért még
babonas fortélyokat is bevetettek,
a természet irdnymutatdsait
kévetve.

“Ha szent Vintze napja fénylik,
megtelik a pintze, és sok jo bort
varhatni”. A napsugdr igazi aldas,
segitségével megcsordul a jég és
telik a pince.

Reggel HORDOS VINCE,
napkézben DULOJARO VINCE,
este VACSORAZO VINCE!

Tovabbi programokért latogasson el E E
weboldalunkra!

http://www.borutazo.hu/ E

Hérom variacié a DULOJARO VINCE
programra!

Az egész tajat megmutato kirandulas
soran végigjarjuk (busszal) a Villanyi
borvidéket és hagyomanyos Vince

napi dldomasban is részesiiliink. A
siklosi, mariagytdi, taronyi, kisharsanyi,
nagyharsanyi, és a kisjakabfalvai, vil-
lanykovesdi, palkonyai pincészeteknél
felejthetetlen téli tajélményben, izgalmas
jatékokban és sok finom borban részesiil-
iink!

A Diilgjaré Vince “csomagok”
kedvezményesen 13 000 Ft-ért
megrendelhetek a Borut Irodaban.

Ajandékozzon VINCE ELMENYEKET
karacsonyra, sziiletés- vagy névnap-
ra, boldog tjévkezdésre! Kérésére
elkészitjitk névre sz6l6 ajandékat.

A villinyi HORDOS és VACSORAZO
VINCE programok kéziil érdemes
egyet valasztania, mert azok egy idében
kezdédnek.

Déleldtt hordds tételek kostolasa koz-
vetleniil a pincékben, este hangulatos
vacsorak, kiilonleges menii kinalattal
varjak! Helyfoglalas kozvetlentil a haz-
gazdaknal!

www.villanyiborvidek.hu
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