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I Beres Sz6LdairToK €5 PINCESZET

BERES
SZOLOBIRTOK
ERDOBENYE

A 2015-ben Magyarorszdg Legszebb Sz616birtokdnak vdlasztott,

erdGbényei Béres Sz616birtok és Pincészet egész évben szeretettel vdrja a latogatdokat.
Az aldbbi, kiemelt programokra kiilbndsen vdrunk minden érdeklédét 2016-ban!

Marcius 12. - Tavaszkoszonto piknik
Tavaszi finomsagok, husvéti kézmiives foglalkozas, 2015-6s Ujborok kdstoldja.

Aprilis 16. - Bolondos borozas
Borismereti teszt, jatékos ismerekedés a pincével és a Béres borokkal.

Majus 14-15-16. - Plinkdsdi nyitott pince napok
Felfedezd kirdndulas a Béres Szélébirtok titkainak nyomdban, a pincében és a sz6l6skertben.
Zenés programmal.

Junius 25. - Bringas borozas
Profi bringasoknak: Erd6bényei Drétszamar Fesztival, amatéroknek: konnyed bringas programok
a birtokon és kornyékén, ,lustaknak”: hiisolés a pincében és a teraszon

Augusztus 11-14. - Bor, mamor, Bénye fesztival

Szeptember 24, - Szent Mihaly-napi pasztortiiz gyujtas és csillagles
Este hagyomanydrzé pasztortiz gyujtas a Locse-dlilében, zenés kisérettel. Utdna csillagdszati
bemutatd: az 8szi égbolt csillagainak megcsodalasa egy jé pohar bor térsasagaban.

Oktdéber 22, - Sziireti mulatsag
Igy késziil a bor, megmutatjuk! Szireti izelitd, kddarbemutatdval, valamint friss must késtoléval

egybekotve, talpalavaléval megflszerezve.

A programokrdl részletesebb informdcidt weboldalunkon olvashat a rendezvény el6tti hénapban.

A programvaltozas jogat az id6jaras alakulasanak figgvényében fenntartjuk. ¢ A programok helyszine: Béres Sz6l6birtok, 3932 Erdébénye, 085/18 hrsz.

Tovabbi informacio: www.beresbor.hu Bejelentkezés: Bartha Rébert, +3620/499-0758



Koszontd

Gondolta volna, Kedves Olvasd, hogy a Debreceni Borozé a hatodik évébe lépett? Az On kezébe keriilt lap a
hatodik évfolyam elsd szdma. Tényleg nem tudok mads szdt erre, csak azt, hogy hihetetlen. Ot éven keresztiil a
szerkesztéség tagjai onzetleniil és ingyen, a borkultura iranti elkotelezettségiik és a magyar bor irdnti szeret-
etitk altal vezérelve készitették ezt a lapot. Soha, még a legnehezebb pillanatban sem meriilt fel senkiben az

a gondolat, hogy fejezziik be, dobjuk be a torolkozét, hagyjuk abba az wjségirdst. S6t, mint On is lathatja, a
lapunk 4j arculattal és Gj rovatokkal jelentkezik a hatodik év elején.

edves Olvasonk!

Engedjék meg, hogy itt, a lap hasabjaink koszénjem meg kollégaimnak, bardtaimnak a sok-sok munkat és
id6t, amit a kiadvadnyunknak szenteltek: KOSZONET MINDENKINEK!

Es most a lapunkrél. Mint On is érzékeli, az Gjsdgot meg-
probaljuk egy kicsit megujitani. Ahogy mondani szoktdk:
felvarrjuk a rancokat, hogy ne lassak a korunkat, meg aztan,
rank is fér, az igazat megvallva.

Igyeksziink azokat a rovatokat, amelyeket az olvasok mar
megkedveltek, megtartani, igy lesznek tesztjeink, egy vertikalis
merlot az egyik legismertebb matrai borasztol, Sz6ke Matyastdl,
egy bikavér Egerbdl és egy Furmint Tokajbdl. Azért ezek, mert
ezek viszik hirlinket a vildgba, és jé tudni, hogy milyet. Nos,
nem csalédtunk, 6sszesen kozel 100 tételt kostoltunk és nagyon
kevés rossz, beteg borral talalkoztunk.

Uj rovatot is inditunk ettdl az évtél: szeretnénk bemutatni
azokat az éttermeket, amelyek mar komoly nevet szereztek
maguknak a szakmadban, kozelr6l megmutatni azokat az 4j
utakat, amelyeket ezek az éttermek jarnak.

Természetesen megmaradnak a régi rovataink is: lesz Borasz-
naplo, Nori kérdez, programajanlo, gastro rovat.

Kérem Ont, kedves Olvasd, forgassa szeretettel a lapunkat a jév6ben is, mert eltokélten bizunk abban, hogy
van értelme annak, amit csindlunk - ez pedig az On érdeklédésének a felkeltése a magyar borok irant. Ha
csak egyszer is a mi inspiracionkra vesz le a polcrél egy palack magyar bort, mar megérte a faradozasunk.

Kovacs|Pal

felel6s kiado

www.debreceniborozo.hwu
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A borest

Eszenyi Béla irasa

Csak 4llt néman az ablakndl és
nézte a havas tdjat. A kandalloban
halkan duruzsolt a tiiz, kellemes
meleget arasztva szét a szobaban.
Kint egy-egy lendiilettel a szél
kavarta fel a havat. Semmi kedve
nem volt kimenni a meleg hazbdl,
ki a a hidegbe, a fagyba. Mar érak
6ta arra gondolt, hogy milyen utja
lesz ebben a téli, szeles id6ben.

Egy honappal ezel6tt beszélték
meg a borkostolét a jo nevi ét-
teremmel. Messze volt, de olyan
kitartéan kérlelték, minden kolt-
ségét vallaltak, hogy végiil beadta
a derekat.

Tegnap kapta a hirt, hogy telt-
héazas lesz a rendezvény, és egy
hires, kiilfoldrél hazatért séf
késziti az ételeket.

Most megint kinézett az ablakon,

a sz€él még mintha sokkal diih-
Osebben kavarna a havat.

Az érajara pillantott. Nincs mit
tenni, késziilni kell, be kell cso-
magolni, ott kell aludni. Ilyen
id6ében biztosan nem indul vissza
késé éjszaka, biztosan lesz egy-két
helyen héfavas az aton, kiilonben
is, felajanlottak, hogy aludjon ott.

Jeges sz€l vagott az arcaba, ahogy
kilépett a hazbol, majdnem
kiszakitva kezébdl az 6ltonyos
zsakot. Gyorsan bepréselte magat
a kocsiba, még szerencse, hogy
beallt a garazsba vele, igy most
nem kellett kivakarni a hobol,
jégbol.

Lassan vezetett. A szél néha ugy
meglokte a kocsit, hogy alig birta
az uton tartani, de szerencsére

az autdpalya le volt takaritva,
sézva, igy kényelmesen tudott

lrodalom

haladni. Majd’ két éraval korab-
ban érkezett, még senki sem varta,
de legalabb tudok pihenni egyet,
gondolta kicsit megnyugodva,
hogy sikeresen megérkezett.

A szobaban j6 meleg volt, gyors-
an kicsomagolt és hirtelen megallt
benne az {it6. Nincs sehol a
jegyzet, amit az estére készitett.
Otthon maradt az irdasztalon.
Bosszus lett, hirtelen nagyon
faradtnak, oregnek érezte magat,
egy ideje mar nem a régi, de szak-
mai hire miatt sokszor keresik,
még van egy kis tekintélye a boros
szakmaban, de most kénytelen
lesz rogtondzni.

Az étterem tulajdonosa valami
rendkiviili dolgot kért — sokaig
gondolkodott rajta, hogy mi
legyen az, és aztan egy vakkos-
tolé mellett dontétt. Ot orszag
nagy syrah borait fogjak 6sszeha-
sonlitani, vakon. El6tte lesz egy
kétfogasos fine dining vacsora,
pezsgbs koszontével és két szép
magyar borral, utdna pedig jon a
syrah-parbaj.  »

Debreceni BOROZO
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Valogatta a borokat. Egyet-

egyet Oregonbdl, Hermitage-bdl,
Rhone-volgyébdl, Paarl-bdl,
Dél-Afrikabol, az ausztraliai Yarra
Valley-bdl és a Nagy-Egedrdl,
Egerbdl. Onmagaban mindegyik
komoly tétel, de igy egyiitt talan
még soha nem kostolta ezeket

a borokat. Kevesebb adatot kell
majd emlegetni, inkabb a borokra
kell koncentralni, a jegyzetek
nélkiil fel kell majd idézgetni, ami
még megvan a memdriatarban.
Most hirtelen olyan izgalom fogta
el, mint az els6 kostoldkon, jo par
évtizeddel ezel6tt. Régen érezte
ezt az érzést, és ez egy Kkicsit fel-
dobta, felrazta.

Gyeriink, gondolta és elindult
lefelé az étterembe. Gyorsan estek
at a formasagokon. A sommelier
remek, fiatal fickdnak bizonyult,
aki szinte mindent tudott réla,
rogton Osszebaratkoztak. Gyorsan
atnézték az ételek és italok valasz-
tékat, megbeszélték a lényeges
kérdéseket és ratértek a syrah-
késtolora. Ugy dontottek, hogy
mind a 15 palackot felbontjak és
ellendrzik, nincs-e kozotte dugods
tétel, mert idés boroknal, mind
2006-0s évjaratu, el6fordulhatnak
ilyen problémak. A borokat 1-t6l
5-ig szamozott karaffakba toltot-
ték, hogy szell6zzenek. Szeren-
cséjiik volt, minden palack rend-
ben volt, igy valamenyi vendég
megfelel6 mennyiséget fog kapni
minden borbdl. Aztan mindenkit
kikiildott a terembdl, még a
sommelier is kiment, mert 6 is
szerette volna végigjatszani ezt az
izgalmas jatékot. Besorszamozta
a karaffakat, felirta egy lapra és
kimenet a terembdl.

Igaza volt a tulajnak, az étterem
dugig volt, meg is fordult hirtelen
a fejében, hogy elég lesz-e a 3-3
palack bor, de aztan rapillantott a
sommelier fidra és meglatta,
hogyan végzi a toltogetést és
megnyugodott. Profin dolgozott
a srac.

A vacsora fantasztikus volt.

Az ételek és italok teljes
harmoniaban jelentek meg, de a
teremben mégis érz6dott bizony-
os fesziiltség, izgalom. Latszott,
mindenki a syrah kdstolot varja.

No, most jovok én, gondolta és
felallt. Roviden vazolta a menetet.
Ot bor egymés utan, 6t poharba,
vajas kiflivel, mentes-asvanyvizzel
elvalasztva, ki kell valasztani a
legkedvesebbet és meg kell jel6lni
a szarmazasi helyét, ez a feladat.
Halk moraj futott végig a ter-
men, nem erre szamitottak, de
aztan mindenki felé fordult, mert
elkezdte bemutatni a fajtat és a
borokat. Sorra hoztak be az tires
palackokat, amelyeket kozszem-
lére allitottak, sot, aki kérte, meg
is nézhette a cimkéket, aztan a
sommelier egymas utan kitoltotte
mindenkinek az 6t bort.

A kovetkez6 féloéraban a poharak
csengése mellett el6bb halk, majd
egyre hangosabb morajlas hal-
latszott a teremben, néhany arcon
dobbenet, néhany arcon izgalom,
masokon az élvezet titkozott ki.
Aztan mindenki elcsendesedett,
kovetkezett az itélethirdetés.

Az els6 kérdésre, hogy hanyas
szamu bor volt a legjobb, nagy
tobbséggel a 3. poharra szavaztak
a jelenlévok.

lrodalom

A masodik kérdés: honnan
szarmazik ez a bor? Itt mar egy
kicsit megoszlott a tarsasag, majd-
nem egyforma szavazatot kapott a
francia, ausztral és amerikai bor,

a magyart majdnem mindenki

az utolso helyre sorolta, csak a
sommelier fiindl volt masodik a
magyar bor.

Lassan huzta ki a cédulat a
zsebébdl, igazabdl nem volt ra
sziiksége, hiszen tudta a sor-
rendet, de biztos akart lenni,
hogy nem nézett-e el valamit.
Elmosolyodott és a kovetkezoket
mondta:

- Mi, emberek sokszor az
eléitéleteink rabjava vdlunk, ma is
igy tortént. Elhittiik, s6t meg is
voltunk gyézédve, hogy egy jo
syrah bort csak olyan régi hagyo-
mdnyokkal rendelkezd orszdgok-
ban készithetnek, mint Francia-
orszdg vagy Ausztrdlia, pedig néha
az érzékeink megcsalnak.

A 3. pohdrba toltitt bor bizony
magyar és hazdnk egyik nagy
diildjérdl, a Nagy-Egedrdl
szdrmazik.

Elégedetten nézett végig a ven-
dégek dobbent arcan és szeme a
tulajdonoson allapodott meg, aki
széles mosollyal, boldogan nézte a
csendes vendégsereget.

Ilyet kdstolora gondolt. Alig

lathatéan bolintott és kacsintott,
feltartva a jobb hiivelykujjat. m

Debreceni BOROZO
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IKON 2.0, avagy a Komrqban

minden ,fen¢kig tejfel”

A Kamra I¢trehozasanak gondolata az IKON Debrecen tulajdon-
osaiban ¢s munkatdarsaiban mar réegota érlelddott. Tulajdon-
képpen 2012 tavaszdan, az ¢tterem megnyitdsakor is szerették
volna a koncepciét utjidra inditani, de a beruhazas végol 2016
elejére valosult meg. Az IKON 2.0 nevet viseld projekt nem kény-
szerl intézkedésrdl, hanem egy régi dlom megsziletésérdl szol.
A tulajdonosok Balogh Karoly ¢s Kérdsi Zsolt, illetve Pataki Péter
s¢f ¢s Vallai Bé¢la sommelier 6tletei egyardant valéra valtak.

Az ¢tterem vezetdivel egy k@vészinet erejéig sikertlt beszél-
getni a Kamra titkairél és a gasztromanok visszajelzéseirdl.

- Nem csak a vendégeink, hanem
mi magunk is nagyon szivesen
iicsOrgiink itt, ha a munka megen-
gedi - mondta Pataki Péter,
mikozben kért nekem egy esz-
presszot az étterem egyedi
porkolésti sajat kavéjabol.

Valéban. Az 0j enteridr a vendég-
et mar kiviilrél csabitéan hivo-
gatja. Debrecen és a vidék egyik
legjobb étterme latvanyosan
felszabadultabb és baratsagosabb
lett. Megsz{int a korabbi ,,fine din-
ing” érzés, eltlint az ilyen helyekre

8 Debreceni BOROZO

Kerekes Séndor riportja

jellemz6 ,lounge”, a tikr6z6d6
padlokeramia is a multé. Cserébe
egy meleg szinvilagu fapadlo, a
bisztrokra jellemzé asztalok, puha
kanapék és székek fogadjak a lato-
gatdkat. A bar szomszédsagaba
pedig az 4j koncepcio lelke, a
nagybetlis KAMRA koltozott.

— Ezzel nemcsak a dizdjn vdlto-
zott — vette at a szt Vallai Béla
sommelier, aki egyben az ét-
terem vezetdje is —, hanem tobb 1j
funkciéval is béviiltiink. Most, ha
valaki bejon enni, akkor anélkiil,
hogy hdtra jonne az étterem
elegdansabb részébe, itt is le tud
iilni és kotetleniil, lazdn késtol-



hat a kézmiives borainkbél, sajat
készitésti termékeinkbdl.

A hangulat kialakitdsakor iigyel-
tiink arra, hogy a kellemes zene, a
bardtsagos szinvildg, a kényelmes -
akdr konyoklos — borozés pultjaink
fokozzdk a vendégekben az otthon-
ossdg érzését. Az a tapasztalat,
hogy nemcsak az 1ijabb ldtogatok,
hanem a torzsvendégeink is elfo-
gadtak, megszerették a helyet.
Sokan, akik eddig délben az ele-
gansabb részen ebédeltek, most ide
kérik a meniit.

~ Es mi van a Kamrdban? - kér-
deztem Pétertdl. — Itt is lehet
felfedezé uitra indulni, amit anno
nagyanydink kamrdjaban gyerek-
ként megtettiink?

- Az a jo kamra, amelynek roska-
doznak a polcai. Nekem is volt
ilyen élményem, amikor két
nagysziilémhoz rendszeresen
beszoktem. Ott mindig alapvetd, de
nagyon finom hdzias dolgok koziil
tudtam nassolni. Az egyik bodon-
ben hdzi méz volt, a mdsikban zsir,
s benne idedlis esetben konfitdlt,
azaz zsirban lassan készitett hiisok
lapultak. Aztdn az elmaradhatat-
lan szalonndk, sonkdk, kolbdszok
kozott valogathattam. Szerintem,
akik még jartak valaha kamraban,
mindenkinek van ehhez hasonlé
emléke. Azt gondolom, hogy a
fiataloknak is dtjon ez az tizenet.
A mi kamrdnk egy olyan hely,

ahol kétetleniil - akdr dllva, akdr
iilve — késtolhatsz. Szemben azzal
a pincéres, “azonnal hozom, uram”
attitiiddel, itt egy csaladi, bardti
hangulat a jellemzo. Természetes-
en, aki tovdabbra is szeretne
elegansabb és teljes korii kiszolgal-
dst, azt az étterem mdsik részében
ugyanugy igénybe veheti.

Az IKON nyitdsa dta preferdlta a
magyar kézmives boraszatokat,
ez meglatszott a borkinalataban
is. Szamos boraszattal mar ak-
kor kapcsolatba keriiltek, amikor
még kizarolag barati kdstolokon
kinaltak boraikat. A tamogatas
nem hiaba valé volt. Egyik ilyen
felfedezettjiik Ludanyi Balazs
pincészete a Matrabol — boraik
mar egy Michelin-csillagos
étteremben is ott vannak.

Az IKON borlapja a kozelmult-
ban kiegésziilt a Civis nevii sajat
habzéborral, amelyet rovide-
sen Ujabb sajat cimkés borok és
pezsgok is kovetnek majd.

— Nagy orommel mondhatom,
hogy Debrecenben az utobbi pdr
esztenddbben ldtvanyosan fejlodott
a borkultiira - hangsulyozta Vallai
Béla sommelier. — Arra is nagyon
biiszke vagyok, hogy az IKON
borainak mindsége utolérte a
konyha magas hozzdadott érték-
kel készitett ételeit. Szerintem a jo
bort, hasonléan a jo ételhez, nem

kell magyardzni. Ha a vendégnek
nem izlik, akkor én hidba mon-
dom, hogy ez ilyen technoldgia,
olyan szél6fajta vagy akdr terroir,
akkor sem fogja meginni. A jé
bor viszont szinte ,eladja” magat
és szerencsére az itt kostolhaté
kézmiives borok mindegyike ilyen.

Akér egy tudatosan megtervezett
borvacsoranal, a Kamraban taldl-
haté alapanyagokbol készitett,
kiilon étlapon talalhatd ételek
szépen kiegészitik a finom
borokat. Az eredetiség, a helyi és
regionalis értékek bemutatasa,

a harmoniara valo torekvés. Ez
az IKON 2.0 filozéfidgjanak alap-
pillére.

— Sokféle lekvar, sajtok,
tepertékrém, kolbdsz, szalonna,
pdstétomok, 18 honapig érlelt son-
ka és természetesen debreceni pdros
van a Kamrdban, amely meg is
kostolhato és elvitelre is kaphato -
mutat ra Pataki Péter séf. - Amire
a “Kamra logénkat” rdtessziik, azt
vagy mi csindltuk, vagy felelGsséget
vallalunk a kistermel eredeti és
minden tekintetben kifogdstalan
termékéért, azaz igen nyugodtan
eheted vagy haza is viheted, mert
jo. A kollégdaimmal egyiitt nagyon
sokat dolgoztunk-dolgozunk azért,
hogy a vendégeink fejében ott
legyen a parhuzam a mindségi
ételek és borok, illetve az IKON
kozott.

Az IKON Kamrédja valoban
garancia egy onfeledt, laza és
mégis élményekkel teli szora-
kozasra és csipegetésre. Ahogy a
séf megfogalmazta: Minden adott
egy jo kis Kamrdzdshoz, széval
minden ,,Fenékig tejfel”! W
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Kovacs Pal osszefoglaldja

okak szerint a furmint hazank egyik legszebb fajtdja,

amely mélt6 képviseldje lehetne boraszati tuddasunknak a
vilagban. Minden évben megrendezziik a Furmint tesztet,
keresvén azt, amit az el6z6 mondatomban leirtam, jelestil azt,
hogy lehet-e ez a fajta Magyarorszag képvisel6 a vilagban,
hogy kialakithaté-e egy olyan image ezzel a fajtaval,

mint az osztrdkoknal a z6ld veltelinivel.

Nos, ennek nyomaba eredtiink ezen a szép februdri napon,
CYA az alabbi szakemberek segitségét kérve a teszteléshez:
«%c;l," @) ?)& A '
o - borasz

- bordsz
- Ujsagird
- bordsz
- bordsz
- bordsz
- bordsz
- bordsz

FURMINT
MSITLOVALOGATAS 21

A tesztre Osszesen 44 tétel érkezett be, 37 szdraz, fél-
szaraz és 8 édes bor, 21 pincészettdl. Kdszonettel tartozunk
a tesztbizottsag tagjainak, a Sirga Borhaz Etteremnek és

a Disznoké Szolébirtoknak a teszt megrendezéséhez
nyujtott segitségiikért. Koszonjiik.

Palackfotok: Németi Attila Viktor Debreceni BOROZO 11



Szaraz Furmintok

88 pont

Halvény sarga szin, édeskés, kor-
tés, picit zoldalmas, viragporos il-
lat, szép, lekerekitett sav, a szajban
kerek, zamatos, friss, a végén egy
pici savhangsullyal.

Ar: 2.500 Ft - preselo.jimdo.com

86 pont

o®®
Royal Tokaji LEG)

Pincészet

Furmint 2013, Dilévalogatas
Aranysarga szind, tiszta, 0ssze-
tett, érett, gylimolcsos, asvanyos
jegyek, szép sav szerkezet, széles,
lendiiletes, zamatos, nagyon gazd-
ag bor, hosszu, kellemes uto6izzel.
Ar: 1.590 Ft - borbolt.hu

87 pont

Chateau Pajzos
Furmint 2013 10
Vilagos aranysarga szin, dssze-
tett, mandulas, kortés illatjegyek,
tartalmas, izgalmas korty, sok
gytimolccsel, 4svanyos jegyekkel,
kellemes sav érzettel, a végén kel-
lemes vanilias jelleggel, hosszu.
Ar: 1.750 Ft - pajzos-megyer.com

Présel6 Pincészet
Furmint 2015, Palandor diilé

12 Debreceni BOROZO

Holdvolgy

Meditation 2012

Vilagossarga szin, tiszta, Osszetett
flszeres, asvanyos, mandulas illat,
nagyon sz¢p savszerkezet, izgal-
mas, gyimolcsds, elegans izvilag,
hosszu lecsengés.

Ar: 4.500 Ft - moonvalleywines.com

Chateau Megyer
Furmint 2014 .
Vilagossarga szin, friss, ©
gyimolcsos, barackos,mandulds
illatvilag, kerek sav, kellemes,
gyumolcsos, izgalma korty, szép,
elegans bor.

Ar: 1.400 Ft - pajzos-megyer.com

Tokaj-Hétsz616 Szo6l6birtok
Furmint 2013, Selection
Vilagossarga szinti,Keserti man-
dulas, koszmétés, viragporos illat,
szép, élénk savak, karakteres,
érett, zamatos izek, sok gytimolc-
csel, enyhény kesernyés lecsengés-
sel.

Ar: 2.850 Ft - hetszolo.com

Royal Tokaji Pincészet
Szent Tamas Furmint 2013

Aranysdrga szind, Osszetett, man-
dulas, korai kortés illat, kerek sav,
izeiben gyiimolcsos, kicsit hiivos
jelleg, de kellemes korty.

Ar: 5.800 Ft - royal-tokaji.com/hu

Chateau Megyer

Furmint 2014, Selection
Vilagossarga szin, dsszetett, man-
dulds, almads, koszmétés, vanilids
illat, gerinces sav, gylimolcsos,
kellemes iz érzett a szajban,
hosszu.

Ar: 2.600 Ft - pajzos-megyer.com

Tokaj-Hétsz616
Szol6birtok

Bistro Furmint 2013
Vilagossarga szin, kdszmétés,
ribizlis, asvanyos illat, lendiiletes
sav, férfias, szikar bor, vegetalis iz
vilaggal, hosszu.

Ar: 1.700 Ft - hetszolo.com

85 pont

Béres Szolobirtok és Pincészet
Furmint 2013, Ldcse dil6
Vilagos aranysarga szin, szép




kerek illat, sok kortével, barack-
kal, fiszerekkel, lekerekedett,
kellemes sav, gyiimolcsos, zama-
tos korty, leheletnyi alkohollal a
vegen.

Ar: 3.200 Ft - beresbor.hu

Szarka Dénes

Juharos Furmint 2013
Aranysarga szin, 0sszetett, sok
gyimolcs, alma, mandula korte
illat, férfias, lendiiletes savsze-
rkezet, izeiben igazodik az il-
lathoz, acélos, kemény, tartalmas,
hosszu lecsengés.

Ar: 4.000 Ft - Tel.: +36 (20) 9668-541

Hangavari Pincészet
Furmint 2013

Aranysarga szin, érett, gazdag,
mandula, korte, barack illat,
szépen lekerekedett sav, gyii-
molcsos, izben gazdag korty,

szép gyiimolcsos lecsengéssel.
Ar: 2.800 Ft - hudacsko-pince.hu

she

Patricius Birtok

Furmint 2014

Vildgossarga szin, mandulas,
barackos illat, szép kerek sav,
mine-ralis, gytimolcsos izek a
szajban, gazdag, tartalmas bor
a végén pici édesség érzettel,
hosszu.

Ar: 1.520 Ft - borbolt.hu

Kvaszinger Laszlo

Furmint 2013, Kanyargos
Vilagos aranysarga szin, kotés,
mandulas illat, lendiiletes, eleven
és elegans, a korty kerek és
gyimolcsos, szép lecsengéssel.
Ar: 2.300 Ft - borbolt.hu

Kvaszinger Laszlo

Furmint 2013, Hatalos

Halvany aranysarga szin, illataban
egres, alma, barack, szép savsze-
rkezet, nagyon kellemes, osszetett,
gyimolcsos korty, hosszu, as-
vanyos lecsengés.

Ar: 2.860 Ft - borbolt.hu

Royal Tokaji Pincészet
Tokaj dry 2014
Halvéany vilagossarga szin, man-
dulas, birsalmas illat, szép, élénk
savszerkezet, szdjban érett sz6l6,
sok gyiimolcs, kellemes, kerek, jo
iza.

Ar: 1.600 Ft - royal-tokaji.com/hu

Majoros Birtok

Furmint 2013, Dedk dalo

Sotét aranysarga szin, érett, Ossze-
tett, gyiimolcsos, fligés, mandulas
illat, kerek savak, érett, dsszetett,
olajos korty, sok kedves gyiimdlcs

jeggyel, tartalmas bor.
Ar: 3.340 Ft - borbolt.hu

Holdvolgy

Furmint 2012, Hold & Hollo
Vilagossarga szin, mézes, mandu-
las, gytimolesos illat, szépen lek-
erekitett savak, széles, tartalmas,
kerek nagyon jo ivasu, kellemes
bor a mindennapokra.

Ar: 2.860 Ft - borbolt.hu

P—

Présel6 Pincészet

Furmint 2015, Omlas diilé
Vilagos szalmasarga szin, tiszta,
barackos, ribizlis, mandulas,
vanilias illat, szép savszerkezet,
kerek, zamatos, gyiimolcsds, iz-
galmas szénsavas érzettel, hosszu.
Ar: még nincsen forgalomban

84 pont

Dobog6 Pincészet

Furmint 2014

Aranysarga szin, Osszetett, érett
jegyeket tartalmazd, manduls,
kortés illatvilag, kerek savak,
szajban is érett gylimolcsok je-
gyeivel 6rvendeztet.

Ar: 2.990 Ft - dobogo.hu
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83 pont

Béres Szo6lobirtok és Pincészet
Furmint 2014

Vilagos aranysdarga szin, man-
dulas, vajas, kortés illat, amely
megjelenik az izekben is, szép
élénk savszerkezet, a végén enyhe
kesernyével.

Ar: 1.600 Ft - beresbor.hu

Disznoko Szolobirtok

Furmint 2015

Vilagos szalmasarga szin, mandu-
las, koszmétés illatvilag, izgalmas,
szép savszerkezet, zamatos korty,
korrekt, szép bor, kedves fanyar-
saggal a végén.

Ar: 3.500 Ft - disznoko.hu

82 pont

Obzidian Bormanufaktura
Furmint 2013

Vilagos sarga szin, kortés,
koszmétés illat, kerek savak, telt,
gyimolcsos a szjban, érett.

Ar: n/a - obzidianbor.hu

Carpinus Pincészet

Furmint 2015

Vilagos szalmasarga szin, man-
dulds, barackos illat, élénk, még
fiatal savszerkezet, amely a korty-
ban is megjelenik, hosszu.

Ar: 2.000 Ft - carpinuswinery.com

Présel6 Pincészet

Apukam bora, Furmint 2013
Aranysarga szin, érett, mandulas,
kortés, fligés illat, izgalmas savak,
a szajban vissza koszonnek az illat
jegyei.

Ar: 3.200 Ft - preselo.jimdo.com
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Szent Tamas Pincészet

MAD Furmint 2014

Vilagos aranysarga szin, kortés,
barackos, asvanyos illat, lekerek-
edett savak, zamatos, kellemes
korty, hosszu.

Ar: 2.400 Ft - borbolt.hu

Obzidian Bormanufaktura
Furmint 2014 (félszaraz)
Vilagos sarga szin, bodzas, man-
dulas illat, kerek savak, kellemes,
friss, gytimolcsos korty, zamatos
bor.

Ar: n/a - obzidianbor.hu

81 pont

Harsanyi Pincészet

Furmint 2013, Kiralyhegy
Aranysarga szin, birses,
mandulas, fiigés illat, fiatalos
savak, kicsit talérett izek,
édeskés, fas, alkoholos véggel.
Ar: 2.790 Ft - harsanyipinceszet.hu

Harsanyi Pincészet

Furmint 2013, Kutpatka
Aranysarga szin, érett illat és iz
jegyek, lekerekedett savak,
édeskés utéhang.

Ar: 3.190 Ft - harsanyipinceszet.hu

80 pont

Harsanyi Pincészet

Furmint 2013, Cirdka
Aranysarga szin, kicsit tulérett il-
lat és iz, lekerekedett savszerkezet,
lombha, lassan nyilo, édeskés
utdizzel.

Ar: 2.790 Ft - harsanyipinceszet.hu

ogy termett

2 00d




Edes Furmintok

92 pont

Tokaj Nobilis
Pincészet
»Ahogy termett”

Edes szamorodni 2007

So6tét aranysarga szin, nagyon
érett, Osszetett illat, sok gyiimol-
ccsel, benne Vilmos korte, fiige,
leheletnyi mandula, tokéletes
egyensuly sav és édesség vonat-
kozasaban, a szdjban harmonikus,
zamatos, friss és nagyon hosszu.
Ar: 6.000 Ft - tokajnobilis.hu

91 pont

[“B‘Jiﬂ

Holdvolgy

Signature 2007, kései sziiret
Sotét aranysarga szin, érett,
els6sorban gyiimolcsds, mandu-
las, figés, mézes illat, szép sav -
édesség egyensuly, komoly olajos
test, a korty egyensulyi, kerek,
gyimolcsos és nagyon hossza.
Ar: 9.500 Ft - moonvalleywines.com

89 pont

Diszndoko Pincészet
»1413” Edes szamorodni

Aranysarga szin, Osszetett, érett
illat, aszalt gyiimolcsokkel, man-
dulaval, fiigével, kortével, kivalo
sav-édesség egyensuly, kellemes,
kerek, koncentralt, zamatos bor,
hosszu lecsengéssel.

Ar: 3.430 Ft - borbolt.hu

88 pont

Diszndéko
Sz6lébirtok
Sarga Borhaz Furmint 2013
kései sziiret

Aranysarga szin, fiigés,mandulas,
mézes illat, kerek savak, szép
egyensuly, édesség felé hajlé korty,
sok gylimélccsel, mézes, kellemes,

hosszu utdizzel.
Ar: 1.630 Ft - borbolt.hu

Pt
JO*é\

87 pont
p -

Patricius Birtok ’
,Katinka” cuvée 2013 10N
Vilagossarga szin, viragos, kortés,
mézes illat, tiszta savak, kellemes
édesség, szép egyensuly, a szdjban
kerek, gytimoélcsos, koncentralt és
elegans.

Ar: 2.200 Ft - borbolt.hu

7’5

86 pont

P 0.

Diszndko Szolobirtok
Furmint 2012, kései sziiret

Sotét aranysarga szin, koncentralt,
aszalt gyiimolcsés, mandulas,
vajas illat, szép kerek, tartalmas
savak, az édesség nem telepszik a
borra, elegans, nagyon zamatos
utoiz.

Ar: 2.860 Ft - borbolt.hu

81 pont

Chateau Megyer

Furmint 2013, kései sziiret
Vilagossarga szin, Vilmos korte,
mandula, méz illat, élénk sav, nem
tulzo édesség, kellemes, izletes,
vidam, picit talérett jegyeket tar-
talmazo korty

Ar: 2.200 Ft - pajzos-megyer.hu

Mit lehet egy ilyen teszt utdn
dosszegzésképpen irni?

El6szor is azt, hogy a furmint
tényleg mélto a Tokaji Borvidék
zaszloshajojanak cimére és méltd
arra, hogy képviselje hazankat

a vilagban. Masodszor, hogy

- bar lehet, ezért néhanyan
megkoveznek — sokkal szebb,
koncentraltabb, izgalmasabb,
tartalmasabb édes bornak, mint
szaraznak. Bizonyara ezen a
kérdésen sokat lehetne vitatkozni,
de én nem vitainditénak irom

e sorokat, hanem 6sszegzésnek.
Nekem ez jott at a tesztbol.

Az utols6 mondatban azonban
nem maradhat el a koszonet
mindazon borészatok felé, akik
megtisztelték a lapunkat a teszten
valo részvételikkel. W
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Kovacs Pal irasa

Lapunk ezen rovataban el3szor
fordul el6, hogy a generaciok
rovatunkban két holgyet mutatha-
tunk be.

Nagyon régen ismerem a Hudac-
sko Pincészet tevékenységét, le
sem merem irni, hogy miota,
meg nem is ildomos a holgyek
esetében az eltelt id6rél beszélni.
Nincs tévedés, kedves olvasd, a
Hangavari Pincészet a Hudacskd
Pincészet egyenes agu folytatasa.
Egy jol hangzé névvaltoztatas,

amely immar a sz6l6tertilethez és
nem a csaladnévhez kapcsolodik.
A névadé a Varhegydiloben 1évé
tertileten taldlhaté torpe mandula
- népi nyelvén a Hanga. Innen jott
a pincészet Uj neve: Hangavari.

Magyar Kati izig-vérig zempléni
lany. Gyerekkorat Baskon tolti,
ezen a csodalatos kis teleptil-
ésen, bent a hegyek kozott. Mar 6
évesen is ott sertepertél a sziil6k
kozott a sz6l6ben, sziiretel, sét a
bort is megkodstolja. A sziil6knek

'*Eo*t}k: Hangavari Pince
(49

a bényei hatarban, a Mondova
diilében volt egy kis szdldje. Ot-
thon minden étkezéshez jart bor,
és egy korty a gyerekeknek is
jutott.

- mondja nosztalgiaval
Katalin -,

Kozépiskola Tokajban, gyorstal-
pal6 Budafokon, laborans évek a
Tokaji Szévetkezetnél, hazassag és
sz6lémivelés, gyerekek, megter-
melt sz616 és bor beadasa a kozos-
be, és mar meg is érkezetiink a
nagy forduléponthoz, a rendsz-
ervaltashoz.

Megsziinik a szovetkezet, nincs
allas, de van 5 hektarnyi sajat és
bérelt teriilet a Somos, Henye,
Gyertyanos, Dereszla dtil6kben,
megalakul a sajat vallalkozas,

a Hudacsko Pince, az elején
folyéborral, de az aszat mar az
els6 pillanattol (1993) palack-
ozzak. A mai napig is vallott

Debreceni BOROZO 17



hit szerint a borok mingsége és
jellege a sz6l6ben, a természe-
tben ddl el, a Joisten donti el,
hogy egy adott évben szaraz vagy
édes borbdl lehet tobbet és szeb-
bet késziteni. Ezért mar az els6
évektdl kezdve készitenek széraz
és édes borokat is.

Szinte a pincészet megalapi-
tasanak els6 napjatdl Anita ott van
a sziilei mellett. Nem volt kérdés
szamara, hogy sz6lész-borasz
szeretne lenni, kisgyermek ko-
ratdl ott van a sz6l6ben, és a mai
napig is ennek a szép hivatasanak
él, most mar jo ideje okleveles
sz06lész- boraszként.

Anya és lanya, nem tul gyakori
parositas ebben a szakmaban,

de itt kival a végeredmény. A
Hangavari-Hudacskd Pincészet
mara mar Bodrogkisfalud egyik
legismertebb pincészetévé nétte ki
magat, ahol szinte a nap minden

18 Debreceni BOROZO

szakaban meg lehet talalni a gaz-
dasszonyok egyikét, és meg lehet
kostolni a szebbnél szebb szaraz
és édes borokat. A csaladi birtok
mara harom teriiletre terjed ki.
A Somos dilében 3,2 hektdr, a
Varhegy dilében 2,8 hektar, a
Lapis dtlében 8,5 hektar sz6l6t
gondoznak, amelynek 70 szazalé-
ka furmint, a tobbi harslevel(i és
sargamuskotaly, és emitt-amott
egy-egy toke kovérszolo, kabar,
zéta, de csak az izéért, ahogy
Anita jelezte.

Szemmel lathato, hogy Katalin és
Anita jol megértik és kiegészitik
egymast, hiszen minden kérdésre
egylitt valaszolnak, az elképzelés-
ekben meg szinte teljes az egyet-
értés.

Arra a kérdésre, hogy mi a jovo a
pincészet életében, szinte egysze-
rre mondjak, hogy megallni nem
lehet, mindig kell valamit ¢jitani,
javitani. Bar a pincészetnél a teljes
vertikum technolégiaban, alapan-
yagban rendelkezésre all, de min-

dig van valami, amin véltoztatni
kell. Most egy oreg, kozel szazéves
tertilet Ujratelepitése el6tt allnak,
és a pincében is vannak feldjitasra,
cserére valo eszkozok.

- mondja Katalin,
mert a bor minGségébdl nem
engedhetiink, térekedniink kell

/4

a minél jobb borok eléallitasara.

o

Anita striin bélogat és mosolyog.

Tudom, hogy a mindennapi élet
nem ilyen idilli, hogy vannak
nagyon kemény, s6t faraszto és
idegtépd napok, hetek a sz6lészek,
boraszok életében, de latva Kata-
lin és Anita szemében a csillogast,
azt a biiszkeséget, amellyel a pin-
cészetrol, sz616rél, az altluk kész-
itett borokrdl beszéltek, meggydz-
6désem, hogy 6k az életiiket tették

fel erre a gyonyord hivatasra.

Hiszem, hogy még sokat fogunk
hallani a Hangavari Pincészetrél
és boraikrdl, szeretném még
sokaig kostolni és élvezni Sket.
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Foték: Németi Attila Viktor

Hét Merlot
a Hajnal-hegyrol

Darin Sandor beszamoloja

A Merlot kbzkedvelt vilagfajta. Franciaorszagtél, Romanian at
egészen Del-Afrikaig, Uj-Z¢landig ¢s Kaliforniaig megtalalhaté.
Eredetét Bordeauxnak tulajdonitiak, ahol Petit-Cabernet-nek,
azaz a Cabernet kistestvérének is nevezik. Magyarorszagon az
1960-as ¢vekben teriedt el, leginkdbb Egerben, Szekszardon,
Tolné@ban, Villanyban ¢s a Balaton déli termdhelyein kézkedvelt.
Nemzetkdzi népszeriségéet a termesztés viszonylagos
egyszerisegeben ¢s megbizhato, j6 termésének kdszdnheti.
Bora zamatos, barsonyos, savai lagyak, igy a legtébb fogyasz-
16 szamara kdnnyen ¢rthetd, szerethetd. A sz6l6fajtdnak sem

a sz6lbbetegségek jelentették eddig a legnagyobb kart, ha-
nem egy hollywoodi filmalkotds, a ma mar borkultfimnek szamité
Kerildutak (Sideways, 2004) okozta, mivel a film borkedveld
fohdse egyszerien ,lehuzza”, primitivnek, laposnak tituldlia a
Merlotbdl készilt borokat. A film hatadsara az amerikai borfo-
gyasztok elfordultak a fajtatél, termeldk egész Ultetvényeket
vagtak ki, vagy oltottak at... Szerencsére minden csoda és min-
den 6rilet hdrom napig tart, igy a Merlot sem szenvedett tartés
karosodast, olyannyira, hogy a Matrai borvidéken dolgozé
Sz6ke Matyas Merlotja napjainkban mar amerikaban is nagy
nepszeriségnek drvend.
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Mekkora teriileten gazdalkodik a
csalad?

Jelenleg 35 hektdron, a borvidék
legjobb diildiben termesztiink
sz0l6t. Legjelentdsebb fajtdink a
fehérszolok koziil a Sauvignon
Blanc, az Irsai Olivér, a Sziirke-
bardt, a kékszol6k koziil pedig a
Merlot és a Cabernet Franc.

A folyamatos jé mindség érdekében
madr a kezdetektél fogva komoly
terméskorldtozdssal dolgozunk.

Hol talalhatéak a Merlot {iltet-
vények?

Merlot-t kizarolag a Hajnal-hegy
tertiltetén termesztiink. Ez talajdt
tekintve vulkanikus, a diilg kitett-
sége pedig kelet-nyugat iranyu.
Telepitését 2005-ben végeztiik és
2009 volt az elsé évjarat, amit pa-
lackban forgalomba hoztunk innen.

A cimkéjén az szerepel, hogy
»~AMERLOT”. Honnan jott ez az
elnevezés?

Amikor Bordeauxban jartam és
merlot késtoltam, akkor dontot-



tem el, hogy ezt a szdl6fajtdt én is
kiprobdlom itthon. Fantasztikus
borokat késtoltunk ott, azokat az
aromdkat, stilust szerettem volna
megtaldlni a mi borvidékiinkon.
2009-ben, amikor 1igy dontottiink,
hogy palackban is forgalomba
hozzhatjuk a merlonkat, akkor
Ipacs Géza grafikussal tervezgettiik
a cimkét. Kostoltuk a bort, keres-
tiik hozzd a gondolatokat. Nekem
végig a bordeauxi emlékek jartak a
fejemben. Géza egy fekete cimkére
arany betiikkel felirta, hogy Merlot,
de mind a ketten éreztiik, hogy az
igy onmagdban kevés. ,,Géza, irj
csak elé egy ,A” betiit” - mondtam
és ekkor azonnal tudtuk, hogy ez-
zel az a-val felkeriilt az i-re a pont
és megsziiletett Amerlot. Amilyent
mindig is szerettem volna!

Amerlot 2015 - hordéminta
Atlagnél jobb évjarat. Frissen
sziirt, igy egy kicsit nyuzott arcat
mutatja, de érz6dik, hogy nagy
bor lesz. Foldes-avaros jegyek,
erdei gyiimolcs, némi porkolt
mogyoro6 és konnyed elegancia
jellemzi.

Amerlot 2011 - forgalomban
1évo évjarat

Nagyon intenziv. Pirosbogyds
gyimolcsok, ribizli, malna egésziil
ki szilvas, étcsokoladés jegyekkel.
Szép krémesség és komoly test
jellemzi.

Amerlot 2012

Mély bibor szin. Intenziv illata
szinte robban sz orrban. Domi-
nans gylimolcsosség mellett
édeskés, ibolyas illat. [zében is
egy bombea, szilvas-gyiimolcsos
aromak, leginkabb szeder és
meggy. Picit még élénk tanninok
és kozepes test.

Amerlot 2010 - kifutott tétel
Illataban finoman fiiszeres,
ibolyas, de megmutatkoznak a
gyiimolcsos, leginkabb megy-
gyes vonalak is. Alapvetéen
gyiimolcsos aromavilag némi
gyogynovényes felhanggal.
Koézepes test, besimult tanninok.

Amerlot 2009 - elsé évjarat
Behizelg6 fliszeres, keleties illatu.
Nagy stilusu vordsbor, érett lek-
varos aromak, egyhén konyakos,
lik6ros jegyek figyelhetdk meg
benne. Id6vel egyre jobban nyilik
és még tobb illatot, aromat mutat.
Szép harmonia, karakteres, feszes
test.

Amerlot 2014

Behizelgd illatu, karakteres bor.
Eppen atalakuléban van. Jelenleg
leginkabb hordoés jegyeket mutat,
intenziv vanilia jellemzi. Késébb
mindenképpen visszajoviink
ujra-kostolni. Matyi bacsi szerint
igazi adudsz lesz majd az amerikai
piacon beldle.

Vertikalis

Amerlot 2013

Csokoladés, afonyas illata nagyon
megnyerd. [zében is komplex,
rengeteg gytimolccsel, afonyaval,
malnaval. Robusztus testtel bir.

Remek kostolo volt! Bardtaim
sokszor kérdezik, miért izgalmas
egy ilyen vertikdlis késtold, ahol
egy forgalmi tétel, néhdny kifutott
tétel, illetve hordé és palackmintdk
keriilnek egymds utdn a poharunk-
ba? Mindig azt szoktam nekik
mondani, hogy ilyenkor igazabdl
nem is egy kostolon vagyunk,
hanem hdrmon. A forgalmi tétel a
tényeket mutatja, a kifutott tételek
a bizonyossdgot, a mintdk pedig a
reményt. Igy volt ez ebben az eset-
ben is, hiszen meggydzdédhettiink
arrol, hogy amit most a fogyaszté
a pohardba télthet, az egy nagyon
szép és gazdag merlot. Kostolva az
éltesebb, kifutott tételeket pedig jo
volt megdllapitani, hogy még most
is van benniik kraft. A legizgal-
masabb mindig a még alakulo,
fejlédé allapotban 1évé borokat
megizlelni, hiszen ezekrél még csak
sejtjiik — mint egy okos kisiskolds-
16l — hogy mit tartogat szamdra a
jOVé (és persze nem utolsé sorban
szdmunkra is). Erdekes jdték ez!
Nem olyan véresen komoly, mint
egy tobb borbdl dll6 vakteszt, vagy
egy szortiment kostolo. Inkabb
tényleg csak jaték. A bordsz jatéka
egy diilével, azon beliil egy fajtaval.
Jaték az évjdratok tiikrében.

Készonjiik Matyi bdcsi, hogy
ebben a jatékban most mi is részt
vehettiink! W
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EGYEDULALLO TOKAUJI
ELMENY MADON!

FEDEZZE FEL TOKAJ-HEGYALJAN MAD LEGKITER-
JEDTEBB TORTENELMI PINCERENDSZERET,
MELYBEN A MODERN EPITESZET TALALKOZIK
ATOBB SZAZ EVES JARATOKKAL. KOZEL 2 KM

HOSSZAN, 109 AG ES 3 SZINT EGYEDULALLOAN .0
HOLDVOLGY

FELTART KOMPLEXUMA VARJA ONT.

i
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2015-BEN A HOLDVOLGY HAROM BORA IS
ARANYERMET NYERT VILAGVERSENYEKEN, MELYEK
KOZUL TOBBET IS KOSTOLHAT A BORKOSTOLOVAL
EGYBEKOTOTT PINCELATOGATAS KOZBEN.

Varjuk megkeresését elozetes idopont egyeztetéssel kapcsolatban:

A email cimen, vagy -es telefonszdmon!
/ E START

FACEBOOK.COM/HOLDVOLGYEXPERIENCE CONTACT@HOLDVOLGY.COM +3647 548 023 | BATTHYANY UTCA 69, MAD 3909



Teszt

Csorjan balazs dsszefoglaldja

élizés gyanant, farsangi hangulatban vettiik be magunkat az Egri Borvérba, ahol nem
kevés tétel vaktesztjével probaltunk az Egri Bikavér nyomaba eredni.

A teszt résztvevoi:
- bordsz

- bordsz

- Debreceni Borozo
- borutazo.hu

- borész

- bordsz

- Debreceni Borozo
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88 pont

St. Andrea

Szo6lébirtok és Pincészet
Aldas Egri Bikavér 2012

Mély, gyiimolcsos illat. zében
tulérett meggy, dohany, erdei
gomba és kultura. Finom el-
gondolas, a klasszikus kategoria
remek darabja.

Ar: mdr nincsen forgalomban

Gal Tibor Fuzié Pincészet

Egri Bikavér Selection

(palack minta) 2012

Illataban gytimolcs és flszer,
izében koncentracio és kialakulod
elegancia. Koncepci6 és érettség,
mint Van Gogh fiillevagas utani
miveiben. 0,3 ponttal csuszott le a
gy6zelemrol.

Ar: 3.810 Ft - borbolt.hu

Juhasz Testvérek A{é"
pincoszet 1EGIOT
Egri Bikavér 2011

Cuccos megjelenés. Extrakt
édesség és férfias savak, avar és
dohdny. Siirt textura, magas szer-
kezet, alkohol alapu energiaital.
Ar: 2.170 Ft - borbolt.hu
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Thummerer Vilmos Pincészete
Egri Bikavér Superior 2011
Mélymagvu szin. Kifinomult illat,
bonbon. Erettség mellett hang-
stlyos tannin. Kétarcu szépség,
az érlelési potencidl szinte érlelési
kotelezettséget is jelent.

Ar: 4.090 Ft - thummerer.hu

St. Andrea Szo6l6birtok
és Pincészet

Aldas Egri Bikavér 2011
Illataban dohanyfiist. Lendiiletes,
friss iz, avar és fekete bogyos
gyimolcsok. Még érnie kell: az
ezer mérfoldes utazas is az elsé
lépéssel kezdodik.

Ar: mdr nincsen forgalomban

87 pont

St. Andrea Szo6lobirtok

és Pincészet

Mereng6 Egri Bikavér Superior
2011

Fiatalos illatvilag, intenziv
gyimolcsok, sport dezodor. Vas-
tag, telt bor, de még nagyon élénk,
fiatal. Két nap szell6ztetés utdn a
csikds nyargalas huszarvagtaba
fordul.

Ar: 7.290 Ft - borbolt.hu

Petrény Pincészet

Egri Bikavér 2011

Koncentralt illataban szilva és
vanilias krémturd. Tartalmas,
testes, Osszetett iz. Kerek, kavés
koncepcid, latinos dert, napfény.
Lanyos apak figyeljenek, ebbdl
még baj lesz.

Ar: még nincs forgalomban

Grof Buttler Pincészet

Egri Bikavér Superior
Nagy-Eged 2009

Erett, szép illat. [zében aszalt
gyimolcsok, vibrald savak,
koncentracid és energia, amelyen
azért érzédik az id6. MILF kate-
goriaju szépségkiralynd.

Ar: 6.710 Ft - borbolt.hu

Tarjanyi Pincészet

Egri Biakavér Superior 2012
Mély szin. Illatdban meggy és
alkohol, némi mentéval. [zében
hangsulyos vanilia, elegans hordds
kakaodssag. Szépen kidolgozott,
gyiimolcsos kifutas.

Ar: 3.300 Ft - tarjanyipince.hu

Thummerer Vilmos Pincészete
Egri Bikavér 2011
Szép bibor szin. [zében ko-



molysag, meggy és aszalt szilva.
Erett tanninok, elegancia. Jol
ihato, jol értelmezhetd bor, amely
kiszell6ztetve konyakmeggyes
karakterrel béviil.

Ar: 2.570 Ft - borbolt.hu

—

St. Andrea Szo6l6birtok

és Pincészet

Hangacs Egri Bikavér Superior
2011

[llataban animalitas, bér és avar.
Csip6s fuszerek, voros husu, aszalt
gytimolcsok, fiistos jegyek. Thai
utcai kifé6zdék szolgalati itala.

Ar: mdr nincsen forgalomban

86 pont

Egri Borvar

Toth Ferenc Pincészete

Egri Bikavér Superior 2013
Hatarozott, komoly illat. Izében
tartalmas, telt és puha, mint egy
szeparé. A szépségeivel egyiitt is
egyel6re érdes és kusza szerkezet.
Ar: 5.000 Ft - egriborvar.hu

————

Egri Borvar - Toth Ferenc
Pincészete Egri Bikavér 2012
Aszalt szilvas illat, fiiszeres
jegyekkel. Jo testd, érett bor,
kavélikéros mellékletek. Lagy
vonalvezetés, komoly érlelési
potencial.

Ar: 2.250 Ft - borbolt.hu

Thummerer Vilmos Pincészete
Egri Bikavér Grand Superior
Nagy-Eged diil6 2012

Elénk, de mély bibor szin.
Illataban inkabb vajas, mint
gyimolcsos. Elegans, szilvalek-
varos izéhez némi étcsoki tarsul.
Markans savak, pacftszerek,
vOros kaposztaval és kacsaval.
Ar: 4.900 Ft - thummerer.hu

Simon Jozsef Pincészete

Egri Bikavér 2009

Lassu mozgas, gotikus ablakok.
Edeskés, likéros koncepcié, Che
Guevara valamely szivarja mellé.
Nagyon megoszto tétel, 76 és 94
pont kozott.

Ar: 3.500 Ft - simonbor.hu

85 pont

Petrény Pincészet

Big Band Egri Bikavér Superior
2009

Tulérett gytimolcsok, gyogy-
noévények. Test, évszazados
olvasmanyélmények. Tobbek
szerint tdl van a csucson.

Ar: 3.990 Ft - petrenywinery.hu

G4l Tibor Fuzio Pincészet

Egri Bikavér Superior

(palack minta) 2013
Pirosbogyos illat. Izében fiatalos
elegancia, némi pipadohany,
anekdota mesélés. A tannin
finoman szant. Tradici6 és északi
stilus, klasszikus egri karakter.
Ar: még nincs forgalomban

84 pont

Egri Borvar

Toth Ferenc Pincészete

Egri Bikavér 2013

Attetsz6 szin, karakteres, édeskés
illat. Igéretes, csiszolt tétel, némi
savhangsullyal. Id6 kell neki.

Ar: 2.250 Ft - borbolt.hu

Bolyki Sz6lobirtok és Pincészet
Egri Bikavér 2013

Mély bibor szin, fiistos-dohanyos
illat némi afonyéval. [zében szilva
és meggy, tanninhangsuly, de ét-
csokis egyensullyal kikerekitve.
Ar: 2.290 Ft - borbolt.hu

Vincze Béla Pincészete
Arcanum Egri Bikavér 2012
So6tét magvu szin, lekvaros illat.
Erett elgondolas, aszalt szilva, de a
térfias tanninok és az erds hordos
jegyek miatt nem lesz mindenki
kedvence.

Ar: 5.000 Ft - vinczepinceszet.hu
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TOKAJ-HETSZOLO RAKOCZI PINCE és UDVARHAZ
Ao 7502 Sotiay

RAKOCZI PINCE - PINCELATO GATAS BORKOSTOLASSAL

A Rékéczi Pince a tokaji borok valdsdgos szentélye, azon ritka helyek egyike, ahol dlom és valdsdg
keveredik az odaldtogaté képzeletében.

A pincét, amely a XV. szdzad elején épiilt, kirdlyok, fejedelmek, hercegek és tdbornokok vallhattak
sajatjuknak az évszdzadok sordn.

A lenyligoz8 méretli lovagterem (28 m hosszt, 10 méter széles, 5 méter magas) a borvidék legnagyobb
foldalatti terme, itt vélasztottdk magyar kirdllyd a rendek Szapolyai Jdnost 1526-ban.

Napjain kban borbemutatdk helyszinéiil szolgal borbardtoknak és szakembereknek, s emellett a borvidék
borrendje is itt tartja cereménidit.

Végeldthatatlan pincedgaiban a Tokaj-Hétsz818 Szdlébirtok legjobb borait befogadé bormizeum kap
helyet, amely évjdratonként 500-1000 iiveg taroldsival akar szdz évjdrat idedlis feltételek kozotti érlelésé is
lehetdvé teszi.

RAKOCZI CELLAR - CELLAR VISIT WITH WINE TASTING

The Rékdczi Cellar, a real sanctuary of Tokaj wines, is one of those rare places where dreams and reality
mix in the fantasy of visitors.

In the course of centuries the cellar, built at the beginning of the 15th century, was owned by kings,
sovereigns, princes and generals.

The imposing (28-m long, 10-m wide and 5-m high) knights' hall is the largest underground hall of this
wine region and this is where the orders elected Janos Sza polyai the king of Hungary in 1526.

Today it serves as a place of wine presen-tations for wine friends and professionals and, besides, the wine
order of the region also holds its ceremonies here.

In the endless branches of the cellar works the Wine Museum exhibiting the best wines of Tokaj-Hétszd18
Wine Estate. The museum, storing 500-1,000 bottles per vintage, also facilitates the mellowing of up to a
hundred vintages under ideal circumstances.

LA CAVE RAKOCZI - VISITE DE CAVES AVEC DEGUSTATION

La cave Rékdczi est un vrai temple des vins de Tokaj, un de ces lieux privilégiés ot la réalité se méle a
I'imaginaire du visiteur.

Au cours des siécles passés, la cave construite au début du XVeme siécle a appartenu a des rois, des ducs,
des princes, des généraux.

L'immense salle des chevaliers (28 m de long, 10 m de large, 5 m de haut) est la plus grande salle
souterraine de la région viticole, c'est ici que les ordres hongrois ont élu Janos Szapolyai roi de Hongrie en
1526.

Aujourd'hui, la salle accueille aussi bien les amateurs de vin que les professionnels pour des dégustations,
etc'estici également que l'ordre viticole de la région tient ses cérémonies.

Un dédale ramifié de caves sans fin accueille le Musée du vin du domaine Tokaj-Hétsz418; en stockant
500-1000 bouteilles par année, la cave assure les conditions idéales au vieillissement d'au moins cent
millésimes différents.
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Telefon: +36 (47) 352 009 - +36 (30) 351 8001 &Liw

www.tokajhetszolo.com - tokaj@hetszolo.hu
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info@rakoczipince.hu "+ telefon: +36 (47) 352 408
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St. Andrea Sz6l6birtok

és Pincészet

Hangacs Egri Bikavér

Grand Superior 2012

Stirti szovést szin, tomor, flistos-
animélis illat. Izében témény,
meggylekvar és frissen 6rolt kavé,
fallikus szimbélum. Onmagéban
mar-mar nyomulds, marhasiiltért
kiallt.

Ar: 5.050 Ft - borbolt.hu

Tarjanyi Pincészet

Egri Bikavér 2011

Elénk bibor szin. Izében komoly,
komplex bor, de a magas szinten
1étrejott egyensuly a savak felé
billen.

Ar: 3.150 Ft - tarjanyipince.hu

St. Andrea Sz6l6birtok

és Pincészet

Aldas Egri Bikavér 2013
Csorgos, érett szin, kellemes szil-
vas illat. Fiatal {zében picit még
huz a tannin, de ezzel egyiitt is
szépen kerekedik, mint a
klasszikus vénuszok.

Ar: 2.980 Ft - borbolt.hu

Balga Pincészet

Egri Bikavér 2012
Parfiimos-gytimolcsos illat. 1zé-
ben szépen hozza a szeder-
meggy-vords afonya harmast.
Konnyen szerethetd, de nem a
testével hodit meg.

Ar: 1.800 Ft - balgabor.hu

83 pont

Egri Borvar

Toth Ferenc Pincészete

Egri Bikavér valogatas 2009
Barnas szalag. Fiistos, konyak-
meggyes, toppedtszdlds illat.
[zében flszerek, egyenes vonal-
vezetés és a muld ido.

Ar: mdr nincsen forgalomban

Gal Tibor Fuzié Pincészet
TITI Egri Bikavér 2013

Lassan nyilé malnas illat. Feszes
koncepcid, kurucos savak,
fiatalkori hordén éneklés.

Ar: még nincsen forgalomban

Bolyki Sz6lobirtok és Pincészet
Bolyki és Bolyki Egri Bikavér 2012
Erett, meggyes- bodzalekvaros il-
lat. Paprika, édeskésség és tannin,
ujfas jegyekkel.

Ar: 4.760 Ft - borbolt.hu

82 pont

Demeter Csaba Pincészete
Egri Bikavér Selection 2012
Bizonytalan szépség: korrekt és
flszeres, konnyeden eléadva.
Két nap szell6ztetés kell, hogy
tuallépjen a ,nem rossz kis bor”
kategdrian.

Ar: 4.480 Ft - borbolt.hu

Dula Bence Pincészet

Egri Hegybiro Bora Egri Bikavér
2009

Szép mély szin. zében kissé
tompa, a tomorség mellé erds
savak tarsulnak.

Ar: 2.920 Ft - dulabor.hu

Grof Buttler Pincészet

Egri Bikavér 2013

Szedres illat, sok gytimolcs.
Gyiimolcsos, friss, fiatal koncep-
cio, a tanninoknak még id6 kell.
Ar: 1.850 Ft - gb.hu

80 pont

Nyolcas és Fia Pincészet
Sziil6foldem Egri Bikavér 2013
Tiizes, alkoholos, fiiszeres illat.
[zében taldn vékonyabb és kevés-
bé Gsszetett, mint az illat alapjan
varhato.

Ar: 2.990 Ft - nyolcasbor.hu

Konklizidék

A teszt végén harom okossag
adodik. Egyfeldl: az egri bikavért
hosszabb érlelés utan kellene
piacra dobni, mint most; a 2013-
as évjaratot, mondjuk 2017-ben.
Masrészt az is elgondolkod-

tato, hogy majd’ minden pince
klasszikus bikavére legytirte a
sajat pincéje superior bikavérét.
Harmadrészrdl: ahogy a teszt utan
if). Gal Tibor is megfogalmazta,s
nincs egy kialakult egri bikavér
karakter, amit a fogyaszto felis-
merhetne. Talan ez utébbi a
legfontosabb felismerésiink, amit
a magam részérdl a kékfrankos,
mint alapfajta hangsulyosabb
hasznalataval és a husos bor-
deaux-i koncepciok helyett a hely
szelleméhez jobban illeszked6
»€szaki voros cuvée” karakter
megalkotasaval érnék el. W

Kovess benninket a
facebook-on is!

wwuw.facebook.com/
debrecen.borozo
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Miért ¢des a portéi?

Aki valaszol: Grasselli Norbert

Nem kénnyl eligazodni a borok vilagdban annak, aki nem ezzel foglalkozik
rendszeresen. Sokan fordulnak hozzam olyan kérdésekkel, hogy meddig ihaté
egy Uveg vordsbor, mennyit ér a nagymama 6tven évig a tv tetején tarolt
Tokaji Aszuja, vagy, hogy milyen bort vegyen a német keresztapdanak. Ezekre
a kerdesekre adott egyszeri valaszokat foglalia 6ssze ,Noéri kérdez” rovatunk.

Néri nem teliesen kezd®, de nem is profi borfogyaszté. [rodai munkat végez, és
tarsashdazi lakasban lakik. Debrecen, Parizs, majd Budapest utan jelenleg Berlin-
ben ¢l, a kelet-magyarorszagi borok nemzetkdzi markaépitésének ¢s fogyasz-

tasdanak elkdtelezett kepviseldje.

Nori kérdez: Az utobbi idében
gyakran kindltak portéi borok-
kal. Ezek miért édes borok,
illetve miért olyan magas az
alkoholtartalmuk?

A mindségi édes borokat alapve-
téen két csoportba soroljak a
vildgon. Magyarorszagon, ezen
beliil elsésorban Tokajban is ter-
melnek természetes médon édes
borokat. Itt a helyi (mikro)klima
és a segitségiinkre siet6 gombak,
valamint baktériumok allitjak el6
az édes bort. Ezeknek a boroknak
egyébként — éppen a természetes
erjedés miatt — alacsony alkohol-
tartalma és magas cukortartalma
van.

A portdi (néhany tarsaval egytitt)
a masodik kategdridba tartozik.
Ebben az esetben az alkoholos
erjedés végén magas alkoholtar-
talma italt, altalaban borparlatot,
adagolnak a borhoz. Ezek az

o7

ugynevezett ,erdsitett” borok.

A portdi legendaja szerint, amikor
az angolok éppen Osszevesztek a
francidkkal, és akadozott a francia
borok beszerzése, az angolok uj
forras utan néztek. Portugalia
kihasznalta a lehetdséget és elkez-
dett bort exportalni a Csatornan
keresztiil, illetve az angol gyarma-
tokra is. Ezek a borok nem birtak
olyan jol a szallitast, akkoriban
még nem voltak olyan jol miikodé
stabilizalé modszerek, igy a leg-

Nori kérdez

régebbi tartosité modszerekhez
kellett nyulni. A s6zas nyilvan
nem jott szoba, maradt az alko-
hol. Ezek az erdsitett borok mar
jol birtak a tengeri viharokat és
nagyjabdl hasonlé minéségben
futottak be, példaul Ausztraliaba.

Hasonl6 okok miatt kezdték el
késziteni a tobbi erdsitett bort is: a
szintén portugal Madeirat, a spa-
nyol Malagat és a sziciliai Marsa-
lat. Mig a portdi borok elsdsorban
vorosek (bar ritkan fehér portoi-
hoz is hozzajuthatunk), a fent
emlitett harom tars fehér sz616bol
késziil. A hozzaadott alkoholnak
megfeleléen mindegyiknek
magasabb (kb. 20 %) koriili az
alkoholtartalma.

Természetesen ne varjuk pon-
tosan azt ezektdl a boroktdl, mint
a tokajitol. Teljesen mas egyen-
sulyt mutatnak, példaul sokkal
kisebb a savtartalmuk, mint a
tokajinak. Mashogy szépek.

Nem mindegy persze, milyen
portdit kapunk a poharunkba.

A két alaptipus: a Ruby és

a Tawny. Az els6 inkabb
gyiimolcsosebb, a masodik
inkabb érettebb izjegyeket mutat.
Ezek feletti szintet képviselnek a
hosszabb ideig (10, 20, 30, vagy
még tobb évig) érlelt, illetve az
egyedi, egy évjaratbol vagy egy
teriiletrdl sziiretelt borok. Ha van
lehetéségiink, érdemes a hosszabb
érlelésti portoit is megkostolni.
Ra fogunk jonni, hogy az angolok
miért is szeretik még mindig
annyira ezt a bort. m
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Off Topic

A sOr filozofigja

Dr. Birher Nandor filozofus, foiskolai tane |

A s6r megtapasztalasa elsédlegesen a

keresztul torténik. Ez az az emberi képes
valoszinlleg csak a foldi Ietre jellemz6.

latnak, hallanak, tapintanak, de nem tapl

Nem izlelnek. Eppen ezért, ha valéban birtok
akarjuk venni a Foldet, az izlelésre kell koncent
nunk. A sdrben egyszerre van jelen az iz-¢lmény, a
viz ¢ltetd ereje ¢s a taplalék energidija.

A sor az az ital, amely kozvetlen
kapcsolatot jelent a taplalkozas és
a szellem felszabaditasa kozott.
Amig mas italok, mint a bor,
vagy az égetett szeszek tisztan a
szellemi kategdriakba tartoznak,
a sOr egyszerre élelmiszer és
felszabadito, kozosséget teremtd
ital. A kenyér is taplal, de abbdl
hidnyzik a szellem. Ezért is mond-
ja Immanuel Kant, hogy a sor a
legjobb étek. A bor viszont tiszta
szellem, de nem étek.

A sor hid két vilag kozott; egy-
szerre test és szellem, matéria és
forma tokéletes egysége. A sor
emberi.

Bingeni Szent Hildegard, a kozép-
kori titokzatos gyogyito, miszti-
kus, a legzsenialisabb asszony,
Rajna Szibilldja kivaloan ismeri
fel a sornek ezt a két vilagot érint6
hatdsat. Nemcsak a latomasaibol,
hanem a kor orvosi gyakorlatabol
is tudja mindezt. Az elmebaj
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kezelésére példaul az altala egyéb
esetekben oly gyakran javallt bort
nem ajanlja, helyette ebben az
esetben a sor mellett teszile a
voksat. A sOr ugyanis az, ami a
test és lélek ,kiszaradasat” egy-
szerre tudja kezelni. A bor tovabb
szivna el a nedveket, a tiszta

viz pedig tovabb gyengitené az
érzékeket. A sor azonban a meg-
csappant nedveket és érzékeket
feljavitja, az elmezavar 6rjongését
megsziinteti, a test és lélek egyen-
sulyat visszaallitja.

A sor az egyik legdsibb bizonyit-
¢ka annak, hogy az ember kezébe
vette a sorsat. Minél inkabb
onmagat iranyitja 1étének egyre
mélyebb szintjein, anndl nagyobb
szerepe lesz életében a sornek.
Ha valaki eleget akar tenni a
»Valtoztasd meg élted” parancsa-
nak, akkor célszert azt kisebb
lépésekben megkezdenie. Nem
kell a vilagot megvaltania, elég,
ha csak elkezd némi jot tenni.
Mondjuk, észrevesz eddig rejtett

szineket, izeket, csokokat. Ehhez a
sor kivalo lehetdség, végre szabad-
on és egyuttal teljesen tudatosan,
sajat magunk alkothatjuk meg a
vilagunk egy kézzelfoghato, mégis
szellemi részét.

Napjainkra a bolcsesség szeretete
az értelmetlenség fogalmaval
azonosult. Nem azért, mert az
emberi lét és az értelmetlenség
szinonimak lennének, hanem
azért, mert maga a filozofia
hazédott ebbe a szélcsendesnek
tlind obolbe. A filozéfia tehat
értelmetlen beszédnek alcazott ki-
nyilatkoztatas arrdl, hogy valéban
nincs értelem a megtapasztalhat6
értelmetlenség mogott. A filozé-
fidval szemben a sor a létértemet
a maga teljességében, a legalap-
vet6bb mddon allitja.

AKki tehat a sor megtapasztalasaba
kapaszkodik bele, az magaba az
értelembe kapaszkodik. Ezért ha
a filozofia kozéppontjaban allé

és az elmult idében megsemmi-

lllusztracio




sitett metafizikat akarjuk muvelni,
nincs mas lehetdségiink, mint-
hogy a sorre hagyatkozunk.

Hogy torekvésiink nem teljesen
reménytelen, megerdsiti a kivald
angol kolts, A. E. Housman is a
Shropshire Lad ciklusaban is a
kovetkezok szerint: ,,A malata
inkabb képes, mint Milton, Isten
cselekedeteit el6ttiink igazolni”
Milton hatalmas barokk
eréfeszitéssel, a hitvédelem Osszes
fegyverét felvonultatva, csillogé
értelemmel akarja bizonyitani
Isten 1étét. De tényleg, mennyivel
tobbet mond rdla egy kiérdemelt
korso sor.

A sor, annak tapértéke, ize, bodito
hatdsa és a bel6le szarmazé botog-
és a valosaghoz kot benniinket.
Egyszerre tapasztaljuk meg benne
testi, szellemi, s6t lelki mivoltunk-
at. A kérdés mar az alkimistakat is
foglalkoztatta. Felismerték, hogy
a taplalék a f61dhoz, a testhez,

az alkohol pedig a lélekhez és a
szellemhez kapcsol. Az 6todik
elem eldallitasanak nélkiilozhe-
tetlen kelléke volt az alkimistak
bora. Konnyen lehet, azért ful-
ladt kudarcba folyamatosan az
aranycsinalas munkdja, mert nem
gondoltak a sorre.

Napjaink alkimistai tudjak: az
igazi érték az emberi kozosségek
bonyolult rendszereibdl dllithato
elé. A megfelel6 mdédon alakitott
informacios csatornak, a kozos-
ségi halozatok termelik ki azt, ami
értékes. A manipulalt kapcsolati
rendszerek allitjak el6 az aranyat.
A kérdés csak az, az alkimistakon
kiviil kinek jo ez? Nem lenne
sokkal fontosabb, hogy a kapcsol-
ataink spontdn mddon, szabadon
és Oszintén fejlddjenek, iranyitas

nélkiil, otthonos kozosségeket
alkotva? Ujra meg kell hatarozni
a kapcsolatainkat. Ebben komoly
segitséget ad a sor.

A sor arra hivja fel a figyelmet,
hogy vagyunk és gondolkodo,
vagyakoz6 1étez6k vagyunk.
Réadasul ez az ismeret mar az
els6, éhgyomorra elfogyasztott
korsé utan egzisztenciava keve-
redik 6ssze benniink. Ha a sor
fogyasztasa kozosségben torténik,
akkor ez az egzisztencia a kollekti-
vitas élményévé fokozddik. Es ki-
mondjuk: ,,Te”. Ebben a pillanat-
ban a sor a kozosségért végzett
imava valik.

Habermasszal egyiitt igy is mond-
hatnank: ,,A szolidaritas tarsada-
lomintegralé hatalmanak fel kel-
lene 1épnie a pénz és a hatalom
rendszerintegralé médiumaival
szemben.” A sor mellett kialakitott
szolidaritas lehet olyan erd, amely
képes a sajat mikrokornyezetében
egy kicsit valtoztatni a vilagon.
Egy sorozében a szervezeti célok
sohasem szakadnak el a tagok ori-
entacidjatol és beallitodasatol, és
sohasem alakul ki a tagok kozott
olyan fiiggdség, amelyet a szerve-
zeti allomany fenntartasanak
imperativusza hatarozna meg. Egy
korsd sor mellett alakulhat ki az
autonom nyilvdnossag, elszakadva
a tarsadalmi struktarak felszoli-
tasatol.

Meggy6z6désiink, hogy a mai
filozéfianak és az emberiségnek
nem lehet mas kittja abbdl a
spirdlbdl, amelybe keriilt, mint a
sor esszenciajaval definialhatd
kozosség megélése. Az ember
Istennel egyiitt meghalt, elttint,
mint a tengerparti foveny homok-
jaba rajzolt arc. Nem hagyhatjuk,

hogy a kozosség is elvesszen.

A klimatikus katasztréfak, a
globalis haboruk idején, az els6
vilagégés utan szaz évvel nincs
mas reményiink, mint az ember-
rel és az Istennel vald kozosség
megvalositdsa, amelynek kvinta
esszencidja maga a sor. Az izén
keresztiil ez kot benniinket a f6ld-
hoz, az alkimidja és a torténelme
pedig a szellemhez, a kozosségi
intellektushoz.

A sor a borral ellentétben nem
megkeresztelt ital, nem a nyugati
kultdra kifinomult része. Ahogy a
kozosségi kapcsolatok is egyszert
talalkozasokbol allnak, a sor is
jellemzden harom-négy Osszetevd
titokzatos kompoziciéja. Nem az
osszetevok sokasagabdl, hanem
az alapvet6 egyszerti harmdniak-
bdl nyeri az erejét. Gyokerei
egyidések az ember teremtésével.
A sor pogany maradt. A sor és a
vér Osszetartoznak. Ez az arche-
tipikus tapasztalat éppen elég
arra, hogy valami bizonyossagot
talaljunk magunk szamara a
vilagban. Szabaduljunk mar meg
végre azoktol a szemantikai
csapdaktdl, amelyek nem hagyjak,
hogy komolyan és egyenesen
gondolkozzunk dolgokrol, hogy
egyszerre vegylk birtokba a
foldet és engedjiik szarnyalni a
szellemet.

Azoktdl a csapdaktol, amlyek a
felsé6bbrendii embert még
mindig valami személyes vagy
kollktiv magasztossagtol varjak.
Legyiink uigy nagyobbak, hogy
visszatériink a biztos és egyszerii
alaphoz, a tizhelyhez — ahhoz a
tlizhelyhez, amelyen a sor késziil.
Nem csak elméletileg.

Hanem tényleg. De facto. M
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A szeptemberi, viszonylag korai
szliretek utdn a termés felét a
tékéken hagytuk késéi sziiretek,
szamorodnik és Aszuk alapanya-
gainak.

Szerencsére Oktober elején érke-
zett egy kis csapadék és elindult a
botritisz képzddés a fiirtokon.
Egyes teriileteken el is kezdtiik az
el aszuzast és a tékéken hagyjuk
a tobbi sz616t, mert reményked-
tink, hogy a tobbi sz6l6szem is
aszusodni fog.

A Hataloson olyannyira elindult
az aszusodas folyamata, hogy a
legszebben aszusodott fiirtoket
kivalogattuk és édes szamorodnit
tudtunk késziteni beléle. Nagyon
szépek voltak az aszu szemek és a
12 6ras aztatds utan 30-as must-
foku nediit tehettiink a pincébe.
Nagyon igéretes tétel, viszont egy
baj van vele — csak 130 1 késziilt- .
Sajnos az el aszuzassal is csak
100 kg aszt szemet tudtunk szii-
retelni és meg is kellett allnunk
vele mert esdsre fordult az id6. ..

Amennyire szépnek mutatkozott
az aszusodas oktoberben, ugy
uszott el a remény novemberre,
hogy sok aszut fogunk késziteni
az éven. Sajnalatos mdédon tul sok
csapadék hullott Oktdberben és
folyamatosan kodos paras idénk
van. A kinn hagyott sz616kon
megjelent a botritisz, viszont ah-
hoz hogy bettoppedjenek a sz616
szemek szép iddre és alacsony
paratartalomra van sziikség.
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Szerkesztette: Crasselli Norbert

Ez nem nagyon akart dssze jonni,
hiszen a pératartalom 70-100

% kozott van és a nap sem akar
kisiitni szinte egyik nap sem, min-
dig felhds borongos az idé.

A 520616 allapota szerencsére nem

romlik ezért varunk. Az id6jaras
el6rejelzést folyamatosan figyel-
jik és egy huzamosabb napsii-
téses id6szak utan ugy dontiink,
hogy leszedjiik az 6sszes kint
hagyott sz616t. Az Aszu szemeket
nem szedjiik ki kiilén, hanem a
tiirtoket egyben sziireteljiik és
szamorodni technoldgiaval dol-
gozzuk fel a sz6l6t. A végered-
mény nem rossz, de kicsit elmarad

a varakozasoktdl. A legszebb
tiirtoket ismét kivalogatjuk és
édes szamorodnit készitiink be-
16liik, a termés nagyobb részébol
pedig késdi sziiret lesz. A legala-
csonyabb mustfokkal sziiretelt
sz6l6kbdl (22 magyar mustfok)
szaraz szamorodnit készitiink. ez
életem els szaraz szamorodnija
és 2 hordoval készitettem (450 1).

Mivel novemberben csak vartunk
asz Aszira de nem szedtiink
semmit ezért az oktdberben el6
aszuzassal szedett Aszt szemekbol
készitjiik az idei Aszu borunkat.
Az alapborunk egy magas cukor-
tartalommal sziiretelt sz616 a
Hatalos diil6r6l, mely decemberre
kierjedt 15% vol-ra. Ezt ontéttitk
rd az aszu szemekre majd 3 napos
aztatds utan préseltiik. A végered-
mény egy nagyon telt és gyonyoru
aszus jegyekkel rendelkezé bor,
mely nagyon biztat6 szamomra.
Szerintem nagyon szép Aszu bor
lesz beldle, csak sajnos kevés,
130 liter késziilt. A sziiret utan
kicsit megpiheniink, hiszen
nagyon faraszt6 volt az utobbi
iddszak és inkabb csak a borok
eladasara koncentralunk mivel
jelentds mennyiséget lehet az
tinnepek el6tt eladni. A metszést
csak januarban fogjuk kezdeni
és inkabb késziiliink a kozelgd
Karacsonyra, hogy testileg lelki-
leg kipihenve kezdhessiik az 4j
esztendot...



Edeskomenyesstarte
g,)yfpruolu al

C>:< Vagd ki! Filzd le! Gyiijtsd!

ReceptKlub

Hozzavalok egy 26 cm-es pite
formahoz:

o Iltekercs friss leveles tészta

o 2 gumo édeskomény

o 3 tojas

e 200 ml tejszin

» 180 g gorgonzola (vagy mas
kékpenészes) sajt

o 50 és frissen 6rolt bors

A friss leveles tésztat — azt a fajtat,
amit stitépapirra feltekerve arul-
nak - letekerjiik és kibéleliink vele
egy kivajazott piteformat, a széleket
korbevagjuk. Siitépapirt tesziink ra
és agyaggolyokkal, vagy szaraz bab-
bal (lencsével, borsoval) megtoltve,
vakon el6siitjiik, 180 fokos siitében,
12-15 percig. Kivessziik a siit6bdl,
eltavolitjuk a vaksiitéshez hasznalt
anyagokat és ameddig picit hil,
elkészitjiik a tolteléket.

Megmossuk az édeskoményt, leszed-
juk a kiilsé leveleit és centi vastag
szeletekre vagjuk, az aljan rajtahagyva
a leveleket 0sszefogé torzsat, hogy a
szeletben a levelek ne essenek szét.
Raéhelyezziik a szeleteket a kissé
kihdlt, elSsiitott tésztara.

Osszekeverijiik a tejszint, tojast, sot és
borsot és radntjiik az édeskoménnyel
kirakott tésztara, majd egyenletesen
belemorzsoljuk a kéksajtot. 180 fokos
stitében kb. 30 percig siitjiik, mig
pirulni kezd. Langyosan talaljuk.



csmagombads
OUrgonya gratin

ReceptKlub

A tavasz legizletesebb gombaja
poréval, krumplival és tejszinnel
Osszesiitve, némi turbolya tarsasag-
aban maga a mennyorszag, mint
minden fogas, amiben talalkozik
poré, krumpli és tejszin. A kucsma-
gomba a raadas, az i-re a pont.

Hozzavaldk 4 fore:

« 2 ekolivaolaj
o 2 szem krumpli
\ « arasznyi darab péréhagyma
o 16 db kucsmagomba
o 2dltejszin
« fél bio citrom reszelt héja
> » 80 és frissen 6rolt bors
o par szal friss turbolya

Meghamozzuk, majd vékonyan
felszeleteljiik a krumplit és a porét,

a kucsmagombakat megtisztitjuk, és
hosszaban elfelezziik. Az egyszemélyes
stitétalakat kikeniink olivaolajjal, majd
kirakjuk tetécserépszeriien (hogy
kicsit fedjék egymast) a hozzavaldok-
kal: egy szelet krumplit kovet egy
szelet poré, azt egy fél kucsmagomba,
majd tjra krumpli, péré, gomba,

mig megtelik a talka. Ha megtelt,
locsolunk mindegyik talba kb. fél

dl tejszint, megsozzuk, tekeriink ra
borsot, megszorjuk kevés kezeletlen
citrom frissen reszelt héjaval, némi
turbolyaval és betoljuk a 180 Celsius-
fokra elémelegitett stitébe 15-20
percre, mig a teteje picit megpirul.
Melegen télaljuk.

Fot6k: Gyepes Gabojsza



Programok

Darin Sandor dsszeadllitasa | borutazo.hu

26 Himes HUSVET a Vylyan
- Teraszon
27 Hol: Kisharsany, Vylyan
Pincészet

Szeretettel varjuk a Vylyan
Teraszon - egy pohér KSZI
gyongyozéborra mindenki

a vendégilink! Husvéti
finomsagok, 6t boros kds-
tolok. Feln6tt program-
jainkkal parhuzamosan

egész nap gyermekjatszohaz

lesz, hogy a sziil6k is nyu-
godtan borozhassanak.
Nyuszi simogatas, tojas-
vadaszat, tojasdobalas,
huasvéti ajandékkészités és
megannyi jaték (a feln6t-
teknek is :) ).

26 Husvetolas a tarcali
- pincesoron

28 Hol: Tarcal, Kovesd
pincesor
Lesz diiléséta, kutyas
tojaskeresés, kiilonleges
tételek borkoéstoldja,
lovaskocsikazas,
kézmtives sajtkostolo.

L Aprilis |
2 |IV. Portugieser du
Monde 2016
Hol: Pécs, Zsolnay
negyed

A kozép-eurodpai portu-
gieser borok és termel6k
szemléje, magyar, horvat,
szlovén, szerb és német
boraszatok bemutatkoza-

saval, a versenyre cseh,
szlovak, osztrak és olasz
indulok is jelentkeztek.

HOISVET+7 Palkonyén
Hol: Palkonya, Palkonyha
Husvét utan egy héttel a
Stilusos Vidéki Ettermiség
tagjai, udvarhazak,
muemlék pincék, csaladi
pincészetek késziilédnek
sok szeretettel, hogy finom
borokkal, kemencés és grill
ételekkel, hazi siitemények-
kel, programokkal kényez-
tessék vendégeiket.

Badacsony

New Yorkban

Hol: Budapest, New York
Cafe

Immaron 6tddik alkalom-
mal, de ismét egy ember-
ként mozdul meg és mutat-
kozik be a Badacsonyi
Borvidék az impozans
budapesti New York Palo-
taban aprilis 6-an.

Az eseményen - amelynek
tokuszaban a borvidékre,
illetve a pincészetekre
jellemz6 borok lesznek - a
badacsonyi boraszok
személyesen toltik boraik-
at szakmai partnereik és a
borkedvel6k poharaiba.

Ifi. Szepsy vs.

Horvath Vacsora

Hol: Mad, Aszuhaz

A két madi gigdsz mar évek
6ta egymast inspirdlja.
Ezen a kiilonleges estén

22

kozosen megalmodott
ételeket készit Horvath
Gabor séf, melyre If]. Szepsy
Istvan kaprazatos borsorral
valaszol.

Tavaszi Etyeki Piknik
Hol: Etyek, Uihegy-
Szepvolgy

Evente négy alkalom-

mal, csaladiasabb hangulat
ban talalkozhatnak a ven-
dégek hazank, és ezen beliil
Etyek gasztrondmiai kin-
cseivel, boraival.

Tallyai borBar:
PETRUSKA lemez-
bemutaté koncert

Hol: Tallya, Vinceller haz
A Nagy Tokaji Bordrverés
hétvégéjén a Dal 2016
dontdsének koncertjével
varjak a Tokaj-Hegyaljara
érkez6 borbaratokat.

A koncert el6tt az Orosz-
lanos Borvendéglé négy-
fogasos, tallyai borokra
hangolt borvacsorat ad.

L Majus |

2

XXII. Palkonyai
Punk&sdi Nyitott Pincék
Hol: Palkonya, Pincesor
Kit(in6 borok, hangulatos
programok!

Szombaton, exkluziv év-
jaratos borkdstold , mig
Piinkosd vasarnap a ha-
gyomanyos, megszokott
Palkonyai Nyitott Pincék
hangulatdra lehet szamitani!
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