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BOR- ES JAZZNAPOK &

DEBRECENI BOR- ES JAZZNAPOK

GASZTROJAZZ JAMBOREE A BEKAS-TONAL A LEGSZEBB MAGYAR BOROK JEGYEBEN

2016. auqusztus 4-7.

AZ ESZAK-ALFOLDI REGIO LEGRANGOSABB BORFESZTIVALJAN 16
BORVIDEK 60-70 CSALADI BORASZATANAK BORAIT iZLELHETJUK, DE LEHET
GYUMOLCSBOROKAT, PALINKAKAT ES PEZSGOKET IS KOSTOLNI. AZ ITALOK
MELLE A HAGYOMANYOS MAGYAR KONYHA ETELEIT, MINGSEGI HAZI
SAJTOKAT KINALUNK. DEBRECEN EGYKORI SZOLOSKERTJE, AZ ERMELLEK IS
UJRA BEMUTATKOZIK. HAROM JAZZ-SZINPADON KOZEL 40 JAZZFORMACIO
GONDOSKODIK A HANGULATROL.

Myitva tartas:

csiitortokon 16 dratdl éjfélig, pénteken és szombaton déltdl
ejszaka fel 3-ig, vasarnap déltal 22 araig.

A rendezvények Ingyenesek.

A e rwaHoa ta e Joegdrt TemaEartjulc.
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Kdszdntd

edves Olvasonk!

Ismét itt vagyunk, ezdttal a nyari szamunkat lapozgathatja. Szeretném megkoszonni minden olvasénknak azt a sok kedves és
batoritd szot és lizenetet, amelyet a tavaszi szamunk utdn kaptunk.

Megvallom 6szintén, hogy fiatal kollégaim Gtlete volt a rancok felvarrasa és én, mint kicsit konzervativ tipus, nagy félelemmel
mentem bele a stilusvéltasba. Nos, férfiasan be kell vallanom, tévedtem, kishitli voltam, mert a visszajelzések szerint egyértelm,
hogy j6 irdnyba véltoztunk. Onék szerint is sokkal dinamikusabb, fiatalosabb, 4ttekinthet8bb és informativabb lett a lap. Szeretnénk
ezt az irdnyt tartani, és a jovében még batrabban nyulunk az 4j dolgokhoz.

Mar ebben a lapban is lesz néhany ilyen. A kitekint6 rovatunkban, elszor
a lap torténetében, egy olyan borvidékrél irunk, Elzaszrél, amelynek csak
kevés kapcsolédasa van hazankkal, hacsak nem vessziik azt figyelembe,
hogy az egyik legfontosabb sz6l6je a pinot gris, a legenda szerint Tokajbol
szarmazik. Hogy is van ez? Keressék meg a cikkekben.

Ugyancsak tjdonsag, hogy tobb olyan borversenyrél is dsszefoglalot
adunk, amelyet nem a szerkesztGségiink tesztelt, csak utokostolta a borokat.
Nagyon izgalmas dolog volt, de most még nem mertiik felvallalni, hogy a
sajat pontszamainkat is mellé tegytik a nemzetkozi zstiri pontszamai mellé.
A bio borrdl szd16 cikk hangneme talédn egy kicsit provokativnak is hathat,
de a szerz§ vitainditénak szanta, igy kivancsian vérjuk a reakcidkat.

A gasztro rovatunkban is hoztunk egy valtozast. Eddig a tesztelt borokhoz
kerestiik finom ételkombindcidkat, most inkabb az évszaknak megfelel6
ételekhez ajanlunk borokat.

Es hét természetesen maradt néhany megszokott rovat is. Tovébbra is
szivesen mutatunk be fiatal, ismeretlen boraszokat, az uj Egri Csillagokat és
hogy ki ne felejtsem, a Boraszok Borasza dij legtijabb nyertesével is elbes-
zélgettiink.

De taldn a legfontosabb és ezzel is kellett volna kezdenem: lapunk kilép a
regionalis lapok sordbdl, mert 2016-t6l kiadvanyunkat orszagos boraszati
és gasztronomiai magazinnak szanjuk, és igyeksziink e célnak megfelelen
minél t6bb j6 cikket irni.

Bizunk benne, hogy a tovabbi véltozasok is talalkoznak az Onok izlésével és
igényeivel.

Kovacs/Pal
felelds kiado

www.debreceniborozo.hwu
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A vén diofa alatt

Eszenyi Béla irasa

A négytagu kis csapat méar megcsinalta
az orszagos Kék turat, de a Balaton északi
partja annyira megnyerte a tetszésiiket,
hogy ugy dontéttek, visszamennek és

a Badacsony és a Szentgyorgy-hegy
kornyékén tdraznak néhany napot, de
most a hecc kedvéért visszafelé.

Tegnap Csobanc volt soron, Diszel fel6l
mentek fel, nem volt tal nehéz, kora
délutan mar a Badacsony fel6li oldalon
ereszkedtek lefelé a sz616tablak kozott.
Az egyiknél egy id6sebb szakallas ur ép-
pen a kutyajaval jatszott, szép nagy fehér
kuvasszal. Megalltak egy pillanatra, és
mdr jott is kérdés: nem szomjasak, nincs
kedviik egy pohar borhoz?

Hat persze, hogy volt... Aztan az egy
poharbdl tobb pohar lett és egy remek
este, érdekes mellékszallal, hogy egy jol
mend német vallalkozébdl miként lesz
ismert és elismert magyar bordsz — de ez
egy masik torténet.

Egy sz6, mint szaz: este, a sotétben, kissé
bizonytalan egyensullyal elég hosszura
sikeredett a hazaut. J6 késOn keriiltek
agyba, mert most nem satoroztak,
hanem uriasan, panzidban laktak, finom
reggelit kaptak, ezt meg majdnem ata-
ludtak.

Lassan, morgosan késziiltek a Szent-
gyorgy-hegy megmaszasara. Volt, aki
meg is jegyezte, hogy minek megyiink,
réériink holnap is. De a tobbség dontott,
mennek. Majdnem dél lett, mire ossze-
szedték magukat és elindultak.

A faradt ember sokszor nem tudja végig-
gondolni a rd varé dolgokat, igy aztan
késébb szembesiil a problémakkal, csak
akkor mar sokkal nehezebb a megoldas.
Gyulakeszirdl viszonylag hamar elérték
Kisapatit. Lehorgasztott fejjel, csendben
bandukoltak keresztiil a falun. Maskor
mindig meg szoktak nézni a templomot,
de most céliranyosan a hegynek vették
az iranyt.

Hamarosan elérték a falu végét. Az at
egyre nagyobb emelkedéssel vezetett
felfelé, nemsokdra meglattak a bazalt
orgona oszlopokat. Megalltak, pihentek,
ittak, nagyon szomjasak voltak. Most
dobbentek ra, hogy milyen kevés viz

van naluk. Vissza kellene menni a faluba
vizért, de senkinek nem volt kedve.
Ugyan mar, ennél sokkal tobbet is gyalog-
oltunk mar viz nélkiil. Ebben maradtak.

A bazaltoszlopok kozott az 6svény
nagyon meredeken emelkedett, meg-
kiizdottek vele, de szép volt a kilatés,
feledtette a kinokat, aztdn mar csak par
szaz méter, és fent voltak a hegyen.

Lassan, faradtan ereszkedtek lefelé,
nagyon évatosak voltak. Profi tarazok,
tudjak, hogy lefelé az tt néha sokkal
tobb kockazattal jar, mint felfelé. Végre
kiértek a koves utra, ami Hegymagasra
vezet. Végig a préshazak kozott haladtak,
de egy teremtett 1élekkel sem talalkoztak.
Igy estefelé mar nem nagyon jarnak a
hegyen az emberek.

Nem baj, fitk — mondta Péter, itt lesz
nemsokara egy jo6 kis pincészet, a nevére
nem emlékszem, de ott mindig van
valaki, és j6 bort is lehet inni. No lam,
errdl beszéltem, mutatott egy kis hézra
lentebb, Ggy haromszaz méterre. Meg-
gyorsitottak a lépteiket, a remény, hogy
isznak egy kis j6 bort, erét adott nekik.

A pinceajté be volt zarva, a kis borbolt-
ban sotét volt, ajtajan egy nagy lakat.
Nagyon elkeseredtek, Péter csoszogva
ment le a lépcsén, és busan it le a
faasztal mellé a padra, a nagy diéfa ala.
Eszébe jutott, hogy milyen jét boroztak
itt egy par éve az apjaval, aki jol ismerte a
boros gazdat. Lassan a tobbiek is leértek,
korbeiilték az asztalt, kiittdk az utolsod
korty vizet a kulacsokbdl. Mindenki hall-
gatott. Elfaradtak. Mégsem kellett volna
elindulni délben, most még ki kellene
talalni, hogy jutnak vissza Gyulakeszire,
a széllasra.

lrodalom

Halkan megcsikordult a kavics, valaki
kozeledett. J6 estét kivanok! - szolalt
meg a jovevény. Egyszerre kaptak fel

a fejiiket és fordultak a hang irdnyaba,
Péter rogton megismerte, a gazda volt az,
akir6l beszélt.

Léatom, jol elfdradtak a fiatalurak, talan
meg is szomjaztak, mondta, és az asztal-
ra tette a kosarat. A fiuk felkaptak a
fejiiket. A kosarbol boros palackok nyaka
kandikalt ki, meg kenyér, kolbasz és
z6ldségek, s6t még 6t boros pohar is.

Lattam a hazam ablakabdl, hogy jonnek
lefelé, nagyon lassan jottek, gondoltam,
jol jonne egy kis frissit6. No, egészség-
tikre! - emelte fel az egyik poharat.

- Igyunk ebbél a Szentgyorgy-hegyi
olaszrizlingbél, ez majd felfrissiti az
urakat.

S valéban, egy pohar bor utan hirtelen
értelmet nyert a kései indulds, s mar nem
is tint olyan kilatastalannak és remény-
telennek a visszauat a szallasig. WM
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'ALEGJOB

EGRI BIKAVER
'Egri Borvidéki Borverseny 20

»Azoknak, akik ismerik a Bikavér Ujja-
szUletésének torténetét, ez egy zdszlds
bor. FUszeres, meleg, mazsolds, fUstds
illat, medvecukorral és dohdnnyal. Erett,

mely és &sszetett, finoman szemcsézett
tanninokkal és szép egyensullyal.”

18/20

Caroline Gilby, Master of Wine /

MERENGO
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A Matrai borvidék izz6

parazsa

Babiczki LaszIo jegyzete

A Debreceni Borozo életében
majd ot evvel ezelott, 201 |-ben
tOntem fel eloszor egy melyinterju
alkalmaval Katics Gergely bardtunk
tollabol. Azota rengeteg minden
valtozott az ¢letemben, de @
legfontosabb célok ¢s elvek nem.
Szamtalan alkalommal kerdltek be
a Babiczki borok egy-egy borteszt
utan az elsék kdzé, melyekre nagy-
on buszke vagyok!

Az évek soran tobb mas borversenyen is
el6keld helyen végeztek a borok és 2012-
ben elindult - tobbszori berugas utan -
(ez a sz6 tobbféle értelmezésében is helyt
allo) az orszag és vilaghddité munka,
melynek motorja; azéta is diiborogve
izzik bennem!

2013-ban sikeriilt egy igazi konnyed,
parfiimds Matrai Pinot grigio szellemi-
ségben készitett borral a ,,Matrai bor-
vidék legszebb Sziirkebaratja” cimet
elnyerni. Az Gj hegykozségi torvénynek
"koszonhetben’ pedig, a Solymosi
hegykozség hegybiroi tisztjét a Matrai
borvidék bordszati szekcidjanak elnoki
posztjara cserélteny.

2014-ben a Talentométer Tehetségkutatd
- Fiatal Bordsz Versenyének vaktesztjén
a ’testes vorosbor’ kategdria gydztese

lett a Cabernet franc borom. Megel6zve
megannyi magyar vorosboros borvidék
induléjat. A £6dij egy Toszkan tanul-
manyut volt; melyet 6t fiatal borasz -
majd hogy nem évfolyam - tarsammal
jartuk meg és hoztunk haza sok- sok
hasznos tapasztalatot és informaciot a
vilag egyik legismertebb borrégidjabol.

2015 tavaszan majd harminc matrai
borasszal karéltve megalapitottuk a
Matrai Bordszok Egyesiiletét. Azzal

a céllal, hogy a borvidék jovéjét és
szakmai tovabb fejlddésének stratégidjat
kezdeményezé csapattd, majd annak a
fejlédési iranynak az elésegit6 szakmai
grémiuma legyen. Az egyesiilet tagjai
titkarukka és elnokségi tagga valasztot-
tak, mely pozicidkat nagy tisztelettel és
megannyi kihivasokkal teli feladataval
elfogadtam. A nyari sz616munkak
kozepette a Chardonnay Battoage
boromat Szeged varos Kiilondijas

Borai kozott koszonthettem. Az Gszi
feszitett sziireti tempd is mar meghozta
a gylimolcsét, hisz a most forgalomban
1év6 borok piaci sikere is toretlen.

A telet most is a Debreceni Bormustran
tinnepelhettem, ahol mindig nagy
6rommel mutatom be a Matrai borvidék
sokszintiségét a Babiczki borok tiikrével.

2016-ban elinditottuk a Matrai Majus
rendezvénysorozatot, mellyel ezt a
hénapot kiemelten a borvidék erényeire
kovacsoltuk. A szép szdjaték mellett ez

a honap kivald az azt megel6z6 évjarat
friss Gjborainak — mint példaul az én Ir-
sai Olivér borom is - és a sz6l6munkakat
megel6z6 palackozasi idény alatt letoltott
borok reprezentélasara a borkedvel$
grémium elé vezetésére — értem ez alatt
példaul a hosszabb érlelés idejti Pinot
noir-omat.

A legtijabb szakmai munkank pedig a
"Matra Superior’ bor-kategéria meg-
alkotdsa. Amely egy olyan autentikus
szOl6termesztési és borkészitési pro-
tokollt tartalmaz, mely azon kivélo

Memoir

duldket részesiti elényben a Matrai
borvidéken; melyek olyan kimagaslé
hozzaadott értékd sz6l6t tudnak teremni,
hogy az abbdl késziilt bor egyértelmiien
ki tudja hangsulyozni az adott term6-
teriiletet. Azt a magas mindséget, melyet
egy ilyen kivald borvidéki terroir képes
produkaélni, a termesztett sz6l6fajtatol
fiiggetleniil is. A szdraz jogi részét ugy
néz ki sikeriilt sikeresen megalapozni, de
talan a legszebb és a legnehezebb része

az még el6ttiink 4ll! Mégpedig az; hogy
az elsd ilyen tipusu borok megsziiletése
bekovetkezzen... Sok munka all még
elSttink!!!

Minden esetre 6riilok, hogy erre a csodas
és még felfedezésre vard borvidékre
sziilettem! Ahol az embernek - szinte
sz6 szerint - mindig izzik a ldbam alatt a
talaj...!!

HAJRA MATRAIII
Babiczki LdszIé

Ui.: ha kivancsi vagy a folytonosan
frissiilé informacidkra; akkor kovess a
www.facebook.hu/babiczkiwine oldalon,
vagy keress a babiczki.wine@gmail.com
e-mailen. A személyes megkeresésen til,
a boraim megrendelhet6ek a www.bor-
bolt.hu oldalon keresztiil is. M
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Utazas

A meses

Kovacs Pal /oSt
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Hossz0 évek 6ta terveztem, hogy elld’roAk :-"J mﬁ gt

Elzaszba. Van egy kis lelki kdtddés is, hiszen mint’a

mi hazdankat, ezt a teriletet is sokfelé hanyta, vetet#A
te a térténelem sodra. Sok haborut inditottak midftd
¢s sokat szenvedett az itt laké nép, akik ma'is azt- 4"

mondjdk, hogy &k se nem németek, se nem francidak,

i

Ok elzaszok. Van sajat nyelvik is, ami az itt lakék /1,
szerint leginkdbb a svdjci németre hasonlit. Ma ﬂ!{
mintegy 1,8 millié6 ember lakja a Vogézek és'Rajna =
kdz6tti tertletet, amelyen 170 km hosszan nyolik el
¢szakrél deél fele az Elzaszi borvidék.

Strasbourg utan délnek haladva
hamar szembettinnek az tttol jobb-
ra es6 Vogézek hegyvonulatai,
amelyek lankain jol lathatéan
tamadjak az erddket a felfelé
kuszé széloparcellak. Kozeledve

a hegyekhez, egyre nagyobb
sz6loteriileteket talalunk, hogy az-
tan a hegyek labanal elhelyezked6
tiindéri telepiiléseket elérve, szem-
besiiljiink azzal a ténnyel, hogy
itt bizony sz6l6termeléssel fogla-
lkoznak az emberek, szinte nincs
is mas novényi kultdra termesz-
tés. A teleptilések lakohazainak
végében mar ott terpeszkednek

a sz0106k, csak ki kell 1épni a kerti
kapun és mar a sz6l6ben van az
ember.

Ezen a vidéken t6bb mint kétezer
éve termelik a sz616t és bizony
nagyon szépen csinaljak. Szépen
sorolnak a t6kék, kétméteres

8 Debreceni BOROZO

sorkozzel, az egész borvidéken
egyforman, katonas vagy talan
németes rendben. Nem tudtam
utdna nézni, de a latvanybdl itélve,
biztosan ez is le van szabalyozva.
Nagyjabol 15 ezer hektaron
termelnek sz6l6t, 6sszesen hét
fajtat. Rieslinget, pinot grist, pinot
noirt, sylvanert, muscat d’Alsasst,
gewurzttraminert és pinot noirt.
Megengedett még az axelerois,
ami egy itteni pinot blanc-klén
neve, illetve a chardonnay, amit a
crémont készitéséhez hasznalnak
fel kisebb mennyiségben. Erde-
kességként megemlitem, hogy

a XV. szazadban Tokajbol, egy
keresked¢ altal, kerult Elzdszba a
sziirkebarat (pinot gris), amelyet
a mai napig Tokay néven emleget-
nek és kostoltatnak a vendégekkel,
persze nem hivatalosan, csak ugy
megszokasbol.

A borvidéknek évszazadok alatt
kialakult, harom részes szabalyoz-
asi rendszere van. Kettd érvényes
a csendes borokra, 1962 dta az
AOC Alsace (Appellation Origi-
nal Controlé) és 1975 6ta az AOC
Alsace Grand Cru, amelyeket
minden esetben flote (ndlunk
rajnaiként ismert) palackokba
toltenek, és 1976 ota egy regula, az
AOC Cremant D’Alsace hatalyos a
pezsgd borokra, amelyek minden
esetben palackos érleléstiek.

Az AOC Alsace-borok képezik a
teljes termelés 83 %-at és a cim-
kén mindig megjelenik a fajta
neve, illetve ha hazasitdsrol van
sz0, akkor az ,Edelzwicker” vagy
»Gentil” megjel6lés, ami itt a
hazasitast jelenti, fajtamegjelolés
nélkiil. Altaliban a cimkén meg-
jelenik a telepiilés vagy diilé neve
is.



Az AOC Alsace Grand Cru
megjel6lés minden esetben ma-
gasabb mindséget, tovabb érlelt
bor jelent, amely az 50 mindsitett
grand cru teriilet egyikérdl
szarmazik és a kovetkez6 négy
sz6l6fajtabol késziilhet: riesling,
muscat d’Alsace, pinot gris, és
gewurzttarnimer.

Az AOC Cremant D’Alsace mind-
en esetben tradicionadlis modszer-
rel, palackban erjesztett és érlelt
pezsg6t jelent, amely altalaban
pinot blanc sz616bdl késziil, de
lehet még pinot gris, pinot noir és
ritkan chardonnay is.

Elzészban éltalaban szeptem-
ber vége és oktdber vége kozott
sziiretelnek, de jobb években

a sziiret kitolddhat, és akkor
készitenek még magasabb cukor
tartalmu borokat, amelyeket
kiilon is jelolnek.

A ,Vendanges Tardives”, ami a
magyar kései sziliretnek felel meg,
amikor a flirtokon mar megjelen-
nek az aszusodott szemek, kisebb
mennyiségben.

A ,,Sélections de Grains Nobles”,
ami a magyar szamorodni jellegti
bornak felel meg, mivel ezek mar

a botrytis cinerea altal megtamad-
ott fiirtokbal késziilnek, aszus
szemek levalogatasa nélkiil.

Ez a fajta bor csak nagyon ritka,
kimagaslo évjaratokban késziil,
legutébb 2008-ban és 2009-ben.

A 170 km hosszu Elzaszi Borut
(Route de Vins d’Alsace) 6sszesen
103 teleptilés szSlGiiltetvényeit

és boraszatait foglalja magaban,
amelyek hat nagyobb korzetre
vannak felosztva, északrol délfelé
haladva: Marlenheim, Molsheim
és Obernai, Barr, Ribeauvellé,
Colmar, Guebwiller és Thann.

A t3j fest6i. A sz6l6k szinte az
egész 170 km-es uton tamadjak a
Vogézek lejtdit, a telepiilések-

en nagy gonddal 6rzik a hagyo-
manyos épiileteket, fent a hegy-
oldalakban varmaradvanyok
sorakoznak, helyenként karnyuj-
tasnyira egymastdl. Szinte minden
falucskanak van egy nagyon szép
és karbantartott, tobbszaz-éves
temploma.

Minden telepiilésen szamtalan
boraszat varja a betérd ven-
dégeket. A borokat meg lehet
kostolni, késtolasi dij nincs, de
elvarjak, hogy egy palack bort
megvasaroljon a vendég. A nagy-
obb telepiiléseken még a borokat
aruld boltokban is igaz ez, mind-
egyikben vannak nyitott palackok
és lehet a vasarlds el6tt kostolni —
ja, és nem kell haromféle WC, s6t
mosogatd-konyha sincs, tanulhat-
nank ebbdl mi is magyarok...

De nem csak boraszatok vannak,
hanem minden telepiilésen leg-
alabb szamos kis étterem, amely-
ben kivalo helyi és nemzetkozi
ételeket lehet enni a finom elzaszi
borok mellé, igaz nem sok, talan
ha tiz féle ételt, de azok viszont
nagyon jok.

A mi kis nemzetkozi borbarét
csapatunk, amelynek magyar,
német, francia és japan tagja is
van, a borvidék északi részén

Itterswiller telepiilésen rendez-
kedett be.

Az els6, és a borszeretd ember
szamara talan legkedvesebb
latvany a sz616, amely a szalloda
parkoloéjanak szélén kezdddott.
Ahogy kiszalltunk a kocsibol,
rogton a szolében taldltuk ma-
gunkat.

Ugy kell elképzelni, hogy a
sz6lében volt egy szélesebb ut,

és mivel a gazdak lustak voltak
messzire hazajarni, igy alapitottak
ott egy falut — Itterswillert —,
amelynek tulajdonképpen két
utcaja van, amelyek a szomszédos
falvakba vezetnek. De van tucat-
nyi pincészete, tobb szallodaja és
legalabb harom kivald étterme.
Igaz ez a megallapitds a 103
telepiilés mindegyikére, de arra

a hatra - Itterswiller, Epfig,
Dambach La Ville, Ribeauvill¢,
Riquewihr, Colmar -, amelyben
megfordultunk a harom nap alatt,
teltétleniil érvényes.

Hogy mit csinaltunk Elzaszban?
Olvassék el a kovetkezd cikkben. m
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Route des VInsS

Casztronomia

e berger, Oiy

Gasztro- ¢és bortira
Elzaszban

Kovacs Pal éiménybeszamoldja

Két éve terveztik ezt az uvtat, végre most 6sszejott. A tervink
szerint meg akartunk ismerkedni a borvidékkel, a hangulataval,
a boraival és természetesen a gasztronémiaval is. Ha réviden
akarnék irni errdl, akkor csak azt irndm: nagyszerien sikerilt,
de remélem, t6bbeket érdekelnek a részletek is.

Egy kimeritd, 6tszaz kilométeres ut vé-
gén, Diisseldorfbol kora délutan érkez-
tiink meg Itterswillerbe. A szallodat, a
Hotel Arnold épiiletét, nagyon nem kel-
lett keresni, ahogy beestiink a kisvarosba,
rogton ott is volt. Gyors elhelyezkedés
utdn irdny az étterem terasza, szerencsére
az ebédidén mar tul voltunk, igy akadt
szabad hely. Persze rogton egy Edel-
zwicker kovetkezett, mert egy ilyen
hosszu ut utdn az ember jol megszom-
jazik. Kifejezetten kellemes volt, nagyon
jolesett.

Nos, igazabol Elzaszrél a borokon

kiviil sok mindent nem tudtam, ezért

is érdekelt az utazas. Az els6 Osszeg-
zésem, hogy nagyon jol felépitett és
kiépitett rendszerrel talalkoztam. A sz6l6
termesztése, a bor készitése rendkiviil
precizen szabélyozott. A turistakat
mindenhol igyekeznek kielégiteni
informacidkkal, amelyek hdrom nyelven
érhetdk el, francidul, németiil és esetleg
angolul. Egy biztos, németiil mindenki
ért, az id6sebbek jobban, a fiatalok kicsit

10 Debreceni BOROZO

kevésbé - e generacional mar érezhetéen
a francia all az els6 helyen, kiillonosen a
nagyobb varosokban. Ebbél kovetkezéen
egy elzaszi ut tervezésénél gondolni kell
némi francia vagy német nyelvi segéd-
letre.

asato ¢s Kovacs Pal

A tira mindig a szallaskereséssel kezd6-
dik és bar szinte minden telepiilésen

van legalabb egy hotel és tobb panzio,
azért érdemes ezeket eldre lefoglalni, s6t
altalanossagban, ha Elzdszban valamit
akarunk csinalni, akkor mindent el6re le
kell szervezni, mert egyébként komoly
meglepetések érhetik az embert.

A szobaarak nagyjabdl 40 és 80 eurd
kozott mozognak a kozépkategorias szal-
lodékban, viszont minden tokéletesen
tiszta és a személyzet nagyon kedves,
szolgalatkész.

Ha a széllodéknal azt irtam, hogy
érdemes eldre foglalni helyet, akkor az
éttermekre ez fokozottan igaz. Személyes
tapasztalatunk szerint foglalas nélkiil
szinte lehetetlen ebédelni vagy vacsoraz-
ni egy jobb étteremben. Ezt ne magyar
szemmel nézzék, mert minden telepiilés-
en tobb olyan étterem is taldlhat6, amely
nélunk a magasabb kategériaba tartozik,
de itt ez az atlag. Tehat ha nincs foglalas,
akkor nincs hely és a legfurcsabb az,
hogy nem azért, mert nincs szabad hely,
hanem azért, mert a konyha kapacitésa
vagy jé mindségli alapanyag, mert az
mindig friss, nem elegendd a varatlan
vendég kiszolgalasara.

A kinalat nem tdl bonyolult: 2-3 el6étel
és leves, 7-8 foétel, 3-4 desszert és termé-
szetesen kizarolag elzaszi bor. Nagyjabol
ennyi. Mindez elfogadhaté aron, kival6
mindségben, friss alapanyagbdl, kedves
kiszolgalassal. Ez igaz volt minden
étteremre, amelyben megfordultunk.

Ez annak ellenére is igaz, hogy minden
étteremben sok a vendég, lathatolag nem
csak a hétvégén, de hét kozben is.

A bor kiilon érdekesség. Lathato, hogy



sok minden a bor koriil forog, sok
informacidt kap a turista, hiszen az egész
borvidék egy bortt része, amely tobb ré-
szre tagolodik. Minden élelmiszer- vagy
ajandékbolt forgalmazhat bort, és ha

ezt teszi, akkor ki is bontjak a palackot,
vagyis a vevé megkostolhatja azt a bort,
amit meg szeretne vasarolni. Persze ezért
nem kell fizetni, de azt rossz szemmel
nézik, ha az ember végigkostolja a nyitott
palackokat és aztan nem vasarol.

A legmeglepdbb, hogy ez a pincészetek-
re is igaz. Ha valaki csak ugy betér az
utcardl, akkor ingyen megkostolhatja

a borokat, ez nem keriil pénzbe, de
vasarolni nagyon ildomos. Igaz, ha nagy
csoporttal megy az ember, akkor illik
el6re bejelentkezni és egyeztetni a kdstol-
as dijat is, ami altaldban nem tul magas,
5-7 euro fejenként, de ezért a pincészet
teljes borsorat végig lehet kdstolni, ami a
pezsg6t is beleszamolva (itt cremant-nak
hivjak) lehet akar husz tétel is, de 10- 12
biztosan.

A fentieket mi is megtapasztaltuk mar
az els6 nap, hiszen az els6 boraszat-

nal, Francis Becknél 6sszesen 21 tételt
késtoltunk meg, kezdve a sylvanerrel és
befejezve egy kellemes gewurzttraminer-
rel, persze kozben a pezsgd, bocsanat

- cremant — sem maradhatott ki. Ennél
a pincészetnél a sok tétel kozott persze
taldlkoztunk bizonytalanokkal is, de sok
volt az igazan szép tétel, mint a Herstein
2012 Cuvée Luis OR - riesling du
monde, amely nevével ellentétben nem
hézasitott, hanem tiszta riesling -, vagy
a Cremant D’Alsace Brut rosé pezsg6,
amely pinot noir sz616b6l késziilt, termé-
szetesen palackos érleléssel. A vacsorara
mdr a szallashelyiinkon, a Hotel Arnold-
ban kertilt sor, szerencsére elézetes
bejelentkezés utan, mert a kés6i idépont
ellenére az étterem tomve volt.

A masodik napunk a Haut Koenigsbourg
var latogatasaval kezd6dott, mely 700
méter magassagbol 6rzi az alatta elteriild
vidéket. Az ebédet egy nagyon kellemes
kis étteremben, az Au Trotthus-ban
koltottik el, amely, bar nem rendelkezik
csillaggal, de a Michelin guideban

az ajanlott helyek kozott szerepel és
Philippe Aurbon chef de cusine vezetésé-
vel sikeriilt egy kicsit megismerkedniink
a hagyomanyos elzaszi ételekkel, amely-

ekhez természetesen és kizardlagosan
csakis elzaszi borokat dukal fogyasztani.

Kora délutan latogattuk meg az 1659 6ta
borkészitéssel foglalkozd Sohler&Fils
pincészetet, amely 10 hektaron
gazdalkodik és évi 70 ezer palack bort
és 15 ezer palack cremant allit el6. Az
éppen regnald borasz, Francois Sohler
és kedves felesége igazan kivald borokat
készit, amelyek koziil mindenképpen

ki kell emelni a Gewurzttramier 2008
Vendage Tardive (kései sziiret), a Ries-
ling 2011 Vendange Tardive, a Gewurzt-
traminer 2012 Reserve borokat és a két
pezsg6t, a Cremant D’Alsace rosét (pinot
noir) és a Cremant D’Alsace Brut (pinot
blanc), de a pincészet minden tétele
nagyon kellemes és korrektiil elkészitett
bor. Oszintén mondom, nagyon kedves
és baratsagos borkostolo volt. A vacsorat
Emma Bukel éttermében fogyasztottuk
el, tide, frissit6 elzaszi riesling és pinot
gris borok kiséretében.

Harmadik napon latogattuk meg a
harom nagyobb elzaszi varos egyikét,
Colmart, amely bajossagaval és vidam-
sagaval elvarazsolt benniinket. Az 6don
héazak kozotti keskeny utcakon és
kedves tereken 4t jutottunk el Lazaruis
Schwendi emlékmiivéhez, aki a legenda
szerint a torokok ellen gyézedelmesen
megvivott csata utdn, emlékként vitte
magaval haza Elzaszba a Tokajban
szerzett sziirkebarat sz616vesszoket, ezért
nevezték évszazadokon at Elzaszban a
sziirkebaratot Tokay-nak. Csak halkan
merem leirni, hogy a boraszok most is
igy emlegetik. Az ebédiinket a colmari
PArpége étteremben koltottiik el, amely
kizarélag bio alapanyagokat hasznal fel
az ételek készitéséhez. Itt szembesiiltiink

a helyfoglalas fontossagaval, hiszen hidba
volt félig iires az étterem, a véletleniil
betévedd vendéget kedvesen, de hataroz-
ottan kiildték el, mert a friss alapanyag-
bdl csak a bejelentkez6knek tudtak
mindségi ételeket felszolgalni.

A délutan szombaton is a borozasé volt,
ezuttal Dambach-La-Villebe mentiink,
ahol Laurent Kirschner pincészetét ke-
restiik fel. A pincészet tulajdonaban van
egy teriilet, amely az 50 Grand cru teriil-
et egyikéhez tartozik. Ez a Frankstein
dulé. Itt valdban sikeriilt megkoronazni
az elzaszi borok kdstolasat, hiszen a pin-
cészet altal bemutatott 19 borbdl a leg-
gyengébb is elérte a 83 pontot, amelyet
csak gy, a mindennapokra készitenek
pinot auxerois sz616bél is. Engedjék meg,
hogy itt csak a négy 90 pont feletti bor
nevét emlitsem meg: Pinot gris 2009
Vendandes Tardives, Gewurzttramir
2011 Vendanges Tardives, Pinot gris
2010 Grand cru Frankstein és Gewurzt-
traminer 2012 Grand cru Frankstein.

A pincészet szintén nagyjabol 10 hektar
teriileten gazdalkodik és évi 50 ezer
palack bort készitenek.

A kirandulasunk bucsu vacsorajat Itters-
willer harmadik szallodaja, az Au Caveau
du Vieux Pressoir éttermében koltottiik
el, amely 1664 6ta ezen a helyen fogadja
az utazokat.

Mit lehet irni 6sszegzésként Elzaszrol?
Nagyszert hely, szép természeti és tor-
ténelmi adottsagokkal, kivalé borok-
kal és még kivalobb gasztrondmiaval.

Itt a vendég nagyon fontos, sok minden
koriilotte forog. A boraszatok a bor-ok
80 %-4t a pincénél adjak el, ezért nagyon
fontos, hogy a vendég jol érezze magat,
de fontosabb, hogy jojjon is vissza.
Széval, ha valaki kellemesen akar
eltolteni par napot, akkor tervezzen egy
elzaszi utat, szerintem nem fog csalddni.

Nekem megérte utazni 1500 kilométert,
mert szép emlékeim koz6tt marad meg
az elzaszi at. W

Segits¢g az utazéknak

Sok fontos informacio Elzaszrol:
www.vinsalsace.com

Legiobb boraszat az uton:
wwwkirscherner-viticole.fr
Legiobb étterem az Gton:
wwuw.trotthus.com
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A pinceszet oridsi sikert ért el

a Bordeaux-i Challenge du Vin
borversenyen. A tavalyi sikereket
megismetelve idén a hazai mezdny
¢remtablazatanak ¢len zarta @
megmerettetest.

A vorosborok kiralykategdriajaban, azaz
a 20 euro folotti borok kozott kiosztott
aranyérmek koziil kett6t hozott el
Petrény bor, “Padok” Superior Cuvée
2011, Cabernet Franc Superior 2011,

ez a siker pedig példanélkiili. De a
Harsleveltvel is taroltak a Solaria 2008
Aranyérmet, Solaria 2009-es évjaratat
pedig eziistéremmel dijazta a nemzetkozi
zsliri 5-12 eurd kozotti kategdriaban.

A pincészet az elmult egy évet a teriilete-
inek fejlesztése mellett a kereskedelem

és a vendéglatas megerGsitésével

toltotte . Melynek eredményeként a
PETRENY név egyenl6vé valt a Superior
Borok mindségével, ezen beliil is a cég
zaszloshajéjanak szamito ,,BIG BAND”
Superior Egri Bikavérrel.

A borkedvel6ket, vagy pihenni vagyokat
az Egerszaldki Petrény Borpanzidban
szallasoljak el. A rovidebb idére érkezd
vendégek a Szépasszonyvolgy 47-es
pincéjében kostolhatjdk meg a teljes
szortimentet és izlelhetik az ,,Olimpiai”
aranyat ér6 szebbnél szebb Borokat.
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A Bor Bar hangulatu pince tide szinfoltja
a Volgynek és a visszajelzések azt iga-
zoljak, hogy tobb hasonl6 helyre lenne
igény. Ezért is dontottek ugy a tulaj-
donosok, hogy Eger szivében a Dobd
téren is 0j lendiiletet adnak a legkivalobb
Egri Superior borok bemutatésanak.
Természetesen nem csak az Egerbe
latogatdk juthatnak hozza a borokhoz.
Az orszag minden pontjan elérheték a
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tételek és reméljitk a jovében még tobb
,Olimpikonrol” és még tobb ,,Olimpiai”
éremrél beszélhetiink, de még inkdbb
kostolhatunk a Petrény Winery jovol-
tabol. M

Informacio:
www.petrenywinery.hu
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Csorjan balazs dsszefoglaloja

Debreceni Boroz6 sajat témdjanak tekinti az
Egri Csillag életatjat, mert Eger egyik kitorési
iranyat latjuk benne. A torténet idén is egy
atfogo teszttel lett tovabbmesélve:

- besenyei Borhaz
- Debreceni Borozg
- Gal Tibor FU
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Teszt

88 pont

Besenyei
Borhaz
Egri Csillag Superior 2013

Sotét, csorgds szin. ,,Jol karban tartott
50-es holgy”, ahogy Tarnéczi Zoltan
irodalmi munkassaga részeként meg-
fogalmazta az Oroklétnek (és még ez volt
a legszalonképesebb jelzje). Mazsola és
fiszer, selymes karakter, érlelési aromak.
Ar: 2.500 Ft - www.besenyeibor.hu

163

87 pont

Besenyei Borhaz
Egri Csillag 2012
Szépen érik, 4m az
érettség még nem jelent

faradtsagot. Barack és fehérbors, kifi-
nomult, elegans stilusban. Ezzel egyiitt
is tobben a csticson tulinak érezték, ne
tartogassuk sokaig!

Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu

Thummerer Pincészet

Grand Superior 2013

Csodas szin. Izében érettség és dert,
tropusi gytimolesok és fahéj. Egyetemi
tancdalénekld versenyek jol megérdemelt
jutalma, jelen sorok iréjanak méltan
személyes kedvence.

Ar: 4.980 Ft - www.borbolt.hu
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86 pont

Besenyei Borhaz
Egri Csillag 2013
Classicus

Barack és sargadinnye
esszencia, izgalmas testi adottsagokkal.
Vastag, krémes utdiz, érlelési aromak.
Anyésom kiengeszteléséhez.

Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu

85 pont

Juhasz Testvérek
Egri Csillag 2015
Htivos, birsalmas elgondolds.
Kiegyensulyozott cucc, pikans
kesernye, finom savak, diszkrét vonal-
vezetés. Ha picit hosszabb volna, barmi
megtorténhetne.

Ar: 1.600 Ft - www.borbolt.hu

P
Jo*é

Kovacs Nimrod

Boraszat

Egri Csillag 2015
Komplex, ftiszeres-birsalmas
illat. Izében pikéns édeskésség és tropusi
gylimolesok, a végén talan kicsit erésebb
alkoholérzettel. Tropusi koktél alapa-
nyag, azonnal felhaszndldsra.

Ar: hamarosan (kb. 1.500 Ft)

Thummerer Pincészet
Egri Csillag 2015
Konnyed megjelenés, elegans |

L5
o

illat. Komplex, narancsos izvilag, pikans
alkohol kesernye a végén. Anekdotame-
sélés a lugasban.

Ar: hamarosan (kb. 1.500 Ft)

St. Andrea Boraszat

Egri Csillag 2015 (palackminta)
Illataban el6sz6r van némi zavar6 bizo-
nytalansag, ami kiszell6zik. Jol felépitett,
elegans bor, de kifutdsdban van némi
szarito kesernye.

Ar: 2.200 Ft - www.borbolt.hu

Besenyei Borhaz
Egri Csillag 2011
Friss, koncepcidzus bor. 10
Kozepesen intenziv, gyengéd
karakter, szolidan kidolgozott,
atletikus test.

Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu

84 pont

Gal Tibor Pincészet FUZIO

Egri Csillag 2015

Tutti-fruttis, barackos illat. Egyszer(i
struktdra, korrekt, tiszta bor. Egy nap
szelldztetés utan csodasan kinyilik, gazd-
agabb arcat mutatja.

Ar: 1.650 Ft - www.borbolt.hu



82 pont

Ostoros Bor Besenyei Borhaz

Egri Csillag 2015 Egri Csillag 2014

Egres illat, szolid test. Az iz talan elbillen Intenziv harsleveld illat, izében citru-
a muskotaly irdnyaban, és talan lehetne sossag és szénsavmentes asvanyviz.
kicsit komplexebb is. Bakfis karakter, Ar: 1.300 Ft - www.besenyeibor.hu

strandolds uditéital.
Ar: 1.500 Ft - www.ostorosbor.hu

Petrény Pincészet

Egri Csillag 2015
Gal Péter Fehér szin. Illata is rendkiviil szolid. Ize
Egri Csillag 2015 visszafogott, korrekt, de némi Anyag jot
Intenziv, bodzas-gytimdlcsos illat. Kor- tenne neki.
rekt, jo ivasa bor, kitarté épitémunka Ar: 1.590 Ft - www.petrenywinery.hu
eredménye. Szabadkémiives pa-
jzankoddshoz. 81 pont

Ar: 1.990 Ft - www.borbolt.hu

Petrény Pincészet Besenyei Borhaz

Egri Csillag 2014 Egri Csillag 2015

Erételjes inditas, amely gyorsan elférad, Gyogynovényes-muskotalyos illat. Friss,
mint Tarzan a maratonon. fanyar, de savhangsilyos bor.

Ar: 1.590 Ft - www.petrenywinery.hu Ar: www.besenyeibor.hu - 1.300 Ft
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Egri Borvar - Toth Ferenc Pincészete Toth és Toth

Egri Csillag 2015 Egri Csillag 2015

Sargas szin, csorgds megjelenés. [zében Bizonytalan, gyogyfiives illat. [zében
extrakt és alkohol dominancia, az 4j egri savhangsuly, amelyet folerésit a CO2.
cuvée régimddi kidolgozasa. Ar:n/a

Ar: hamarosan

Ha a teszt végén meg szeretnénk vonni a tanulsagot, akkor elsésorban a 2015-6s
évjarat bizonytalan megitélésével kell kezdeniink. Nem mondanank nehéz évnek, de - -

elmarad a 2013-as remek egyensulyatol. Egyebekben a Csillag azt hozza, amit varunk: KOV@SS b@ nnunket @
jol ihato bulibor, amely megkimél minket a Létezés nagy dramaitol. g faCEbOOk—Oﬂ ISl




A Merengd

konnyed, de komoly riport dr. Lérincz Gyarggyel

Az ember gondolkodd, tépel6ds, merengd Iény. Sok dolog van,
ami elgondolkoztat, merengésre késztet benninket. Ezért aztan
nem is csoda, ha a vinotéka polcan egy palack cimkéjéen azt
latia, hogy Merengd, rogtdn elgondolkozik ezen.

Aztan gondol egyet és felkeresi a bor készitdjét, hogy kituda-
kolia nala, miért is nevez el valaki egy bort Merengbnek.

Kedves Gyuri, honnan szdrmazik a
Merengo?

A St. Andrea sz616birtok el6tt 1999-t61 a
kis csaladi pincénkben dolgoztunk. Két-
hérom ezer palack bort termeltiink
évente. Mivel akkor még sajat sz616-
teriiletiink nem volt, igy az ismeretségi
kériinkben 1év6 sz616sgazdakkal termel-
tettiink meg a sz616 alapanyagot,

hogy borokat tudjunk késziteni. Egyik
termelénknek — akkori munkatarsam-
nak, Szabé Sandornak - az egri Mereng6
dilében volt cabernet franc sz6l6je. Ez a
bor a 1999-es évjaratbol az elsd bikavér-
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ink alkotdjaként és 6nall6 cabernet
franc borként keriilt letoltésre. 2000-ben
azonban az évjarat megigézett, amelybdl
egy kiemelt borként jelent meg ez a cab-
ernet franc. Ez volt a Mereng6 nulladik
évjarata.

Sikeres bornak mondhattuk ezt, azonban
hamar egyértelmiivé valt szimomra,
hogy egri 1évén nekem helyi bort, ki-
emelten Egri Bikavér bort kell a tehet-
ségemhez és felkésziiltségemhez mérten
a legjobban megtermelni. Természetesen
engem is megkisértett a ,bordivat” és

—

a sikerre valé vagyakozas, 4am Osszes-
ségében Ugy érzem, egy évtized utdn
kell6en egrivé tudtuk tenni a St. Andrea
sz616birtok borkinalatat. Persze az, hogy
a borok mikorra vélnak utdnozhatatlanul
helyi borkaraktertivé, még kicsit odébb
van.

Ez azt jelenti, hogy Merengd mdr
bikavér borként jelent meg a
késébbiekben?

Igen. Valéjaban a Merengd nagyon
sokatmondo¢ kifejezés sziamomra. Finom
és értéket sugall, titokzatos és mély,
amilyennek szerintem egy komolyabb
vorosbornak lennie kell. 2002-ben

mar Egri Bikavér volt a Merengd, nem
mellesleg a vildg els6 — atmenetileg en-
gedélyezett — Egri Bikavér superior bora.

Természetesen, mint mindenkinél,
nalam is sziikséges a megtapasztalas

és a megélés, hogy megfontoltabb és
jozanabb legyek. A kezdeti bikavér bora-
ink - igy a Merengd is - még tulsulyosan
tartalmaztak a vilagfajtakat. Késébb jot-
tem r4, hogy helyi fajta nélkiil nem lehet
egyedi borkaraktert hangsulyozni. Persze
nagyon nagy aldas, hogy Eger erds



karaktert, értékes borok megtermelésére
alkalmas borvidék, azonban az itt el§
karpat-medencei fajtak tudjak igazan
megkiilonboztetni borainkat a vildg mas
borvidékein termelt boroktol.

Széval 2006-t6] mér ez kiilondsen fontos
szempontta valt szamomra, és igy az Egri
Bikavér borainkban kiemelt szerepet
kapott a kékfrankos sz6l6fajta. A borvi-
dék is elSirta a helyi fajtak fontossagat az
eredetvédelmi szabalyaiban.

Természetesen ezzel a felismeréssel fel-
adat is jar. Vajon hogyan lehet amulatba
ejtd kékfrankosokat termelni? Milyen
kitettségli diild, milyen talajosszetétel,
milyen mivelési méd, mely fajtavaltozat,
milyen bortermelési ut az, ami kifejezi

és hangsulyozza e fajta egyediségét és
eldsegiti a megcélzott koncentraltsagot és
egyensulyt? Es persze még fokozhatnank
a kérdések sorat, am mar ez sem kevés.

Gyuri, meg tudod fogalmazni, hogy mit
akarsz a Mereng6 borral elérni?
Szeretném, ha ez a bor hordozhatna

egy dtlag feletti mindséget és
megkérddjelezhetetlen értéket a boraink
kozott minden évjaratdban. Ha ugy gon-
dolhatnanak ra a bor-fogyasztok, mint
egy biztos egriességet kifejez borra... és
nem okozna senkinek csalédast!

A bordszatodon beliil hovd helyeznéd el
ezt a bort?

A Merengé eddig is valogatott tétel volt.
Igaz, az évek alatt megjelentek mellette a
dilés Bikavéreink, mint a Hangacs diil6
és a Nagy-Eged-hegy, azonban ebben a
borban szeretném a nagy birtokborunkat
megfogalmazni, amelybdl a termdhelyek
sokszintlisége révén izgalmas és nagyon
Osszetett borélmény sziilethet. Persze
nagyon fontos ennél a borndl is, hogy
igazan egri legyen. Szeretnék htivosen
eleg-ans, hosszu és igen nemes borkarak-
tert elérni.

Mi a spiritudlis kotédésed ehhez a
borhoz?

En sok sz6ban érzem a szemlélédést,
azt a rahagyatkozo, keres6 és amulat-ot
érint6 magatartast, amit csak az Istenre
val6 racsoddlkozas és szeretet taplal. En
ezt érzem a Merengd esetén is. Ez nagy-
on 9sszecseng a borral, hisz alapvetéen

a bor 6nmaga is csoda, és ez a csoda egy
rendkiviil kiilonleges alkotéi kifejez6dés
is egyben.

Milyen messze vagy a céltol, amit ezzel a
borral kijeloltél?

Mi, emberek, termel6k ott jarunk, ahol
jarnunk kell. Nem tudunk el6rébb tar-
tani. Igaz azonban, hogy olykor az Isten
kegyelmébdl megadatik egy-egy kiilon-
leges borélmény, ami szamomra nagyon
lelkesit6! De azt is el kell mondani, hogy
sokszor mast terveztem, mint ami végiil
borként megvaldsult. Talan egy kicsit
azért simul a kilengés amplitudoja,
azonban gy érzem, jobb, ha belatjuk

a kicsinységiinket. Ugyanis igy sokkal
békésebb lelkiallapotban lehetiink, tud-
van, hogy részt vehetiink a teremtésben,
de ott van az igazi tamasz mellettiink.
Ez igen nagy dolog. Bizom benne, hogy

ennyi év utan tényleg a sz6l6 és bor
teriiletén van szandéka velem az Isten-
nek. Szeretném ezzel a borral is Ot
dicséiteni, de ez csak ugy lehet, ha a bor-
vidékiinket mélté modon képviselem...
és ebben benne van az, hogy igyekszem

azt épiteni is.

Bizony, a riport utdn otthon felbontot-
tam egy palack Merengé Bikavért, s
iiltem a bor mellett és merengtem a
Joisten kegyelmén, amely lehetGvé tette
szdmomra, hogy abban a korban éljek,
amikor ezt a bort megkostolhatom. Ez

a bor bizonyosan elviszi az egri bor jé
hirét minden olyan helyre, ahol megkés-
toljak. W
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Van egy viziém!

Darin Sandor riportja

Nemrégiben adtak at Magyarorszag egyik legrangosabb
szakmai elismerését, a Boraszok Bordasza-dijat. A szakma
legjobbjanak Bbacsé Andrast, a Tokaj Oremus Szo6ld6birtok
foboraszat, Ugyvezetdjét valasztottak.

Ennek apropodjan beszélgettem vele a tolcsvai birtok pin-
cerendszerének labirintusaban.

Az elobb egy francia hdazaspdrt kisért
ki a kollégandd a pincébdl. Mennyire
vagytok nyitottak a borturizmus felé?
Az Oremus tart kapukkal varja a lato-
gatdkat, ami azt jelenti, hogy szervezett
formdban barki megtekintheti a pincét.
Kicsit belelat a pince életébe, megis-
merkedik a folyamatokkal, amelynek
segitségével a tokaji aszu borok és a
tokaji szaraz borok késziilnek. De vegyiik
el a pincekulcsot, és nézzitk meg mi is!

Milyen hossziisdgii ez az egybefiiggd
pincerendszer?

A Klasszikus bor érlelésnek a folda-

latti pincerendszere kapcsolodik a vele
szemben elhelyezett korszerl préshazzal.
Meg6riztiik mindazt, amit az el6deinkt6l
kaptunk, igy egy csodas haromszintes
pincerendszer all rendelkezéstinkre, ami

egy kozel négy kilométer hosszusagu
labirintus. Jelen pillanatban t6bb mint
ezer horddban érleljiik a borokat. Ennek
a foldalatti pincerendszernek a leg-
nagyobb eldnye, hogy itt a hémérséklet
télen-nyaron allandd. Egy olyan
hémérsékletrdl van sz6, ami nagyon ked-
vez a borok tarolasanak és fahordos ér-
lelésének. Emellett magas a paratartalom
létrehoz egy olyan, magas mikroklimat

a pincében, ahol a pincei penész vastag
penészgyepeket alkot a falon.

Ez folyamatosan tisztitja a levegét,
szabalyozza a paratartalmat és hozzdjarul
ahhoz, hogy egy nagyon tiszta illata
természetes borérleld hely alakuljon ki.
Ehhez a pincerendszerhez kapcsolodik
az a korszer(i préshaz, ahol a sz616
beérkezésétdl kezdve, egészen a palack-
ozasig minden folyamat lezajlik.

Ekszkloziv
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“~Fot6: NémetAtilorViktor

Mennyi idét téltenek a borok a pincé-
ben?

Koztudott, hogy az édes szamorodni
naluk 12-16 hénapig hordéban marad,
az aszuk inkabb 24 hénapot, de van,
mikor eléri a 30 hénapot is ez az idészak.
Rendszeresen cseréljitk a horddinkat,
ami azt jelenti, hogy mi inkabb csak
harom évig hasznalunk egy hordét, a
negyedik év az biztos, hogy az utolsd
év. Minden évben a hordéallomanyunk
az egy harmada 4j hordoként érkezik.
Az 1j horddkat rendszeresen erjesz-
tésre hasznaljuk, oktober, november,
december honapban az aszuk erjednek
benne, majd januadr, februdrban pedig
lekertilnek egy korszerti pincerészbe,

és itt maradnak azt kovetéen 3-4 éven
keresztiil.

Ldtunk itt néhdny muzedlis tételt is ...
Igen, ezekben a beugrokban kiilonbozé
évjaratok reprezentansait taldljuk. Itt,
balra van a pincének a két legoregebb té-
tele. Az egyik az 1866-0s, a masik pedig
az 1876-0s évjaratbol val6. E muzealis
készletiink kicsi. Néhany palackunk van
csupan, amiket drveréseken vasaroltuk.
Nagyon érdekes, ha allitva 6rizziik itt
ezeket a palackokat, akkor nagyon szép
pincei penészkucsmdk, kalapok, stivegek
alakulnak ki a palackok nyakén. Ugy
szoktam fogalmazni, hogy ime, itt van-
nak Tokaj Nagy Urai, akik az idelato-
gatokat is koszontik. P>
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A pincében jelent6sebb mennyiségti bor
van az 1956 és az azt kovetd évekbol.

Az 1972-ig terjedd évjaratokbdl 10-30
palacknyi mennyiségiink van, az 1972
uténi évjaratokbodl pedig mar sikeriilt 500
és 1000 palackos nagysagrend kozotti
készleteket kialakitanunk. 1993-ban
alakul meg az Oremus, azéta én szisz-
tematikusan torekszem arra, hogy kivalé
évjaratok 5 és 6 puttonyos asztibol
minimum ezer palackot helyezziink el
palackos érlelésre, ami azt jelenti, hogy
az itteni borokhoz 25 évig biztosan

nem nyudlunk. Akkor viszont valészin,
hogy a piacra fogjuk vinni koriilbeliil e
készletek felét.

Innen latjuk azt a rétegvonalat, ami
mentén a pincebejaratok elhelyezked-
nek. Ennek a dombnak az oldaldban

egy olyan pincerendszer van, aminek a
hossza nagyjabdl 60 kilométer. Itt koriil-
ottiink mintegy 20-25 tulajdonosnak van
pincéje. Ez itt, Tokaj-Hegyaljan is, egy
specialis, de vilagviszonylatban is egy
nagyon értékes pincerendszer.

A masik, amiért ide jottem, mert innen
nagyon szép a kilatas Tolcsvara. Mint
egy kis amfitedtrum helyezkedik el a
telepiilés egy pataknak a jobb és bal
partjan. Barmerre tekintiink korbe déli,
dél-nyugati, nyugati, s6t, néhany esetben
még dél-keleti iranyban is, mindenhol
sz616 talalhato.

Az Oremus birtoknak 6t teleptilés ha-
tardban, 13 egymastol teljesen elkiiloniild
dilében vannak egységei. Megha-
tarozé diléink Tolcsva, Olaszliszka és
Erd8bénye kozotti teriileten talalhatok.
Itt van az Osszes sz6l6 teriileteinek

két harmada. A névadé diilé, az Ore-
mus Satoraljatjhely mellett, a Varhely
oldalban fekszik. Osszesen 96 hektar
termdiiltetvényiink van, a teljes tertil-
etiink pedig meghaladja a 100 hektart.
Természetesen vannak most is olyan

20 Debreceni BOROZO

részek, amelyeket pihentetiink, illetve
most készitlink el6 telepitésre.

Az Oremus 2000-ben egy olyan sajatos
onvizsgalatot végzett, aminek az alapja a
piaccal valé kommunikacié volt. Az elsé
6-7 év ahhoz kellett, hogy az informaciok
megérkezzenek, beérlelédjenek és a mi
fejiinkben a sulypontok eltolodjanak.
Kozel tiztéle borunk volt addig, 2000-
ben picit leegyszertisddtiink és akkor ki-
alakult az Oremusnal egy olyan termék-
egység, amely harom boron alapszik.
Ennek a piramisnak a tetején minden-
féleképpen az aszu bor van, hiszen az
Oremus egy olyan birtok, amelynek az
alapfilozéfidja a nemes asztbor készitése.
Mindent erre hegyeziink ki. Minden
tevékenységiink erre 6sszpontosul. A
masodik egység a nagy szaraz bor készit-
ése, ami a Mandolas markanéven keriil

a piacra. A kett6 kozott, valahol kozépen
az ugynevezett késéi sziiretelést boraink
vannak, amelyeknél a sziiret méodja
determinalja a bornak a kiilonlegességét.
Mindig késleltetjiik a sziiretet, nagyon
sok teriileten hagyunk kint sz616t annak
érdekében, hogy minél tobb aszuszemet
tudjunk sziiretelni, ami alkalmas nagyon
jo minGségu késoi sziiret, és ennek egy
tradicionalisabb megfelel6je az tigyne-
vezett édes szamorodni bor készitésére.
Igy 4ll fel maga a borszortiment.

Hihetetleniil megvaltozott a vilag. S a
borkulttra iranti érdeklddés is. Egy
gasztroforradalom zajlott le az elmult
Otven évben. Megviltozott az emberek
éttermi kulturdja, iz kulturdja és bizo-
nyos gasztronémiai szokasok is ata-
lakultak. Tulajdonképpen csak ezek-
nek az egyiittes figyelembe vételével

- a piaccal val6 alland6 parbeszéd és a
konkurencidra val6 allandé odafigyelés
révén - lehet megélni a holnapot. Egyre
szofisztikaltabb, egyre jobb borkedvel6k
vannak. Mdr nem egyszert fogyasztok-
kal allunk szemben, akik csak bemennek
a boltba és levesznek egy palackot, ha-
nem tudjik, hogy mit vesznek le, tudjak,
hogy mit vérnak el az adott bortdl,
készek utana menni, informal6dni.

Nalunk 6riasi adottsag — mar az alaku-
lastol kezdve -, hogy a boraszatba
belépett egy spanyol csalad, amely
még négy vordsboros birtokkal bir a
vilag kiilénb6z6 borvidékein. Ok mér
belépésiik pillanataban is két évtizedes,
komoly tapasztalattal birtak a nemzet-
kodzi borkereskedelemben. Ok hoztak el
hozzank, épitették be azt a nemzetkozi
disztribuciés rendszert, aminek révén
tobb mint szaz orszagba jutnak el az
Oremus borok.

Nagyon fontos az tjdonsag, illetve

az alland6 megujulas, hogy Tokaj és

az Oremus varazslata folyamatosan
megismétlddjon. Egy bordsznak ezért
kell nagyon szigortan és 6nkritikusan
dolgoznia. Nagyon nagy alazattal kell
figyelnie azt, amit csindl, mert tulaj-
donképpen a piaccal vald beszélgetés a
piacnak, az informacidénak a megértése
és annak az alkalmazasa és az ebbdl
levont kovetkeztetések alkalmazasa
elemi fontossagu. Csak igy tudjuk azt
elérni, hogy a borok mindésége ne allandé
legyen, hanem, ha lehet, folyamatosan
javuljon.

Ez a f6 kérdés, hogy nem szabad ott
megallni, amikor valaki azt mondta,
hogy a bor jo, vagy izlik. Az egy dolog.
Hanem hihetetlentl fontos, hogy legyen
hajland6sagunk arra, hogy 6szintén
bevalljuk: még nem értiik el a legma-
gasabb mindséget. Még van mit tenniink!
Van mit csinalni, és azért dolgozunk,
mert van egy viziénk, van egy almunk,
hogy egyszer el fogjuk érni ezt a magas
mindséget. Oszintén azt is bevallom,
hogy ennyi, a szakmaban eltoltott év
utén kijelentem, hogy szerintem életem-
ben nem fogom elérni. Eletem végéig
azon fogok dolgozni, hogy még tovabb,
még el8rébb jussunk az uton a legjobb
bor felé.

Ingyenesen letélthetd! 9



Fokuszban a biobor

Kovacs Pal dsszefoglaldja

Azt hiszem, ha rossz cimet lehet valasztani egy cikknek, akkor
¢n ezt sikeresen megtettem. Mert ma hazdankban mindenrdl Iehet
beszélni, csak arrol nem, hogy a biobor fékuszban lenne, hogy
rd valamilyen komoly figyelem irdnyulna.

Miért mondok ilyeneket? Taldn engedjék meg, hogy visszanézzek
egy kicsit. Tiz évvel ezeldtt érlelddétt meg bennem a gondolat,
hogy a magyar biobor termelék megérdemelnék, hogy legyen
egy olyan férum, ahol megmutathatjdk orszagnak, vilagnak,
hogy milyen munkat végeztek az e¢l6zd években.

Eltelt egy évtized, minden évben me-
grendezziik most mar rendszeresen az
egyetlen orszagos, kiilfold felé is nyitott
biobor versenyiinket, és az érdeklédés
egy cseppet sem valtozott. Igaz az is,
hogy valamilyen furcsa, személyiségi
adatok kezelésére vonatkozo jogszabaly
alapjan, szinte lehetetlen hozzéjutni a
magyar bio boraszkodassal foglakozd
pincészetek névsordhoz, elérhetdségi
adataihoz. Mintha szégyen lenne az,
hogy valaki bio borokat készit ... S6t:
nagyon sokan meg sem jelolik ezt a
tényt a boros palackokon. Miért? Mert

semmilyen pozitiv hatdsa nincs a bor
forgalmazasi feltételeire.

Ertik Onik ezt? Egy egészségesebb, tisz-
tdabb termékre nem irjik rd, hogy bio,
mert ez nem javitja az eladhatosdgdt

- Magyarorszdgon - s6t, taldn még
inkdbb rontja is.

Természetesen igazuk lehet azoknak,
akik azt mondjék, hogy egy ilyen rendez-
vény mindig a szervezSk tevékenységét is
mindsiti. Igazuk van, de bennem akkor
is felmertil a kérdés, miért nem érdeke a

magyar bio bordszoknak a megmérette-
tés? Rangon alulinak tartjak az ossze-
mérés szinvonalat? Miért mindig csak
ugyanaz a 10-12 boraszat jelenik meg?
Lehet, hogy nalunk nincs is sziikség ilyen
megkiilonboztetésre, marmint hogy az
adott termék bio produktum-e vagy
sem?

Nem tudom a valaszt erre, csak azt tu-
dom, hogy a niirnbergi monstre Biofach
kiallitason is csak hébe-hdba jelenik
meg egy-két magyar boraszat, a Mundus
Vini versenyen meg jo, ha évente talan
egy-kettd, és ezek is a magyar versenyen
elért dij-tamogatas felhasznaldsaval...
Pedig a nemzetkozi seregszemlén min-
den évben kozel 6tezer bort tesztelnek,
elismert borbirak kozremikodésével.

Es itt rogton egy megjegyzés: a 2011.

évi orszagos bio borverseny cstcsbora,
az egri Gajdos Pincészet Egri Cabernet
Franc 2009 bora, a timogatast elnyerve,
a kovetkez6 évben a niirnbergi verse-
nyen aranyérmes lett, vagyis a jo bort

az allitolag ,,kevésbé” képzett magyar
borbirak is ki tudjak vélasztani.

Tiz éve van szerencsém szervezni sok
baratom onzetlen segitségével az orsza-
gos bio borversenyt, altalaban 35-40
bort szokott bekiildeni az emlitett 10-12
borészat. Mondhatom, hogy ez egy p
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Biobor

sztenderd szam. A birald bizottsag alta-
laban 7-10 £8bdl all, tobb neves magyar
borasszal és borszakiréval a soraiban.
Nagyon lelkesek és szigoruiak. A pontha-
tarokat is megemeltiik 2-3 ponttal, tehat
6szintén mondhatom, hogy az ered-
mények realisak, az elért eredmények
alapjan szivesen fogyasztom és ajanlom
ezeket a borokat a fogyasztoknak, s6t
forgalmazom is 6ket kereskedéstinkben.

Hat akkor hol a hiba?

Azt gondolom, hogy a szemléletiinkben.
Mi, magyarok, ha biotermékr6l van szo,
két dolgot szoktunk mondogatni. Bio? Ja,
az a ronda, kukacos valami. Vagy pedig
igy okoskodunk: na, azt ne mondja mar
senki nekem, hogy ha baj van, akkor
nem hasznalnak kemikaliat...

Itt latom én a bajok gydkerét. Nem
hissziik el, nem meriink bizni ab-

ban, hogy vannak emberek, elhivatott
emberek, akik egy tigy kapcsan képesek
felvallalni a tobb munkat, a nehezebb
utat. En lattam olyan szélészt, aki
metszéolldval is védekezett a sz616ben,
felvallalva a kisebb terméshozamot.

Azt is tudom, hogy a borzasztdan
nehéz 2014-es évben is volt egészséges
sz6l6termés a bio gazdasagokban. Igaz,
csak 30-40 szazaléknyi az el6z6 évekhez
képest, de meg tudtak védeni a sz816t
kemikaliak hasznélata nélkdil. Itt tehat a
bokkend, hogy a kemikaliat hasznalok
eredményei sem voltak sokkal jobbak, ha
egyaltalan jobbak voltak.

Nalunk tiz évvel ezel6tt az eladott bor
kériilbeliil 1 %-a volt bio, Németorszag-
ban, Ausztridban nagyjabol 10-12 %.
Ma nélunk ez a mennyiség hivatalosan
maradt az 1 % kornyékén, mikozben az
emlitett orszagokban megkozeliti a 20
%-ot, vagyis korilbelil megduplazé-
dott. Es a tendencia novekedést mutat,
Franciaorszagban példaul 2013-ban
egy év alatt 23 %-kal nétt a bioborok
értékesitése.

Szandékosan nem néztem utdna az
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eurdpai orszagok bioboraszati tdmo-
gatdsainak, mert meggy6z8désem,
hogy az ilyen jellegli boraszkodas nem
els6sorban a timogatas mértékétdl figg,
hanem elkotelezettség és hit kérdése.
Ha visszagondolunk csak 100 -150
évre, akkor latnunk kell, hogy nagy- és
dédapaink kizardlag biogazdalkodas
keretében boraszkodtak. Nem is volt
masra lehet6ségiik. Akik tehat ma ezt a
format valasztjak, csak visszatérnek az
Gseink hagyomanyos moédszereihez.

A hitetleneknek csak azt tudom
mondani, hogy aki nem bizik a ma
bio- vagy 6koldgiai borokat készitd
boraszokban, az nem tudja, vagy nem
akarja tudni, hogy a vilag képes ilyen
moédon is miikédni. A névényeiknek
is megvan a maga immunrendszere,
és a biogazdalkod¢ feladata, hogy a
kell$ id6ben és kelld6 mdédon segitséget
nydjtson a novénynek a hatékonysag
fokozasaban.

Az elmult tiz év szamomra egyértelmuen
bizonyitotta, hogy a biobor sem-

mivel sem rosszabb, mint a nem bio,
viszont egészségesebb. Hogy néha

egy kicsivel dragabb? Lehet, de profi
borkereskeddként leszogezem, hogy ez
az allitds nem bizonyithaté ma a magyar
borpiacon, hiszen 1000 forintos palack ar
mellett is lehetséges nagyon jo bioborok-
at vasarolni. Arrél meg természetesen
nem is kell beszélniink, hogy ezek a

borok nem tartalmaznak semmilyen, az
egészségiinkre karos vegyi anyagot, még
nyomelemnyi mértékben sem.

Adodik a kérdés, akkor most merre
haladunk ebben az utcaban?

A valaszom egyértelm: rendiil-

etlentil el6re. Borkereskeddként és
borujsagiroként van szerencsém jarni az
orszag borvidékeit, boros rendezvényeit,
versenyeit. Néha meglepetésként élem
meg, ha egy borversenyen a nyertesek
kozott bio terméket is talalok, ez is
bizonyitja, hogy helyiik van a palettan.
Ennél is érdekesebb azonban, hogy egyre
tobb borasztdl hallom, hogy komoly
mértékben csokkenti, s6t lehetéség sze-
rint egyaltalan nem hasznal a sz6l6ben
kemikaliat és felszivddo vegyszereket.
Ilyenkor mindig megkérdezem, hogy ak-
kor miért nem bio bort készit, ellendrzott
koriilmények kozott. A valasz szinte
mindig ugyanaz: nem biztos, hogy 100
%-ban meg tudom védeni a sz6l6t, kell
egy biztonsagi tartalék. Itt jelenik meg a
hit és eltokéltség, mert aki bejelentkezik
az ellen6rz6 szervekhez és elfogadja

a feltételeket, az biztos magaban és a
tudasdban, felvallalja a nehezebb, de
egészségesebb utat, mer rizikot vallalni.
A misik fontos kérdés, ami felmeriilt
bennem, hogy a nagyon sok egyestilet
és szervezet kozott, amelyek atszovik

a magyar boros tarsadalmat, nincs
egyetlen bio boros sem. Miért nincs

erre igény? Miért nem akarnak a bio
boraszok kiallani és hallatni szavukat?
Csupa olyan kérdés, amire én nem tud-
om a valaszt, vagy csak olyat, ami nem
viszi el8re az tigyet.

Azt gondolom, hogy ma igenis sziik-

ség lenne egy bio boraszokat tomoritd
szakmai szervezetre, amely kimondana
hangosan is azokat a kérdéseket, amelyek
egy részét ma itt feltettem. En magam
kevés vagyok ehhez, alapom sincs hozz4,
de nagyon szivesen részt vennék abban a
munkaban, amely, a véleményem szerint,
nemzetkozi szinten is kivalé magyar
biobor-termelést még magasabb szintre
emelné, még ismertebbé és elfogadot-
tabba tenné.

Hogyan lehetne, hogyan tudndnk mi,
szimpla borfogyasztok segiteni ezen?



Nagyon egyszertien. Legyen 2016 a bio
borok éve! Vasaroljunk minél tobb bio,
vagy Okoldgiai megjeldlést bort, szer-
vezziink minél tobb olyan rendezvényt,
késtoldt, adjunk tovabb a tapasztalataink-
at és masokat is buzditsunk ilyen borok
fogyasztasara és akkor biztosan nem
marad el a hatdsa, és taldn a bio boraszok
is nagyobb hittel és elkotelezettséggel
mennek tovabb a megkezdett uton.

Az egészségiink nagyon fontos, és egyre
fontosabb lesz, itt a lehetdség, éljiink
vele.

Az elmult évekhez hasonléan 2016
aprilisaban ismételten, immaron tizedik
alkalommal rendeztiik meg Hortobagy-
on az Okottira Vendéghdz éttermében az
orszagos bio borversenyt.

Az idén nyolc borvidék 13 pincészete
(koztiik két kiilfoldi) osszesen 40

borat nevezte be a megmérettetésre,
amelyet rangos zstiri biralt el, Wille-
Baumkauff Marta aasszony elnoksége
mellett, szamos ragos magyar bio borasz
kézremtikodésével.

A benevezett borokbdl 24 fehér (ezen
beliil 18 szaraz, valamint 6 félszaraz,
félédes és édes), 4 rozé, 1 siller és 11
vOrods bor volt a megoszlas.

Evjaratonkénti bontasban zomében
2015-6s borok voltak a nevezési listan,
szam szerint 26 minta, a legrégebbi
évjarat pedig 2012-es volt.

Alapkovetkeztetésként elmondhatjuk,
hogy az eddigi el6rejelzésekkel ellentét-
ben a 2015-6s borok nagyon kellemes
csalodast hoztak a birdlok szamara.
Nagyon kellemes, zamatos borokkal ta-
lalkozhattak és alapvetGen — egyetlen bor
kivételével - komolyabb pontozasi vita
sem alakult ki. A borok kézel 80 %-at a
biralé bizottsag 8 ponton beliil pontozta.

A végeredmény az alabbiak szerint fog-
lalhaté 6ssze: 3 cstcsbor - fehér szaraz,
fehér édes és voros bor kategoridban,
tovabbi 7 arany, 19 eziist, 9 bronz és 2
oklevél.

A kategoériak gybztesei

Fehér szaraz csucsbor:
Matyas Csaladi Pincészet -
Kisujfalu (Szlovakia)

Tramini 2015 - 9 1pont

Az aranysarga szinG bor eldszor az
illataval varazsolia el a fogyasztot,
nagyon szep fuszeres, gyimolcsos,
virdgos jegyekkel, a savak le van-
nak kereckedve, a teste selymes,
sz&jban igazi iz orgia, sok gyu-
molcesel, nagyon harmonikus, hosszu
lecsengés.

Fehér ¢des csucsbor:

Pendits Sz6l6birtok ¢s Pincészet -
Abaujszantoé

6 puttonyos aszu 2013
(hordominta) - 94 pont

Napraforgd-sarga szin, igazi il-
latbomba, Vilmos kdrte, dszi barack,
foge, narancs, citrus, mézes illatok,
komoly test, kimagasld sav és edes-
seg egyensuly, a szdjban harménia
¢s egyensuly, komplexitas, nagyon
hosszU gyumolcsods lecsengés.

Voéros csucsbor:
Vincze Pincészet - Eger
Mészhegy Syrah 2011 - 92 pont

Sotetvords szin, fiszeres, gyimolcsos,
enyhen avaros illatvilag, nagy test,
szep sav ¢s tannin szerkezet, komoly,
telt bor, nagyon sok gyumolccesel

Bbiobor

¢s fuszeresseggel az izeiben, oridsi
potencidllal.

Mindharom bor nagyon magas
minosegi jegyeket mutatott ¢s a
biralo bizottsag szinte egyhanguan
ebbe a kategoriaba javasolta
ket Azt hiszem, a 2016. évi bor-
versenyen melto kezekbe kerdl a
csucsbor megnevezés visele senek
joga, csak gratulacioval tartozunk
ezeknek a boraszatoknak az elveg-
zett munkaert.

A aranyérmes borok

Fehér aranyérmes borok:
Szaszi Birtok - Szigliget
Szentgyodrgy-hegyi Olaszrizling
2014, kései sziret - 93 pont

Tokaj-Héetsz616 Szélébirtok - Tokaj
Furmint 2015 - 91 pont

Dobosi Pincészet - Szentantalfa
Juhfark 2014 - 88 pont

Dobosi Pincészet - Szentantalfa
Juhfark 2015 - 88 pont

Dobosi Pincészet - Szentantalfa
Tramini - Sargamuskotaly 2015
felszaraz - 88 pont

Vo6rds aranyérmes borok:
Gajdos Pinceszet - Egerszaldk
Egri Cabernet Sauvignon 2013 -
89 pont

Mdatyas Csaladi Pincészet -
Kisujfalu (Szlovakia)
Dunaj 2013 - 89 pont

Az eredmeények azt mutatiak, hogy
a borok mindsege kivalo, nyugod-
tan kereshetjok a boltokban. M
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Olaszrizling

Kovacs Pal dsszefoglaloja

Nehéz. Nagyon nehéz
irni egy olyan szol6faj-
tardél, amelyet Magya-
rorszagon mindenki ismer,
amely az 6sszes borvi-
dékinkdn megtalalhato,
szinte mar hungarikumnak
tarthatnank.

A borokat leirtak:

Darin Séandor, Kerekes Sandor,
Németi Attila Viktor, Kovacs Pal.
A pontozast az Arany Toke
Nemzetkozi Borverseny

Készitenek beldle egyszeri | !
zsUri tagjai vegeztek.

tébmegborokat, j6 nagy téke-
terheléssel, froccsnek az is jo.
Aztdén egy kis torddéssel szép
kellemes borokat a minden-
napokra, amikor ,csak” jolesik
meginni egy pohdar kellemes it6-
kat. Es persze nagy odafigyelés-
sel, a klénok ¢s termbteriletek
adottsagainak figyelembevételé-
vel, csdkkentett tdketerheléssel és
zO8ldszirettel készitenek beldle
nagy, mindségi, prémium kategé-
riaba tartozé borokat is, amelyek
nemzetkdzi versenyeken is komoly
eredményeket érnek el.

Szdarmazasa ismeretlen, morfolégiai
bélyegei alapjan c. occidentalis fajta,

a kdrnyezd orszagokban is jol ismert,
mint: Riesling italien blanc, Welschriesling,
Rizling Vlassky, Riesling italico, Taljanska
grasevina.

Jol lathato, hogy egy nagyon ismert és
gyakran eléfordulé szdléfajtardl van szé és
mégis, ha valahol Olaszrizlinget kindlnak, az
ember 6nkénytelentl is 6vatossa valik, vissza-
hékoél: mi az, csak egy olaszrizlinged van?

\

Nem tudsz valami rendes borral megkindlni?

Palackfoté: Németi Attila Viktor



Tényleg, milyen is az Olaszrizling? Lehet
ebbdl egyaltalan jo bort késziteni? Mi
lehet erre a legjobb valasz, minthogy az
ember megkdstol minél tobb bort, minél
tobb boraszattol, minél tobb borvidékrél.

En szerencsés ember vagyok, mert
most mar sokadik alkalommal kaptam
meghivast Egerszolatrol, ezuattal XI.
Arany Téke Nemzetkozi Olaszrizling
Borversenyre, ahol nem csak magyar,
de horvat, roman, szlovak, cseh olasz-
rizlingek is megfordultak j6 szamban,
2016-ban kozel szaz borminta
forméjaban.

A rendez6k felkérésére sszegeztiik a
verseny eredményeit és a versenysza-
bélyzat szerint dijazott 33 borrdl bévebb
leirast adunk a fajta kedveldi szamara,

a verseny zstrije altal megadott pont-
szamok alapjan, de kicsit eltérve a
rangsortol.

95 pont

Szaszi Birtok

Szentgyorgy-hegyi Olaszrizling 2014
kései sziiret - 95,4 pont

Aranysarga szind, gyimolcsos, kortés,
barackos, fiigés, mandulds illatjegyek,
szép savszerkezet, integralodott édes-
séggel, a korty zamatos, izgalmas,
nagyon kerek és hosszu.

Kutjevo d.d.

Grasevina Izborna Berba 2011 -

95,4 pont

Mély aranysarga szinti, nagyon Osszetett
illat és iz, fiigés, mandulas jegyekkel,
nagyon komoly test, kifogastalan sav és
édesség egyensuly, nagyon kerek, szdjban
harmonikus, hosszu lecsengésti, hosszan
érlelhetd bor.

Domsodi Boraszati Kft.

Olaszrizling 2015 - 95,2 pont
Halvanysarga szin, intenziv, gyiimolcsos,
barackos, kortés, mandulas illatok,
selymes test, szép sav, izgalmas, kerek,
gyumolcsos izek a szdjban, szép hosszu
lecsengés.

Vinarstvo Dubovsky & Grancic
Rizling Vlassky 2015 - 95,2 pont
Aranysaga szin, tiszta, nagyon érett
mandulas jegyekkel, szép kerek, olajos

test, zamatos, nagyon érett és koncentralt
korty, szép hosszu, gylimolcsos lecsen-
géssel.

92 pont

Kutjevo d.d.

Grasevina Jégbor 2009 - 92,6 pont
Markans gytimolcsosség és akac illat
jelenik meg a poharban. A kortyban
korte, ananasz és mézes jegyek dominal-
nak, a végén megjelend pikans mandulas
aromdkkal. Savai szépen egészitik ki az
édes jelleget. Szép allasu, érett bor, igazi
kiilonlegesség.

91 pont

Raboczki Attila

Egerszolati Olaszrizling kései 2005 -
91,2 pont

Tiszta aranysarga szin. Mézes, aszalt
gyumolcsos illatok fogadnak. Az elsé
kortyban lehengerel az édes aszaltas,
tropusi gytimolcsos iz. Késébb korte és
barack fliszeres pikantéridja bontakozik
ki. Tokéletes, simuld savak, hosszt
lecsengés.

Soptei Pince

Olaszrizling (2.) 2015 - 91,2 pont
Halvany aranysarga szin, jellemzéen
gyumolesos, mandulas illatok. Szép,
izgalmas savszerkezet, a korty nagyon
zamatos, kerek és hosszu.

90 pont

Cramell Recas

Recas Riesling 2015 - 90,8 pont
Sotétsargas szin, érett illat és iz jegyek,
kortével, manduléval, szép, lekerekedett
savak, olajos test, gytimolcsds, zamatos,
finom keserti véggel, hosszu lecsengéssel.

Vinarstvo Michal Sadlon

Rizling Vlassky 2015 - 90,4 pont
Vilagos szalmasdrga szin, kortés, ba-
rackos, kicsit mandulas illatok, nagyon
szép, élénk savak, olajos test, izeiben
megjelennek a gyiimolcsok, kellemes,
zamatos jegyek, szép, hosszu lecsengés.

Csdbor Pincészet

Agardi Olaszrizling 2015 - 90,4 pont
Halvany szalmasarga szin. Illataban friss,
tide, virdgos. Savai tidék, kozepesen

intenzivek. Nagyon gylimoélcsos, némi
citrusossaggal, kozepesen hosszt lecsen-
gés jellemzi.

Palinkas Attila

Matrai Olaszrizling 2014 - 90,0 pont
Tiszta és vonzo illat. Benne vadkorte,
kajszi, rezeda, a hattérben citrusok. A
lendiilet folytatddik a szajban is, le-
nyelve is kell6en tartalmas az anyag.
Gytmolcsok kerekek és intenzivek,
érkeznek a zoldftiszerek, egy csipetnyi
sOssaggal kisérve. A végén egy lehelet-
nyi gyégynovényesség is megjelenik a
poharban.

Dubicz Pincészet

Friz Olaszrizling Barrique 2015 -

90,0 pont

Halvanysarga szin. Illataban tisztan
kivehetd a hordéhasznalat. Nem tola-
kodo, finoman egésziti ki a bor aromait.
Elénk savakba burkolt kortés, barackos
iz. Kozepes, mandulds lecsengés.

Vinarstvo Michal Sadlon

Rizling Vlassky 2015 - 90,0 pont
Citromsarga szin. Iz és illat alapjén is
érezni, hogy itt bizony nem mindennapi
borokkal van dolgunk. Finom savak
vezetik, j6 egyenstlya van és kellden
intenziv is. Izben azt hozza, amit az illat
igér: korte, anandsz, pici citrus és lime.
Zamatos, jol ihat6 és mutat valamit a
termOhelybdl is. Lecsengésben mar
szégyenlGsebb.

Varsanyi Pincészet

Verpeléti Olaszrizling 2014 - 90,0 pont
Szalmasérga szin. Edeskés, picit musko-
tdlyra emlékeztetd illatjegyek. Izében
mandula, korte, némi citrus. Egy lehelet-
nyi gyégynovényesség is megjelenik a
poharban. Kozepes intenzitdsu savakat
és kozepes lecsengést hoz, a korty végén
jellegzetes mandula kesernyével.

89 pont

Vinarstvo Bartal Pincészet

Rizling Vlassky 2012 - 89,4 pont
Vilagos aranyszin, kicsit mézes, enyhén
muskotalyos, fiigés illat, sok manduléval
az izében, kerek savakkal, szép lecsengés-
sel.

>
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Teszt

Raboczki Attila

Egerszolati Olaszrizling 2010 -

89,2 pont

Halvany aranysarga szin. [llatdban
visszahtzéddan gyiimélcsos. [zében
finoman sds, asvanyos, olajos test, kicsi
kesernyével a végén. Erett egyéniség,
csak véllalkozé szellemtieknek! Ok
viszont nem csalédnak!

Branko Jakobovic

Grasevina 2015 - 89,0 pont
Aranysarga, tiszta, kellemes mandulds,
barackos illat, szép savszerkezet, kel-
lemes, gylimolcsos, zamatos, telt korty,
nem tul hosszu lecsengéssel.

88 pont

Levente Szol6birtok és pince

Szent Anna Olaszrizling 2014 -
88,8 pont

Halvanysarga szin, illatdban barack,
mandula, szép savak, selymes test, a
korty kellemes, gyiimolcsos, kozepes
lecsengéssel.

Molnar és Fiai Pincészet

Abasari Olaszrizling 2015 - 88,8 pont
Szalmasérga szin. Edesre hajazo illat-
tal hodit. Belekortyolva zoldes, almas,
citrusos izekkel kombindl. Savai tidék,
jatékosak. Lecsengése kozepes. Meleg

s

nyari napok idealis hisitéje.

Els6 Magyar Borhaz - Szeremley Birtok
Olaszrizling 2015 - 88,2 pont

Vilagos aranysaga szind, kicsit vissza-
fogott, de gylimolcsos, mandulas illat-
ok, élénk savak, kozepes test, a korty
gyumolcsos és kellemes a végén kicsit
keserd.

87 pont

Karké Janos Pincészete

Rizling Vlassky 2015 - 87,8 pont
Halvanysarga szint, intenziv,
gyumolcsos illatvilag, élénk savak,
kozepes test, zamatos, gyiimolcsos korty,
igazi nyari bor.
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Grasevina de Gotho, Kutjevo
Olaszrizling 2014 - 87,8 pont

Tiszta, aranyba hajlé szin. A bor olajosan
tapad a pohar falara. Els6 szippantasra,
biztos voltam benne, hogy nem egy
szokvanyos olaszrizling. Edes, talérett
illat, amely kortyban is folytatodik.
Erdemes neki idét adni, mert egyre
kifejez6bben mutatja magat. Még a
botritisz sem kizart. Beltartalmi értékei
szépen nyitnak, jon a méz, a licsi és a
mandula. Sokaig csilingel a szadban.

Levente Szol6birtok és Pince

Saar Olaszrizling 2014 - 87,8 pont
Tiszta, halvanysarga szin. Illata fajtajel-
leges, kissé visszafogott dohossag, amely
lassan, de tavozik. Ha tiirelmes vagy,
azért kikandikal a sz616virag, a korte és a
citrus. Kénnyed, jél ihatd, egyenes vonal-
vezetés az aromak vilagaban. Kozepesen
intenziv savainak koszonhet6en kell6
ideig tartd zarasban lehet részed.

Pivnica Baloun

Ryzlink Vlassky 2011 - 87,6 pont
Halvany, mar-mar atlatszo6 szalmasarga
szin. Viragos illat a kezdés, ami gyorsan
driiletes grapefruitba csap 4t. [zében
citrusos, a grapefruit azonnal mindenen
attor. Ezutan asvanyos, kozepesen hossza
lecsengés veszi kezdetét. Kerek savaival
igazi élmény.

Borbély Csaladi Pincészet
Badacsonyi Olaszrizling, késdi sziiret,
2011 - 87,6 pont

Vonzé illat és szinvilag: barack,
mézvirag, érett tropusi gyiimolcs.
Szajban aranyos felépités, kerek savak,
Oszibarack, pici vanilia és aranymazsola.
Az olajos kortyot végig belengi egy
halvany mineralis érzet. A savak jol
tartjak magukat. Intenziv zards, kis
krémességgel a végén.

Limbavin

Rizling Vlassky 2009 - 87,6 pont
Aranysérga szin, édeskés, mandulds,
gyumolcsos illat, szép savak, selymes
test, kerek, édeskés, gytimolcsos korty,
kicsi keserti utéizzel .

Szent Donat Birtok

Nagykut Olaszrizling 2013 - 87,6 pont
Halvanysarga szin, visszafogott illatok,
sok gytiimolccsel. A korty kerek és zama-
tos, szép lecsengéssel.

Vinogradarstvo -

Podrumarstvo Krauthaker

Grasevina Korija-Dilike 2015 - 87,6 pont
Vilagos arany szin, visszafogott illat,
els6sorban gyiimolcsos, egy vegetalis
beiitéssel, nagyon élénk savak, izgalmas,
gyumolcsos korty.

Koporos Boraszat

Egri Olaszrizling 2014 - 87,4 pont
Szinében és illataban is {ide, tiszta, ami a
kortyban szépen folytatddik. Telt man-
dulds aroma, enyhe citrusossaggal paro-
sul. Savai kerekek, szépen belesimulnak a
bor szerkezetébe. Igazan elbtivold bor.

Gal Szolobirtok és Pincészet
Balaton-felvidéki Olaszrizling 2015 -
87,4 pont

Szép halvany szalmasarga szin, némi
z6ldes reflexszel. Rendkiviil friss
gyumolcsos, leginkabb kortés illat.
[zében visszafogottan jelenik meg a
fajtara jellemz6 mandulas fanyarsag.
Friss, ropogos savai teszik feszessé és
élvezetessé.

Kutjeva d.d.

Grasevina vrhunska 2015 - 87,4 pont
Aranyséaga szin, lassan nyilo, érett je-
gyeket mutatd, mandulds, gytimolesos il-
latok, szép kerek savak, zamatos, nagyon
kellemes ivasu bor.

A verseny szabdlyzata szerint csak a
benevezett borok legjobb egyharmada
kaphat oklevelet, de a pontozdsi tdbldzat
is szigortibb a megszokottndl, ime:

Nagy Arany Erem: 95-100 pont
Aranyérem: 90-94,9 pont

Eziistérem: 85-89.9 pont

Bronzérem: 80-84,9 pont

Oklevél (emléklap) 50-79,9

Egy ilyen monstre késtolo utdn mindig
varnak az olvasék egy dsszegzést az
ujsdgirétol. Nos, ebben az esetben nagyon
konnyii a dolgunk, hiszen a megkdstolt és
leirt borok mindegyike a maga nemében
kivalo és fényesen bizonyitja, hogy az
olaszrizling ebben a gyonyirii Karpdt-
medencében nagyon is jo helyen van. Ha
nincs semmi Otletiink, akkor nyugodtan
nyuljunk a mi olaszrizlingiinkhoz, még ha
olasszal is kezdddik neve. B
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“No way!”
Egy makacssag térténete

Kerekes Sandor riportja

A Matrai Borvidék legujabb felfedezettie Kerekes Tamds
harminckét éves gépészmérndk. Fodllasban tervezd4mérndkként
dolgozik Jaszberényben, ahol termékek fejlesztesevel foglalkozik.
lgazi énje megis szuldfalujgban, Cydngyodstarianban bontako-
zott ki. Nem véletlentl. Gyermekkori bardtaival, Benedek Péter-
rel ¢s Luddanyi balazzsal egy utcdban nott fel. Az a borospince,
amely az 1770-es e¢vekben ¢pilt meg, generaciok 6ta a csalad
tulajdona. A legenda szerint a helyiség Kézép-Eur6pa leghosz-
szabb egyenes agu pincéjével, a hires Haller-pincével egy
idében ¢pult. Allitolag a Kerekes csalad pincejét is ugyanazok
a francia hadifoglyok vdjtak ki. Ha mar térténelem, akkor azt is
tudni illik, hogy a legismertebb matrai bordsz, Szé6ke Matyas a
nagybdatyja. A Matrai borvidék Uj csillaga azonban nem ennek
kdsz6nhetden emelkedik magasabbra...

Nincs mas ut, csak a Matra! borvidék kozéppontjanak szamitd tele-
piilésen, mint Sz6ke Métyds Pincészete,
A Mitra fest6i kornyezetében autézom, a Csernyik Pincészet, a Centurio

Gyongyost6l hat kilométerre. Az 1t felett
magasodik a jellegzetes kopasz hegy, a
Vildgos-hegy. A Tarjan patak volgyében
meghtz6d6 takaros utcacskakat almos
kutydk ugatasa és hamisitatlan nyugalom
lengi be. Nem szokatlan ez a kép, ha az
utazo olyan helyre igyekszik, ahol fél évez-
redes multra tekint vissza a sz6l6kulttra.
A céléllomas Gyongydstarjan.

Olyan ismert boraszatok talalhatok a
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Sz6l6birtok, a Benedek Pincészet, vagy
a Ludanyi Pince. Most mégis, mashova
igyekszem a Debreceni Borozét és
kivancsi olvasoinkat képviselve. Egy ifja
mérnok-boraszhoz, Kerekes Tamdshoz
vezet az utam, akivel - legnagyobb saj-
nalatomra - csak névrokonsagban allok.

Andezittufa, csipkebokor és madarcsic-
sergés

 Folék: Kerekes Sandog.

- Fe

Tamads édesanyja altal stit6tt, még forrd
sos stiteménnyel felszerelkezve, némi ka-
paszkodd utdn érkeziink meg a birtok-
kozpontba, a Barna tanyara. Banyai Ga-
bor Botond szerkesztésében megjelent
Nagy Magyar Boratlasz szerint ez a hely
“premier cru” mindsitésti. Minden talzas
nélkill megerésitem: minden adott-
saga megvan hozzd! A szomszédsigban
klasszikusan hires, wvulkanikus dlék
magaslanak a Cserepes és Gereg. A ta-
laj morzsalékos andezittufa, teteje barna
erdétalaj, agyagbemosddasokkal. Lagy
szell6 simogat. Tamassal felkapaszkodunk
a legmagasabb pontra, egy kéhalomra, és
onnan gyonyorkoédiink a paratlanul szép
kilatasban.

Ezen a helyen igazi csipkebozot-dzsungel
volt és rengeteg k6. Mdra gondosan meg-
tervezett szolGiiltetvény ldthato, a felhal-
mozodott kovekbdl pedig ez a franké sdnc
épiilt, aminek a tetejére legkés6bb jovire egy
kostoloteraszt szeretnék épiteni - mondja
a gazda, Kerekes Tamds a helyi bordsz-
bardtok és borturistdk nagy oromére -.
A Barna tanya délnyugati fekvésében két
szbloteriiletem is taldlhatd. Itt a széljdrta
dombtetén — ennek koszonhetben kevésbé
gyakoriak a betegségek — 1,4 hektdrnyi
teriileten 2011-ben hdrsleveliit, rajnai ri-
zlinget és sdrgamuskotdlyt telepitettiink,
mellette pedig egy hektdrnyi 1ij telepités
taldlhato, ahol 12 sor Olaszrizling, 12 sor
Chardonnay és 12 sor Pinot Blanc van. Az
erddsdv temperdld hatdsa miatt a sz6l6
hosszabban kint tarthato Osszel. A sziiretek
idépontja dltaldban szeptember vége, ok-
tober eleje. Az is el6fordult mdr — mutat



rd buszkeséggel a hangjaban -, hogy a
széléteriilet alja asziisodik, kozepe topped,
a teteje meg egészséges. De szereptévesz-
tésbe nem kivanok keriilni, nem Tokaj
kopirozdsa a cél, a mdtrai bordszoknak is
meg van a sajdt utjuk.

Ha mar szoba keriilt, hogyan ha-
taroznad meg a matrai borokat?

Szerencsére egyre tobben gondoljuk azt
a borvidékrdl, hogy szakitanunk kell
a “konnyed, illatos fehérborok hazdja”
téves sztereotipidval. Tobb bardtommal
is azt vallom, hogy a talajadottsdgoknak,
a mikroklimdnak, a hozamkorldtozds-
nak koszonhetéen magas beltartalmil,
komoly presztizsii borokat kell késziteni.
Fogd meg - kezembe nyom egy mal-
ladoz6 kédarabot -, a rajnai rizlingnél és
a hdrsleveliinél ilyen ,tiszta k6~ az egész
talaj. Erzed, milyen jé a h6hdztartdsa. Azt
is mondhatndm - teszi hozza nevetve -,
hogy atommeleg! Nos, tobbek kozott ennek
koszonhet6, hogy tudunk késén sziiretelni.

»Mérnok ember is vagyok, szeretem a ki-
hivdsokat!”

Osszesen 4,4 hektdron és négy diilében
gazddlkodom. A szblémunkdkat a sziile-
immel és a batydmmal, Kerekes Attildval
egyiitt végzem. Ahol most vagyunk, a Bar-
na tanya Osszesen 2,4 hektdr. Délnyugati
kitettség és az andezittufds talaj miatt az
itt késziilt borok magas beltartalommal és
megfelel6 savgerinccel is birnak. Az egyik
kedvenc szél6fajtdam, a Hdrslevelii. Majd a
pincében megkéstolod, hogy a mézes, akdc-
virdgos jegyek mellett a kortyvégi miner-
alitds hiien adja vissza a diilé és a fajta
jegyeit. A tavlati elképzelésem az, hogy a
Barna tanydbol legalabb hdrom, de lehet,
hogy mind a hat itt termesztett fajtdbol egy
cstics cuvée-t gytirjak dssze. Megldtjuk! Az
1,2 hektdrnyi Logi diilé is fontos a szdm-
omra. Itt taldlhaté a 68-as telepitésii Riz-
lingszilvdnink - ez a legiddsebb sz6lénk -,
illetve a tavaly telepitett Syrah, Pinot Noir
is itt terem. A birtok harmadik teriilete a
Csipkés. Ez egy északkeleti lejtésii, “brutdl”
koves talajii diilé. Igazi gejzirkiip! Eszmél-
etlen, hogy milyen kézetek — a vorostdl a
sdrgdig, a barndtdl a feketéig — vannak ott,
ami vas, kén és magnézium tartalomrol
drulkodik. Nagyon nehéz miivelni az ide
telepitett kékfrankost, de megéri! A diilo

észak-keleti lejtése miatt nemcsak minerd-
lis, hanem feszes, gytimélcs és savhangsii-
lyos bort ad.

Azt szoktam mondani, hogy nekem a Kék-
frankos a Pinot Noir-om, vagyis hasonlé
szerkezetil, mint egy burgundiai Pinot
Noir. Nyilvdn, van még mit csiszolni a
technikdmon, de én nagyon bizom ebben
a teriiletben. Szdmomra, a 2015-6s Kék-
frankos mutatta meg igazdbdl, hogy mek-
kora potencidl van ebben a terroir-ban. A
legkisebb teriiletem a Rétfold-diils, ahol
egy hdztdji méretii Zoldveltelinink van.

»lzgalmas,
szeretnék!”

komplex, nagy borokat

Hiszek a hozamkorldtozdsban és ennek
megfeleléen alakitottam ki a szortiment-
koncepciomat is! A sor elején a Parddés
hdzasitds taldlhato. Itt az egyiitt sziiretelt
Zoldveltelini és Rizlingszilvanindl is 1,8
kilogramm a téketerhelés. A tobbi fajtdndl
inkdbb az egy kilogramm felé kozelit. A
Parddés (az elnevezés a bdtydm sommds
értékelésének koszonhetd) sem egy reduk-
tiv szinti} bor, megvan benne a kell§ test,
sav, a cukor 0-4 grammig alakul. Ha a raj-
nai rizlinget, vagy a hdrsleveliit nézziik, az
extrakt és a karaktert is nézve, magasabb
mindséget képviselnek. Ezek mdr olyan tar-
talmas borok, amelyeket meg lehet rigni.
Kedvelem az olajos texturdjukat, elegdns
gazdagsagukat. A Kékfrankosndl van egy

Riport

belépd szintii borom. 2015-t6l pedig egy
sajdt telepitésii osztrdk klonbdl szdrmazo
Kékfrankos adja a prémium mindséget. A
Syrah, a Pinot Noir és a tavaly telepitett
hdrom fehér pedig egy 1ijabb torténet kiin-
dulépontjai...

»A jo Istentdl fiigg, hogy milyen csoda
sziiletik a hordéban!”

A természetes borkészités az én filozéfidm,
vagyis semmilyen adalékanyagot nem
haszndlok, sajdt élesztbivel mozognak
az erjedések. A pincében a hagyomdnyos
technoldgia hive vagyok. Semmilyen tdp-
sot, enzimet, fajélesztét nem alkalmaz-
ok, mindossze a kén, amit haszndlok.
Kihaszndlom a pince és a borhdz kozotti
hémeérséklet-kiilonbséget, ezzel szoktam
jatszani, ha melegiteni vagy hiiteni kell az
adott tételt. A diilékben arra torekszem,
hogy a sz616 mindsége a lehetd legjobb legy-
en. Ha ez sikeriil, akkor a bort mdr nem
mi hozzuk Iétre, hanem a jo Isten! Ahogy
a sz0l6 megtermett, mi azt kipréseljiik és
segitiink neki befolyni a tartdlyba. Aztdn
O eldonti, hogy milyet erjed a hordéban,
milyen  bor sziiletik  beléle.  Oseim
elérelatdsinak koszonhetben a teriileteim
nagyon jé helyen vannak. Altaldban min-
dig fij a szél, emiatt nem nagyon szokott
gombds betegség eldfordulni. Az ijabb
telepitéseken egydltaldn nem haszndltunk
gyomirto szereket és a tobbi tertileteken is
fokozatosan elhagytuk azt. Igy marad a
kapdlds. Egyébként kén és rézalapui szerek-
kel védekeziink a szbl6betegségek ellen, a
felszivdo szereket szdamiiztem. Ennek el-
lenére nem organikus vagy biodinamikus
mijvelés a miénk. A tdviati célkitiizéseim
kozott természetesen szerepel, hogy egyszer
erre térek dt, ha a pincészet anyagi helyzete
lehetdveé teszi.

»Eszméletlen, hogy miket hajt ez a
hdrslevelii, nézd meg!”

Ebbe érdemes fektetni — Ldtod, milyen
gyonyorii! mutat ra a sz6l6re -, imddok itt
lenni. Nem tudom, melyiket szeretem job-
ban, a borkészitést vagy a sz6lémiivelést.
Egyszertien fantasztikus érzés, hogy egy P
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Riport

apré oltvanybdl ilyen iiltetvényed sziiletik.
Evrél-évre, ahogy metszed a névényt és
alakitod, szdmomra ez is mérnoki mun-
ka. Bdr sokan csoddlkoznak, de a polgdri
foglalkozdsomnak itt is nagy haszndt-
veszem. Hozzdsegit, hogy egy rendszerben
gondolkozzak, és ennek megfelelden épit-
sem fel a munkafolyamatokat. Amiigy
nem most kezdtem. Ovodds korom 6ta kint
vagyok a sz6l6ben. Nekem a nydri sziinet a
sz6l6t jelentette. Edesapdmnak iskoldskor-
omban sokdig segitettem. Természetesen,
akkor a lédig kiszerelésti, kocsmai borokra
volt igény, a helyi bdnydszok ittak is, és meg
is fizették a bor drdt. Amikor ennek vége
szakadt, ezt a csaldd is megérezte. Taldn
ezek a gyermekként megélt élmények is in-
spirdltak arra, hogy mennyiségi borkészi-
tésben soha nem gondolkodtam. Egy
boriskolai kurzuson vettem rész, amikor
Kovdcs Antal sommelier el6addsinak ha-
tdsdra rddobbentem arra, hogy nekiink
milyen adottsagii teriileteink vannak.
Aztdn azt is meg kellett tapasztalnom,
hogy a Mitra, mint borvidék mennyire
nem a rangjanak megfelelé képpel rendel-
kezik.

»Ne tedd magad tonkre fiam!” - hang-
zott a sziiloi intelem

Jo par évig ment a harc a sziileimmel, hogy
ne kezdjek el bordszkodni. Ok inkdbb azt
szerették volna, ha mérnokként teljesitem
ki a karrieremet, akdr kiilfoldon is. No way!
Elbszor csak 54 liter rozét készitettem, sa-
jat palackozdssal. Szerencsém volt, finom
lett, jol meg is ittuk. Persze, hogy megjott
a bdtorsdgom! Addig-addig csipogtam ot-
thon, amig anya beadta a derekdt... ,Na,
jol van, fiam, telepitsiik ujra a Barna
tanydn azt a félhektdros hdrslevelil iiltet-
vényt!” Erre rogton azt mondtam, hogy
»0tt van maogotte egy elado teriilet, azt
is meg kellene venni!” Addigra - teszi
hozza nevetve - egyiitt anydval, apdt is
meggydztem. Belevdgtam és tjra inditot-
tam a Kerekes Bordszatot és Pincészetet.
Az elmult nyolc év alatt sokszor kaptam
meg téliik, hogy nem értik, miért akarom
elrontani az életemet, miért kiiszkodok,
nem volt nekem elég figyelmeztetés nehéz
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életiik?!  Tantorithatatlan voltam. Sem-
miképpen nem adom fel, mert hiszek ab-
ban, hogy a Mdtra 1ij bordsznemzedékének
és a Kerekes Sz6l6birtoknak és Pincének is
helye van a legjobbak kizott. Persze, azért
nekem is Osszeszorul a szivem, amikor éde-
sapdmmal megkéstoltatom vords boraimat
és 6 konnybe ldbadt szemmel azt mondja:
»Fiam, ez nagyon jo!” A sziileimnek nagy-
on-nagyon hdlds vagyok, hogy még mindig
rengeteget segitenek, és mindig tdmaszkod-
hatom rdjuk.

101 éves Rock-fejes prés dolgozik a ko-
zel 250 éves pincében

A csaladi 6rokséget nem a vitrinben
tartjak. Pedig, ranézésre is lelke van!
A kilencmazsas prés kosarat Tamasék
gyonyoruen felgjitottak és minden évben
el@szeretettel hasznaljak. Rovidesen egy
masik hasonlé is tizembe all.

Azt mondja, azért szereti, mert kiméletes
prést csak ezzel tud elérni. A legendas
pincének pedig olyan szintli a temperal-
asa, hogy 20-22 hektoliter fehéreket 16
fokon tud erjeszteni. J6 borok pihennek a
mélyben, felfedezésre varva.

Kerekes Tamas bar még mérnok, de
sz0lok kozt vezet az utja

Ugy érzem, hogy a 4,4 hektdros birtok-
méret nekem optimdlis, de ha nagyon
beindulna a borok értékesitése, akkor

is maximum tiz hektdrig béviilnék. Ha
jatszani kell a gondolattal, hogy milyen
szbléfajtakat telepitenénk, akkor Fekete
Lednyka, Chenin Blanc, Semillon és Vi-
ognier fajtikkal szivesen kisérleteznék. A
terveim kozott szerepel egy bakmiivelésii
Sfurmintiiltetvény kialakitdsa, és szeretnék
kisérletezni hdrom ritka magyar fajtéval,
Szentesi Jozsef gytijteményébll. A vdagyam
pedig az, hogy a Kerekes név — amire nagy-
on biiszke vagyok - ismertté viljon. Az
dltalam tervezett cimkéken ezért ldthato

egy specidlis kerék, egy tin. bordds tengely-
re huzhaté fogaskerék. Ez a szimbdlum
egyszerre jelenti a csalddomat, a mérnoki
hivatdsomat, illetve utal a Napra, amely
- mint a fogaskerék a gépben - a termé-
szet mozgatéeleme. Tudod, nekem a leg-
nagyobb 6romet az okozza, ha azt litom
visszakdszonni, hogy izlenek a boraim.
Ezért is dontottem nyolc évvel ezeldtt,
amikor  végleg  belevigtam, hogyha
szeretnék valamit hagyniaz utékorra, akkor
bizony itt a helyem. Remélem, hogy fel
tudok épiteni egy olyan brandet, amelyrdl
a borfogyasztonak azonnal a magas
mindség és kitlinG borok jut eszébe.
Szerinted ilyenek a Kerekes borok?

Igen. Ilyenek.

Uj csillag sziiletett a Métrai borvidéken.



Segithet-e¢ a bor a
tanuldsban?

Aki valaszol: Grasselli Norbert

Nem kénny( eligazodni a borok vilagaban annak, aki nem ezzel foglalkozik rendszeresen. Sokan fordul-
nak hozzam olyan kérdésekkel, hogy meddig ihaté egy Uveg vérdsbor, mennyit ér a nagymama 6tven
¢vig a téeve tetejen tarolt Tokaji Aszuja, vagy, hogy milyen bort vegyen a német keresztapanak. Ezekre
a kerdesekre adott egyszeri valaszokat foglalia éssze ,Noéri kérdez” rovatunk.

N6ri nem teliesen kezd®d, de nem is profi borfogyaszté. Irodai munkat végez, ¢s tarsashazi lakasban
lakik. Debrecen, Parizs, majd Budapest utan jelenleg Berlinben ¢l, ¢s a kelet-magyarorszagi borok
nemzetkdzi markaépitésének ¢s fogyasztasanak elkdtelezett kepviseldje.

Nbri kérdez: Szakdolgozat-irds egy pohdr
borral vagy nélkiile? Sokan posztolnak

a kozdsségi oldalakon nydri froccsozds
képet a netre, mellette a szamitégépen
dolgoznak. Serkenti-e az agy miikodését a
pohadr bor? Mi a mérték?

L eszogezem, hogy nem vagyok orvos.
Egy belgydgyasz bardtom segitségével
probalok elfogadhatd vélaszt adni a kér-
désre. A kérdés szempontjabdl a bor is
egyszertien egy alkoholtartalma italnak
mindsiil.

Amikor az agy teljesitményét probaljuk
fenntartani, vagy a koncentrald képes-
séget novelni, akkor nem ajanlanak

alkoholtartalmu italokat az orvosok.

Miér régéta megvannak a népi modszer-
ek, amelyek segitenek az odafigyelést
ersiteni. A koffeintartalmu ital, példaul
a kavé rovidtavon éberebbé tesz, azonban
mint mindennel, ezzel is vigyazni kell,
hosszt tavon szorongast, idegességet
okozhat. A cukor is segiti az agymukodés
felporgetését. Ha mindezeket kombinalni
kivanjuk, akkor egyiink kis mennyiségti
étcsokoladét, amely agyunk szamara
fontos vitaminokat, cukrot és bizony még
kofteint is tartalmaz. Ami még segithet,
az az egészséges étkezés, sok gyiimolcs

és z0ldség, illetve a mediterran étrend,
mindezek hallal kiegészitve.

Nori kérdez

Térjiink vissza a borra, illetve az alkohol-
os italokra. A Wikipedia segitségével
probaltam meghatarozni a kiillonboz6
staciokat: ezeket altaldban ezrelékben
hatérozzdk meg. Egy ezrelékpont azt
jelenti, hogy 1 liter vérben 1 cm” tiszta
alkohol talalhato.

Altaldnosan a kovetkezd kategoridkat
szokas meg-kiilonboztetni:

Normal tudatallapot:

kb. 0,5 ezrelék alatt az alkoholfogyasztas-
nak semmilyen lathaté kovetkezményét
nem tapasztalhatjuk, a tudatéllapot ilyen
mennyiség esetén még teljesen normalis.

Euférikus allapot:

kb. 0,3-1,2 ezrelékpont kozott fellépd
allapot, amely soran az illet6 kissé
felszabadulttd, dertissé valik, illetve a
megszokottnal tébbet beszél.

A precizidés mozgasok iigyetlenné valnak,
de komolyabb egyensulyzavarok nem
1épnek fel.

Izgatottsag:

kb. 0,9-2,5 ezrelékig alakul ki, a hangulat
itt mar nem egyértelmtien deris, sokkal
inkabb ingadozo.

A delikvens adott esetben olyan dolgokat
cselekszik, amit jézan allapotban nem
kovetne el. Megfigyelhet6en lassulnak a
reflexek, és romlik az érzékelés, valamint
a felfogés. Eszrevehetéen bizonytalannd
valik az egyensulyérzet, stilyosabb eset-
ben akar emlékezete is kihagyhat.

E folotti szinteket mar nem is érdemes
nézni, hiszen egyértelmtien részegségrol
illetve egészségiigyi problémarol
beszéliink. Az egyes allapotokat végig-
nézve lathatjuk, hogy az alkohol nem
barétja az elmélyiilt, koncentralt
munkavégzésnek. Nem akarok senkit
lebeszélni egy pohar nyari roséfroccs
elfogyasztasardl, de ezt inkabb egy barati
beszélgetés kozben tegyiik, a szakdol-
gozat leaddsa utan.
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Dulotora

A Gyertydanos

Kovacs Pal irasa

Tokaj-Hegyaljan jarva-kelve az
ember sokszor ¢rdekes ¢s meglepd
dolgokkal, jelen esetben peldaul
boros palackokkal talalkozhat.
Hasonlé tértent velem is, amikor a
kezembe kerilt egy palack furmint

a Carpinus pinceszettdl. Rovid
keresgeles utan meg is taldltam az
.clkdovetdket”, egy testvérpart Editet
¢s Istvant, vagyis a Bai testvéreket.

Mint kideriilt, minden tekintetben
profik, évek 6ta egy komoly pincészet-
nél dolgoznak és a csaladi vonalon

is j6 messzire vissza lehet vezetni a
sz6lészkedést, boraszkodast.

Edit és Istvan is ebben néttek fel, szeren-
csésen megosztva egymas kozott a
feladatokat. Istvan inkabb a sz616ben
szereti tolteni az idejét, amiodta az eszét
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tudja, Editet pedig a pince vonzza, igy
aztan remekil kiegészitik egymast.

A csaladnak mindig is volt sz6l6teriilete
és bort is készitettek, de el is adtak egy
tételben, nem akartak sajat pincészetet
alapitani. Aztan egyszer csak képbe
keriilt a Gyertyanos dulé és beleszerettek,
majd az innen készitett els6 bor el is
dontétte a sorsukat, Hirom esztendével
ezel6tt, 2013-ban megalakult a Carpinus
(magyarul: Gyertyanos) Pincészet. Ez

a keleti fekvésti dulé kivalé mindségt,
feszes savgerinct, hosszu életd, finom

lecsengésti bort ad a poharba, elbtvolve
a fogyasztojat.

A fiatalok ma mar kozel nyolc hektédron
gazdalkodnak, amely teriiletek szélsd
pontjai kozott 15-16 km tévolsag van.
A legnagyobb teriilet a kedvenc Gyer-

tyanos diilében van, ugy 3 hektarnyi, a
tobbi a legészakibb Budahazytol indulva
a Poklos, Varhegy, Lapis, Dereszla, Dedk,
Kassi dilén keresztiil egészen Madig,
ahol a Veres és Kakasok diilében van
sajat teriilet. Ha akarnak, meg tudnak
mutatni a teljes hegyaljai spektrumot,
de a két fiatal szakember képzeletében
egy Osszetett, strukturalt, koncentralt, j6
fogyaszthatd bor szerepel els6 helyen,
amellyel reprezentalni lehet a tokaji
szaraz bor minden szépségét — de ter-
mészetesen nem mondanak le a limitélt,
dilés borok készitésérdl sem.

Eddig igazi garazs pincészetként
miukodtek - hiszen az Edit garazsaban
dolgoztak fel a sz616t, ami 3-5 ezer
palackig mikodott is rendesen, de

jott egy komolyabb ugras, és a 20 ezer
palackkal mar nehéz megbirkdzni ilyen
koriilmények kozott. Készil tehat a min-
den igényt kielégit feldolgozd, amely

a végso célként elképzelt évi 70-80 ezer
palackkal is el fog birni.

Elnézve ezt a két fiatal szakembert, latva
a szemiikben lobogo hitet és eltokélt-

séget, hallgatva a hitvallasukat, hogy csak
a 100 %-os mindség és a megfizethet ar

lehet a j6v6 Utja, meggy6z&déssel vallom,
hogy még nagyon sok szép bort fogunk

késtolni a Carpinus Pincészettdl.

Csak legyen meg hozz4 a tiirelmiink. M
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ReceptKlub

Hozzavalok 4 adag salatahoz:

o 1gumé édeskomény

« 100 g rukkola

o 2 Kkis fej salottahagyma

o 2-3 grapefruit

« maréknyi fekete, vagy kalamata olajbogy¢

o  par ev6kanal (citromos, vagy mandari-
nos) olivaolaj

o frissen 6rolt bors, izlés szerint

A tisztitott, kibelezett halakat megmossuk,
kiviil-beliil sézzuk, borsozzuk, a hasukba
tegyiink egy-egy ag friss rozmaringot,

petrezselyemzoldet és citromszeletet, meg

vékonyra szeletelt édeskoményt. Burkoljuk

a halakat fustolt bacon szeletekbe, zarjuk

halsiitd rdcsba, igy konnyebb lesz forgatni az

izz6 faszénparazs felett, ahol grillezziik meg
oldalanként 8-10 perc alatt. Stilés kozben
locsolgassuk kevés szaraz fehér borral.

Amikor megsiilt, citrommal megspriccelve,

apritott petrezselyemzolddel megszérva

talaljuk.

A konyhakész (megpucolt, megmosott)
édeskoményt és salottahagymat vékonyra
felszeleteljiik, salatas talban Gsszekeverjiik a
rukkoldval. A grapefruitot meghdmozzuk és
kifilézziik, a filéket hozzdadjuk a salatdhoz, a
filézés utan megmaradt részbdl a levet a
salatara facsarjuk. Meglocsoljuk az egészet
kevés (citromos, vagy mandarinos) olivaolaj-
jal, tekertink ra kevés borsot, hozzaadjuk a
salatdhoz az olajbogydt, alaposan
Osszeforgatjuk és azonnal talaljuk a
grillezett lillafiiredi pisztranggal.

Ajanlott bor

- —

Samuel Tinon
Tokaji Birtok Furmint 2014
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ReceptKlub

A clafoutis (ejtsd klafuti) Limousin tar-
tomanybol szarmazé klasszikus francia
édesség, amelyet hagyomanyosan nagy
szemii, fekete cseresznyével készitenek.

Az autentikus recept szerint maggal egyiitt
keriil bele a cseresznye, de akit nem zavar,
hogy a gyiimélcs siilés kozben kifolyo leve
megszinezi a ,,tésztat”, ki is magozhatja.

Hozzavalok 4 fore:

kb. 30 dkg érett, ropogds cseresznye
2 tojas

1 tojdssargaja

3 dl 30 % zsirtartalmu tejszin (NEM
fozbtejszin!)

4,5 dkg liszt

3 dkg vaj

5 dkg cukor

csipet s

1tk vanilia-kivonat

a talalashoz: porcukor

A tojast és a tojassargajat fehéredésig kever-
jitk a cukorral és egy csipet sdval, hozzaad-
juk a lisztet, és ccomomentesre keverjiik.
Apranként hozzaontjiik a tejszint, hozzaadjuk
a vanilia-kivonatot és kézi habverével egy
stirti palacsintatészta allagti masszava kever-
jilk. Egy pitetalat (vagy négy kicsit) kivaja-
zunk. A megmosott cseresznyét (kimagozzuk
és) lerakjuk a talba, raontjitk a masszat és 180
Celsius-fokra elémelegitett siitGben kb. 35-40
percig sitjiik, amig aranysargdra siil, és mar
nem remeg. Langyosan télaljuk,

porcukorral meghintve. Vanilia

fagylalttal még finomabb!

Ajanlott bor

Thummerer Pince
Egri Tréfli 2013

Fotok: Gyepes Gabo \

Cseresznyés
clafoutis




BASILICUS BORKULTURA
KOZPONT ES SZOLOBIRTOK

Ot év telt el azéta, hogy a Basilicus Borkulttra Kézpont és Sz8I8birtok kilépett a piacra boraival,
s mara j6 néhdany étteremben, kereskedésben viszontldtni azokat. Nemrégiben a tengeren-
talon is sikerUlt megvetni a Iabukat a Furmint USA-projektnek kdszonhetden. A Basilicus egy

tarcali kézmUves kisbirtok &téves sikertdriénete.

A tarcali kézpontu Basilicus Sz616-

birtok Basa Richard tulajdonos és

Kanczler Andras borasz-vincellér

és résztulajdonos k6z6s almdabal

valdsult meg éppen 6t éve. Richard, aki azéta is

szivesen tolti itt szabadidejét, hétvégi latogatasai

soran hamar felismerte a kozeli, részben parlagon

hagyott termdteriiletek értékét, lehetGségeit. Ba-

ratjaval, a tokaji borkészitésben jelentds tapasz-

talattal rendelkezé Andrassal bejartdk a kornyék-

beli osszes diil6t, s esténként, kdstolgatas kozben

hosszu értekezéseket folytattak arrél, milyennek
is kellene lennie egy igazi tarcali bornak.

MESTERVOLGYON A ZAszLO

A Basilicus Sz616birtok elsd, piacra keriilg évjarata
a201l-es volt; ebbél az évbol szaraz (Mestervolgy
Furmint, Lapis Furmint) és édes borok (Eleven
Cuvée, 6 puttonyos aszil) egyarant késziiltek.
Az igazi att6rést azonban a 2012-es évjarat és
a bodrogkeresztiri Lapisrdl, valamint a tarcali
Mestervolgyrdl szarmazd szaraz furmintok hoz-
tak meg. A 2012-es Basilicus Mestervélgy Fur-
mint - amely mar elég jol megkozelitette Andras
és Richérd furmint-etalonjat -, a budapesti A38
alléhajon rendezett Talentométer Borverse-
nyen kategériagyGztes lett, a nyeremény pedig
egy toszkanai tanulmanyut volt Andras részére.

A Basilicus Sz6l6birtok azéta is a 16sz6s Mester-
volgyre tekint zaszlds dil6jeként, ahonnan a fur-
mint mellett immar harsleveliit is sziiretelnek.
Aborészat szortimentjében ugyanakkor talalhatd
egy szaraz, tartalyban erjesztett sargamuskotaly,
valamint 2012-bél édes szamorodnival is rendelkez-
nek. Az ij, 2013-as asztjuk még a pincében pihen.

Mig a tarcali teriileteken nyirokkal kevert
16sz6s talajjal taldlkozni, amelyek féleg florélis,
elegans borokat adnak, addig Bodrogkeresztir
a férfiassagrol, a markansabb savakrdl, az intenziv
asvanyos izérzetrdl sz6l. A Basilicus Sz6l6birtok
kézmdives boraszat lévén a pincében hagyoma-

nyos modszereket alkalmaz; kosaras prést hasz-
nalnak, az erjesztés kozege fahordd, a bor életébe
torténd beavatkozas minimalis. A birtok mérete
jelenleg 8,5 hektar, ahol a sz616t széz szézalékban
vegyszermentesen miivelik.

A Basilicus a jobb évjaratokban tételenként
2-3000 palack bort 4llit el6 (édesekbdl ennél joval
kevesebbet). A tavalyi évjarat tartalyban és hordé-
ban érlel6dd borai hizelgd képet mutatnak; kony-
nyen meglehet, fennalldsa legsikeriiltebb tételeivel

tinnepelheti majd a Basilicus 6téves fennallasat!

BORKULTURA KOZPONT

Avallalkozas masodik {itemeként felépiilt Borkultd-
ra Kozpontban sikeriilt Richdrdéknak elérniiik, hogy
atavalyi évben tobb ezren 1épjék at annak kiiszobét.
A megnovekedett latogatdszamra persze fel voltak
késziilve, hisz a kdzpontot eleve gy alakitottak ki
akezdetekben, hogy annak fedett részében egyszer-
re legalabb 25-30 {6, a latvanypincében ugyaneny-

s0n sl

nyi, a kdstoloteraszon pedig kiozel 40-en férjenek
el kényelmesen. A latogat6i kor valtozatos: részben
a helyi széllasadok kiildik ide vendégeiket, részben
célzottan érkeznek borturistdk, de a céges csapat-
épitbket is szivesen latjak a Basilicusban.

A FURMINT USA
EGESZ TOKAJ SIKERE

A Basilicus Borkultira Kézpont és Szél6birtok,
mint induld pincészet, a kezdetekt6l nagy hang-
stlyt fektetett a marketingre. Online kommunika-
cibs csatorndik, rendezvényre torténd kitelepiilé-
seik mind profizmusrol taniskodnak. Az alapito,
Basa Richérd - az IT vilagaban értékesitéként szo-
cializalédva - jol tudta, hogy egy 4j termék piaci
sikerét milyen marketingeszkozokkel kell megala-
pozni, noha tisztdban volt vele, hogy mindennek
az alapja a beltartalom megkérddjelezhetetlen
mindsége. S hogy a Basilicus-borokkal a szintet
ténylegesen sikeriilt megiitni, arra nemrég a ten-
gerentulrdl is érkezett pozitiv visszajelzés.

Nagy mérfoldké volt a pince életében, mikor
2015-ben Balint Laszlé borakadémikus kzben-
jarasara a neves amerikai borszakir6, Joe Roberts
ellatogatott Tarcalra. Kanczler Andras, bejarta
vele a fontosabb terméhelyeket, egyiitt végigkds-
toltak a szortimentet, mire tobb kisebb kozbiilsd
torténés utan leparkolt egy kamion a Borkulttira
Kozpont elbtt, miszerint: ,vinni tarcali furmint
Amérika”.

Ez persze igy tdl egyszerlinek hangzik
- a FurmintUSA-projekt mogott valdjaban sok-
sok hénap elékésziilet, kiilfoldi borbemutato,
marketing- és sales-tevékenység all. A végered-
mény persze béven honoralta a fairadsagos mun-
kalatokat. A Basilicus t6bb tokaji pincével egyiitt
egy komoly borkereskedd céggel kotott partneri
szerz6dést, melynek értelmében tobb ezer pa-
lack szdraz és édes furmint keriil a tengerenttil-
ra, az amerikai borfogyasztdk asztalara. Egész
Tokaj sikere ez!

Basilicus Borkultira Kézpont és Sz6l6birtok = 3915 Tarcal, Kdnyves Kalméan u. 15-17.
Tel.: 06-30/967-5520, 06-70/338-0038 | Web: www.basilicus.hu | E-mail: bortura@basilicus.hu
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a legjobb egri csillagok most egy kartonban!
6 palack borvalogatas csak 8.190 Ft!

korlatozott példanyszamban megvasarolhaté debrecenben

az esszencia borkereskedésben és a www.borbolt.hu webshopban



