Mtra, Ever, Bikk, Tokaj és Ermellék ingyenes gaszirondmiai és hormagazinja 2015ayas?

GROF BUTTLER SYRAH
SYRAH

'MESZAROS LASZLO
IFJ. KVASZINGER LASZLO
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MOLNAR ES FIAI PINCESZET

A JOVONK A TET, BIOBOROK
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A St. Andrea Wine & Gourmet Bar helyét Budapest egyik legpating-
sabb éplletében, a belvarosi Eiffel Palace-ban dlmodtuk meg. Ezaza
hely, ahol egy csoddlatos épitett kérnyezet kindl hatteret bordszatunk
torekvéseinek. Igényesen, egyedi médon, kellemes gasztronémiai &l-
ményeken keresztll szeretnénk itt bemutatni borainkat, melyek mellé
Barna Adam mesterséf dltal megdimodott ételeket kindlunk. Valljuk,
hogy a borigazi kdrnyezete a teritett asztal &s a szeretd tarsasag!

Fotd: Studio Bakos, :
WeloveBudapest/Balkanyi Laszld
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KOSZONTO

Otodik

Otodik évfolyamdba Iépett 2015-ben kedves gyermekiink, a Debreceni
Borozé. Alig akarddzik elhinni, hogy ez mar az 6t6dik év, amelyben a la-
punk megjelenik.

Visszatekintve mar nem is latszik olyan nehéznek és gorongyosnek az
ut, amit megtettiink. Pedig minden lapszamnal meg kellett kiizdeniink a
kiadasért, de eddig mindig sikeriilt, és most mar bizakodunk, hogy talan
a jov6ben is sikeriilni fog. Most tavasszal biztosan, mert amikor ezt olvas-
sa, Kedves Olvasom, akkor mar kezében fogja kész lapunkat, ami azt je-
lenti, hogy ismét sikeriilt 6sszeszedni a nyomdakoltséget.

De lassuk, mirdl is olvashatnak a tavaszi szamunkban. Lesz két tesz-
tiink, a furmint és a shiraz fajtakat teszteltiik. A furmint olyat produkalt,

BOROZO

amilyen még nem volt a tesztjeink soran, minden bekiildott bor megha-
ladta a 85 pontos hatart. Fantasztikus eredmény, koszonet érte a tokaji
boraszoknak.

Még izgalmasabb lesz a vertikalis syrah teszt, mert ez alkalommal
nem csak évjaratok kozotti eltérésekrdl, hanem tengerszint feletti ma-
gassag alapjan valogatott borok kozotti kiilonbségekrdl is tuddsitunk,
igazan izgalmas és egyedi torténet ez a lapunk életében.

Megismerkedhetnek egy nagyon szimpatikus abasari pincészettel, a
Tokaji Borvidék legjobb boraszaval és Vincze Béla kornyezetvédelem
iranti elkotelezettségével.

Lesznek megszokott rovataink, lesznek elmaradt rovataink és termé-
szetesen gondolkodunk egy kis véltoztatason is, reméljiik, hogy a kovet-
kez6 szamunkban mar Onok is taldlkozhatnak néhannyal ezek koziil.

Természetesen hozunk néhany receptet a tesztelt borokhoz és prog-
ramajanlatot is talalnak majd a lapunkban.

S6t, mar most szeretném tajékoztatni Onoket, hogy 2015. november
28-an, szombaton, Debrecenben, a Déri Mizeumban meg fogjuk tartani
az idei, immaron negyedik Debreceni Bormustrat, amelyen bemutatdsra
keriil Debrecen varos jové évi fehér és voros bora. Szerintem késziiljenek
ra, tegyék szabadda azt a szombatjukat, higgyék el, érdemes lesz eljonni
hozzank!

Forgassak tavaszi szamunkat, és irjanak nekiink, ha van véleményiik.

Koszonom!

Kovacs Pal
felel6s lapkiado
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Vertikalis
idOben es terben

Grof Buttler Syrah vertikalis kostolo 2014-2005

.




VERTIKALIS

A jegyzeteket Gsszesitette: Darin Sdndor

A syrah sz6l6fajtat vilagfajtanak tekintjiik, mivel a vilag Osszes jelentés
borvidékén megtalalhat6. Eurépaban, Dél-Amerikaban, Dél-Afrikaban,
Uj-Zélandon és az Egyesiilt Allamok legtébb terméhelyén syrah névre
hallgat, mig Ausztralidban - ahol a legjelentGsebb kékszdl6 fajta - shiraz
néven ismert. Leginkdbb Kalifornia, Dél-Afrika és Ausztralia borvidékein
terjedt el. Magyarorszagon az 1990-es évektdl kezdve telepitik. E16szor
Egerben, Villanyban, Szekszardon és Sopronban jelent meg, de napja-
inkra mar szinte mindegyik borvidékiinkon akad bel6le.

A syrah fajtat nagyon sokaig perzsa eredetiinek tartottak, de ma mar
- egy 1999-es DNS vizsgalatnak kdszonhetéen - biztosan tudhaté, hogy

* Shiraz telepiilés mér a IX. szazadban
a Kozel-kelet legjelentdsebb

bortermd vidéke volt és a

XVII. szézadra a shirazi bor hire
Eurdpatol egészen Indiéig eljutott.

A beldle készitett szaraz fehér bort
leginkabb fiatalon, mig az édes parjat
tébbnyire Gt év érlelést kovetden
fogyasztottak.

Syrah Nagy-Eged-hegy 2014 - hordéminta
Fiiszeres illat, intenziven gyiimdlcsos iz. Tartalyos erjesztést kovetden Gj magyar tolgy
horddba kerilt. A gyiimdlcsds aromakhoz szépen kezdenek épiilni a hordds jegyek.

e ke

Syrah Nagy-Eged-hegy 2013 - hordéminta

Nagyon sctét karakter, mélyen strukturalt bor. Ibolya-meggy-fiiszerek a jellemzéek. Sok-
kal nyersebbnek hat, mint a 2014-es, de komolyabb erd is érzddik ki beldle.

.k e

Syrah Nagy-Eged-hegy 2012 - hordéminta

Szinte fekete szind. lllata nagyon izgalmasan 0sszetett: asvanyos, csokoladés, meggyes,
fliszeres. Aromai mar szépen mutatjak magukat, a hordd szépen simult bele a szerkezet-
be. Oriasi test jellemzi. Nagyon igéretes tétel.

% k(. Ok

Syrah Nagy-Eged-hegy Superior 2011
Szinte fekete. Teljes szajat betdltd telt, gazdag aromak. Fahéj, szegfiiszeg, kakad. Rend-
kiviil komplex, nagyon sokrét( bor.

e ke (ke

Phantom Nagy-Eged-hegy 2011 (Sy-CF-PN hazasitas)
Fliszeres, gylimolcsds, gazdag fzvilag, némi dsvanyossaggal. Finom savak és kerek tan-
nin. Elegans, harmonikus, lekerekedett érett, férfias bor.

(% k(. Ok

Syrah Szarkasi 200-300 m 2008 (Magnum) ;
Brutalisan szép bor! Gyagyndvényes, fiiszeres illat. lzében is rendkiviil fliszeres, markans
savakkal, de nem bantdan. Hosszan tartd iz jellemzi.

e ke
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Franciaorszagban spontan keresztezddéssel kialakult sz6l6fajta. Perzsi-
ai eredetének legendajahoz az alapot sokadig az adta, hogy a mai Iran te-
riiletén fekvé Gsi varosban, Shirazban készitik a régrél jol ismert "Shiraz-
i bort™, amirdl tgy tartottak, hogy alapjat ez a sz6l6fajta adja és innen
kertilt kés6bb a Rhone vidékére.

JellemzGen bétermd, szin- és cserzanyagban gazdag fajta. Nagy
test(, fliszeres, tartalmas borokat ad, a cabernet fajtadkhoz hasonl6-
an hosszan érlelhetd, de kdzepes savai hamarabb integrdlédnak a
borban. Ennek koszonhetSen igazi fogyasztobarat bor készithetd
beldle.

Syrah Nagy-Eged-hegy 300-400 m 2008 (Magnum)
Elegans, fliszeres illat jellemzi. Komoly, érett tétel, de még fellelhetek benne elsddleges
érlelési jegyek is. Nagyon lekerekedett, elegans bor.

e (e (ke ke

Syrah Nagy-Eged-hegy 400-500 m 2008 (Magnum)

Az el6z6 tételtél nemcsak tablan beliili magasségi eltérés van, hanem kionban is kiilon-
baznek! Lekvaros, dzsemes, nagyon koncentralt gyiimdlcsds illat a meghatarozé. Erett
fzvilag, sokkal toményebb az eldzd tételnél.

e (e (ke ke

Syrah Nagy-Eged-hegy 2007
A nagyon meleg évjérat teljesen feliilirta a fajtat. Puncsos, parfiimds, fdszeres illat. Meg-
lepden fiatalos jelleg. Szép, érett tanninok, nagyon kerek képet mutat.

(% ke

Syrah Szarkasi 200-300 m 2005
A szine is mutatja, hogy eljart felette az idé. lllataban is gydgyszeres, oxidalt jegyek mu-
tatkoznak.

§yrah Nagy-Eged-hegy 300-400 m 2005
Erett fliszeres illat, elegans, szép szerkezet, de a boron mar érzédik, hogy leszallo
agban van.

(%

Syrah Nagy-Eged-hegy 490—500 m 2005
Asvanyos-fliszeres illat. Erlelt izek dominalnak. Még van tartasa.

e e ke



TESZT
Syrah

A TESZTCSAPAT TAGJAI:
Adamovich Karoly - bordsz

Angi Janos - Debreceni Borozd
Borbély Roland - borasz

Darin Séndor - Debreceni Borozé
Gromon Tamés - borasz

Katics Gergely - Debreceni Borozé
Kerekes Séndor - Debreceni Borozé
ifj. Lérincz Gyorgy - borasz

Sandor Zsolt - borasz
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Grof Buttler Boraszat: Syrah
Superior Nagy-Eged-hegy 2011
Mélyrubin szin. lllatdban nagyon
intenziv  fliszeresség, fahéj,
bors, és meggyes jegyek figyel-
hetéek meg, fzében rendkiviil
gazdag, finom tannin és szép
hordds érlelési aromak dominal-
nak. Még érlelhetd.

www.borbolt.hu - 6100 Ft

Syrah

A jegyzeteket sszesitette: Darin Sandor

90oon

Thummerer Vilmos:

Syrah vélogatas 2009

S6tét bibor szin. Picit érdemes
szelléztetni. lllata rendkivil fd-
szeres, tulérett piros gylimal-
csokkel. [zében is domindl a
gyiimélcsosség finom étcsokis
jegyekkel. Nagyon elegans har-
monia jellemzi.

% 0k O (i (O

www.thummerer.hu

8% * 0k (%

Petrény Winery: Syrah 2008
Szinében egészen mély rubin pi-
ci barnés éllel. lllata fliszeres, ér-
lelt jegyekben gazdag. Szép érett
aromai, harmonikus savai na-
gyon sokrétiivé varazsoljak. Picit
hiivos eleganciat mutat.

www.petrenypinceszet.hu

89pnm * * * *

Gal Tibor: Syrah 2008

Szép sotét szin némi lilas bevil-
lanassal. lllataban szép gyii-
molcsok, ibolya, csokoladé és
kakad. Intenziv hordds érlelési
jegyek mutatkoznak. fze hosz-
szan megmarad a szajban. So-
kak igazi kedvence lehet.

www.galtibor.hu

Boraszok mondtak:

Ifj. Lérincz Gyorgy, borasz - St. Andrea Sz6l6-
birtok: Nagyon izgalmas borokat kostoltunk és
ezzel igy érzem, be is bizonyitodott, hogy nagyon
jol érzi magdt Egerben ez a fajta. Szép, elegdns
borokat lehet beldle késziteni mindamellett, hogy
a Bikavérben is megvan a helye, aminek segitsége-
vel egy nagyon izgalmas egri karaktert lehet ki-
alakitani.

Gromon Tamas, bordsz - Gal Tibor Bordszata:
Nagyon nagy élmény volt szamomra mind verti-
kdlisan, mind diilésen szemlélni a borokat. Ko-
moly borvidéki potencidlt Idtok ebben a fajtdban,
ami még sokak szdmdra ismeretlen. 1999-ben
azért hoztuk be a borvidékre a fajtdt, hogy a bi-
kavéren mind szinanyagdval, mind fiiszeres kom-
ponenseivel erdsitsen. Ezek a tulajdonsdgok ko-
rdbban sokszor hidanyoztak a bikavérbdl. Meg kell

8| Debreceni BOROZO
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Gal Tibor: Syrah-Merlot 2002
Szine igazan mély, srd. lllata-
ban a cseresznyebef6tt,
aszalt meggy, szegfliszeg és
narancshéj. Savai tompultak,
teste kdzepes. Szép érett aro-
mak. Kordhoz képest nagyon
tartalmas, de tovabb mar ne
érleljuk.

www.galtibor.hu

taldini a megfeleld diiloket, mikroklimdkat és ak-
kor 15-20 év muilva eldonthetjiik, hogy milyen je-
lentdésége van a borvidéken a fajtdnak.

Adamovich Karoly, borasz - Grof Buttler Bora-
szat: A vakkostolon egytél-egyig hibdtlan, szép
borokat kostoltunk. Az egyéni izlés hatdrozta
meg, ki, melyik borokat értékelte magasabb pont-
szammal. A vertikdlis kdstolo borait két részre
kell vdlasztanunk, az egyik felében még a Bukolyi
csalad dltal készitett tételek szerepeltek, mig
2011-t6l a Benedek Péter és dltalam készitett bo-
rok mutatkoztak be. Nagyon fontos a két stilusbe-
li kiilonbség hangstilyozdsa, mivel mi egy moder-
nebb, fiatalosabb irdnyt képviseliink, illetve a ko-
rdbbi tételek még egy fiatal iiltetvényrél szdrmaz-
tak. Ezeknek kdszonhetden egy nagyon osszetett
képet kaphattunk a syrahrol. Az dregebb évjdratii

88pum * * * *

Vincze Béla Pincészete:

Syrah Mészhegy Biobor 2009
Erett sotét bordé szin. Ibolyas-
asvanyos-fliszeres, nagyon
komplex illat jellemzi. Karakte-
res, gazdag iz Fekete
gy6molcsck, némi flist, igazi
"Ojvilagi" stilus. Igazan kivald,
komoly érlelési potenciallal bi-
16 tétel.

www.vinczepincet.hu

borokrol elmondhato, hogy még ma is vannak ko-
zottiik értékelhetd, oromet szerzd tételek, a fiata-
labbakndl pedig a mostani fogyasztds szépségei
mellett az érlelhetdség lehetdsége is szépen meg-
mutatkozott. Erdemes ezzel a fajtdval foglalkozni
ondllo borkeént és Bikavérbe hdzasitva egyardnt.

Sandor Zsolt, borasz - Sandor Zsolt Organikus
Birtok: Zsenidlis volt a borsor; bdr érdekes lett vol-
na egy-két mds borvidékrol szarmazo tételt is be-
lesziirni, hogy jobban érezziik Eger adottsdgait.
Fogyasztoi oldalrol is azt Idtom, hogy egyre tobb
syrah utdn érdeklodo tér be hozzdnk, a borklub-
ba. Nagyon tetszik nekik a fajta, ami nyilvdn ado-
dik a fiiszerességébdl és a nagyon finom Osszete-
telébdl, elegdns karakterébdl. Nagyon szép ez az
egri vonal, komoly jovdje lehet a fajtdnak a borvi-
déken.



88pom * * * *

Grof Buttler Boraszat:

Kogart Cuvée Syrah-Kadarka
2009

Szép s6tét bordd szin, halvany
barnds széllel. lllataban és izé-
ben is érett jegyeket hoz. Na-
gyon flszeres, csokoladés, ci-
ganymeggy €és cseresznye.
Kellemes savérzet, hosszli le-
csengés. lgazén szép bor.

www.grofbuttlerhu - 5080 Ft

86pum * * * *

Balga Istvan: Syrah 2012
Markéns szin. Fiiszeres, gaz-
dag, élénk illat. Telt, aranyos,
zamatos korty. Fiiszeresség
mellett az elegans hordéhasz-
nalat jegyei figyelhetéek meg.
Kerek, jol ihatd bor.

www.balgabor.hu

85pum * * * *

Gal Tibor:

Syrah 2009

(Shiraz Hotel A Haz Bora)
Szép érett biborszin. Kozepe-
sen intenziv ribizlis-meggyes-
fiiszeres illat. fz6ben picit visz-
szafogott lagy gylimdlcsosség
jellemzi. Erett, elegans bor
szép savakkal. Most érdemes
fogyasztani.

www.galtibor.hu

Syrah

A jegyzeteket Osszesitette: Darin Sdndor
87 pon %k k(K
Kovécs Nimrad Winery:

Syrah Monopole

Nyilasmar & Nagyfa 2011
Sotét bibor szin. Intenziv illat-
ban meggy, érett eper, malna,
ibolya és vanilia keveredik. {zé-
ben is nagyon gazdag gyimal-
csosség és finom hordéhasz-
nalat figyelheté meg. Nagyon

gazdag kozepesen hosszi le-
csengéssel.

www.borbolt.hu - 5250 Ft

86pom * * * *
Petrény Winery: Syrah 2011
Szinében telt, mér szinte feke-
tébe hajlik. Buja intenziv illat,
fliszerek és érett, roppands
cseresznye. (z6ben feketebo-
gyos gyiimolcsok, aszalddott
meggy és hordds érlelési ka-
rakterek jellemzik.

www.petrenypinceszet.hu

88pom
* %k

Vincze Béla Pincészete: Syrah 2008

Erett, de élénk szinét mutatja. Nagyon intenziv fajtajelleges illat buja fiszerességgel és némi animalitéssal. fzében koze-
pesen intenziv érett gyiimolcsosség, enyhén sav felé hajlik. Szerethetd tétel.

www.borbolt.hu - 2250 Ft

Balga Istvan: Dante Syrah 2011

Az eddigiekhez képest vildgosabb szin jellemzi. lllata cseresznyés-fiiszeres-virdgos nagyon pici édeskés érzettel. Sima,
kizepesen gazdag iz. Afonya lekvar, cseresznye némi feketebogy6s gyiimdlcs. Harmonikus, elegéns stilus.
www.balgabor.hu

Kororna Borhaz: Jumurdzsak Syrah Grand Selection 2010

Veérvoros szin. Komplex illat, kézepes test. Feketeszeder, csokoladé és némi narancsosség észlelhetd. Intenziv tanninok
és rovid lecsengés jellemazi.

www.borbolt.hu - 2640 Ft
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Birtokrdl birtokra

Kovécs P4l irdsa

A Mitra orsziagunk egyik legszebb vidéke és egy

legnagyobb borvidékiink is. Abasar pedig a Matrai Borvidék egyik legismertebb telepiilése,

hiszen aligha talilhaté hazdnkban olyan borivé ember, aki ne hallott volna az abasari olaszrizlingrél. Ezért is kaptuk fel a fejiinket,

amikor a tavalyi tesztjeink eg

kén taldlkoztunk az abasiri Molnar és fiai Pincészet szEép boraival. Rogton elhatiroztuk,

hogy el6bb vagy utébb, de bemutatjuk Onéknek is ezt a pincészetet. Most jott el az ideje.

Az els6 meglepetés akkor ért, amikor kideriilt, hogy a pincészet ne-
ve (Molnar Gabor és fiai) nem Molnar Laszl6 nevét hordozza, hiszen
fia és unokai a névadok. Bar Molnar Laszl6 is foglalkozott szél6vel
és borkészitéssel, de mindez csak hobbi szinten folyt, hiszen a f6vo-
nalat a Visontai Er6m{ jelentette, ahol két évtizeden at vezette a
karbantart6 céget.

Gabor mégis mar negyedik generacids borasz a csaladban, hiszen
a dédnagyapa volt az elsG, aki sz6l6t mivelt és bort készitett. A
nagysziil6k mindkét vonalan is taldlunk sz6l6t és bort, és természe-
tesen Molndr Laszl6 is pihenésként, de nagy szeretettel mivelte a
kis sz6l6t, mint az abasari emberek tobbsége.

A csaladi és barati korben is gyakori volt a borok késtoldsa, kibe-
szélése, ahogy akkor mondtak, és a pincesorokon is nagy élet folyt.
Kar, hogy mara ez mar a mult - jegyzi meg Kicsit szomorutan az id6-
sebbik Molnar.

Gébor viszont egészen kis gyermekkorat6l imadta a kertet, s mar
négyévesen is allanddan kint tarta a foldet, {iltetett mindenféle nové-
nyeket. A Gyongyoson vasarolt teriilet még ma is magan viseli a Molnar
fiik keze munkdjanak eredményét, az eliiltetett fak és a sajat tervezés-
ben és kivitelezésben megvalositott vikendhaz alakjaban.

Molnar Laszl6 a sziil6kt6l megorokolt sz616t mivelte nagy kedv-
vel és Gabor segitségével, aki nagy szeretettel vetette bele magat
ebbe a munkdba. Persze Robi is, bar 6t mar négatni kellett. A
bordszkodasi feltételeket is igyekeztek megteremteni a sziil6ktSl
orokolt eszkozokkel, majd késébb a miiszaki vénabdl ad6do tudas
felhasznélasaval készitett eszkdzokkel. Az eladassal sem volt baj,
amig mikodott a termel&szovetkezet, aztan volt vagy 6t-hat év, ami-
kor kannazni kellett a bort, f6leg pesti kocsmaknak.

Mai szemmel nézve, Molnar Gabor életvonala nagyon egyenes.
Kisgyermek koratél biztosan tudta, hogy novénytermesztéssel akar




foglalkozni. El6szor disznévény volt a kedvenc, de aztan apu mel-
lett a sz6l6 is kedvenc lett, igy egyenes ut vezetett Egerbe, a szak-
kozépbe, ahol mar sz6l6termesztés és borkészités volt a f6 irany,
innen pedig a Kertészeti Egyetemre. Az egyetem tul szaraznak bi-
zonyult a gyakorlati munkdhoz nagyobb kedvet érzé fiatalember-
nek, igy gyorsan atiratkozott a Kecskeméti Fdiskolara, ahol sz6-
lész-bordasz mérnokként végzett 1997-ben. A fGiskola utdn a
Danubidna Bt. gyongyosi tizemében vallalt munkat, és a telepveze-
t6, Domokos Marta ajanlatat elfogadva pincemunkasként helyez-
kedett el. Végigjarva a teljes ranglétrat, 2005-t61 Gabor a gyongyo-
si telephely vezetGje.

De kozben a csaladi birtok sem maradhatott parlagon, hiszen 97-
ben mar 3 hektdron gazdalkodott a Molnar familia, ez mostanra, fo-
lyamatosan novekedve, elérte a 32 hektdros nagysagot. A sajat terii-
leten kiviil komoly integratori tevékenységet is végeznek, évente
mintegy 12 000 mazsa sz6l6t vasarolnak fel, melynek egy részét ér-
tékesitik, de nagyobb részébdl folyobor késziil, melynek 90 szazalé-
kat kiilfoldre adjak el. 2011 6ta palackoznak bort, a legjobb tételek-
bél. A palackos borok tobbségét nagykereskeddk vasaroljak meg, ki-
sebb részét a pincénél arusitjak. 2014-ben 40-50.000 kozott volt a
palackozott borok mennyisége.

&

)

Maéra mar kivdl6 munkamegosztas alakult ki apa és fia kozott.
Laszl6 felel a pincészet miiszaki allapotaért, mert ehhez jobban ért,
és mar sajat bevalldsa szerint sem tudna a mai vildgnak, a mai tren-
deknek megfelel6 bort késziteni, ehhez a fia, Gabor sokkal jobban
ért. Gabor felel a pincészet szGlészeti és boraszati munkajaért és
még sok mindenért, de ez nem teher szamadra, a sajat pincészet a
szeretett hobby, ami sok 6romet szerez.

De tavlati tervekbdl is b6ven akad a Molnar pincészetnél. Kell egy
palackozé - Laszlonak tjabb feladat, ha még nem lenne elég neki -,
sziikség van egy kostolo épiiletre, egy Uj vendéglaté kozpontra, ahol
meg is lehet vendégelni a betéréket és a bort is el lehet adni az ar-
ra tévedd, szomjas borszeretéknek, persze palackban, nem lédig-
ben, mint most. Es az utanpétlassal sem lesz gond, mert Gabor na-
gyobbik fia, Zsombor, pontosan ugy viszonyul a dolgokhoz, mint
édesapja tette gyerekként.

Par év mulva, ha Abasaron jarunk, valdszintileg ra sem fogunk
ismerni a mai Molnar Pincészetre. [gy is van ez j6l, mert el6re kell
nézni, az viszi a vilagot elGre, és amig vannak ilyen dolgos embe-
rek, mint a Molnér familia tagjai, addig nekiink sem kell aggdd-
nunk az abasari olaszrizling iigyében, fogunk mi még abbdl jokat
inni.
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Boraszportré

Kovacs Pal interjdja

Pontosan hisz éve, 1995-ben kertilt
a Disznoks Szolgbirtokra gyakornokként
Mészaros Laszl6 agrarmérnok.
Ez alatt hosszt utat tett meg,
és mara a Tokaji Borvidék
cgyik kihagyhatatlan formaldja,
2014-ben a Tokaji Borvidék Bordsza cim
biiszke viselgje lett.
Személyes élményem is fliz6dik a Disznoké Sz6l6-
birtokhoz, mert tobb mint tiz évvel ezel6tt ittam
el6szor az aszdjukbol és rogton feltlint, hogy itt va-
lami mds, valami egészen érdekes, vibrdld, izgalmas
dolog tortént a pincében. Ez az élmény nem kis ha-
tassal volt arra, hogy kialakuljon az a véleményem,
hogy édes borokban Tokaj a vildg csticsa, amit hittel
és elkotelezettséggel vallok azéta is. Mészaros Lasz-
loval, a Disznoké Sz6l6birtok birtokigazgatéjaval
beszélgettem.

Hogy keriiltél a Disznokéhoz?

Keszthelyen végeztem, agrarmérnok vagyok. Egy
nyaron megismerkedtem a francia gasztronémiaval,
borokkal, nyelvvel, és megszerettem ezt a
kultarvilagot. Erdekelt ez a teriilet, elnyertem egy
osztondijat, igy eltolthettem egy évet Toulouse-ban,
ahol megismerkedtem a sz6lémfiveléssel, borkészi-
téssel, dolgoztam gazdasdgokban, megtanultam a
francia nyelvet. Egyetem utdn beadtam egy csomé
helyre a palyazatomat és a Disznoké kivalasztott,
igy keriiltem ide 1995-ben, gyakornoknak. Mond-
hatnam azt is, jokor voltam j6 helyen.

Mi volt a gyakornoki feladatod?

Ekkor volt megvaldsulds kdzben a pincészet épiilet
komplexuma, igy itt volt a legtobb feladatom, de
mar kezdett kialakulni az aszt készités (j vonala,
amely a sz6l6 minGségi mivelésére helyezte a
hangsulyt. A t6keterhelés csokkentésével, a tobb-
szori valogatassal a beérkez6 alapanyag minGségé-
nek novelésével, a borban olyan valtozasokat tud-
tunk elérni, amelyek sokkal szebbé, iz- és illatgaz-
dagabba tették az aszudinkat, amelyek nagyon eltér-
tek az addigi iranyt6l. Abban az id6ében nagy kiiz-
delmet kellett vivnunk az elképzelésiink elfogadasa-
ért, de az id6 igazolt minket. Visszatekintve ma egy-
értelm(en latszik, hogy meg kellett tenni azt a lé-
pést. Ma mar a nemzetkozi piacon is komoly sikere-
ket ériink el az asztborainkkal.

Mikor lettél a bordszat vezetdje?
Pontosan tizenot éve lesz az idén, hogy a tulajdo-
nos agy gondolta, ram bizza a sz6l6birtok veze-
tését, igy 2000 ota vagyok a Disznoké birtokigaz-
gatoja.

Nem egészen hiisz év alatt feljutottdl a csticsra, hi-

szen 2014-ben Te lettél a Borvidék Bordsza. Hogy ér-

tékeled ezt a dijat, hova teszed az életedben?
Orszagos szinten, marketing szempontbdl a dijnak
nagy jelent6sége, hire nincs, de borvidéken beliil én
ezt nagy szakmai sikernek tartom, mert a bordsz
kollégak szavazata alapjan kaptam. Ennek az a je-




lentGsége, hogy a szakma elismeri azt a munkat, amit a borvidék érde-
kében végzek, de ez nem csak nekem szol, hanem a Diszn6ké szakmai
stabjanak is.

Ha visszagondolok a kilencvenes évek kozepére, komoly vitdk voltak az tij

befektetok és a magyar bordszok kozott. Te hogy ldtod ezt?
Valéban komoly vitak voltak, féleg az aszukészités koriil, de ezek igaza-
bol nem a lényegrdl szoltak. Nem az az érdekes, hogy az aszi milyen
jelleget mutat, hanem az, hogy milyen minGségti sz616bdl késziil. Mi an-
nak idején egyértelmtien a mingségi sz6l6miivelés mellett dontottiink,
metszéssel, zoldmunkaval, zoldsziirettel éllitottuk be a t6keterhelése-
ket, és csak minGségileg kifogastalan, érett szol6t és asziszemeket hoz-
tunk be a pincébe, ha kellett, tobbszori valogatassal, minél nagyobb
komplexitasra torekedve, kikiiszobolve, minimalisra csokkentve a hiba-
lehetéségeket. Fontos volt, hogy az erjedési folyamatot is ellen6rzés
alatt tudjuk tartani, hogy a borokban minél 6sszetettebb és érdekesebb
illat- és izvilagot tudjunk elérni. Ez nem azt jelenti, hogy csak tartalyban
erjesztiink, vannak hordoés tételek is, de igyeksziink elkertilni az tjraer-
jedést és az oxidacio beindulasat, mert igy nem vesznek el a gytimol-
csos, citrusos jegyek. Igyeksziink tigy eljuttatni a borokat a palackoza-
sig, hogy lehet6ség szerint minél komplexebbek legyenek, és aztan a
palackos érlelés adja meg a boraink végsé alakjat.

Hogy érzed, megtaldltdtok azt a stilust, amivel meg lehet hoditani a vild-

got a tokaji asztiborral?
Igen, nyugodtam mondhatom, hogy mar az els6, 1993-as asztibor elké-
szitésével egy teljesen tj irany indult el a pincészetnél. Mdra mar sokkal
kifinomultabb, Gsszetettebb lett az asztiborunk, hiszen mogottiink van
tobb mint két évtized szakmai tapasztalata, sokkal jobban ismerjiik a te-
riileteinket, a sz6l6inket, a dil6k éghajlati viszonyait. Ismerjiik minden
dilénket, annak ellenére, hogy viszonylag homogén, egybefiigg6 a bir-
tokszerkezetiink, mégis vannak kiilonbségek, sok kis tételt készitiink, a
tokék is idGsebbek, széval nagyon komplex és nagyon izgalmas ez a tor-
ténet.

Hogy dll ma a Disznokd Szolobirtok?

fejlédni. A vilag 40 orszagdba exportalunk borokat, tobbek kozott az
Egyesiilt Allamokba, Nagy-Britannidba, Franciaorszdgba, Skandinavidba,
szépen fejlédnek a Tavol-Keleti kapcsolataink, Kina, Korea. Komoly
szakemberek, tjsagok irnak rélunk, de az egyszer( fogyasztoknak még
nehéz eladni a tokaji bort, ezen a teriileten még sok munka var rank.
Igaz ez sajnos a magyar piacra is, ahol a cserszegi meg az irsai még min-
dig megel6zik a népszeriiségben a furmintot, az édes borok teriiletén
meg még nagyon messze vagyunk a mindennapi fogyasztastol, az aszu
még mindig az {innepi asztal ritka vendége. Széval van feladat béven.

Merre halad Tokaj, hogy ldtod Te a jovot?

Tokajban nincs gond az irannyal, viszonylag jol meghatdrozhat6 az a
harmas termékrendszer - szaraz, kései sziiretelés(i vagy szamorodni,
aszu bor - amellyel j6l kortilirhaté és bemutathaté a borvidék. Alapve-
téen az emberiség véleménye nem sokat valtozik, 200-300 éve is sze-
rették a tokaji aszut és 200 év mtilva is szeretni fogjak. Egyértelmten az
aszubor a jov6, mert barhol a vilagban egy asztibor kostoltatasaval ra le-
het irdnyitani a figyelmet a borvidék vilagszint(i egyediségére. A szdraz
borra is sziikség van, elsGsorban gazdasagossagi szempontbol, de egy
szaraz bor kostoltatasakor ohatatlanul megtorténik a hasonlitgatds,
mondjuk egy Chabils-hez. Azért ezen a teriileten még nagyon sok a te-
endénk, bar nem lehetetlen a feladat, kiilonésen, ha belegondolunk,
hogy mindossze 15 éves a szarazboros torténelmiink.

Es végiil, hadd kérdezzem meg, elégedett lennél a kovetkezd hiisz évvel, ha
annyit haladndl, mint az elmuilt hiisz évben?
Abszolut, kiilondsen, ha azok a fejlesztési tervek is megvaldsulnanak,
amelyek a borvidék el6tt allnak.

Nos, azt hiszem, jo helyre kerilt ez a dij, és biztos vagyok benne, hogy Mészd-
ros Ldszlo életében nem ez volt az utolso elismerés - lapunk nevében kivdanom,
hogy sok munkdt adjon nekiink is a sikereivel.
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HAGYATEKA,

A JOVO

REMENYSEGE

DISZOKO
TOKAJI

EDES SZAMORODNI

2012

Az W13 nemcsak egy bor neve. Benne van viszontagsdgos térténelmuink, az azéta eltelt
hatszdz év minden szépsége és nehézsége. Uralkodok valtottak egymadst, rendszerek
déltek meg, csoddk szilettek a foldon, dm mind kozdl taldn a legnagyobb, hogy ez a dilé
ma is ott 4ll, s haboritatlanul termi a szél6t a vildg egyik legizgalmasabb bordhoz, Toltsuk
hdt pohdrba, kdstoljuk meg, és engedjuk, hogy elhitesse veliink: igenis van, ami 6rok.
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Teszt

& FURMINT

Aprilis elején kis
csapatunk a Sarga
Borhazba vette be

magat, ahol az elmdlt
évek szaraz es édes
furmintjait studiroztuk
elmélyiilten. A
kitdnden sikerult teszt
eredmenyeit alant
olvashatjak, nagy ivi
kovetkezteteseinket
pedig a tesztleirasok
utan.

-



91 o %k (k0
Béres Ldcse 2011

Tesztgydztes borunk minden ér-
tékeld tetszését elnyerte, vita
nem volt. Hisleves szine mellé
lomha, olajos mozgas térsul, az
érettség szemrevald. Telt, tdl-
burjdnzé izvildg, aszalt gyimol-
csék, nemes penész és erdei
gomba. Erett lagy sajtokhoz.

www.beresbor.hu - 3200 Ft

FURMINT

Csorjan Balézs irdsa

91 oot % Ok ki ok Ok
Royal Tokaji Furmint 2012
llatdban dohany és citrusok bi-
zarr komboja. Elegéns, a nem-
zetkozi trendeket kdvetd pikans
bor, citrusok és érett karakter.
A rémaiak amforaban fiistolt
borat ilyennek képzelem. Karibi
ételekhez, ahol a trépusi gyi-
molcsok talalkoznak az eurdpai
szamyasokkal.

www.borbolt.hu - 1550 Ft

91 o %k k0 Ok
Royal Tokaji Cuvée 2013,

édes

llatban akdcméz, némi musko-
tallyal? Kerek citrusossag, lebe-
g6 konnyedség, bodzavirdg, ana-
nasz, a végén némi reszelt cit-
romhéjjal megfejelve. Tropusi
koktélok tokéletes alapanyaga,
csakis jol lesilt holgyek tarsasa-
géban fogyasszuk.

www.borbolt.hu - 2500 Ft

QOpnm * * * * *
Basilicus Botrytis 2012,

édes

Markans belépd, olé! Kiérlelt,
mégis konny( bor, itatja ma-
gat. Elegans, hosszl bor, ma-
zsola és botrytis, hosszan és
kifinomultan el6adva. Thai chi-
lis husételek nélkildzhetetlen
kisérdje.

www.basilicus.hu - 3200 Ft

QOpcnt * * * * *
Hétsz6l6 Furmint Selection
2011

lllatdban dekadens koltdiség,
a Disznofejl Nagydr.
Citrusossag, jol besimuld
csersavak, az érett édeskés
jegyek mellett a frissesség is
erteljes. Silt malachoz, he-
geddszoval és harmonikaval
megtamogatva.

www.borbolt.hu - 2770 Ft

QOpDnt * * * * *
Tokaj Classic Prelude 2012,

édes ,
Di6s és mandulavirdgos illat. {
Fehércsoki, krémesség, aszalt |

barack és mak. Erételjes, hosz-
sz( gondolat, nagyapam irre-
denta notai mellé ("... vigyaz-
zon most magara/ mer' itt a
vég 6réja").

www.tokaj-classic.com

905 % ek
Holdvdlgy Vision Selection
2013

Hosszl bor, kerek savak, tiszta
szépség fehér borssal és sok-
sok friss, fehérhist gyimolcs-
csel. Bonyolult és elegans,
mint egy béli keringd egy ilyen
palack bor elfogyasztésa utan.

www.moonvalleywines.com

8%on 5k Ok Ok
Basilicus Lapis 2011

Olaj, majd illatdban &svanyok.
ize széles szerkezetd], asszo-
nyos, megfelelden kerek és
harapni vald. A vaskos testet
és tlizességet tdmogathatndk
kicsit jobban is a gylimdlcsok,
és akkor all-in.

www.basilicus.hu - 3700 Ft

89p0n( * * * *

Dobogd Furmint 2013
Unnepiillat, csillagszoré. Test,
elegansan lagy vonalvezetés,
koncepcié. Harmonikus bor, a
végeén pikans kesemnyével. A
beavatottaknak.

www.zwackwebshop.hu - 2989 Ft



89 pnt %k (k
Dereszla Dry 2013

Egres illat, mely izében is kitart.
Lédis, markans karakter, kerti
aromak, a végén pikans édes-
fanyarsag.

www.borbolt.hu - 1930 Ft

FURMINT

Csorjan Baldzs irasa

8%son %k Ok
Kvaszinger Hatalos 2012
Pikans fliszer illat, bar tobbek
disszonansnak szagoltak. Ola-
jos struktdra, kvarc és saléta,
esetleg nyari lavakoves grille-
z6knek, szolgalati italként. E so-
rok iréjanak személyes kedven-
ce.

www.borbolt.hu - 2290 Ft

89 snt %k (k
Royal Tokaji DilGvalogatas

2013

Visszafogottan (ide tavaszi illat.

izében feszes, zoldalma és hor- i
dofliszerek, jatékossag és derd.
Kiszelléztetve szdléviraggal és
vanilidval talalkozni.

www.royal-tokaji.com

89punt * * * *
Dobogd Mylitta 2012,

édes

Mézes, kardcsonyi fiszer illat,
szegfliszeg és fekete borsos
fekete csoki. ize joI folépitett,
pikéns és érzéki, naspolya és
egyéb tdlérett gylmolcsok. A
remek test-cukor-alkohol tlélé
készlethez nem nének fol a sa-
vai.

www.zwackwebshop.hu - 3735 Ft

88p0m * * * *
Szepsy Furmint 2010

Olajos, sotét elgondolas, sok

asvannyal. Tllérett karakter,

mar-mar szamorodnis jegyek.

Anyag és szépség, Rubens

Bundas Vénuszénak tanulmé-

nyozasahoz.

www.borbolt.hu - 4190 Ft

87punt * * * *
Hétsz6l6 Furmint Selection
2012

lllatdban kis petrol és pipado-
hany. izében egyenstlyos, de-
rdis, mar-mar érzéki hangulat-
tal. A trépusi hangulatot a
mangd és a papaja erdsiti, va-
lami hangtalan &llathoz.

www.borbolt.hu - 2770 Ft

87 son %k k) Ok
Béres Naparany 2012

Erett gyiimdlcsillat, akac. H-

visen elegans, erds cucc és

szesz a kdzéppontban, a végén

pikans kesernye. Az anyag dia-

dala.

www.beresbor.hu

87 son ¥* (o ik
Dereszla Dorombor 2013
Viragillat, melyet konnyed
Gszibarack kovet. A kortés-
lime-os karaktert tobben az
évjarat jellemzdjének gondol-
tak.

www.borbolt.hu - 1560 Ft

Amikor felelds kiaddnk, Pali bacsi az utolsd
pillanatban szélt, hogy jelentkezzenek a
szerkeszt6ségi tagok az idei furmint teszt-
re, éreztem, hogy mennem kell. Szeretem
a tokaji furmintot, jéra szamitottam. Nos,
meg kell mondjam, a mai teszt életem
egyik legjobb furmintos eseménye volt, s
az elkételezettségem csak nétt. Valahogy
egyre jobban tetszik a fajta. Nem tudom,

hogy a hely/d(il§ szellemével megtamoga-
tott extraktédeskés-fanyar-asvanyos izvilag
definidlja-e a tokaji furmintot, mindenestre
ez az irany nekem nagyon bejon. Kivanok

magamnak még sok ilyen palackot, &men.



860m * %k k

Pék Tamas Rigépohér 2012
S6tét, csorgés szin. Asvanyos il-
lat, majd barackpiiré. Testes bor,
meleg karakter, méhviasz, talan
kicsit koravén. Gyors lecsengeés,
kis csalanteas érzettel. A végén
mintha némi vanilids barik is be-
figyelne.

www.barbolt.hu - 3020 Ft

FURMINT

Csorjan Baldzs frdsa

86pont * * * * 86punt

Hétsz616 Bisztro Furmint 2012
Megillatolva dohany és nedves
gyapju. lzében asvanyosség,
konnyedség, egyszerdien meg-
komponélva. Sz(iz lanyok elsé
baljara.

www.barbolt.hu - 1440 Ft

5k ki
Basilicus Egyszervolt 2012
llatédban menta és asvéanyok. |zé-

ben kortés, kerek fzvilag, mely ta-
vaszi szarnyas salatakért kialt.

www.basilicus.hu - 1999 Ft

86 % %% K

Dereszla Furmint 2014

Friss bodzavirag illat. J¢ ivasu,
csiszolt karakter, zamatos.
Szerethetd, hibak nélkiil.

www.dereszla.com

85 pan % P K

Kvaszinger Kanyargés 2012
Erett, mézeskaldcsos illat. zé-
ben is letisztult, kerek, talan
csak a kraft hianyzik az igazan
nagy borhoz.

www.borbolt.hu - 1070 Ft

Tesztel6k:

Bai Ferenc, bordsz

Bruhacs Andrés, borasz

Csorjan Balazs, Debreceni Borozo
Kanczler Andrés, borasz

Katics Gergely, Debreceni Borozd

Makai Gergely, borasz

Ujvari Vivien, borasz
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ok ok ok ok ke 100 pont
ok ek ok ke 95-99 pont

ok ke ke k 90-94 pont
* ok ke k 85-89 pont
* kk  80-84 pont

* & 75-79 pont

* 50-74 pont

tokéletes bor

kiemelked®, brilidns bor

egyedi, elegdns, nagy bor

komplex, karakteres, nagyon j6 bor

tehetséges, tartalmas, jo bor

korrekt bor, kiilondsebb erények és hibak nélkiil
nem elfogadhat6, gyenge bor



TOKAJ NOBILIS

kézmiuives csaladi birtok » természethii borok - borkdstold - dilétarak - \'cm{cghi/

Amikor elhatroztuk, hogy megalapitjuk a Tokaj Nobilis Szélébirtokot, egy olyan kézmiives bordszatrél dlmodtunk,
ahol egyedi min6ségli borokat alkotva jutna kifejezésre a diil6, a fajta és viszonyunk a természethez.
[gy esett a vlasztisunk Bodrogkisfalud hatdriban a Barakonyi és a Csirke-mal diilékre.
Nalunk a borkészités a sz6loben kezd6dik, hiszen a bor mindségét alapvetéen meghatirozza a sz616 min6sége.

Boraink nagy része fahordéban erjed és érlel6dik tobb hénapig vagy évig. Palackozés utdn 3-6 honapig pihentetjitk a borokat, miel6tt
forgalomba hoznink. A sziiret és feldolgozés soran nagyon fontos, hogy a sz616t a legkiméletesebben dolgozzuk fel és a gytimélcs
minden erényét dtmentsiik a borba. A borkészités sordn nem hasznilunk semmilyen természetidegen anyagot, a borokat legkisebb
beavatkozassal készitjiik el.

Neviink jelentése: nagylelkii, bokezii; elokeld, finom.

Azon dolgozunk, hogy mindezt hiien titkr6zék boraink.

Tel: +36 20 391 83 28
Email: bardos@tokajnobilis.hu
www.tokajnobilis.hu

www.facebook.com/tokajnobilis
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KITEKINTO

Kerekes Sandor irasa

_'A Kishableany szereti a bazaltbort

Sok millié éve tortént, hogy a Fold szelleme szerelemre lobbant a
Balaton helyén hompolygo tenger Grngje irant. Az isten heves va-
gyakozasdban, erejét fitogtatva hatalmas bazaltsziklakat dobalt a
magasba. Az istennd sziizies félénkséggel figyelte a latvanyos be-
mutatot. Amikor a Fold szellemének vagyakozéasa egyre vadabb és
szenvedélyesebb lett, félelmében a mai Balaton kozepén hizodo
barlangba menekiilt. Amint a Fold szelleme észrevette, hogy sze-
relme eltlint, keresni kezdte 6t. Még a tenger vizét is felszippan-
totta, hogy az istenné nyomara bukkanjon. Mivel ekkor sem talal-
ta meg, rettent6 banataban belesiippedt a foldbe. A zuhanas bete-
mette az istennd rejtekének bejaratat is. Azota a
szerencsétleniil jart istenné konnyei tornek el
az egykori vulkanok utan maradt kraterek mélyé-
r6l. Az 6 forré konnyeibdl lett a Balaton vize is. A
Fold szellemének ereje, szerelmének szenvedélye
pedig a magasodo hegyek oldalan érlel6d6 sz616
nedvében kel 4j életre.

Igy sz6l a legenda
és minden kedves bor-
utazo, aki e hajdani le-
genda foldjére 1ép,
megsejthet valamit, ha
megérzi a borokban a
szenvedély, a tisztasag
és a napfény izét.

igy egy percig sem
kételkedem  abban,
amikor Laposa Bence,
a Laposa Birtok ifji bo-
rasza a Debreceni Bo-
rozé kérdésére arrol
mesél, hogy milyen
csodara leltek a vildg e kis zugdban. Edesapja, La-
posa Jozsef és felesége, a badacsonyi sziiletés(
Nora els6 teriileteiket még 1990-ben vasaroltak
meg. Egész életiiket meghatarozé dontésnek bizo-
nyult. A sziil6k, késébb pedig a gyermekek is a Ba-
laton-felvidék szerelmesei lettek.

A Laposa csalad mostanra nyolchektaros bir-
tokkal rendelkezik a vulkanikus tanthegyek leg-
jobb fekvésti teriiletein. Sajat tulajdonu foldjiik
van a Badacsony-hegyen (Sziirkebarat, Kéknyeld,
Olaszrizling), a Csobancon (Olaszrizling, Rajnai
rizling, Sargamuskotaly, Harsleveld, Sziirkebarat),
a Koves-hegyen (Furmint, Olaszrizling), a Szent
Gyorgy-hegyen (Olaszrizling) és a Somlon (Olasz-
rizling, Juhfark).

A Laposa birtok missziéja, hogy olyan borokat készitsenek, me-
lyek soha nem tévesztheték Ossze mas borvidékrél szarmazokkal.
Olyan borokat, melyekben minden iz fellelhetd, de egyik sem tolak-
szik, melyekben érezhet6 mind a természet ereje, mind a mogotte
allé ember tudatossaga. Az azoéta eltelt id6 bebizonyitotta: a Laposa
csalad valoban sokat tett a borvidék értékeinek megdrzéséért, a ba-
dacsonyi bor hirnevéért. Rengeteg munka eredményeként Budapest
utan Gyor, Szeged és Debrecen, ahol leginkabb ismerik és szeretik a
Laposa-borokat.

20 | Debreceni

Kiilon 6rém a Laposa csalad szamara, hogy a Balaton északi part-
ja az utébbi évtizedben pozitiv értelemben megvaltozott, egyre
tobb a mindségi boraszat és gasztronomiai hely. Badacsony is onal-
16 identitassa valik és egyik célpontja az ide térd turistaknak.

Sok érdekes programunk van - hangsulyozza Bence -, igy példdul elsoként
indult a régios buszjdratunk, amely bejarja a borvidéket, illetve nagyon sok f6-
vdrosi és videki étterem borlapjdn ott vannak a boraink. A borcsalddunk is so-
kat fejlodott, gy gondolom, hogy a "Friss" az egyik leginkdbb kedvelt terméke
a borkindlatunknak. Ugyanezt mondhatom a komolyabb borokra is. A fo-
gyasztoink orommel fogadjdk ezt a dinamikdt. Az elmult két évben a vendég-

KISHABLEANY

ldtdsunkat is sikeriilt a pincészetnél ij szintre emelni. Badacsonyban elséként
sikertilt egész éves nyitva tartdst elérniink. Legiijabb fejlesztésiink pedig most
tavasszal Badacsony kellos kozepén valosul meg, Bezerics Dani bordsz bard-
tommal kozosen.

Talan sokan emlékeznek még az Gtvenes-hatvanas évek forduldjan
épiilt Hableany étteremre, amely akkor a Balaton part egyik legendas
helye volt. Még ma is lathat6 rajta Kumpost Eva Hableany cimi mazas
keramia faliképe, valamint Borsos Mikl6s Hal cim alkotdsa is. Nos, en-
nek a patinds épiiletnek a teraszan nyilik meg a "Kishableany". A borbar-
ban fiatalosan, lazan prébaljak megszdlitani és megszerettetni a Laposa
és Bezerics borokat. Szerintiink sikeriilni fog.
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Basilicus
— a borkultura tokaj-hegyaljai bastyaja

A 2009-ben 1étrejott Basilicus Borkultira Kézpont elsGsorban a helyi bortermel6i és gasztronémiai hagyomanyoknak
kivin bemutatékoézpontja, bizisa lenni, de a 201 1-es évjarattol a kozponthoz tartozé Basilicus Sz6l6birtok gondozasiban egyre szebb,
sajat borokat is megismehetett mar a piac.

Tobb, mint boraszat

A Basilicus Borkulttra Kézpont, tobbféle szolgaltatascsomagot kinal
az ide érkez6knek: a néhany 6rastol a tobb napos idétartamig terje-
dé, tobb allomasos kostoloturakon at, a borismereti eladasokig,
ddlébejarasokig. A Basilicus Borkultura Kézpont emellett mara egy-
fajta rendezvényhelyszin-profilt is magdra oltott; céges csapatépi-
téknek, eskiiv6knek, barati osszejoveteleknek szolgalt és szolgal
helyszinéiil 20 f6t6l egészen 200 f6ig. A Basilicus Sz6l6birtok sajat
borainak el6allitasa és a tokaji borkultira megismertetése mellett a
kozpont f6 céljanak tekinti még, hogy Gsszefogja, szervezze, koor-
dindlja a térség boraszatait, szallashelyeit és kézm{ives termékek (pl.
sajt, lekvar, borecet) elGallitéit hogy a borkedvel§ turistdk koncent-
raltabban tudjanak ismerkedni a helyi hagyomanyokkal és
gasztronomiai értékekkel.

Grillterasztol bormuzeumig

A kozpont fejlesztésének elsé iitemében kialakitott fGépiilet vala-
mint a tamfalak és a grillterasz is iiromi kével lett beburkolva, mely
szinében, megjelenésében teljes mértékben hasonlatos a helyben
annyira jellemz8, Mad kornyéki natur riolittufa burkol6kére. Az épii-
let szinte mindent egyesit magaban, ami a legdjabb kori technikai
vivmanyokat illeti. A f6épiilet tetGszerkezetére egy napenergia-pa-
nel lett felszerelve a kornyezetbarat energia-felhasznalas jegyében,
mely az épiilet energia-, és h6haztartasat csaknem teljes egészében
fedezi. A kupolas pincelejar6 oldalaba pedig napjaink épitGipari in-
novacios szenzaciojat épitették be a kivitelezdk, a hazai szabadalmu
ivegbetont, amely ehelyiitt egy 3x2 m2-es fénydteresztd feliiletet je-
lent. A kupolds pincelejarén at jutunk be a hangulatos dongabolto-
zatos pincerendszerbe, melyben a tradiciondlis hordok sorakoznak.
Ez a pince mintegy 100-120 négyzetméter Osszteriilettel rendelke-
zik, és a kornyéket ismerdk szerint tobb mint 200 éves muiltra tekint
vissza. Az épiilet egyébként a szazadfordulon egy Budapesten él6
katonatiszt tokaji boraszati birtokaként funkcionalt, és tobb agbol
all6 pincerendszer tartozott hozza, amely azonban az id6k soran
feldarabolasra keriilt.

A fejlesztés masodik, és harmadik épitési iiteme éppen ujra ter-
vezés alatt all, ami egy modernizalt boraszati feldolgozot, egy falu-
si-, boraszati turizmusnak megagyazo, nyolc kiilonallé6 szobds ven-
déghazat, valamint egy wellness részleg kialakitasat tartalmazza. A
szolgaltatdsokat és a kozpont daltal szervezett ttraprogramokat
jakuzzi, szauna, és kiiltéri medence haszndlata is szinesteni fogja te-
hat. A borkultdra és borpaletta bemutatdséara pedig fedett, nyitott,
és kiiltéri terek is létesiilnek a fejlesztések sordn, de kialakitdsra ke-
riil majd egy mini-bormuzeum is.

Mestervolgyre tliz6tt zaszlo

Csakhogy a Tokaji Borvidéken mit ér egy borkultirakézpont, ha
nincs hozza egy jo fekvés( sz6l6birtok. Nos, a Basilicushoz mintegy
8,5 hektarnyi termdteriilet tartozik Bodrogkeresztiron a Lapis-, il-
letve Tarcalon a Mestervolgy-, Fekete-hegy-, Hosszu-d(l6kben. Ki-
emelendd ezek koziil a Mestervolgy, amely mintegy 250 méter ma-
gasan taldlhato, talaja pedig f6ként nyirok és l16sz. Paratlanul ele-
gans, egyenstlyos és egyedi mineralitasti borok sziiletnek itt, me-
lyek - ahogy azt a Furmint USA-projekt tengerentuli furmint-nép-
szelsit6 korttja is igazolja - méltan kovetelhetnek maguknak biztos
helyet a Nagy Tokaji Furmintok soraban.

Eléhetdség:
Basilicus Borkultdra Kozpont és Széldbirtok
3915 Tarcal, Kényves Kalman u. 15-17.

Tel.: 06 30 967 5520, vagy 06 70 338 0038

BASEERICU S

SZOLOBIRTOK

\Web: www.basilicus.hu

E-mail: bortura@basilicus.hu
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TEMA

Kovécs P4l irdsa
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aki ne ismerné Vincze Béla egri borisz,
a 2005 Ev Bortermel§jének nevét.

Sokan ¢és sokat, jot és rosszat is, igazat és valétlant is irtak réla,

de nagyon kevesen tudjik, hogy ez a szerény,
halkbeszédi bordsz elkotelezett kornyezetvédd,

A Vincze Pincészet tavaly két évfordulot iinnepelt, 20 éve alakult a
pincészet és 10 éve adtak at az érleld pincét, a szentélyt. Ezek fon-
tos jelzések, amelyek igazoljak a pince életképességét, de tény, hogy
a jelenlegi méretével, éppen abba a szegmensbe tartozik, amely a
legnagyobb kiizdelemre kényszeriil a tlélés érdekében. Hiszen mé-
reteinél fogva nem alkalmas a tomegtermelésre, de az egyedi, kéz-
muives, kis palackszamu sorozatoknal viszont nagyobb a termdéterii-
let és a kapacitas. A kovetkez6 évek fontos feladata lesz megtaldlni
a pincészet helyét a magyar és nemzetkozi borpiacon.

Mindenképpen sziikség van az olcsébb, jol ihaté termékre, a min-
dennapok bordra, amelyet most a pincészetnél a fiatalok szamara
tervezett, szines, élénk cimkéjd, jo ar-értékd kategoria képvisel. A
kovetkez6 kategoéria a birtokborok csalddja, amelyekben az évjarat-
ok jobb tételeit taldlhatja meg a fogyasztd, részben Mész-hegy bio
sz616ibdl késziilt borokkal feljavitva. A piramis csticsan talaljuk majd
meg az Arcanum csaladot, amely mindig a legmagasabb minGségi ka-
tegoriat fogja képviselni, mint eddig. Ez ut6bbi csak kiilonleges, ki-
valo évjaratokbdl, kivalo szG6l6bal és kivalo teriiletekrdl késziil, rend-
kiviil szigora érlelési és mindségi igények teljesitésével. Jelenleg a
2009-es évjarat van forgalomban, de nagyon igéretes a 2011-es és
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jovonk a tet

Val6szinileg kis hazinkban nincs olyan borszereté ember,

2012-as évjarat is, a 2013-asr6l még nehéz nyilatkozni, de remény-
kedni lehet. Sajnos 2014-b6l majdnem biztosan nem fogunk legma-
gasabb kategoridju borral talalkozni, de nagy reményekkel varjuk az
idei évet, reméljiik, szép lesz.

Ma még kevesen tudjak, f6leg az inyenc borkedvel6k, hogy a pincé-
szetnek van egy kiilonleges borcsaladja, mégpedig a Mész-hegy sz6-
16s lankain termé sz6l6bdl késziilé bio bor.

Még a 80-es évek végén, egy idGs egri sz616munkds, Roman Istvan me-
sélt Bélanak egy régi, kivalo, de mar rég elfelejtett termdétertiletrél, a
Mész-hegyrdl. Kiilonleges adottsagu teriiletrdl van sz, hiszen koves
a talajszerkezet, magas a hémennyiség, szinte mindig fij a szél és
szubmediterran a klima. Mondjak az oregek, hogy a Mész-hegyrdl le-
felé jovet, az Afrika-d(ilében lehet egy kicsit hiis6Ini, pedig az a diilg
sem véletleniil kapta a nevét, nem véletlen az athallas - Afrikara.

Ezen a teriileten sikertilt Vincze Bélanak 2002-ben vasarolnia 14 hek-
tart, amely akkor még tulajdonilag szétdarabolt, elhagyott, erdds,
bokros, kdves képet mutatott. Kitarté munka eredményeként két év-
vel kés6bb mar 6 hektar telepitett szG16t talal itt a Mész-hegy felé



vandorlé. Figyelembe véve a Mész-hegy egyedi fekvését s viszonyla-
gos izolaltsagat, els6 perctél nem volt kérdés, hogy itt csakis bio ter-
mesztést kell folytatni. Végre megvolt az esély, amire az elkotelezett
kornyezetvédd vart. Azonnal bejelentkezett a Biokontroll Hungéria
ellendrz6 rendszerébe, és 2009-ben mar bio mindsités(i bor késziilt
a Syrah sz6l6b6l, a Mész-hegyrdl. Van font a Mész-hegyen mads fajta
is, cabernet franc, merlot, pinot noir, kékfrankos, de mivel ilyen faj-
takat a nem bio minGsités( teriiletekr6l is sziiretelnek és dolgoznak
fel a pincészetben, ezért a fenndllé szabdlyok szerint, ezekbdl nem
késziilhet bio bor. De csak egyel6re, mert a hosszu tava elképzelés
Vincze Béla fejében egyértelmd, rendbe kell tenni a Mész-hegy most
mar kozel 14 hektaros teriiletét, ahol még néhany parcella tagosita-
saval kialakul az egységes teriilet, és abban kizarélag bio, illetve in-
kabb biodinadmikus mtivelési rendszert kell megvaldsitani.

A pincészethez tartozé egyéb teriileteken is cél a biogazalkodas
megvalositasa, de ez egy folyamatos, lassu és koltséges munka, am,
a kornyezetiink és egészségiink védelme érdekében elmaradhatat-
lan - vallja Béla. A kornyezettudatos gazdalkodas nem csak jeleniink
fontos feladata, hanem kotelességiink is a kovetkezé nemzedékeink
életfeltételeinek biztositasa miatt. "Vannak gyerekeim és nekik is

meg kell hagynunk az élhetd foldet, tigy, ahogy mi is megkaptuk Gse-
inkt6l. EbbSl nem engedhetiink és én mindent meg is teszek ezért"
- adja munkdjanak ars poeticajat Vincze Béla.

Meg kell taldlni a bio gazdalkodas szépségét, mert ez sokkal tobb
munkaval és magasabb koltséggel, és f6leg tobb odafigyeléssel, to-
rédéssel jar, amit a ma embere mar nem nagyon szeret, de héla Is-
tennek, mindig vannak olyanok, mint Vincze Béla, akik a végered-
ményt is nézik, nem csak a befektetett munka mennyiségét.

Tény, hogy a biogazdalkodas bonyolult, tobb €I erét igényld tevé-
kenység és a tobb munka nem jelenik meg az érte kapott elismerés-
ben, de a tudat, hogy tettél valamit a jovédért, karpotol mindenért
- mondja Vincze Béla. A nehezebben elért cél mindig kedvesebb, és
ahogy az ember megkostolja a mész-hegyi Syraht, rogton rajon,
hogy milyen j6 is, hogy Vincze Béla felvallalta a nehezebb, rogésebb
utat, nemcsak sajat, de a borszeret6 fogyasztok nagy éromére is.

Kivancsian varom, hogy milyen is lesz az, amikor a t6bbi fajtabdl, s6t

az Arcanum sorozatbdl is elkésziilnek a bio borok. J6 lenne megér-
ni, de még inkdbb megkdstolni.
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TEMA

Kerekes Sandor irasa

Fantasztikus bioborok
a magyar pusztan

Mar kilencedik alkalommal rendezték meg a Hortobagyon az Orszigos és Nemzetkozi Bioborversenyt, ahol ismét kideriilt:
simdn alljak az 6sszehasonlitdst a nem-bio mezdénnyel, s6t, némelyik tétel meglepetést is okozna. A birdlatot ismét Kalé Imre bordsz vezette.
A szervez$ a Debreceni Borbardtok Térsasiga Kozhaszni Egyestilet volt, a tdimogatok sordt pedig a Magyar Biokultira Szovetség,
a Magyar Okogazdalkodck Szaovetsége (MOSZ), a Biokontroll Hungaria Nonprofit Kft., Hortobdgy kézség énkormanyzata
és az Okotira vendéghaz jelentette.

Kilenc borvidék, tizenkét pincészetének harmincnégy bioborat kos-
tolta meg a Kal6 Imre vezette zs(iri, amelynek tagja volt Szaszi End-
re badacsonyi borész, Toth Ildiké sommelier, dr. Lucskai Attila, a Vi-
dékfejlesztési Minisztérium okogazdalkodasi és mikoldgiai szakrefe-
rense, Kerekes Sandor, a Debreceni Borozé tjsagiroja.

Nagyon erds volt a mezdny. Egy-két kivételtol eltekintve 85 és 88
pont kozotti értékelést kaptak a borok. A birdlat abszolut vakkdsto-
lassal tortént, igy a biralok sem az évjaratot, sem a fajtat, sem a ter-
mel6t nem ismerhették meg a verseny el6tt. A pontszamok alapjan
egy ajanlott, egy bronz, tizenot eziist, hdrom arany és egy nagyarany
sziiletett a fehérborok, ot eziist a rozéborok és hat eziist és két
arany a vorosborok kategoridjaban. Minden kategéridban a zsiri
meghatarozta a kategoria-gy6ztest: az adott borok kozott a legma-
gasabb pontszamot elért bor kaphatta ezt a dijat.

igy a fehérboroknal a Pendits Sz6l6birtok, Abatijszanté (Tokaji Borvi-
dék) Aszu Essencigja (2008), a vorosboroknadl Vincze Béla Pincészete,
Eger, (Egri Borvidék) Mészhegy Syrah (2009) bora lett a csticsbor.

A csucsborokat a zstri tagjai igy jellemezték:
Wille-Baumkauff Marta 2008-as aszlesszenciaja arany szinével, kor-
tés, harsviragos, birses illataval csabitja a fogyasztot a késtolasra. A
barsonyos kortyban folytatédik az illat éltal keltett harmonia, kell6
savérzettel és élénkséggel. Tokéletes egyensily, kell6 dsvanyossag
és maradand¢ izek a szdjban.
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Vincze Béla 2009-es Mészhegyi Syrah bora s(ir(i szovésd, szinte
ébenfekete bor, egyre mélyiil§ szedres, afonyas illattal. Komplex aro-
mavildg, mineralitassal kiegésziilve. Tanninos telt test, kostolva érett
fekete bogyds gyiimodlesok, gyogynovények, étcsokoladé, kavé.
Hosszu lecsengés. Egy igazi borkiilonlegesség!

Ezek a termel6k a Biokontroll Hungaria tdmogatdasaval indulhat-
nak a niirnbergi 2016-o0s Biofach kiallitdson, a biotermékek vezetd
vilagvasaran. Hazank jelenleg, egyetlen orszagos bioborversenyét,
egyébként azért a Hortobagyon rendezik meg, mert itt taldlhat6 ha-
zank legnagyobb Osszefiiggd, kb. 20 ezer hektaros biomtivelés( te-
riilete.

A hagyomanyoknak megfelelen, az iinnepélyes eredményhir-
detést, a kihajtasi iinnep napjan, aprilis 25-én, a Szent Gyorgy-na-
pi orszagos biovasar keretében tartjak meg. Kovacs Pal, a Debre-
ceni Borbaratok Téarsasaga Egyesiilet elnoke elmondta: jovére a
Hortobagyon, a 10. Orszagos és Nemzetkozi Bioborversenyt egy
szakmai tandcskozdassal is szeretnék Osszekotni, ahol a magyar
bioboraszat helyzetét tekintenék at az érintett boraszok és szak-
emberek tamogatdsaval. Egyuttal szeretnék elérni, hogy a
bioborok minél nagyobb részben keriiljenek be éttermekbe,
ezért a talalkozora tobb hazai étterem séfjét és tulajdonosat is
meghivjak.
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BORASZPORTRE

Katics Gergely interjtja

If]. Kvaszinger Laszlo

Azt hiszem, egész szerkesztGségiink nevében éllithatom, hogy amikor be-
levagtunk az "Gjsagirasba’, akkor még nem sejtettiik, hogy a borok éltala-
nos mingségét illetéen micsoda ugrasszer( fejlédésnek lesziink majd ta-
nui. E szdmunk hasabjain egy furmint- és egy syrah-tesztrél olvashat a
kedves Erdekl3dé. Jomagam résztvevdje voltam mindkét eseménynek, és
pazar borokat késtoltunk, ugyanakkor nem taldltunk hibés tételt a me-
z6nyben. A legutébbi teszteken mar éreztiik a minGségi ugrast, de ezt ak-
kor még inkdbb szerencsés egybeesésnek gondoltunk. Mostanra azonban
vilagossa vilt, hogy egyre tobb élvezetes, tiszta, szinvonalas bor keriil ki
a boraszok kezei koziil.

Hogy is jon e bevezetG a boraszportré rovathoz? Hat ugy, kedves Ol-
vaso, hogy amellett, hogy érezhetéen jobbak a borok, szinte minden
szamban, minden teszten, felt(inik egy-egy fiatal borasz, akinek borara,
vagy esetiinkben boraira csettintethetiink egyet a vaktesztek alatt.

Igy tortént ez most is. A furmint teszt soran két ragyogé borral is ta-
lalkozhattunk, amit jelen interjiink alanya kovetett el Olaszliszkan. Hogy
ki is 6? Rogton megtudhatjak.

K.L.: Ifj. Kvaszinger Laszl0, olaszliszkai bordsz vagyok, 28 éves. Csaladunk
tobb generacié 6ta Olaszliszkan él, és valamilyen szinten mindig két6dott
a sz6l6termesztéshez, boraszathoz. A csalad elsd teriiletét az 1920-as
években Vay baré6tol vasarolta meg, a Hatalos dtl6ben.

Miéta foglalkozol bordszkoddssal?
Ahogyan a korabbi generaciokban, ugy idével bennem is kialakult, hogy
szOl6termesztéssel, boraszattal kell foglalkoznom. A munkamdiveletek-
ben gyermekkoromtdl kezdve részt kellett vennem, de az egyetem alatt
kezdett komolyabban érdekelni a boraszat.

Hol végeztel?
K.L.: Gazdasagi agrarmérnokként végeztem Debrecenben, és az egyetem
utan sok mas fiatalhoz hasonl6an Budapesten kezdtem el dolgozni.

Gondolom, akkor még nem szélével foglalkoztdl?
K.L.: A Nemzetgazdasagi Minisztériumban kaptam allast. Az ott eltoltott
harom év alatt rgjéttem, hogy nem az én vilagom a budapesti élet, az iro-
daban szamitgép elétt toltstt munkaids. Ugy dontottem, hazakolto-
zom, és belevagok a gazdalkodasba. 2014. januar 1-t6l atvettem csaladi
gazdasagunk iranyitasat. Azota csak a sz6l6termesztés és boraszat tolti ki
a mindennapjaimat.

Hogy érzed, bejott az életmodvdltds?
Tudtam, és tapasztalom is, hogy ez az életforma sokkal nehezebb és kiiz-
delmesebb, mint egy minisztériumi allds, de emellett sokkal tartalmasabb
és komplexebb, ezért szeretem azt amit csinalok. Kézzel foghat6 eredmé-
nye van a munkdmnak, arrél nem is beszélve hogy 6romet és jokedvet
okozhatok azoknak az embereknek, akik szeretik az altalam elkészitett
borokat.

Milyen birtokot kell elképzelniink, ha a Kvaszinger pincészetre gondolunk?
Jelenlegi birtok 6 hektar szél6teriiletbdl all,mely dinamikusan béviil.
A kovetkez6 évben 1,5 hektart terveziink telepiteni. K6zéptavon sze-
retném elérni a 10 hektaros iizemméretet. Ugy gondolom, koriilbeliil
ennyi sz6l6teriiletre van sziiksége egy atlagos csalddnak ahhoz, hogy
megélhessen ebben az 4dgazatban. A 6 hektarbol 3 hektar a Hatalos
ddlében (Szegilong), 2 hektar a Meszes diil6ben (Olaszliszka), és 1
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hektar az Uj-Bukler dilében (Olaszliszka) talalhaté. A teriiletek bgvité-
se az Meszes d(l6ben torténik. A boraszat éves palackszama kb.
10 000 palack, &m a szam természetesen fligg az évjarattdl. Nagyrészt
szaraz borokat készitiink, de megfelel6 évjarat esetén késGi sziiret és
Aszu bor is késziil.

Mikortol készitetek palackozott borokat?
Az els6 palackozott évjarat a 2011-es volt, mely mostanra teljesen elfo-
gyott. A 2012-es borok is a végét jarjak, no nem potencialban, hanem
mennyiségben, és ez mindenképpen j6 jel. Jelenleg négyféle palackozott
bor rendelhet6 a pincészettdl.

Természetesen nem csak beszéltiink a borokrdl, hanem meg is kdstoltuk ket:

- A birtok furmint, a Kanyargds, mely nevét nem egy d(ilg, hanem a cimkén is latha-
16 kanyargds Bodrog folyé ihlette. A bor rendkivill tiszta, finom dsvanyossaggal, gy-
molcsosséggel tel, egy alapfurminthoz képest meglehetdsen intenziv arcot mutat.
- A Meszes tisztan sargamuskotaly, a hasonld nevii dilébél szarmazé ltetvényrdl.
Abor rendkiviil illat- és fzgazdag, olyan mintha egy 1édus, fehérhist Gszibarackba ha-
rapnank.

- A Hatalos a dlildszelektalt furmintja a boraszatnak. Mar illatban is érezhetd, hogy
l6nyegesen dsszetettebb borrdl van szo, mint a Kanyargds. fzben is megnyilvénul az
Osszetettség, mely svanyossagban, gylimélcssségben, virdgos aromakban mani-
fesztalodik.

- Blvosnek hivjak a pincészet édes borat, mely kési sziiretelés( furmintbol készil.
Evidrattdl fiiggden botrytiszes, aszalt és egzotikus gyimalcsds jegyek, és kellden jo
savak a jellemzdi a bornak.

Nos, a borokat késtolva megallapithatd: mindenképpen j6 Gton indult el a pincészet.
Nagyon igéretes az, amit érzékszerveinkkel megtapasztalhattunk. Az Gtkeresésnek,
a probélkozasoknak még csak az elején tartanak, de biztosra vehetjiik, hogy komoly
borélménnyel gazdagodhat az, aki Kvaszinger bort valaszt a jovében.
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Az év els6 honapja, mint minden sz6l6termesztéssel foglalkozé gazda
esetében, nalunk is a metszés idGszaka. Sokan vannak, akik mar decem-
berben elkezdik a sz6l6k metszését, de én inkabb az értékesitéssel foglal-
kozom az tinnepi idészak el6tt, aztan pedig piheniink.

IdGjaras tekintetében a honaptdl tobbet vartunk, hiszen nem voltak
igazan hidegek. A kicsit hosszabban tarté er6sebb minuszok segitenek
abban, hogy az éttelel6 kartev6k, kérokozok gyériiljenek, de az utébbi
évekhez hasonl6an most sem voltak igazan nagy hidegek (egy kicsit
azért volt, de tobb kellett volna).

A téli honapok, ugy érzem, kicsit nehezebbek a vidéken él6 gazdalko-
d6é emberek szamara. Reggel dltalaban fagy, nehezen vilagosodik, igaza-
bdl az agybol sem akarddzik felkelni, hogy kimenjiink a hidegbe metsze-
ni kicsit. Aztan, amint kiériink, és egy gyonyor( hoval fedett teriiletre ér-
keziink, s megjelennek az els6 komolyabb napsugarak, akkor kicsit felme-
legszik az ember szive, és a latvany azt sugallja, hogy "nem is olyan rossz
ezt csindlni".

A metszéssel jol haladtunk, janudr végére befejeztiik a munkalatot. Az
Uj évjarat erjedése gyorsan végbement, ezért a borok mar csak pihennek,
fejlédnek. A Sargamuskotaly borunk azonban el is késziilt, ezért igy don-
tottiink, hogy mehet is a palackozdba letoltésre. Sajnos tavaly kevés mus-
kotély bort tudtunk késziteni, de ami elkésziilt, az tigy gondolom, megall-
ja a helyét e nehézkes évjaratbol. 1300 palackot toltottiink.

Februar

Az idGjaras kicsit csapadékosabbra fordult, néha hidegebb napok is vol-
tak, ezért a sz6l6munkakat nem erdltettiik. Talan a legjobban azt utalom,
amikor es6s, nyirkos az id6 és kozben még hideg is van. Persze annyira
nincs hideg, hogy a talaj megfagyjon, vagy esé helyett ho essen, ezért sar-
ban dagonyazas lesz a nap végére. llyenkor szivem szerint ki se mennék,
de ha haladni kell a munkakkal, akkor nincs mit tenni, menni kell...

Metszés kész, a tamberendezés, a kotozés még varhat. A pincében a
borok rendben vannak, ott sincs kiilondsebb tennivalé. Viszont ha febru-
ar, akkor Furmint Februar! A fizikai munkamveletek helyett most kicsit
probélok az értékesitési feladatokra koncentralni. Kostolok nagyrészt Bu-
dapesten és egy-két masik helyen, az orszag tobb pontjain. Maga a Fur-
mint Februar rendezvény rendkiviil szinvonalas és nagyon jo lehetéség,
hogy bemutathassuk az (j évjaratokat. Nagyon sok pozitiv visszajelzést
kaptunk, és tigy gondolom, hogy ez egy j6 alkalom arra is, hogy talalkoz-
zunk a tobbi bordsszal.

Marcius

Amennyivel pihenésebb volt a februar hénap sz6l6termesztés szempont-
jabol, annyival intenzivebb a marcius. Az évszakhoz viszonyitva egészen
hamar j6 id6 kezdett lenni, és szinte a télbdl a nyarba érkeztiink. Hosszab-
bodnak a nappalok és jobb az emberek kozérzete is, hiszen ha még csak
tudatukban, de érzik, hogy jon a tavasz! A sz6l6ben is felgyorsultak a
munkdk. Sietniink kellett a tdmrendszer rendbetételével, hogy id6ben el-
végezhessiik a kotozési munkdkat. Azért volt fontos mihamarabb a kito-
zést elvégezni, mert a pattano riigyek nagyon konnyen sériilnek, és a ko-
t0zés soran ezeket konnyen leverhetjiik.

A munkak korai elvégzésének masik oka, hogy hosszt és kiilonleges uta-
zasra késziilok, mert a Furmint USA projekt keretében Kalifornidba uta-
zom 10 napra nyolc masik bordsz tarsammal egyiitt. A projekt lényege,
hogy a széraz Furmintot népszer(sitsiik az USA-ban, és prébaljunk keres-
kedelmi kapcsolatokat kialakitani. Természetesen a sajat kostoloinkon ki-
viil jutott id6 kirdnduldsra is. Nagyon sok hasznos dolgot lattunk, tapasz-
taltunk. T6bb boraszatot meglatogatunk Napa volgyben és rengeteg bort
késtoltunk. Amulatba ejt8, hogy milyen méretii birtokok és boraszatok
vannak. Hihetetlen volt latni azt a gazdagsagot, amit egy két boraszat su-
gallt az emberek szamdra. Nagyon oriilok, hogy ilyen fiatalon részt vehet-
tem egy ilyen szakmai titon.

Itthon természetesen nem allt meg az élet - kint létiink alatt tartottak
a Tokaj Grand nev(i rendezvényt, melyet nagyon kedves ismerésom, Jakab
Julia bonyolitott le helyettem a n6vérével. Koszonet nekik, hogy népsze-
rdsitették a Kvaszinger borokat!

A munkak djra felporogtek, rengeteg a tennival6 (kicsit sok volt ez a
tiz nap kihagyas). A tavasz végérvényesen megérkezett. Nagyok a kihiva-
sok az el6ttiink all6 idGszakra, hiszen mindent meg kell tenniink a toké-
letes minGség(i sz6l6 érdekében. S ne felejtsiik, hogy aprilisban Tokaj Ta-
vasz, ahol részt vesziink a Nagy Tokaji borarverésen egy kiilonleges késéi
sziiretelés(i borunkkal...
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NORI KERDEZ

Nem egyszeri eligazodni a borok viligiban annak, aki nem ezzel foglalkozik minden héten. Sokan fordulnak hozzam olyan kérdésekkel,
hogy meddig ihaté egy tiveg vorésbor, mennyit ér a nagymama 6tven évig a tévé tetején tirolt Tokaji Aszija, vagy hogy milyen bort vegyen
a német keresztapanak. Ezekre a kérdésekre adott egyszeri vilaszokat foglalja 6ssze ,,Nori kérdez” rovatunk. Nért nem teljesen kezdd,
de nem is profi borfogyasztd, irodai munkat végez, és tarsashdzi lakdsban lakik. Debrecen, Périzs, majd Budapest utin jelenleg Berlinben él,
¢és a kelet-magyarorszigi borok nemzetkozi markaépitésének és fogyasztasanak elkotelezett képviselgje.

Nori kerdez:
Dugb6s kérdés. Van ugye a parafa. Ez lenne a dugok cstcsa, vagy nem? Aztdn egyetemista éveinkbdl ismert a "kupakos" bor (jellegzetes
fejfajast okoz masnap). Erre jon a draga kupakos - azaz a csavaros fémkupak. Ez is a "kupakos" kategéria vagy ha nem, miért jobb? Van akkor
meg az al-parafa mdanyagbdl. Hat ez mit tud? Végiil a "kannds" és annak valtozatai, példaul apam kedvence, a hiit6ben tarolhaté 5 literes
fehérboros doboz "wine-in-a-box", ami a mérndk ur szerint még kevesebb leveg6t enged a mar megbontott borhoz, mint a palack, igy tovabb
megOrzi a mingséget felbontva is. Hol az igazsag? A parafa a kirdly? Ami pedig massal van lezarva az igénytelen, rossz mindség? Fuj-fuj-fuj?
Vagy ennél bonyolultabb a képlet?

Van még persze rengeteg mas megoldas is: {ivegdugo, zork, stb. Ma
Akl VélaSZOl: Grasse”i Norber’[ mar mindenesetre az egri, biikki, tokaji borvidékek kozépkategorias
vagy fels6-kozépkategorids borai is elérhetGek ezek alatt az alternativ za-
rak alatt. Ezeket a palackokat ugyanolyan biztonsaggal vehetjiik le a pol-
cokrdl, mint a hagyomanyos parafa-dugds tivegeket. ]6 kisérletezést!

El6z6 cikkiinkben a parafa dugérol, annak felhasznalasa-
16l és az ezzel kapcsolatos problémakrol értekeztiink.

Manapsag az alternativ palackzarak kategoridjaban leg-
gyakrabban a csavarzarral taldlkozunk. Ez a "tekerés ku-
pak" a borosiivegen. Azt biztosan el6nyeként lehet felhoz-
ni, hogy nem kell dugéhuizé a bor kibontaséhoz. Eléfordul-
nak olyan pillanatok az életben, amikor nincs az embernél
dugohtizé. Ugyanigy el6nye, hogy gyorsan és viszonylag
légmentesen visszazarhatd, illetve vizszintesen is tarolha-
t6 a hiit6szekrényben. Technoldgiai elényként emlithetd,
hogy a bor csavarzar esetében kevesebb ként igényel, igy.
akik érzékenyek erre az anyagra, azok is nagyobb bizalom-
mal fogyaszthatjak.

Mésik viszonylag gyakran hasznalt megoldas a mii- “
anyag vagy szilikon dugé. A miianyag dugok polietilénbol
késziilnek. E dugok el6nye, hogy - hasonl6an a parafa du-
gbéhoz -hagyomanyos dugohtizéval eltavolithat, még a
parafa-dugd esetében tapasztalhaté dugé-morzsaléktol
sem kell tartanunk. Ezeket a dugoékat elsGsorban gyors fo-
gyasztasra szant borok esetében szoktak hasznalni. Tudo-
masom szerint nem léteznek hosszu-tavi (tobb évtizedes)
tesztek arra vonatkozoéan, hogy a polietilén milyen kol-
csonhatasba 1ép a csersavval vorosborok esetében. Arra
vonatkozoan sem taldltam kimutatast, hogy nem valaszt-e
ki kénes savat, ami a borokat gyorsabb Gregedésre készte-
ti. Ha valaki tud ilyet, irjon a szerkeszt&ségbe.

A koronazar jol hangzik, de a nép nyelvén ez csak "s6-
ros kupak'. Bar a legnemesebb champagne-okat is ezzel
zarjak a készités soran, a boraszok és a borfogyasztok
nem igazan szeretik alkalmazni ezt a zarasi médot. Tech-
noldgiailag legalabb ugyanolyan j6l zar egyébként, mint a
csavarzar.

Az utols6 kérdés a "bag-in-box" csomagoldsra vonatko-
zott. Ezt a kiilonleges csomagolasi format, egy amerikai
kémikus taldlta ki még az 50-es években, kiilonféle folya-
dékok szallitasara. A kis csapon kiengedett folyadék - jelen
esetben a bor - kiengedése utan a dobozban 1évé foliazsak
osszeesik és hermetikusan zarja a folyadékot. Az is bizto-
san kijelenthetd, hogy sokkal inkdbb kornyezetbarat cso-
magolds, mint az iivegek - mind szallitas, mind lebomlas
tekintetében. Nem egy csinos forma, de kétségteleniil ha-
tékony.
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Burgundi csiga

Az éu csiga Magyarorszigon védettnek szdmit, de dprilis 1-t6l janius 15-ig szedhetGek a 3 centiméternél nagyobb példanyok.
Esés 1d6t kovetden ligetes erdGkben, kertekben lehet éti esigit gyQjteni.

Mivel elkészitése idGigényes, érdemes nagyobb mennyiséget gydjteni a méretesebb példanyokbdl. A konyhakész-
re el6készitett csiga jol fagyaszthato.
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Az Gsszeszedett csigakat helyezziik egy haloval bélelt falada-
ba, vagy racsos, fedeles mianyag ladaba és 5-6 napig éhez-
tessiik 6ket (vagy tartsuk liszten), hogy kitisztuljanak. A maso-
dik, harmadik napon vizsugarral alaposan mossuk le dket (ez
elésegiti a tisztuldsukat), majd két-harom napig hagyjuk sza-
radni.

A csigakat folyd vizzel egyenként alaposan mossuk meg, majd
dobjuk forrasban Iévd, enyhén sozott vizbe. 3-5 percig fdzziik,
majd sz(rjiik le, hideg vizzel hitsk le.

Csigavillaval vagy hustivel emeljiik ki a csigahust a hazabol és
csipkedijtik le roluk a hatso fekete részt (zsigereljiik ki). Az igy
kapott csupasz csigakat bdkezlien sozzuk be, hagyjuk allni ne-
gyed 0rat, majd alaposan mossuk le. Ezt négyszer-6tszor is-
mételjiik meg, igy megszabadulunk a csigahtson lévé nyalka-
tél. Ha mar nem nyalkasak, csigaink végre készen allnak a f6-
zésre.

A csigahust tegyik egy fazékba, ontsiink ra annyi hideg vizet,
amennyi ellepi, forraljuk fel, a keletkezé habot szedjiik le. Ad-
junk hozza 2-3 dl fehérbort, sdzzuk meg, fliszerezziik par szem
egész borssal, maréknyi fokhagymagerezddel, szeletelt véros-
hagymaval, 2-3 szem szegfiiszeggel, 1-2 babérlevéllel és par
szal friss kakukkfiivel. Karikdzzunk hozza 1-2 darab sargarépat
és ugyanannyi angol zellert, egy petrezselyemgyokeret, és le-
fedve, kis langon 2,5-3 ora alatt fézziik puhara a csigahdst,
majd hagyjuk kihdini a levében (igy jol magaba szivja az ize-
ket). Ha kihdilt, szdrjiik le.

Kdzben a csigahazakat folyd viz alatt alaposan oblitstik ki, dob-
juk forrd vizbe (ezzel fertdtlenitjiik), majd siitében szaritsuk ki.

Készitsiik el a zoldfiiszeres vajkrémet, melybdl, ha maradna a
csigahazak megtoltése utan, hengerré formazva, frissen tartd
foliaba csomagolva fagyasszuk le, majd siiltekhez, steakhez
hasznaljuk.

26 dkg puha vajat keverjiink el izlés szerint séval és frissen
Grélt borssal, par gerezd zdzott fokhagymaval, kis csokor na-
gyon finomra vagott petrezselyemmel, 1-2 db nagyon finom-
ra apritott Gjhagymaval, par csepp citromlével, 2-3 cl konyak-
kal.

A fliszervajat toltsiik egy csd nélkiili habzsakba és mindegyik
csigahazba nyomunk beléle egy keveset. Rakjunk mindegyik-
be egy-egy fétt csigat (ha kicsi a csiga, akkor tehetiink bele
kettdt), végll a nyilast zarjuk le flszervajjal, és a betdltétt csi-
gakat rakjuk hiitészekrénybe felhasznalasig.

Talalas eldtt egy tepsire teritsiink ujjnyi vastagon durva szemd
sOt, a toltott csigakat treglikkel folfelé ltessiik bele (a sonak
koszonhetden nem borulnak fél és nem folyik ki a tartalmuk).
Forrg siitében (vagy grill fokozaton) par perc alatt forrdsitsuk
at, csak annyi ideig, mig a fliszervaj megolvad. A sotdl meg-
torolgetve rakjuk csigatélba, és talaljuk forrg piritdssal.

Borajanlat: Losonci Balint Furmint.
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VOorosboros szarvas sult

A vadhis - f6leg a szarvas - nem a hirtelen felinduldsbdl elkévetendd gyorsétel kategoria, érdemes tehat radldozni az 1d6t az elkészitésére,
ami minden esetben induljon par napos pacolissal.

Hozzévalok:

2 - 2,5 kg szarvas comb (dio)
350 g friss, vagy fagyasztott varganya
2 fej voréshagyma
1 fej fokhagyma
par szal friss kakukkf(i
s0 és frissen 6rolt bors
2-3 evékanal olivaolaj
2-3 dl testes széraz vorgshor
1-1,5 dI his alaplé (vagy viz)

a pachoz:
2 séargarépa
1 petrezselyem gyokeér
1 kis paszternak
2-3 szal angol zeller
1 tedskanal szemes bors
par szem borokabogyd
1 dl ecet
1-1,5 1 viz
1 fej hdmozott, karikéra vagott voroshagyma

3-4 db babérlevél

Elkészités:

Siités el6tt 3 nappal bepacoljuk a hist: a vizet felforraljuk, belerakjuk a megtisztitott és
karikéra vagott hagymat és zoldséget, a babérlevelet, borsot, bordka bogyét és az ece-
tet. Nem sozzuk. A hartyaitél megtisztitott szarvashdst a forrg paclével leforrazzuk,
hagyjuk kihdlni, majd hideg helyen (h(itében) tartjuk 2-3 napig és naponta egyszer-két-
szer megforditjuk a hist a paclébe. A siités napjan kivesszik a paclébdl, leszaritgatjuk,
tekeriink ra borsot, alaposan megsdzzuk és egy akkora edényben, amiben kényelmesen
elfér (a legjobb erre a célra egy fedeles ontéttvas edény), 2-3 evékanal olivaolajon, par
perc alatt kdrbepiritjuk a hiis minden oldalat. Elzarjuk alatta a tiizet, mellédobjuk a pac-
I€bdl kihalaszott zoldséget, 2 fej voréshagymat (tisztitva, negyedelve), egy fej fokhagy-
mat (héjastdl, vizszintesen elfelezve), a nagyobb darabokra vagott varganyat és par
szél friss kakukkfiivet. Ontiink ala 2-3 dl testes véroshort, feleannyi his alaplevet (vagy
vizet), lefedjik az edényt és betoljuk a 180 fokra elémelegitett siitébe, ahol addig siit-
jiik, mig meg nem puhul a hds. Ha mar puha, fedd nélkil, sajat szaftjaval gyakran lo-
csolgatva picit megpiritjuk.

Szeletelve talaljuk, a szinte karamellizalt, vele siilt zoldségekkel és parmezanos krumpli-
piirével.

Borajanlat: Vincze Béla Birtokbor Syrah
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Eszenyi Béla irdsa

A borostyan

Emlékszem, hogy gyerekkoromban mindig megalltam az ékszerbolt kirakatdban és hosszan bamultam
azokat az aranybarnds ékszereket, amelyeket ott lattam. Csodalattal figyeltem a napsugarak jatékat a
koveken, pillanatokként valtoztak, kiilonb6z6 alakvaltozatokat, sejtelmes lényeket, alakzatokat véltem
felfedezni benniik. Néha szdjtatva bamultam percekig egy-egy szebb darabot. Azt gondoltam, ha majd
felnovok és lesz sok pénzem, akkor mindet megveszem.

Aztan felnGttem és sok mindent megtanultam, azt is, hogy amit csodaltam, annak egy része mii, nem
igazi, és hogy a valodi borostyan olyan draga, hogy én legfeljebb csak egy-két jelentéktelen darabot tud-
nék vasarolni bel6le. No, meg fel is n6ttem, és lett sok mas dolog, amit jobb volt csodalni, példaul a la-
nyokat.

Azéta nagyon sok év eltelt és a borostyan szin az egyik kedvenc szinem lett az évek soran, kiilono-
sen, ha borrél van sz6. A borostyan iranti csodalatomat felvaltotta a tokaji bor iranti csodalat. Ezekben
a borokban latom sokszor visszatiikr6z6dni azt a gyerekkori borostyan szint, amely annyira megigézett.

Egyszer kaptam egy palack aszubort egy baratomtdl, elég idGs bort, mert épp velem egykortt. Ami-
kor otthon kibontottam a csomagolast, hirtelen egy villimcsapasszer( érzés futott végig a hatamon.
El6szor elsapadtam, aztan melegem lett. Uram Isten, ez az a borostyan, amit annyira szerettem gyerek-
koromban! Megigézve néztem a palackot és éreztem, elérkezett életem egyik fontos pontja, itt van el6t-
tem a borostyan, amit egész életemben szerettem, itt van el6ttem, egy bor szinében. Most donteni kell,
nézem, amig vilag a vilag, vagy felbontom és megtapasztalom, hogy mit tud egy velem egykoru bor.

Napokig, hetekig gyotrédtem, aludni is alig birtam. Mit tegyek? Bontsam fel és igyam meg? De ak-
kor elvesztem a végre megtalalt borostyant. Tegyem el és id6nként nézzem meg? De ez igy nem tul iz-
galmas, mert mindig gy6trédni fogok, allandéan ott motoszkal bennem a kivancsisag, vajon milyen le-
het ez a bor? Mi van, ha kibontom és ihatatlan? Elvesztem a borostyanomat és vele az illiziomat, és ta-
lan soha nem jon vissza az alkalom.

Talan 6ssze kellene verbuvalni egy kisebb barati kort és megosztani veliik az élményt? De nem is biz-
tos, hogy ezt Gk is olyan nagyra értékelik, mint én.

Végiil dont6ttem. Lementem a pincébe, megfogtam a palackot és felvittem a nappaliba, letorolget-
tem, szinte kifényeztem a palackot, 6vatosan forgattam, a napfény felé fordultam, mozgattam és figyel-
tem a napsugarak jatékat a borban, pont olyan volt, mint akkor, ott az ékszeriizlet kirakataban, csoda-
latos szinjatékot lattam.

Levettem a kupakot, 6vatosan letoroltem a dugérol a leheletnyi penészt és port. Johet a dugohuizo.
Szép lassan tekertem, vigyazva, hogy ne lyukasszam at, aztan elkezdtem hizni. Nehezen indult meg, de
sikertilt. A vége szinte sStétbarna volt, mintha étitatédott volna a borral. Ranézésre nem tul biztato, ta-
lan rossz dontést hoztam? - villant 4t az agyamon. De mar kés6, a dugo kint van, a bor levegé6t kapott,
itt mar nincs visszaut. Beleszagoltam a palackba, nem rossz - nincs semmi baja - szakadt ki bel6lem a
megkonnyebbiilés.

Lassan elkezdtem kitSlteni a pohdrba. Olajosan, lomhan mozgott, szinte tapadt a pohar falahoz.
Megforgattam, beleszagoltam. Semmi rossz illat, s6t egy kicsit zarkézott is, nem is csoda, hiszen tobb
évtizede be volt zarva a palackba. Ragad a palastra, alig akar lefolyni, majdnem, mint a méz. A szine még
csodalatosabb, a poharban még nagyobb a fényjaték, teljesen elb(ivél. Mar ennyi is megérte - fut at az
agyamon, hiszen ilyen szin kavalkadot tigysem lattam volna mésban.

Most piheniink mind a ketten, méregetjiik egymast, érzem, hogy G is figyel, mintha § is kivancsi len-
ne, mi lesz ebbdl. Varok, hagyom, nyugodjon meg, nyiljon ki. Beleszagolok, mintha mar éreznék vala-
mit, egy kis mandula, friss kenyérhéj, flige, méz. Most ne légy tiirelmetlen - nyugtatom magamat, adj
neki id6t, itt nagy csoda varhato.

Sétélok egyet, addig sem bantom. Nekiindulok, mint aki meg sem akar allni. Ki kell izn6m magam-
bdl az idegességet. Ide hideg fej kell, mert olyan var ram, mint még soha az életben, és talan megismé-
telhetetlen is lesz egyben.

No, baratom, hat itt vagyok ismét, lassuk, meddig jutottal. Beledugom az orrom a pohdér szdjaba,
szippantok egy nagyot. Atydm, ez nem igaz, ilyen nincs, ilyen nem lehet, ennyi id6sen egy bor nem ad-
hat ki ilyen Gsszetett, gylimolcsos, sos, fliszeres illatokat. Lassuk hét! Lassan a szdmba veszem a bort,
o6vatosan korbe forgatom. Fantasztikus iz-orgia, érzem, ahogy a borostyan atjarja a lelkemet. Tudom,
szerencsés vagyok, mert most mar az enyém a vilag legcsodalatosabb borostyanja és ezt soha senki sem
tudja elvenni t6lem.

Egy pillanat az egész, maris nytlok a telefonomért. Ezt nem lehet egyediil kibirni, ehhez tarsasag
kell, meg kell osztanom ezt az isteni aldast, nem lehet csak az enyém.




PROGRAMAJANLO

Darin Sdndor — www.borutazo.hu 8sszeéllitasa

TALLYAI BORBAR JAZZ

SOMLOI EJSZAKAI PINCETURA

Helyszin: Maillot-kastély, 3907 Tallya, Rékaczi utca 16.

Jazz-zenei koncertsorozat 2015. aprilisatdl havonta! Jazz, borkéstolds, lampionok, borva-
csora, kastélykert, borfalatok, nyari esték, borvasarlas pincearon - ez mind a Téllyai BorBar!
A Tallyai BorBar Jazz sorozata hat eldadason keresztiil idézi meg a jazz-térténet legnagyobb
alakjait. Fellép az Elek Istvan Quartet, neves szdlistak kozremdkodésével.

Belépddij: 2500 Ft/f6

A sorozatra bérlet vélthaté 10 000 Ft-os aron.

Regisztracio: info@tallyaertegyesulet.com, tel.: +36 (47) 598-888

MiLes DAvIS-EST

2015. majus 29., 21 dratol
(szélista: Fekete Istvan, trombita)
SONNY ROLLINS-EST

Datum: 2015. jinius 20., 21 oratél
(szdlista: Rieger Attila)
COLE PORTER-EST

2015. julius 25., 21 oratél
(k6zremdikadik: Pocsai Krisztina)
GEORGE GERSHWIN-EST

Datum: 2015. jlnius 20, este tiztdl hajnali otig

Helyszin: Somld hegy, GPS: 47.148560, 17.371186

A 2015-ben harmadjara megrendezésre keril§ Somloi Ejszakai Pincetiran a Som-
16 hegyen idén varhatdan tébb mint negyven pincészet nyitja majd ki kapuit. A
rendezvény alkalmabdl, egyszer egy évben, délelgtt 10 drakor a Somld mindha-
rom kapolnaja egyszerre nyit ki és egész nap latogathatd. A pincetira kezdetét
este 10-kor a harom képolna harangszava jelzi, ekkor ezeket bezarjak. A pincék-
nél a harangszéra tabortiizeket gydjtanak és elindul maga az éjszakai tdra.
Belépddij nincs, a pincéknél a borért kell fizetni. Az egyes helyszinek egyedi program-
mal varjak a latogatokat, ezek listajat a szervezd Somldi Borok Boltja a www.somloi.hu
oldalon a rendezvény el6tt kb. egy honappal teszik kozzé.

Az esemény zarasaként reggel 5-kor koz6s hajnalkdszéntésre varjak a legkitartobb
tarazokat a Somlg hegy tetején. A Somléi Ejszakai Pincetirara a MAV févéros-
bolérkezd, majd oda visszainduld gyorsvonatai megallnak Somlévasarhely falu al-
lomasan. A pontos indulsi id6pontokrol szintén a szervezék weboldalan lehet ta-
jékozodni.

VINAGORA BORGALA

Datum: 2015. augusztus 25., 21 ératol
(szélista: Korb Attila)

SETATER FESZTIVAL 2015

2015. janius 4-21.

Helyszin: Szent Istvan tér, Pécs

A Sétatér Fesztival Pécs legljabb kori torténetének egyik tradiciondlis rendezvénye,
amely csaknem hisz éve a régid boraszatanak, gasztrondmiajanak és kultdrajanak "ko-
z0nségtalalkozoja" a Székesegyhaz eldtt, a felsG Sétatéren, az amyas gesztenyefak
alatt. A fesztival programkinalataval, koncertjeivel kiemelt figyelmet szentel a 30 éven
feliilieknek és a csaladosoknak. Gyerekprogramokkal prébalja lekotni a legkisebbek fi-
gyelmét is, szinvonalas gyerekmisorok, babelGadasok, tanchazak formajaban, mellette
kézmlves jatszohazat is mkaodtetve.

Belépés: ingyenes

BORVIDEKEK HETVEGEJE 2015

2015. janius 6., 10 oratél

Helyszin: Monori Pincefalu, 2200 Monor, Strazsahegy

A Borvidékek Hétvégéjén megtelik a Monori Pincefalu a hazai és a kérnyékbeli orsza-
gok borvidékeinek boraszaival, akik autentikus kérnyezetben, a monori pincetulajdono-
sok vendégeként mutatjak be boraikat. A pincefaluba kilatogatd vendégeket a kit(ing
borok mellett kitelepilt éttermek, sétéld zenészek, néptancosok, kézmivesek varjak.
Az immar hagyomanyos eseményen tobb szinpadon zajlanak a misorok. Monor féteré-
rél kisvonat szallitja a vendégeket a hegyre és a pincék kozé.

Belépddij: fogyasztasfiiggd

PANNON BORREGIO TOP25 KOSTOLOFESZTIVAL

2015. janius 27., 13-20 oraig

Helyszin: New York Palota - Boscolo Konferencia Kozpont, Budapest, Erzsébet krt. 9-11.
Bejarat: Osvat utca feldl

Junius kozepén zajlik hazank legrangosabb nemzetkozi bor-megmérettetése, a
VinAgora Nemzetkozi Borgala, az egyetlen olyan verseny Magyarorszagon, ahol a
magyar és kiilfldi borokat egytt biraljak el a nemzetkozi szaktekintélyek. A
VinAgora kiilonlegessége, hogy a verseny utan a borkedveldk és a hozzaértdk is
megkostolhatjak a nevezett és dijazott borokat. Jlnius 27-én elegans kornyezetben
vonul fel a his borospalackok hossza sora, melyekbdl a borkedveldk kedviikre kds-
tolgathatnak. Minden bor mellett megtalalhato a hivatalos birélati lap, a versenyen
kapott értékeléssel, igy a vendégek dsszehasonlithatjak a borok eredmeényeit. Uj
kedvencekre bukkanhat, régi ismerésoket iidvozolhet poharaiban az, aki szereti a
bort, szereti a sokszin(iséget, vagy egyszerien kellemesen szeretne eltdlteni egy
borillat( napot.

Stolzle kristaly poharat 1000 Ft/db dsszegért lehet a helyszinen bérelni, vagy megvasarolni.
Jegyek el6vételben: 6500 Ft/f6 (Junius 25-én, éjfélig)

Jegyek a helyszinen: 7900 Ft/f6

Pénztar nyitva tartasa: 2015. jlnius 27., 13-19 ¢ra kozott

Jegyek a helyszinen korlatozott szamban vésarolhatok.

A jegy tartalmazza a korlatlan borkdstolast és vizfogyasztast. A helyszinen borkorcso-
lyak kaphatok.

Jegyek kaphatok eldvételben a Borkultira Kft. irodajaban

(1124 Budapest, Somorjai u. 21., 2. emelet., hétf6tdl csiitértokig: 9-15 ora, pénteken: 9-13
dra), vagy online jegyvasarlas a Broadway Jegyiroda oldalan.

Informéci6 és jegyrendelés: www.vinagora.hu

FROCCSOZON

2015. janius 6., 16-20 oraig

Helyszin: Zsolnay kulturalis negyed, Pécs, Zsolnay Vilmos utca 37.

A Pannon Borrégio Top25 borversenyhez kapcsolédd, mar hagyomanyosnak mondhatd
pécsi eredményhirdetés és kozonségkastold lesz Pécsett (Zsolnay negyed, Pécsi Galé-
ria m21), ahol mintegy haromszaz borkedveld késtolhatja meg a Top25 borokat. Idén
tobb kisérdrendezvény is gazdagitja majd a programot.

Belépddij: eldvétel: 3500 Ft/fé, helyszinen: 5000 Ft/f6, tartalmazza az informécits kiad-
vanyokat, szabad kostolast a dijazott 25 borbdl, Késtolépohar bérlet: 500 Ft
Regisztracio: Jegyek elévételben a Jegymester oldalan, vagy az ismertebb jegyirodak-
ban vésarolhatok.

NYARI ETYEKI PIKNIK

Nyari izek a Gasztrosétanyon

2015. janius 6-7.

Helyszin: Etyek, Ujhegy-Szépvélgy, GPS: 47.4483325, 18.7365008

Nyitott pinceajtok, szines vasari forgatag, kivald vendégboraszok, pincemozi, kulturalis- és
gyermekprogramok, Bike&Wine Cottage Bringatra, "Poharral a kézben" pincetra. Fellép-
nek tobbek kozott Unger Balazs és Baratai, a Muriel, és Benké Zsolt blues-gitaros!
Buszjaratok indulnak a Kelenfoldi palyaudvartdl. Keresd a Gasztrosétany alkalmazast a
Google Play-en és az App Store-ban!

Belépés: ingyenes

2015. janius 27., 9 oratol

Helyszin: Hajési pincefalu. 6344 Hajos, Borbird utca

A reggeltdl induld programok kozott lesz halaszIéf6zd verseny, kézmlves vésar, froccs-
utca, gyerekprogramok, kulturalis mésorok, versenyek a vendégek szémara (maflas ivo
verseny), légvér, este pedig koncertek.

Belépés: dijmentes

Regisztrécio a halaszIéf6z6 versenyre a hajosi Potyka Halboltban, vagy a
vintegro@gmail.com, vagy +36 (70) 290-2216.

CIGANYMEGGY FESZTIVAL

Datum: 2015. jdlius 4.

Helyszin: Agardi Palinkafdzde

Cim: 2484 Agard , Sreiner tanya

Az Agardi Palinkafézde kulturalis és gasztronémiai iinnepe a Ciganymeggy Fesztival
2006 6ta minden évben jllius elsé szombatjan varja latogatoit - az idén jdlius 4-én,
szombaton. Megérett a cigdnymeggy, ezért elérkezett az idd, hogy minden italok egyik
legnemesebbje, palinka késziiljon beldle. A jeles alkalmat az Agardi Pélinkafézde egész
napos vigassaggal nnepli.

Belépés: ingyenes

www.agardi.hu
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Szerkesztéi gondolatok helyett

Varga Otté (Nature Press Média) tudésitasa

Egy hordonyi bordoi - Egerbdl

Kilonleges borkéstoldkon mutatta be a borvidék, Bordeaux-ban érmes borait

Minden id6k legjobb eredményét érték el az Egri Borvidék boraszai az
idén 39. alkalommal megrendezett Challenge International du Vin borver-
senyen: 6 arany, 8 eziist és 17 bronzéremmel térhettek haza. A magyar bo-
rok amugy is taroltak Bordeaux-ban 2015-ben, 20 arany, 20 eziist és 24
bronzérmet szereztek, ezzel az orszagok rangsoraban az 6todik helyen
végeztek, megelGzve olyan bor-nagyhatalmakat, mint Chile, vagy Gorog-
orszag, de Olaszorszag is éppen csak el6ttiink végzett. Ebbdl a 64 érem-
b6l pedig 31 Egerbe kertilt.

A remek eredményre természetesen biiszkék a boraszok, de a varos,
a borvidék és a térség szamara is kiemelked6 fontossagu. Eger, Magyar-
orszag harmadik legvonzoébb turisztikai célpontja, ahol a torténelmi muilt,
az épitett és természeti kornyezet, valamint a gyogyviz mellett a legna-
gyobb vonzerd az egri bor. Ezt a vonzer6t Bordeaux-ban elért eredmé-
nyek remélhet6leg tovabb erdsitik.

Tobbek kozt ez is motivalta a nyertes boraszokat, hogy 6sszefogjanak,
és egy kozos rendezvényen bemutassak az érmes boraikat. A kezdemé-
nyezéshez a varos vezetGi, a turizmus képviselGi is csatlakoztak, segitsé-
get nyujtanak, igy majusban két helyszinen - Egerben és Budapesten - is
megkostolhatéak voltak a Bordeaux-ban érmes egri borok.

Mindkét bemutat6 nagy sikert aratott, ami arra 6sztonzi a boraszokat,
hogy folytassak ezt a fajta egyiittmikodést, és minél tobb helyen mutas-
sak be kozosen boraikat, azt, hogy az Egri Borvidék a hazai és a nemzet-
kozi élmez6nyhoz tartozik.

A borverseny

Eurépa és a vildg egyik legismertebb boraszati megmérettetése a
Challenge International du Vin. A "Borok Olimpidjanak" is nevezett verse-
nyen idén aprilisban 4220 borminta versengett a négyfGs biral6 bizottsa-
gok kegyeiért. A bizottsagok itt kiilonlegesek: boraszok, sz6lészek és bor-

keresked6k mellett az ért6 nagykozonség koziil - el6zetesen regisztracio
utan - is keriilt be egy-egy tag, hogy a lehet6 legjobban tiikr6zzék a fo-
gyasztok izlését és véleményét. A legtbb érmet a hazai, a francia borok
kaptak, a kiilfoldi orszagok kozt Spanyolorszag végzett az élen, Portugd-
lia, Olaszorszag és Magyarorszag el6tt. A magyar borvidékek kozt az Eg-
ri Borvidék végzett az élen 31 éremmel, Tokajra 11, Szekszardra 8, Villany-
ba 6, Etyek-Budara3, a Kunsagba 2, Balatonboglarra, a Balaton Felvidékre

és Badacsonyba 1-1 jutott.

AZ EGRI BORVIDEK ERMES BORAI:

Aranyérmesek:
Bolyki Pince - Meta Téma 2012
Bolyki Pince - Meta Téma Grand Superior
3. sziret 2013
Petrény pince - Cabernet Sauvignon Superior
2011
Tarjanyi Pince - Harsleveld Superior 2013
Vincze Béla - Egri Kékfrankos Arcanum 2011
Vincze Béla - Syrah Biobor 2011

Eziistérmesek:

Besenyei Borhaz - Bikavér 2009

Bolyki Pince - Meta Téma Grand Superior
2. szliret 2013

Bolyki Pince - Bolyki és Bolyki Egri Bikavér
Superior 2012

Egri Korona Borhéz - Egri Cabernet Sauvignon-

Kékfrankos Selection 2009
Juh&szvin - Egri Cabernet Franc 2011
Petrény pince - Merlot Superior 2011
Petrény pince - PADOK Superior 2011
Tarjényi pince - Turén 2012

Bronzémmesek:
Besenyei borhéz - Egri Csillag 2011
Bolkyi pince - Egri Merlot 2012
Bolyki pince - Egri Bikavér 2012
Graf Butler pince - Egri Syrah Superior
Nagy-Eged 2011
Grof Butler pince - Phantom Egri Cuvée 2011
Hagymési pince - Olaszrizling 2012
Juh&szvin - Egri Bikavér 2011
Juhészvin - Gesztenyés Egri Merlot 2012
Kdporos bordszat - Olaszrizling 2013
Ostoros-Novaj Bor Zrt - Egri Bikavér 2011
Petrény pince - Astra Egri Csillag
Superior 2011
Petrény pince - Egri Bikavér Superior 2009
St. Andrea (ifj. Lérincz Gydrgy)
- Egri Grand Superior 2013
Tarjényi pince - Egri Csillag Superior 2013
Thummerer pince
- Egri Chardonnay Battonage 2013
Thummerer pince - Egri Csillag 2013
Thummerer pince - Vili Papa Cuvée 2009
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BORSZAKUZLET
. A BOROK LEGJAVA

Z/ep(em bz a borol \)i[aga’&a/
Keresse fel webaruhazunkat,
ahol tobb mint 1200 bor €s parlat koziil valogathat!

Regisztraljon, vasaroljon, értékelje a borokat,
hogy az igy szerzett torzsvasarloi pontokkal egyre kedvezményesebb aron vasarolhasson!

Esszencia Borszakiizlet - a borok legjava. ..
Debrecen, Bajcsy-Zs. u. 23-25.
rendeles@bor-bolt.hu

www.borbolt.hu
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