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KOSZONTO

Jobb késobb,
mint soha...

Kedves Olvasé! J6 lenne azt remélni, hogy mar hianyoztunk Onnek, hogy
mar kereste a lapunkat a szemével a megszokott helyeken, és biztosan
azt gondolta, hogy na, mar ezek is megszilintek, de kar... Nos, valéban
megkéstiink egy kicsit, de magyardzkodas helyett legyen elég annyi,
hogy mégis itt vagyunk, és On most a kezében tarthatja a kovetkezd lap-
szamunkat. Amint igértiik, megpréobédlkozunk a magyar torténelmi ddlék
feldolgozasaval. Az els6t, mint a szerkeszt6ség egyhangu dontésének ko-
vetkezményét, azonnal a madi Szent Tamas-dil6ben talaltuk meg. Rog-
ton feltehetik a kérdést, hogy miért is a konnyebb végét fogtuk meg a
dolognak? Tokaj tobb szaz éve klasszifikalt dlGirdl irni nem nagy kunszt
— pedig az... Nagyon nehéz barmit is hozzatenni ahhoz, amit mar 300 év
alatt leirtak. De nem is ez a tisztiink, csak szeretnénk Onnek, kedves Ol-
vasonk, megmutatni, hogy milyen kincsekkel rendelkeziink mi magyarok.
Ne sétaljunk el olyan értékek mellett észrevétleniil, amelyekért mas or-
szagokban sovarognak. Tudta, hogy a vilag els6 dilé klasszifikdcidjat Ma-
ria Terézia hagyta jova Tokaj Hegyaljan? Es tudta, hogy az egyik legérté-
kesebb d(il6 ebben mar a Szent Tamds-d(l6 volt? Nos, ez mozgatta meg
a gondolatainkat, és ezt szeretnénk bemutatni szerény eszkozeinkkel.
Halasak lennék, ha kapnank Ontél valamilyen visszajelzést, amely se-
gitségiinkre lenne a tovabbi lapszdmaink témavélasztasanal. Természe-
tesen sok régi rovatot is megtartottunk és igyeksziink tovabb vin-
ni, bar a cstszassal egy kicsit megnehezitettiik a dolgunkat, hiszen az
idei nyar kovetkezményeként bizony belecsoppentiink a korai sziiret ide-
jébe, és hat ilyenkor a pincészetekben folyik a munka dandarja, ilyenkor
legkevésbé a firkaszra kivancsiak. A mi dolgaink is kezdenek bes(irdisod-
ni, mar készitjiik a kovetkezd, 6szi szamunkat. Zajlanak az elGkésziilete-
ink az idei Debreceni Bormustrdra, mar dolgozunk Debrecen véros jovo
évi boranak a kivdlasztasan. Rengeteg izgalmas dolog var minket. Szeret-
nénk példaul eleget tenni kedves szlovéniai magyar bordsz barataink
meghivasanak, és természetesen mindezekrdl tijékoztatni akarjuk Ont
a kovetkezd szamunkban. Szeretnék mindenkinek, aki aggddott miat-
tunk, vagy segitett minket a szam kiadasaban, koszonetet mondani. Kii-
16n koszonet az Emberi Er6forrds Minisztérium Tdmogatdskezel6 Nem-
zeti Egyiittmi{kodési Alapnak a segitségért, amely lehet6vé teszi az el-
kezdett munkank folytatasat. Kovacs Pal Lapkiadd

Kovécs Pal
lapkiadé

Ja, és ne felejtsék, ha 2015.november 28., akkor irdny Debrecen, Debre-

ceni Bormustra, a TOP20 boraszat legmagasabb szinvonalt seregszemlé-
jel
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Terroir tortenet
Szent Tamas dulo

(Mad - Tokaj-Hegyalja)

Tokaj-Hegyalja szépen bovelkedik us
diilékben, melyek évszizadok alatt vivtak ki maguk-
nak ezt a megbecsiilést. Ezek nem elnyerhet6 dfjak,
hanem évjaratrol évjaratra, az adott termés
mindsége alapjan "{télték oda" egy-egy teriiletnek a
j6, jobb, legjobb besorolast, melyet kiil6nb6z6 oszta-
lyoz4sokban jegyeztek le a borvidék leiréi. Az egész
termGhely Osszes dilgje koziil is kiemelt figyelem
kiséri a madi diléket. Nincs olyan borkedvel6 ma
Magyarorszagon, aki ne hallott volna a Betsekrol, a
Birsalmésrél, a Nyul4sz6rol, vagy éppen a Szent
Tamdsr6l. Mind koziil pedig a Szent Tamaés igazi
favorittd vilt az utébbi évekbe. De miben rejlik
ennek a termshelynek a kiilénlegessége? Errdl
kérdeztiik a teriilet egyik legjobb ismergjét, Szepsy
Istvant.

Fot6: Németi Fotd




TERROIR TORTENET

Darin Sandor interjdja

Honnan ered a Szent Tamds elnevezés?

Szent Tamds egyike a leg8sibb ddléknek. Az Arpad-hazi kiralyok ko-
ratol és egészen a XIV. szazadig egy temploma volt Madnak, ami
Szent Tamdsnak volt szentelve az Almasy gréfok idejében. Szentta-
mas eredendGen egy nagyon kicsi telepiilés volt az Alf6ldon, ahol az
Almasy grofoknak még ma is dll kastélya (Torokszentmiklos mellett
fekszik, latogathatd, informacio: http:/almasykastely.hu/ - szerk.), in-
nen jott az elnevezés.

A helyi d(l6k - ebbdl is latszik - nagyon régmultra tekintenek vis-
sza az elnevezésben. Azt mondhatjuk, hogy Mad az egyediili telepii-
lés, ahol az elmult 6tszaz évben a d(ilénevek semmit sem valtoztak.
Azért mondjuk 6tszdz évnek, mert ennél visszabb keresni a nevek
meglétét, eredetét szinte lehetetlen, de torténészek most is probal-
jak tovabb kutatni a borvidék és a Tokaji borok multjat. Ezek a hosz-
szu id6n at megmarado valtozatlan elnevezések azért maradhattak
meg, mert a teriiletek tobb tulajdonos kezében voltak, igy egy-egy
birtokos csere nem hozhatta magéval a névvaltozdst, mint ahogy ez
mas borvidéken az egész dilényi nagybirtokok esetében rendsze-
rint el§ is fordult.

A masik kézenfekvG ok abban rejlik, hogy a helyi ddldk, legin-
kabb atalakult vulkdni kdpok, ezért 6nmagukban foldrajzilag is jol
elhatarol6do teriileteket alkotnak. Mad az egyetlen olyan telepiilés,
ahol az els6 osztdlyu dilék mind a hat felsorolasban ugyanazon a
néven szerepelnek, igy a Szent Tamds is. Ez a hat leiras: a Madi Falu-
konyv, ami a maga nemében szintén egyediilll leirdsa a teriiletnek,
a masik a Matolai Janos - Bél Matyas-féle osztalyozas, a harmadik a
Dercsényi Janos-féle, a negyedik a Szirmay Antal-féle, az 6todik a
Kaszner Janos-féle besorolas és hatodik a Tokaj-Hegyaljai Album. A
Szent Tamds mind a hat lefrasban - hangstilyozom, nem osztélyozas,
hanem leiras - ugyanolyan besorolasban szerepel.

Ezek a leirdsok mikorra datdlhatoak?
A Madi Falukonyv az 1500-as évek utolsé harmadatdl, a Matolai-Bél
1723-bdl, a Dercsényi megjelenések id6pontja 1796, a Szirmay rog-
ton utdna, 1798-ban, a Kaszner pedig 1822-ben jelent meg, mig a
Tokaj-Hegyaljai Album a "legfiatalabb", 1867-es kiadasu.
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Akkor ezek egyiittesen kiozel 350-400 évet mutatnak be?

Inkdbb csak hdromszaz évrél beszélhetiink, hiszen a leirdsok a filo-
xéra-vésszel megszakadnak. Jott a krach, majd az 1. vilighabort, ezt
kovette a gazdasagi vilagvalsdg, majd mindent betet6z a Il. vildgha-
bora és az azt kovetd idGszak, ami teljesen megsziinteti a tobb év-
szazados birtokrendszert. Az allamositassal, téeszesitéssel tobb,
mint hatszdz birtokot szinte egyik naprdl a masikra lesoportek az
asztalrél. Ezt a drdmat a kiilfoldiek soha nem érthetik meg. En egy
ideig probaltam a hozzank érkez6 "nyugati" djsagiroknak elmagya-
razni, de egy id6 utan feladtam...

Hol akadtak el a gondolatmenetben?
Nem értették, hogy mi a gond a kommunizmussal. Mondtam nekik,
hogy prébaljak ki, tapasztaljdk meg és utana innen folytathatjuk a
beszélgetést. Persze, ez most humorosan hangzik, de csak az érthe-
ti meg igazdn ezt a helyzetet, aki atélte.

Mit hozott magdval ez a kozpontositds?
Ebben az idgszakban minden megvaltozott, hiszen egy sok szaz
éves tudds, tapasztalat, generdciokrol atorokitett ismeret veszett el
a siillyesztében. Ebben a korszakban csak a tomegtermelésnek volt
realitdsa.

Mennyire volt konnyli ezeket az eltemetett dolgokat elodsni?

En személy szerint nem gondoltam, hogy ennyire sok idébe fog telni en-
nek a tuddsnak a felszinre hozatala. Kiilonosen nehéz volt azt a szemlé-
letet életre hivni, hogy mi a kiilonbség termdéhely és terméhely kozott.
Arra a kérdésre, hogy hol lehet csticsmindséget Tokaj-Hegyaljan elGalli-
tani, egyszer( a vdlasz: majdnem mindenhol. Az viszont, hogy milyen
gyakorisaggal lehet ezt elérni, az mdr 6ridsi kiilonbség. llletve fontos
kérdés még, hogy mit értiink csicsmindség alatt?

Valoban, mit kell érteniink csticsmindség alatt?
Matolai ugy fogalmazott, hogy az tekinthet6 elsg osztélyu termd-
helynek, amelynek a termését kiilfoldre és jo aron adjdk el. Azért
fontos hangsulyozni a kiilfoldet, mert ezek a borok tal dragak



voltak a hazai piac fizet6képességéhez képest. A ma-
sodosztalyu teriiletekrél szarmazé borok is majdnem
ugyanolyan édesek és finomak voltak, mint az elsé
osztalyubol szarmazok, de ezeket jobbdra mar csak
belfoldon tudtdk értékesiteni. Ebben az idében a le-
irast kizarolag az édes borok viszonylataban készitet-
ték.

Milyen szerepet toltott be az dllamositdst megeldzd ido-

ben a Szent Tamads diil6?
A XIX. szazadi birtokosai kozott talaljuk a féuri
Maridssy csaladot, a Walbott csaladot, a szintén féari
Ujvary csalddot, a Pécsy csalddot és mds arisztokrata
familiakat, illetve a XVIII. szdzad masodik felében tu-
lajdonosként megjelent tehetds iparos, kereskedd és
gazdagabb, f6leg az északi varosokban él6 polgari
csalddokat is. A habort utan a ddl6 jo részét allamo-
sitottak, melynek egy részét Gjraosztottak, a tobbi te-
riilet pedig az akkor alakul6 allami gazdasdg birtoka-
ba ment at.

Mekkora teriileten teriil el a diil6?

A Szent Tamas b6 60 hektar. Déli szomszédja a Nytlaszo,
keletrél a Szilvas-patak hatdrolja, észak fel6l a Vilmany,
mig nyugatrol a Percze dil6 a hatdra. Mindeniitt jol
meghatdrozhatd, természetes hatarvonalai vannak. A
legmeredekebb része a keleti oldal, a legdsvanyosabb
szintén a keleti, illetve az északi és részben nyugati ol-
dalak. Dél felé, és a dél-keleti részen inkdbb agyagos a
teriilet. A keleti oldal 60 %-os magassagaban fedeztiik fel
egy beszakadas révén, hogy 6 méter mélységig ot geolo-
giai réteg fekszik egymason.

Sziilettek vizsgdlatok a talajosszetétellel kapcsolatban?
Igen, eddig két mintavételt végeztiink. Az egyik furast a
Szent Tamds Pincészet végeztette a Makovicza tetején
11,2 méter mélységig, most nemrégiben pedig mi ftir-
tunk az Egri Kutatéintézettel kozosen 20 méter mélysé-
gig. A mintak kiértékelése még folyamatban van.

Mekkora teriilettel rendelkezik a Szepsy Pince a diilében?
Mi 2000-ben kezdtiink itt parcelldk vésarlasba. Vettiink
tobbek kozott egy 4 hektar bozdétost is, amit furminttal telepitet-
tiink be. A teljes birtokunk 11,5 hektdr a Szent Tamds ddlGben. Itt
valasztottuk ki a 45-0s parcelldt, ami egy részben kards, 1950-es
években telepitett, sziik 1 hektaros terméhely. Ez a parcella adja az
alapanyagot a cstics szdraz borunkhoz. A cstcs édes borunkhoz pe-
dig most valasztottunk ki egy kozel 3 hektdros teriiletet, ami a 03-
as parcellaban fekszik. Innen késziil 2015-t6] a Szent Tamds d(lGsze-
lektalt asza borunk. Ebbdl is latszik, hogy egy teljesen (j felfogast
inditunk. A csticsnak vélt termGhelyekrdl - amiket a torténelem és mi
is annak tartunk - el kell késziteni az ultraszelkciét. Fajtara, termé-
helyre, iiltetvényre, annak korara bontva végezziik el majd ezeket a
szelekcidkat.

Ez nem eredményezhet till magas palackszamot adott tételenkeént...
Igen, ez azt jelenti, hogy szdraz borbél maximum 3000 palack, mig
asz( borbdl is hektaronként maximum 600 liter késziilhet, ami szin-
tén 3000-3200 fél literes palackot eredményez. Nem is gondolom,
hogy tobb sziikséges, az asziibdol még ezt is soknak tartom.

Foto: Németi

Ezek rdadasul a maximum lehet8ségek. Hogy az éves atlag mennyi
lesz a val6sagban, azt majd 10 év mdlva latjuk csak. Ez most a ke-
mény elhatdrozas a résziinkrél, amihez keményen tartani fogjuk ma-
gunkat.

Evek tapasztalasa, évjaratok egyediségének elemzése, talajrétegzidések
kutatésa... Sok minden rejlik egy teriilet megbecsiiltsége mogott, amibol
mi, lelkes borfogyaszték csak vajmi keveset érthetiink. Szamunkra csak a
borok érzékszerveken keresztiili élvezete adhat magyarazatot, miért is ra-
gaszkodunk egyik-mdsik terméhely, termel6 borahoz.

Egy biztos, ha eleink b6 haromszaz éven keresztiil az egyik leg-
megbizhatobb és egyben a rendszeresen legjobb termést ad6 ddlék
kozott tartottak szamon a madi Szent Tamas d(il6t, akkor nagyon mi
sem nyulhatunk mellé, ha innen szarmazé bort valasztunk az aszta-
lunkra.

Folytatjuk...

Debreceni BOROZO |7



Elsé Madi Borhéz

Méd Furmint 2013 (széraz)
Friss, Ude, citrusos-fliszeres, de
mar illatdban is mutatja a ddl§
jellegzetes dsvanyos karakterét.
Nagyon j6 ivasu, elegans, kivald
ar-érték aranyd gasztro bor. Jol
pérosithatd sushi-hoz, tonhalhoz
és csirkébdl, sertéshishél ke-
szlilt ételekhez.

Terroir torténet - Szent Tamés ddl8

A jegyzeteket Gsszesitette: Darin Sdndor

Gizella Pince

Szent Tamas Harslevel 2013
(félszéraz)

llatat sokkal inkabb a dilg,
mint a sz6l6fajta jellemzi. Asva-
nyos karaktere izében is vissza-
kdszon, szépen megmutatva a
terrair jellegzetes uralkodd be-
folyasat, ami finoman egésziil
ki déligylimolcsds jegyekkel.
Savai élénkek, de nem tdléra-
déan feszesek. Onmagaban
aperititként is szép bor, de étel
mellé kilondsen nagy élményt
nydit.

Ats Csaladi Pincészet

Szent Taméas Furmint 2013
(széraz)

Nagyon kedves, behizelg6, gyi-
molcsds illat, amibe szépen
4gyazédnak dsvanyos jegyek.
izében is sokkal inkdbb a gyii-
molcs domindl, ezéltal a borvi-
dékkel, ddlével most ismerkedd
borkedveldknek  kifejezetten
ajanlhaté tétel. Nagyon kerek,
szép savszerkezet( bor, amit
aperititként, étel mellé éppugy el
tudunk képzelni, mint akar egy
bor alapd koktél részeként.

Royal Tokaji

Szent Tamas Furmint 2013
(széraz)

Szép citrusos, mandulas illata-
ban halvanyan bukkannak fel a
terroir asvanyos jegyei. Szaj-
ban a korty szépen kerekedik,
savai besimulnak a meghataro-
76 gyiimolcsds  karakterbe.
Harmonikus, szerethet tétel.
Szarnyasokhoz és egzotikus
ételek mellé is szives fogyasz-
tanank.

Szent Tamas Sz6l6birtok

és Pincészet

Szent Tamés Furmint 2013
(széraz)

Nagyon igéretes komplex illat
jellemzi. Elsg pillanatban maga-
val ragad a karakteres, gazdag
aromavilag, amely szépen hozza
az illata alapjan elvarhato izeket.
Szépen integralt hordohasznalat,
megnyerd asvanyossaggal €és
hosszan tartd lecsengéssel pa-
rosul. Fiatal, j6 ivast bor, de lat-
szik rajta, hogy hossz(i palackos
érlelésre is alkalmas. Béranyhoz,
borjihoz idedlis, egy gombas
martas kifejezetten feldobja.

Szepsy Pince

Szent Tamas Furmint 2013
(széraz)

Hatérozott karakter( illat- és
fzvilagot mutat. Almas, barackos,
gybgynovényes illata szépen pa-
rosul az asvanyos, gylimolcsds
aromakkal. A harmonikus Gssze-
tételd kortyban is megjelenik a
gybgynovényes jelleg, a végén
kellemes vajassaggal és némi
petrolossaggal parosul. Nagy
testd, kiilondsen hosszl lecsen-
gési bor. Komoly halételekhez,
keménysajtokbol  dsszedllitott
sajttalak mellé ajanljuk.

Royal Tokaji

Szent Tamds Furmint 2012
(széraz)

Edeskés, kifejezetten gyiimal-
csos illatdban pici mentat vél-
tiink felfedezni. {zében is a
gyimolcsosség domindl, ami-
be elegansan simulnak az &s-
vanyos jegyek. Kerek savak, él-
vezetes korty teszi konnyen
szerethetévé. Indiai, kinai
konyha ételei mellé nyugodtan
pérosithatjuk.
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Pelle Pince

Szent Taméas Furmint 2012
(széraz)

Mely, meleg, nagyon dsszetett
illat jellemzi, melyben mandulat,
érett gylmolcsoket fedezhe-
tlink fel az &svanyos karakter
mellett. izében igazi terroire ké-
pet mutat. Meghatérozéan és-
vanyos bor, szép testtel és
hosszl lecsengéssel. Fiistolt
makréla és piritott didval, man-
duldval megszort balzsamece-
tes-rukkolés friss saldta mellé
kifejezetten izgalmasnak gon-
dolnénk.

Szent Tamds Sz6l6birtok

és Pincészet

Szent Tamds Furmint 2012
(széraz)

Fiatalos, tde illattal indit, ami
{zében is szépen tikrozédik.
Kivalé furmint karakter( bor,
mely szépen hozza a teriiletre
jellemz &svéanyos jelleget is.
Mindezek mellett finom kré-
messég, szép élénk savak.
Hosszl lecsengés, zamatos
bor. Rozmaringos kecske mel-
|6 igazén szép parositasnak
gondoltuk.



Szent Tamas Sz6l6birtok

és Pincészet

Szent Tamas Furmint 2011
(széraz)

Karakteres illattal indit, fzében
elészor petrolos, majd szépen
nyilnak a gyiimélcsos aromak.
Mellettiik mandula, vaj és asva-
nyos jegyeket mutat. Nagy tes-
tli, komplex tétel, amiben még
rengeteg palackos érlelési po-
tencidl rejlik. Aperitifként, halak-
hoz és hideg sonka-, sajttal mel-
1€ is remek parositas.

A jegyzeteket Gsszesitette: Darin Sandor

Budahéazy Pincészet

Szent Tamas 2011

KésGi sziiretelést

Tokaji furmint-harslevelli (édes)
Edes-mézes, kortés, almakom-
pétra emlékeztetd illata nagyon
megnyerd. {zében szintén almés-
kortés édesség figyelhetd meg
besimuld asvanyos jegyekkel.
Szép példaja a késd sziiretelési
boroknak. Konnyed, lde édes
bor. Az egzotikus konyha reme-
keihez, silt kacsa mellé, libaméj-
hoz épplgy szivesen fogyaszta-
nank, mint a nem tuldradéan

Terroir torténet - Szent Tamaéas ddlé

Royal Tokaji

6 puttonyos Tokaji Asz( 2008
(édes)

Mézes, mandulas, jellegzetesen
mély aszis illattal indit, melyben
még eldbukkannak citrusos elemek
is. [z6ben is nagyon komplex. Mé-
zes, egzotikus gylimdlcscket idéz. A
termdhelyre jellemzd asvanyos ka-
rakter a hattérbe bujva, halvanyan
meglapul, de ezt egyaltalan nem is
banjuk. Nagyon harmonikus, hosz-
sz mézes lecsengéssel kényezteti
anyelvet. Mézes, mandulas izvilaga
ételek, dnnepi siiltek és természe-

édes desszertek mellé. tesen libaméj mellé szinte kételez.

A bekiildott borok egyértelmtien
bizonyitottdk a Szent Tamds d(l6
hirét. A tesztcsapat egyontet(
véleménye, hogy a d(ilének egye-
di karaktere van, amely szinte
minden borban megmutatko-
zott, s6t egyes pincészeteknél
még a fajtat is képes volt komoly
mértékben befolydsolni, nagyban
javitva a borok elegancigjat, po-
tencialjat.

Azt gondoljuk, hogy a Szent Ta-
mas dilét megjel6lé borokat va-
sarlé kozonség nem tud nagyot
tévedni, mert a borok minGsége
egyértelmien magas.

0104 NBWBN 10104

A Madi Hegykozséghez tartozé Szent Tamas dilében 13 pincészet rendelkezik sz6lGteriilettel, a Royal Tokaj, Szepsy Istvan, Szent Tamas,
Gizella, Balassa Istvan, Sauska - Tokaj, Budahdzy, Szent Benedek, Dobogé, Uri Borok, Pelle, Ats Kéroly és Ferdinand pincészetek. Igaz ezek
koziil nem mindenki készit dilg szelektdlt bort a Szent Tamds dGl6bdl, vannak, akik a birtokborba hazasitjak be, de jelzések szerint, taldn
a mi érdekl6désiink és vizsgalodasunk hatasara, mar itt is megvan a szandék a d(l6 6nallé6 bemutatdsara.

Sajnos a felhivasunkra nem mindenki tudott vagy akart mintakat bekiildeni, igy csak az alabbi borokrél tudunk beszamolni Ondknek ked-
ves Olvasdink.

Ezuton szeretnénk kdszonetet mondani a mintdkat bekiildG és kostolds segité boraszatoknak, illetve a teszt helyszinét biztosité Els6
Madi Borhaz & Bistro munkatarsainak.

Debreceni BOROZO |9
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Boraszportré

Kovécs Pal irdsa

Ifjabb Lérincz Gyorggyel jo néhany éve taldlkoztam el6-
szor, amikor az élete még elsGsorban a sportrol, a foci-
16l sz6lt. A csalddban Gyurmanak becézett fitrdl akkori-
ban senki sem gondolta, hogy par év mtilva nem hires fo-
cistaként, hanem elismert boraszként fogunk réla be-
szélni. Csak egy joképii sracot lattam, aki hatdrozott el-
képzeléseit probalta megvalositani, hathatds csaladi hat-
térrel.

Aztan eltelt par év és egyszer csak Osszefutottam egy
borvacsoran egy fiatal borasszal, aki fantasztikus elannal
és elkotelezettséggel, alazattal beszélt a borokrol. Gyur-
ma volt az, bocsanat ifjabb Lérincz Gyorgy, a St. Andrea
pincészet fiatal bordsza. A borvacsoran ott {ilt édesapja
is, aki félton figyelte fia elsG fellépését. Kar volt izgulnia:
Gyuri frappans, érdekes bemutatét tartott a jelenlévd
vendégek nagy oromére.

De nézziik csak, hogy is jutott el Gyuri idaig.

IdGsebb Lérincz Gyorgy tulajdonképpen elsé genera-
Cios borasz a csaladban, 6 alapitja a csaladi boraszatot, a
St. Andreat. A gyerekek inkabb sportolnak, mint a sz6-
I6be jarnak. Gyuri labdardgo, Balint vizilabdazé akar len-
ni. Az elsé komoly emlék a Boldogsagos ddl6 telepitése,
ahol a fid mar tevékenyen is részt vesz a munkaban.
Majd kés6bb a kiilonb6z6 rendezvényeken, mint példa-
ul a Bikavér-iinnep, ott siirgol6dik a stand koriil, szivja
magaba a levegé6t. A napi munkdban azonban nem vesz
részt, érdekl6dését a foci kati le.

A kozépiskolat mar Debrecenben jarja a DVSC igazolt
jatékosaként, elszakadva az otthoni feladatoktol, a foci
vonzza igazan ebben az id6ben. Utolsé éves kozépisko-
lasként sem igazan biztos a dolgaban, de vannak kiilsé
jelek, amelyek elinditjak a masik aton. Nem igazan kap
jo ajanlatot a Lokitdl, elkezdi értékelni és megérteni az
"édesapukaja" - ugyanis igy nevezi az édesapjat - altal el-
végzett munkat és annak eredményeit. Megérti, hogy el-
sosziilott gyermekként neki is vannak kotelességei.

R4jon, hogy az az érték, amit édesapja létrehozott,
nem dobhato el, azt folytatni kell. Felveszik az egyetem-
re, sz6lész-borasz szakra, és jo ajanlatot kap a Budadrs
NB Il-es csapatatol, igy mindkét érdekl6dési koréhez val-
tozatlan a két6dése.

Az utolso 16kés a boraszkodas felé az utolso egyete-
mi évben jon meg, amikor az dllamvizsga el6tti kotelez
gyakorlatot Szepsy Istvannal végzi Madon, ahol a legma-
gasabb szintrél kapja meg azt a szakmai és emberi tt-
mutatast, amely eldonti a tovabbi sorsat. Gyuri f4j6 sziv-
vel int bacsut a profi labdarugé palyafutasanak és ralép
a hosszu, nehézségekkel, sok munkaval, kudarccal és él-
ménnyel, kiizdelemmel és sikerrel jaré ttra. Sz6lész-bo-
rasz lesz a St. Andrea pincészetnél.

Az elmult két évben Gyuri egyre jobban betagozddik
a pincészet munkarendszerébe. Teljes jogli sz6lészként
felel a 45 hektdros birtok sz6lészeti munkajaért, iranyit-
ja a sz6l6ben az embereket, ha kell, megmutatja a fel-
adatokat. Kicsit nehéz ez ilyen fiatalon, de kitartassal és
teljes odaadassal végzi munkdjat.

A pincében még az idGsebb Lérincz Gyorgyé a veze-
t6 szerep, de a hazasitasok Osszeallitdsanal mar Gyuri is
ott van és figyel.

- Még nagyon sok a tanulni valom, de mdra mdr meg-
fogott a szakmdm, hdlds vagyok a Teremtének, hogy meg-

mutatta az utamat, amelyen jdrnom kell. Szeretném, ha
egyszer én is eljutnék oda, ahol édesapukdn van, jo lenne
tovdbb vinni az dltala elkezdett munkadt - vallja szerényen
Gyuri.

Tanuldsi és kalandvagyat bizonyitja a 3 hénapos Uj-
zélandi kirandulas is, amely a gyonyor( orszag megisme-
rése, a rengeteg szakmai tapasztalat megszerzése mel-
lett nagyon sok munkaval jart, hiszen végig kellett dol-
goznia a sziiretet egy pincészetnél. Uj-Zélandon megis-
merkedett azzal, miként lehet egy sz6l6fajtat vilaghird-
vé tenni, milyen kemény munka van a mogott, hogy a
sauvignon blancrél minden borivonak rogton ez az or-
szag jusson eszébe.

Természetesen egy sz6lész-borasz mérnok nem elé-
gedhetik meg csak a sz6lémiiveléssel. Igénye van a
boraszkodasra is. Szerencsére ebben sincs hiany Gyuri
esetében. Bar tapasztalatai okan, hiszen mint mondja,
eddig fehérboros vidékeken volt szerencséje dolgozni,
Médon, Kremsben és Uj-Zélandon, csak fehér borok ké-
szitésével tud dicsekedni.

Az els6 bora a 2013-as Egyetlen, amely egy chardon-
nay-sauvignon blanc hazasitas a Nagy-Eged labanal fek-
v6 ddlébdl késziilt, egy hordonyi mennyiségben, teljes
onallésaggal, a sziirettdl kezdve. Igazi névadoja a Nagy-
Eged hegyet is 6vo és védé szemmel figyelG Egyetlen
Szepl6telen Sziiz Maria. Az elsé komoly hazasitasa a
2013-as Egri Grand Superior, amit egyediil allitott ssze
négy hordé boraibdl. Az édesapatol is dicséretet kapott
érte. Ez a bor Bordeauxban bronzérmet ért el 2015-ben,
mely a kis Gyuri els6 nemzetkozi eredménye, akarcsak
annak idején 2004-ben az édesapjaé is.

Nagyon biiszke a Hangacs ddl6bdl szarmazoé sauvi-
gnon blancra alapozott, két ddl6bél kikeriil6 Sauvignon
blanc boréra is, amelynek készitésénél természetesen
felhasznalasra keriiltek az j-zélandi tapasztalatok, de
jol sikertiltek a budapesti Borbarnak készitett, kistételd
Rajnai rizling és Chardonnay borok is. Igazi érdekesség a
64 gramm maradék cukrot tartalmazo, Kedves névre ke-
resztelt kései harslevel(, amelyet november 19-én sziire-
teltek.

Nem szdndékos, csak igy alakult, hogy eddig mindig fehér
borokat készitettem, de mdr késziilok az elsé bikavér hdzasi-
tdsomra, remélem, sikeriilni fog. Nem vagyok tiirelmetlen, na-
gyon sokat kell tanulnom, de szerencsémre édesapukdam mel-
lett jo helyen vagyok és még néhdny kiilfoldi it is van a fejem-
ben. Fiatal vagyok, sokat kell még tanulnom, taldn életem ve-
gig, de szivesen teszem, mert megtaldltam a hivatdsomat,
most mdr tudom, hogy a Joisten mit akar télem, remélem,
meg tudok felelni - beszél terveir6l Gyuri.

Azt hiszem, hogy ebbdl a szerény, mar most nagy tu-
dassal rendelkez6, szakmadja, hivatasa irant mélyen elko-
telezett fiatalemberbdl egyszer nagy borasz valik, akinek
borait a vilag szamos tajan keresni és inni fogjak. Lehet,
hogy idGsebb Lérincz Gyorgynek nemsokara lesz egy ko-
moly vetélytarsa a St. Andrea pincészetnél? Nem hiszem,
de hogy komoly segitsége lesz, abban biztos vagyok.
Gyurma mar ma is komoly tudasa és megnyer6, szerény
stilusa miatt kedvelt és keresett tevékeny résztvevije a
kiilonb6z6 boros rendezvényeknek.

Szeretnék még sokaig a két Gyuri boraibdl kortyol-
gatni.

Debreceni BOROZO [11



Fot6: Németi Fotd

Résztvevék:

Adamovich Karoly, borasz

Csorjan Balazs, Debreceni Borozo
Csutoras Ferenc, borasz

Gél Tibor, borasz

Gromon Tamés, borasz

Kerekes Séndor, Debreceni Borozé
Kovécs Pal, Debreceni Borozé

Lapunk tidvoskéje, az Egri Csillag nagyot
ment 2014-ben. Kicsit'kezdek is elbizonyta-
lankodni, hogy tényleg=olyan gyenge évjarat
is volt-e a tavalyi?

Egri Csillag teszt 2015

A tesztgy6ztes borhoz Dar6czi Kata, a
Kodaly Filharmoénia Debrecen mvészeti
fétitkara irt borasszociaciokat.

Borasszociacionk a tesztgydzteshez:

Mindenki ismer bordalokat. Leginkdbb
Peturét, a "keser(it" a Bank banb¢l ("Ha
férfilelkedet egy holgyre folteved..."). Ez
a dal 6rvend meglehetds ismertségnek,
de ezdttal nem ez ajanlonk targya, hanem
a vidamitobb fajta. Az amolyan volt is fe=
ne banja/... vigye kanya hozzaallasd, ami-
vel (hal' Istennek) még mindig lehet pin-
ce-partikon taldlkozni. A felesel6s. Az
Oszinte. A sirva vigaddés. Az, amelyik
messze sopri a gondot, a viszontagsagot,
és jotékony, simito-feledtets fatyollal ta-
karja be a megfaradt idegszalakat. Ahogy
a nap tiiz rank nyaron, tgy fedi fel Gsz-
idén annak erejét ez a bor, emlékeket
idézve fel a legszebb nyarakrol. A tiiz tliz-
zel parositva lobog benne, mindent fel-
emészté hatalmas Szent Ivan-éji maglya-
ként.

Igyunk deriire, / Igyunk boriira,
Ugy is hol kedvre, / Ugy is hol biira
Fordiil az élet. / Kedved a jo bor
Jobban éleszti, / Budat a jo bor
Messze széleszti, / S elmuilat véled.
(Kolcsey Ferenc)

Hdt akkor: dinom-ddnom, én nem bdnom!



TESZT - Egri Csillag

A jegyzeteket Csorjan Baldsz Gsszesitette

88pom * * * * 85p0m * * * * 85pom * * * *
St.Andrea Besenyei Besenyei
Napbor 2013 Egri Csillag 2013 Egri Csillag 2012

Szépen nyilo, témar, mézvirag il-
lat. Tudatosan folépitett vagany-
sdg és érzékenység, komplex
izvilagha foglalva. Jol lesdzott,
vajon siitétt halhoz, citromos
madarbegy saldtaval.

www.borbolt.hu - 2200 Ft

Erett alapanyaghol késziilt bor,
tompulé vajas illattal. izében is
érett, krémes, barackos vonal-
vezetés, szép savszerkezettel
és tiizes kifutassal. Egy kony-
nyed mifaj nehézsilyd ver-
senyzéje.

www.besenyeibor.hu - 1300 Ft

Vibrélé, acélos bor. Minerélis ka-
rakteréhez érett gylimolcsosség
és finomsag térsul. A visszakds-
toldskor a feleségem szerint tro-
pusi gyiimélcs és gyanta. Probal-
juk meg zsirban konfitélt kacsa-
majjal.

www.besenyeibor.hu - 1300 Ft

85pom * * * *

Thummerer Egri Csillag

Grand Superior 2013

Gazdag, finom illat, déligyimal-
csok, melyet beborit a vanilia
égbolt. Jol strukturalt etwas,
de tébben id6soddnek érezték.
Sok ora szelléztetés utan fe-
hérbors és flstolt his bjik eld,
egy solet adalékanyaga.

85pom * * * *

Almagyar Erseki Sz6l6birtok
Lelkifréces 2014

Flszeres illat, melyet markans
savak és fehérhisi gyiimol-
csok  kovetnek. lzgalmas,
mentas-gyiimélcsds  koncep-
cio, remek borkoktél alap-
anyag, bodzaszorpért és ba-
zsalikomert kiallt.

86pum * * * *

5 borasz

Egri Csillag Grand Superior
2012

Edeskés, mézes illat. Tizes,
nagy test, horzsol, mint a
metal. A nagy iv(, sdlyos kon-
cepciohoz tllérett gylimolcsok
tarsulnak, a végén pikans
kesernyével. Dekantalas nélkil
csak a kozépkategdridban ma-
rad.

www.thummerer.hu - 5490 Ft www.almagyar.hu - 1300 Ft N.A.
85punt * * * * 85p0m * * * * 85p0n[ * * * *
St. Andrea Gal Tibor Almagyar Erseki Sz6lbirtok

"Boldogsagos" Grand Superior
2013

Erett, komplex illat barackkal és
Krtével. fzében is kerek és le-
tisztult, de tébben is a cstcson
tllra helyezték, mintha az idd
nem tenne neki j6t. Par éra szel-
|6ztetés csodakat tesz vele.

www.borbolt.hu - 3040 Ft

Egri Csillag 2014

Fehér szin, diszkrét illat déli-
gylimélcsokkel. Kortyban is
déliesség és "smooth" érzet, a
krémes elgondolasbél hid-
nyoznak a nagy meglepetések.
Azért meg lehet szokni.

www.borbolt.hu - 1650 Ft

Egri Csillag 2013

Er6teljes, férfias paradigma,
nagy test, nagy élvezet. Mar-
kéans hordohasznélat, érett,
hossz{ kifutés.

N.A.
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85 o b A
Ostoroshor

Egri Csillag

Prémium Vélogatés 2014

Erett, enyhén édeskés illat. Az

ize picit lomha, férfias, sok al-

maval és ringléval, majd tropusi
gyiimélcsokkel megtdmogatva.

Aldi - 600 Ft

TESZT - Egri Csillag

A jegyzeteket Csorjan Baldsz Gsszesitette

8o (ke Ok
Besenyei

Egri Csillag Superior 2013

Sotét szin, aszkolt illat erds
hordéfliszerekkel.  Elegéns,

komplex, nagyon részlet-gaz-

dag bor, amin azért érezni az

idét is. Uzleti targyalasok beld-

v6 bora.

www.besenyeibor.hu - 2500 Ft

85 o b A
St. Andrea

Napbor 2014

Behizelgd, édeskes illat, érett

grapefruit. Izében inkdbb férfia-

sabb, a savhangsuly biztositja a

frissességeét.

Még nincs forgalomban.

84pom
* K

Téth Ferenc Egri Csillag 2014

Birsalmds vonalvezetés, amely vibrald citrusoktol vezet
egy jo killasu acéltartdlyhoz. Karakterében tébben hars-
levelit véltek folfedezni.

www.egriborvar.hu - 1800 Ft

Thummerer Egri Csillag 2014 ;

Citrusok, halvany dszibarack az illatban. Izében enyhe
mézesség, kissé ndiesen lagy. Tinilanyoknak, beszokta-
tasként.

www.thummerer.hu - 1490 Ft

Ostorosbor Egri Csillag 2014

Ude, koktélos, lime-os illat. Kortyban is grapefruitos fris-
sitd, de a hosszlsag hianyzik beldle. Remek nyéri ital, fain
ar-érték arannyal.

Hipermarketek - 800 Ft

St.Andrea Kutyaféjat 2013

Visszafogott barack illat. Markans savszerkezet, koncep-
ci¢ja némileg kiforratlan, de tetszetds, mint a nyéri flird6-
ruhak.

www.standrea.hu - 1800 Ft

Grof Buttler Egri Csillag 2014

Komplex illat, licsi és barack. Izében is lendiletes, kerek,
j6 ivasu bor. Grillezett z6ldségekhez. Jelen sorok iréjanak
egyik kedvence.

www.grofbuttlerhu - 1905 Ft

8 1 pont
* 9 %
Balga Egri Csillag 2014
Ragdgumis illat, szinében zoldes reflexek. Derds, fanyar

elgondolas, de tobben révidnek érezték.
www.balgabor.hu - 1200 Ft

kiemelkedd, brilidns bor

egyedi, elegdns, nagy bor

komplex, karakteres, nagyon jé bor

tehetséges, tartalmas, j6 bor

korrekt bor, kiilondsebb erények és hibak nélkiil

# k& k& &k 100 pont tokéletes bor
# % k& k& 95-99 pont
* & & & &  90-94 pont
# & % & 85-89 pont
* & *& 80-84 pont
* & 75-79 pont
* 50-74 pont

14| Debreceni BOROZO
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A Szent Gyorgy-hegyi
Viridarium




A Szent Gyorgy-hegyi borok
régi kedvenceim. Az elején bi-
zony sokat kellett keresgélni
és labalni azért, hogy megkos-
toljunk egy szép olaszrizlin-
get vagy sziirkebaratot, a kék-
nyel{ir6l mar nem is beszélve.
Az els6 kaptatdé utan, szinte
az Gthoz simulva, de legalabb-
is kozvetleniil mellette talal-
tunk egy kis borboltot - ma
ugy mondanank vinotékat -,
ahol a Szaszi Pince borait
arultak. Meg is lehetett kos-
tolni. Ekkor ittam elGszor
Szaszi bort.

18184 SIBAOY (0104

KITEKINTO - GENERACIOK

Kovacs Pal interjtja

Régen volt, de igaz volt. Azéta Szaszi Endrével és familidjaval sokkal
kozelebbi ismertségbe keriiltem, hiszen a csaldd a birtok megalapi-
tasa kezdetétdl fogva bio sz6l6t termel és abbol késziti a borait, igy
alland¢ résztvevdje a bioborok orszadgos versenyének.

A Szészi csaladrol nem lehet azt elmondani, hogy tradicionalis
borész csaldd lenne, bar édesapja boraszként dolgozik a Badacsonyi
Allami Pincegazdasagnal, sz616 csak a haz koriili kertben né. A fiatal
Endre is elsGsorban az egyéb mezdGgazdasagi munkdkban segédke-
zett és autdszerelSnek késziilt. A csalddi tandcs, elsGsorban az édes-
apa hatdsdra, mégis azt javasolta, hogy jelentkezzen Budafokra ko-
zépiskolaba, bordsznak, a Sodsba.

Jo tarsasagba keriilt. Szereti és érdekelni kezdi ez a szakma,
gyorsan elrepiil a négy év és a fiatal Szaszi Endre a Pincegazdasag-
ban taldlja magat pincemunkdsként. Mivel a kecskeméti FGiskolara
nem sikertil a felvételi, elvégzi a kétéves technikusi képzést és vé-
gigjarva a lépcséfokokat, hamarosan a palackozé iizem miivezetdje-
ként végzi feladatat.

Meg lehetne elégedni és szép nyugodtan lehetne éldegélni, de ez
nem a Szdszi tempd. Endre elvei szerint a szembe jovS lehetGséget
meg kell ragadni, mert kiilonben elmennek mellettiink és mi mara-
dunk. igy jott a palackos borok drusitasanak otlete Badacsonyban, a
turistak jarta részeken. Ezt mar a mezGgazdasagi munkabdl is meg-
tanultak, a kereskeddi arrés sokszor nagyobb, mint a termel6i. Ez itt
is megmutatkozott: a jol kivalasztott, a Pincegazdasagtodl vasarolt
palackos borokkal hétvégéken annyit lehetett keresni, mint a cégnél
egy hét alatt.

Aztan jott a kovetkez6 1épcsS. A tésgyokeres szigligeti Szaszi
Endre elnyerte a var alatti kis pince bérleti jogat és beinditotta a
borboltjat, ahol mar meg is lehetett kdstolni a megvdsarolni kivant
borokat. Hatalmas és egyediilallo 1épés volt ez abban az idében. A
borbolt, bocsdnat vinotéka a mai napig sikeresen mikodik, sét sze-
zonon kiviili id6kben is gyakran nyitva van, kiilonosen, ha siit a na-
pocska.

Sok mindenbe belevagtak és jol is csindltak, mig aztan megvasa-
roltdk a Szent Gyorgy-hegy ldbandl elteriil6 Hegymagason az elsg
kéthektaros teriiletet. Ez volt a feltétele a lak6haz megépitéséhez.

Es ha mar megvették, akkor mit is csindlhattak volna? Sz8lét te-
lepitettek. Majd csak taldlnak egy sz6lészt, gondoltak. De aztan a
sors, Heni, a tars képében, beleszolt ebbe, mert a sz616t bio médon
kell mdvelni, ezt meg senki nem értette meg akkor még a kornyé-
ken, igy ez is a csaladra maradt. De j6 ezt kimondani, héla Istennek,
hogy igy tortént. Kar lenne, ha ma nem létezne az orszagos hird, az
éves orszagos bio borversenyeken dltalaban 2-3 aranyéremnél alabb
nem adé Szdszi Pince.

Ma mar 18 hektdr tartozik a Szdszi Birtokhoz. Ez a megnevezés
a helyes, nem a pincészet, hiszen mar nem csak sz6l6t mivelnek,
bort készitenek, de van mar sz616lé iizem, hathatds uniés tdmoga-
tassal, két szép, kényelmes apartmannd atalakitott préshdz és egy
kivalé konyhaval rendelkezé étterem - rovidesen ismertté val6 ne-
vén - a Viridarium.

De térjiink vissza a sz6l16hoz! A 18 hektarbdl 12 a termd, 4 telje-
sen Uj telepitési, 2015-6s és van még nagyjabol 2-2,5 hektdrnyi, ami
telepitésre var. A teriilet nagy része a birtok koriil helyezkedik el, de
van 2,5 hektdr a Keszthelyi-hegységben, Lesencetomajon, ahol a
cabernet franc, pinot noir, zenit és cserszegi fliszeres terem. A leg-
nagyobb teriilet, mintegy 5-6 hektdrnyi az olaszrizling, melybdl min-
den évben kiilon késziil a szigligeti és a Szent Gyorgy-hegyi fajta
bor, s6t a szép évjaratokban, mint taldn a 2015-0s is igérkezik, még
dilé-valogatasok is lesznek. Meg kell emliteni a tobbi fajtat is: a
sziirkebaratbdl, ottonel muskotalybdl, és az Gjabb telepitésii rozsa-
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kébdl, kéknyellbdl, zeuszbdl is kivalé borok késziilnek a Szaszi Bir-
tokon.

Endre elkotelezettségét a bio boraszkodds mellett a 2014-es év
idGjarasa sem tudta megingatni. Igaz, hogy tavaly csak egyharmad-
nyi termést tudtak betakaritani, de azt kivalé6 minGségben, és a ké-
miai szereket hasznalé bordszatok eredményei semmivel sem voltak
jobbak. A réz és kén megfelel§ id6ben torténd felhasznalasaval, ki-
val6 mingségl sz6l6t sikeriilt sziiretelni, amib6l remek borok ké-
sziiltek. Aki nem hiszi, faradjon el Hegymagasra a Viridariumba és
gy6z6djon meg réla - persze elGtte nem art megkérdezni, hogy van-
e szabad asztal.

Az asztalok kozott egy fiatalember szaladgal, ligyesen egyensu-
lyozva a tanyérokkal. Az ifjabb Szaszi Endre, alias Endi, az elsé-, bo-
csanat, immaron masodéves szG6lész-borasz egyetemi hallgat6. Ez
nem véletlen, mert az ifju szinte belenétt ebbe a szakba, hiszen az
otthona is a sz6l6ben van. Els6 emléke az, amikor sikeriilt elkdtni a
traktort és az megindult a sz6lGsoron, szerencsére semmilyen kart
nem okozva. Ahogy cseperedik, (igy ismeri meg a szakma Gjabb és
Ujabb oldalat, fesztivalokra, boros rendezvényekre, tesztekre kiséri
el édesapjat és egyre érlel6dik benne, hogy borasz lesz. Csak az a
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Fotd: Kovécs Péter

franya bioldgia és kémia ne lenne. Egy kemény elhatarozas arrél,
hogy a dédelgetett Gjsagiras johet még késébb is, nekiveselkedik
hat a két nehéz targynak, és lassanak csodat, a kemény munkat siker
koronazza, felvételt nyer az egyetemre.

A két Szaszi itt il velem szemben. Az apa rengeteg otlettel és
megvaldsitasra varoé feladattal, a fiu, tele sikerélménnyel, varakozas-
sal és bizonytalansaggal beszél a jov6rdl. Lathatd, hogy ez a csalad
szépen lassan, hiisz év munkajaval létrehozza, vagy taldn mar létre
is hozta az a csaladi véllalkozast, a Szaszi Birtokot, amely a jévGben,
nagyon sok munkaval, nehézséggel, de biztositani fogja a csalad
minden tagja részére a biztos megélhetést.

Hogy milyen lesz ez a birtok 10-20 év milva? Meggy6z6désem,
hogy a Badacsonyi borvidék olyan helye, amelyen a bor kedveldi,
kellemes szallast, egészséges és kivalo ételeket és borokat kdstol-
hatnak, gyonyorkddve a Badacsony és Balaton szép latvanyaban - ha
szerencséjiik van, azt is meglathatjak, miként izzik a badacsonyi ba-
zalt a lemend nap langolé sugaraitol.

www.szaszipince.hu
email: szaszibirtok@gmail.com



Matrai teszt

Hadd kezdjem rogton az események végén. A késtolast kovetS esz-
mecsere taldn legjobb megallapitdsa az ttkeresés volt. Az egyre er6-
teljesebben fejl6dd, kivalé borokat ado teriilet keresi azokat a fajta-
kat, stilusokat, amelyek hozzasegithetik ahhoz, hogy még elismer-
tebb borvidék valjék beldle.

Tesztiinkbdl is lesztirhetd, hogy egyelre a friss tételek a mérvado-
ak, de megjelennek az érettebb, komolyabb gondolatokat hordozé
borok is.

Merre, hogyan tovabb? Mely fajtdk legyenek el6térben? A kérdés
megvalaszoldsan remek boraszok torik a fejiiket, reméljiik, év-
rél évre megorvendeztetve benniinket eredményeikkel. Mi
pedig akkor is tesztjeink altal tarhatjuk a nagyérdem( elé,
merre is tart a mdtrai borok dtja. Addig is buzditunk
mindenkit, hogy batran emelje le a polcokrol ezeket
aremek, frissit@, ar/érték ardnyban szinte verhetet-

len borokat.

Akik teszteletek:

Antal Janos, lelkes borfogyasztd
Babiczki Laszl6, borasz

Benedek Péter, borasz

Katics Gergely, Debreceni Borozd
Németi Attila Viktor, Debreceni Borozd

Fot6: Németi Foté

88uon o b b s 87 pon o b b s 87 son o b b s
Bardos Ludanyi Andras Sz6ke Matyas

Sauvignon Blanc 2014 Irsai Olivér 2014 Gy6ngydz6 2014

lllataban a kénnyedség a mérv- Kifinomult, vegetdlis illatot a A pohérba illatolva egy virag-

ado. lllatjegyei az izben bonta- z0ldfliszerek fzvildga teljesiti lizletben taldljuk magunkat.

koznak ki, citrusos vilagat jol ki. Elegans, kerek korty. Kellemes CO2 bizsergeti szén-

koveti fiatalos, porgds savszer- kat, melyet az édeskés izérzet

kezete. amugy is kényeztet. Uraim,

batran kinaljuk parunknak!

www.borbolt.hu - 1400 Ft www.ludanyiandras.hu - 1020 Ft www.szokematyas.hu - 1100 Ft
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TESZT - MATRAI BOROK

A jegyzeteket Osszesitette Németi Attila Viktor

860 ol b A ¢ 865 ol b o ¢ 86mn ol b o ¢

Molnar

Irsai Olivér 2014

Viragos, parfiimos illat. Inten-
7iv, gyiimélcsds iz végén mele-
gitd alkohol.

www.molnaresfiai.hu - 1000 Ft

Bardos

Rozé 2014

Visszafogott illatvilagaban a vé-
ros gyimolcsok dominalnak.
Friss, (ide korty az erdei gyi-
molcsok zamatéval, érezhetd
alkoholkisérettel. Kissé himso-
viniszta, de tagadhatatlanul jo.

www.borbolt.hu - 1410 Ft

Kovécs

Kisfrancia 2014

Es valgban, irany egy parizsi par-
fiiméria. A virdgos-parfiimos illat
utan igazi tutti-frutti folytatja a
sort. Kellemes harmdniaban,
kénnyeden gurul le a korty.

www.klborhaz.hu - 1200 Ft

86p0m * * * *

Bardos

Pinot Grigio 2014

Intenziv, abszol(t gyimélcsés
illat. Kortés, almas fzvildgaban
megbUjnak a zoldfliszeres je-
gyek. Kivald kombinécid, len-
diiletes savkisérettel.

86pom * * * *

Babiczki

Irsai Qlivér 2014
Mentabomba. Bar nyéri bor-
nak mondjuk, de télen megfa-
zasra, inkdbb ezt inndm a
mentatea helyett. Frissitd
menta illat, amely az izben is
megmutatkozik. Akar koktél-
alapnak is kit(ind, a mentale-
vél elmaradhatatlan diszitd
lenne.

86pum * * * *

Ludényi Andras

Pinot Grigio 2014

Intenziv, kissé gydgyndvényes
illat. Kerek, harmonikus korty
enyhe z6ld jegyekkel tlizdelve.

www.barbolt.hu - 1310 Ft www.babiczki.hu - 1400 Ft www.ludanyiandras.hu - 1020 Ft

86on e e (ke 806 e e (ke 85, b b o o ¢
Sz6ke Matyas Nagyréde Bérdos

Chardonnay 2013 Chardonnay 2014 Chardonnay 2014

Eleinte kissé gyiimélcsre haja-
76 illat. Ezt aztan fedi a miner-
alitas, mely izében tokéletesen
fellelhetd a hordds jegyekkel
tamogatva. Komplex, elgon-
dolkodtaté bor.

www.borbolt.hu - 1630 Ft
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Telt arany szinét kivaloan kisé-
ri az enyhén édeskés illata.
Mézes jellege tagadhatatlan,
bar hamar megérkeznek a sa-
vak és mindent helyre tesz-
nek. Kerek, jol 6sszeallt bor.

N.A.

Harsogd zoldes illatvildg, me-
lyet az iide, friss gylimdlcsok
ize kovet. Kis CO. pezsditi fel

az sszjatékot.

www.bardosbor.hu - 1400 Ft



8 pon

Bardos

Irsai Olivér 2014

Intenziv, gyiimdlcsds, parfimds,
kicsit vegetalis illatvilag, szép
ropogds sav szerkezet, kerek,
zamatos, izgalmas izek a szaj-
ban, szép kerek lecsengéssel,
igazi nyari bor.

ot o A ¢

www.borbolt.hu - 1310 Ft

TESZT - MATRAI BOROK

A jegyzeteket Gsszesitette Németi Attila Viktor

85pm

Kovécs

Olaszrizling 2013

Egyedi illata érett szépséget
sugall. {zben ropogds savak,
Gszibarack és borsos flisz-
erkavalkad fogadnak. Karakte-
res, kerek korty, szép lecsen-
géssel.

7 (ke

www.klborhaz.hu - 1000 Ft

8 pon

Molnar

Pinot Gris 2014

Mezei illatok a vagott f(i szerény-
ségével, mely levegdztetésre a
gylimélcsfak arnyékaba visz ben-
niinket. Kis C02 tadmogatja a
gyiimélcsok, barack aromait.

ot o A ¢

www.molnaresfiai.hu - 1000 Ft

8590nt * * * *

Laczké

Siller 2014

Flszeres illat utan meggyes,
szedres fzvildg fogad a korty-
ban. Erdekes szinfolt, nyaresté-
ken komoly ellenfele a rozék-
nak.

www.laczkoborhaz.hu - 1270 Ft

85p0m * * * *

Kovacs

Gavallér 2014

Aszalt gylimdlcsok illata a fo-
gadobizottsag. Tllérett gyu-
molcsok aroméi bizsergetik
tovabb szénkat. Telt, dsszetett
zamat.

www.klborhaz.hu - 1400 Ft

85ponl * * * *

Ludényi Andrés

Zdldveltelini 2014

Asvanyos, mineralis jegyek,
tengeri fuvallat az fogad a po-
harban. Flszeres, kellemes
"sds" iz bontakozik ki a savak
lecsendestilése utén.

www.ludanyiandras.hu - 1020 Ft

8 b ol b Ao

Borpalota

Irsai Olivér 2014

Rendkiviil erds, viragos, pacsu-
lis illat. {z6ben gyimolcsdsség
és lagy savak a mérvadoak.

Tesco - 1200 Ft

* % & % & % % 100 pont
* 4 k& & % 95-99 pont
* 4 &k k& 90-94 pont
* & & Kk 85-89 pont
* & & 80-84 pont
* = 75-79 pont
* 50-74 pont

tokéletes bor

kiemelkedd, brilidns bor

egyedi, elegans, nagy bor

komplex, karakteres, nagyon jé bor

tehetséges, tartalmas, jo bor

korrekt bor, kiilondsebb erények és hibak nélkiil
nem elfogadhato, gyenge bor
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84pom
bl b s

Csernyik Olaszrizling 2014

Egzotikus gylimdlcsos illat. El6bbieket izében is koncent-
raltabban utolérni, finom porkolési aromakkal. Osszetett,
kerekes, aroméas bor.

www.csernyikpince.blog.hu - 1600 Ft

Laczkd Sargamuskotaly 2014

lllatdban muskotélyos jellege azonnal megmutatkozik.
Edeskés izét a marcipan jelenléte fokozza szankban. Jol
ihatd, nyaresti bor.

www.laczkaborhaz.hu - 1524 Ft

Borpalota Kerekerdd 2014 (j6 vétel cimke)

Visszafogott, finoman gyiimélcsés illat. Harmonikus, déli
gylimélcsos, narancsos ize megnyerden simul a szénkba.
Lendiilete a végjatékra alahagy.

Tesco - 1200 Ft

Laczké Patavezér 2012

Viaszos, gyantds illata jelzi, hogy mas iddsikba léptiink.
Fas, hordos izei telt, réteges élményt adnak. Aki teheti,
vasaroljon a tételbdl, alighanem most kell inni!
www.laczkoborhaz.hu - 1000 Ft (jo vétel)

Csernyik Nyitany 2013

Almas barackos illata jot igér. Krémes textirdja kitolti
szankat és elboritja a sz616 intenziv izével. Savai harmoni-
kusan kisérik végig a kortyot.

www.borbolt.hu - 1630 Ft

Molnér Olaszrizling 2013

Kissé szdros illatét hamar kiszell6zi és megmutatja igazi,
zoldfdszerek borftotta arcét.

www.molnaresfiai.hu - 1000 Ft (j6 vétel)

Nagyréde Irsai Olivér 2014

Gylimélcsos illatdban persze még semmi érdekes, de a ki-
robbang citrusos izhatas felemeld.

Tesco - 999 Ft

Bardos Gyongyozd 2014

Ude, friss gyimolcsos illat kevés torokmézzel bolonditva,
ami furan, de nagyon jél &ll a bornak. Jéles6 pezsgésében
a korte izei bontakoznak ki.

N.A.

Nagyréde Rozé 2014

83 pont

Epres illata utén jol érezziik a gylimdlcsot a kortyba is, fol-
des jegyekkel kdritve. Edessége fokozza az élvhajhaszok
gyonyoreit.

Tesco - 999 Ft (j6 vétel)
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88pom
.k k

Babiczki Pinot Gris selection 2014

lllataval elsére nehéz megbaratkozni, de egyensulya, ki-
csit bohokds tutti-fruttis karaktere mindent visz.
www.babicki.hu - 1400 Ft

Molnar Miiller thurgau 2013

Kissé fiilledt illatatdl megszabadulva komplex, vegetalis
illattal és izzel taldlkozunk. A citrusok fejezik be a torténe-
tet, melyet végig visszafogott alkohol mellett élvezhe-
tlink.

www.molnaresfiai.hu - 1000 Ft (j6 vétel)

Laczké Zenit 2014

Szokatlanul édes illattal kezd. fzében aztan a savhangstly
gyorsan rendet tesz a fejlinkben. Mindezt teszi az aszalt
gyimolcsok jotékony hatdsa mellett.
www.laczkaborhaz.hu - 3810 Ft

Babiczki Rozé 2014
Piros gyiimolcsck illata és ize kissé édesebb kiadasban.
www.babiczki.hu - 1400 Ft

Borpalota Sauvignon Blanc 2014
Tiszta, egyszer( jellem, a friss mez6 széna illataval.
Tesco - 1800 Ft

82pom
* ik

Borpalota Szlirkebarét 2014

Harmonikus, nem tilzd gyiimdlcsos-fiszeres illat.
Vegetdlis jegyekkel kiegésziilve kapjuk az igéretet a korty-
ban.

Tesco - 1800 Ft

Sz6ke Matyas Rozé 2014

Ropogos, zamatos savak, kissé el6térbe vonulva. Macsd
rozé...

www.szokematyas.hu - 990 ft

81pom
*. K

Sz6ke Matyas Olaszrizling 2013

Abszollt egyenstlyos bor, kissé levegés illattal. Kortés iz-
zel kompenzal.

www.szokematyas.hu - 960 ft

Laczké Sziirkebarat 2012

Visszafogottsagan érezni, hogy most kell inni. Teds fzvila-
ga még tokéletesen kiélvezhetd.

wwuw.laczkoborhaz.hu - 1200 Ft
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TEMA

Mika Istvan irdsa

2014. Ev Egri Bortermeldje:

Demeter Csaba

Egerben, a Bikavér Unnepen 17. alkalommal adtak 4t az év leg-
jobb bortermeljének, sz6l6termesztéjének és borgasztronému-
sanak jar¢ elismeréseket. A dijakat hagyomdnyosan az Egri Hegy-
kozség kilenctagt valasztmanya szavazatai alapjan itélik oda.

Miként lett az év bortermeldje Demeter Csaba?

A valasztmanyi tagok mindenekelStt arrél dontottek, hogy a
szakember megfelelt az immar 17 éve megfogalmazott kovetel-
ményeknek: j6 borokat készitett, példas eredményeket ért el az
itthoni és kiilfoldi borversenyeken. Segitette és tanitotta tarsait,
megbecsiilte munkajukat. O maga is szSl6t termel. Pincészete
kulturalt rendrél arulkodik, borait vonzé kiillemmel és j6 aron ér-
tékesiti. Védelmezi és erdsiti az egri bor presztizsét.

Kozel husz éve mar, hogy a mester az egri Kélyuk pincesoron
késziti borait. Amikor atvette az 1886-t6l iizemelG csalddi birtok
irdnyitasat, orokosként elsé dolga volt, hogy feldjitsa a pincésze-
tet és elinduljon a szakmai tudas, a munkdra 6sszpontositds, a fo-
lyamatos 6nképzés és kisérletezés utjan. Célhoz ért.

Amit az egyik évben megtanultam, azt a kovetkezd évben mdr megha-
ladta az id6. De minden esztendd hozott valami tijdonsdgot, amellyel meg
kellett birkoznom. Szép lassan megfeleltem a kihivdsoknak. Olyan borokat
készitek, melyek elnyerték fogyasztoim bizalmadt. Szeretik a konnyi, gyii-
molcsds fajtdkat és a testesebb, érettebbeket is - mondja.

Pincészetének nem mindennapi sikereit a kozvélemény termé-
szetesen folyamatosan koveti. A 150 tarol6bdl allé Kélyuk pince-
soron a borturizmus kedveldi - itthoniak és kiilfoldiek - sosem ke-
riilik el Demeteréket.

24| Debreceni BOROZO

11800y SaWa 0104

Mit kapnak azok, akik betérnek hozzajuk? Kiilonlegességeket.
Lathatjak, hogy tufakébe zart pincerendszeriik - amely az 1920-
as években alakult ki, és a mai napig 6rzi egykori hangulatat - ha-
zankban Tokajon kiviil csak Egerre jellemz6. Demeterék kiilonle-
ges élményt nyujto, harom agbal all6, tobb mint 300 méter hosz-
szu pincerendszere 2001-ben elnyerte Eger legszebb pincészete
dijat

borkedvel6k rajongdsa mellett szdmos megmérettetés iga-
zolta mar az egri kuriézumok kivalosagat. Tobbek kozott a
2005-6s Leanykdt aranyéremmel dijaztdk a Challenger
International du Vin vildgversenyen Bordeaux-ban, a 2003-as Xy
bor eziistérmet kapott, 2009-ben az 1Q 2006, 2010-ben és 2011-
ben pedig a Hanga nev( bor nyert aranyérmet. 2012-ben az Eg-
ri Bikavér Selection, 2013-ban az Egri Csillag Superior kapott
eziistérmet, illetve 2014-ben az Egri Csillag 2012-es évjdratat
vélasztottdk a legjobbnak a borok olimpidjan. El ne felejtsiik:
2010-ben az Ev Fiatal Magyar Boraszanak kitiintetettje: Deme-
ter Csaba volt. Ugye, j6 helyre keriilt 2014-ben is az Ev Borter-
melGjének dija?

Az Ev Egri BortermelGje dijat 1997 6ta adomanyozzak. Ebben
az évben Vincze Béla, 1998-ban Gal Tibor, 1999-ben dr. Lérincz
Gyorgy, 2000-ben dr. Pk Tamds, 2001-ben a Thummerer hézas-
par, 2002-ben Simon jézsef, 2003-ban Sike Tamas, 2004-ben Var-
sanyi Lajos, 2005-ben Bukolyi Laszl6, 2006-ban Vincze Béla,
2007-ben ifj. Csutords Ferenc, 2008-ban dr. Lérincz Gyorgy, 2009-
ben ifj. Bolyki Janos, 2010-ben Hagymasi Jozsef, 2011-ben a Ju-
hész testvérek, 2012-ben T6th Ferenc, 2013-ban pedig Lamport
Jozsef eredményét dijaztdk.



TEMA

Mika Istvan irdsa

2014.Ev Szbl6termeldje:

Dula

Az Ev Szél6termel6jét 1998-ban nevezte meg elGszor az Egri
Hegykozség valasztmanya. A cimet az a termel6 kaphatja, aki "ki-
emelkedéen dolgozott: j6 mindségli sz6l6t termelt, példamuta-
téan végezte a szG6l6je éves munkait, rendben tartotta iiltetvénye
kornyezetét, tisztelte és becsiilte mdsok munkdjat és 4j sz6l6t is
telepitett. Tovabba nemcsak a sajat gondjai kototték le a figyel-
mét, hanem sokat tett az egri sz6l6termesztés eredményeiért is."

Dula Aron egri szGl6termeld és borasz a sz6lészetben elért
példas munkajaért kapta meg most az elismerést. Szamvetésre
kértiik, amelynek készségesen, a rd jellemzd természetességgel
eleget tett.

Meglehetdsen nehéz feladat elé dllitottam most magam azzal, hogy
megprobdlom megfogalmazni életem 39 évébél azt a tizendtot, mely
végérvényesen a szol6-bor dgazathoz kot. A szdraz ddtumok és tények
helyett taldn egyszertibb és érzékletesebb, ha a szakmdval kapcsolatos
érzelmeim hulldmzdsdrdl és sorsom érdekes vdltozdsairdl mesélek el6bb
- mondta és sorolta a legfontosabbakat.

Aron

Olyan iddszakban sziilettem, amikor a gyerekek felnétt kori vagyaiban
nem igazdn szerepelt a mezégazdasdg. Mi sem példdzza ezt jobban, mint
amikor dltaldnos iskoldaban felsoroltuk a sziileink foglalkozdsdt, és minden-
ki kérdéen nézett ram. Igen, csalddom szinte mindegyik tagja a kertész-
mérnoki szakmdval foglalkozott. Tanulta, miivelte, hivatdsdnak tekintette
generdciokon dt. Hol magdn tulajdonban, hol dllami gazdasagban, hol ké-
zdsségi szerepben. Ma is mosolyogva olvasom a 8 éves koromban papirra
vetett mondataimat arrdl, hogy "dllatorvos szeretnék lenni, de ahogy a csa-
ladomat ismerem, kertészmérnik leszek én is..." Ez azért nem egészen igy
valosult meg, de mdr szerencsésnek érzem magam: az a munkdm, azzal
foglalkozok, amit szeretek - 6sszegzi kotGdését.

Sok minden elmondhaté arrdl, hogyan is keriiltem a sz6l6 kozelébe,
csak az nem, hogy egyenes it vezetett volna oddig. Rengeteg tiltako-
zds (példdul otthagytam a kertészeti egyetemet), folyamatos titkeresés
utdn 15 éve mégiscsak megsziiletett a fejemben a gondolat, és a csald-
dom nem kis meglepetésére eldintittem, hogy szélészettel és bordszat-
tal foglalkozom - vall az indulasrol.

Sziileim 6rommel felkaroltdk szakmai irdnyi tanuldsi vdgyamat.
Nagyon hdlds vagyok nekik a tamogatdseért, mely azota is tart. Taldn
azért is dll hozzdm legkizelebb a szélomiivelés, mert szamomra a sz6-
I6ben kezdddik és dol el minden. Lehet bdrmilyen fdraszté a napom, le-
het hideg vagy hdség, nem bdanom. A természetben, az évenként meg-
ujuld, a mindig vdltozatos és szivds novények kiozelében dolgozva bol-
dognak érzem magam. Nehéz elszakadni a hétkéznapok biirokratikus
nehézségeitol, de a széloben nekem ez is lehetséges. Az elmiilt évek
megtanitottak arra, hogy nincs két egyforma vegetdcio, nincs két egy-
forma bor. Ugy van ez, mint az embereknél, mindannyian kiilonbszéek
vagyunk. Minden év ijabb kihivdsok elé dllitja a szélétermeldt. Folya-
matos kiizdelem az elemekkel, a kdrtevékkel, odaadds a jo mindségii
termésért. Am amikor elérkeziink a sziirethez, és jo az évjdrat, csak az
eredmény szdmit, ami tjra és tjra erét ad a folytatdshoz - szamol be
a munka 6romeir6l, nehézségeirdl Dula Aron.

18G0Y SBWaN 0104

Csaladom Egerben tobb mint 35 hektdr szoloteriilettel rendelkezik,
melynek tobb mint felét édesapdmmal ijratelepitettiik a 2000-es évek-
ben. Ezen kiviil Tokaj-Hegyaljdn a Szentvér diiloben is van 3 hektdr iil-
tetvényiink. Kevés olyan csalddot ismerek, amely elmondhatja magdrdl,
hogy olyan lehetdsége és feleldssége van, hogy készithet Egri Bikaveért
és Tokaji Asziit is. Nem véletleniil tartom ezt elsdsorban feleldsségnek,
hiszen Egerben a Mayer csaldd, Mezey Jdnos dédnagyapdm, Hegyaljdn
a Margitay, a Szepsy- Sziics és Dula csaldd 6réksége megkoveteli, hogy
tisztességesen, szakmailag és emberileg is a maximumot nyijtva dol-
gozzunk felmendink hagyatékdhoz mélton - mondta Dula Aron és
hozzatette, sz6l6ik Egerben a Bajusz, FelsGgalagonyds, G6zmal-
mos, Békési, Fertd, Czinege, Rachegy, Cigléd, és a Gréber dilék-
ben vannak, mig Tokaj-Hegyaljdn a Szentvér dilé az ovék. Sz4616-
fajtaik, melyeket szeretnek és nevelnek: Pinot noir, Kadarka, Kék-
frankos, Tramini, Sauvignon blanc, Cabernet sauvignon, Cabernet
franc, Blauburger, Kékoportd, Menoir, Leanyka, Syrah, Merlot,
Muscat ottonel, Muscat lunel, Furmint és Harsleveld.
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NORI KERDEZ

Nem egyszer( eligazodni a borok viligiban annak, aki nem ezzel foglalkozik minden héten. Sokan fordulnak hozzam olyan kérdésekkel,
hogy meddig ihaté egy tiveg vorésbor, mennyit ér a nagymama 6tven évig a tévé tetején tarolt Tokaji Aszija, vagy hogy milyen bort vegyen
a német keresztapinak. Fzekre a kérdésekre adott egyszer(i vilaszokat foglalja 6ssze ,,N6ri kérdez” rovatunk. Néri nem teljesen kezdd,
de nem is profi borfogyaszté, irodai munkat végez, és tarsashazi lakasban lakik. Debrecen, Périzs, majd Budapest utan jelenleg Berlinben €I,
és a kelet-magyarorszigi borok nemzetkdzi miarkaépitésének és fogyasztdsanak elkotelezett képviseldje.

Nori kerdez:
Hogyan vigyek nyaralasra bort? Vagy inkabb ott vegyem? Hogyan m{ikodik a j6 borszallitas?
Utazas utan hiit6be tegyem? Mennyi id6 milva ihatom?

Aki valaszol: Grasselli Norbert

Ma mar nagyon sokat utaznak a borok. Egy-egy palack a vilag tulso ré-
szér6l, Ausztraliabdl vagy Amerikabol érkezik hozzank. A boraszati (és a
szallitasi) technoldgia fejlédése segit kikiiszobolni a szallitas okozta bor-
hibakat. Régen, a hordés borok esetében tényleg sziikséges volt napo-
kig, hetekig pihentetni a borokat, ez ma mar nem szokds.

Erdemes arra odafigyelni, hogy ha régebbi (elsGsorban virosborok
esetében) tételeket szallitunk, akkor a palack aljan 1évg iiledék felkava-
rodhat, és ezeket hagyni kell lecsillapodni. Ez az iiledék nem "hiba", nem
karos az egészségre, de a bor élvezeti értékét ronthatja.

Ebben az irdsban nem kereskedelmi mennyiségekrol lesz sz6. A kis és
nagykereskedelmi szallitds mindenféle hivatalos dokumentacié kitolté-
sét igényli, amirdl itt és most nem kell, hogy sz6 essen.

Fontos mindenesetre tudni, hogy két EU tagorszag kozott 90 liter bor
(120 palack) szallithaté vammentesen. EU-n kiviili orszdgok esetében
mindig egyedi a szabalyozds, azt el6re érdemes megnézni.
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A szallitds utdn hdtsiik a borokat a megfelel6 hémérsékletre.
Nagy altalanossagban elmondhatd, hogy fehér és rozéborokat 8-11
fokon, testes fehérborokat 12-13 fokon szervirozzuk. A vorosborok
idealis fogyasztasi hdmérséklete 13-18 fok. Nem szabad a borokat a
gyorsabb hités érdekében a fagyasztéba tenni vagy mds extrém el-
jarasokkal hiteni. Nyaron, nagy melegben viszont j6 szolgalatot te-
het egy hiitémandzsetta, amely nem engedi gyorsan felmelegedni az
tiveget.

A nyari kanikula idején nehéz elképzelni, de jon még hideg idg is. Té-
li kirdnduldsokndl figyelembe kell venni, hogy (hivatalosan) -4 fok a bo-
rok fagyaspontja, ezért ne hagyjuk éjszakdra az autéban, teraszon, mert
konnyen élvezhetetlenné valik.

Személyes vélemény a végére: én mindig kiprobalom a helyi borokat,
Osszekostolom a helyi termékekkel, nagyon izgalmas és élvezetes pro-
balkozas.



BORASZNAPLO

Szerkesztette: Grasselli Norbert

Kvaszinger Pinceszet, Olaszliszka

Aprilis

Szaraz meleg tavaszunk van. A talajmunkdk tekintetében ezért ugy
dontéttem, hogy minden sorkozt felszantunk és ugarosan fogjuk
mivelni év kozben. A kotozési munkakat szerencsére befejeztiik,
ezért a sz6l6ben picit pihenhetiink a kézi munkalatokat illet6en.

Aprilis 24-én elérkeztiink a Tokaj Tavasz nevezetii rendezvényhez.
Els6 nap részt vettiink az Amici Vinorum Olaszliszkai Borbaratok al-
tal szervezett dl6 turdn, ahol a Nagy Tokaji Bordrverésre érkezett
vendégeket vezettiik korbe az olaszliszkai dilékben lovas kocsikkal.

A kovetkez6 napon tartottdk a Nagy Tokaji Borarverést, ahol mi
is részt vettiink egy késéi sziiretelés( tétellel. Az arverés egy vak-
kostoloval kezd6dott, ahol az anonimités felfedése utan azt tapasz-
taltuk, hogy tételiinket sokan kedvelték. Lassan elkezd6dott az arve-
rés. Rendkiviil izgatott voltam, hiszen nagy és elismert bordszatok
kozott el6szor szerepeltem az drverésen. Szerencsére az arverés si-
keres volt és joval a kikidltasi ar felett elkelt a 272 palack Hatalos
2013 késdi sziiretelést Furmintunk. A vésarlast utélag is koszonom
szépen Gelencsér Ferencnének!

Az arverést kovetGen este Madon a Barta Pincénél volt a Tokaji
Borlovagga avatdsi ceremonia, ahol engem is borlovaggd avattak.

Majus

A meleg idGjarasnak koszonhetGen hamar elindult a t6kék fakadasa,
ezaltal hamarabb kellett kezdeniink a zoldmunkék elvégzését is. Ma-
jusban ezek a zoldmunkak az alulrél novekvé és a tékék torzsén ta-
lalhat6 hajtasok eltavolitdsat jelentik. Majus kdzepén elkezdtiik a
novényvédelmi munkalatokat is, mivel a tavalyi rossz idGjaras és az
enyhe tél miatt sok kérokozé maradt az iiltetvényekben, melyek je-
lent&sen veszélyeztethetik az idei termést is.

Majus 15-25. kozott rendezték a XXI. Szegedi Borfesztivalt, ahol
bordszatunk elsé alkalommal vett részt kidllitoként.

A fesztivalon sokat szamit, hogy milyen helyre keriil az adott pince
standja - sajnos, mivel elGszor vettiink részt, ezért nem sikertilt a leg-
jobb helyek egyikét megkapnunk. Az idGjaras sem kedvezett, mivel
tobb napot is elmosott az esG. ElImondhatom, rendkiviil faraszt6 10
napon keresztiil a standban allni és hajnali 6rakig bort kindlni. A nega-
tivumok mellett persze rengeteg pozitivum is ért. Sok-sok kedves em-
berrel, borasszal sikeriilt megismerkedni és bemutatni szamukra bo-
raimat. Igaz, tul nagy arbevételt nem sikertilt realizalnunk, de kitarta-
som toretlen és jovére is ott lesziink a Szegedi Borfesztivalon!

Junius

Juniusban intenziven elindultak a munkak. Folyamatosan valogatjuk
a hajtasokat, hogy szellGs lombfallal védekezziink a gombas beteg-
ségek kialakulasa ellen. Emellett kb. 2 hetes periédusokban elvégez-
ziik a novényvédelmi permetezéseket és miiveljiik a sorkozoket.

Ha nem a sz6l6ben vagyunk, akkor prébalunk a helyben értékesi-
tésre felkésziilni, hiszen a nyari id6szakban egyre tobben latogatnak
el hozzank. Bordszatunk egyik sajatossaga, hogy kdzvetleniil a Bod-
rog folyo partjan talalhatd, rendkiviil szép természeti kornyezetben.
Ezt kihaszndlva probalunk minél kedvezébb koriilményeket kialaki-
tani vendégeink szamdra. Juniusra elkésziilt a Bodrogra helyezett
Usz6 stégiink, mely alkalmas lesz kenuval érkezd turistak és kisebb
hajok fogadasdra. Kozbe folyamatosan épiil és szépiil bordszatunk
udvardan taldlhat6 borkdstold épiiletiink. Az épiilet egy nyitott kos-
tolotér, mely biztositja, hogy gyonyord latvany kozepette igényes
kortilmények kozott kostolhassanak vendégeink.

Junius mésodik felében indul a turistaszezon, tehat varjuk a
vendégeket...
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GASZTRONOMIA

Gyepes Gabojsza receptjei és fotdi — http://www.gabojsza.hu

Sz010s szilvakréemleves

Oszies gyiimolesleves, sz6161¢ helyett készithetjiik friss sz6l6vel.
Ha a sz616, meg a szilva elég édes, még édesiteni sem kell.

Hozzavalok 2 fére: A sz616t megmossuk, a sz6l6szemeket lesze-
1 evékanal vaj degetjik a kocsanyrol, a megmosott és kima-
1/2 kg szilva gozott szilvat hosszaban felszeleteljtik, egy ke-
2 nagy fiirt sz616 veset félreteszlink levesbetétnek. Egy edény-
1 vanilia rad ben megolvasztjuk a vajat, radobjuk a szélésze-
csipet 6rolt kardamom meket és 5-8 percig kevergetve fdzziik, kdzben
fél mokkaskanal 6rolt gyombér a sz6l6szemek kirepednek és kiengedik a levii-
2 dl vorosbor (pld. Cabernet sauvignon) ket. A vanilia rudat hosszaban kettévagjuk, ki-

kaparjuk a belsejét és a szilvaval egyiitt a sz6-
|6hoz adjuk. Fliszerezzik a kardamommal és
gyombérrel, felontjik a borral, felforraljuk, majd
lefedve 5-6 percig alacsony héfokon f6zziik.
Blenderben (vagy botmixerrel) turmixszoljuk,
majd szitdn atpasszirozzuk és a félretett
(nyers) szilva szeletekkel télaljuk. Hidegen, be-
htve is finom.



Grillezett
makrela

A tisztitott, kibelezett halakat meg-
mossuk, kivil-beliil sézzuk, borsozzuk, a
hasukba tesziink egy-egy &g friss roz-
maringot, petrezselyemzoldet és citrom-
szeletet, majd faszénparazs felett,
oldalanként 8-10 perc alatt meggrillezziik.

Siilés kozben olivaolajban megmeritett
rozmaringaggal kenegetjiik, szaraz fehér
borral (vagy pezsgével) locsolgatjuk.

Amikor megsiilt, olivaolajjal meglocsolva,
citrommal megspriccelve, apritott
petrezselyemzolddel megszorva talaljuk.

Szedres, csoki krémes oreo torta
sites nélkil

Ez a torta az a fajta, amit elég 6 személyre is csak 17 em-es tortaformaban késziteni, mert annak ellenére,
hogy magunktdl egy szem cukrot nem adunk hozza, elég édes és fajstilyos. Tomény élvezet, és még siitni sem kell.

Hozzavalok egy 17 cm-es tortaformahoz:

300 g oreo keksz
100 g vaj
300 g j6 mindségl étcsokoladé
400 ml 30 %-os tejszin (nem féz6tejszin!)
egy csipet s6
250 g szeder

Elkészitése:

Az oreo kekszet késes robotgépben megdaraljuk (mindenestdl), majd hozzadntjik az olvasztott va-
jat és addig keverjik a géppel, mig nedves homok éllagd nem lesz. Kapcsos tortaformaba ontjiik és
kandllal, kézzel, vagy egy egyenes alji poharral egyenletes vastagsagura lapitgatjuk a masszat a tor-
taforma aljan és oldalan is, azaz egyenletesen kibéleljiik vele a tortaformat.

Ameddig elkészitjik a csokikrémet, a tortaformat betessziik a fagyasztéba, hogy dermedien.

Egy keverdtalba tessziik az apritott csokoladét, hozzaadunk egy csipet s6t (ez még jobban kiemeli a
csokoladé izét), és raontjiik a majdnem forrdspontig melegitett tejszint. 5 percig békén hagyjuk (ez
azért fontos, mert igy buborékmentes, sima lesz a krém), majd keverdlapattal addig keverjiik, mig a
csoki teljesen felolvad és egynem, szép fényes krémet kapunk (cukrasznyelven ez a ganache, ma-
gyarul gandzs, vagy parizsi cukraszkrém).

Elévessziik a fagyasztobol a kekszalapos tortaformat, beledntjiik a csoki krém felét, kirakjuk szeder
szemekkel a tetejét, majd radntjik a maradék csoki krémet és visszatesszik a hiit6be dermedni. 10-
15 perc elteltével a torta tetejét kirakjuk a maradék szeder szemekkel és legalabb 2 drara visszates-
szilk a tortat a hitébe dermedni. A tortaformabdl kivéve tortatélra helyezziik és szeletelve talaljuk.
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IRODALOM

Eszenyi Béla irdsa

Aldas
Aldas, békesség! - hangzott a hangos kiszonés. A kocsmaban mindenki felnézett és az ajt6 felé fordult. Egy
hatvanas éveiben jaro, egyenes tartasu, szép szal termet(, enyhén Gsziil6 halantéku, napbarnitott, kékszemd,
nyilt tekintet ember &llt ott. Fekete kalapja a kezében, zsinéros lajbija kigombolva, egy szép nagy szeredas
altalvetve a vallan.

Aldas, békesség! - ismételte meg a koszonést. Maganak is! - hangzott fel egy-egy halk valaszdormogés.

Az idegen kicsit hunyorogva, mint aki a napfényrél betér egy sotét helységbe és szokatja a szemét a fél-
homalyhoz, korbenézett, kereste az iires helyet, ahova leiilhet. A sarokban allt az {ires asztal, most éppen sen-
ki nem iilt ott. Odalépett, leakasztotta a szeredast és leiilt, a kalapot maga mellé tette a padra.

Korcsmaros uram! Van-e valami harapni- és innival6ja? Megéheztem, megszomjaztam - sz6l kellemes, bar-
sonyos hangon az idegen.

Az attdl fiigg - mondta a kocsmdros és megtorolte a vizes kezét az nadragja szdra mellett 16g6 torlGben.

Ne féljen kelmed, korcsmdros uram! Torok Pali még senkinek nem maradt adésa - és raiitétt a lajbija zse-
bére -, tisztességes ember vagyok, nem csavarg6. Szamado vagyok a szegedi hatarban, hidi vasdrra jottem,
két feketét akarok venni.

A kocsmdros rogton fiirgébb lett, mar hozta is a kenyeret meg az elemézsias tdlat, szalonnaval, kolbasszal,
sajttal. Egy pohar és egy iiveg bor is keriilt mellé.

Aztan valami meleg étel van-e? - kérdezte az idegen.

Sziirke marha labszar-porkolttel szolgdlhatok - felelte a kocsmaros.

No, az j6 lesz, hozzon kelmed egy j6 porciét belSle, aztan ezt a fehér bort is cserélje ki egy joféle, de vo-
ros borra a jobbikbdl, az dra nem szamit.

A kocsma vendégei koziil most mar tébben is érdeklGdéssel figyelték az idegent, aki lassu, kimért mozdu-
latokkal nyult a kenyér és szalonna felé, a kezében megcsillant a messzirdl is jol lathatéan mives bicska pen-
géje. Latszott, hogy gyakori hasznal6ja a szerszamadnak, takaros falatokat vagott. Aztan lassan elkezdett en-
ni, nem sietett, de hogy valamit csinaljon, hat falatozott.

Mar itt is a porkolt - nydjaskodott a kocsmaros, ahogy letette az asztalra a g6zolg6 ételt -, hoztam hozza
egy kis hortobdgyi slambucot is, ha meg nem sértem vele az urat - folytatta, és varakozén megallt az asztal
el6tt, mint aki dicséretet var.

Az idegen levagott egy darabkat a kenyerébdl, rdhizta a bicskdjara és belemartotta a porkoltbe, majd a
szajaba tette. A latvany inycsiklandozé volt, tobben nagyot nyeltek, ahogy az idegent figyelték.

J6 - bédlintott az idegen -, nagyon jo - erdsitette meg, és joizlien elkezdett enni. A kocsmaros, mint aki most
ébredt almabdl, hirtelen észbe kapott és kiszaladt a kirmentGbe, egy pillanat mulva egy szép, mives iivegpo-
hérral a kezében tért vissza. Ovatosan az asztalra helyezte és kibontotta a palack bort, amit eddig a héna alatt
szorongatott, majd 6vatosan a vendég felé tolta.

A poharban rubintosan villant a bor, az ablakon beleskel6d6 nap ibolyds drnyalatokat adott neki. Lassan
nyult érte, felemelte, a nap felé forditotta, beleszagolt, megcsévalta a fejét, majd belekortyolt. Lassan forgat-
ta a szdjaban a bort, aztdn ranézett a kocsmdrosra, de az italt még mindig nem nyelte le. Mar mindenki az
idegent figyelte. Kis kortyokban leengedte a torkdn a bort, megtorolte kezével a bajuszat, majd sz6 nélkiil a
kocsmaros elé tartotta a poharat.

A kutyafdjat! - kidltott fel - Hallja-e, korcsmdros uram, miféle bort ontétt Kegyelmed a poharamba?

A kocsmaros nem igazdan tudta, hogy mit is mondjon. Egy kicsit mekegett, majd egy szuszra kibokte - Mi-
lyet, milyet? Egri Bikavért!

Ez aztan a bor! - jott az elragadtatott valasz az idegentdl. - Ez igen! llyet érdemes inni az embernek. Al-
das ez a bor a Jéistentdl, én mondom, emberek!- folytatta és korbenézett.

Késtoltak mar? - nézett korbe kérddn, de a vendégek tobbsége csak tagadolag intett a fejével. Szegények
vagyunk mi, nem ihatunk ilyen bort, nagysagos uram - jott a vélasz a sarokbdl, egy idGsebb juhdszforma em-
bertdl.

Az idegen hirtelen elkomorodott, lassan feldllt, kihtizta magat.

- Nem vagyok én nagysagos tr, batydm, hanem csak olyan, mint maga, csikds vagyok a pusztan. - Hirtelen
elkomorodott és nagy tenyerével az asztalra csapott - A fene vigye a feketéket! Korcsméros, poharakat min-
denkinek, és hozzon fel még par iiveggel! Ha Aldas, akkor legyen mindenkinek Aldds! Ezt a bort kézosen fog-
juk meginni, a pusztai emberek egészségére.

Mar a kezemben volt a pohdr, s készitettem a nyelvem a kortyra, amikor felébredtem. De boldog lettem
volna, ha megkéstolhatom!

2015. augusztus
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Kovacs Péter irasa

A cider a hivatalos definici6 szerint almabdl késziilt, erjesztett, al-
koholtartalmu szeszes ital.

A cukor utdlagos hozzdadéasa az alkoholfok javitasa érdekében
bizonyos orszdgokban engedélyezett, mashol tiltott. Az Eurdpai
Uniéban a gyiimdlcsborokra és elGallitadsukra vonatkozé elSirasok
kozel sem egységesek, nem létezik valamennyi tagéllamra vonat-
kozé kotelezd elGiras.

2010-ben a vildg almabortermelése elérte a 14,5 millié hektoli-
tert, amelybdl 14 millié hektoliter almabdl és kortébdl, a fennma-
rad6 0,5 milli6 hektoliter egyéb gyiimolcsokbdl késziilt. Ez tiz év
alatt mintegy 50 szazalékos novekedés, ami remekiil mutatja, mi-
lyen potencidl van az ipardgban.

Hazéankban a cidert almabornak hivjuk, mas vidékeken - taldn a
német teriileteket kivéve, ahol szintén igy ismert, Apfelwein - sem
a nevében sem egyéb médon nincs utalds a borral valé hasonlésag-
ra. Magyarorszagon a gyiimolcs-, és ezen beliil az almabor még
mindig nem annyira ismert ital. Hazdnkban az egy fére jut6 éves
borfogyasztas 30 liter, a cider fogyasztdsa viszont a megmosolyog-
tat6 0,2 liter személyenként - érdekességképpen ez a szdm a nagy
hagyomanyokkal rendelkez6 Anglidban 15,4 liter. Mindenesetre re-
ményre ad okot, hogy 2008 és 2013 kozott hazankban 9,9 %-al nétt
a cider termékek értékesitése.

A ciderrel kapcsolatos elsé irdsos emlékek Julius Caesar idejébdl
vannak, amikor is a romai légiok el6szor hoditottdk meg az észa-
kon €16 kelta népeket, Gallidban és Angliaban. A keltdk ekkor mar
tudatosan neveltek almafakat és készitettek a gyiimolcs levébdl er-
jesztett italt. A rémai héditok ehhez a tuddshoz hozzatették sajat
sz6l6mlivelési tapasztalataikat, amiket még a gorogoktdl és a szi-
riaiaktdl szereztek, és megtanitottdk a behddolt népeket maga-
sabb terméshozam elérésére és jobb erjesztési technikak alkalma-
zasara.

Az almabor hamar sikeres dtnak indult, hiszen sokszor fino-
mabb végtermék volt az alma segitségével elGallithaté bor, mint
amilyen a sz616bdl késziilt. A negyedik szdzadban Szent Jeromos
hasznalta elGszor a "sicera" szot az erjesztett alma levének leirasa-
ra (jelentése gorogiil: bodito ital), ebbdl eredeztethetjiik a manap-
sdg hasznalatos cider sz6t. A rémai birodalom bukdasa és a barbar
torzsek térhoditasa sajnos megsziintette az addig viragzé alma-
bor-kultarat a kodos Albionban, amit csak a normann népek 1066-
os hoditasa hozott vissza. A normannok mar ekkoriban hiresek vol-
tak, hogy rengeteg kiilonb6z§ fajta almat nemesitettek, amiket
magukkal is vittek a szigetorszdgba. Franciaorszdag teriiletén is az
északi Normandia az, ahol a legnagyobb hagyomanya van a cider
készitésnek.

A cider gyértds alapanyaga, az alma hazank teriiletén is régéta
ismert gylimolcs, ugyanis a vadalma gyiimolcsét a Karpat-medence
prehisztorikus lakéi mar fogyasztottak. Kiilonb6z6 forrdsokban a
kora kozépkortdl megtaldlhaté a vadgylimolcsok gy(jtésének, fel-
dolgozasanak emlitése. Bar hazank rendelkezik megfelel6 mennyi-
ségli és minGségli gyiimolcsossel, mint azt mar emlitettem, a sz6-
I6bor fogyasztdsdhoz képest elenyész§ a gylimolesborok fogyasz-
tasa. A gylimolcsoket hagyomdnyosan az égetett szeszesitalok ké-
szitéséhez hasznadljék fel. A kereskedelmi forgalomban kaphat¢ ki-
sebb vallalkozasok termékei a sz6lGborral kell, hogy versenyezze-
nek, de nem tudjak magukat kedvezGen pozicionalni. Néhany ki-
sebb, sajat markdjat mostanaban felépit6 termelStdl eltekintve
Magyarorszdgon nincs szamottevé mennyiség(i almabor-készités.
Nyugat-Eurépa oly sok orszagaban, ahol a sz616 nem, vagy csak si-
lany mindségben terem, volt piaca elterjedni a gyiimolcsboroknak.

Az almabor illata, szine, ize és teste szinte ugyanannyira fligg az
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almdk mingségétdl és fajtdjatol, mint az erjesztési eljarastol vagy a
taroldstol. A betakaritdsnal mindig figyelni kell arra, hogy csak
egészséges, szép, kemény almdkat hasznaljunk. Egy par napig vagy
akar egy pdr hétig tiszta, szdraz, szagmentes helyen kell tarolni a
terményt, hogy egy kicsit édesedjen - veszitsen a nedvességbdl. Az
alma akkor feldolgozhatd, ha a héja az ujjunkkal konnyen benyom-
haté. Nagyon fontos, hogy tiszta vizzel legyen megmosva az alma,
eltavolitva a foldes, vagy egyéb mddon szennyezett részeket. A
rothadt részek kivagasa utdn johet a daralds és a préselés. Javasolt
a kiilonb6z6 almafajtdkat elkiiloniteni, hogy a késébbiekben a
megfelel§ almabor kialakitdsa konnyebb legyen. A mag eltavolita-
sa ajanlott, mert bar otthoni préseléskor a magot nem vagyunk ké-
pesek széttorni, de ipari dardldsnal a mag is sériilhet, ami kelle-
metlen izeket eredményezhet a kész ciderben.

A sz(irés utan a kiilonb6z6 almalevek elkiilonitése kovetkezik.
Az erjesztés megkezdése elGtt a legtobb almaborkészité kén-dio-
xid vagy egyéb fertétlenitGszer segitségével megszabadul a gyii-
molcs héjan és a feldolgozdeszkozokon 1évs vadélesztSktdl. Ez a
lépés elhagyhatd, ha vadéleszts segitségével akarjuk az almadk le-
vét erjeszteni. A stabilabb és kiszamithat6bb erjedés érdekében
mégis fajéleszté haszndlata javasolt, mely lehet specidlis cider-,
bor-, vagy pezsgGéleszts. Egyes cider készit6k ammonium szulfé-
tot tesznek a kész 1ébe, hogy az éleszt6 megkapja a sziikséges tap-
anyagmennyiséget és mindenképpen elkeriilhet6 legyen az erjedés
lassuldsa, vagy esetleges ledlldsa. Erdekesség, hogy évszazadokkal
kordbban ezek a tdpanyag-utdnpotlasok marhahus-csikok, szalon-
nadarabok, vagy nyulb6r hordéba helyezésével valosultak meg.

Az erjesztés az almaborok esetében kétfazisi. Az elsédleges er-
jesztésnél az erjeszt6kadat (vagy hordot) nyitva kell tartani, hogy
az erjedés minél gyorsabb legyen. Az erjedés soran keletkezd
szén-dioxid légmentesen elzérja a cidert, ezért e fazis soran nincs
esély a fert6z6désre. A préselt Iében 1évé cukor eme folyamat so-
ran kezd alkoholla alakulni. Ipari kdrnyezetben el6fordul zart tar-
taly alkalmazasa, ugynevezett kotyogd haszndlataval, amely kien-
gedi a keletkez§ gazokat, de nem engedi a karos baktériumok és
az oxigén bejutdsat a tartalyba.

Az els6dleges erjesztés 1-2 honapig tart, és az erjedés sebessé-
gének a csokkenésébdl lehet megitélni, mikor lett vége. A masod-
lagos erjedés kezdetekor az erjesztett levet le kell 6nteni a hordé
aljan osszegydlt iiledékrél és a félig mar erjedt levet tartalmazo er-
jeszt6 hordot légmentesen le kell zarni, hogy az erjedés mar ana-
erob kornyezetben fejez6dhessen be.

A borral ellentétben a cider fogyasztdsdhoz nem kell éveket var-
ni. A termék egy-két honappal a palackozas utan fogyaszthato. Pa-
lackozaskor kell eldonteni, hogy akarunk-e buborékot az italba.
Ezt nagyipari koriilmények kozott mesterséges szén-dioxid dusi-
tassal oldjdk meg, de kistizemi alkalmazaskor egy kis cukrot kell
rakni a palackokba, hogy az éleszt6 anaerob kdrnyezetben a cukor-
bdl szén-dioxidot tudjon termelni. A hagyomanyos, vidéki angol
cider szén-dioxidt6l mentes, tigynevezett csendes (still) ital, mivel
évszazadokon keresztiil hord6bdl fogyasztottak és nem palackoz-
tak, igy nem tudtdk a sziikséges zart kdrnyezetet megteremteni a
megfelel6 mennyiség(i szén-dioxid megteremtéséhez.

Hazankban a kiilfoldi gydrtdsu ciderek beszerzése viszonylag
konny(, az aruhdzak polcain és nagyobb vendéglaté-ipari egysé-
gekben egyarant megtaldlhatéak. Ezek f6leg magas cukortartalom-
mal rendelkezd, inkabb a néi kozonséget megcélzo italok. Erede-
ti, félszdraz vagy szaraz kisiizemi angol vagy francia cidereket is le-
het taldlni a hipermarketek polcain, érdemes megkéstolni vala-
mennyit.



PROGRAMAJANLO

Darin Sandor — www.borutazo.hu 6sszeéllitasa

SZEKSZARDI SZURETI NAPOK 2015

ETYEKI BORANGOLO

Helyszin: Szekszérd belvaros
Cim: 7100 Szekszard, Béla kiraly tér

Détum: 2015. szeptember 17-20.
\Web: www.szekszardiszuretinapok.hu

Program:

A Szekszérdi Sziireti Napok igazi 6sszmivészeti fesztival. Négy napon &t igényes prog-
ramokkal, kidllitdsokkal, koncertekkel, hagyomanydrzé kézmdves vasarral, tajegységre
jellemzd ételkindlattal vérjék a szekszardiakat és a varosba latogaté vendégeket.

Hivatasos mivészek mellett amatér mivészeti csoportok, utcabdl, tanchaz szérakoztat-
ja a kozonséget.

A rendezvény leglatvanyosabb eseménye a Szlireti felvonulds, melyben megjelennek a

szlirettel kapcsolatos hagyomanyok, szinpompds viseletek, néptancegyittesek.
A Borudvarban szekszardi bordszok kindljak a hegy levét.

JAZZ // TALLYAI BORBAR // LOUIS ARMSTRONG EST

Helyszin: Téllyai Vincellér Haz
Cim: 3907 Tallya, Rékdczi utca 16.

Détum: 2015. szeptember 26., szombat
|dépont: 19 ératél

Tel: +36 (47) 598-888

E-mail: info@tallyaertegyesulet.com
\Web: www.facebook.com/tallyaiborbar

Program:

Jazz-zenei koncertsorozat a téllyai Maillot-kastély udvaran, 2015. aprilisatél havonta!
Jazz, borkéstolds, lampionok, borvacsora, kastélykert, borfalatok, nyari esték, borvasar-
|&s pince aron - ez mind a Téllyai BorBér!

A Téllyai BorBar Jazz sorozata hat el6adason keresztiil idézi meg a jazz-torténet legna-
gyobb alakjait. Fellép az Elek Istvan Quartet, neves szdlistak kozremikodésével.

A sorozat hatodik koncertje: Louis Armstrong est (szélista: Fekete Istvan)

Belépddij: 2500 Ft/f6

A sorozatra bérlet vélthaté 10 ezer forintos aron.

Regisztrécio:

info@tallyaertegyesulet.com

Tel.: +36 (47) 598-888

ST. ANDREA SZ6LG UNNEP 2015

Helyszin: St. Andrea Sz6l6birtok és Pincészet
Cim: 3394 Egerszaldk, Ady Endre u. 88.

Détum: 2015. szeptember 26.,szombat
|dépont: 10-22 6réig
Web: www.standrea.hu

Program

10 dra: kapunyitas

10.00 - 16.00: Oranként sziireti pincettra

11.30: "Milyen sz6l6fajtakbdl késziilnek boraink? Bemutatd és kostold
12.00 - 15.00: Piknik ebéd a Macok Bisztréval

15.00 - 18.30: Boz6 Lészl6 Jazz délutanja

19.00 - 20.30: Latin dué II. / Tétrai Tibor & Sz(cs Antal Gabor
Gasztro-sarok: Macok Bisztré ételkiilonlegességei, Sik Péter sajtmester kilénlegességei,
Chez Dodo Macaron, Vergnano kavézd, St. Andrea borbar

22 6ra: kapuzaras

Belépés: ingyenes

Erdekiédni és regisztralni:

kostolas@standrea.hu

vagy a 06-36/474 018-as telefonszamon

Helyszin: tobb helyszinen
Cim: 2091 Etyek, pincék

Datum: 2015. oktdber 3.,szombat
|d6pont: 10-19 draig
Web: www.etyekiborangolas.hu

Program:
Etyeki Borangold pincérdl pincére. Boraszatok, kézmives sajtok, csokoladék és sok egyéb mas!

6. MINDSZENT HAVI MULATSAG
Helyszin: tobb helyszinen
Cim: 3916 Bodrogkeresztur

D&tum: 2015. oktéber 10., szombat
Web: www.tokajfestival.hu

Program:

Bodrogkereszttron, azimmadr 6. alkalommal meghirdetett sziireti vigadalom alkalmabal tema-
tikus borkdstoldkon segitségével ismerkedhetiink a helyi borokkal és boraszaikkal, akik borai-
kat személyesen kostoltatjak. fzelitét kaphatunk a kérnyék kézmiveseinek portékaibdl is.
Mindezt sokszind zenei koncertekkel és kreativ gyerek programokkal fliszerezve.

OLASZRIZLING OKTOBER
Helyszin: Hotel Sofitel. Budapest Chain Bridge
Cim: 1051 Budapest, Széchenyi tér 2.

Datum: 2015. oktdber 10., szombat
|d6pont: 14-22 6réig

Tel: +36-70/419-7868

E-mail: info@olaszrizlingoktober.hu
Web: olaszrizlingoktober.hu

Program:

Az Olaszrizling Oktdber célia, hogy rairanyitsa a figyelmet az olaszrizlingre, megmutassa kiemel-
kedd adottségait, valtozatossagat. Az olaszriziing nemcsak a mindennapok bora lehet, hanem
dilészelektdlt és valogatas tételei altal az egyedi alkalmak mélto kisérdje is.

Belépddij elévételben: 7900 Ft/f6

DEBRECENI BORMUSTRA - TOP 20 AZ ELMULT EV TESZTJEINEK LEGJOBB BORAI
Helyszin: Déri Mdzeum
Cim: 4026 Debrecen, Déri tér 1.

D&tum: 2015. november 28., szombat
|d6pont: 15-21 draig

Szervez6: Debreceni Borozd kiaddja, a Debreceni Borbaratok Tarsaséga Egyesiilet
\Web: www.debrecenibormustra.hu

Program:

Mindenki igényli a szinvonalas tarsasagi eseményeket, amelyek dsszekothetéek remek borok
késtolasaval és egy kotetlen beszélgetéssel kedvenc boraszunk tarsasdgaban. A rendezvé-
nyen az egy év alatt, a Debreceni Borozdban megjelent borteszteken szereplé borok kozlil a
TOP 20 is bemutatkozik. Az este sorén tdbb alkalommal kertilnek a borok - tébb mint hatvan
féle - felbontasra, igy a késdbbi drakban érkez6 vendégek is a teljes sort kdstolhatjak!

A borok mellett bemutatkoznak a helyi, regiondlis és az 6t borvidék gasztrondmiai szol-
galtatoi, kézmdives sajtjai, lekvarjai, hiskészitményei, gombéi...

A belépdjegyek november 1-t6l elévételben kedvezményesen megvasarolhatéak lesznek
az Esszencia Borszakiizletben (4025 Debrecen, Bajcsy-Zsilinszky u. 23.-25.), a Déri Mu-
zeumban (4026 Debrecen, Déri tér 1.) és a Tourinform Iroddban (4025 Debrecen, Piac
utca 20. - a régi Varoshaza alatt). Belépdjegyek a rendezvény ideje alatt, a helyszinen mar
csak korlatozott szAmban lesznek elérhetdek!

A belépdjegy mellé adunk egy késtoldfiizetet és egy valddi kristaly borospoharat! A be-
|épdjegy dra magaban foglalja a borok kdstoldsat.

Fétdmogatoé: Emberi Eréforrasok Minisztériuma

A programvéltoztatas jogat fenntartjuk!
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Szerkesztéi gondolatok helyett

Kerekes Sandor irasa

A debreceni Bor-és Jazznapok
Uzenete

A kozonség egyértelm( visszajelzése alapjan augusztus 6-9. ko-
zott sikeres és hosszu tava frigy kottetett a NagyerdGben a ma-
gyar bor és a magyar dzsessz kozott. A Fénix Rendezvényszerve-
z6 Kozhasznu Nonprofit Kft. ugyanis az el6z6 évtizedek két, ta-
lan legizgalmasabb nydari szabadtéri programjat "hazasitotta" 6sz-
sze a Békds-tondl. A legrégebbi folyamatosan mikodé hazai
dzsesszfesztivalt - amely az idén a 44. volt a sorban - és az Eszak-
Alfold legrangosabb borfesztivaljat, a 16. Borkarnevélt kototte
egybe. Szerencsére az "égiek" is tdmogattak ezt a régi-ij "gastro-
jazz jamboree-t", igy végig j6 id6ben, a kordbbiaknal lényegesen
nagyobb alapteriileten tobb mint huszezren voltak kivancsiak a
rendezvényre.

Az ezredforduldn a Déri-téren alig fél tucat bordszattal induld
program az utébbi évek folyamatos fejlesztésének és ujitasnak
koszonhetGen, idén hivatalosan is belépett a kiemelkedé bor-
fesztivalok klubjaba. A kidlliték szdma impondléan magas volt, a
hazai borvidékek koziil 19 képviseltette magat hatvannégy bora-
szattal, két torténelmi borvidék hdrom pincészete jelent meg
legszebb boraival. Osszesen ezerféle bor koziil lehetett valogat-
ni. Az egyediildlléan szép kornyezetben harom kiilonb6zé szin-
padon folyamatosan jatszottak a zenészek, igazi fesztivéli hangu-
latot teremtve. Mindekézben a hangeré mégsem lépte 4t azt a
mértéket, amely ellehetetlenitette volna a borok szakérté kdsto-
lasat, aminek a boraszok és a borkedveldk kiilon oriiltek. A ko-

z0nség Osszetétele is megvaltozott. Nagyon sok fiatal volt kivan-
csi a rendezvényre és ismerkedett meg testkozelbdl a magyar
borkulturaval és kitling zenei csemegékkel. Ennek jelentésége
pedig oridsi.

A Debreceni Boroz6 szerkesztgjeként tobbszor is volt alkal-
mam egyetemistaknak boroktatdst tartani, amelynek egyik f6 cél-
kitizése a magyar borvidékek megismertetése, a kulturalt borfo-
gyasztas megszerettetése. A kurzus - szemindriumi jellege miatt
- azonban ez mindig husz-huszonot hallgatét szélitott meg.
Csepp a tengerben. Mindig ott motoszkalt bennem a kérdés: va-
jon ez mire elég? Sikeriil-e a fiatalokat "megfert6zni"? Tébb bara-
tom és kollégam hasonl6 tevékenysége, eréfeszitése okoz-e érde-
mi el6remozduldst a mindségi borfogyasztasban? Az idei debre-
ceni borkarnevdl azt iizente: igen! Tobb ezer fiatal jelenlétével
igazolta, van értelme az egyetemi borkurzusoknak, a mindségi
borfesztivaloknak és a magyar borkultdraval foglalkozé djsadgok-
nak. Ujra reménykedni kezdtem: a magyar bor kozos iigye mégis
jo irdnyba halad.

Kerekes Sandor

Ujsagiro, bortandcsado
WSET Advanced Certificate
Debreceni Borozoé

Debreceni Boroz6 — Métra, Eger, Biikk, Tokaj és Ermellék ingyenes gasztronémiai és bormagazinja

Megjelenik negyedévente, ingyenesen, 10 000 példanyban

Fészerkeszt6: Katics Gergely | katics.gergely@gmail.com
FelelSs kiad6: Kovécs P4l | cskp@enternet.hu
Miivészeti szerkeszt6: Wéber Tamds | www.pecsiborozo.hu
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Gal Tibor, Gromon Tamads, Kovics Péte1:, Mika Istvan, Néri, Palotas Lehel
Olvasészerkeszts: Arvay Sandor
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BORSZAKUZLET
Il_. A BOROK LEGJAVA

T) L lizencia

Z/f:'f?(lem be a borol \)ilﬁgﬁ’ba!

Keresse fel webaruhazunkat,
ahol tobb mint 1600 bor €s parlat koziil valogathat!

Regisziraljon, vasaroljon, értékelje a borokat,
hogy az igy szerzett torzsvasarlo pontokkal egyre kedvezmenyesebb aron vasarolhasson!
Esszencia Borszakiizlet - a borok legjava..
Debrecen. Bajesy-£s. u. 23-25.
rendelesidbor-bolt hu

www.borbolt.hu



Matra, Eger, Blikk és Tokaj borvidékek legjobb borainak
éves TOP20 seregszemléje

DEBRECENI
BORMUSTRA

2015. NOVEMBER 28. - SZOMBAT
Déri Muzeum, Debrecen

Kiemelt tamogato:

EMBER] LROFORBASOK
MINISZTERILMA
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