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KOSZONTO

Meqint eqy év

Hihetetlen, hogy szalad az id6. Mar
megint eltelt egy esztendd és ismét az év
végi tinnepekre késziiliink. Ilyenkor szin-
te mindenhol egy pillanatra megpihen-
nek és visszanéznek az elmult idGszakra.
Tegylink igy mi is!

Azt gondolom, hogy a Debreceni Bo-
roz6 szerkesztGségének tagjai 2014-ben
is komoly munkat végeztek, hiszen min-
den nehézség ellenére sikeriilt a kiad-
vanyt életben tartani, és a téli lapsza-
munk is szerencsésen eljutott Onhéz,
kedves Olvasé.

Az év szamunkra legfontosabb ese-
ménye, az immaron harmadik alkalom-
mal megrendezett Debreceni Bormustra
is nagy sikert ért el mind a kiallité bora-
szatok, mind a nagykozonség véleménye
szerint. A debreceni Déri Mizeum terme-
iben, ahol a Mustra igazi otthonra lelt, rendkiviili, tinnepi hangulat ural-
kodott, szerencsére nagyon sok és hozzaérté vendég tisztelt meg ben-
niinket jelenlétével. A visszajelzések szerint egyértelmiien nagy az igény
és a varakozas a folytatdsra, igy mar most elkezdjiik a felkésziilést a ko-
vetkez@, 2015-6s rendezvényre.

Ebben a szamunkban megpréobalunk egy kis hangulatjelentést adni a
Bormustrarél. Remélem, sikeriil atvinni a lapokra azokbdl a kellemes ér-

nyity ink latogato
borszereto k elott. Elozete:
alapjan vallaljuk a esoportos
pincelatogatasokat is. A borkostoltatast
szinvonalas pincehely nkben tudjuk
lebonyolitani 20-30 f6 részére.
Szeretettelvirjukiaz érdeklodoket!
A
w Fontosnak tarton a fogyasztokkal valo
Ve ku;_rf:'.\'nh‘:tr.m'.'rf_\'r. 1, lendiileter ad
lent, amikor azt latom, hogy
a latogatok jol érzik magukat nalunk
¢és izlenek a boraink.”

siem

Pince: Széchenyi ut 72. « Tel.: +36-37/
E-mail: info@szokematyas.hu *
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zéseinkbdl, amely jellemezték az estét. Megismerkedhetnek a meghivott
bordszatokkal és azokkal a borokkal is, amelyek a tesztek sordn meg-
gy6zték a szakértSinket, hogy helyiik van ezen a magas szinvonald ren-
dezvényen.

Természetesen nem lehet elmenni amellett a fontos tény mellett sem,
hogy Debrecen vdrosa ebben az évben a mi kozremikodésiinkkel valasz-
totta ki a varos 2015-6s fehér és voros borat - a részleteket elolvashatjak
a lap belsé6 oldalain.

Taldlkozni fognak néhany megszokott rovatunkkal és hidnyolni is fog-
nak néhanyat, legalabbis remélem, hogy igy lesz. Mindenképpen érdekes
lehet az djbor-tesztiink, amit az idén el6szor szerveztiink meg a kereske-
delemben kaphaté ujborokbdl. Itt csak irdnyt szeretnénk mutatni, hiszen
ezek a borok kifejezetten az év végi rendezvények kisérgi.

Néhany szot ejteniink kell a jovordl is. Debrecen vdrosa azzal a jeles
feladattal bizta meg a Debreceni Borozét, hogy a jovében minden évben
vélassza ki Debrecen véros fehér és voros borat. Ez nagyon megtiszteld,
de egyben felelGsségteljes megbizds - remélem, megfeleliink az elvara-
soknak. Ehhez kell a boraszatok tdmogatasa, igy a jov6ben még komo-
lyabban kell venniink a munkankat.

Remélem, hogy érdeklGdéssel forgattak lapunk idei szdmait és meg-
tisztelnek benniinket érdekl6désiikkel a kovetkez6 évben.

; Kivanok Onnek, kedves Olvasé, kellemes karacsonyi iinnepeket és BU-
EK 2015!

Kovacs Pal
lapkiadé

Our winery is open all the year for wine
loving audience. By previous appointment
we undertake group vault visiting as well,
We can serve the wine Ia{xiirlg in
our vault for 20-30 |)t:i_;[)lc.
We fondly wait for the enquirer.

‘I regard important the personnel contact
with the consumers. That gives power,
AL L
momentum and joy when I See the visitors

feel well at us and they like our wines. '

39
ematyas.hu
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Mylitta az asszir mitolégiaban a szerelem és a haboru istennéje. Egy-
ben Ady Endre muzsdja, akihez Léda utan a legtobb versét irta - "... a

VERTIKALIS

Csorjan Balézs frdsa

hogy a Dobogd Pincészet késGi sziiretelésti édes fehérbora is Mici né-
nirél kapta a nevét.

legpoganyabb nének és istennének". Az irodalomtorténetben a 60-as

évekig ismeretlen volt az illeté holgy kiléte, akkor azonban kidertiilt:
Mylitta nem mads, mint dr. Machlup Henrikné Zwack Mici, a Dobogé
Pincészetet alapité Zwack Izabella nagynénje. Az erGs személyiség
nem csak a koltében, de a csaladban is nyomott hagyott, igy tortént,

2012

Aranysérga szin, gyimolcsds-mandulds illat sok fiigév-
el. Kénnyen szerethetd, lagy savd bor, gyiimdlcsck és
z0ld tea. Csajszis.

.k e

2010

Sotétarany szin. lllataban eldszor gyogy- és pemetefd,
majd aszalt fiige. izében narancsos és fanyar karakter,
kifutdsdban némi narancshéj mellékletek. Férfias elgo-
ndolas, inkdbb Adynak.

% e ke

2009

llatiban keleti faszerek, palackbuké. izében remek
hordds aroméak, sok asvany, extrakt és aszalt fanyar
gylimolcsok. Tantra jogatanfolyamok szolgalati itala.

(ke (e

2008

Finom, mégis hompolygé illat. Remek egyensdly.
Erdteljes, mégis kifinomult karakter, a latin szereté.
Csak hogy értstik: Mici néni férjes asszony volt, amikor
(hihetetlendl kozelrél) megismerkedett Ady Endrével.

e e (e (ke ke e

2007

Olajos mozgas, mazsola és botrytisz illat. Testes, vajas
izében narancs szorp: sird és citrusos, Matisse
firdkadas mazsajanak. A tesztet kovetden ezt a tételt
hoztuk ki tesztgydztesnek, igy a Borasszociaciok is
errdl késziiltek - lasd a teszt utén.

(. (3 (. (e (ke

2006

E sorok sokat I4tott fréjanak kedvenc tétele. Zarkézott
illat, majd torokméz. izében narancshéj: citrusok,
pikdns kesernye, hosszd, aszalt gyimélcsds kifutds.
Erettebb feffogas, nem olyan popularis, mint a 2007-es
tétel.

(e (e (e (e (e

2005

Egyszer(i, mint a barlangrajz: illata kissé karcos, de ize
testes és hosszd. A Madi Armageddon nagy tllélGje.
e (e (e

2004

Borostyan szin. lllataban avar és olaj. izében az egyen-
slly a savak felé billen, érett birsalmas jegyek
kiséretében. Borongds hangulat, Périzsban itt az dsz.
% e k. ke

2003

Sotét aranysarga, gotikus ivek. Lagy, visszafogott,
néies ital. Ezen érezni eldszor, hogy nem megy feljebb.
% e k. ke
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A Debreceni Borozé csapata egy napfényes novemberi délutdnon
érkezett Tokajba, hogy Mici néni borat kdzelebbrdl is megvizsgalja.
Vizsgalatainkat Domokos Attila bordsz és Gyergyoszegi Gergely bor-
barat is tamogattak.

Gyertyafeny, csillogd szemek
Asszociacié Mylitta Cuvee 2007 mellé

Rovatunkban egy-egy tesztgy6ztes bor indukal masfajta élvezetet: a kulinaria mellé bekap-
csolddik a muzsika. Vannak bordszkod6 muzsikusok ugyanis, akik valljak: a j6 bor érlelésé-
hez folyamatosan Mozart zenéje sziikségeltetik. Fogyasztoként ugyanakkor csak azt tudjuk
aldtamasztani: a j6 bor mellé kellemes muzsika dukal. S hogy melyik? Persze mindenkinek
mads. S mint ahogy van jé bor és rossz bor, van j6 zene és rossz zene. Mi pedig asszocialunk
évszakrol évszakra jo bor mellé j6 zenét ajanlva.

A Mylitta Cuveé 2007 feladja a leckét az egyszeri borissza embernek, amig rd nem jon,
hogy ez bizony nagyon kiilonleges, ezért kiilonleges alkalmat kell keriteni a kibontdsahoz.
Legyen, mondjuk iinnep, sé6t: legyen ez egy gyertyafényes vacsora zar6 bora. Azé a vacso-
rdé, amikor két szem Gsszeforr, s a kivancsisaggal vegyes ismerkedési izgalom az adrenalint
mar az egekbe rantja, de a hattérben mégis ott a félsz, s a gyomor telitettsége miatti faradt-
sagot sziikséges ellenstlyozni még valamivel, ami a lelkesedést fenntartja, a tarsalgast meg-
édesiti. Ez a Mylitta Cuveé. Akkor mar csak az a zene hidnyzik, amely nyugtat és lobogtat,
hasonlatos a borhoz. Legyen ez, mondjuk, eztttal jazz. Abbdl is lehet tobbféle, de most va-
lasszuk ki Diana Krall szinte barmely albumat. Legyen a Look of love vagy a Temptation, vagy
a sirasra fakaszt6 When I look in your eyes. Vagy legyen t6bb album, random bedllitva: a pa-
lack végére garantélt az ellazulds és az élvezet. Hagyjuk, hogy a bor és a zene elegye elcsa-
bitson!



Bormustra 2014

Lapunk térténetében vannak mérfoldkovek. Az egyik 2011, amikor elinditottuk az Gjsdgot, a kovetkez 2012, amikor megrendeztiik
az els6 Bormustrat - reméljiik, hogy lesz még tobb ezekhez hasonlé fontos hatirks. Vannak, persze, kisebb 1épések is - ilyen volt
a tavalyi téli szimunk, amelyben elGszor 6sszesitettiik a teszt eredményeinket és bemutattuk a 2013. évi Top20 bort.

Ebben az esztendében egy kicsit tovabb lépiink, mert most, 2014-ben, a Top20 bordszat legszebb borait mutajuk be Onoknek egy csokorban,
hiszen vannak boraszatok, amelyek nagyon sok bort kiildenek be a tesztjeinkre és persze nem mindegyiket tudjdk elhozni a Bormustrira,
de igy legaldbb pincészetenként meg tudjik Onék is nézni, hogy miket is teszteltiink az év sordn.

Kérem, vizsgilédjanak Onék is nyugodtan, és késtoljdk meg az érdeklédésiikre szamot tarté bort, aztin pedig, ha kedviik szottyan,

irjak meg nekiink véleményiiket - lchet vitatkozni is.

EGER

THUMMERER PINCESZET

Egri Kadarka 2006
Nagyon komplex, izgalmas illat. Méar
ezzel megnyeri maganak a fogyasz-
t6t. [z6ben is visszakészon ez a komp-
lexitas. Avaros, foldes jegyek jellemzik,
ami nagyon szépen megjelend csipkebo-
gyos izvilaggal parosul. A magas alkohol
ellenére is tokéletes egyenstlyban van.
Igazi nagyagyd, minden kortyat kiilon ki
kell élvezni!
93 pont
www.thummerer.hu - 3780 Ft

Cabernet Fanc valogatas 2007

Sotét biborvords szin, elészor avaros, foldes, anima-

lis, aztan szépen nyild gyimolcsos, flszeres illatvilag,
élvezetes savszerkezet, barsonyos tannin, erctelies, to-

mor és markans, gylimolcsos izek. A korty kerek és harmo-

nikus, letisztult, még nagyon komoly potenciéllal rendelkezik,

lecsengése nagyon hossz és kellemes.

91 pont

www.thummerer.hu - 3250 Ft

Egri Csillag 2012

Szép bodzas, vanilias illat, érett déli gyimalcstkkel. fzé-
ben szorp, érett grapefruit és egyéb déli gyimdlcsok.
Nyari grill-partikon kotelezd 6sszekdstolni héjaban siilt ba-
nannal (siman rarakjuk a racsra, és ha a megfeketedett a
héja, befaljuk a karamellizalodott gyiimolcsét).

87 pont

www.thummerer.hu - 1245 Ft

Cabernet Sauvignon vélogatas 2006

Sotétvords szin, barnas szélekkel, animalis, kicsit vissza-
fogott illatvilag, de aztén fliszeres, gyimoélcsos illatok je-
lennek meg, a sav kerek, a tannin barsonyos, komoly test.
A korty nagyon kellemes, gylimélcsds, flszeres, a végén
egy leheletnyi alkohol tllstllyal, hossz( lecsengéssel.

87 pont

www.thummerer.hu - 4000 Ft

ORSOLYA PINCE

Gorbesoros Kadarka 2007

Igazi illatszerboltban jar az orrunk, az érzés szépen kibon-
takoz0 fiiszeres aromakkal parosul. Aranyos, szép testd,
harmonikus bor. ize maga az érett sz8l6, fdszerekkel és
kellemes mineralitassal parosulva. Nagyon hosszan tart
a korty a szajban, amit nagy 6rémmel veszink téle.

91 pont

www.orsolyapince.hu

Gorbesoros Kadarka 2009

Nagyon behizelgd illat jellemzi. Csukott szemmel azt mon-
danank ra, hogy illat alapjan egy aszdbor lehet a poha-
runkban. zében is visszakszon ez az édeskés, tilérett
sz610s érzet. Nagyon szép karakter(, behizelgd, igazi fe-
minin bor.

88 pont

www.orsolyapince.hu

Olaszrizling Extra Brut

Halvanysarga szin, vegetalis illatok. Kézepesen intenziv,
finom savak, jatékos buborék, mandulds karakter. Fo-
gyasztasat holgyek béli cipdjébdl ajanljuk.

86 pont

www.orsolyapince.hu

Egri Kadarka 2011

Konnyed fliszeres illat, leginkabb a szegfiiszeg és a zold-
bors ragad magéval. zében is szépen megjelennek a flisze-
rek és a meggyet, szilvat idézG aromak. Konnyed, de még-
is hossz( bor. llyennek képzeljiik az igazi kadarkat. Aki most
ismerkedik a fajtaval, annak ez a bor a tokéletes valasztas.
89 pont

www.besenyeibor.hu

BESENYEI PINCESZET

Egri Csillag 2011

Sz6l6virag illat. {z6ben érettség, vaj
és fliszerek. Aromas fzvilag, talérett
gyimoélesok. Kifinomult, tejszines-
lestyanos megkozelités, vords hisd
szarmyas joszagokhoz is. Superior?
Tesztgydztesiinkhoz a Kodaly Filhar-
monia mivészeti titkara borasszoci-
aciokat irt.

90 pont

www.besenyeibor.hu

Egri Csillag 2012

Behizelgé illat édeskés, érett gyimolcsokkel. (zében is
behizelgd, krémes, pikans kesernyével kompenzalva.
Erettség és elegancia, Claudio Monteverdi: Altricanti
d'amor madrigdljanak hallgatasahoz.

87pont

www.besenyeibor.hu

Egri Csillag 2013

Csorgos, szinte sotét sargaszin. Mézes-kortés parfiim illat.
fze izgalmasan tdlérett és tiizes, mint Madonna a bordés-
falon. Fiiszeres elgondolas. Chilis dél-kinai ételekeért kiallt.
87 pont

www.barbalt.hu - 1910 Ft

Egri Kadarka 2009

Finom, gytimélcsés illata nagyon tetszetds. izében a vani-
lia, cseresznye, szegfiszeg, fahéj uralkodik benne. A korty
végeén - nagyon szemteleniil- fiistolt, siilt bacon szalonna
figyelhetd meg. Hangulatos zamatok jellemzik.

85 pont

www.besenyeibor.hu

EGRI BORVAR

Pinot Noir 2008

lllataban fenyG és bordka bogyd, mond-
hatni tokéletes illatfelhd. Kortyban er-
dei gomba, rum és kokény, "iber". So-
tét, sir( szovetl, komoly bor. Tiszta,
hosszl élvezet: aszalt meggy, madrigal
éneklés. Megfontolt embereknek, azonnali
fogyasztasra, tinnepi alkalmakkor.

89 pont

Cabernet Sauvignon 2011

Stétvords szin, Osszetett, gyiimélcsds, avaros illat-
jegyek, finom szerkezet, szép savak, elegans tanninok,
komoly test, szép kerek korty, zamatos, hossz( lecsen-
gés.

88 pont

www.borbolt.hu - 1660 Ft

Varvédé Cuvée 2009

Sotétvords szin, nagyon Gsszetett, gyiimélcsds, foldes,
avaros, kavés, gombas illatok, a sav és tannin elegansan
integralodott. A korty nagyon kerek, gyiimdlcsos, zama-
tos, gaztag, telt és hossz(i lecsengésu.

88 pont

www.egriborvar.hu

Pinot Noir 2009

Gytumolcslikér illat. Kortyban fekete tea, szikér savak, as-
vanyok. A konyakmeggy karakter mellett és északi termé-
hely is szépen megjelenik a borban. Némi lekvarossag,
filledtség nehezitette az értelmezését, ezt a tételt érde-
mes volna dekantalni. Indiai fliszeres baromfikhoz.

87 pont

www.borbolt.hu - 2290 Ft

Egri Kadarka "11" 2011

ME@ly rubin szin(i., komoly bor. Gyimélcsds, vanilias illata ma-
géval ragado. fzében érett gyamélcssk domindlnak szép fii-
szeres koritéssel. Vastag, testes bor, picit hangstlyos savak-
kal. Ugy is mondhatnank: keményen szép az élet!

87 pont

www.egriborvar.hu
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Egri Csillag 2013

Nagyboros illat: animlis, siltzoldségekkel. {zében kifino-
mult kompozicié: asvanyok és finom gyiimalcs savak, birs
és fodor menta, harmadnia. Nyari koktélokba is.

86 pont

www.barbolt.hu - 1630 Ft

Egri Csillag 2012

Visszafogott illat. Lagy savak, kerek korty, érett, finom és
letisztult elképzelés. Piritott mandula és hal, faszénen
Osszetalalkozva. Egyesek a lagysaga miatt pontoztak le.
86 pont

www.barbolt.hu - 1520 Ft

Egri Kadarka 2009

Intenziv, érett gylimolcsds, meggyes illataval mutatkozik
be. fz6ben fliszerekkel, killondsen rézsaborssal egészil-
nek ki a meggyes, cseresznyés aromak. Szép testd, leke-
rekedett bor.

85 pont

www.barvar.hu

ST. ANDREA PINCESZET

Valoban MEélt6 - Pinot Noir 2009
Hangstlyos érzékiség. izében is érzé-
ki, flszeres has karakter, konyak-
ban pécolva. A péclé fliszerei mel-
|& édeskés pipadohany és pipazos
bolcsesség tarsul. A meglévd érett
bolcsessége dacéra lendiiletesen megy
folfelé még jo pér évig, a cslcs még
messze van. Tized pontokkal lett masodik
helyezett.
89 Pont
www.borbolt.hu - 6930 Ft

Valoban Melto - Pinot Noir 2011

llatéban avar és parfiim, némi alkohollal kikeverve.
{zében is tiizes, a fekete bors mellett a fajtajelleges
masodlagos aroméak is eldbdjnak. A dohanyos jelleg mel-
lett gylimolcsok, jo szerkezetre félépitve. Erzéstink szerint
még ez is tul fiatal, varni kell a fogyasztasaval.
87 pont
www.barbolt.hu - 6930 Ft

Magyalos - Egri Kadarka 2011

Nagyon visszafogott bor. Lassan nyilik, de legyiink csak
tirelmesek vele szemben. lllataban és izében is egyarant
harmonikus. Fistés, avaros, minerdlis jegyek egészitik ki
a finom fliszereket. lgazan szép, aromas, egyenstlyban
[évG bor, hosszli lecsengéssel. Mesterien megkomponalt
tétel.

86 pont

www.standrea.hu

Cuvée 2010 Extra Brut

Komplex, déligyiimélcsés illat. {zében visszafogott, ele-
gans, talan épp a markans karakter hianyzik belgle. Finom
habzas, kellemes utdiz, derd. Nem a harsany szilveszterek
itala.

86 pont

www.standrea.hu
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TESZT

Top 20 boraszat legjobb borai

Egri Kadarka 2011

lzgalmas, fliszeres illata megkapo. [zében a piros és fekete
bogyds gylimélcsck koziil az érett malna aroméja kiilono-
sen kiemelkedik. Szép lecsengés(, szerethetd, komoly bor.
85 pont

www.standrea.hu

GROF BUTTLER BORASZAT

Egri Kadarka - Nagy-Eged 2008

Nagyon intenziv illat, szell6zte-
tésre szépen nyilik. {zében in-
kabb az asvanyossag dominal
a fajta jelleggel szemben, iga-
zi terroir bor. Eppen a csticson
van, vagy mar talan picit tdl is
billent. Fogyasztasat most
ajanljuk, nem szabad tovabb
tartani. Nagyon kiilénleges,
egyedi karakter( bor. Fogyasz-
tas eldtt érdemes levegdzni
hagyni.

88 pont

www.barbolt.hu - 5270 Ft

KOVACS NIMROD WINERY

Furmint 2011

Aranysarga szin, nagyon gylimolcsds, mandulds, vanilias
illatok, nagyon szép savszerkezet, selymes test, a korty
nagyon kerek, zamatos, hossz(, kiabal a pisztrangért.

88 pont

www.monarchiaborok.hu - 3634 Ft

| | =

Pinot Noir 2009

Az egyik legmegosztobb tétel. lllata eldszor kellemetlenil
filledt, mar-méar dohos. Sok poharban Iétyogtetés, de
még inkabb egy nap szelléztetés utan fantasztikusan ki-
nyilik, és kifinomult fiszereket lehet kiszagolni belle. izé-
ben nagy koncentracio, cseresznye és bors, massziv hor-
dos érleltség. Hosszl, komoly beszélgetésekhez, esetleg
rosé kacsamellhez.

87 pont

www.borbolt.hu - 3910 Ft

Cabernet Franc 2007

Biborvords szin, elsdsorban gylimolcsds, meggyes, aztan
flszeres, kicsit foldes, avaros illatok, nagyon szép sav-
szerkezet, még egy kicsit érdes tannin, nagy test, de a
korty nagyon izgalmas, zamatos, gyimaélcsds és hosszi.
Még komoly élet van a borban, érdemes tarolni egy kicsit.
86 pont

www.monarchiaborok.hu - 5511 Ft

GAL TIBOR PINCESZET

Cabernet Sauvignon 2009
Granatvords szin, dsszetett, gylimolesos, fiiszeres, foldes
illatvilag, szép sav, barsonyos tannin, selymes test. A
korty nagyon kerek és zamatos, érett és
tlizes, hossz( lecsengéssel.

88 pont

www.galtibor.hu

Egri Csillag 2013

Pikans illat mandulaviraggal és barackkal.
zében van valami kreativ édes-kesernye,
elegans és magas szerkezet?. 50+ iro-
dalmi alkototaborok szolgélati itala, har-
monia caelestis.

87 pont

www.barbolt.hu - 1650 Ft

Egri Kadarka 2008
Behizelgd tulérett, mar-mdr aszls illat jellemzi, ami
izében is visszakdszon. Finoman megjelend kenyérhéj
illat. Komoly testtel bir. A halvanyan megjelend kavés
lecsengés adja a bor igazan egyedi karakterét.

87 pont

www.galtibor.hu

Cabernet Franc 2011

Sotétvords szin, Osszetett, kavés, kakads, gyiimolcsos il-
latjegyek, a sav kerek, a tannin még egy kicsit érdes, de
a korty kerek, tartalmas, gyiimélcsds és hosszl, de
érz?dik, hogy ez még nagyon fiatalbor.

87 pont

www.galtibor.hu




TESZT
Top 20 borészat legjobb borai

TOKAJ

SZENT TAMAS PINCESZET

HETSZOLG SZOLOBIRTOK

Furmint Percze 2011

Glicerines szin, pikans, barackos-édeskeés illat. Kerek, kifi-
nomult fzvilag, klasszikus zenei fesztival hangulat. Sos és
meleg karakter, vords-tengeri bavarkodasok nélkiilozhe-
tetlen kisérdje.

90 pont

www.barbolt.hu - 7400 Ft

"3909" 2011

Kénnyed és z(z6s karakter, AC/DC: Maney talks. Harmo-
nikus, flszeres jelleg, beltartalmi értékei aszlesszenciara
hajaznak. Gyonydrd, nagy kompozicio, bar tébben szdva
tették a markans sargamuskotaly illatot, amely az izében
is végigvonul.

90 pont

www.szenttamas.hu

Furmint - Szent Taméas 2011

Jol megkomponélt, egyensdlyos bor, a kortés-gyimal-
csos karakter szép integracidja a hordds aromakkal. A fur-
mint, mint fajta, szerintem nehezen folismerhetd, mégis
tébben tipikus fajtajelleget emlegettek.

89 pont

www.borbolt.hu - 11140 Ft

Méad Furmint 2012

Csorgos, olajos megjelenés. Tavaszi vegetdlis illat, incsel-
kedés. Harmonikus, telt karakter,

elegans asvanyossaggal. Tavaszi-nyari szmokingos kerti
partik alapbora, grillezett gyimdlcsék mellé, esetleg
éneklés el6tt és utan. Ha a fénokével be szeretne rigni,
csak ezzel tegye!

89 pont

www.borbolt.hu - 2400 Ft

TOKAJ NOBILIS PINCESZET

Amicus 2011

Komplex, zéldflszeres illatjegyek,
mely izében kerek, kamilla- és z6ld-
teas karakterré valtozik. Fiatalos ér-
telmiségi vita a 60-as évekbdl, bar-
csak Umberto Eco megkdstolhatna.
90 pont

www.tokajnobilis.hu

Dessewfy Szamorodni 1995, édes
Oarany szin. lllataban aszalt fiige, viasz,
majd némi zoldfdiszer, talan kapor. ize egy
félbevagott aszliszemre hasonlit, intenziv
és bolcs. Nagyon érdekes, kamillas ka-
rakter, érett és komplex lefutdssal. Igazi
érdekesség, hibatlanul eldadva.

88 pont

www.tokajhetszolo.com

Furmint 2011 Selection

Csorgds. Erett palackbuké, ahogy a
WSET tanfolyamon tanftjak. ize friss, ta-
vaszi z0ld salataért kialt. J6 savszerke-
zet, fehérbors és oliva olaj, elegéans dssz-
benyomas.

87 pont

www.borbolt.hu - 2770 Ft

Edes Szamorodni 2005

Mandulés és fiistds-petréleumos illat, majd barack. Lassan
nyilé aromak, nagypalyas jatékos. Harmonikus, lagy savak-
kal és krémes kifutassal. Szelldztetve hatarozottan javul.
86 pont

www.tokajhetszolo.com

Bistro7 Furmint 2011

Z6ldséges, névényi illat, petréleumlampa, milyen szép a lang-
ja. Az elképzelés konnyen megszerethetd, ellenben a kozepén
kicsit Ures, és a savait is csiszolni kellene a Nagy Borhoz.

85 pont

www.borbolt.hu - 1440 Ft

Furmint 2011, kési sziiret

Pici dohany, C02?, j6l ihat¢ tétel. A savak Iépést tartanak
a cukorral, a fliszerei okan a gasztrondmiaban a helye.
85 pont

www.tokajhetszolo.com

DISZNOKG PINCESZET

Furmint 2011, késdi sziiret
Klasszikus '6furmint'  jegyek:
aranysarga, vastag és kré-
mes. Illataban komplex
jegyek: fliszer és
botritisz, mely izé-

ben aszalt gylimo

csokke alakul. Hosz-

sz0 és olajos befeje-

zés, kicsit iddsddve
napolajként is remekill
bevélna. A tizedpontokat

is figyelembe véve mai
tesztlink abszolt gydztese.
90 pont

www.barbalt.hu - 2860 Ft

Edes Szamorodni 2008

Erett szin. Illataban aszalt gylimolcsok és pisztacia. Kré-
mes, harmonikus bor, a tisztasaga robosztus testtel tar-
sul, komoly érlelési potencidllal. Talan egy kicsit tdlsago-
san is konnyd megszeretni, lanyos apak figyeljenek ra
oda, ha az udvarlé kezében meglatjak.

87 pont

www.borbolt.hu - 1700 Ft

Furmint - Lajosok ddilé 2011

Komplex, mézes illat. {zében van egy kis lyuk, de fgy is érett,
hossz{, mint egy aranylakodalom. Behizelgd kdrtés-citrusos
jegyek, baratainknak nem kell sokdig magyaraznunk.

86 pont

www.disznoko.hu

HOLDVOLGY SZOLOBIRTOK

Zéta Szamorodni 2007

Nagyon gylimélcsds, komplex illat, aszalt
gyiimolcsok és citrusok. Elegans, visszafo-
gott iz, magas szerkezet és egyensdly. Par-
fimds harmdnia, ami egyébként szokatlan
egy szamorodnitél. A csokornyakkendd-kgtd
verseny fédija.

88 pont

www.moonvalleywines.com

Furmint 2009

Fiatalos szin, szép palackérettség. Erett, ki-
egyensulyozott karakter. Hossz, tiizes, ke-
rek korty, komoly érlelési potencidllal. Pezs-
g6 alapanyagként is helyt &llna.

88 pont

www.moonvalleywines.com

Eloquence Szamorodni 2007, édes

Vildgos aranysarga szin, citrusos-mézes illat. Kerek, baratsa-
gos fzvildg, karacsonyi siiti: méz és dié. Nagymamas - meleg
és kényeztetd. Szelléztetés utdn ehhez nagyon izgalmas bé-
ros-animalis jegyek tarsulnak. Nagyi bdrszerkoban.

87 pont

www.moonvalleywines.com

BERES SZOLOBIRTOK

Szamorodni 2006, édes

Férfias, karakteres illat, szalma és petroleum. fzében is er6-
teljes, harmonikus: erdei gomba és zld fliszerek, olajba pa-
colva. A vegetalitas gy6zelme a gyiimolcssség folott. Tejszi-
nes varganyahoz?
87 pont
www.beresbor.hu

Lécse Furmint
2009

Fahordd, rozsafiizér,
Gnostorozas - katolikus vezeklések és megvilagosodasok re-
mek kisérdje. Botritiszes, krémes karakter, mely szobahdmér-
sékleten érvényesiil legjobban.

87 Pont

www.borbolt.hu - 2790 Ft
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Szamorodni 2007, édes

Aranysarga szin, gyogyndvényes illat. izében is pikans,
édes-kesernyés bor, vegetalis vonalvezetéssel. Dél-kelet-
azsiai grillezett zoldségek mellé, mantra utén.

86 pont

www.beresbor.hu

MATRA

BABICZKI PINCESZET

TESZT
Top 20 boraszat legjobb borai

PENDITS BIRTOK

BASILICUS PINCESZET

Furmint 2009, késéi sziiret
Aranysarga. Toppedt sz616 és
aszalt barack illat. Komplex,
keleti f?szeres izvilag, chili és
garam masala. Férfias, kissé
kesernyés kifutds. A Taj
Mahal melletti kifzdék saj-
nélhatjak, hogy a vallasuk tilt-
ja ennek a szeszes italnak a
felszolgalasat.

87 pont

SZOKE MATYAS

Furmint Mestervélgy

Intenziv zoldfdiszeres illat, nagyigéret. izében kicsi bizony-
talansag, sok asvany, finom savak, nagy érlelési potenci-
al. Tébb nap szell6ztetés utdn bombasztikusan kinyilik,
z6ldsalatakert és érzéki élményekért kiallt.

85 pont

www.basilicus.hu

CSERNYIK PINCE

Cabernet Franc 2009
Granatvoros szin, szép intenziv illat,
sok gylimolccsel és flszerrel, kerek sa-
vak és barsonyos tannin, kdzepes test. A
korty nagyon kerek és gyiimdlcsds, flsze-
res, zamatos, j6 inni, mindennapokra is
ajanlhato.
86 pont
www.borbolt.hu - 1910 Ft

Diamond Cuvee 2009

Granatvords szin, kicsit lassan induld, de szép, gyimal-
csds, fliszeres, avaros illatvilag, szép,

élénk sav, kdzepes test és tannin, a korty kerek, zamatos,
kellemes és gyimolcsds, igazi bor a mindennapokra.

85 pont

www.babiczki.hu

Pinot Noir 2012, hordéminta

Piros bogyds, kokényes illatjegyek. {zben finom, nagyon fi-
atal, integralddé tanninok. Olivaban pacolt siilt padlizsan,
vegetdrianus élvezet, tantra. Hossz(, szétterllé nyugal-
mat éraszt, megérdemelt egyensuly. Talalkozunk Burgun-
didban, tgy 6-8 év mulva.

85 pont

www.babiczki.hu

BOROZO

Cabernet Sauvignon barrique 2004

Barnaba hajlo, sotétvords szin, avaros, paprikas, flszeres
illatok, izeiben fliszeresség, gylimolcsdsség, letisztult,
szép kerek korty, hossz(i lecsengéssel.

85 pont

www.szokematyas.hu

Peresi Cuvée 2011

Sotétvords szin, nagyon tiszta, gyimolcsos, flszeres, ava-
ros, papriks illatok, szép sav és tannin, kézepes test, a korty
kerek, gylimélcsds, nagyon ol ihatd, hosszd lecsengés.

85 pont

www.borbolt.hu - 4760 Ft

Cabernet Franc barrique 2011

Sotét granatvoros szin, fekete hisa gyimaélesok, fold, ka-
Vvé, avar az illatdban, szép sav, kozepesnél nagyobb test,
kicsit érdes tannin, a szajban a gyiimélcsdsség dominal
és a tannin, még émi kell a bornak, de mér ma is jol iha-
t6, hosszi lecsengés.

85 pont

www.szokematyas.hu

Cabernet Sauvignon 2011

Sotétvords szin, osszetett, gyiimolcsos, fi-
szeres, csokis, kavés illatvilag, kitdnd sav és
tannin szerkezet, komoly test, érezheté a
boron a kivalo hordghasznélat. A korty na-
gyon kerek, gyiimdlcsds, zamatos, a végén
marcipannal, hosszd lecsengéssel, még na-
gyon hosszd élettartammal.

90 pont

www.borbolt.hu - 1630 Ft

BUKK

MEZEI PINCESZET

Chardonnay Sec
Muskotalyos illat, finom élesztével.
Vegetalis karakter, kellemes CO2. Szépen
folépitett, jo

ivast pezsg6, remek ar-érték arannyal.
86 pont
www.mezeipinceszet.eu




TEMA

Lejegyezte: Mika Istvan

2013. Ev Egri Bortermeldje

Lamport Jozsef: A bor elkészitese olyan, mintha kezlinket adnank a fogyasztonak

Lamport Jozsef féborasz

F6borasz vagyok Thummerer Vilmos noszvaji pincészetében. A ran-
gos dij nem csak a munkdam megbecsiilését jelenti, sz6l annak a csa-
patnak is, amely évtizedek 6ta a neves szakember iranyitasaval a
bordgazat élmezényében dolgozik. Hogyan lettem bordsz? Nagy-
apam egy kadariizem vezetGje volt, édesanyammal szakmabeliek va-
gyunk, 6 jelenleg is aktiv, mar csak két éve hidnyzik az Gtvenedik
sziirethez. Eppen ma van a sziiletésnapja, a megtisztel§ elismeré-
semmel k6szontom. Csalddunk - elhunyt édesapam kivételével - Ta-
polcan él, a Badacsonyi borvidéken.

A budafoki Boraszati Technikum elvégzése utan 2001-ben szereztem
élelmiszeripari és kertészmérnoki diplomat borasz szakon. Azéta gya-
korlom a szakmat egyre tobb eredménnyel. Soha nem gondoltam palya-
modositasra. Tiz éve a jelenlegi munkahelyemen dolgozom.

Ugy tudom, hogy ezzel a dijjal eddig csupan bortermelGket
tiintettek ki, én vagyok az elismertek kozott az elsé alkalmazott.
Fel is hivtam néhdny volt kollégamat, hogy osztozzanak a sike-
remben, amit - igy mondtak - a magukénak is éreznek. Kozottiik
van a nyugdijas Gyéri Ferenc, a Torley Pincészet egykori termelé-
si igazgatdja, akivel harom évig dolgozhattam egyiitt - megtani-
tott a vorosbor készités technoldgiajara. Kozol-
tem a jo hirt a masik egykori felettesemmel, Ga-
dor Dénessel is. Szerinte egy borasznak mini-
mum 10-15 évet el kell toltenie a szakmaban ah-
hoz, hogy taldlkozzon a megoldandé problémak
tobbségével. Ebben a szakmdban ugyanis nagyok
a kihivasok.

Fénokomnek, Thummerer Vilmosnak maxima-
lisak az elvardsai. Azt mondja: "nem egyszeriien
csak bort, hanem igazan j6 bort kell késziteniink.
Meg kell mutatnunk, hogy mit tud a borvidék, a

diilg, a term6taj, s mit a pince, azaz: mi bordszok  Bortermel6jétdl.
mire vagyunk képesek."
Engem motival az igényesség. Mar fiatal bo-

raszként azt terveztem, hogy kozremiikodok vala-

A Debreceni Borozé 2014
Oszi szdmaban az (jsag-
fras legnagyobb hibajat
kovettiik el, dsszekevertiik
a fotot és szbveganyagot.
A teljes szerkesztéségiink
nevében megkévetem és
elnézést kérek Lamport
Jozseftdl, a 2013. Ev Egri

Kovacs Pal
felelés lapkiadd

miben, létre hozok valamit, ami jobb, értékesebb, mint a megszo-
kott. Amitdl kivaléak lehetiink. Itt a pincészetben bizonyithatok!
Nem célunk az éremgytijtés, am a hazai és nemzetkozi dijak ming-
sitenek benniinket. Az Egri Borvidéki Borverseny példaul, amelyen
a legjobb Egri Csillag, a legjobb Egri Bikavér, s a legjobb Vorésbor
kategoria gy6ztesei voltunk. Szép szammal vannak kival6 cuvée -
és fajtaboraink, de a Vili Papa Cuvée zaszlosbort csak a legkiemel-
ked6bb évjaratokban készitjiik. A VinAgora nemzetkozi megméret-
tetésen a Tekendhati Merlot (2006) s a Tekendhati (2009) Pinot
Noir aranyaival megel6ztiik a magabiztos villanyi és szekszardi kol-
légaimat, akik nem erre szamitottak.

Elmondhatom: a sikerhez a f6borasz azt teszi hozza, amit nem
vesz el belGle... Tehdt: a minGséget a t6kén termeljiik meg. Célunk,
hogy ebbd6l még tobb keriiljon a palackba. Boraink 80 szazaléka vo-
ros, 20 szazaléka fehér. Kiemelt jelentGségli a voros technolodgia.
Szamomra egyebek mellett izgalmas az almasav bontas, az érlelés, a
hazasitds. Azon vagyunk, hogy fejl6dési szakaszuk utolsé periddusat
a borok mindenkor a palackban fejezzék be.

Nalunk is megtalalhatok a konnyed, reduktiv fehérborok. A Ki-
ralylednykaval mar a kilencvenes évektdl ezt az utat
jarjuk. Igazi aromat, sz6l6-gylimolcsost mutat példaul
az Egri Csillag klasszikus kategéria. Ude, j6 ivas, har-
monikus. A Superior és Grand superior kategoriakra -
ilyen a Chardonnay, a Tramini, a Zenit - egy kicsivel na-
gyobb hangsulyt fektetiink. A fahordéban vagy hasz-
nalt barrique (barik) hordéban erjesztett, finom sep-
rin érlelt és palackban pihentetés utan ugyanakkor
nagy formatumu, komoly bort allitunk elé.

Thummerer Vilmos ram bizta a borfeldolgozas tech-
nolégiajanak szakszer( iranyitasat. A sz6l6 kostolasa
utan megmondja, hogy koriilbeliil milyen bor lesz belGle.
Hozzéateszem: amikor az idén 30 éves pincészetiinkben a
terméket elkészitjiik, az olyan, mintha keziinket adnank
a fogyasztonak.



TESZT

Csorjan Baldzs frdsa

2014: leleplezve

2014-es Ujbor teszt

Egyik neves bordsz bardtom szerint a 2014-es év a leggyengébb azéta, hogy 6 borral foglalkozik — pedig nem most kezdte a szakmat.
Ennyire erGsen talin nem fogalmaznank hisz palack 2014-es djbor megkéstoldsa utan, de kétségtelen:

FEHER BOROK

nem ez volt bortesztel6 munkassagunk csicsa.

ROSEK

VOROS BOROK

Nyakas Irsai Olivér 2014

4%

Markéns savak, gyimdlcsillat, kellemes nyari fréccsbor —
februarban. A vége kissé karcos, de dsszességében nem
rossz tétel.

Bardos és fia Irsai Olivér 2014

3*

Jo az illata, friss barack és egres. Ezzel szemben az ize
egyszer(i és fanyar, a borasz nem ebbdl fog meggazda-
godni.

Mészéros Borhaz Irsai Olivér 2014

3*

Kocsmai hangulat, nem jo a savérzet. Van benne gyi-
molcs, de valahogy nem éll Gssze az egész.

Laposa lllatos 2014

4%

Az illata lassan nyilik. Megkéstolva megjelenik a test,
szinte kerek, mint egy zoldalma.

Pannonhalmi Apatsag St. Martinus Cuvée 2014

5*

A 2014-es Gjborok Mozartja. Erdekes, gyogyfives illat.
Kerek, krémes iz, mintha nem is idén késziilt volna.
Kimaxolta az évjaratot.

Etyeki Karia White 2014

3*

Kellemes illata utan éretlen alma izképlet, nem kelleme-
sen ivos bor — forralt bornak vagy anydsnak.

Figula Zenit 2014

5*

Valami mas. Olajos mozgas, test, pikansan kesemyés ki-
futés.

Font Kékfrankos Rosé 2014

3*

Tipikus kékfrankos rosé illat, majd malna, éleszté, tutti-
frutti. Csticstechnolégia.

Mészaros Pinot Noir Rosé 2014

3*

Rosé kacsamell szin. fzében finom savak — és semmi
mas. Valahogy olyan vizes, hijan minden koncentracionak.

Juhdsz Testvérek Egri Rosé 2014

3*

Tiszta és illatos kezdés. A CO2 masszivan foljavitja — van
honnan. A magyar Ujvilagi stilus.

Szeleshat Kékfrankos Rosé 2014

4*

Hagymahéj szin. Kulttreper illat. Ezt az is megissza, aki
nem nagy roses.

Dizsi Rosé 2014
5*
Klasszikus rosé: voros sz6l6bdl késziilt fehér bor.

Takler Pinot Noir Rosé 2014

4*

Leitatos, édeskés, dux/édes? Holgyeknek. (Pali béacsi po-
énja: nem ember, aki kihtizza!)

Sebestyén Rosé 2014
4*
Epres illat és szin, klasszikus rosé, pikans kifutas.

Vylyan Kakas 2014

4*

Kellemes, de nem meggy6z6 illat. Az ize lagy, nem a ro-
pogos fajta.

Vlylyan Bogydlé 2014
4*
Konyakmeggy illat. Mustos-sz6ls iz, szokatlan karakter.

Duzsi Marci 2014

4*

Csorgds, sotétbe hajlo szin. Szinte érett jegyek, kerek
szerénység.

Giinzer Portugieser 2014

3*

Csorgos, lilas szin, remek. Versenyld és (I6)kolbasz illat,
chips és diszkdrobbands.

2N

Az Gjborokat tesztelte:

Csorjan Balazs (Debreceni Borozd),
Darin Sandor (Debreceni Borozd),
Németi Attila (Debreceni Borozd),
Kovécs Pal (Debreceni Borozo),
Nyulasi Andras lelkes borfogyaszto

Nem konny( okosnak lenni egy ilyen évjaratban, mi mégis megprébaljuk. Egyfeldl a fehér és rosé borok nem muzsikalnak rosszul. Masrészt,
van egy olyan érzésiink, hogy ez egy nagyszer( froccsos évjarat lesz. S6t, a batrabb boraszok akar gyongy6zé bort is készithetnének ezek-
bél az alapanyagokbdl. Ez az évjarat a kisérletezéseknek is utat nyithat.

Végiil, elarulom: néhany tokaji borasszal beszélve megtudtam, hogy az oktober végén, novemberben sziiretelt tételekre nem nyomta ra

a bélyegét tigy a 2014-es gyenge idGjaras.

Cikkiink megirdsahoz a borokat az Esszencia Borszakiizlet (bor-bolt.hu) biztositotta.

Koszonjiik!
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GALTIBOR

PINCESZET

NYITVA TARTAS:
G4l Tibor BORSHOP: H-P: 10-16
Gal Tibor Pincészet és Flzio: Sz-P 16-23 Sz0:11-24 V:11-15

Itt Glok az 0j Gal Tibor Pincészet- Fizio kdzepén, poharamban az Egri
Bikavér Superior 2011-es évjarata. Este 10 ¢ra van, iszom, nézem a
koriilgttem Iévé embereket, s frok.

A bor és én is nehezen nyilok, szimbidzisban vagyunk, igy mennél tobbet
szellézik, a bor anndl jobban izlik, nekem meg egyre tébb gondolatom van.

Fél éve nyitotta meg az (j pince a kapuit Eger szivében, borbérral, bor-
balttal, Bikavérmtzeummal és Sommelier kanyhaval kardltve.

Fél év nagyon kevés idd egy vendéglatoegység életében, mégis gy érez-
ziik, hogy rengeteg élménnyel, lettiink mi magunk is gazdagabbak. Ahogy
Eger is, mi is folyamatosan szépiilink, Ujitunk, kikiiszébdljik az apré
csetlés-botldsainkat, mindenki megtaldlja a helyét, a helynek a szellemét.
Jo érzés ide bejonni, hidba a minimal, loft stilus, a helynek, az épliletnek
mar dnmagaban lelke van, egyre tébben jamak vissza, de emellett nagy
az () latogatd tAborunk is. Olaszos, nyiizsgés, kaccintasok, nevetés, zene,
finom illatok, amik megtdltik a helyet tartalommal. Az egyre jobb Fizi6
Szerdaink, amit kéthetente szerveziink, egyszer a gasztrondmiara, mass-
zor a kultdréra helyezve a hangstlyt. A pozitiv visszajelzések, az épitd kri-
tikak és az elégedett vendégek, az Uj Gtletek, a tehetséges zenés fel-
|épdink, a jol sikertilt tematikus kostoldink, amikbél mi magunk is merit
kezlink.

Jovére még tobb Ujdonsaggal késziliink, izgalmas kortars helyi fel-
|épdkkel, még tébb fiatal helyi és kérnyékbeli bordsszal, gyermekpro-
gramokkal. Szeretnénk, ha Pincészetlink Eger egyik dinamikusan fejladd,
életteli, fiatalos foruma lehetne, ahol vendégeink kiilénleges élménnyel
gazdagodnanak.

Nagyon komolyan gondoljuk a minéségi borfogyasztast, és azt, hogy ezt
minél szélesebb kérben megmutathassuk. Kereskedelmi készletiinkén
kivil, tovabbra is bontjuk a limitalt illetve a régi évjaratos borainkat is.
Ezentdl is a vidék legvaganyabb borkorcsolyait kinaljuk, és magas szakmai
ismeretekre toreksziink.

Mélyen hisziink az értékteremtésben és a csendes, preciz munkaban.
Nem is art szorgalmasnak lenni, ha az ember egy hénapja kerlilt a céghez,
féleg, ha a fénke a sajat batyja: Gal Tibor

Gal Veronika



KITEKINTO

Kovécs Pal irdsa

Hallottam egy sz¢ép, talin kevésbé ismert torténetet a bihardi6szegi sz6l6hegyrdl. Elindult a fantiziam.
A leirtak taldlkozdsa az esetleges valosdggal csak a véletlen mive. Kérem igy olvassik ezt a kis novelldt.

A gyoOkerek

A lovacska lassan bandukol lefelé a hegyrdl, a gazda keze a fékru-
don, de a gondolatai messze jarnak, nem figyel az ttra, tudja, a lo-
va magatol is hazatalal. Sokszor el6fordult mar, hogy a pincesoron a
nagy kostolgatds utdn csak a 16 segitette haza. Hiaba, no, ha a szom-
széd kinal, nem lehet elutasitani, a szomszédsag az szomszédsag.

De most nem ez a baj, annal sokkal nagyobb. Azt beszélik az em-
berek, hogy a gyéztesek hatart huznak, éppen itt az 6 falujuknal. A
népek el vannak keseredve, félnek, nem tudjak, mit hoz a jové, le-
het, hogy el kell menni a sziil6foldrél, de hova? Idegenbe? Ismeret-
lenbe? Ide hagyni mindent, a hazat, sz6l6t, foldet? Epp csak haza-
jott a haborubdl, szerencséje volt, nem esett semmi kéra. A foldet is
megmunkaltak, a sz6l6 is szépen mutatja magdat, igaz a malacot meg
az apré joszagot a katondk megdézsmaltak, de azért még maradt
annyi, hogy ne éhezzenek.

A kapu el6tt a 6 megtorpant, Joska felnézett, latta, megérkeztek.
Leugrott, kinyitotta a kaput és a Bandi lassan behtizta a szekeret az
udvarra. Becsukta a kaput, kifogta a lovat és elkezdte villazni lefelé
a szekérrdl a lekaszalt fiivet, amit a sz616b6l hozott.

Amikor végzett, bement a hazba, ivott egy j6 pohar vizet, csak
most vette észre, nincs itthon senki. Kisétalt a kiskapuhoz, és kinézett
a féutcara. Emberek siettek a kozpont felé, szétlanul begubdzva. Ho-
va ilyen siet6sen, szomszéd? - szdlitott meg egy utcabélit, de az csak

legyintett és ment tovabb. Gytlés lesz a biré hazanal - kiabalt at a
szemben laké szomszédasszony, de mar 6 is zarta a kiskaput.

Joska is kilépett az utcéra, és elindult a kozpont felé. Mar messzi-
16l lehetett latni, hogy katondk is vannak a biré hazanal, a szuronyo-
kon meg-megcsillant a nap. Ahogy kozelebb ért, latta, hogy a nép és
a biré haza kozott két sorban éllnak a szuronyos katonak, puskaval
a véllukon, de rendezetleniil, beszélgetve, cigarettazva, fél szemmel
a tomeget figyelve. Romanok voltak, nem értették, hogy a népek mit
beszélnek, ezért is bizalmatlanok voltak, meg rossz érzésiik is volt,
mert csak egy szakasznyi katonat kiildtek ki Didszegre, pedig elég
nagy falu ez, és rdadasul szinmagyar, alig van egy par roman, meg ci-
gany csalad.

A bir6é hazanal mozgol6das tamadt, a katonak eldobtdk a cigit,
egyes sorba alltak, a nép felé fordultak és keményebben megmarkol-
tak a puskaszijakat, felkésziilve mindenre. A bir6 vezetésével most
elére léptek a kiséretében 1évG varosi kinézetli emberek. Az egyik
el6re 1épett és beszélni kezdett, de az emberek nem értették, nem
magyarul szolt. Aztan mellélépett egy fiatal, gyerekkép( urfi, levet-
te a keménykalapjat és sommadzta az idegen nyelven elhangzottakat:

Emberek! Lafayette ar Franciaorszagbdl jott, hogy ismertesse ma-
gukkal a béketargyalasok eredményét, ami falujukat is érinti. A gy6z-
tes orszagok ugy dontottek, hogy a magyar-roman hatart itt hiizzak
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meg az Er folyn. A falu magyar foldon marad, a masik part meg, a
vasuttal meg a kozittal, roman teriilet lesz. Ez a dontés sziiletett.

Az emberek eddig néman, pisszenés nélkiil hallgattak a beszédet,
ahogy véget ért, haldlos csend dllott be, még a légy ziimmdogése is
hallhaté volt néhany masodpercig, mig aztan, mint egy vulkanbol,
tort ki a kidltas a tobb szaz torokbdl: Es a sz6l6hegy?

A francia ur indulatosan intett, a tiszt is kialtott valamit, a kato-
nak levették a puskat a vallukrél és szuronnyal elére a tomeg felé
fordultak.

Emberek! - kiabélta a tolmacs - Emberek! Nyugodjanak meg, a
dontés megsziiletett, nincs mit tenni, el kell fogadni, kiilonben kato-
nai er6t fognak alkalmazni, ha lazadnak.

Biré uram! - szélalt meg Joska, aki id6kozben egészen elGre hu-
z6dott - Maganak ehhez nincs egy szava se? Ha elveszik a sz6l6he-
gyet, mihez kezdiink a fold nélkiil? Mibdl fogunk élni? Mibdl tartjuk
el a csalddunkat? Egész életiinkben nézziik majd, hogy a hataron tul
mas miként aratja le a mi foldiik gyiimolcsét? Biré uram, maga ezt
nem engedheti! Nem kiildhet minket vilagga, nem teheti az egész fa-
lut nincstelenné.

Nyugodj meg, fiam, majd csak lesz valahogy, az Isten eddig is
megsegitett minket, eztan is meg fog - vélaszolta, 6sz fejét lehajtva,
halkan az dreg Argyan J6zsef.

A katonak és a tomeg farkasszemet néztek, néhany fiatalabb in-
dulatosan megindult a katonak sorfala felé, akik még jobban Gssze-
zartak és néhdnyan mar a golydstaska felé nyultak.

Alljatok meg! Meg akartok dbgleni, ezek csak arra varnak, hogy
I6hessenek, dlljatok meg! Legyen esziink, emberek, csak élve tehe-
tiink valamit, holtan mar semmit! - kiabalta J6ska torkaszakadtabol,
kétségbeesve és esdekl6n keresve a tomegben a segitséget. Tobb
kozépkorua parasztember is mellé allt - igaza van Jéskanak, ne heves-
kedjiink, ezt meg kell beszélni, emberek. Minden utca valasszon ki
egy megbizottat, aki az érdekeiket képviselni fogja, és holnap iiljiink
Ossze a tanité urnal az iskolaban.

A tomeg lassan lecsillapodott, és az emberek elkezdtek szétszé-
ledni. J6ska a birot kereste, de nem latta sehol. Valaki megérintette
a vallat, mintha rugoéra jarna, olyan gyorsan pordiilt meg, a fiatal tol-
madcs allt el6tte. Latom, maga komoly ember - sz6lt. A békeszerzg-
dést megkototték, de van egy lehetG6ség: szavazast kell kérni. Maguk
donthetnek, magyar foldon akarnak élni sz6l6hegy nélkiil, vagy ro-
man hatalom alatt, a sz6l6heggyel egyiitt. Errdl kell donteni, ez a
maguk keresztje, ezt vegyék fel. Holnap még tudok segiteni, megir-
ni a kérvényt, ha szavazni akarnak - mondta és meg sem varva a va-
laszt, megfordult és bement az épiiletbe, ellépve a katonak kozott,
akik mar megint lazan, hanyagul alltak a bejarat el6tt.

Hat miért ver benniinket az Isten, miért ez a nagy teher? - csak
ez jart egész Gton hazafelé Joska fejében. Otthon az asszony mar ki-
sirt szemmel varta, kérd6n, esdekl6n nézte, t6le remélte a megol-
dast. Majd csak megsegit az Isten, meglatod, Anna - préobdélta nyug-
tatni a feleségét és talan 6nmagat is. Mar tudta, nincs j6 megoldas.
Ha magyar oldalon maradnak, foldonfuté nincstelenek lesznek, ha a
masikon, akkor egy idegen hatalom rabigdjat veszik a nyakukba.

Nagyon hosszu volt az éjszaka, nemigen tudott aludni. Forgolo-
dott, vergddott, kiment, ivott egy kis vizet, aztan egy kupica palin-
két, de nem ment az alvas. Megvaltds volt a kakas szava, kiugrott az
agybol, feloltozott és kiment ellatni a joszagot, ahogy minden nap
szokta volt.

A reggelit szétlanul és gyorsan ette, valamit mordult az asszony
felé, vette a kalapjat és mar fordult is ki az ajtén. Szinte futott az is-
koldig, de mar nem 6 volt az elsg, tobben is megel6zték. Az embe-

rek halkan beszélgettek, valamire vagy valakire vartak, vagy legalabb
is messzirdl igy latszott.

Ahogy kozelebb lépett, latta, hogy a falu Gregjei a tanité koré
gylltek és valamir6l nagyon beszélgetnek. A tomeg utat engedett
Joskanak, hiszen mar nem tartozik a fiatalok ko6zé, csalados, habo-
rat jart ember.

Tegnap este beszéltek az eloljarésagok a francia kovettel - hallot-
ta a tanitot Joska. Az azt mondta, hogy a dontés megsziiletett, de
beadhatunk egy kérelmet, hogy nem akarunk Magyarorszaghoz tar-
tozni. A vastton tuli teriilet hovatartozasa nem kérdés, az Romania
lesz, ezen véltoztatni nem lehet, a vasut és a kdzut miatt, annak Ro-
manidhoz kell tartozni és punktum. A falunak csak arra van lehet6-
sége, ha a sz6l6hegyet akarja, hogy Romanidhoz kéri magat. Nohat,
emberek, ezt kell maguknak eldonteni, ha akarnak, jojjenek be, ma
ugysem lesz tanitds, az iskoldban leiilhetnek megbeszélni a dolgo-
kat, ha segitség kell, csak hivjanak - mondta, és bement az épiiletbe.

Nagy csend telepedet az emberekre, mindenki a foldet nézte,
hallgattak. Menjiink be, no - sz6lt Jéska -, bent legalabb leiilhetiink.
Lassan, komoétosan, mint akinek nincs hova sietni, egyenként belép-
tek a terembe és leiiltek az iskolapadokba, hatul kezdték feltolteni,
senki nem akart eldl iilni.

Joska utolsénak Iépett be, neki mar csak elol maradt volna hely,
de nem iilt le. Nézte a padokban {il6 embereket. Olyanok, mint a
megszeppent iskolasok. Ulnek, maguk elé merednek, egyik-masik
arcan a tandcstalansag, kesertiség, s van, aki csak ugy bambul, még
mindig nem fogta fel, mibe cseppentek bele.

Emberek! - szélalt meg nagy sokara Joska. Gondolta, ha mar all,
akkor elmondja, amit gondol, majd iilhet még.

Emberek! Maguk jol tudjak, hogy a feleségem révén sok rokonsa-
gom van Létan, Vértesen, de még Almosdon is. Gondolhatjak, ha
sziikség hozna, lenne hol meghtzédni ideig-6raig. De mit ér az, ha
az ember idegenben van, ha mas adomanyara var, ha kérni kénysze-
riil? Megmondom, semmit! A hdboru alatt messzi foldeket jartam
meg, lattam a sok szenvedést, az utak mentén a sok kéregetGt. Egy
darabig adtunk, de aztan mar nekiink se volt, csak néztiik 6ket, 6k
meg minket. A szivem szakad meg, ha gyerekeket is lattam. Nem
akarom, hogy énnekem is ott kelljen allni és varni, hogy valaki adjon,
ez az élet nekem nem kell!

Igaza van! - hallatszott egy mély hang a hatsé sorbdl. Az &sz ha-
ju és bajuszii Kovacs Armin éllt fel lassan. En nem megyek innen se-
hova, én mar oreg vagyok ahhoz, inkabb felkoltozok a sz6l6be, a
préshazba, majd csak lesz valahogy. Minden Gsom itt élt, halt, ne-
kem is itt a helyem.

Sorra élltak fel az id6sebb és kdzépkort, csalados emberek, és
majd' mindenki a sz6l6t meg a foldet kivanta megtartani, csak az egy
Kerekes Gyuri, akinek még nem volt csalddja, csak 6 nem akart a ro-
mannak szolgalni.

Masnap a tanité meg a tolmdacs megirtak a kérvényt. Didszeg né-
pe a sz6l6hegyet valasztotta és az idegen orszdgot. Valasztani kel-
lett a haza és a fold kozott, s a foldet valasztottak. A gyokereket nem
lehet csak ugy elvagni. A gyokér mélyre nyulik, és ott tartja az em-
bert, ahova valé.

Hat igy tortént, vagy valahogy hasonlé médon. Igy mesélte a
nagyapam, hogy miért is tartozik Bihardiészeg Romanidhoz - zarja a
mondodkdjat a Padalja egyik pincéjében Lori, ahova meghivott min-
ket, hogy késtoljuk a leanykat és ismerkedjiink meg az Ermelléki
Borvidék otthon méltatlanul elfelejtett vidékével, amelyen 1873-ban
alapitotta meg az els6 magyar vincellér iskolat grof Zichy Ferenc, a
bakator bor neves készitéje. De ez mar egy masik torténet.
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FEDEZZE FEL!
EGESZ EVBEN MAGAVAL RAGADO ELMENYBEN LEHET

RESZE, MAD KOZEPPONTJABAN, A HOLDVOLGY
PINCELABIRINTUSABAN,

TOBB SZAZ EVES JARATOK, KOZEL KET KM HOSSZ, 109
AG ES 3 SZINT EGYEDULALLOAN FELTART KOMPLEXUMA
ES SEGITOKESZ CSAPATUNK VARJA A LATOGATOKAT.

A LATOGATAS SORAN A KEDVES VENDEGEINKNEK KELL
A PINCERENDSZERBEN MEGTALALNI AZ OTT ELREJTETT
PALACKOKAT, A KOSTOLOBAN SZEREPLO BOROKAT,
MELYEK KOZUL TOBB TETEL NEMZETKOZI MICHELIN
CSILLAGOS ETTEREMEKBEN IS MEGTALALHATO.
BUSZKEN OSZTJUK MEG ONOKKEL TOKAJ-HEGYALJA,
MADI BIRTOKUNK, ES BORAINK IRANT| SZENVEDELYUNKET!

VARJUK MEGKERESESET ELOZETES
IDOPONTEGYEZTETESSEL
KAPCSOLATBAN:

A VISIT@HOLDVOLGY.COM
EMAIL CIMEN, VAGY
+36 20 421 1817-ES TELEFONSZAMON!

AZ UNNEPERKN KOZELEDTEVEL
A HOLDVOLGY SZERETNE MEGKONNYITENI AZ ON
SZEMELYRE SZOLO AJANDEKAINAK A KIVALASZTASAT

UJ OTLETEKKEL ES TELJES KORU SEGITSEGNYUJTAS-
SAL. GONDOLTUNK A ,KINCSKERESOKRE", AZ EDES
BOROKERT RAJONGOKRA ES AZ IGAZAN KULONLEGES,
HOSSZU EVEKIG ELTARTHATO SZARAZ BOROK KEDVE-
LOIRE EGYARANT. EGYEDULALLO OSSZEALLITASAINKKAL
REMELJUK, HOGY NAGY OROMET TUD SZEREZNI| SZE-
RETTEINEK, BARATAINAK, MUNKATARSAINAK ES UGY-
FELEINEK IS. A HOLDVOLGY BORVALOGATASAI MELLETT
VALIK TELJESSE AZ IGAZI UNNEP, A SZERETET UNNEPE.

KERESSE A HOLDVOLGY CSAPATAT BIZALOMMAL
AZ EGYEDI, SZEMELYRE SZABOTT AJANLATAINKERT
AZ ALABBI ELERHETOSEGEKEN!

ELERHETOSEGEK
+3670 419 3059
3909 MAD | BATTHYANY U. 69.
CONTACT@HOLDVOLGY.COM
() FACEBOOK.COM/HOLDVOLGYEXPERIENCE



NORI KERDEZ

Nem egyszerti eligazodni a borok viligiban annak, aki nem ezzel foglalkozik minden héten. Sokan fordulnak hozzim olyan kérdésekkel,
hogy meddig ithaté egy tiveg vorosbor, mennyit ér a nagymama étven évig a tévé tetején tarolt Tokaji Aszija, vagy hogy milyen bort vegyen
a német keresztapanak. Ezekre a kérdésekre adott egyszeri vilaszokat foglalja 6ssze ,,Nori kérdez” rovatunk. Nért nem teljesen kezdd,
de nem is profi borfogyasztd, irodai munkat végez, és tarsashazi lakdsban lakik. Debrecen, Pirizs, majd Budapest utin jelenleg Berlinben él,
¢és a kelet-magyarorszigi borok nemzetkozi markaépitésének és fogyasztasanak elkotelezett képviselgje.

Nori kerdez:
Dugbés kérdés. Van ugye a parafa. Ez lenne a dugoék csucsa, vagy nem? Egyetemista éveinkbdl ismert a "kupakos" bor (jellegzetes fejfajast
okoz madsnap). S ott van a draga kupakos, azaz a csavaros fémkupak. Ez is a "kupakos" kategoria vagy ha nem, miért jobb? Van akkor meg
az al-parafa mdanyagbdl. Hat ez mit tud? Végiil a "kannds" és annak valtozatai - példaul apam kedvence, a h(it6ben tarolhat6 5 literes fehér-
boros doboz, a "wine-in-a-boksz", ami a mérnok tr szerint még kevesebb leveg6t enged a mar megbontott borhoz, mint a palack, igy to-
vabb meg6rzi a mindséget felbontva is. Hol az igazsag? A parafa a kirdly, s ami massal van lezarva az igénytelen, rossz minéseg, fuj-fuj-fuj?
Vagy ennél bonyolultabb a képlet?

Aki valaszol: Grasselli Norbert

Ismét egy kérdés, amit két oraban, egy kisebb el6adas keretében lehet megvalaszolni. Na, mindenesetre kezdjiik a torténelemmel. A romaiak, akik
a histéria soran az elsd ipari méret(i borkereskedelmet megvalésitottak, agyagkorséban taroltdk a bort, melyet dltaldban méhviasszal szigeteltek. A
kovetkezd nagy 1épés a mi esetiinkben az iivegek megjelenése volt, amelyeket kezdetben ola-
jos rongyokkal zartak le a bortermelGk.

Allitélag a hires Dom Perignon, az hautvillersi apatsig szerzetese fe-
dezte fel, hogy a parafakéreg jobban zarja a boros iiveget, mint az
egyéb fabol késziilt dugok. A pezsgbkészits pincék tdle vették at az
otletet és igy terjedt el a vilagon.

A parafa-felhaszndlds a bortermelés névekedésével folyamato-
san novekedett. Azonban, mig sz6l6 altalaban minden évben te-
rem, addig parafét csak 9-10 évente lehet sziiretelni a paratolgy-
r6l. A paratolgy is hosszu élet(i novény (hasonldan a sz6l6hoz),
akar 250 évig is él, ennek ellenére a termelés korlatozott. A pa-
rafa kérge illik a palackban tartott borhoz - igazi természeti
csoda. Nem zsugorodik, de nyomds utan visszanyeri eredeti
alakjat; paradteresztd, ugyanakkor vizallo; hészigeteld, fagy-
allo és élskoddk nem telepszenek meg benne.

A legjobb mingség(i dugok tobb mint fele ma (is) portu-
gl iiltetvényekrdl szarmazik. A legjobb parafadugét egész-
ben vagjak ki a kéregbdl, ezért a legdragabb dugofajta.
Gyengébb minGségli a parafa maradékabol készitett préselt
dugdfajta. A kéregmaradvanyokat ilyenkor megdrlik és Gs-
szeragasztjak. Ezek konnyen felismerhet6ek a kiilonb6z6
szin(i parafa-maradékokrol.

A parafa mértéktelen felhaszndldsa miatt azonban el-
szaporodtak bizonyos parafa problémak, amelyek a bor
izét is befolyasolhatjak. A bort befolydsold, tigynevezett
"dugdizt" altalaban a TCA fedénevi vegyiilet okozza. So-
kaig ezt kizarolag a parafa dugéknak tulajdonitottak, de
Gjabb kutatdsok szerint a bor (alkohol) és mas anyagok
kolcsonhatasabdl alakulhat ki (pl. miianyagok esetében
is). Az biztosnak t(inik, hogy a parafdban tobb olyan
gombafaj élhet meg, amely TCA-t termel. A TCA nem
csak borok, hanem példaul whisky esetében is jelent-
kezett mar. Dugéiz esetében a legtobb boraszat, illet-
ve keresked6 visszacseréli a problémads iiveget, igy ez
jelent6s karokat okoz a boraszatoknak. Tobb borter-
mel6 ezért mas lehetGségek utdn nézett: csavarzar,
szilikon, tivegdug6 és a tobbiek. Ezekrdl kovetkez6
cikkben frunk majd.
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BORKULTURA

Pintér Noémi irdsa

'Yy 4

Orém az Grémben,
avagy: mi is az az urmosbor?

Az 6kor 6ta ismert, majd a kézépkorban is kedvelt édes-kesert, izesitett borok voltak a fliszerezett, tirmos borok Gsei.
A kozépkorban nagy szerephez jutottak, mert vinum medicatumként, azaz a gyégyszerek kisérgjeként haszniltik Gket.
A kellemes iz, illatd italok segitségével a keserti gyogyporokat, orvossidgokat konnyebben lehetett beadatni a betegeknek.

A reneszansz nagy megujuldsaval, az 6kori ismeretek felfedezésével
szamos fiives, illatositott, izesitett gyogybor terjedt el, részben dko-
ri receptek, az 6kori szerzok djrafelfedezése hatasara. Magyarorsza-
gon Matyas kiraly hires gydgyboros kdodexlapjai, korvindi Orizték
meg ezeknek a boroknak az emlékét. A németek lakta teriileten or-
mény gyokeres és gyombéres bort fogyasztottak, amit Magyarorsza-
gon is "Luther Wein"-nak (Luther-bor) hivtak. Elgallitasuk maédja (f6-
ként az olasz, német és francia borvidékeken) Eurépdban is régéta
ismert volt, de {izemi méretekben csak a 18. szazad masodik felé-
ben, Olaszorszagban, Torindban kezdték gyartani. A borok készité-
séhez a fehér iromfli mellett altaldban még szamos mas gyogyno-
vényt és fliszert is felhasznélnak. (Ilyenek példaul az ezerjoft, a kal-
mosgyokér, az angelikagyokér, a narancshéj, a kakukkfd, a rozma-
ring, a szegfliszeg, a fahéj, a mustar, a koriandermag stb.)

Id6vel szinte divatta valt az ilyen borok fogyasztdsa. A gy6gyno-
vényekkel, novényi fliszerekkel izesitett borok kedveltsége részben
édeskés iziikben, részben gyogyhatasukban rejlett. Tobbféle valto-
zatban készitették, az egyik legkedveltebb receptje az alabbi volt:

Egy liter édes fehérborba aztattak 2 dkg fehér iiromfiivet, 1-1 szal
borsmentat, rozmaringot, 4 szem szegfiiszeget és fél narancs lere-
szelt héjat. Egy hét miilva lesziirték, és hiivos helyen taroltdk. Alta-
lanos er6sité hatastnak tartottak ezt az italt, de volt, hogy szentelt
borként, étvagytalansag és hasfajas ellen gyogyszeriil vagy iinnepi
alkalmakkor keriiltek asztalra.

Mint azt az ital neve is mutatja, az izesitésre hasznalt alapvetd G-
szer az liromfi volt, mégpedig a magvas fehér iirom.

Emellett azonban szdmos mas fliszerszamot is
alkalmaztak, példaul fahéjat, izsépot,
mustarmagot, kalmosgyokeret, tormat,
szegfliborsot, szegfliszeget, citrom- és
narancshéjat stb. A jol bevalt fliszer-
keverékek receptjét a készit6k, mas
konyhatitkokhoz hasonléan, féltéke-
nyen Orizték.

Az tirmosborokat Magyarorsza-
gon hagyomadanyosan haromféle-
képpen készitették.

A vOr6s vagy rac tirmosbor tipus
a torokok 16. szazadi megjelenése
utan terjedt el. A rac irmos készi-
tése sordan egy hordot felfenekel-
nek, azt 3/4 részben ép, érett sz6-
16fiirtokkel teleraktak, s e kozé fe-
hér ilirmot (Artemisia absynthi-
um), kalmosgyokeret, citrom- s
narancshéjat, koriandert, fahéjat,

csillagos dnizst, szegfliszeget, szerecsendid-virdgot, szerecsendiot,
violagyokeret, liromfiivet, ezerjofiivet, édes és keser(i mustarlisztet
tettek. A hordéba rakva 6borral feltoltotték és 4-5 hétig hagytdk,
hogy az izek teljesen Osszeérjek. Némelyek tormat, mustart, szegfii-
borsot is haszndlnak, sajat izlésiik szerint.

Az Ermelléken a hord iiresedésével mindig tjra és tjra bor-
ral ontotték fel a hordot, igy az egyszer jol elkészi-
tett és gondosan kezelt irmosagy akar nyolc-tiz
évig is eltarthatott, és kit(ing itallal szolgalt.
Masutt viszont, példaul Szekszard kornyé-
kén, az elfogyasztott iirmosbort vizzel
pétoltak. Mire eljott a nyar, a sz6l6s-
bor - ahogy errefelé az tirmdst nevez-
ték - konny( ivasd, savanykds kapds-
borra valt. A raciirmds készitésének
szamos valtozatat ismerjiik a kiilon-
b6z6 borvidékekrdl. Mig példaul a
Szerémségben venyigével egyiitt
metszették le és helyezték a hor-
dé aljara a fiirtoket, addig az Er-
melléken letort sz6l6vel rak-
tak meg az lirmosagyat. Volt,
ahol kizarélag fehér tirmot
hasznaltak izesitésre,
masutt  viszont




mustarmagot és néhdny szal tormat is tettek a fiirtok kozé. Ez a faj-
ta lirmdskészités az eddigi kutatdsok alapjan a torok hédoltsag id6-
szaka alatt terjedt el Magyarorszagon.

Sziiretidében népszer( volt a fétt tirmds készitése is, mely sordn
a mustot azon frissében, amint a sajté alol kikeriilt, felére vagy ne-
gyedére lef6zték s azutdn hordéra toltve, tiszta vaszonzacskéban
porratort fehér tirmot (mintegy 15-20 gr/hl) s mas fentebb emlitett
anyagot eresztettek bele s ezt addig hagyjdk benne légni, mig az e
nélkiil inkdbb malagaszer( bor ezen anyagok izét és illatat kellGkép-
pen magaba vette.

A harmadik ismert iirmds fajta, a fojtott lirmos készitésénél a
must teljes kierjedését kénezéssel gatoltdk meg, melynek koszonhe-
téen szintén édeskés, fehér tirmdst kaptak. Az északnyugati sz616-
teriileteken, a Fert6-t6 mentén terjedt el ez technolégia, a mustfoj-
tas. Az osztrak szakirodalom és Schams Ferenc is irt errél, amikor a
soproni iirmosoket emlitették. Eles hatarvonalat htizni azonban nem
lehetett az lirmosbor és a f6tt, fojtott lirmost készitd teriiletek ko-
ZOtt.

A mai bortdrvény szerint nem szdmitanak bornak ezek a régi el-
jarasokkal készitett izes italok. Viszont mindharom népszer( volt
er@sitd, étvagyjavito hatdsa miatt.

Urmosbort - legaldbbis az utébbi szaz-szazotven évet tekintve -
hazankban csak hazi hasznalatra készitettek. Unnepi asztalra szant
csemege volt ez, de gyogyszerként is szamon tartottak és széles
korben alkalmaztak, nemcsak étvagygerjesztének és gyomorergsit6-
nek, hanem a legkiilonfélébb betegségek gyogyitdsara is.

Az iirmosborok kedvezd élettani hatdsai joval tulmutathatnak a
benniik 1év6 alkohol és kesertianyagok mar régota ismert el6nyos ét-
vagyjavité hatdsan. Fehér Janos és Lugasi Andrea tanulmdanyukban
egy Ujonnan kifejlesztett iirmosbor antioxidans tulajdonsagait vizs-
galtdk. Eredményeik azt mutattak, hogy a vizsgalt irmdsbor eldalli-
tasakor a felhasznalt novényi drogokbol az dztatds eredményeként
nagy mennyiségli polifenolos vegyiilet oldédott ki az alapborba,
melynek polifenol-tartalma igy a tobbszordsére emelkedett. A tanul-
manyban vizsgélt iirmdsbor polifenol-tartalma igy 2200 mg/l-nek
adédott. (Osszehasonlitdsként a fehérborok polifenol-tartalma étla-
gosan csak 350 mg/l, mig a vorosborok esetében ez az érték ugyan-
akkor 1800-2300 mg/l.) Az irmdsborok készitési eljarasa a szerz6k
szerint igy kivaléan alkalmas arra, hogy a viszonylag alacsony
polifenol tartalmd fehérborok hasznosanyag-tartalmat vele jelent6-

20 | Debreceni BOROZO

sen megnoveljiik. Ezen a médon a fehérborbdl készitett tirmdsbor-
oknal is a vorosborokéhoz hasonlé mértéki antioxidans hatast érhe-
tlink el. Az igy készitett borok rendszeres fogyasztdsa nemcsak az
tirmosborok jol ismert emésztésjavité hatdsa szempontjabol lehet
hasznos, hanem a szervezet igy jelentés mennyiségben juthat hoz-
za olyan polifenolos vegyiiletekhez, melyek lényeges szerepet jatsz-
hatnak az oxidativ stressz visszaszoritasaban. Az iirmdsbor készité-
séhez vorosbort haszndlva akar kimagasl6an magas
polifenol-tartalom és antioxidans hatds is elérhetd.

Kozépkori magyarorszagi adatok mellett Nyugat-Dunantilon és
Eszakkelet-Magyarorszagrél mar a 16. szazad kozepérdl van ada-
tunk uradalmi {irmdsborok készitésérdl. Erdélyben is kedvelt édes-
kés, kesernyés italnak szamitott. Széki Teleki Mihaly, az erdélyi feje-
delem kancellarjanak udvarhazaiban gyakran készitettek tirmosoket.
1688-ban az iirmos mellett citromos 6bort is.

Végiil, ime néhany régi iirmosbor recept
(az eredeti helyesiras szerint)

HAZI GRMOSBOR:

A teljes virdgzasban levagott, megszaritott, 20-80 cm hosszu hajtés-
végeket hasznaljuk fel. 5 | borhoz 2-2 g szaritott liromfiivet, ezerjo-
fiivet, kalmost, angelikagyokeret és kakukkfiivet adunk. A bort 1 dl
tiszta szesszel felerdsitjiik. Masnapig allni hagyjuk, kozben fol-fol-
razzuk, majd tiszta vasznon atszfrjiik és izlés szerint 25-50 dkg cu-
korral megédesitjiik. Azonnal fogyaszthatjuk. Jéggel kival6 aperitif.

ETVAGYGERJESZT(’) GYOGY TEA:

5-5 dkg iiromf(, tarnicsgyokér, ezerjoft, izsopfl, bengekéreg keve-
rékébdl 0,5 liter vizbe 2 evékandllal tesziink. Par percig forraljuk, 5-
10 percig allni hagyjuk, majd lesz(rjiik. Gyongén cukorral vagy méz-
zel édesitjiik. Ehgyomorra reggel és este lefekvés elStt 1-1 csészével
fogyasztunk bel6le. A legkovérebb s -édessebb mustot kivalasztvan,
még az forrasba nem indul, végy kiilon edénybe 3 akot, ebbiil tolts
le 10-12 iccés tiszta fazékba. F6zzed csendesen, de vigyazz, hogy fel
ne forrjon, tajtékjat csendesen hanyd le, és ha megtisztult, vedd el a
tztiil, és kever|j] bele 8 lat fehér és ugyan 8 lat feket|e]
mustar[magot] lisztté torve, és engedd tokéletessen meghidegiilni.
Ezen f6tt mustot toltsd be a nyers mustos hordéba, amelybiil kivet-
ted és keverd egyiivé jol, s szajat becsindlvan hadd igy allani 8 napig.
A species akkor eresztetik bele, mikor a f6tt must toltetik a nyersbe.
Ha sok az iirom, kohogést csindl. Ha ezen bor az édességét veszte-
ni kezdi, ugyanannyi mustarmagot kell ismét belérakni, amennyit
el6szor beletettél. Hegyaljan csak nyers szalonnat akasztanak bele,
és a speciest beteszik, s j6. Szoktak f6zni is ugy, hogy egy akoébul fél
aké marad, azaz félig f6zik, azutdn a hordéban toltvén, ha meghfil.
A species légyen {irom, rozsalevél, muskatli s izsop, zacskdba nyom-
va mindegyikbiil j6 fél marokkal, de megszaritottan, s mentiil sebe-
sebben forr a must, annal édesebb marad. A tajtékjat mind fottig
[fogytig] le kell hanni.

Egészségiikre!

Felhasznalt irodalom:

http://www.szegedyrozahaz. hu/hu/info/urmoshaz-borozo/szegedy-roza-urmos-bora.htm/
http://www.sumegi.hu/wines/muv.html
http://home.hu.inter.net/hartmann/gyogyborok.pdf

Csoma Zsigmond: Borban a vigassag
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BORASZNAPLO

Szerkesztette: Grasselli Norbert

Ferdinand Pince, Mad

Szerzé: Bihari Akos Ferdinand

Az idei 6sz egyik borvidéken sem volt konnyi. Sok es6 esett, tobb tertileten régi-iij betegségek tamadtik meg a sz6l6t.

Szeptember

A nyari honapok leirasa kicsit utopisztikusnak is tiinhetett. A novényvédelem-
mel tényleg rengeteg probléma volt, de nem megoldhatatlanok. Rengeteget
dolgoztunk, hogy j6 eredményt tudjunk produkalni. Lathato volt az augusztu-
si honapban, hogy nagy gondok lehetnek szeptemberben, ha sok esé esik
majd. Sajnos ez be is kovetkezett. A masodik héten harom nap alatt tobb mint
100 mm csapadék esett. A mar eddig is tultelitett sz6l6bogydkba tobb folya-
dék mar nem fért és sorra ki is pukkadtak. A felrepedt bogyohéjon keresztiil
az Osszes lé kifolyt. A termés tobb mint kétharmada megsemmisiilt alig egy
hét leforgasa alatt. .. Az esé ellen nem lehetett védekezni, csak annyit lehetett
csinalni, hogy a lerohadt fiirtoket leszedtiik, hogy a még egészségesebbeket
ne fert6zzék meg. Szornyd latvany volt, hogy az egész évi munkank jo része
megsemmisiilt é&s nem tehettiink ellene semmit.

Oktober

A szeptemberi katasztrofalis idGjaras miatt nem is reménykedtiink jo sziiret-
ben. A dilGszelektalt sziiretet is elvetettiik, nem lett volna értelme, mert any-
nyira kevés ép sz6l6 maradt meg. A Padihegy és Szent Tamas dilGink termé-
sét egyben dolgoztuk fel. Osszességében sem értiik el azt a mennyiséget sza-
raz bor esetében, mint amennyit kiilon-kiilon elvartunk volna. A minGséggel
azonban semmi probléma nem adddott, a cukorfok és a savtartalom is rend-
ben volt. A fiirtoket viszont nagyon figyelmesen kellett valogatni. A sok es6 mi-
att nemcsak az aszusodas indult meg, hanem az ill6s rothadas is. A hibas bo-
gyokat egyesével kiszedegettiik a flirtokbdl és csak ezutan keriilhettek feldol-
gozasra.

A hénap eseménye a debreceni veteran vivo vilagbajnoksag volt. Itt kialli-
toként vettiink részt és nagyon pozitiv tapasztalatokat szereztiink. A vilag min-
den tajarol érkeztek sportolok, sokan felkeresték a standunkat is. Meglep6
volt, hogy szinte mindenki hallott mar a tokaji borrél. De kiilonosen az tet-
szett, hogy amikor megkdstoltak a borokat megddbbentek, hogy mennyire
kiilonleges izvilaggal rendelkeznek és elismeréen beszéltek roluk.

November

A hénap mozgalmasan telt. Lefejtettiik az djborokat a pincébe és a 2012-es
évjaratu Késoi sziiretelést borunkat lepalackoztuk. Az tjborokat 6todik tolté-
sl szerednyei hordoba tettiik. A szaraz bor legalabb fél év, az édes szamorod-
ni bor legalabb egy esztendds fahordods érlelést kap. A bor fejlédése hataroz-
za majd meg igazabol, hogy mennyi id6t fognak benniik érlel6dni.

A 2012-es Késdi sziiretelésti borunk egy év fahordos érlelést kapott, utana
acéltartalyban érlel6dott tovabb, mig elérte azt az allapotot, hogy palackozas-
ra keriiljon. Nagyon jo formdban van és a palackozas is alig viselte meg. Ele-
gans szerkezettel és jo cukor-sav egyenstillyal rendelkezik. Rendkiviil gazdag
iz- és illatvilaggal rendelkezik, hamarosan kereskedelmi forgalomban is kapha-
t6 majd. Az V. Tarjan Borszalon eseményén mutattuk be elGszor a kozonség-
nek, ahol nagy sikert aratott.

Véget ért az év és a borasznaplonk is végére ért. Nagyon izgalmas és kiiz-
delmes idényen vagyunk tul. Nagy igéret volt az idei évjarat, de sajnos a sok
es6 tonkretette. Mindenesetre, ami megmaradt, abbol kivalé bort tudtunk ké-
sziteni. Erre a felemds esztendére sokdig fogunk emlékezni-a rossz id6. miatt,
de reméljiik, hogy a jo-bor miatt is. - ’
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GASZTRONOMIA

Gyepes Gabojsza receptijei és fotéi — http://www.gabojsza.hu

Libatoportyls pogacsa

J6 hentesnél vett libatoportyiibdl, vagy friss libahdjbol, magunk altal kistitott és jol kinyomkodott toportyibdl készitsiik.
Ha a ledardlt toporty(it a tésztdba keverjiik, elhagyhaté a macerds kenegetés-hajtogatis, mégis elég magas, jo6 allagu,
intenziven t6portyis izélményben lesz résziink.

HOZZAVALOK: ELKESZITES:
40 dkg (tonkoly) fehér liszt
20 dkg darélt libatoportyd A dardlt toporty(t 6sszemorzsoljuk a liszttel, fészket csinalunk a kézepébe, hozzaadjuk
16 g friss éleszté a tobbi hozzavalét és gyors mozdulatokkal 8sszegy(rjuk a tésztat. Egy-mésfél ora alatt
2 kisebb tojas + 1 a kenéshez duplajéra kelesztjiik, lisztezett deszkan 2 cm vastagra ny(jtjuk, éles késsel beracsozzuk
1,5 dl tejfol (20% zsfrtartalma) a tetejét, majd pogacsa szaggatéval kiszaggatjuk. A maradék tésztat Ujra 6sszegyurjuk
4 dkg libazsir - kinyGjtjuk - kiszaggatjuk, mig el nem fogy. A pogacsékat siitépapiros tepsire tessziik
s0, békezden mért frissen 6rolt bors egymastdl 2-3 cm tavolsagra, hagyjuk még 20-25 percet pihenni, lekenjiik a tetejliket

felvert tojassal, majd 30-35 perc alatt megsitjik a 200 fokra elémelegitett sitében.
Langyosan az igazi, egy pohéar 2014-es Juhész Rosé borral.
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GASZTRONOMIA

Gyepes Gabojsza receptijei és fotdi — http://www.gabojsza.hu

Rozmaringos malaccomb

Unnepi asztalra valé siilt, amit akér el6z6 nap is elékészithetiink, majd talalds napjan csak betolunk a siitébe és készre siitiink.
A maradék hidegen, vékonyra szeletelve jobb, mint barmelyik bolti felvigott.

HOZZAVALOK 4 FORE:

kb. 1,5 kg malaccomb, kicsontozva
2 fej fokhagyma
1 (bio) citrom
par &g friss rozmaring
2 kanal chili krém
(harissa, sambal oelek, vagy erds pista)
2 dl olivaolaj
1,5 dl széraz fehér, vagy rozé bor
s0, frissen Grolt bors
konyhai kotozGzsineg

ELKESZITES:

A malaccombot éles késsel konyvszerlien
megnyitjuk, sézzuk, borsozzuk és megszérjuk a
szérarél leszedett friss rozmaring levelekkel
meg 4-5 gerezdbdl véagott vékony fokhagyma
szeletekkel. A hist feltekerjik és konyhai
kotozézsineggel Osszekotdzzik, hogy siilés
kdzben megtartsa formajat. Kiviilrdl is izesitjik
soval és frissen 6rolt borssal, majd egy flistolé-
sig hevitett serpenydben, kevés olivaolajon
megkérgezziik (kérbepiritjuk). Kivesszik a ser-
peny6bdl, vékonyan megkenjiik chili krémmel
és a zsineg ald dugdosunk par rozmaring
agacskat. A serpenyében maradt izes porcokre
ontjiik a bort, egy fakanallal fellazitjuk azokat és
1-2 percig forraljuk, majd levessztik a t(izrgl és
beledntjiik abba az edénybe (egy magas fall
sit6talba, vagy egy vaslabosba), amiben a
hist siitni fogjuk. Megagyazunk a hdsnak pér
rozmaring &ggal, rahelyezziik a megkérgezett,
chili krémmel bekent hist, tesziink ra 1-2 sze-
let citromot, mellé helyeziink egy vizszintesen
elfelezett, pucolatlan fej fokhagymat és a ma-
radék fokhagyma gerezdeket (szintén héjastdl),
a maradék citromot és rozmaringot. Meglo-
csoljuk az egészet a maradék olivaolajjal, lefed-
jlik és betoljuk a 180 fokra elémelegitett siitd-
be puhulasig (75-90 percre). Ha a hiis megpu-
hult, kinyomkodjuk a slt citromok levét, meg-
locsoljuk a hust az edény aljan lévé szafttal és
fed6 nélkil visszatoljuk a sitébe par percre,
mig a felllete picit megpirul. A siitébdl kivéve
legalabb 5-8 percig pihentetjik, majd eltévolit-
juk a zsineget és felszeleteljik a hist, 2 cm
vastag szeletekre. Paszterndkos krumpliptiré-
vel, z0ld salataval talaljuk.
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GASZTRONOMIA

Gyepes Gabojsza receptijei és fotéi — http://www.gabojsza.hu

Foldicseresznyes-narancsos joghurt torta

A foldicseresznye (Physalis, koralleseresznye, vagy zsidécseresznye) 1-1,5 centiméteres narancssarga bogyéterméseinek héja vékony,
alatta 1éduas gytimoleshas taldlhatd, sok aprd, fogyaszthaté maggal. Kellemes ize jellegzetes, egyfajta barack-egres parositast kell elképzelni,
igazan kilonleges, a C-vitamin tartalma pedig vetekszik a citrusfélékkel. Ha a bogyékat megfosztjuk a lampionszert buroktdl
(természetesen mossuk is meg), héjastél mar chetjiik is, de kivaléan felhaszndlhaté gyiimolessalatikhoz, koktélokhoz
és kiilonféle desszertek elkészitéséhez, példaul az alibbi egyszemélyes, kekszalapi narancsos joghurttortikhoz.

Pick-pack elkészithets édesség és ha zselatin helyett agar-agarral késziil, fél 6ra alatt fogyaszthat6!

HOZZAVALOK 4 ADAGHOZ: ELKESZITES:

10 dkg kakads keksz Az alaphoz a kakads kekszet vastagabb nylon zacskéba tessziik, kiszoritjuk beldle a lev-
kb 4 dkg vaj egdt, jol lezarjuk és sodrofaval morzsasra zdzzuk a kekszet. Egy talba ontjik és dsszedol-
100 g foldicseresznye gozzuk kb 4 dkg puha vajjal. Akkor j6, ha méar nem morzsalékos, hanem épp ésszedll (ha
2 narancs leve sziikséges, adunk még hozza egy kis vajat, mindig csak keveset. A vaj mennyisége
10 ml narancskivonat leginkabb attol fiigg, milyen kekszet haszndlunk), majd ezzel az alappal kibéleljiik a for-
300 g natr joghurt mék aljat, amiben a desszertet dsszedllitjuk, majd azonnal betessziik a fagyasztéba, hogy

4 tedskanal cukor dermedjen a vaj, szildrduljon az alap.
agar-agar por Kifacsarjuk és leszdrjiik 2 narancs levét, édesitjiik 4 tedskanal cukorral, beleszérunk

megfeleld mennyiségli agar-agart és kevergetve felforraljuk (az agar-agar mennyiséget
grammra pontosan ki kell szdmolni az alapjén, ami a csomagolaséra van irva). Sokkal
kényelmesebb a hasznalata mint a zselating, de természetesen zselatinnal is készithetd.
Ha felforrt, levessziik a tlizrdl, par perc mlva belekeverjik a joghurtot és a naranc-
skivonatot (ez akar el is hagyhatd, bar sokkal narancsosabb lesz téle a végeredmény)
majd simdra keverjiik. Elévessziik a kekszalappal kibélelt formé(ka)t a fagyasztobdl és az
oldalat kérberakjuk megmosott, felezett féldicseresznyével, majd radntjik a joghurtos
masszat. Betessziik a hitébe és 15 perc milva mér le is emelhetjiik réla a forméat, nagy-
on gyorsan dermed.

Foldicseresznyével, tejszinnel diszitve talaljuk.
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OFFTOPIC

Kovécs Péter irasa

A whisk(e)y

Az alkoholos italok elGillitdsinak hosszi torténelmében sok olyan vita van, amit az id6é muldsdval nem tudunk biztosan eldontent,
am az egyik legdsibb ilyen téma mindenképpen az 6rok kérdés, miszerint ir, vagy skot eredetii-¢ a whisky. Az élet vize - uisge beatha
- mindenesetre kelta eredet néy, s ¢ nyelv mind az Ir-szigeten, mind a Skét-felféldén haszndlatos volt. Ami mindenesetre bizonyos,
hogy a whisky (Irorszagban szigortan: whiskey) definicié szerint olyan égetett szesz, amely 6rolt gabona erjesztésével, leparlasaval,
majd hordéban torténd érlelésével késziil. Ez a gabona lehet maldtazott arpa, kukorica, rozs, biza. Foldrajzi eredet szerint meghatarozhatunk
példaul iy, skoét, illetve amerikai whiskyt. Japanban is mar t6bb mint szaz éve készitenek skot stilust whiskyket,
napjainkban egyre nagyobb sikerrel.

Skocia

A Scotch olyan Skécidban késziilt és érlelt whisky, amely legalabb ha-
rom évig tolgyfahordéban érlelték. Fajtajat tekintve lehet hazasitat-
lan malatawhisky, vagy dgynevezett kevert tipusu. Az el6bb emlitett
Single maltot kizardlag arpamalatabol készitenek. Sokan ezt tartjak
az igazi whiskynek, melyben a maldtazott arpa aromai és izei a leg-
markdnsabban érezhetGek. Nem lehet Scotch-nak nevezni az olyan
gabonawhiskyket, amelyek kizarélag mas gabonakbol késziilnek -
példaul buzabdl, rozsbol, kukoricabdl. Ezeknek a neve Single grain,
avagy hazasitatlan gabonawhisky. A kevert tipust angolul Blendnek
hivjuk ezek a Single malt és Single grain whiskyk keverékei. A Blend
kora a benne talalhat6 legfiatalabb ital koraval egyezik meg - tehat
ha tartalmaz 12, 15 és 18 éves maldtawhiskyt, akkor a Blendet 12
évesnek kell nevezni. Egy igazi Blend akar 15-50 kiilonféle malata- és
3-4 kiilonb6z6 gabonawhiskyt tartalmaz. Sok whiskykeresked6nek
van hires Blend markdja, mert a whiskykeverés is ugyanolyan évsza-
zados miivészet, mint az elGallitas.

A malatawhisky alkotéelemei - akar a soré - : arpa, viz, éleszté.
Skocia egész teriiletére jellemz6 a t6zeges talaj, és ezek a t6zeges
jegyek nem csak az arpa fiistolése soran, hanem a felhasznalt viz al-
tal is bekeriilnek az ital szerkezetébe. A Scotchok éltalaban kétsze-
res leparldssal késziilnek. Az igazi skot whisky csak tolgyfahordéban
tarolhato, mivel ez képes biztositani az ital szamara a folyamatos le-
veg6zést. Sok f6zde 4j hordokat hasznadl, de vannak olyan cégek,
amelyek hasznadlt hordékat hasznalnak, amelyben kordbban sherry,
bourbon vagy akar portéi bor volt tarolva. Ezek izben és illatban is
megjelennek. Erdekesség, hogy van olyan skét Single malt amely
hasznalt tokaji aszis horddkat alkalmaz az érleléshez. Palackozas
soran az azonos tipusti malatawhiskyket 6sszekeverik, 40-46 %-os al-
koholtartalomra higitjak és palackozzak, mint Single malt whisky. A
Single cask kiadds azt jelenti, hogy egy hordobdl szarmazik az egész
palack.

Skécia neddjeit tajegység szerint célszer osztdlyozni. A Dél-
Hebridakon 1évé Islay szigetének whiskyjei jodosak és t6zegesek, a
folyamatosan tenger feldl fijo szél és a t6zeggel szaritott malata mi-
att. LegjelentGsebb képviselGje a Laphroaig, a Caol Ila és az Ardbeg.
A Skoét-mélyfold malatawhiskeyjei édesebbek, gylimdlcsosebbek,
mint a felféldiek. Ilyen ital az Auchentoshan, a Glenkinchie, a
Bladnoch. A Skot-felféld szive a Speyside régid, innen szdrmazik a
legtébb nagy malatawhisky. Edesek, nemesen kiegyenstlyozottak,
és altalaban kevésbé t6zegesek, mint a tobbi skot whisky. Arran,
Glenfarclas, Glenfiddich. Erdemes végigkéstolni a legjelent8sebb ré-
giokat és 6sszehasonlitani az ott készitett italokat, meg lesziink lep-
ve mennyire kiilonb6z6ek tudnak lenni, annak ellenére, hogy mind
hamisitatlan Scotch.

Ir-sziget

Az ir whiskey Irorszagban vagy Eszak-irorszagban késziilt, skét tar-
sahoz hasonléan szintén legalabb harom évig tolgyfahordéban érlelt
ital. Az ir whiskeyk nagyobb része Blend - kevert - alkohol. Skécia
whiskyjeit6l leginkabb az kiilonbozteti meg, hogy mivel nem t6zeg-
fiisttel szaritjak a malatat, nem fog izben és illatban fiistés aromak-
kal rendelkezni, hanem az arpa, maldta aromdja domindl benne. Emi-
att sokkal édesebb, konnyebben fogyaszthaté. A masik kiilonbség,
hogy haromszor paroljak, ezért lényegesen enyhébb, mint skot val-
tozata. Napjainkban mindossze harom whiskeyleparlé maradt az [r-
szigeten, kettd [rorszagban (Jameson, Tullemore Dew), egy pedig
Eszak-frorszagban (Bushmills).

Amerikai Egyesiilt Allamok

Az ir és skot telepesek mar az djvilagba val6 érkezést kovetGen elkezd-
ték az otthonrol hozott whisky készitési tudomany gyakorlasat, azon-
ban az j helyen az arpa nem termett jol, ezért kukoricat, buzat és rozst
haszndltak a gabonaparlatok elkészitéséhez. A Bourbon whisky leg-
alabb fele kukoricabodl késziil, és beliilrl égetett tolgyfahorddkban ér-
lelik, ezért a fiistos iz. Nevét a Kentucky allambeli Bourbon megyérol
kapta. Leghiresebb képviselGje az 1795 o6ta f6zott Jim Beam. A
Tennessee whisky olyan ital, amelyet faszénrétegen csepegtetnek at, ez-
altal jelentésen lagyul az allaga (Jack Daniel's vagy a George Dickel). A
Corn whisky legalabb 80%-a kukoricabdl késziilt. Jellemzé ra az erds al-
kohol iz és illat. MindGssze 6 honapig tartjak hordéban, utana palackoz-
zak. A Straight whisky tobb gabona keverésével késziil, de egyik sem le-
het tulzottan dominans. Legalabb két évig sziikséges hordéban érlelni.
Az amerikai whiskykhez a skot és ir italokkal ellentétben nem hasznal-
nak malatat, csak gabonabdl késziilt pépet. A leparlasi eljaras is mas,
mint az dvilagban, nagyobb hatékonysaggal mikodé eljarast hasznal-
nak, az Ggynevezett tornyos leparlast a kisiisti modszerrel szemben.

A whisky fogyasztasa

Mikor a kulturalt whisky élvezetérdl beszéliink, szot kell ejteni a fo-
gyasztasi szokasokrol. Attdl fliggéen, hogy milyen itallal van dol-
gunk, ihatjuk jéggel vagy szddaval, hiitve vagy szobah6mérsékleten,
tisztan vagy koktélhoz. A whiskykostolo versenyeken az italt fele
részben vizzel higitva késtoljak, szigordan hités nélkiil, hogy az aro-
mak és illatok a legjobban érvényesiiljenek, és az alkohol mennyisé-
ge ne zavarja meg az izérzékelést. Préobaljuk ki mi is igy fogyasztva
az italt, és torekedjiink a minGséget el6térbe helyezni a mennyiség-
gel szemben.
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Ontsiink tiszta palinkatapoharba!

zt minden palinkakedvel ember

tudja, hogy a palinka eredetve-

dett. S6taztis, hogy hungarikum.

De azzal vajon mindenki

tisztabanvan-e, hogy
azotthon fézott vagy abérfézde-
benel6allitottital csak a parlat
nevetviselheti?

Jelenleg Magyarorszagon
harom, eltér6 tipusa fozési
mod létezik: a kereskedelmi f6-
zés, abérfézés, és amaganfo-
zés.

A kereskedelmifézés soranaz
uzemek valogatott gyimaolcsokbal,
szakértd modon véegzettiranyitott erjesztés
utankeszitik el a palinkaikat. Kizarolag azigy
elkészitett portéka kertilhet kereskedelmi ér-
tékesitésre, mégpedig palinkazarjeggyel el-
latva, a teljes jovedékiadd megfizetése utan,
igy magas mindséeget garantalva az alkohol-
tartalmaitalok széles palettajan.

Abérfozéssel kifézott parlata bérfézési dij
megfizetése utan mindazokeé, akik az 6ssze-
gyljtott gyimolcsiketkierjesztik, és cefre-
juket kifézetik. Abérfozetdk jelenleg
43 hlf, vagyis 86 liter 50 \//V % par-
latot jogosultak fézetnihaztar-
tasonként, amelyetkizardlag
sajat fogyasztasukra hasznal-
hatnak fel, ezazital nem kerdl-
het kereskedelmiforgalomba.
Ezafbzésijogaz Eurdpai Union
belul ,magyar sajatossag™nak
tekinthet6, a szeszf6zdék f6z6-
mestereinek szaktudasa biztositjaaz
elvartmindséeget.

Maganf6zés adomentes lehetdsége, ame-
lyetakoznyelv sokszor hazi-, vagy otthonfg-
zésnek nevez, 2010 szeptemberétdl adott,
azaz amaganf6z6 lakohelyén vagy gyimol-
csose helyén hasznalhato, legfeljebb 1001i-
ter (irtartalma, parlat-eléallitas céljara kiala-
kitott desztillaloberendezésen a maganf6z6
altal végzett elGallitasaval évente legfeljebb 2
hektoliter tiszta szesz mennyiségig.

Maganfdzest kizarolag sajat részre lehet
végezni, sajat gylimalcsbél. Igy nem megen-
gedetta,zugbér-maganfozés” sem, amelyet

meg élelmiszerbiztonsagi szempontbdl
sem ellendrizve, egyre tobben ve-
geznek, altalaban alkalmatlan
eszkozokkel, szaktudas nélkdl.
Amaganf6zott parlat értéke-
sitése csak aregisztralt kister-
mel6k szamara biztositott lehe-
toség, aparlatutaniado megfi-
zetésével, aparlat zarjeggyel tor-
ténd ellatasaval. Igy nem lehetsé-
ges maganfozésben elGallitott parlat
adofizetés nélkuli értékesitése sem, annak
ellenére, hogy eztatorvény szigoraval szem-
benmégis sokan felvallaljak.

Amagyar torténelemben kutatva fellehe-
t6, hogy csak az 1800-as évek masodik felé-
benvoltlehetdségazakkori,palinka" ado-
mentességét élvezni, de csak az
Lontermesztette” gyimolcsbdl, ,onmaguk és
veltik egy kenyéren levé haznépik vagy cse-
lédeik részére” e képpen: ,Azoknak, kika sze-
szes folyadékokkal sem kicsinyben, sem
nagyban nem kereskednek, megen-
gedtetik, hogy 6ntermesztette
anyagokbol onmaguk és veluk

egy kenyéren levo haznéplik
vagy cselédeik részére éven-
ként (az évet szeptember 1-t6l
augusztus végéig szamitva),
legfeljebb 50 fokd (a szaz foku
szeszmérd szerint) palinkat, 1
hektolitert meg nemhaladé meny-
nyiségben, adomentesen fézhesse-
nek! (1878.éviXXIV.t.cz. 2.8

Majd 150 éve is tiltotta mar az akkori kor-
many azadomentes ,palinka” értékesitését,
igy ahagyomanyokat kovetve ajelenlegiel6-
irasok sem engedik meg azadoémentesen,
maganfdzes keretében el6allitott parlatok
ertékesitéset, barmilyen kereskedelmi piac-
ra, vendéglatoiparitzletbe valo bejuttatasat.

Krizl Edit, Béli Géza




BORMUSTRA

Debreceni Bormustra 2014

A 201 1-ben alapitott Debreceni Borozé 2014-ben harmadik alkalommal rendezte meg a Tiszantdl monstre boros rendezvényét,
a Debreceni Bormustrat. Idén is a Dért Mizeum patinds falai kozott jelent meg a métrai, egri, biikki és tokaji boraszatok TOP-20 mezdénye.
Ebben az évben a meghivott vendég a Badacsonyi Borvidék volt.

DEBRECENI
BORMUSTRA

A Debreceni Borozé, amely ma hazank egyetlen nyomtatott kiadas-
ban, ingyenesen megjelend, borkulttraval foglalkozé folyéirata, ha-
rom évvel ezel6tti megalakuldsa 6ta toretleniil kiizd azért, hogy mi-
nél tobben tdmogassuk és szeressiik Karpat-medence magyar bora-
szatait és borait. A lap munkatarsainak k6zos hitvallasa, hogy az Gse-
ink altal orokiil hagyott péaratlan adottsagokkal minél jobban kell
gazdalkodni és minél jobban meg kell ismerni a magyar borkultdrat.

A borok tekintetében az idei év is sok izgalmas élményt adott. A
lap munkatérsai voltak megismételhetetlen vertikalis kostolokon,
felkerestek nagyon érdekes hatdron inneni és tuli magyar borvidéke-
ket. Ennek eredménye, hogy nagyon sok finom bort sikeriilt tesztel-
ni (és szerencsére, sokkal kevesebb kevésbé finom bort talaltunk). A
bortesztekre bekiildott borok tobb mint 90 szazaléka elérte vagy
meghaladta a 80 pontos kozlési hatart - ez fantasztikus eredmény,
koszonet érte a boraszoknak!

A Debreceni Borozo6 szerkesztGi szerették volna a varos polgara-
inak is bemutatni egy részét annak, amit megtapasztaltak az év fo-
lyaman. Nem mellékesen itt van Debrecentdl nem is tul messze, az
az Ermellék, amely évszazadokon &t varosunk szélGskertje volt. Or-
vendetes tényként rogzitettiik, hogy az idei borkarnevalon az érmel-
1éki stand volt az egyik kozonségkedvenc, ahol szép és j6 ivasu és
mindségl érmelléki borokat lehetett kostolgatni.

A negyedévente megjelend folyoéirat 2012-ben inditotta ttjara a
Debreceni Bormustrat, amelyet idén mar harmadik alkalommal ren-
deztiink meg, ezuttal is a Déri Mtizeumban. A rendezvényen a Deb-
receni Borozo6 2013 6szi, téli, illetve 2014 tavaszi és nyari szamaiban
kozzétett teszteken legjobban szereplé TOP-20 boraszat borait kos-
tolhatta meg a nagyérdemi kozonség 2014. november 29-én.

A 1lI. Debreceni Bormustra févédnokségét dr. Sesztdk Miklos,
nemzeti fejlesztési miniszter, védnokségét pedig dr. Papp Laszlo,
Debrecen polgdrmestere vallalta magara.

Kiilon 6rom a szamunkra, hogy Debrecen varosa egy régi hagyo-
manyt felelevenitve - szakmai segitségiinkkel - kivdlasztott a Tokaji
és az Egri borvidékrél egy-egy bort, amelyek 2015-ben Debrecen va-
ros fehér és voros borai lesznek.

A Tokaji, az Egri, a Méatrai borvidékek TOP-20 boraszata mellett
bemutatkozott a Badacsonyi borvidék, igy a programon dsszesen 75
kimagaslé mingségi bort lehetrtt megkdstolni.

Az elért eredmények alapjan meghivast kapott termelgk:

Ecri Borvinek: Besenyei Borhaz, Egri Borvar - Tdth Ferenc Pincészete, Fizid - Gal Tibor
Pincészete, Grof Buttler Széldbirtok, Kovacs Nimrdd Boraszat, Orsolya Pince, St. And-
rea Pincészet és a Thummerer Pincészet

TokaJi Borvinek: Basilicus Szdlébirtok, Béres Szdldbirtok és Pincészet, Tokaj Disznokd
Sz6I6birtok, Tokaj Hétsz6l6 Széldbirtok, Holdvolgy Birtok, Pendits Szdldbirtok, Szent Ta-
més Sz6l6birtok és a Tokaj Nobilis Széldbirtok.

MATRAI BorviDk: Babiczki Pince, Csernyik Pince, Szke Matyas és Zoltan Pincészete.
Bukki BorviDék: Mezei Pincészet

A rendezvény diszvendége idén Badacsonyi Borvidék volt, amelyrdl a kovetkezé négy
magyar boraszat kinalta szebbnél-szebb borait: Malik Pince, Laposa Borbirtok, Csoban-
ci Bormanufaktdra és Borbély Csaladi Pincészet.

A rendezvény megnyitasakor a j6 hangulatrél az Ermelléki Borvidék
egyik vezet§ boraszanak, Heit Lorantnak a zenekara, a Bakator gon-
doskodott.

Nagy valdszintiséggel a korabban beharangozott bejelentésnek
koszonhetGen, a megnyitas pillanatdban a nagyérdem( kozonség is
megrohamozta a ruhatdrat, nagy 6romiikre sokan voltak kivancsiak
a varos 2015-6s boraira.

Papp Laszl6, Debrecen varos polgarmestere rantotta le a leplet a
borokrdl, s fény deriilt a titokra. Debrecen véaros fehérbora 2015-ben
a madi Szt. Tamas Sz6l6birtok Mad Furmint 2013 bora lett, mig 2015
vorosbora az egri St. Andrea Pincészet Aldas Bikavér 2012 bora.

A borokat a pincészetek két fiatal borasza, ifjabb Szepsy Istvan és
ifjabb Lérincz Gyorgy mutatta be a kozonségnek, majd a harom va-
ros polgarmestere, Habis Laszl6 Egerbdl, Tatarka Jozsef Madrol és
Papp Laszl6 Debrecenbdl alairasukkal lattdk el a palackokat, amelye-
ket majd kiallitanak a madi, egri, illetve debreceni varoshazakon.

Az est folyaman a kozonség és a boraszok borok késtolgatasaval
mulattdk az idG6t, idonként ki -ki ballagva a gasztro-terembe, ahol
szép sonkat és sajtot, valamint egyéb falatokat eszegetve agyaztak a
tovabbi borozasnak.

Koszonjiik minden résztvevének a kozrem(ikodést!

A Debreceni Borozé szerkesztsége
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BORMUSTRA

Kovécs Pal irasa

Debrecen Varos Bora

Valamikor varosunk nemecsak a sziirkemarha-kereskedelemben, hanem a bor készitésében ¢és a sz6l6termesztésben is a piac
meghataroz6 szereplgje volt. Debrecen kiilsé keriileteit kerteknek nevezziik (Csapokert, Széchenyi-kert, Csigekert, stb.), nem véletlentiil,
mert ezek a varosi polgarsag birtokai voltak, telis-tele sz6l6kkel. Van olyan virosi f6konyv, amely szerint Debrecen évi bevételeinek egyhaarmada
szarmazott a sz6l6 és bor értékesitésébal.

A Kkozeli Ermelléki borvidéken sok civisnek
volt sz6lGje, és remek borokat is készitettek.
Azt nem tudom, de taldn érdemes lenne uta-
na nézni, hogy volt-e a varosnak bora, de az
biztos, hogy a kedvenc fajta a Bakator volt. A
Zichy csalad nagy teriileteken mfivelte ezt a
fajtat, és sok szép dijat nyert kiilonb6z6 vilag-
versenyeken a boraival.

Nos, tehat elképzelhetd, hogy volt a varos-
nak sajat bora, igy nem tévediink nagyot, ha
azt mondjuk, hogy a Varos Bora kivdlasztasa-
val visszatériink a régi hagyomanyokhoz.

Debrecen vezetése a hagyomany felélesz-
tésével talan djra fel tudja hivni a boraszok és
borfogyasztok figyelmét erre a nagyszer( tor-
ténetre. Kiilon megtiszteltetés a Debreceni
Boroz6 szerkesztGi gardajanak, hogy e hagyo-
many felélesztésében lehetGséget kapott a
kozrem(ikodésre. Felhasznalva a lapunk teszt-
jein szerzett tapasztalatot és figyelembe véve
a kivalasztand¢6 borokkal szemben tdmasztott
kovetelményeket, 2015-ben Debrecen fehér-
bora a madi Szent Tamds Szdl6birtok Mad
Furmint 2013 bora, a varos vorosbora pedig
az egerszal6ki St. Andrea Pincészet Aldds Bi-
kavér 2012 bora lett.
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MAD FURMINT 2013

A pincészet célja olyan telepiilés-szint(
bor elkészitése, mely a madi teriiletekre
jellemzd asvanyos karakterrel bir és jol
fogyaszthatd. Magas mindségi kovetel-
ményeknek felel meg és mennyiségéhdl
adodéan szélesebb fogyasztoi kormnek
teszi lehetdvé a telepiilés adottsagainak
megismerését. Ez a bor madi kisterme-
[6ktdl vasarolt sz6l6bdl készil a Mad
Wine boraszatban. Az integracios folya-
matba évrdl évre tobb termeld csatlako-
zik be, véllalva a terméskorlatozast és a
magas mindségi kritériumokat, ezaltal a
bevont kiemelt teriiletek ndvelésével
mind a minGség, mind a mennyiség né-
vekszik.

A Méad Furmint erjesztése hémérséklet-
szabélyozott acéltartalyban zajlik. Faj-
élesztdt nem hasznalnak. Hordds érle-
|ést a bor nem kap, a bort frissen palac-
kozzak (ivegdugds zarasi moddal. A bor
nagyon kellemes, gyiimélcsds, kicsit
mineralis illatokat mutat, szép sav-
struktdraval rendelkezik és nagyon za-
matos, izletes. Kellemes aperitiv, de ki-
valo kiséréje salataknak, halaknak és fe-
hér hisa szamyas ételeknek, s meleg
nyari estéken kivald szomjoltonak is.




ALDAS BIKAVER 2012

Eger rengeteg izgalmat és értéket rejt
magaban. A St. Andrea pincészet filo-
z6fidja, hogy szeretnék bemutatni az
Egri Borvidék terméhelyeinek sokszindi-
ségét. Legfontosabb feladatuknak te-
kintik, hogy olyan egyedi, mindségi bo-
rokat készitsenek, amelyek csak ezen a
vidéken sziilethetnek meg. Boraik ter-
mészetes, hagyomanyos eljarassal ké-
sziilnek. A szeretet, az elhivatottsag
vezérli Gtjukat. A pincészet hitvallasa:
"Toreksziink a jonak gyakorlasara."

Ez a bor lendiiletes, hatérozott karak-
terd, zamatos bikavér ot sz6l6fajtabol.
Vibralo gyiimolcsck, kellemes fliszerek
kavalkadja. Kedvesen rusztikus, barso-
nyos lecsengés jellemzi. Fajtanként
spontan és beoltva erjedt, 19 honapig
érett vegyes horddban. A bor kivald ki-
séréje a jo magyar konyhanak, porkol-
toknek, siilteknek, de csokoladés-afo-
nyas desszertek méltd tarsa is lehet.

Reméljiik, hogy a borszereté nagyko-
z0nség is szeretni fogja Debrecen bo-
rait, ugyandgy, ahogy mi is szeretjiik
azokat.

A Dériben jartam

A Debreceni Bormustra szervezése okin sokat és sokszor jartam a Déri Miizeumban,
tehat tulajdonképpen meg is szokhattam volna, mint ahogy az ember megszokja
az életében gyakran megjelend dolgokat. Es mégis. ..

Ha belépek az épiiletbe, megcsap a torténelem szele, maga az épiilet van ram
olyan hatéssal, amit nem tudok megmagyarazni. Az elhelyezkedése, a terek, amelyek
néhol nagyok, néhol kevesek, sziikek, de valahogy mindig patindja van.

Amikor a tavalyi Bormustra végén hazaindultam, mar tudtam, hogy megtalaltam
azt a helyet, amely mélt6 az altalunk elképzelt kiemelt rendezvényhez, a Bormustra-
hoz, igy természetes volt, hogy 2014-ben is itt rendezziik meg.

A hatérozottsagom ellenére azért volt bennem egy kis szorongas is. Lehet, hogy
csak nekem olyan kiilonleges ez az épiilet, lehet, hogy tavaly csak egyszeri és rendki-
viili alkalom volt - szdval szorongtam egy sort.

A megnyitéra megtelt a nagyterem vendégekkel, zsongott, bongott a tomeg, a Ba-
kator huzta a bordalokat, csilingeltek a poharak, a boraszok nem gyézték toltogetni
a borokat és beszélni réluk.

Elet volt a Dériben. Kedves, vidim sokasag toltstte az idejét, szemmel lathatéan
jokedviien. Hat 6ra tajban megkértem a miizeum munkatarsat, hogy kapcsolja fel az
ablakvilagitast. Megtette. Néztem az embereket és egyszerre szinte mindenki arcara
kitilt a mosolygds, mindenki felkapta a fejét és tobben megszolaltak: Nézzétek, kisti-
tott a napocskal

Es tényleg, a nagyterem fényarban tiszott, mintha siitne a nap, braviros technikai
megoldassal, a vakablakokban elhelyezett vilagitotestekkel érték el ezt a miuzeum-
ban.

Megalltam és csak néztem a sokadalmat, és megnyugodtam. J6 helyre jottiink, jo
helyen, itthon van a Bormustra a Déri Mizeumban. Mondom, hogy patinaja van, re-
mélem egyszer a Bormustra is ilyen patinds rendezvény lesz.

Mar tudom, jovére is itt fogunk taldlkozni a boraszokkal és a kdzonséggel, és
megint ki fog siitni a nap, és a poharakban is megjelenik a napocska esszencidja, amit
a borok zarnak magukba, hogy aztan atadjak nekiink, borszereté embereknek.

Talalkozunk jovére a bormustran, a Dériben? Talalkozunk!
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PROGRAMAJANLO
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ADVENTI NYITOTT PINCE NAPOK

IIl. MARATONI BORKOSTOLO

2014. december 13-14.

Helyszin: Hajosi pincefalu

Cim: 6344 Hajos, Borbird utca

Belépddij: 2500 Ft

Ismét adventi nyitott pince napok Hajéson!

A hajosi borosgazdak ismét kinyitjak pincéiket, hogy kdstolasra kindljdk az Gj borokat. A
préshazakban a helyi termeldk és kézm(vesek is aruljak portékaikat, a gyerekbarat pin-
cékben pedig meglepetések varjak a kicsiket.

ST. ANDREA EVZARQ FINE DINING BORVACSORA
2014. december 20.
Helyszin: St. Andrea Sz6l6birtok és Pincészet
Cim: 3394 Egerszalok, Ady Endre u. 88.

Evzard fine dining borvacsorét tartunk Eger két meghatérozo éttermének kozremikadé-
sével a St. Andrea birtokon. Kiilénleges tételek, még kiilonlegesebb ételekkel, melyeket
a Macok és Zsalya bisztrok csapatai kdzosen komponalnak meg a ritka borsorhoz.

Regisztrécio:
Tel.: +36 (30) 692-5860
info@standrea.hu

XIV. EGRI BORSZALON 2014

2014. december 29.
Helyszin: Hotel Eger - Park, Nagyterem
Cim: 3300 Eger, Szélloda utca 1-3.

Belépd: eldvételben 5000 Ft. (december 10-t6l kaphatd), az ese-
mény napjan 6000 Ft. Egy darab pohar minden vendégnek benne
foglaltatik az arban! Kaphat6 karacsonyi diszcsomagolasban is.

Gal Tibor borasz Gtlete alapjan az Egri Bormives Céh 14. alka-
tommal rendezi meg az Egri Borszalont a Hotel Eger - Parkban.

"Az a csodalatos gengszter korszak, avagy a BORTILALOM vé-
ge'

Fokozd te is a hangulatot az alkalomhoz ill§ korh(i dltozéked-
del!

Program:
18.00 - Kapunyitas
18.30 - Hivatalos megnyitd
(Prémium borok a kinlatban)
21.00 - szinpadon az autentikus rockabilly megtestesitdi él6 koncerttel a MYSTERY
GANG
22.00 - Dj Bolyki éjszakai zenés izelitd - Dj MentorTurcsanyi
23.00 - Zéarora
23.01 - Zenés-tancos folytatas a Liget Mulatdban hajnali négy draig

FORRALT BOROS KALANDOZASOK JEGVIRAGTOL BORVIRAGIG
2015. januér 17.
Helyszin: Monori Pincefalu
Cim: 2200 Monor, Strazsahegy
Belépddij: 5990 Ft

A Strazsahegyen ismét kinyilnak a pinceajtok és forralt bor illata lengi be a Szent Orbéan
tér kornyékét.

Otodik alkalommal vérja vendégeit a Forralt boros Kalandozasok Jégviragtol Borviragig feszti-
val a Monori Pincefaluban. Szamos ismert budapesti és helyi ételkészitd mester csatlakozik
a helyi forralt bort f6z6-kinald gazdakhoz, hogy bemutassak a nagyérdem(i kézonségnek az iz-
letes falataikat és forralt bor kiilonlegességeiket.

Informéacid: www.monoriborut.hu
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2015. janudr 24.

Helyszin: lllés Pince

Cim: 3932 Erdébénye, Kossuth u. 1.
Belépddij: 14 000 Ft/fG

Tekintettel a sok kedves és egyarant (edzett) érdekiGddre, Gjabb non stop borkéstolé! Har-
minc év borai hossz Iére engedve. Hegyalja mdltja, jelene - "a miocén kortdl napjainkig".

Regisztracio:
Tel.: +36 (30) 239-1018
illespince@illespince.hu

PINCERGL PINCERE VARIACIOK VINCERE 2015

2015. janudr 24.
Borvidék: Villanyi borvidék
Tizenkét helyszinen

Reggel Hordds Vince, napkdzben harom Gtvonalon DCilGjaré Vince, este pedig Vacsorazd
Vince programokkal varunk mindenkit a Villanyi borvidéken.

- A Dléjard Vince csomagban harom pincé-
‘ szetnél Vince élmények + busz Villanytol-Vil-
lanyig, kedvezményesen: 11 000 Ft/f6.
Reggel Hordds Vince programban ismerked-
hetiink meg a forgalomban még nem talalha-
t6 horddkban érlelddé borokkal, majd harom
DlGjaré Vince Gtvonal kozil valaszthatunk.
Buszokkal indulunk Villanybol a borvidéki tele-
piilésekre, ahol béséges reggelivel, jo borok-
kal és sok-sok jatékkal varnak. Este pedig az egész napos talponallas utan kilenc pince
Vacsoréz6 Vince programjabdl valogathatunk.

Regisztracio: info@borut.hu
Informécio: www.villanyiborvidek.hu

TELI ETYEKI PIKNIK 2015

2015. januar 24.
Helyszin: Etyek, Ujhegy-Szépvolgy

A tél izeivel varjuk a ldtogatokat a gasztro-sétanyon. Az Gjhegyi és szépvolgyi pincékben
az orszag legjobb vordsborosai is ott lesznek. Diszndvagassal, toportydsiitéssel, forralt
borral, mesemonddk eldadasaival, tdnchézzal és szamos zenei programmal késziiliink.
Belépddij: az Etyeki Pikniken nincs belépd, minden programot ingyenesen lehet latogat-
ni. Minden terméket pénzért lehet vasarolni.

Az Etyeki Piknik hivatalos termékeit az informacios satraknal lehet megvasarolni: Kdsto-
|6pohér: 1000 Ft/db; Pdlé: 1400 Ft/db
A késtoldpohar nem valthato visszal

Informécio: www.etyekipiknik.hu

MAGYAR BOROK BALJA 2015

2015. februar 21.

Helyszin: InterContinental Budapest

Cim: 1052 Budapest, Apaczai Csere Janos utca 12-14.
Belépddij: 50 000 Ft+afa/fd

Immaron 10. alkalommal keriil a téli programokba a Magyar Borok Bélja, amelynek az
InterContinental Budapest ad otthont. A rendezvény célja, hogy a magas mindségd ma-
gyar borokat hozzajuk mélté kérnyezetben mutassa be exkluziv vendégeinek.

Regisztracio: info@borbal .hu
Informéacid: www.borbal.hu
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Szerkesztéi gondolatok helyett

Ifj. Lérincz Gyorgy bordsz irdsa

Kedves Olvasok!

Ifjabb Lérincz Gyorgy vagyok, 23 éves végzett szGlész-bordsz mérnok,
majus ota a St. Andrea Sz6l6birtok és egyben édesapukam alkalmazott-
ja. Az adventi idGszak vége felé kozeledve megkaptam ezt a szép felada-
tot, hogy megosszak Onokkel par gondolatot borrdl, hitrél és a Kara-
csonyrol!

Nem vagyok ir6, nem tanultam ezt a hivatast, nem rendelkezek nagy
élettapasztalattal, de nagy 6rommel fogadtam el ezt a felkérést, és re-
mélem, hogy érdekesnek taldljak majd a kovetkez6 sorokat. Ha nem, la-
pozzanak nyugodtan tovabb!

December honapot irunk. A 2014-es borok mar a pincékben pihen-
nek. Borvacsorak, borbemutatok és borkoéstolok, melyeken helyt kell
allnunk ebben az id6szakban. Kedves, érdekl6d6 borkedvelSk sokszor
teszik fel a kérdést, hogy milyen is volt ez az évjarat, hisz olyan rossza-
kat hallani. Erre csak egy sz6 jut eszembe: Aldott! Es, hogy miért mon-
dom ezt? A joisten megadta nekiink, hogy tudjunk sziiretelni, és vannak
finom boraink még egy ilyen nehéz évjaratban is. Ezért halaval tarto-
zunk.

Es még mennyi mindenért! Hogy szeret§ csalddban élhetiink, hogy
megvan a mindennapi kenyeriink, hogy egészségesek lehetiink, vagy,
hogy éppen felvirradt egy tjabb nap.

Karacsony a szeretet tinnepe, erre késziil mindenki oly nagyon. Még-
is, mintha minden késziilet csak az ajandékozasrol szolna. Azt sugal-
mazzak a médidk, hogy csak akkor éljiik meg jol ezt az iinnepet, akkor
szeretjiik igazan a masikat, ha minél nagyobb ajandékkal halmozzuk el
egymast. Emlékszem, mikor kicsik voltunk, és még nem voltunk megke-
resztelkedve, egyiitt volt az egész csalad, finomakat ettiink, ittunk, és
mi is azt vartuk a leginkabb, hogy vajon mik lesznek a fa alatt, megkap-
juk-e azokat a Jézuskatol, amiket a neki kiildott levélben kértiink.

Aztan megkeresztelkedtiink, kezdtiink templomba jarni és ra-
jottiink, hogy mi is az igazi értelme a Kardcsonynak. Tényleg a sze-

retet {innepe, hisz az Egy Isten kinyilvanitotta azt, hogy mennyire
szeret minket, gyermekeit. A legnagyobb ajandékot kaptuk téle,
amit valaha kaphattunk! Egysziilott fidt adta nekiink Jézus Krisztus-
ban, aki megvaltott minket blineinkt6l. Ez hatalmas dolog! Ra em-
lékeziink, az O sziiletését iinnepeljiik, mely iinnep a legnagyobb az
tinnepek kozott, és mindnyajan meghivottak vagyunk erre az iin-
neplésre!

Rengeteg ajandékot, kegyelmet kapunk egész évben, minden nap,
csak észre kell, hogy vegyiik. Az életiink is ajandék, mert kaptuk. Vi-
szont feladat is, mert nekiink kell megélniink, kibontani ezt az életet,
melyet veliink képzelt el a jéisten. O maga mondta, hogy mi vagyunk a
sz6l6vesszok és O a sz616t6. Azaz: a mi életiink, a mi sajat és egyetlen
torténetiink forrasa is O!

A bortermel6 is minden sziikséges elemet Istent6l kap ahhoz, hogy
bort készitsen. Kapjuk az alapkézetet, a termdtalajt minden gazdagsa-
gaval egyiitt. A vizet, a napfényt, a leveg6t. A sz6l6novényt és gylimol-
csét. A fat a hordokhoz. Az erjedést okozo élesztéket, mindent, min-
dent, sorolhatnank a végtelenségig.

A mi feladatunk, hogy a legjobb tudasunk szerint elkészitsiik borain-
kat, és ha a joisten aldasa van a munkankon, talan j6 élményt nyujthat-
nak, ha az asztalra keriilnek.

A magyar borvidékeink tényleg olyanok mintha a joisten aldasa len-
ne rajtuk, igy biztosan merem allitani, hogy mélté ékessége lehet az iin-
nepi asztalnak egy magyar bor, legyen az egri, tokaji vagy akar somloi
bor.

Probaljuk megélni ezt a Kardcsonyt mélyebben, Istent téve az elsé
helyre, és kdzosen, egyiitt halat adni, azért a sok joért, amit téle kap-
tunk!

Aldott és békés Karacsonyt kivanok mindenkinek!

Debreceni Borozé — Métra, Eger, Biikk, Tokaj és Ermellék ingyenes gasztronémiai és bormagazinja

Megjelenik negyedévente, ingyenesen, 10 000 példdnyban
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RAKOCZI PINCE

A Rikoéczi Pince a tokaji borok valésigos szentélye, azon ritka helyek egyike, ahol dlom és

valésig keveredik az odaldtogaté képzeletében. A pincét, amely a XV, szdzad elején épiilt,

kirdlyok, fejedelmek, hercegek és tibornokok vallhattdk sajitjuknak az évszizadok sordn.

A lenytigdz6 méretii lovagterem (28 m hosszii, 10 méter széles, 5 méter magas) a borvidék
legnagyobb foldalatti terme, itt vdlasztotrdk magyar kirdllyd a rendek Szapolyai Jinost
1526-ban.

Napjainkban borbemutaték helyszinéiil szolgal borbaritoknak és szakembereknek, s

emelletta borvidék borrendje is itt tartja cereménidir.

Végeldtharatlan pincedgaiban a Tokaj-Hétsz616 Sz616birtok legjobb  borait befogadé

2003, _
HETSZOLO
bormizeum kap helyet, amely évjdratonként 500-1000 iiveg tdroldséval akdr szdz

r()KJ(J‘I ASZU
évjdratidedlis feltérelek kozotti érleléséris lehetévé teszi.

BORKOSTOLASI LEHETOSEGEK A RAKOCZI PINCEBEN

6 BOROS KOSTOLO TOKAJI LEPTEKEK
Hétsz616 Tokaji Furmint 2011 Szdraz Hétsz66 Tokaji Edes Szamorodni 2005
Hétsz616 Tokaji Sdrgamuskotdly 2011 Félédes Hérsz616 Tokaji Aszta 3 Puttonyos 2004
Hétsz616 Tokaji Harslevelti 2009 Késéi Sziiretelésd Hétsz816 Tokaji Aszi 5 Puttonyos 2002
Hétsz616 Tokaji Kovérsz6lé 2007 Heérsz616 Tokaji Aszi 6 Puttonyos 2004
Hérsz6l6 Tokaji Forditds 2003
Hétsz616 Tokaji Aszi 5 Puttonyos 2004 EVJARAT KOSTOLO
Hétsz616 Tokaji Aszi 5 Puttonyos 2003
SZOLOFAJTAK ASZUI Hétsz616 Tokaji Aszi 5 Puttonyos 2002
Héts2616 Tokaji Aszii 4 Puttonyos 2004 Hérsz616 Tokaji Aszd 5 Puttonyos 2001
s Heérsz616 Tokaji Aszi 5 Puttonyos 2000
Hérsz616 Tokaji Aszti 5 Purtonyos 2001
Furmint
Hétsz616 Tokaji Aszii 5 Purtonyos 2001 NAGY ASZUS EVJARATOK
Hirslevelii Hétszo18 Tokaji Aszii 5 Puttonyos 2004 Hirsleveli
Hész616 T°kﬂiiﬂj!‘:;i‘3m?§£uﬁ°“yﬂs 2001 Heérsz616 Tokaji Aszii 6 Puttonyos 2004
Hétsz616 Tokaji Aszd 6 Puttonyos 1999 Harslevelii
" \EGSZEp, Hétsz616 Tokaji Aszii 6 Puttonyos 1996
e s
& TOKAT- "S54

=

HETSZOLO °
TOKAJ-HETSZOLO SZOLOBIRTOK 2012

RAKOCZI PINCE ES UDVARHAZ KFT.

3910 Tokaj, Kossuth tér 15.

infc koczipince.hu

Tokaj-Hétsz616 Zrt. - 3910 Tokaj Baj
Telefon: +36 (47) 352 009 - +36 (30) 35:

YO 199

www.tokajhetszolo.com - tokaj@hetszolo.hu 4 Q ’ [elefon: +36 (47) 352 408 - +36 (30) 436 5767
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