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EJJZ ENCIA

BORSZAKUZLET
. A BOROK LEGJAVA

Z/gﬂf«_em bz a borole \)i[dga&a’
Keresse fel webaruhazunkat,
ahol tobb mint 1400 bor €s parlat kéziil valogathat!

Regisztraljon, vasaroljon, értékelje a borokat,
hogy az igy szerzett torzsvasarloi pontokkal egyre kedvezményesebb aron vasarolhasson!

Esszencia Borszakiizlet - a borok legjava...
Debrecen, Bajcsy-Zs. u. 23-25.
rendeles@bor-bolt.hu

www.bor-bolt.hu
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Remélem, kedves Olvas6, nem ijesztet-
tem el a cimmel. Nem szeretjiik a 13-as
szamot, sokak szerint szerencsétlensé-
get hoz. Nos, én masként gondolom.
Nekem nagyon sokszor szerencsét ho-
zott ez a szam, még a lotton is nyertem
vele, igaz, csak 2 taldlatost, de akkor is
nyertem.

Félre a tréfaval, igen, Kedves Olvaso,
gondolom, On mar kitalalta, a Debrece-
ni Borozé 13. lapszamat tartja a kezé-
ben. En nagyon szerencsésnek tartom,
hogy ez megtortént, mert ez azt jelen-
ti, hogy lapunk allja a sarat és a nehéz
piaci koriilmények ellenére éliink, tudo-
situnk, teszteliink és késziiliink a 3.
Debreceni Bormustrara. Igen, idén is
megrendezziik a Top 20 rendezvényiin-
ket a Déri Muzeum patinds falai kozott.
Ezittal is a legutolsé négy lapszam
tesztjein legjobb eredményeket elért 20
bordszatot hivjuk meg, hogy mutassak
meg, mit is tudnak. Kézel 70 féle bort
lehet majd megkdstolni a rendezvé-
nyiinkén. Ebben az évben a diszvendég
Badacsony lesz, ahonnan négy borasza-
tot varunk szeretettel. Természetesen
Onnel is szeretnénk taldlkozni, ha van
ideje és szereti a j6 borokat, ott a he-
lye.

A lapunkban most is lesznek érde-
kességek. ElGszor mentiink az Union ki-
viilre, Maurer Oszihoz Hajdujarasra,
Szerbiaba. Most is taldlkozhatnak dj
kolléga irdsaval, orommel vettiik be a
csapatba Mika Istvan egri kollégankat,
reméljiik, Ondknek is tetszenek majd az
irasai.

Van természetesen vertikalis teszt,
az izgalmas fajtabol - kékfrankosbol, de
szétnéztiink egy kicsit az illatos fajtak
vonalan is. Bemutatunk két nagyon fia-
talos boraszt, akik bar nem fiatalok, de
sokat tanulhatunk téliik, kiilondsen a
jovébe vetett hitiik tekintetében.

Természetesen megtaldljak a szoka-
sos rovatainkat is, lapozzak, és ha véle-
ményiik van, irjanak nekiink, szivesen
vessziik az Onok akar dicsérg, akar kri-
tikus észrevételeit.

Kovacs Pal
lapkiadé
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VERTIKALIS

Csorjan Balézs frdsa

Nagyfai 2013 horddminta, hazasitas eltt

Konnyed, de csorgés szin, meggyes illat. Csipkelddd, paprikas inditas, sok flszer, hordd.
Még rendezetlen, az (tja elején van, de igy is remekiil élvezhetd a feszes testét diszitd
avaros-fliszeres fantaziak.

*. .k

Monopole Kékfrankos 2012, palackminta

Arado, érett erdei gylimolcs illat, szeder szorp. Kerek, csiszolt felilet, jol ihatd nemes
anyag. Chilis csoki, inka fépapok beavatéséra. Gyorsan a cstcsra tor, és elég jo ar-érték
aranyt kinal.

i (e (e ke

Monopole Kékfrankos 2011

Erett, de visszafogott illat, vajkaramella és dohany, s6tét szin. Az el6z6nél szikarabb, sd-
riibb ital. fzében kavé, flszerek és feketebogydsok. A tanninok mar most is elegansak,
de varhatdan még jobban besimulnak majd a borba. A 12-es mar most érettebbnek td-
nik. Lebeg a féld foltt, mint egy jogi.

(. Ok

Grand Bleu 2012, hordéminta
Sotét szin, olajos mozgas. Szilva, dohany, fekete olvasztott csoki, erds fliszerek. Nagyon
fiatal és nagyon strd, kell neki vagy hisz év, hogy kibontakozzon.

e ke

ZARSZO HELYETT

A kékfrankos parasztbor vol-
na? Aligha. llyen mindséget,
ilyen izgalmas és ujszerd
izeket vordsbortol ritkan
kapni. A gasztronémidban
remekiil megéllja a helyét,
mert nem telepszik rd az
ételre. Es hat, ahogy a mellé-
kelt dbra is mutatja, katoli-
kus miseborként sem utol-
s6. Kiemelked6 ddlékben ki-
emelked6 mindséget ad -
persze ez mar egy masik
torténet a ddl6rél.

6| Debreceni BOROZO

Grand Bleu 2013, hordéminta

Fekete és voros szin, Eger katolikus varos (Debrecen nem). Sird, matt, csokis illat. Dij-
birkdz6 izhatds: brutélis magasan Iétrejévd egyensuly, mindenbdl rengeteg van beléle.
Fantasztikus igéret, koncentracio.

0 e

Grand Bleu 2011, hordéminta

A szine hibas. Ugyanis ilyen szine a cabernet-nek meg a malbec-nek van, kékfrankosnak
nem igazan. Az ize mégis valahogy északi: sav-alkohol-test-csoki egyenstly. Szmokingos
céges bulik leitatd bora. Az ikerlanyaim ebben az évben sziilettek, menyasszonytanc utén
j6 lesz?

. (. (e (ke (ke

Grand Bleu 2009

Hogy is mondjam? Egyszer Montalcinoban egy éreg olasz borkereskedd mutatott par
brunellot. Elsére nem nagyon tetszettek: az édeskés cucc mellé furcsa, erds savak tar-
sultak. Ez a bor sem fog tetszeni a népnek. A brutélis test mellé széles savak tarsulnak,
kb. ilyen lehet a folyékony borkésav (a legnemesebb a borban 1évd savak kézil) és a fe-
kete csoki paraznalkodasa. Az anyag diadala, béarcsak Einstein érezhette volna. (si ener-
gidk jarjdk at, erévonal, szenvedéstorténet. 500 palack, 12 ezer forint darabja - csak
azoknak, akik nem viccelnek.

(e (ke e (ke




PALINKA

Palinka etikett

avagy hogy keril a palinka a poharba?

A pélinkafogyasztdsnak, akircsak a borivisnak, vannak szabilyai Azt mindenki tudja, hogy a borok kiilonb6z4 vilfajait eltérs alakd pohdrban
szolgdljak fel. Megkiulonboztetiink fehérboros, vorosboros, rozés és csemegeboros poharakat. A pohdr mérete és alakja dontéen meghatirozza
egy ital fogyasztdsdnak élvezeti értékét. Minden ital megérdemli azt, hogy a szimara megfelelg poharba legyen kitoltve.

Ahogy van konyakos és whiskys pohar, éppugy létezik olyan pohar
is, amelyik kifejezetten a palinkaknak lett kialakitva. A pohar forma-
ja, anyaga, oblossége, falvastagsaga, meredeksége, szdjanak hossza
és dGlésszoge alapvetéen befolydsolja az italok élvezeti értékét.
Ezért mindig a megfelel§ tipust késtolopoharbdl, megfelel6 hGmér-
sékleten, megfelel6 kdstolasi technikaval élvezziik az italt!

Pélinkas pohdrbdl tobbféle format, alakot és rendeltetést kiilonit-
hetiink el. A palinkafélék kostolasara, izlelgetésére legelterjedtebb -
s val6ban a legalkalmasabb - a talpas, kehelyszer(, alul 6bl6sebb, fel-
felé keskenyed§ palinkakostolé tgynevezett tulipanos pohar.

E poharfajta azért végezheti nemes feladatat kozmegelégedésre,
mert az also, 6blos rész oldalfalara enyhe mozgatassal, forgatassal
felvissziik a nediit, igy annak illatanyagai, aromai rovid id6n beliil ki-
toltik a pohar belsé terét, majd e g6zok - a levegénél konnyebb mi-
voltuk révén - a kissé sz(ikiil6 fels6 részbe dramolnak, ahol sszes(-
rlisodve tisztan és kell6en koncentralta allnak érzékszerveink ren-
delkezésére. E palinkaspohar-fajta talpa ugyanakkor megakadalyoz-
za, hogy keziink melegének hatdsa a pohar tartalmat a természetnél
gyorsabb parolgasra kényszeritse, ugyanis a pélinka késtolasara leg-
kedvez6bb héfoka a 18-20 C° fok.

Fontos, hogy ne "tekerjiik" olyan intenziven a palinkas poharban
az italt, mint azt a borkdstolasndl megszoktuk! A palinkat csak las-
san és rovid ideig mozgassuk, majd hagyjuk megpihenni a pohéarban.
Tobbszor szagoljunk a pohdrba, figyeljiik meg, ahogyan kinyilik! Mi-
nél tiirelmesebbek vagyunk, anndl nagyobb élvezetet fog nyujtani
nekiink a pélinka. Az érlelt palinkaknal kotelez6 a 3-5 perces tiire-
lem! Késtolaskor csak keveset vegyiink a szankba, érdemes megfor-

A cikk megjelenését tdmogattak:

®

Sobio b i
Sk Lgpudt

gatni az italt. Egyszerre lehajtani, "gallér mégé dobni" TILOS e ne-
mes ned(t!

A pélinka-késtolasra az tn. tulipanos poharak alkalmasak. Igen
am, de ahany kiilonb6z6 tulipan van, szinte annyi tulipanosnak ne-
vezett poharat lehet kapni ma Magyarorszagon a kereskedelmi for-
galomban. Vajon van-e érezhet6 kiilonbség a poharak kozott?

Aki kostolt mar azonos palinkat kiilonb6z6 poharakbdl tudja,
hogy ez a kiilonbség igen jelentds is lehet. Erdemes jatszani a palin-
kéaval és a kornyezetiinkben taldlhaté Gsszes tulipdnos poharat be-
vonni a tesztelésbe. (Erlelt palinkaknal nem eretnek gondolat akar
konyakos vagy tulipdnos formajui whiskys poharat is kiprébalni.)

Mozgassuk meg minden pohéarban a kitoltott palinkakat, majd
feltétleniil takarjuk le néhany percre. Ha van pohar kalapunk hasz-
néljuk azt, ha nincs megteszi egy egyszer( papirlap is. Néhany perc
véarakozas utan vegyiik le a takardst, majd szagoljuk végig a pohara-
kat. Csukott szemmel jobban érzékeljiik a finom kiilonbségeket.
Majd ezek utdn kovetkezzék a kostolds. Itt lesz igazan fontos szere-
pe a pohar anyaganak és falvastagsaganak. Igy mindenki megtaldl-
hatja azt a pohar tipust, amely szamara a legnagyobb élvezetet
nydjtja.

J6 jatékot mindenkinek!
Szivesen vennénk, ha a tapasztalataikat megosztanak veliink is a

brill@brillpalinkahaz.hu e-mail cimen! A bekiild6k kozott kisorsolunk
egy karton feliratozott brill palinkas poharat.

=

Eurépai Mez6gazdasagi Vidékfejlesztési Alap:
a vidéki teriiletekbe beruhazé Eurdpa
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Kekfrankos
feszt

Csorjan Baldzs irasa

Az itthon legelterjedtebb vorossz6l6 fajtat sok év utan
vettiik gorcs6 ala. Talan nem 16jiik le a poént, ha
elaruljuk: a kékfrankos borokat sok év palackos
érlelés és sok ora szell6ztetés utdn érdemes
fogyasztani.

A TESZTCSAPAT TAGJAI:
Csorjan Balazs, Debreceni Borozd

Darin Sandor, Debreceni Borozo, borutazo.hu
Kerekes Sandor, Debreceni Borozo

Kovacs Pal, Debreceni Borozd

Németi Attila Viktor, Debreceni Borozd



TESZT

Kékfrankos

89pom * * * * 88pnnl * * * * 87p0m * * * *

Bolyki

Kistibrik Kékfrankos 2011
lllataban flszer és pikans fis-
tOsség. fze maga a harménia:
érett alapanyag, szép iv a bo-
gyotdl a horddig. Kiegyensulyo-
zott és kerek, mint a régi nota:
I've got a black magic woman. A
Kodaly Filharménia Debrecen

Dula Bence

Egri Kekfrankos 2006

Komplex, érett bor, még szép
gylimélcsokkel - de azért érez-
ni, hogy feljiebb mar nem megy,
most kell elfogyasztani, a csi-
cson. Sdrd, kiérlelt gondolat,
hossz(i és mindent tud, mint a
kigyo Eva megkisértése el6tt.

Egri Borvar - Téth Ferenc
Kékfrankos Valogatas 2012

Fold és avar illat, mely izében is
folytatodik. Integralt tanninok,
érett afonya kifutas. Flszeres er-
dei gombéval, akdr még némi
tejszinnel is nyakan ontve.

mdvészeti f6titkara borasszocia-
ciokat irt tesztgydztes borunk-
hoz, lasd a teszt végeén.

www.bolykipinceszet.hu - 3500 Ft www.bor-bolt.hu - 1500 Ft Még nincs forgalomban.

86p0m * * * * 86pum * * * * 85p0m * * * *
Pok Kovécs Nimrod Bolyki

Nagy-Eged Kékfrankos 2009 "Monopole" Kékfrankos 2011 Ordong6s Kékfrankos 2011
Nem egyszer( ital. Egyfeldl Pércos - fekete csokis, doha- Konyakos megkozelités: sav-
konyakmeggy, finom étcsoki- nyos illat, sGtét szin. izében alkohol-anyag egyenslya, tan-
val és klasszikus fajtajelleg- barsonyos test, csiszolt felii- ninédesség. Valami olyanhoz,
gel, méasfeldl széles spektru- let, sok fekete gyiimolcs, ka- ami Uszni tud.

mu savak és kavicsagy, mész, vé, finom elegancia. Borsos,
épitkeziink? Nem a kezdd bor- fekete és lekvaros, valami jdl
fogyasztok itala, de a sokat megsiilt vad mellé.

|atott pidsoknak kilonleges
csemege.

Meér nincs forgalomban. www.monarchiaborok.hu - 2350 Ft www.bor-bolt.hu - 3050 Ft

85 pon %k Ok Ok
Grof Buttler

Egri Kékfrankos 2011

Kavé: s(r( és zaccos, bér elal-
vés ellen nem alkalmazhat6. A
tiizes, robosztus test mellé
extraktédesség tarsul. Remek
ital, de a fajtarél nem feltétle-
niil ezt gondoljuk.

ik k ok ok k 100 pont tokéletes bor
* ok ki k ik 95-99 pont  kiemelkedd, brilidns bor
*ok ok kok 90-94 pont  egyedi, elegans, nagy bor
Kk kk  85-89 pont  komplex, karakteres, nagyon jé bor
K % %  80-84 pont tehetséges, tartalmas, j6 bor
# % 75-79 pont  korrekt bor, kiilonosebb erények és hibak nélkiil
* 50-74 pont  nem elfogadhaté, gyenge bor

www.bor-bolt.hu - 3310 Ft
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84pum
* ok k
Pék Nagygalagonyas Ké;kfrankos 2009
Fekete gylimolcs illat. [zében dominéns az érett meggy, a
korty kerek, elegans. Magas szerkezet(, nem a robosz-
tussagaval hoditd északi vordshbor. Kar, hogy a délies

hangszerelési borok mogé szorult.
www.bar-bolt.hu - 3720 Ft

88pum
* %k

Pok Nagygalagonyas Kékfrankos 2011, palackminta

Sotét gyiméles szin. A korty még rendezetlen, de igy is
kellemes, zamatos. Elegancia és aromabomba.

Még nincs forgalomban.

Korona Borhaz Egri Kékfrankos 2012

Meggyes illat. Sététbe hajlo szin. Elénk savak tamasztjak a
kozepes testet. Markans tannind ital, szedres-szilvas
kifutassal.

Még nincs forgalomban.

82pum
* %k

Grof Buttler Egri Kékfrankos 2012, palackminta

Fekete magvd, olajos mozgds, olajbanyaszoknak. Zémok,
hisos bor, remek ital lesz, de vami kell vele, most még nagy-
on fiatal.

Még nincs forgalomban.

Pok Nagy-Eged Kékfrankos 2011, palackminta

Nagyon sotét animalis kezdés, hogy némi képzavarral éljiink.
Erds asvanyok, erds savak, erds szilva és tannin. Még sok
évig tarolnank.

Még nincs forgalomban.

8190m
* %k

Bukolyi Kékfrankos Vélogatas 2012

S(irti, sétét mozgas, zarkézott illat. fze nagyon fiatal még,
bdrosség és a nyelvet hlizé tanninok. Nagy igéret, de még jo
par évig érnie kell.

www.bar-bolt.hu - 4000 Ft

Sz6ke Matyas és Zoltan Matrai Kékfrankos 2011

Megosztd tétel. Frissen kibontva egyfeldl krémes extrak-
tédesség és gylimolcsck, masfeldl istallo és versenyld, amit
megkap a fogyasztd. Két nap szelléztetés utan szépen kinyi-
lik, szivarért kiallt.

www.bar-bolt.hu - 1170 Ft
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TESZT

Kékfrankos

Dalok
tlizes szekeren

Asszociacio Bolyki Kistibrik dilés kékfrankos 2011 mellé

Uj rovatunkban egy-egy tesztgy6ztes bor indukal mdsfajta élvezetet: a
kulindria mellé bekapcsolddik a muzsika. Vannak bordszkodé muzsiku-
sok ugyanis, akik valljak: a j6 bor érleléséhez folyamatosan Mozart ze-
néje sziikségeltetik. Fogyasztoként ugyanakkor csak azt tudjuk alata-
masztani: a j6 bor mellé kellemes muzsika dukal. S hogy melyik? Persze
mindenkinek mds. S mint ahogy van jé bor és rossz bor, van j6 zene és
rossz zene. Mi pedig asszocidlunk évszakrol évszakra j6 bor mellé j6 ze-
nét ajanlva.

Hds, harmatos hajnalaink és diderget6 estéink kozeledvén jol eshet
egy kandall6 vagy kalyha tiize, pihe-puha pléd melengetése, romantikus
gyertya fénye. Es ha mar mindez megvan, a belsg tiiz felfejlesztéséhez, fel-
élesztéséhez j6 eszkoz lehet a Bolyki-féle Kistibrik. A cimkén 1évé szarva-
sok és a bor tiize arra engednek asszocidlni, mintha az egyre deresebb ta-
jakon foly6 vadaszat hevébe csoppennénk, s innen mar csak egy 1épés az
Ady-féle szaguldo vad paripakra gondolni (Dalok tiizes szekerén). S mire is
vagynank leginkabb a hiivésben, ha nem hévre, mondjuk egy kis mediter-
ran zenére - a mediterrannak hat6, &m annal sokkal testesebb izek mellé -
, példaul de Falla T(iztancara (Danza ritual del fuego), és mivel igen révid,
ismétlésre lehet allitani, hiszen nem lehet megunni, vagy tarsitsuk mellé
még valamilyen mediterran, latin muzsikat, példaul Sarasate Ciganyéletét
(Zigeunerweisen) Itzhak Perlmannel. A kett6 igazabol hallgathaté kiilon,
vagy egymadst felvaltva, mindenképp elmélyitik a hallgato és a Kistibrik vi-
szonyat.

Daréczi Katalin
a Kodaly Filharménia Debrecen
mvészeti fGtitkara







BORASZPORTRE

Kovécs P4l irdsa

Hol kezdjiik? Ezzel a kérdéssel indult a beszélgetésem Thummerer
Vilivel a tufaba vajt irodaban.

Hogy megértsd a torténetemet, nagyon régrél kell indulni.

Apam erdész volt, én Karpataljan sziilettem, Ung varmegyében,
az Uzsoki hagé alatti egyik kis gyonyoriiséges volgyben. Negy-
vennégyben a romanok kiugrdsa miatt a magyar allami hivatal-
nokoknak egy napjuk volt, hogy az 6sszes ing6sagukkal egy te-
hervagonban, elhagyjak az allomashelyiiket. Kassan, a rendez6
palyaudvaron, nagy szerencsével egyesiil a csalad és egyiitt foly-
tatja az utat Budapestre, de a bombazasok miatt a vonat tovabb
megy és Thiiringidig meg sem 4all. A visszaut Pragan keresztiil
vezet, majd hosszu hanykol6déas utan Eger kovetkezik, ahol ro-
konok fogadjak be a familiat. A csaldd nagyon mostoha koriil-
mények kozott kénytelen meghuzni magat, id6vel sikeriil az
apanak éllashoz, és szolgalati lakdshoz jutni egy Eger kozeli fa-
telepen.

A fiatal Vilmos szereti jarni az erdét az édesapjaval, de érdekli a
sz6l16, és a benne dolgozé emberek is. Ezeken a sétakon figyeli a
novényeket, beszélget a dolgoz6 emberekkel, természetesen er-
dész szeretne lenni, mint az édesapja. A Soproni Erdészeti Tech-
nikumba nem sikeriil bejutnia, igy jon a gimnazium, majd a Kecs-
keméti Fels6foki Mez6gazdasagi Technikum, melyen szG6l6- és
gylimolcstermesztési szaktechnikusi képesitést kap. Hét eszten-
deig dolgozik a nagyrédei téeszben, majd hazatér Egerbe, és itt
inditja be bérelt foldeken a kertészeti véllalakozasat. ElGszor
csak rozsaté termesztés, aztan vagott virdg, majd féliasatorban
disznovény termesztés kovetkezik, végiil egy kis viragbolt az eg-
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ri piacon. Ekkor még sz6 sincs sz616r6l. A véllalakozas jol prospe-
ral, folyamatosan fejlédik és novekszik és a csalad is gyarapszik.

Es akkor jon az olajarrobbands, pillanatok alatt kideriil, hogy véget
kell vetni a kertészeti vallalkozasnak, a koltségek kitermelésére
nincs esély. Valtani kell.

A 80-as éveket irjuk, Uj szelek fujnak, engedélyezik a szakcsoporto-
kat, igy aztan 7 hektar teriileten a csalad kozremiikodésével az Afri-
ka dtl6ben elindul a sz6l6termesztés.

Vilmos semmit nem bizott a véletlenre, ha valamibe belekezdett, ab-
bél a legjobbat akarta csinalni, igy aztan korbejart néhany borvidé-
ket, Ausztridban, Dél-Tirolban, Olaszorszdgban, Franciaorszagban,
hogy kitapasztalja a mindségi borkészités fortélyait. Mert kétség
sem fért hozza, hogy csak mindségi borokat fog késziteni és a sajat
borozéban, minél szélesebb valasztékban értékesiti. De ez még min-
dig csak folyobor, ekkor csak az dllami vallalatok palackozhatnak.

1989-ben aztan megnyilt a lehet6ség, maszek bordszatok is palac-
kozhattak bort, a Thummerer Pincészet az els6k kozott volt. 1990-
ben az Orszdgos Borversenyen nagy meglepetésre 1 arany és 3
eziistérem az eredmény, és ezzel elnyeri a legjobb egyéni pincészet
dijat, a Hungexpo kiilondijat, igy rogton a figyelem kozpontjaba ke-
riil a Thummerer Pince.

1992-ben megveszik a noszvaji pincét, mert az egri pincéiket mar ki-
nétték. Els6 évben lakdkocsiban laktak, féltek Grizetleniil hagyni az
értéket, aztan dtmenetileg bekoltoztek a feldjitott, tufdba vajt pin-
celakasba. Egy évre tervezték, nyolc lett beldle.



A 90-es évek elején a nagy hungarovines tapasztalatokkal rendelkezé
Garamvari Vencel beinditja a borkereskedését és a vendéglatasban is
érezhetd egy kedvezd folyamat, igy a pincészetnek nincs gondja az ér-
tékesitéssel. Lehet a vallalkozas fejlesztésére koncentrdlni, de nem
konnyd, mert bar mar hozza lehet jutni banki hitelekhez, de bizony a
42 %os kamat kitermelése nem egyszer( feladat. A csaldd azonban
Osszetart és keményen dolgozik, a boraszat meg szépen fejlédik.

1995-ben Thummerer Vilmos felér a csticsra, megkapja az Ev Borterme-
16je dijat, most mar ismerik az egész orszdgban és keresik a borait,
egyre népszert(ibb lesz a jol ismert stilus, amely a mai napig keresett a
borpiacon, a szép testes, kerek, tartalmas, hosszan érlelt és sokaig ta-
rolhat6 fehér és voros bor. Mara mar a pincészet minden olyan eszkoz-
zel és tudassal rendelkezik, amely a minGség bor készités elengedhe-
tetlen kelléke. Szaz hektaron, a legjobb dilékben termelik a sz6l6t,
még mindig Vilmos szakmai feliigyelete mellett, a pincében tobb szdz
hordéban érlelédik a nemes nedd, de folyamatosak a sz6lGtelepitések
és a miszaki fejlesztések is, mert haladni kell a korral, aki megall, le-
marad, vallja Vilmos. 2011-ben elnyerik az Ev Pincészete dijat.

Thummerer Vilmos még mindig egyéni vallalkoz6, igy vagyonaval felel
az lizleti tevékenységéért és nem mellesleg a negyven csaldd boldogu-
lasdért, akik egész évben téle kapjak a megélhetésiiket. Az évi 350 ezer
palack bor elkészitése és eladdsa mar a feladatok megosztasat koveteli
a csaladtol. Vilmosé a sz6l6 és a pince feliigyelete, felesége Katalin mar
abbahagyta a pincei munkat, jelenleg 6 tervezi a cimkéket, katalogust,
marketing anyagokat és az irodai munkaban is vallal feladatot. A gyere-
kei koziil a vendéglatas és gasztrondmia Eva és férje feladata, 1ldiké fe-
lel a lovas agazatért, Tamds jelenleg a Debreceni Agrartudomanyi Egye-

tem Kertészmérnoki karan tanul, hogy atvehesse az édesapja feladatat.
A borok készitése is jo kezekben van, amit jol bizonyit a borasz,
Lamport Jézsef idei Ev Egri BortermelGje dija is, amit most el6-
szOr egy olyan bordsz kapott meg, akinek nincs sajat pincésze-
te. Minden csalddtag a véllalkozasban, a véllalkozasért dolgozik,
sOt a 4 unoka a vallalkozds szamara hasznos szakirdnyokban ké-
pezi magat. Lathatéan a Thummerer Pincészetnek nem lesznek
generaciovaltasi problémai, az utanpotlas biztositott.

A jovével kapcsolatos érdekl6désemre rovid gondolkodas utan Vil-
mos a kovetkez6t mondta:

Amit csindlunk, azt az utédainknak szanjuk, de ennyi év utan is még
mindig van mit és lehet is tanulni, nem szabad megallni. A sz616t fo-
lyamatosan ujitani kell, kisérletezni kell fajtakkal, van, amit el kell
hagyni, masokat be kell telepiteni, meg kell talalni a borvidék kortil-
ményeinek legjobban megfelel6 fajtdkat, hogy a legjobb borokat ké-
szithessiik. Modernizalni kell a palackozot, szeretném a palacksza-
mot fél milliora névelni, ehhez is meg kell teremteni a feltételeket.
Szeretném még tiz év milva is a sz616t mivelni, tudod, édesapam
76 éves koraban szGl6t telepitett és 81 évesen meg is kdstolta a bo-
rat, én is szeretném.

Korbejartam a pincét, voltam kint a Tekenéhati ddlében, lattam a
sz6lGsorokat, nézem Vilmost és azt gondolom, hogy fantasztikus
er6 van ebben az emberben, aki képes volt létrehozni egy ilyen val-
lalkozast, az biztosan tiz év mulva is itt lesz. Aztan eszembe jut,
hogy de jo lenne vele tiz év mulva is csindlni egy riportot a Debrece-
ni Boroz6 szamadra. Adja Isten, hogy igy legyen.
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TESZT

Darin Sandor irdsa

[llatos fehérborok

91p0m * * * * *

Holdvélgy Borészat

Intuition No.2

Tokaji Sargamuskotaly 2008
Nyulaszo ddlé

Nagyon intenziv, Osszetett és
egyben harmonikus illat és
izvildg megtestesitdje. Tokéle-
tes egyensulyd, fiatalos lendile-
tl mégis nagyon komplex, érett
bor.

www.vinvin.hu - 8500 Ft

90punt * * * * *

Barta Pince

Oreg Kirly dil6

Tokaji Furmint - Muskotaly 2012
Nagyon szép, gazdag illat. {zé-
ben is, akarcsak illataban a kér-
tés-mangés aromak dominal-
nak. Végteleniil izgalmas, har-
monikus bor.

www.bartapince.com - 4000 Ft

88pom * * * *

Holdvélgy Borészat

Exaltation Tokaji Sargamuskotaly
2011 Nyuldszo ddilé

(Méd - Tokaj-Hegyalja)

lzgalmas, barackos illat. fzben is
intenziv aromak jellemzik. Har-
monikus, zamatos, hosszan
megmarad a szajban.

www.bor-bolt.hu - 4570 Ft

87pom * * * *

Himesudvar Pincészet

Tokaji Sargamuskotaly kései
2013 Malomfeli dilg

Kedves illataval, szép sav-cu-
kor egyensulyaval, zamatos
izével igen megnyerd bor.

www.himesudvar.hu - 2990 Ft

A TESZTCSAPAT TAGJAI:

Csorjan Balazs, Debreceni Borozo

Darin Séandor, Debreceni Borozé, borutazo.hu
Kerekes Sandor, Debreceni Borozd

Kovécs Pal, Debreceni Borozd

Németi Attila Viktor, Debreceni Borozd
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87pnnt * * * *

Bolyki Pincészet és Szdldbirtok
Meta Téma 2012
(palackminta)

lzgalmas, komplex illat. {zében
is érett déli gyiimolcsok, korte
aromak parosulnak a szép sa-
vakhoz. Igen kerek osszképet
ny(jt.

Nincs még forgalomban.

ek ke kk 100 pont
ke k ke ke 95-99 pont
ok ke kk 90-94 pont
* kx k. 85-89 pont
K %k 80-84 pont
* % 75-79 pont
* 50-74 pont

87pont * * * *

Arvay Csaladi Pincészet

Tokaji Edesem 2013

Nagyon szép, gyiimolcsos illat.
Harmonikus, izgalmas aromak.
Szép egyenstlyban Iévé, iga-
zan kellemes bor.

www.arvay.eu - 3000 Ft

tokéletes bor

kiemelkedd, brilians bor

egyedi, elegans, nagy bor

komplex, karakteres, nagyon jé bor

tehetséges, tartalmas, jo bor

korrekt bor, kiilondsebb erények és hibak nélkiil
nem elfogadhatd, gyenge bor



TESZT

Illatos fehérborok

87,30“1 * * * * 86punt * * * * 84punt

Tokaj-Hétsz816 Szdldbirtok
Bistro Sargamuskotély 2011
Erett, behizelgd illata megnye-
r6. Osszecsiszolodott aromak,
krémesség, kerek savak igazi
nagyvilagi borra teszik.

www.bor-bolt.hu - 2010 Ft

85punt * * * *

Tokaj Nobilis

Tokaji Sarga Muskotdly 2013
Mér illatdban is megnyerd. A
szajban szép gylimodlcsos aro-
mékat bontogat. Kellemes
édessége tokéletes harmani-
&ban van a savaival.

www.bor-bolt.hu - 2160 Ft

85punt * * * *

Patricius Borhaz
Sérgamuskotaly 2012

Szép, gylimélcsos illata citru-
sokban gazdag. Ude zamatos
izvilagat a szép savak teszik
igazén kerekké.

www.bor-bolt.hu - 1520 Ft

Himesudvar Pincészet

Tokaji Sarga Muskotaly kései
2012 Malomfeli dilg
Behizelgd illat, kivalo sav-cu-
kor egyensuly. Izében nagyon
komplex, igazi komoly bor.

www.himesudvar.hu - 3990 Ft

85pam * * * *

Szent Tamds Sz6l6birtok
és Pincészet
Mad Tokaji Harslevelli 2012

Visszafogott mézes illat. fz¢-

ben kortés-virdgos zamatok.
Szép kerek, érett bor.

www.bor-bolt.hu - 2400 Ft

85 pon

Molndr és Fiai Pincészet
Matrai Irsai Oliver 2013

Erett, enyhén édeskés illat és
iz jellemzi. Elegéns karakterd,
igazi "party" bor.

www.molnaresfiai.hu - 1000 Ft

%0k (%
Bérdos és Fia Pincészet Mythos 2013
Fiiszeres-parflimas illat jellemzi. Egységes, szép savaival komoly po-
tencidllal rendelkezd bor.
www.bor-bolt.hu - 1360 Ft

Arvay Csalddi Pincészet

Angi Tokaji Sdrgamuskotaly 2013

Kifinomult, nemes illat jellemai. {zét a birsalma és nyari barack teszi iz-
galmassa. Szép savszerkezete igazi simasagot kolcsondz a bornak.
www.arvay.eu - 1700 Ft

Molnar és Fiai Pincészet JO VETEL!

Felsé-Magyarorszagi Muscat Ottonel 2013

Nagyon megnyerd illat, gyimdlcsds-viragos illat jellemzi. Indiai flisze-
rezési halételek mellé tokéletes.

www.molnaresfiai.hu - 1000 Ft

88pom
* 0k %k
Eger Cottage Eger Cottage fehér 2012

Erett, megnyerd illat és aromak jellemzik. Szép testd, komoly bor.
www.bor-bolt.hu - 1910 Ft

Majoros Birtok Tokaji Sargamuskotaly 2013

Halvany szin, gyamélcsds, picit filledt illat jellemzi. {zében alma, érett
sz016 és gydgyfiives jegyek dominalnak.

www.monarchiaborok.hu - 1830 Ft

Carpinus Borészat Carpinus Sauvignon 2013

Bodzas, poszmétés illataval, markans fzvilagaval, szép savaival igazan
izgalmas bor.

Megvasarolhatd a pincénél.

Babiczki Wine Métrai Irsai Olivér 2013

Halvany szalmasarga szine nagyon elegans megjelenést ad neki a po-
harban. Friss, zoldalmas-kortés, gylimolcsos karakter jellemzi.
www.babiczki.hu - 1500 Ft

82pom
* 0k %k
Qrsolya Pince Hetedhét Fehér 2013

Erett illat, erGteljes citrusossag, komoly savak. Igazi férfias tétel.
www.bor-bolt.hu - 1700 Ft

Meétra Hill Irsai Olivér 2013

Gylmolcsos-fliszeres illataval, lagy savaival kellemesen tide bor. Nap
végi frissitd italnak tokéletes.

www.bor-pont.hu - 1120 Ft

8 1 pont
* 0k %k
Meétra Hill Gréf Nagyrédei Muscat Ottonel 2012

Illataban picit fanyar, zében kellemes, de kissé visszafogott bor.
www.bor-pont.hu - 2190 Ft

Bérdos és Fia Pincészet Matrai Irsai Olivér 2013

Szép, de egyszerti karakterd bor. {zében némi fanyarsag vegyiil a gyii-
molcsds aromak kozé.

www.bor-bolt.hu - 1330 Ft

Debreceni BOROZO 15



BORASZPORTRE

Kovécs P4l irdsa

A ROzsas-tetoOn

Dr. POk Tamas

P6k Tamast mar Isten tudja, miéta ismerem, még a Pok-Polonyi Pin-
cészet korabdl, ha jol emlékszem. Mara mar j6 bardtomnak mondha-
tom. Sok mindent tanultam ettdl a halk szavt, de hatarozott ember-
t6l. Kivancsiva tett, hogyan jutott el idaig, igy aztdn elmentem hoz-
z4, hogy beszélgessiink egy kicsit rola, a borairdl, a csaladjarol.

Egerben taladlkoztunk, mert nem tudtam, hogy hol is lakik a Pok
csalad. Eddig azzal kérkedtem, hogy ismerem Egert, de Tamast ko-
vetve a kacskaring6s utcakban, egyszerre csak elvesztettem a fona-
lat, és akkor az egerszaldki utnal kotottiink ki. Kiderdilt, hogy nem is
a varosban lakik, hanem Egerszalokon, annak is a szélén, a szolati ut
mellett, a R6zsds-tet6n.

Nem hallottam még a Rézsas-tet6rél, de most mar tudom, hol
van, és irigylem is érte Tamast. Képzeljék el, hogy reggel a konyha-
ablakon kinézve a Nagy-Egedet latjak, délutan a teraszon teazgatva,
borozgatva meg a kékszind Matrat, kozépen a Kékessel, koros-kortiil
pedig gyonyord szaloki és szolati sz6lGiiltetvények sorjaznak.

Tamas t&sgyokeres egri srac, aki szereti a bioldgiat. A sziilei nem
foglalkoznak sz6l6vel, csak a nagyapjatol hall errél-arrél. Kutatonak
késziil, de nem veszik fel Szegedre, a biol6gia szakra, igy marad a
Kertészeti Egyetem. Végzett kertészként Egerben a nagy olvasztéba
keriil, a borkombinatba, ahol sok mostani ismert bordsz is megfor-
dult - a teljesség igénye nélkiil olyanok, mint Dula Bence, Sike Ta-
mas, Gal Lajos vagy Lérincz Gyuri.

A kutatoi véna csak kimutatkozik bel6le, igy kertiil at az Egri Sz6-
lészeti Kutatéhoz, ahonnan egy pélyazat ttjan sikeriil egy évre kijut-
nia Kaliforniaba, Napa Valley-be. Itt, mivel a mexikoi sz6l6munkasok-
bél j6 sok volt, kénytelen belekéstolni a borkészités tudomanyaba,
ami nem is esett nehezére. Hazatérve hat éven at a Kecskeméti F6-
iskolan tanit, majd 1991-ben Szekszardra koltézik és bedll a
bataapati, mocsényi bordszathoz (ma Eurébor Kft.), ahol a MGcsényi
Kastélyborok késziiltek. Nagyot nevetiink, amikor kidertiil, hogy tiz-
éves ismeretségiink hirtelen tovabbi tiz évvel megnovekszik, hiszen
a 90-es évek elején ezek a borok a kedvenceim kozé tartoztak.



1997-ben kiilonb6z6 okok miatt, talan egy kis honvaggyal kiegé-
sziilve, kénytelen valtani, igy keriil képbe a barat, Polonyi Gyorgy,
akivel kozosen a Verdszaldban elinditjak a nagyon révid id6 alatt ne-
vet szerzG Pok-Polonyi Pincészetet, ahol mar sajat sz616bdl, sajat el-
képzelések szerint késziilnek a borok. Parhuzamosan dolgozik a
Monarchia Bordszatban is, igyekezve megtalalni az amerikai piacra
vezet6 utat, Kovacs Nimrod segitségével. 2005-ben a két pincészet
0sszeolvad, a Monarchia kivasarolja Polonyi Gyorgyot, Tamas pedig
kistulajdonosként és boraszként marad. Az amerikai piac igényeinek
kielégitésére érkeznek a tengerenttlrdl boraszok, sz6lészek, probal-
jak kialakitani az 4j strukturét, 4j elképzelésekkel, atoltasokkal, Ta-
mas kénytelen engedni, visszahtizodni.

Erik az elvalas, amely kulturdlt formaban 2008 végén kovetkezik
be, bar Tamas még késGbb is tandcsadoként segit a volt cégének, de
mar teljes egészében az (j pincészet beinditdsan jar az esze, igaz,
még csak a fél sz616 termésébdl. Kozben ir a Bor és Piacba, oktat és
dolgozik a sz6l6ben, a nagyapja pincéjében.

Az oktatéastol soha sem fordul el, az Eszterhdzy Kéroly Féiskola
bordszati analitika és boraszat tanszékén, a Borkulttra K6zpont ke-
retein beliil ma is oktatja Gal Lajossal kardltve a borkultdrat a hall-
gatoknak. Kozben neveli az ikreit és m(veli a sz6l6t, még mindig
csaladi segitséggel, egy fikarcnyit sem engedve a maga elé dllitott
mindségi kovetelményekbdl.

Jelenleg 4,5 hektar sz6l6t mivel, a legjobb egri teriileteken, a
Nagy- Egeden, a Sikhegyen, a Nagygalagonyasban, a Pajdosban. Min-
den teriiletnek megvan a maga szépsége, melyek jol kiegészitik egy-
mast. A Pajdos pedig a majdani Gran Superior Bikavér teriilete lesz,
ahonnan mdr ma is szép voros bor késziil, a Pajdos.

Tamasnak komoly tervei vannak. A hdz kézelében, tigy 50 méterrel
lentebb épiil majd fel a pince és a késtolohadz egy szép nagy terasszal,
kilatassal a gyonyor( szolati sz6l6kre és a Kékesre. A jelenlegi 8-10 ez-
res palackszam legfeljebb 15 ezerig fog felnéni. Mindezeknek id6tavla-
ta is van - ha nyugdijas korba ér, akkor mar a fitk is iskolasok lesznek
és besegitenek a sz6l6ben, pincében. A szdlati, szaloki sz6l6dombok
kozott kialakitott séta- és kerékparutakon kozlekedd és elfaradé turis-
tak, a sz6l6k kozott megbujoé teraszon megkostolva a POk Pincészet
szép borait, viszik hirét azoknak, esetleg egy-egy palack formajaban is.

J6 volt iildogélni ezen a szép panoramdju teraszon és hallgatni a
halk szavd, de hatdrozott, masok altal talan mar kozépkoranak is
gondolt, de lelkében nagyon fiatal ember tavlati elképzeléseit és lat-
ni a szemében azt az eltokéltséget, amely biztossa tette szamomra,
hogy az elhangzottak nem almok, hanem hatérozott tervek.

Biztos vagyok benne, hogy én még fogok iildogélni azon a tera-
szon és kostolgatom a Tamds jobbndl jobb borait. Taldn a Grand
Superior-oket is, ugye, Tamas?



KITEKINTO

A beszélgetést lejegyezte: Darin Sdndor

Hagyomanyok,
mint egyetlen lehet0ségek

A szerémségi borokrol beszelgettiink Maurer Oszkarral

Milyen gyokerei vannak a bortermelésnek a Szerémségben?

A Romai Birodalom idején ez a teriilete Sirmium néven Pannonia
provincia része volt. Probus romai csaszar itt engedélyezte elGszor
Italian kiviil a sz6l6 telepitését. Matyas kirdly udvaranak torténetiro-
ja, Galeotto Marzio elsGsorban a szerémi borokat emlegeti. Antonio
Bonfini is a kiralyi kertek sz6l6lugasaért és a szerémi borokért lelke-
sedik. Vitéz Janos ugyancsak az aranyat termé szerémségi sz6lGket
dicséri. A torok id6k utan elnéptelenedett teriileteken a betelepiilé
németek vették fel a szGl6termesztés "elejtett fonalat". Ok karoltak
fel a helyi borkészitési hagyomanyokat és elkezdték felfedezni ezzel
a régi szerémségi "markakat" is. Matyas kiraly idejében példaul vol-
tak a szerémi fehér és voros iirmos borok, amik szépen lassan kiszo-
ritottak az udvarbdl az itéliai borokat. A XVIII. szdzadban a térség-
ben jelentds fejlesztések torténtek és szamos német csalad telepe-
dett le a Szerémségben. Karlocan példaul a véros teljes belvarosa né-
met szG6lémfveld, borkészité csaladok altal volt lakott. Jokai Mor is
megemliti egyik frasdban, hogy az egyébként nem borkedvel6 PetG-
fi Sandor a karlécai iirmost szerette és mindig "egy pisztollyal", azaz
egy pisztolycsényi mennyiséget kért belGle. Az 1910-es években
csak a Szerémségben 12 ezer hektaron termesztettek példaul kadar-
kat, melybdl f6ként siller bort készitettek. 1920-ban a varosnak &t-
ezer lakosa és 527 bejegyzett bordszata volt, ami azt jelenti, hogy
kevesebb, mint tiz emberre jutott egy boraszat. Ezekbdl is lathat-
juk, hogy az I. vilaghdborat megel6z6 idGszakra ezek a borok igen
ismertek és elismertek voltak. Sajnos Trianon utan a borvidék lassan
elvesztette a nimbuszat.

Te mikor kezdtél borral foglalkozni?
1994 6ta foglalkozom borkészitéssel. A hobbi szinten indult borké-
szités aztan a 2003-ban épiilt pincénkkel és az akkor vasarolt sz616-
teriiletekkel 6ltott komolyabb format. Boraszatunk féként 6shonos
fajtakkal foglalkozik, viszont a valasztékunk 20 szazalékat vilagfajtak
alkotjak, hogy azokon keresztiil is mérhet6 legyen a szerémi borok
mindségi teljesitménye a nemzetkozi viszonylatban is.

Milyen széldfajtdkkal dolgoztok?
Mi két teriileten gazdalkodunk, a Dél-Csongradi borvidéken 5 hek-
taron és a Szerémi borvidéken 10 hektaron. Termesztett sz6l6fajta-
ink a kadarka, furmint, szerémi zold, kovidinka, bakator, mézes fe-
hér, sarga muskotaly, banati rizling, fehér kadarka, vadfekete, rajnai
rizling, pinot noir, cabernet sauvignon, merlot és kékfrankos. Az &s-
honos fajtak a filoxéravész soran javarészben kivesztek. Nekiink ab-
ban a szerencsében van résziink, hogy a Szerémségtdl északra elte-
riil6 torténelmi Dél-Csongradi borvidéken a korabban "fel"telepitett
6shonos szél6fajtak atvészelték ezt a pusztuldst. Ilyen fajtak példa-
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ul a szerémi zold és a szigeti, vagy mas néven furmint is. Ez utébbi
néveredete onnan jon, hogy a Szerémség a Duna-Drava-Szava ha-
romszogben fekszik és aradasok idején igazi szigetté alakult a
Tarcal-hegy. Ez nem jelenti azt, hogy a furmint az szerémségi fajta -
hiszen mashol is el6fordult -, de nagyon sok helyre, igy a Balaton tér-
ségébe is innen keriilt el Szigeti néven. Napjainkban tjra termesz-
tésnek indult a térségben a furmint. Rajtunk kiviil egy masik bora-
szat is foglalkozik a fajtaval.

Miivelési modot tekintve is érdekességnek szamitanak a termdhelyeid.
Igen, nekem van a legtobb bakmiivelés(i sz616m, szam szerint 55
ezer t6ke. Ezek az egyik legrégebbi telepités(i sz6l6t6kék a Karpat-
medencében. Nem hidba eskiidtek erre a miivelési mddra eleink, és
napjainkban is tobb kisérlet igazolta, hogy ez a miivelési moéd adja a
legjobb termést ezen a vidéken. Egyes teriileteket a gazdasagossag
miatt fel kellett ugyan adjak, de még igy is a 90 ezer tékének tobb
mint a felét hagyomanyosan miveljiik. Folyamatosan dolgozunk
azon, hogy tovabb csiszoljuk a rendszert, beleértve a munkaerét, a
gépeket és a logisztikat is.

Milyen titon jar most a borvidék?
Tobbedmagammal azon dolgozunk, hogy ujjaélessziik a borvidéket.
Ertem ez alatt mind a sz8l6fajtdkat, mind a hagyomdnyos bortipuso-
kat. Nem biztos, hogy ez a probalkozas sikeres lesz, de jelenleg két
magyar boraszat munkalkodik ezen. Sajnos, a mi tiirelmiink és lehe-
téségeink is végesek, viszont nagyon eltokéltek vagyunk.

Mennyire elfogadott a szerémségi bor napjainkban?

Ovatosan kell ezt a kérdést kezelniink, mert egyforman érzékenyek
erre Magyarorszagon a magyarok és Szerbidban a szerbek. Egyediil
mi, délvidéki magyarok vagyunk egységesen biiszkék a borainkra.
Nem akarom ezzel azt mondani, hogy barmelyik borvidéknél jobb
bor terem nalunk, de akik mar jartak ndlunk, azok tiirelmesen var-
jak, hogy ezek a hagyomanyok kézzel foghat6 magas minGség(i bo-
rokban sziilessenek djja. Egy borvidék megitélésénél nemcsak az
szamit, hogy ott milyen borokat készitenek, hanem az is fontos,
hogy tiz évjaratbol hanyszor tudnak jo bort késziteni. Jelenleg még
nem tudjuk megitélni, hogy egy szerémségi csticsévjarat adott
csticsbora jobb, vagy rosszabb lenne egy masik borvidék azonos ti-
pust boranal, de hamarosan lesznek erre is sszehasonlitdsi alapja-
ink.

Milyen irdnyban ldtod a borvidék jovajét?
Nem gondolom, hogy akar egy fajtat, vagy bortipust kellene a zasz-
l6nkra tdzniink. Sok borkészit6 és borvidék is ugy gondolja ma Ma-
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A Csiki Sandor utca elején — ha valaki nem tudnd, ez a sétalé utca tlls6 vége — volt egy
gumis mdhely, mogétte pedig egy szép pince. Gal Tibor és csaladja meglatta benne a le-
hetdséget, Ipacs Géza pedig elkeresztelte Fazidnak.

Az elsd elgondolés szerint a Gal Tibor Pincészet atkoltozott volna Verdszalabdl az (j hely-
re, de nagyon hamar kiderl, hogy feldolgozasi szempontbél ez nem a legjobb megoldas,
igy a feldolgozas maradt a régi helyen, az (] pedig — a Gal Tibor Fizi6 — az érlelés és ven-
deglatas helyszine lesz.

A pincészet korhatar nélkill varja a fiatalosan mozg6, érdekiddd borszeretd vendégeket
egy nagyon szépen kialakitott, elegans és mégis jol atlathato, kellemes helyre Eger bel-
varosaban.

Az els6 és legfontosabb cél egy korszer(i, a mai kor igényeinek megfeleld bemutato
pince, borbar kialakitasa, ahol a kereskedelemben és gasztrondmiéban forgd tételek
mellett be tudjék mutatni a pincészet kiilonleges, egyedi borait is, amelyek csak itt
lesznek késtolhaték. A masodik cél, hogy a j6 bor mellé kell egy j6 konyha, mégpe-
dig egy szommelier konyha, ahol a borokhoz igazitjak az ételeket és falatkakat, figye-
lembe véve a vendégek igényeit. A harmadik cél, bemutatni a vendégeknek egy szép
érleld pincét, amely a kdstold &4gbol is kivaléan lathato. A negyedik cél, megterem-
teni a helyszint a Bikavér Mizeum részére, amelyben vizulisan és interaktiv mddon
is meg lehet ismerkedni a Bikavér torténetével, kialakulasaval, a fontosabb terme-
|6kkel és nem mellesleg minden kedves vendég elkészitheti a sajat Bikavér borat,
akar palackozott formaban is.

Persze ezek csak a f6 célok, mert még szdmos més Gtlet is van a tarsolyban. A hely ki-
valéan megfelel kilonb6z6 mdvészeti események, kiallitdsok, zenei, szinhazi eléadasok
megrendezésére. Tavlatilag az is belefér, hogy majd valamikor az Egri Bikavér értékesités
fontos pontja legyen, ahol az dsszes egri borasz bikavér bora elérhetd lesz a kedves bor-
fogyasztok, vasarlok részére.

Most a Gal Tibor Faziéban, tekintettel a fiatal vezetére, elsdsorban az Ujszer(iség, a fia-
talsag dominal. Ok lathatéan jol érzik magukat ezen a korszer(i helyen, de az iddsebbek
sem fognak csalddni, ha betérnek, mert kivalo szakemberek szép borokkal és hozza ill6
pompas ételekkel kényeztetik ket.

Keressék Egerben a Gal Tibor Fzidt — remek szérakozashan, kellemes éiményben lesz
reszik!

Lamport Jozsef féborasz
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Sz6l6termeld okleveles kertészmémak vagyok. Kizarélag csaladom szél6jével foglalkozom, el-
adasra termelek. A Heves megyei Novajon lakom, kézel Egerhez. Kilenc hektéron gazdalko-
dom.
Mostanaban szép az iiltetvény, remelem, hogy a peronoszpdra nem teszi tonkre a vords és fe-
hér fajtakat. Nyugdijas vagyok, j6I birom magam: az es6zés miatt sokat kell kaszalni és kapal-
ni. Hogy mit kaszalok ilyenkor? Hat a fiivet a t6kék minden masodik soraban. Fontosnak tartom
ugyanis a természetes talajtakar6t, ami fi és szalma - igy védem a foldet a szérazsag és az
er6zid ellen. Szerves tragya nélkil is potolhatom a talaj sziikségleteit. Nem én taléltam ki, oszt-
rak szomszédaink is igy csinéljak. Nem szeretném foloslegesen terhelni a ndvényt, hajtasvalo-
gatasnal ligyelek arra, hogy szell6s legyen, a sz6l6 lathassa a napot. Vastagabba valik a bogyd
héja, kevesbé érzékeny a betegsegre. Nyaridd van, béven van tennivalém.
Hivatasom kot az 4gazathoz, a hegykdzséghez. A diploma 6ta Iépegettem eldre egyet-egyet a
szakmaban. Egyszoval tanultam és tanitottam. Novenyvédelmi, majd talajerd gazdélkodasi
szakmérndk, egyetemi és akadémiai doktori cimet szereztem. Dolgoztam szélészeti és bora-
szati kutatdintézetekben, 10 évig voltam a gyéngydsi fGiskola kertészeti tanszékvezetgje. On-
nan mentem nyugdijba.
Az oktatas mellett mindig szélével foglalkoztam. Emlékezetes marad szamomra a nagyhir( bo-
rasz, Gal Tiborral vald kdzos munkam: szaktanacsadéja voltam. Megbecsilt, elfogadott.
En szinte minden munkahelyen jol éreztem magam, eredményes voltam a kutatointézetben,
az Egri Csillagok Termeldszovetkezetben, a féiskolan. Sokra tartom munka-és palyatérsaimat.
Kozottik is a sz6l6nemesité néhai Csizmadia Darab Jozsefet és Kiraly Ferenc nemesit6t. No
és a volt tanitvényaimat, akik igy harmincan akartak velem koccintani a Bikavér Unnepen. ..
Szerettem a munkamat. Sokat foglalkoztam egyebek mellett a sz6l6termesztés technoldgia-
val, a tékem(iveléssel, a tapanyag gazdalkodéssal.
Mi foglalkoztat jelenleg? Probalok-e valamin valtoztatni? Kritikus vagyok, érdekel a jelen, a jo-
v6. Nem csak a sajatom, mindannyiunkeé. Foglalkoztat a szakmam, a boraszat szerepe és hely-
zete Egerben, a sz6l6termeldk és boraszok megélhetése. Figyelemmel kisérem a szélémive-
les és kutatas eredményeit, a komyezetvédelmet. Kozelrdl érint a szaktanacsadas: j lenne, ha
tudés emberek segitenék a gazdakat az (j technika és technoldgia alkalmazasaban. Azon va-
gyok, hogy a borvidéknek markans arculata legyen. A chardonnay az chardonnay, a kékfrankos
pedig kékfrankos jellegd legyen. Melyik a j6, a jobb bikavér, ha ennek is, annak is mas az alap-
bora? Sok fajta bort &llitunk eld, ezzel szemben példaul Tokajban megelégszenek Gttel. Vilaghi-
riek. Jobban kellene vigyazni a borvidék és a pincészetek karakterére. Hiényoznak a szakmai
egyesiiletek, pinceszovetkezetek kellenének. Kis tételben ugyanis a sok kistermel6 nem tudja
gazdasagosan eladni a termékét. Mindenkinél van j6 bor, ezekbdl egytittesen piacképes volu-
ment lehetne teremteni. Es amit nagyon lényegesnek tartok: nyerjik meg a fiatalokat kedvelt
boraik kulturélt fogyasztaséra.
Jo érzés, hogy tanitvanyaim gyakran fordulnak hozzam: "Tanar r, irom a doktorimat. Segitene?"
Ha csak tudom, beszerzem nekik a sziikséges irodalmat. Ez a legnagyobb 6rém szamomra.

Dr. Varga Istvan sz6l6termeld



NORI KERDEZ

Nem egyszeri eligazodni a borok viligiban annak, aki nem ezzel foglalkozik minden héten. Sokan fordulnak hozzam olyan kérdésekkel,
hogy meddig ithaté egy tiveg vorosbor, mennyit ér a nagymama tven évig a tévé tetején tdrolt Tokaji Aszija, vagy hogy milyen bort vegyen
a német keresztapanak. Fzekre a kérdésekre adott egyszeri vilaszokat foglalja 6ssze ,Nér1 kérdez” rovatunk. Néri nem teljesen kezdd,
de nem is profi borfogyaszté, irodai munkit végez, és tirsashizi lakdsban lakik. Debrecen, Périzs, majd Budapest utan jelenleg Berlinben él,
¢és a kelet-magyarorszigi borok nemzetkozi markaépitésének és fogyasztasinak elkotelezett képviselGje.

Nori kerdez:

Mi az az Gjbor? Milyen szinl? Voros vagy fehér? Az tjborbél késébb 6bor lesz?

Aki valaszol:
Grasselli Norbert

November kornyékén a magyar boltok polcain is
megjelennek az elsé tjborok. Altalaban viddm,
figyelemfelhivo cimkével kelletik magukat, az ét-
termek pedig tjborokhoz ajanljak ételeiket.

Az Gjborok egyre népszeriibbek a vasarlok és
a boraszok korében is. A boraszok szempontja
(tobbek kozott) pénziigyi is: az Gjbort nem kell
sokdig tarolni, hordéban érlelni évekig, sziiret
utan néhany héttel piacra dobhato, eladhat6
"termék". A borfogyasztok szamadra ez az elsg le-
het6ség, hogy megkdstoljak az adott évjaratot,
izlelgessék, milyenek is lesznek a borok jovére.

Mercz Arpad Boraszati kislexikonja tomdren
annyit ir az ujborrol, hogy: "Az utolsé sziiretbdl
szarmazo bor megnevezése'. Hmm, ez nem ttl
sok. Jobban tessziik tehat, ha a "primér bor"
cimszonal titjiik fel a konyvet. Itt mar azt talal-
juk, amire Nori kivancsi:

"Mar novemberben, decemberben készre
kezelt és forgalomba hozott, kénny(i vorosbor
(Iasd. Beaujolais)"

Ujabb ismeretlen kifejezés, lapozzunk hat
oda. A B bet(inél aztdn megtudjuk, hogy 1960
ota készitik azt a konnyd vorosbort a franciak
(az Gj bozsolét), amit aztan november harmadik
csiitortokén szallitanak ki a piacra. Azt is meg-
tudjuk, hogy ezt a fajta bort még az adott évben,
de kovetkez6 husvétig mindenképpen el kell fo-
gyasztani.

A fent lefrtak Magyarorszagon is nagyrészt
igaznak tekinthetGek. A boraszati technika nem-
zetkozi terjedésével nalunk is megjelentek a pri-
mor borok, de nem csak voroset, hanem rozét
és fehérbort is talalunk a boltokban. Ezek a bo-
rok dltalaban friss, gyiimolcsos iziek, és azért a
vorosekben komoly tannin-tartalmat ne keres-
stink.

Az (primér) Gjborbdl azonban nem lesz 6bor.
Ezek a borok inkabb jatékosak, konnyedek és hi-
aba tessziik el Gket a pincébe évekre, csak fris-
sességiiket vesztik el. Inkabb fogyasszuk ket a
megfelel6 id6ben, novembertdl janudrig, élvez-
ziik jatékos gylimolcsosségiiket és probaljunk
talalgatni, milyen lesz az 4j évjarat. Csak semmi
komolysag, ezekre a borokra mindenképpen
igaz: Carpe Diem.
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BORASZNAPLO

Szerkesztette: Grasselli Norbert

Ferdinand Pince, Mad

Szerzé: Bihari Akos Ferdinand

Nyidr, napsiités, tengerpart, nyaralds. Na persze. Erre a nydrra mds volt jellemzd. Para, kod, es6 és az ezzel megjelend betegségek nehezitették a
sz0lészek életét. Hamarosan elddl mennyire volt eredményes a kiizdelem.

'i' .
- -

Junius

A hénap f6 eseménye szamunkra a J6 éjszakat! Mad rendezvény volt.
Az esemény arrdl szdlt, hogy este hat 6ratdl masnap hajnalig a bo-
raszatok udvarain, a borhdzakban kiilonféle konny(- és komolyzenei
koncertek voltak megtartva. Egész este nyitott pincével, tematikus
borkéstolékkal, pinceturakkal fogadtdk az érdeklédGket. A mi pin-
cénkben a debreceni Vox Antiqua Kamarakoérus lépett fel, telt ha-
zunk volt, alig akadt iires hely. Az egy 6ras koncert nagyon nagy si-
kert aratott, hazai és nemzetkozi korusmiivek hangzottak el a rene-
szansz idG6szaktol a kortars alkotdsokig. Kedvezett az idGjaras is, na-
gyon kellemes nyaresténk volt. Ahogy telt az id6, a boraszatunk két-
szaz éves koéfalai lassan adtak le a nappal felvett meleget, kellemes
kornyezetet teremtve. ElGkeriilt egy gitar, és hajnal négyig szolt a
zene és az ének. Csodalatos esténk volt!

Julius

A 52616 nagyon szépen fejlédott, semmi hibat nem tapasztaltunk. A
lombozat és a fiirtok is épek voltak és egészségesek. Az 6koldgiai
szGl6termesztés meghozta eredményét. A sz6l6t6kék vitdlisak, élet-
tel telik lettek. Le is fényképeztiik, mi a kiilonbség a "bio" és a ha-
gyomanyos "vegyszeres" mivelés kozott. A mi sz6l6nk élénkzold szi-
nd levelekkel, vitdlisabb megjelenéssel kit(int a kornyezé hagyoma-
nyos, vegyszerezett {iltetvények koziil. Sokan megkérddjelezik az
okologiai gazdalkoddas eredményességét, hatdsossagat, de a latottak
onmagukért beszélnek. Sajnos az idGjaras nagyon elromlott a ho-
napban. Rengeteg esé esett, h(ivos lett és a leveg6 paratartalma is
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nagyon magas volt. Ez a lisztharmat-fert6zésnek idealis koriilménye-
ket biztositott. Nagyon oda kellett figyelni a novényvédelemre. A
hajtasvalogatas, filirtvalogatas és a levelek leszedése a fiirtzénabol
igen nagy jelentGséggel birt. A szell6sebb lombfeliilet miatt hama-
rabb leszaradt a hajnali péra a fiirtokr6l és ezzel a komoly fert6zé-
seknek elejét tudtuk venni.

Augusztus

Ebben a hénapban is kritikus volt a novényvédelem és megmutatko-
zott a ddl6k kozti kiilonbség is. A szellésebb Padihegyen és Kishe-
gyen konnyebben meg tudtuk védeni a sz6l6t, a Szent Tamason mar
nehezebb volt a dolog, ott sokkal parasabb a leveg6. De mindegyik
ddlében eredményesen vettiik fel a harcot a lisztharmattal szemben,
a termést sikeriilt egészségesen megdrizni. Kiilon 6rom volt sza-
munkra, hogy a tavalyi iiltetési Furmintunk oriasit fejlédott, sok
olyan téke volt, ami 4 méteres hajtasnovekedést produkalt! Az uj, fi-
atal t6kéknek nagyon kedvezett a sok esd. Volt béven nedvesség a
talajban, ami az 6 még kicsi gyokérrendszeriiknek konnyebb tap-
anyagfelvételt eredményezett. A teriilethez komoly reményeink van-
nak, jovére akar mar egy kevés bort is készithetiink rola.
Osszességében a nyari csapadékos idGjaras a szélGtermesztésben
nagy probatételt jelentett. Az 6koldgiai termesztés ebben a nehéz
évben is sikeres volt. Egészséges kornyezetben dolgoztunk egész
id6 alatt és egészséges, vegyszermentes termést fogunk majd beta-
karitani az Gsszel. A sz6l6 meghdlalta a sok gondoskodast, a korai
sz6l6fajtakat mar augusztusban lehetett enni és igen zamatos iziik
volt. Bizunk benne, hogy az Gsszel szép id6nk lesz és kivalé minGsé-
gl termést fogunk betakaritani.
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BORKULTURA

Pintér Noémi irdsa

Matyas Kiraly aranya:
a Szeremseqi borvidek

A Szerémi (Szerémségi) borvidék - a torok hodoltsagig - Magyaror-
szag legjobb és legismertebb bortermé vidékének szamitott: a leg-
szebb borok, a legdragabb aszuk innen keriiltek az asztalokra, els6-
sorban a magasabb tdrsadalmi rétegek, sokszor a kiralyi udvar fo-
gyasztoi szamdra. Messze foldre eljutottak a szerémi borkiilonleges-
ségek, melyek mar Nagy Lajos és Matyds koraban is nemzetkozileg
ismertek voltak. Irodalmi adatok szerint ezen a borvidéken jelent
meg elGszor, szerb kozvetitéssel a Kadarka, amely mar a torok el6tt
ismert lehetett. Szamos szGl6fajtat adott e teriilet, tobbek kdzott az
Ezerjd, a Furmint, Bakator, Kévidinka, Sarga muskotaly indult innen
haédité utjara.

A Szerémi bortermd vidék lényegében a Szerémség, mint nagytdj
és mint régi varmegyénk teriiletén, annak is a kiemelkedd, dombvi-
déki, alacsony hegységi teriiletein alakult. Maga a f6 termdteriilet a
mai nevén Fruska Gora lejtéin taldlhatd, amit korabban Tarcal-hegy-
nek neveztek. (A borvidék ma jorészt Szerbiaban, kis részben Hor-
vatorszagban taldlhat6. Az egykor tobb ezer hektdros borvidék je-
lenleg ezer hektar sz6l6iiltetvénnyel rendelkezik.)

A sz6l6termesztéshez a természeti adottsagok nagyon kedvezd-
ek voltak: északrdl a Dravaval béviilt Duna, délrél a Szava, keletrél a
Tiszaval egyesiilt Duna hatarolja a teriiletet. A Duna kanyargos, gir-
begurba folydsa nagy viztiikr(, parolgd, arvizek alkalmaval elontott
teriileteket jelentett. A napfényes 6rak nagy szama, a konnyen fel-
meleged? talajok, a Tarcal-hegy, bar nem magas, de mindenképp vé-
delmet nydjt az északi, hlivosebb levegével szemben, déli oldalai pe-
dig komoly mediterran-szubmediterran hatast kolcsonoznek a régi-
o6nak, mely kedvezGen hat a sz616 minGségére.

A nagy beesési szogl lejt6kon, a folyamatos erdgGirtasokkal fel-
szabaditott kival6, nagy cukortartalmt mustokat termé dél6k von-
zottak a vagyonos varosi polgarokat. Magyarorszag kozépkori varos-
fejlédésében a bortermel§ varos tipusa amugy is meghatdrozo lett.
A Szerémség pedig a Duna, illetve a Tisza révén az északabbi teriile-
tek borellatasat is ki tudta szolgalni.

Szamos dél-magyarorszagi varosnak, illetve varosi polgarnak volt
itt szGleje, akik torok elérenyomulasanak kovetkeztében a mdvelé-
si- és a megélhetési bizonytalansag miatt felhagyni kényszeriiltek a
sz6l6bor-termeléssel, majd pedig menekiilni voltak kénytelenek bir-
tokaikrol. Ez az idegen birtokos réteg probdlt sz6lGbirtokot venni

mas magyarorszagi borvidékeken, mint pl. Somlén, majd Tokaj-
Hegyaljan. A Fruska Gorardl eliizott sz6lGbirtokosok jelentették az
els6 nagyobb idegen birtokos hullamot a kozépkori magyarorszagi
borvidékeken. Valdszin(, igy terjedhetett el a furmint sz6l6fajta is
orszagszerte, mert a fajta a Szerémségbe a kozépkori francia-vallon,
észak-olasz kapcsolatok révén keriilhetett be.

[_"'_'._.._...__..‘._..._._..._,__.___,..._.__.. —ie
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A vorosborkultura elterjedése

Szamos sz6l6fajtat adott Szerémség: tobbek kozott az Ezerjo, a Fur-
mint, Bakator, Kévidinka, Sdrga muskotaly innen indult hodité utja-
ra, de valészin(leg itt jelent meg el6szor szerb kozvetitéssel a ka-
darka is.

A voros borok megjelenése a torok hodoltsag idejére tehetd. A
szerbek altal behozott kadarka, a sz616 megjelenése mellett a balka-
ni nyilt erjesztés( vorosborkultira megjelenését jelentette. A Kadar-
ka elterjedése, a kaci nev( erjeszt6- és taroloedény bevezetése és a
rac iirmosnek nevezett izesitett voros (kadarka) tirmosbor tovabbse-
gitette a remek természeti adottsagokkal rendelkez6 Szerémség vi-
ragzasat.

Matyas kiraly udvaraban

Matyas kiraly nagy partfogéja volt a sz6l6miivelésnek és a bornak.
Budai palotdja, ahol igen sok kiilfoldi tartézkodott, nemcsak kultu-
rajarol volt hires Eurépa-szerte, hanem vendégszeretetérdl és kiilo-
nésen pompas gyogyhatdsi magyar borairdl.

A vordsbort adé sz6l6fajtak vesszeit Italidbol (Campaine) és Fran-
ciaorszagbol (Champagne és Burgundia) hozattak be. A borospincék-
re a nagyobb urak iigyeltek, mint pl. a tiszttarté és a safér, de a bo-
rok gondjat a kulcsdr viselte. O adta ki a megszabott mennyiség(i
bort az udvari személyzet asztaldhoz és a pohdrnokok kezébe is,
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akik az italokat a kirdly asztalanal felszolgaltak. A kirdly eskiivéi la-
komadjarol (1476. december 22.) a kovetkezbket jegyezte fel Bonfini:
"Az ebédlGteremben tartottdk a lakomat. [...] A terem kodzepén, a ki-
rélyi asztal el6tt, a k6oszlop koriil volt egy-egy négyszegletes pohar-
szék, nyolc emelettel. Ezeken helyezték el az ételhord¢ tdlakat. A ki-
raly és kirdlyné serlegét s mds magnasok borait a kirdlyi asztal szol-
galatara. A tobbi hét polcan boroskancsok, kupdk, merit6kanalak,
kelyhek alltak, finom mivii arany- és eziistedény valamennyi. [...] A
levegbbe egy eziistbdl késziilt kétakds és négy részre osztott horddt
fliggesztettek, melyben négyféle italt tartottak. Ezeken kiviil volt
nyolc mds pohdrszék is."

A kiilfoldiek a magyar borokat éltaldban dicsérték, am Matyas bo-
rait kit(inének talaltdk. Feljegyezték, hogy a kiraly és a féurak isme-
rik a borok kedvezd étrendi és gydgyhatasat is. A kirdly fGleg a
szerémi, a budai és a pozsonyi bort kedvelte (1463-ban példaul 32
hordéval hozatott). A kiilfoldi borok koziil az olasz borokat, féleg az
ligynevezett csemegeborokat ittdk a kiralyi étkezéseknél. Unnepek-
kor vagy vendégek fogadasakor dlland6 "kelléknek" szdmitottak a
magyar borok az asztalokon. Minden esetben fontos volt a mérték-
letesség. Vizkereszt tinnepén, az 1477. évi farsang kezdetén anyja,
Erzsébet asszony is részt vett az tinnepélyen. Seybold bajor vendég
napléjaban feljegyezte, hogy a kirdly csak anyja tdvozasa utan nyult
a boros kupahoz. A 12. szazadban mar dunai galyak hordték a varo-
sok, f6leg Buda véros piacdra a Szerémségnek "arannyal feléré bo-
rat".

A kovetek, atutazok, utleirok mind dicsérték a hazai borokat.
“Nem tehetem, hogy a Szerémség borarol hallgassak - irta Galeotto
Marzio -, annyira kellemetes ez, hogy nehéz lenne parjat taldlni a
foldkerekségén."

Probus csaszar Kr. u. 272-ben iiltettette el az elsé sz6l6vesszéket
a Tarcal-hegységben. A XV. szdzadban megndtt a szerémségi borok
jelentdsége, és mivel az egyik legfontosabb vevének szamit6 Len-
gyelorszag is preferdlni kezdte azokat, ennek kovetkeztében valdsa-
gos habort tort ki észak és dél kozott. Emiatt 1482-ben Matyas ren-
deletben tiltotta meg a délvidéki borok Felvidékre jutasat. A kozép-
kori Magyarorszag leghiresebb és legjobb borait a szerémi borvidék
adta. Oly hires volt, hogy a 16-17. szézadi torok dulds idején sziile-
tett dalokban is megénekelték. Hanyatldsa a torok pusztitassal kez-
dédott, el6keld helyét Tokaj-Hegyalja kezdte dtvenni. Mar az 1750-
es évektdl djra hiresek lettek Szerémség borai.

Napjainkban f6énix madarként poraibdl ébred tjra a borvidék.

Felhasznalt irodalom:
Csoma Zsigmond: Reneszdnsz bor - reneszdnsz élet
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GASZTRONOMIA

Gyepes Gabojsza receptijei és fotdi — http://www.gabojsza.hu

Soagyon silt aranydurbincs

HOZZAVALOK:

fejenként 1 db friss aranydurbincs
halanként 1-2 gerezd fokhagyma
1 csokor friss turbolya (vagy petrezselyem)
frissen drolt feketebors
1 kezeletlen héjl citrom
kevés olivaolaj
1 kg durva szem(i tengeri s6

ELKESZITES:

A halat lepikkelyezve, kizsigerelve kérjik a halastl. Kiviil-beliil oblitsiik le hideg vizzel, majd konyhai papirtorlével tordljik szarazra. Egy siitGtepsi aljara szoérjuk ki a durva szemdi ten-
geri sot és egyengessiik egyenletes vastag rétegbe. A citromot vagjuk karikéra, a turbolyat mossuk meg, razzuk le réla a vizet.

Az aranydurbincsokat kiviil-beliil borsozzuk, a hasukba helyezziik a kés pengéjével kissé megroppantott fokhagyma gerezdeket, par szal turbolyat és egy-egy citrom karikat.

A halakat fektessiik a soagyra, locsoljuk meg kevés olivaolajjal és 200 fokra elémelegitett siitében kb. 20-25 perc alatt stissiik készre.

Talalhatjuk fokhagymas, tejszines spendttal, ehhez a friss spenétot alaposan mossuk meg, salatacentrifugaval centrifugazzuk ki. Egy méretes serpenydben kevés olivaolajon dinsz-
teljiink meg egy apritott salotta hagymat, 3-4 gerezd szeletelt fokhagymat, majd dobjuk ra a spendtot (4 fdre fél kilonyit), ontsiink ra 1-2 dl tejszint és kevergetve parjuk addig, mig
a spendt dsszeesik.

BORAJANLAT:
szaraz tokaji Sdrgamuskotaly
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GASZTRONOMIA

Gyepes Gabojsza receptijei és fotéi — http://www.gabojsza.hu

Balzsamos silt kolbasz

HOZZAVALOK: ELKESZITES:
vékony grillkolbasz, fejenként 1-2 db
pér fej hagyma, megpucolva, negyedelve A kolbaszokat csigava tekerjiik, fogpiszkaléval rogzitjik. A hagymat, fokhagymat siits-
1-2 fej fokhagyma, pucolatlanul, vizszintesen elfelezve talba tesszik, rahelyezziik a kolbaszt, raszérjuk a koktélparadicsomot és rozmaring le-
koktélparadicsom, fejenként 6-8 szem vélkéket, sozzuk, borsozzuk, meglocsoljuk kevés olivaolajjal és balzsamecettel majd 35-
1-2 &g friss rozmaring 40 percig 200 fokra elémelegitett siitében megsiitjik.
s0 és frissen drolt bors
kevés olivaolaj és balzsamecet A siitétal aljan dsszegydlt szaft a legfinomabb, friss kenyérrel kitunkolva.
BORAJANLAT:

egri Kékfrankos
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IRODALOM

Eszenyi Béla irasa

Faradtan lépkedett fel a Iépcs6n. Nehéz, hosszu napja volt, teljesen kimertilt,
mire hazaért. Automatikusan nyitotta ki a postaladat és vette ki a kiildeménye-
ket. Nem volt kedve atbongészni, csak megfogta és bement a hazba.

A bejarati ajto el6tt megérezte a vacsora finom illatait. Egy kicsit jobb kedvre
deriilt. Belépett, hallotta, hogy felesége a konyhaban van. Letette taskajat és koze-
lebb ment. Atolelte és megcsokolta a feleségét, majd bekukkantott a serpeny6be.

Ejnye - szolt ra az asszony -, nem illik kukucskalni, meglepetést készitettem
neked - mondta szeliden. Nagyon szerette a felesége f6ztjét, remek szakacs,
mindig kitalal valami wjat.

Mit esziink?

Tejszines, bazsalikomos raksalatat, tésztaval, de a bort neked kell kivalaszta-
ni! - jott a valasz.

Midta a gyerekek kirepiiltek, altalaban ketten étkeztek hét kozben, és min-
dig ittak a vacsorahoz egy pohdr bort is, ritkdbban egy sort. Megint beleszima-
tolt a serpenyGbe - ehhez talan egy szép furmint lenne j6 - mondta és kinyitot-
ta a borhité ajtajat.

Tobbféle furmint is volt a felsé polcon. Egy Nobilis - ez tul jo, komolyabb
alkalomra valé, gondolta, egy Balassa - nem, ez még komolyabb. MAD - ol-
vasta a cimkét, ez az, ez kell ide! - dormogte, csak igy maganak és kikapta a
palackot a hit6bal.

Az asztalon mar ott g6zolgott a finom vacsora, az illatok csak tgy bizserget-
ték az orrat. Kitoltotte a bort, beleszagolt és ivott egy kortyot.

Ez pont j6 lesz a rakhoz - mondta és ramosolygott a parjara. Neki is toltott
és koccintottak, szinte mar ritualé lett ebbdl a vacsoraknal.

Az étel és bor jol kiegészitette egymast. A vacsora végére egészen felfris-
siilt, kibeszélte magabdl a nap sok-sok kisebb-nagyobb bossztisagat. Szere-
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tett a feleségével beszélgetni. Megnyugtatta, lesimitotta a lelkét, ha kiont-
hette a bajat.

Szorakozottan nyult a levélkupacért. Lapozgatta, dobalta félre, szinte mind
szamla, na persze, honap eleje van. Az utolsonal felvonta a szemoldokét. Koz-
jegyz6tol érkezett, a Dundntilrél. Rogton megindultak a gondolatai, de semmi
kapaszkodot nem taldlt. Kivancsian bontotta fel. Hagyatéki targyalasra kapott
idézést, Veszprémbe, Sipos Pal 6roksége tigyében.

Sipos, Sipos? - jart a fejében, cikaztak a gondolatok, percekig iilt néman, fe-
lesége kérdé tekintetére sem szolt, csak atnyujtotta a papirost. Tényleg nem ju-
tott semmi az eszébe, megint belenézett az idézésbe, most alaposabban végig-
olvasta: Sipos Pal monoszldi lakos 6rokségének targyaban kellene megjelenni a
veszprémi kozjegyz6i irodaban.

Hirtelen villimként csapott le a felismerés. Ugy 6tven évvel ezel6tt, még kis-
gyerekként voltak vagy kétszer a nagyival Monoszlon, a nagyi testvérénél. Mi-
lyen jokat jatszott a sz6l6ben, a pincénél. Pillanatok alatt minden eszébe jutott.
Toltott mind a két poharba és elkezdte mesélni az emlékeit. Csak késé este vet-
ték észre, hogy még mindig az asztalnal iilnek, annyi szép torténet jott elf a fa-
lurdl, a sz6l6rél, a hegyrdl és persze Pali batyarol. Titokban még a borokat is
megmutatta az oreg, hiaba haragudott érte a nagyi.

Vonattal utazott el Veszprémbe. A kozjegyz6 kedves volt és lényegre tor6,
az okmanyok ellenérzése utan kozolte, hogy Pali bacsi mar két éve elment, de
kozvetlen rokona nem maradt, igy hosszas keresés utan dertilt csak ki az egye-
diili 6rokos kiléte, aki nem mas, mint 6. Az 6roksége egy kis haz, 2 hektar sz6-
16 és a hozza tartoz6 pince Monoszlon, akar ma is birtokba veheti, ha akarja.
Szédiilt a feje, fogalma sem volt, hogy mit csinaljon, kis tiirelmet kért, hivta a
feleségét és izgatottan mondta:



Orokoltem egy hazat és két hektar sz6l6t, mit csinaljak vele? Nézd meg -
jott az azonnali valasz -, ha madr ott vagy, nézd meg - mondta a felesége.

A formasagok elintézése utan betért az elsé étterembe, evett egy meniit,
megkérdezte a pincért, hogy jut le Veszprémbdl Monoszlora. Szerencséje volt,
fél 6ra mulva indult a busz és Fiireden csatlakozott hozza a tapolcai jarat.

Délutan 3 is elmult, mikor leszallt a buszrél Monoszlon, pont a templom
el6tt. Koriilnézett, megtapogatta a zsebében a kulcsokat. Most merre? - gondol-
ta magaban.

Szobat keres? - hallotta a kérdést a hata mogott. Megfordult, egy kedves,
mosolygos nénike allt vele szemben.

Nem - valaszolta -, a J6zsef Attila utcara mennék.

IsmerGse vagy rokona lakik ott? - jott rogton a kovetkezé kérdés, de meg
sem varva a valaszt mar folytatta is -, merthogy én is abban az utcaban lakom,
és még sosem lattam magat.

Hat, tetszik tudni, van mar vagy 6tven éve, hogy utoljdra jartam erre, a Pali
bécsinal - valaszolta, elmosolyodva.

Csak nem a Sipos Pali rokona? - csapta 0ssze a tenyerét a nénike és szomo-
ru tekintettel nézett ra. - Mert akkor nem a haznal kell keresse, hanem a teme-
t6ében, meghalt szegény Pali, van annak mar két éve is. Egyetlen rokonat sem ta-
laltak meg, csak falubéliek kisérték utolsé utjara. Tudja, olyan maganak val6 em-
ber volt, felesége is mar régen meghalt, egyediil élt. Csak a sz6l6vel foglalko-
zott, rendes ember volt, szerette itt mindenki, igaz, a bora is nagyon finom volt,
oszt nem sajndlta, mindenkit megkinalt, aki elbeszélgetett vele.

Nem tudtuk, hogy meghalt - mondta halkan -. Nagymamam testvére volt, ma
deriil ki Veszprémben a kozjegyzonél, hogy én vagyok az egyetlen €l6 o6rokose.
Tudja, mi Debrecenben lakunk - tette még hozza.

Dudas Istvan vagyok - mondta és nytjtotta a kezét. - Engem csak Juli néni-
tatom, hol van a J6zsef Attila utca.

Hamarabb a virdgboltot tessék megmutatni, meg a temetébe vezetd utat -
kérte Pisti. - EIGbb szeretnék elmenni a Pali bécsi sirjahoz.
ba esik, az utca végén kell jobbra fordulni.

Halkan bandukoltak egymas mellett: a magas kozépkort varosi ember és a
falusi asszony, érdekes latvany nyujtva, bar nem sok mindenki foglalkozott ve-
liik, mert a falu apraja-nagyja kint szorgoskodott a sz6l6ben.

Itt is vagyunk - mondta Juli néni és benyitott a kiskapun -, itt a viragoskert,
szedjen csak nyugodtan bel6le, aztan, ha megéhezik, jojjon vissza, osszeiitok
maganak valamit vacsorara.

Szomoruan allt a sirndl. Blintudatot érzett, hogy ramaradt az 6rokség, mi-
kozben egész életében nem tett érte semmit. Most mit csinaljak? - kérdte a sir
felett, mintha csak valaszt varna a tavoli rokontol a tulvilagrol.

Lassan visszabandukolt a hazhoz. Régi paraszthdz, de j6 dllapotban. Az
udvar rendben van, a fiivet talan csak néhdny napja vagtak le. Ezen egy ki-
csit meglepddott. A kiskapu zarja is olajosan mozog, a haz ablakai is tisz-
tak, olyan, mintha lakna benne valaki. Ovatosan lépett a bejarati ajtéhoz,
kopogott, majd megprobalta kinyitni. Zarva volt. El6vette a kulcscsomot és
kikereste a megfelel6 kulcsot, halkan kattant a zar és belépett a hazba. Ré-
gi butorok a konyhaban, szobakban, fiird6szoba nincs, de minden tiszta,
sehol egy porszem. Leiilt a székre és korbenézett. Az egyik fali képen meg-
ismerte a nagyanyjat és mellette Pali bdcsit, fiatalon. J6 régi felvétel lehet -
gondolta.

Halk kopogast hallott. Lassan kinyilt az ajto és egy 6sz fej jelent meg a nyi-
lasban. J6 napot kivanok, Szab¢ Joska vagyok, a szomszéd, ha meg nem sértem
az urat - szolalt meg a jo hetvenes, fiirgeléptd, alacsony emberke. Dudas Istvan
- mondta feldllva és nydjtotta a kezét. Két meleg, érdes, munkaskéz olelte kor-
be kezét erGs szoritdssal, de allta és mélyen az idGs ember szemébe nézett.
Tiszta tekintet(, de hatarozott nézésii ember allt vele szemben.

Lattam, hogy valaki bejott, gondoltam, megnézem ki az, nehogy valami ide-
gen legyen, de latom, maganak kulcsa van, tehdt nem lehet idegen, tan rokon,
nem igaz? - szaladt ki belGle egy szuszra kérdés. Az, rokon vagyok, de nagyon
tavoli és én vagyok az egyetlen 6rokose a Pali bacsinak, nem is hallottunk rdla,
hogy meghalt - valaszolta halkan.

Pali éngem kért meg, hogy gondozzam a halala utan a hazat meg a sz616jét
és, ha nem taldlnak rokont, legyen az enyém. De minek nekem, van nekem sa-
jat sz6loém, elég az. Emlegette, hogy valahol a Tiszantdlon volt egy lanytestvé-
re, hatha annak élnek még a leszarmazottjai, biztosan akkor maga lehet az.

Igen, a nagymamam volt a testvére, de 6 is mar nagyon régen meghalt és
megszakadt a kapcsolatunk Pali bacsival, igaz, azel6tt sem volt tdl szoros,
tudja a tavolsag - mondta kicsit bizonytalanul, mintegy félve az id6s ember
véleményétal.

Az oreg bolintott. Ne legyen lelkiismeret furdaldsa - mondta -, Pali soha
sem kereste a rokonsagat. Maganak valé ember volt, de mi jol megvoltunk.
Tudja, egymas mellett van a sz6l6nk, tigyhogy fel sem tiint, hogy az 6vét meg
kell munkalni, megszoktam mar. Az utébbi években mar nem igazan tudott
kijarni a sz6l6be, én miiveltem az 6vét is, igaz, a pincében meg 6 segitett ne-
kem. Nagyon j6 érzéke volt a bordszkodashoz, sokkal jobban értett hozza,
mint én. Jol kiegészitettiik egymast, mit tagadjam, hianyzik is nekem nagyon.
No, j6jjon, megmutatom a pincét, aztan atjon hozzam, harapunk valamit és
beszélgetiink egy kicsit.

A sz6l6ben volt a préshaz, alatta a szép 50 méteres pince, végig hordok-
kal tele rakva. Mindegyiken akkuratusan felirva a fajta és a datum, illetve az
utols6 miivelet. Lassan lépdeltek végig a soron, J6ska minden hordénal el-
mondta, amit tudni kellett réla, néha egy hord6bél bort szivott a lopdval, po-
harba toltotte, kostolgattak. Dudas Pista nagyon hamar rajott, hogy egy kin-
csestarban van. Szebbnél szebb borokat késtoltak, egyik amulatbol a masik
esett. Joska meg csak magyarazott és mutogatott, egyre jobban belemele-
gedve, talan a boroktdl is.

Mire kijottek a pincébdl mar besotétedett, Pisti elgondolkodva ballagott
lefelé a domboldalon, Szabé Joska sem igen szolt, hagyta, hogy megeméssze
a latottakat, a kostoltakat.

Mit csinaljak? Mit csindljak? - egyre csak ez jart a fejében. Azt rogton fel-
fogta, hogy kincs pottyant az 6lébe, de mit lehet ezzel kezdeni, Debrecenbdl
ezt nem lehet mikodtetni. Mi legyen? Mi legyen?

Atjon egy kis szerény vacsorara? - téritette magahoz a kérdés. Most érez-
te csak, hogy mennyire éhes. Dél 6ta nem evett és vizet sem ivott. Szivesen
- mondta -, ha nem alkalmatlan. Dehogyis - jott rogton a valasz, oriiliink, ha
valaki rank nyitja az ajtot, jojjon batran, egy kis szalonna meg kolbasz min-
dig akad a kamraban, de nem am boti, hanem igazi, hazi, én hizlaltam a disz-
not, én dolgoztam fel is.

Reggelre szinte mindent tudott a Pali bacsi életérdl és a szomszéddal ko-
tott életre sz6l6 baratsagrol, amely még azon tul is tartott, hiszen a sz6l6, a
pince és a haz is olyan, mintha Pali bacsi csak kiment volna a faluba. J6ska és
neje a mai napig gy gondoztak, mint a sajatjukat.

A kiadés reggeli utan Joskaval ismét lementek a pincébe, Osszeszedett
néhany palackkal, hogy hazavigye megmutatni a feleségének, milyen kincs
tulajdonosai lettek, hatha kozosen konnyebben meghozzdk a dontést. Bu-
cstizasnal Joska a kezébe nyomott egy flizetet. Az elszamolas - mondta -, az
elmult két év elszamoldsa a sz6lémlivelésrdl és borkészitésrl. Rendnek len-
ni - és nyujtotta a kezét. Viszontlatasra, Istvan! Mert tudom, hogy visszajon,
latom magan, szereti a bort, érti is, biztosan visszajon - engedte utjara az Uj
szomszéd.

Egész uton hazafelé a kis fiizetet tanulmanyozta, a szdlkas betiiket és sza-
mokat. Latszott, hogy munkahoz, nem irashoz szokott a kéz, amely irta. Pre-
ciz, napra lebontott beszamol6 az elmult két évrél, mikor mit csinéltak a sz6-
I6ben, a pincében, hanyan dolgoztak, mennyibe keriilt, mennyit koltottek
kotozore, szerekre, mibdl mennyi termett, mennyi bor késziilt, mit adtak el,
mennyiért, széval minden, de minden ott volt a fiizetben. Almélkodva olvas-
ta, tan haromszor is végigment rajta, mar kiviilrél fijta. Summa-summarum,
kozel 100 hekto kivalé bor van a pince horddiban, szerény aron is szamolva
tobb millids vagyon hullott az 6lébe. Meg egy Uj élet lehetdsége - villant az
agyaba. Hanyszor eljatszott a gondolattal, hogy nyugdijas koraban elkoltozik
a nagyvarosbol valahova, a hegyek kozé, Tokajba, Egerbe és vesz egy kis sz6-
16t, s azzal fog bibel&dni, csak Gigy a maga kedvére. Itt van, a J6isten az 6led-
be pottyantotta, amit olyan nagyon szerettél volna - mondta maganak. De
mit sz6l hozza a csalad? - jott rogton a kérdés.

Elgyotorten a ranehezed6 gond stilyatol és elfaradva a hosszu uttol érke-
zett haza. Az Giton mar szinte mindent atbeszélt a feleségével, csendesen tet-
te le a borokat az asztalra, aztdn megolelték egymadst, szinte eggyé vélva.
Szerették mind a ketten ezt a pozt, sokszor atsegitette Gket a bajokon. Csak
alltak és nem szoltak, de tudtak, a masik itt van és mellette van.

Barmit is dontesz, megyek veled, ha kell, a vilag végére is, ugye, tudod? -
hallotta a felesége hangjat. Tudom - vélaszolta -, ezért olyan nehéz. Mi lesz a
gyerekekkel, az unokakkal? Tudod, milyen messze van?
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OFFTOPIC

Kovécs Péter irasa

Ha Belgium, akkor sor

Ami Franciaorszagnak a bor, az Belgiumnak kétségkiviil a sér. Nincs még egy olyan nemzet, melynek fiai annyiféle kiillonb6z6 sort {6znének,
mint e 10 milliés, kis orszag lakéi. A belga serf6z6 mesterek a vildgon 1étezé osszes fajtat el6 tudjik dllitani, koztiik olyan kiilonleges soroket,
amiket schol mashol a viligon nem képesek. A koriilbeliil 125 s6rf6zdében tébb mint 6tszdz kiilonb6zs sormarkat készitenek, a kiilonleges,
idényjellegi italokat nem beleszdmitva. A belgdk nem vetik meg az erds soroket, amelynek oka az 1920-as évekbeli alkoholtilalomra vezethetd
vissza, amikor korldtoztik az égetett szeszes italok forgalmazasat, mikozben a 10-12%-os alkoholtartalmi sérok tovdbbra is elérhet6ek voltak.
A j6 szokds aztdn a torvény eltorlése utdn is megmaradt.

Belgiumban évezredes hagyomdnya van a sorf6zésnek. A francidul
beszél6 déli, vallon vidéken és a hollandhoz hasonlatos flamand
nyelvet hasznalé északi részen egyarant sok mikro- és kozepes sor-
f6zde talalhaté meg napjainkban, de a legkiilonlegesebbek az évsza-
zadok 6ta mikodo apatsagi, mas néven kolostori serf6zdék. Sok sor
tartalmazza cimkéjén egy apatsag nevét (a nem trappista, de kolos-
torsorok cimkéjén az Abdijbier vagy a Biere d'Abbaye szerepe), vi-
szont mar csak hat aktiv sorf6z6 kolostor van - ezek mind trappista
szerzetesek kolostorai. Csak 6k hasznalhatjak a Trappiustenbier és a
Biere des Peres Trappistes kifejezéseket. A trappistak a 11. szdzad-
ban a Benedek-rendbdl kivalt cisztercita rendhez tartoznak. Szelle-
mi kdzpontjuk a Normandiaban 1évé La Trappe monostor. Kezdetben
a szerzetesek csak sajat maguk szdmara dllitottak el soroket, de
id6vel a sorf6zés és arusitas a legnagyobb jovedelmet hozo6 tevé-
kenységiikké valt. A trappista sorok erds és testes, felsGerjesztést,
ale tipust sorok, melyek kétlépcsGs erjesztéssel késziilnek. A ma-
sodlagos erjedés a palackban zajlik le, ezért palackozas el6tt még
egy kis cukrot és éleszt6t tesznek az livegekbe. A hat belgiumi trap-

pista kolostor altal elGallitott sorok a kovetkezéek: Chimay,
Rochefort, Orval, Westmalle, Westvleteren, Achel (St. Benedictus). A
leghiresebb nem trappista, de kolostorsor a Leffe, melynek kolosto-
rat a Meuse foly6 partjan alapitottak 1152-ben. Itt premontrei szer-
zetesek f6zték az irasok tantsaga szerint az elsé soriiket 1240-ben.
Jelenleg a vilag egyik legnagyobb sorkonglomeratumanak, az
InBevnek a tulajdonaban van, és természetesen mar nem a kolostor-
ban f6zik az évi félmillié hektoliter sort.

A belga fehér sort - witbier - Briisszeltdl keletre, a hagyomanyo-
san btzatermé vidéken, Hoegaarden kornyékén készitik. A német
sorf6zékkel ellentétben - akiket kot a német tisztasagi torvény - a
belga sorf6z6 mesterek az arpa-, blza- és rozsmaldtan, valamint a
komlén kiviil kiilonb6zé fliszereket is hasznalnak. Ezek a fiiszerek
lehetnek curacao, koriander, gyombér, illetve az adott sorfézdére jel-
lemz6 titkos Osszetevokbdl allo fliszerkeverékek. Ezt a fajta sort leg-
konnyebben az enyhén fanyar friss izérdl lehet felismerni.

Szin alapjan a kovetkez6k Nyugat-Flandria hires Rodenbach
sorei, melyek sziniik miatt kaptak a "Belgium Burgundija" cimet,




bar izvilaguk szerint inkdbb a madeira borokhoz hasonlitanak. Ha
sorként akarjuk osztéalyozni, akkor az old ale kategoériaba tartoz-
nak. Jellegzetes sziniiket és iziiket egyrészt a felhasznalt bécsi
malatanak, masrészt a hatalmas bevonat nélkiili tolgyfa hordok-
nak koszonhetik. A klasszikus Rodenbach sor 75 %-ban Gj - de
mar 6 hetet érlelt - és 25 %-ban legalabb masfél éves sorok ered-
ménye. Ha frissen erjedt sort nem is tesznek a palackba, csak leg-
alabb 2 évig érleltet, akkor Grand Cru néven &rusitjak.

A barna sorok Kelet-Flandriabol szarmaznak. Legalabb négyféle
malata és négyféle komlé hasznalataval, lasst tizon egész éjszakan
at f6zik. Szintén magas alkoholtartalmu, savanykas, gyiimolcsos illa-
tu sorok. Legismertebb képviselGje a Liefmans, mely 1679 6ta csala-
di tulajdonban van. Legnemesebb italuk a Goudeband, mely érlelése
palackban, hozzaadott éleszté nélkiil torténik a csalad tulajdonaban
1évé természetes barlangokban.

Idényjellegli soroket a francia ajka Vallonia déli részén allitanak
el6. Belga léptékben alacsony alkoholtartalommal, nyaron vagy a be-
takaritas idején f6zik az Un. saison fajtat. Jellegzetesen gyiimolcs
iz{i, malatahangsulyos, magas szénsavtartalommal. Egész Belgium-
ban minddssze 10-12 sorfézde van, amely saison soroket allit eld.
Legismertebb képviselGje a Saison Regal, melyet a Du Bocq sorf6z-
de készit.

Vilagviszonylatban is unikalis sorfajta az ugynevezett lambic
(lambiek) sor. Ezt a tipust 1992-ben az Eurépai Uni6 is elfogadta
és eredetvédelmet kapott. A lambic sorok azért annyira kiilonle-
gesek, mert csak a Briisszeltdl délre 1év6 Senne foly6 volgyében
allithatéak eld, mivel csak ebben a volgyben élnek meg a leveg6-
ben azok a vadéleszt6torzsek, melyek a spontdn erjedést bein-
ditjak a sorlében. Az eljaras soran a sorfézde ablakait kinyitjdk,
hogy a leveg6é minél jobban atjarja a nagy, lapos erjesztékadakat,

ezaltal a vadéleszt6k jobban termékenyitik meg a sort. A meger-
jedt sort a minden sorfézdére jellemz6 egyedi fahorddkban er-
jesztik, altaldban 1-3 évig. Ezeket korabban Bordeaux-i, portéi
borok vagy sherryk érlelésére hasznaltak. A f6zéshez csiraztat-
lan buzat és legaldbb egyéves komlét hasznalnak, hogy elkeriil-
jék a sor talzott keser(iségét. A lambic tipusu ale-eknek mar-
kans, fanyar ize van, lagy, de igen szaraz utéizzel. Geuze-nek ne-
vezik az Uj és régi lambic s6rok keverékét, amely esetében az Uj,
friss f6zetben 1év6 éleszt6 és cukor Uj életet lehel a mar ore-
gebb, letisztultabb sorbe. Palackozds utdn még legalabb 6-18 ho-
napig taroljak a sorf6zde pincéjében. A gyiimolcsos lambikot
krieknek hivjak, ha cseresznye hozzdaddsaval késziilt, fram-
bozen (framboise) a neve, ha a malna a hozzdadott iz. Ennél a ti-
pusnal a megerjedt lambikba az érlelés els6 6-9 hetére gyiimol-
csot tesznek, mellyel egyiitt érlelik tovabb. Magyarorszagon
gyakran elérhet6 marka a Belle-Vue, mely egyarant készit
Framboise és Kriek tipusu soroket.

A belgiumi sorf6zés sokszintiségére jellemzd, hogy olyan katego-
riateremtd italok is vannak, mint a Duvel marka, amely megterem-
tette a duvel tipust, amit az6ta sem tudnak - csak prébalnak - uta-
nozni. Erds, felsGerjesztés( ale, amit palackozas utan 2 hénapig ta-
rolnak pincehémérsékleten. Kiilonlegessége ellenére minden hiper-
market italosztalydn megtalalhato.

Szandékosan nem ejtettiink sz6t a belga pils sorokrél. Legismer-
tebb képviselGjiik a leuveni Stella Artois, amely, bar a legnagyobb
mennyiségben elGallitott belga sor és az orszag egyik legismertebb
exportmarkdja, mégsem emlithet6 egy lapon a kordbban bemutatott
sorokkel. Sajnos Magyarorszagon csak a licensz alapjan gyartott
Stella Artois kaphat6 - probaljuk meg a belga s6roket nem ez alap-
jan megitélni...




PROGRAMAJANLO

Darin Sdndor — www.borutazo.hu dsszeéllitasa

TEREZIA NAP A GROF DEGENFELD SZOLOBIRTOKON

SEBESTYEN CSABA MARTON NAPI BORVACSORAJA A PLATAN HOTELBEN

Helyszin: Grof Degenfeld Szdlébirtok

Cim: 3915 Tarcal, Terézia kert 9.

Datum: 2014. oktdber 17-19.

http://terezianap.hu/

Program:

A tarcali Terézia-kapolna alatt, a Terézia-d(ilG labanal fekvé Gréf Degenfeld Széldhirtok
hagyomanyosan Avilai Szent Teréz tinnepével egy idében megtartott "Terézia Nap" ren-
dezvénye ebben az évben a sportot és az dsz izeit a kozéppontba allitva kinal minden
eddigieknél gazdagabb mdsort.

A programmal kapcsolatos informaciok:

Somogyi Gergely | 20-218-1848 | degenfeld@terezianap.hu

Szélloda, széllasfoglalas, telefonos regisztracio:

Sipos Tamés | 47-580-400 | tamas.sipos@degenfeld.hu

XI. SZENT MARTON NAPI UJBOR UNNEP A BOCK PINCEBEN

Helyszin: Bock Kérpince

Cim: 7773 Villany, Batthyany u. 15.
Datum: 2014. november 7-8.
recepcio@bock.hu
http://hotel.bock.hu/

Program:

Két nap vigalom a villanyi Bock Pincénél! "Aki Marton napon libat nem eszik, az éhezni,
aki Ujbort nem iszik, az szomjazni fog" - sz6l a mondas. A hagyomanyok fontosak, féleg
ha j6 borok és vilagraszold lakoma kotddik hozzajuk!

A Mérton napi Ujboriinnep mar sok éves tradiciéval rendelkezik a Bock Pincében, a
hozza kot6dd vigassag pedig orszagos hiri esemény a borkedveldk korében. Az egyre
nagyobb érdekliddésnek kdszénhetden idén is két napos lesz a rendezvény.

A hagyomanyok, népszokasok toltGtte pénteki dinomdanom utan Gjdonséagokkal frissiil
a programkinalat, ahogy az Gjbor is frissiti minden pince szortimentjét.

Informacid jegyvasarlasral:

Bock Hotel Ermitage & Obor Etterem

7773 Villany, Batthyany u. 15.

recepcio@bock.hu

A misorvaltozas jogat fenntartjuk!
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Helyszin: Hotel Platan
Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u. 10.
Datum: 2014. november 7.

|d6pont: 19 dratél
http://www.platanhotel.eu/

Program:
A 2014-es év Juniborasza immar hatodik alkalommal mutatja be és késtoltatja ezittal
dilg szelektalt borait.

Az ételeket Balogh Karoly konyhafdnok és csapata késziti.
A borok:

Aperitif: Gyongyoz6 2013

Cserszegi Fiiszeres 2014 Ujbor!

Szentgal Zweigelt 2011

Ivanvolgyi Kadarka 2011

Ivanvolgyi Bikavér 2011

Gorogszoi Cabernet Franc 2011

Az est végén meglepetés bor!

Részvételi dij: 9900 Ft/f6, amely tartalmazza az ételeket és a kostoltatott borokat (1-1 dl)

Asztalfoglalas: 30/904-6236

Debreceni Bormustra - Top 20 az elmdlt év tesztjeinek legjobb borai
Helyszin: Déri Mizeum

Cim: 4026 Debrecen, Déri tér 1.

Datum: 2014. november 29.

Id6pont: 15-21 6raig



PROGRAMAJANLO

Darin Sandor — www.borutazo.hu 6sszeéllitdsa

UJRA BORMUSTRA DEBRECENBEN!
TOP 20 - AZ ELMULT EV TESZTJEINEK LEGJOBB BORAI!

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

Diszvendég: Badacsony

A rendezvény févédndke dr. Sesztak Miklos nemzeti fejlesztési miniszter, a rendezvény
védnoke dr. Papp Lé&szI6 Debrecen varos polgarmestere.

Mindenki igényli a szinvonalas tarsasagi eseményeket, amelyek dsszekothetdek remek
borok kdstolasaval és egy kétetlen beszélgetéssel kedvenc bordszunk tarsasagaban. A
rendezvényen az egy év alatt, a Debreceni Borozéban megjelent borteszteken szerepld

borok kdziil a Top 20 is bemutatkozik. Az este soran tobb alkalommal keriilnek a borok -

tobb mint 60 féle - felbontasra, igy a késdbbi érakban érkezd vendégek is a teljes sort
késtolhatjak!

A borok mellett bemutatkoznak a helyi, regiondlis és az 6t borvidék gasztronémiai szol-

galtatoi, kezm(ves sajtjai, lekvarjai, hiskészitményei, gombai...

DEBRECENI

BORMUSTRA

Belépdjegy: 6500 Ft/f6 (a rendezvény ideje alatt a helyszinen)

Elévételi jegy: 4900 Ft/f6

El6vételi jegyek megvasarolhatoak (2014. oktéber 15-tél!):

Esszencia Borszakiizlet - 4025 Debrecen, Bajcsy-Zsilinszky u. 23.-25.
Déri Mazeum - 4026 Debrecen, Déri tér 1.

Tourinform Iroda - 4025 Debrecen, Piac utca 20. (a régi Véaroshaza alatt)

A belép6jegy mellé adunk egy késtoléfiizetet és egy valddi kristaly borospoharat! A be-

|ép6jegy ara magaban foglalja a borok késtolasat. A rendezvényre a belépdjegyek kor-

latozott szamban kaphatoak.

A programvaltozas jogat fenntartjuk!

Szervezd: Debreceni Borbaratok Tarsasaga Kozhaszni Egyestilet

Kiemelt tdmogatok: OTP Klub, Trans-Sped

www.debrecenibormustra.hu
iy IS5

’;:.

Helyszin: a Sarga Borhaz kordili téren
Cim: Mez6zombor, a 37-es féut melletti Disznékd Széldhirtokon

Szatyrok, taskak, zvekkerek Vasar

Datum: 2014. november 9.

Békebeli szaloncukor és jatékvasar

Datum: 2014. december 14.

Program:

A Sérga Borhaz és a Diszndké sz6l6tokéi mellett, a vilagorokségi Tokaji borvidék kapuja-
ban dsszegy(lhetnek a kornyék kézmdves termeldi és termékeik rajongdi, ahol nem-
csak aruk cserélhetnek gazdat. A szervezk reményei szerint a Piac élményt, izgalmas
id6toltést és nagyon-nagyon kellemes, j6 tarsasagot is igér Zemplén és Tokaj-Hegyalja
szerelmeseinek.

Toltsek kedviiket és kosarukat a Tokaj-Hegyalja Piacon!

A vidék egyedi mindségd, kis mennyiségben eldallitott elelmiszerei: friss és feldolgo-
zott z6ldségek, gylimolesok, tehén-, juh- és kecskesajtok, hisaruk, sonkék, mangalica
kolbaszok, olajok, ecetek, kenyér és péksiitemény, tonkélyblza termékek, mézek, bio-
termékek, lekvarok, szorpok.

Kézmves termékek: keramia, fadru, nemez, gobelin, szappan, kovacsoltvas, ékszerek,
népi gyermekjatékok, bérmdves termékek.

tokajhegyaljapiac@gmail.com

http://www.facebook.com/HegyaljaPiac
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Szerkesztéi gondolatok helyett

Daniel Zsolt borasz irasa

En is megeszem a csigat

A bor nem filozdfia. A bor nem élelmiszer. A bor nem élvezeti cikk. A bor
nem kategoria. Egyszeriien annak a kultiranak a része, amit gasztrond-
midnak neveziink. Egy kihal6félben 1évé kultdra része.

Manapsag az étteremnek csufolt menzak nagy része valyu, ahol a sza-
kécs egyszerien nem tud f6zni. Igaz, hogy nem is nagyon van mit, és
nem is nagyon van mibdl. Az igény a rantott csirkemell siilt burgonyaval.
Az alapanyag-igény kipusztulasaval pedig kipusztultak a beszallitok is.
Mélyhiitott krokett van, kakashere nincs. Mintha az ipari kakasok magta-
lanok lennének, mint a nemesitett mandarin.

Ezeket a helyeket nem az élményért latogatja az ember, hanem a tl-
élésért. Ezért aztan inkabb nem is latogatja. Kivesz6ben vannak a rendes
halaszlé és porkoltevé helyek.

Még emlékszem gyongykavicsos, gesztenyefas restikre, piros-fehér
kockas teritGs, lila akacos kiskocsmakra. Azt hittem, hogy a gyerekkorom
tavolsaga szépiti meg ezek emlékeit, de Magyar Elek is ezekrdl irt! Régi
magyar filmekben is taldlkozni lehet azzal a hangulattal, ami negyven éve
még megérintett.

Akorunkat jellemzé tomegcikk-igénytelenségben viszont lassan felng
egy nemzedék, aki még nem evett porkoltet, vagy belsGségbdl késziilt fi-
nomsagot. Sokan undorodnak példaul a pacaltdl, szajukat htizogatva be-
szélnek egy vese-vel6rél. Megvan az okuk ra. Még nem taldlkoztak vele.
Hacsak nem csal6ddsok, vagy csalodasokrol szolo elbeszélések formaja-
ban.

Van ahol kutyat etetnek a marha gyomraval, van ahol megeszik a mar-
ha gyomrat. [rta a Vancsa, hogy szereti az olasz, fel sem meriil bennem,
hogy ne enné meg a francia - de 6k nyilvan nem normalisak, mert meg-
eszik a csigat is. De van ir tripe receptem is, hat csak nem hagyja egy
egész nép veszni annyi birka gyomrat...?

Persze a pacal csak egy példa. Szandékosan szélsGséges. Kontraszt a
gyorsétterem, az eldobhaté villa, és a papirpohar jelenség értékeléséhez.

Nem az a baj, hogy a jelenség létezik. A vilagnak a maga modjan sziik-
sége van erre. Az a baj, hogy nem a helyén kezeljiik. Az a baj, hogy a

gyorsétterem szubkultirat teremt, és (sehol madshol) nem létezd
izvilaghoz szoktatott koalamackdkat nevel.

Az csak a felszin, hogy az étkezés, logisztikai problémaként jelenik
meg. En is eszem hamburgert, ha csak arra telik az id6mbdl. Az igazi
csapda a kutyatdphoz adott marketing: a szines butor, az ajandék kaca-
tok, a jatszotér hangulat - amik mellett az izek masodlagossa valnak.

Célcsoport a gyerek. Az, aki felelGsségteljes itélet alkotdsara még
nem biztos, hogy képes, de izlik az édes, beépiil a sajatos, tetszik a szi-
nes. Mire felnd, nagy részének mar az egyen-allandé minGség és beren-
dezés fogalmazaddik a vélasztasa hatterében.

Nos, ez a gasztronomia haldla. Ez az ellenség. Akinek volt szerencsé-
je Zamjatyinhoz, az rezondlhatott mar a falanszter gasztronémia hason-
16 hurjainak penditésére. Ezért van valsagban a bor is. Mert bort inni
majdnem mindenhez lehet. Még csokoladéhoz is. Csak hamburgerhez,
porleveshez és mélyhtitott pizzdhoz nem. Azért nem, mert ezek kornye-
zetébdl hidnyzik a nyitott személyiség, a borivashoz pedig figyelem kell.

Nem a bormarketinget kell itt rendbe tenni, hanem a gasztronémia
pusztuld kultdrdjat. Azt hiszem, hogy a tobbi magatél megy - vagy ha
mégsem, akkor is az izlelés iranti igény megteremtése a minimum. Az
csak a sziikséges, de nem elégséges feltétel, hogy a bor sz616b6l késziil-
jon, és tisztességes érlelés utan kertiljon a piacra.

Addig nem fog a bor kultdrdja kialakulni, amig m(ianyag poharba t6l-
tik, netan cukros vizzel keverik. Elt(inik a pérgésben, a zajban, a villané-
fényben, az agressziv illat-kavalkadban. Addig csak az alkohol marad be-
16le élményként masnapra.

A bor nem zarja ki a pillanat megélését, inkdbb mas értékrendbe he-
lyezi a pillanatot, amit meg kell élni. Egy-egy belsé pillanatrél van szo, a
zakatoldssal szemben. En is azéta iszom bort, amiéta a zakatolasbol ki-
néttem, vagy taldn helyesebb tgy, hogy kinové félben vagyok, vagy még
helyesebb tigy, hogy amiéta nem akarok sportbél zakatolni. Mas széval
bele kell nevelni a vasarlokozonségbe a belsé pillanat megélését. Hat, ez
sem a német autopalya.

Debreceni Borozé — Métra, Eger, Biikk, Tokaj és Ermellék ingyenes gasztronémiai és bormagazinja
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