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KOSZONTO

A harmadik...

Nem tudom, hogy On hogy van ezzel, Kedves Olvasé, de nekem szinte hihetetlen, mégis igaz, hogy amennyiben On
ezeket a sorokat olvassa, akkor mar a lapunk harmadik évének lapszamaval talalkozik.

Milyen gyorsan mulik az id6, még csak most indultunk a lappal, és mar a harmadik évfolyamot kezdjiik — ha nem vi-
gyazunk, rogton nekiink is oviba kell menniink.

De félre a tréfaval, koszonjiik mindenkinek a batoritést és a segitséget. Onnek kedves Olvasé, hogy megtisztel min-
ket a lap elolvasdsdval, a bordszatoknak, hogy bekiildik a tesztekre a mintdkat, hogy hivnak minket a rendezvényeikre,
hogy részt vesznek a rendezvényeinken, a hirdet6knek, hogy megtisztelnek minket a bizalmukkal és nalunk helyezik
el az lizeneteiket.

Nézziik, mi lesz ebben a szdmban. A legnagyobb teret most a méltatlanul hatrébb szorult szamorodninak szanjuk.
Lesz vertikalis teszt, édes és szaraz szamorodni teszt, korbejarjuk ezt a valamikor vilaghird borfajtat. Bemutatunk egy
francia embert, aki lelkesedik, és nagyon sokat tesz Tokaj vilaghirnevének oregbitésért.

De, hogy ne csak fehér borrdl irjunk, volt egy igazi magyar fajtdnak, a Kadarkanak is egy fergeteges tesztje. Igaz,
Kadarkaval nem taldlkoztunk a Kis-Kiikiill6 mentén, de anndl inkdbb egy kozépkori Bororszaggal, amelyb6l mara mar
csak kevés elszant ember kitartdsa és akarata maradt. Bar igazsagtalan lennék, ha nem mondandm el, hogy akik marad-
tak, azok elkotelezett, makacs emberek, de olvassak el inkabb KeS kolléga beszamoléjat.

Bemutatunk egy még kevésbé ismert, dm nagyszerd borokat készité birtokot, a Holdvolgyet és egy nagyon tehetsé-
ges fiatal bordszt, Balassa Istvant. Irunk csokirél, sorrél és persze vissza is tekintiink, meg eldre is.

Koszonettel tartozunk 4j tdmogaténknak, a Debrecen Autéhaznak, a kivald és kényelmes autékért, amelyekkel meg
tudtuk oldani a hosszabb utjainkat.

A legfontosabbat hagytam a végére. Tavaly mar nagy sikerrel megrendeztiik a Debreceni Borozéhoz tartoz6 borvi-
dékek Top-20 rendezvényét, a Debreceni Bormustrat — nos, az idén ismétliink. Az elmult négy lapszam bortesztjein leg-
jobban szerepelt 20 bor készitjét, bordszatat hivtuk meg, akik még tovabbi 40 bort is bemutatnak az érdekl6dGknek.
Ebben az évben is lesznek vendég boraszaink, ezuttal a Felvidékr6l. Lesz gasztré-udvarunk, és két el6addsunk is,
Szepsy Istvan Tokajrél fog beszélni, valamint megismerkedhetiink a portugal bordszattal is.

Igazi meglepetés az is, hogy a rendezvényt a méltan hires debreceni Déri Mizeumban fogjuk megtartani és a be-
1ép6t vasarld kedves vendégeink, a Bormustrat kovetd két hétben, a jegy felmutatdsaval ingyen megtekinthetik a Mun-
kdcsy-trilégiat bemutat6 kidllitast.

Es a végén, de nem utols6 sorban, kériink minden Kedves Olvasét, akinek tetszik a lapunk, hogy adomanyaval ta-
mogassa a Debreceni Borbaratok Tarsasdga Kozhaszna Egyesiiletet, a lap kiaddjat. A tdmogatds Osszege levonhato a
tarsasagi ad¢ alapjabol. Minden Onok altal kiildott adomdany tovabb erdsiti benniink a hitet, hogy munkdnkra és a la-
punkra sziikség van, nem dolgozunk hidba. Bankszamlaszamunk: CIB Bank 10700141-47679803-51100005.

Koszonjiik.
Kovécs Pal
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VERTIKALIS

Kovécs Pal irdsa

A Szamorodni

Sokan és sokat frnak Tokajrol és a tokaji borokrél. Rengeteg Gjdonsig van a borvidéken, példdul az utébbi évek szarazbor boomja,
no meg vitak is akadnak b6ven, példaul az aszi koril, de lehetne ezt sorolni nagyon sokaig.

Az egyetlen, amir6l mostandban kevesebbet lehet hallani, meg
mintha a hattérbe is szorult volna egy kicsit a birtokbor és f6-
bor kozotti vitdban — az a szamorodni. Nem nagyon keressiik,
nem nagyon isszuk, pedig volt id6, amikor e borfajta kortil for-
gott a vilag, a Lengyel Kiradlysdgban mindenképpen, hiszen a bor
neve — szamorodni — is egy lengyel sz6. Hja, mondhatja a ma
embere, az régen volt.

Mindenki tudja, hogy Tokajnak két fontos borfajtdja volt a
multban: a szamorodni és az aszd. Az aszut jol ismerjiik, de a
szamorodnit...

Hallottuk vagy olvastuk valahol, valamikor, hogy anno a len-
gyelek sok bort vasdroltak Tokajban és jol megtanultak, hogy
mit is csindlnak ott. Az aszut mar akkor is csak a nagyon gazda-
gok tudtdk megfizetni, meg, hat abbdél nem késziiltek nagy
mennyiségek, nem is késziilhettek, mert az aszd mindig is a
csucsbor volt, mondhatjuk agy is, kiralyi kivaltsag. Egy atalag —
fél gonci hord6 aszu bor, naszajandékként — csak a leggazda-
gabbaknak jart ki. Mi maradt a kevésbé pénzes, de borszeretd
embereknek? Természetesen a szamorodni, ebbdl is kétféle, a
szaraz és az édes.

No, lassuk hat akkor, mi is az a szamorodni? Tehat a szamo-
rodni egy lengyel sz6, amelynek jelentése, nagyjabol az, hogy
»ahogy termett”, vagyis, ahogy a t6kén termett. A lengyel keres-
ked6k hamar rajottek, hogy a késGbb sziiretelt sz616bdl késziilt
bor kellemesebb, édesebb, behizelg6bb, s jobban eladhaté. Ar-
ra is rajottek, mert nem csak bort vasaroltak, de a borvidéket is
jartak a kereskeddk, ha a fiirton van asziuszem, akkor a bor is
jobb. Nos, ezért kérték, hogy azt a bort adjak nekik, ami olyan
sz616b4l késziilt, ami ,,ahogy termett”, vagyis nem valogattak le
réla az asziszemeket.

A piac nagy ur, igy hamar kialakult egy olyan borfajta, amit
ugy készitettek, hogy a fiirtékrél nem valogattak le az aszusze-
meket, hanem az ép szemekkel egyiitt keriiltek a présbe. Ezt a
bort nevezték el aztan szamorodninak. Altaldanossiagban ki-
mondhaté, hogy az asziiszemek jelenléte adott a boroknak egy
kis plusz cukortartalmat, de egyben egy kis aszu jelleget is. Ta-
lan, ezt nem tudom bizonyitani, csak ugy megfordult a fejem-
ben, a j6 évjaratokban, a ravasz keresked6k még ezt is aszuként
hoztak forgalomba. Mert valljuk be szintén, hogy ma is késziil
Tokajban olyan édes szamorodni, ami nyugodtan elmenne 3
vagy 4 puttonyos aszunak.

De miért is lett olyan nagy keletje a tokaji boroknak? A XIII.
— XIV. szazadban az édes bor hazdja egyértelmiien a Szerémség
volt, de az oszmén birodalom észak-nyugati terjeszkedési ira-
nya azt eredményezte, hogy a Szerémségben él6 népesség
kénytelen volt északra menekiilni, igy ez a borvidék gyakorlati-
lag megsziint 1étezni, de az igény az édes borra nem. Tehat egy-
altalan nem véletlen, hogy a XVI. szadzad vége, a XVII. szdzad
elején megindul a tokaji borvidék fellendiilése, a XVIII. szazad-

ban, pontosabban 1736-ban pedig elkésziil az els6 d(il6 besoro-
las és a borvidék zartta nyilvanitasa. Mdig hat6 eredmény, hogy
olyan tartalmas, véltozatos, izgalmas és olyan hosszan érlelhe-
td, tarolhatd bor készithetd ezen a csodalatos borvidéken, mint
mashol sehol.

A j6 bor hire gyorsan terjed. Ez tortént a tokaji borral is, hi-
szen a XVIII. szazadban mar az Gsszes kiralyi hdz asztalan meg-
taldlhatok a tokaji borkiilonlegességek kiilonb6zé fajtai. Bizo-
nyos torténelmi okok miatt, sajnos napjainkban megint kiizde-
ni kell azért, hogy a tokaji bor ismét elfoglalja a méltd helyét a
vildg borpalettdjan. Ebben fontos szerepe lehetne a viszonylag
alacsonyabb arkategéridba tartozé szamorodninak, amelybdl
még mindig jol ihatd, kellemes, behizelgé bor készithetd, vi-
szonylag nagyobb mennyiségben.

Ma altaldban kétféle szamorodni késziil: szaraz és édes. A
boraszoktol kapott informdaciok szerint a szdraz a nehezebb
miifaj. Hiszen itt figyelni kell arra, hogy a teljes erjedés beko-
vetkezzen, de az alkohol szint ne ugorjon az egekbe és az érle-
lés soran ne jojjenek el6 az oxidaciés problémak.

A szamorodni-készités feltétele, hogy a fiirton kell hagyni az
aszl szemeket és egyiitt kell préselni. A kipréselt mustnak el
kell érnie a 230,2 gr/literes cukortartalmat, elvileg ez garantdl-
ja a minimdlis 12%-o0s alkohol tartalmat. A kierjedt bort legalabb
két évig érlelni kell, ebbdl egy évig hordéban, egy évig palack-
ban és csak ezutan hozhaté forgalomba. A szaraz szamorodni is
tartalmazhat kevés maradék cukrot, max. 4 gr/litert.

Az édes szamorodni esetében a cukortartalomnak el kell ér-
nie a 45 gr/litert és az alkoholszintnek a 12%-ot, de az esetek
tobbségében a cukortartalom tobb szokott lenni, nem ritkdn
100 gr folott is. Es tulajdonképpen, ha figyelembe vessziik a
két éves érlelési idGtartamot, itt jon az édes szamorodni nagy
problémdja. Versenybe kell szdllnia a konnyed édes és a kései
sziiretelést borokkal, amelyek elkészitését nem kotik ilyen szi-
goru el6irasok, mar a kovetkezé év tavaszan forgalomba hozha-
tok. Nem is beszélve a 3 és 4 puttonyos asztkroél, amelyek nagy-
jabol hasonlé beltartalommal birnak, mint a szamorodni. Latha-
t6, hogy a szamorodninak nincs olyan konnyd helyzete, mint
par szaz évvel ezel6tt, amikor még a szaraz tokaji bor nem volt
nagyon ismert.

Mégis, akkor mi a teend6 a szamorodnival? Egyértelm( va-
lasz az, hogy legyen! Egy kozel hisz éve Tokajban él6, és mar
szinte ide gyokeresedd sauternes-i bordsz szerint, szamorodni
és aszu nélkiil Tokaj elképzelhetetlen. Ha pedig ezt, egy a Tokaj
legnagyobb vetélytarsanak szamito, vilaghird édes borokat adé
borvidékrél szarmaz6 ember mondja, akkor nekiink sem szabad
kishittinek lenniink, hinniink kell abban a borban, amely mar
egyszer segitett a vilaghir megszerzésében.

Tokaji bordszok, készitsetek szamorodni borokat, ne hagyja-
tok, hogy ez nagyszer( borfajta elvesszen az utékor szamara!
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VERTIKALIS

Kovécs Pal irdsa

Eqgy francia Tokajban — Samuel Tinon

Amikor az §szi lapszam témdit dllitottuk 6ssze, akkor egyértelmien a szamorodni kertilt széba. Sokat tépelédtiink, hogy hol lehetne
egy olyan vertikdlis tesztet tartani, amelyben évekre vissza tudunk tekinteni ebben a téméaban. Tobb tokaji bordszt is megkérdeztiink
¢és szinte mindenki Samuel Tinont javasolta.

Az 1969-ben Bordeaux-ban sziiletett Samuel Tinon a sauternes-i
borvidékhez tartoz6 Sainte-Croix du Mont-ban 1évé csaladi birto-
kon ismerkedett a boraszattal. A csaldd negyedik generéaci6 bora-
szaként sok mindent megtanult az édes borok készitésérdl, de
Samuel a vildgot is bejarta. Dolgozott Ausztrdlidban, Chilében,
Olaszorszagban, Texasban és aztan legvégiil Tokajban. A rendszer-
valtozads utdn a francia bordszok koziil els6ként vett részt Tokaj uj-
jaépitésében, segédkezett a Royal Tokaji és az Oremus Pincészetek
beinditasanal, aztdn az ezredforduldn sajat sz6l6t vasarolt és lete-
lepedett Olaszliszkan.

Két nagy borvidék van a vildgon, Bordeaux és Tokaj — vallja biisz-
kén, mert mara mdr teljesen tokajinak gondolja magat. Igazdn
nagy borokat kevés helyen lehet késziteni, Tokaj az egyik ilyen. Nem
vagyok egy forradalmdr, azzal az eszménnyel jottem, hogy felépitek
valamit — mondja kedves magyarsaggal, de nagy meggy6z6dés-
sel.

A Tinon-birtok ot hektaros, a Hatari-d(l6ben, Erd6bénye és
Tolcsva kozott fekszik, talaja andezitbdl, riolitbd6l és ezek tufa-
ibol 4ll, a d(l6t 1950-ben Olaszliszka legjobb terroirjaként em-
litik.
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A hagyomadnyos bakmtivelésti, 1x1méteres tétavolsagu sz8l6k
90 %-a furmint, a tobbi harsleveld, a t6kék hat teraszon helyezked-
nek el, 30-40 %-os lejt6kon, ahol sem traktort, sem lovacskit nem
haszndlnak a mtiveléshez.

Fiirtvalogatds mdjusban, zoldsziiret nincs, lényegében biogazdalko-
dassal mtivelik a sz616t. Samuel Tinon rovidtdvon ndvelni akarja a hoza-
mot, kozéptavon azt tervezi, hogy sajat furmint-klont szelektal, hosszi ta-
von pedig azt, hogy Tokaj nevét még ismertebbé teszi a nagyvilagban.

Borairél, melyek négy hiszméteres pincedgban érnek, azt
mondjdak, tokéletes egyensulyt képviselnek a hagyomdnyos és az 4j
stilust aszukészités kozott. Tinon szerint csak egy stilus van, a to-
kaji. Ez 3—400 éves 1it, ha valaki igazi tokajit akar késziteni, ezt kell
megtaldlnia, ezt kell kévetnie. Nem kisérletezni kell, hanem tanulni a
borvidéktdl, hagyni, hogy az alapanyag, az asziiszem megmutassa ma-
gdt — ez a Tinon-borok ars poeticdja.

Ennek tanubizonysagat kapta a Debreceni Borozé tesztel§ csa-
pata is, amikor megkostolta Samuel szamorodni borait 2003-ig. Az
eredményt On is olvashatja a vertikalis tesztben, de a zaré gondo-
latom: ha minden szamorodni ilyen lenne, akkor nagyon szeret-
nénk ezt a fajtat.



VERTIKALIS

Csorjan Balazs irasa

Szamorodni vertikalis teszt

A Tokajban bordszkodé Samuel Tinon a Bordeaux melleti Sauternes-bél, Tokaj nagy vertélytirs borvidékérdl érkezett.
Amikor a Szamorodni vertikdlis tesztet készitettiik eld, ra kellett talalnunk — érdekes médon & sokkal inkdbb hisz a Szamorodniban,

2007, széraz

Olajos aranyszin. lllatdban erdei gomba, did, dsz hdrja
zsong. fzében fiiszerek, csiszolt, finom savak, az alma
mellett avar és némi foldesség is bekdszon. lzgalmas és
koltdi, barcsak Baudelaire kdstolhatta volna.

2006, széraz

Mig az eldbbi ndies és koltdi volt, ez inkabb férfias és
elegans, mint egy huszar kard. lllatdban ennek is did
6s gomba, konnyeden elGadva. ize olajos, petrolos,
betdlti a teret. HosszU kifutds, komoly érlelési poten-
cial.

mint sok hazai borasz.

2003, széraz

Konnyed szin, extraszliz kezdés — a legéregebb tételtdl
némileg meglepé maddon. Barackos, dids, anizsos illat. A
korty kerek, z6ld flszerekkel és ndies kecsességgel. Na-
pozas a szeles tengerparton. Csodds frissesség, még na-
gyon sokdig birni fogja.

2007, édes

Brutdlisan intenziv illat, a botritis mellé flige és egyéb
aszalt gyiimélesok tarsulnak. {z6ben is rengeteg egzotikus
gyimolcs, sav-cukor egyensily. Koncentrélt és béjos:
mézeskalacs-siités Nagyival.

2004, édes

Mélysérga szin, illataban petréleum, rumos di6 és barack.
Megkdstolva szép egyensuly, Gszi avaros izek. Komplex,
érzéki és hossz(, régi mesterek vasznara kivankozik. Na-
gyon érdekes tétel, mely ugyanakkor kissé megoszt6 is.

2003, édes

Klasszikus sotét borostyan szin. lllatdban kajszi és mandu-
la. Hossz( izében dohany és vanilia, majd csokoladé, méz,
di6 — barcsak Gerbeaud késtolhatta volna. Ugy tinik,
2003 kiemelkedd volt mind széraz, mind édes vonalon, és
az érlelést is meghdldlja.

Zaré gondolatnak engedjék meg, hogy egy régi bormarketing-6tletemet leirjam. Bort, mint minden mast is,
ugy kell eladni, hogy a vevérdl beszéliink. Szerintem a Szamorodnit gy kellene prométalni Lengyelorszag-
ban, mint ,,a vildg leghiresebb lengyel bora”. Talan a lengyelek is Gjra folfedeznék multjuknak azt a szeletét,
amellyel hozzdjarultak a Tokaji Szamorodni megsziiletéséhez és folemelkedéséhez.
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Kovécs Tibor - Hétsz616 Birtokigazgato, .
Domokos Attila - Dobogd Pincészet birtokigazgat6
Kovécs Pal — Debreceni Borozd
Németi Attila Viktor — Debreceni Borozo,

Csorjan Balézs - Debreceni Borozé

'

A borleirdsokat Csorjan Balazs irta.

Fotd: Németi Attila Viktor - nemetifoto.hu

SZARAZ SZAMORODNIK

8 7pont 8 6pont 88 pont 82 pont
Béres 2006 Kiss Istvan 1998

Férfias, karakteres illat, szalma Nagyon megoszté ital, 79 és

és petréleum. Izében is erdtel- 93 pont kozott kapott, a leira- Dessewffy 1988 Erds Pince 2004

Mutatds borostyan szin. lllataban kor-
te, citrus — és muskotaly? ize széles,
kiegyensulyozott, melengetd kifutas-
sal. A XVII. szézadi zene élvezetéhez,
esetleg térdhegediilés utanra.

sokat itt volt a legnehezebb kd-
20s nevezlre hozni. Az biztos,
hogy Garany a szine. lllataban
karamell és dohany, karacsonyi
szivarozas. [zében kerek, csi-
szolt, érett és mégis friss jel-
lem. Szép szamorodnis aro-
mak.

jes, harmonikus: erdei gomba és
z0ld fliszerek, olajba pacolva. A
vegetalitas gydzelme a gylimol-
csosség folott. Tejszines varga-
nyahoz?

Disznokd 2003

Borostyan, égetett torokméz szin.
Sherry-s illat, parkslt mandula. fze le-
tisztult, mégis rusztikus, fehérborssal
és valami fehérhist 4llattal. Jon az
4zott Gszi avar, melankdlia.

Tokaj Kereskeddhaz,

premium selection 2008

Hsleves szin, lassan nyilo barackos,
fiigés illatminta. Kénnyed, hosszu, fa-
nyar iz, markans savgerinc, érleltségi
jegyek. Megosztd bor, 78 és 88 pont
kozott.
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Konnyed szin, kortés-mandulas illat.
Kerek sav, vastag test, citrusok és al-
kohol. A Cucc szerelmeseinek.

80pont

Hétsz6l6 2006

Enyhe kenyérhéj illat némi manduld-
val. [zében kirte és citrusok, de a
korty széritd és savhangslyos. Ha-
rom nap szelldztetés utan foljavul, fa-
nyar férfijatékka valik. Lengyel neme-
seknek a kandallé elé.



TESZT

Szamorodni

EDES SZAMORODNIK

8 8pon

Dessewffy 1995

Qarany szin. lllatdban aszalt fi-
ge, viasz, majd némi zoldfliszer,
taldn kapor. fze egy félbevagott
aszlszemre hasonlit, intenziv és
bélcs. Nagyon érdekes, kamillas
karakter, érett és komplex lefu-
tassal. Igazi érdekesség, hibat-
lanul elGadva.

88pom

Holdvolgy Zéta 2007

Nagyon gytimélcsos, komplex
illat, aszalt gyiimdlcsck és cit-
rusok. Elegans, visszafogott iz,
magas szerkezet és egyensdly.
Parfimds  harmonia, ami
egyébként szokatlan egy sza-
morodnitdl. A csokornyakken-
dé-kotd verseny fddija.

87 on

Disznokd 2008

Erett szin. lllataban aszalt gyi-
molcsok és pisztacia. Krémes,
harmonikus bor, a tisztasaga ro-
bosztus testtel tarsul, komoly ér-
lelési potencidllal. Talan egy ki-
csit tulsagosan is konny( meg-
szeretni, lanyos apak figyelienek
ra oda, ha az udvarld kezében
meglatjak.

86

Holdvélgy Eloquence 2007

Vildgos aranysérga szin, citru-
sos-mézes illat. Kerek, barét-
sagos fzvildg, karacsonyi siiti:
méz és di6. Nagymamas — me-
leg és kényeztetd. Harom nap
szelldztetés utan ehhez nagyon
izgalmas béros-animalis jegyek
tarsulnak, nagyi bérszerkéban.

86

Hétszd16 2005

Mandulds és flistds-petréleu-
mos illat, majd barack. Lassan
nyilé aromak, nagypalyas jaté-
kos némi koncentracié zavar-
ban. Harmonikus, lagy savak-
kal és krémes kifutassal. Szel-
|6ztetve hatdrozottan javul.

B6pon

Degenfeld 2008

Borostyan szin. lllatbomba:
aszalt flge, barack, méz. Az il-
lata izében is visszakdszon,
szép sav-édesség egyensdly,
a korty gyiimélcsos és mazso-
las. Behizelgé karakter, min-
denki szereti.

83pm

Dobogd Satdbbi 2007

Fiatalos szin és illat, citrusok és pemetefdi cu-
korka. Szajban fanyar, zamatos, pici savhang-
stllyal. Egyszer( szépség, komoly érlelési po-
tenciéllal.

86

Béres 2007

Aranysarga szin, gyogynoveé-
nyes illat. fzében is pikans,
édes-kesernyés bor, vegetalis
vonalvezetéssel.  Dél-kelet-
azsiai grillezett zoldségek mel-
|6, mantra utan. Nagyon egye-
di elgondolas.

Lezarasként engedjenek meg egy vallo-
mast. En eddig nem nagyon gondoltam
semmit a Szamorodnirdl. Ez most meg-
véltozott, kiilondsen, ami a szdraz Sza-
morodnit illeti. Egyetértek Samuel
Tinonnal: ez egy olyan uj(ra folfedezett),
pikdns izvildg, amely ha nem is a min-
dennapokban, de az {innepi asztalokon
nagyon jol megéllja a helyét. Es nem
csak aperitifként, ahogy egykor a len-
gyel nemesek ittdk, hanem akar liba
vagy kacsa mellé is.
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BIRTOKROL BIRTOKRA

Kovécs Pal irdsa

Vissza a gyoOkerekhez

Aki az elmilt években M4don, a Batthydny utciban jart-kelt, egy nagy épitkezés képeit lithatta. En is kivancsian figyeltem, mi is torténik ott.
Szinte a szemem el§tt nétt ki a hegyoldalban egy modern, impozans épiilet.
Hamar kidertilt, hogy a komoly beruhizas keretében egy hipermodern boraszat kialakitdsa folyik.

Aztéan telt-mult az id6, és egy kedves, fiatal baratom keresett meg
azzal, hogy menjek mar el Madra, mert szeretné megmutatni (j
munkahelyét. igy vezetett el az utam Madra, a Batthyany utca 69-be,
a Holdvolgyhoz.

Ekkor dertilt ki az én informdciéhidnyom, és lebbent fel a fatyol a
titokrol. Nem egy kiilfoldi nagybefektet6 beruhazasarol van sz, ha-
nem egy magyar szarmazdasu ember a tulajdonos, akinek a gyokerei a
szomszédos Mez6zomborbdl eredeztetheték. Az is kidertilt, hogy a
torténet kezdete 1998-ra nyulik vissza, amikor is a tulajdonos, dr.
Demké Pascal édesapjat, aki mez6zombori sziiletés(, a csaldd sziile-
tésnapi ajandékként meglepi egy kis sz6l6teriilettel a Dorgd-dilében.

Mindenki meglepetésére a sz6l6 a fiat érinti meg, beleszip-
pantva a madi levegbbe, felismerve a teriilet varadzsat és a ben-
ne rejlg lehetéségeket, fejlesztésbe kezd, Gjabb és Gjabb tertiile-
teket vasarol meg. 2004-ben a birtoknak mar sajat sz6lésze van
a tapasztalt kertészmérnok Hornydk Laszlé személyében, akinek
vezetésével megindul a teriiletek djratelepitése.

2005-ben megvételre keriil a birtokkdzpontnak helyt adé in-
gatlan, alatta a kozel két kilométeres, eredetében tobb szaz évre
visszanyil6, Uri Borok Pincerendszerével, amelyben, az ,atkos-
ban” a Borkombinat madi pincéje miikodott. Folyamatosan no-
vekszik a sz6lébirtok teriilete, és 2006-ban belép a bordsz is a
csapatba, Berecz Stéphanie személyében. Most mar megvannak
az alapok, amelyek hitelesen képviselni tudjak a tulajdonos jové-
képét és Tokaj értékeit.

2008-ra kialakul a jelenlegi 25 hektdros teriilet, amely 7 d(l6 — a
Holdvolgy, a Kirdly, a Nyuldszo, a Kakasok, a Betsek, a Dorgd-tetd és
az Urdgya — 19 kival6 parcelldjaban teriil el. Ezekben a diil6kben mind
a hat tokaji sz6l6fajta — a furmint, a hdrslevel(, a sdrgamuskotaly, a
zéta, a kovérszol6 és a kabar — megtaldlhat6. A 14 munkatarsbol allé
csapat varhatéan évi 55-60 ezer palack kival6 mindségt bort fog el6-
allitani, amelynek kiildetése a borvidéken, és ezen beliil Maddon elGal-
lithat6 borok kivalé6 minéségének, nagysdganak bemutatdsa.

Mindennek az alapja Tokaj:

— Kivalo, els6 osztalyt mindsitéssel rendelkezé dilék

— Kompromisszum nélkiili sz6l6termesztés

— Kompromisszum nélkiili bordszat, amely a hagyomdnyokat is figye-
lembe véve modern technoldgiai hattérrel rendelkezik

— Szakértelem, innovéciod, kreativitds és emberi gondossag

Ezek azok az elvek, amelyek hosszii tdvon is biztosithatjdk a bordszat
Jovajét — vallja a tulajdonos, dr. Demko Pascal.

Mara elkésziilt a modern feldolgoz6 iizem, a hangulatos kostolo-
helység a felgjitott, 800 méter a pincelabirintusban — amelyben na-
gyon konny( eltévedni, ezt magam is tanudsithatom, nekem majd-
nem sikeriilt, szerencsémre volt kisérém.

2012-ben véltozas tortént a bordsz személyében: Gincsai Tamas,
a fiatal, igéretes bordsz feladata lett a 2007-es évjdrattal elinditott
borok bemutatdsa és megismertetése a fogyasztokkal, nem melles-
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leg a Holdvolgy bevezetése a magyar piacra és az djabb évjaratok
borainak az elkészitése.

A fiatal bordsz tulajdonképpen visszatéré Tokajban, csak tett egy
kétéves kitérdt Villanyba, hogy megismerkedjen a vorosbor készité-
sével is. Az igazi munkateriilet szdmadra Tokaj, itt minden adott a vi-
laghird csicsborok készitéséhez, mert a Holdvolgy Bordszatnadl ez a
nagy cél, jra ragyogéva tenni a tokaji bor hirét.

A borokkal kapcsolatban egy letisztult, egyértelm{ien meghataro-
zott szortiment kialakitdsa a cél, amely szdraz birtok furminttal és
dilészelektalt harsleveldvel indul, édes szamorodnival, birtokvalo-
gatdssal és 6 puttonyos aszuval folytatddik, és szinte megismételhe-
tetlen ritkasagként, a kései sargamuskotallyal és a tiszta zéta szamo-
rodnival zérul.

A Holdvolgy természetesen csatlakozott a Madi Korhoz, mert
mindazokat az alapelveket valljak, amelyeket ebben a mozgalomban
megfogalmaztak és gyakorlatba iiltetnek. A Kor tevékeny tagjaként
azonosulnak a termdhely adta lehet8ségek minél magasabb szinvo-
nalt emberi tevékenységgel torténd kiaknazasanak elvével, nem té-
vesztve szem el6l a kornyezet hosszu tava életben tartdsdnak fon-
tossagat.

A Holdvélgy most indul a hazai piacon, érdekes médon, kiilfold-
on sokkal tobb orszdgban mar ismerhetik a borokat, még a tavoli
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Hongkongban is lehet veliik taldlkozni. Az els6 1épés a pincészetnél
torténd értékesités.

De ne arra gondoljanak, hogy bemennek a bordszat iizletébe és
megveszik a bort. Nem errdl van szé! Igazi attrakcié is varja a ven-
dégeket, a tobb szaz éves pincelabirintus, ahol val6di kincsvadaszat-
ban lehet része minden vdllalkoz6 szellem( borkedvel6nek. Aki
tobbre kivancsi, latogasson el a pincéhez, nem fog csalédni, sem a
helyben, sem a borokban, sem a kalandban.

A Holdvolgy tavlati jovéképében egy viragzo, vildgszerte ismert
Tokaj szerepel, amely ismét elfoglalja mélté helyét a vildg leghire-
sebb borvidékeinek sordban, és amelynek borait a vilag borkedve-
16i nemcsak ismét keresik, hanem ismerik és isszak is. Ebben a ne-
héz munkéban kivan a Holdvolgy résztvevd lenni, amiért az elmult
néhany évben komoly eréfeszitéseket tettek. Szemmel lathatd,
hogy a megvalositott beruhdzds nem a mdnak, de nem is a holnap-
nak, hanem egyértelmden a jovének, a gyerekeinknek, unokdink-
nak szél.

En mindenesetre megigérem, hogy a szememet folyamatosan a
Holdvdlgy Birtokon tartom, hogy els6k kozott lehessek tandja an-
nak, amikor a boraik — mint ahogy a torténelem sordn mar Tokaj-
Hegyalja nektdrjai nemegyszer — a vilag legigényesebb asztalaira ke-
riilnek.



SZUBJEKTIV
Ripka Gergely — tancolomedve.hu

Keresem azt a bort...

...mely képes megmutatni egy borvidék vagy akir egy telepiilés pozitiv jovoképét.

Szent Tamds Pince Mdd egyik fontos cégcsoportjdnak ék-
kove, ahol ifjabb Szepsy Istvan mellett egy madsik fontos
fiatal tehetség, Balassa Istvan dolgozik a borok finom-
hangoldsan. D(l6ik a Madi-medence legjobb adottsagu
terroirjaiban keresenddk (jelzi ezt a pince neve is). A kez-
deti nehezebb évjaratok utdn alighanem a 2011-es esz-
tendé jelentette az igazan komoly attorést a bordszatnal.
Ez egyfel6l a nagy, szdraz, d(l6s borok jellegében is meg-
mutatkozik, masfel6l megjelent egy izgalmas onall6 ter-
mékcsaldd, mely kimondottan a telepiilés, Mad szerepét
hivatott kifejezni, er@siteni (lehet6séget nyujtva helyi
termel&knek, hogy a minéségi sz6l6termesztésbe bekap-
csolddjanak azaltal, hogy termésiiket megfelel6 minGség
mellett folvasdrolja a pince a Mad-borokhoz). Mindez
abszolat eléremutat6 kezdeményezés és fontos szerepet
jatszhatnak a jovében a hasonld, komoly bormingséget
képvisel§ négociant bordszatok. Elérhet§ 4ru, de magas
mindségl és nagy palackszamban késziil6 alapborokra
oriasi sziiksége van Tokajnak.

Mostanra édesben és diilés szdrazakban is igen komoly
referencidk koéstolhatok az Els6 Madi Borhazban (mely
alatt maga a bordszat is taldlhatd). Letisztult és jol be-
azonosithat6 arculat, természetesen Uj tokaji palackok
(melynek kifejlesztése szintén ehhez a korhoz kapcsolé-
dik). A Szent Tamas kétségkiviil a jov6 egyik meghataro-
z6 erévonala lehet Madon.

Ebben a lapszamban pedig a mar emlitett 2011-es nagy
szdraz évjarat félszdraz Nyuldsz6-d(ilés
Furmint—Harsleveldjét sikeriilt megkostolni:

Szent Tamas Pince
Nyulaszo 2011

Mély, tartalmas illat és mélyiil6 szin, tiikros csillogdssal.
Kiilonleges buké: Balassa Istvan borait idéz6 malna,
mélységgel, tomorséggel. Sulyos bor, nem egy kdnnyed,
friss semmiség, hiszen Madon jarunk. Jo6l felépitett, ki-
munkalt test, félszdraz maradékcukra viszont tokélete-
sen be van épiilve. Sok érett gyiimolcsot érezni benne
két év utdn is, hosszu és komoly iz. Izgalmas, sokrét(,
gazdag korty, kivételes beltartalmi értékeket és egy kis
tiizességet érezni benne. KitlinG aranyok mindeniitt.
Ut6izét mogyordkrém és egy kis didssag teszi sajatossa.
Elmény volt késtolni.

90 pont
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BORASZPORTRE

Kovécs Pal irdsa

A borasz, aki a sort szereti

Azt hiszem, elég mellbevigo, amikor az ember letil beszélgetni egy borasszal, aki rdadasul

— egy kicsit elgreszaladva mondom — nagyon szép borokat készit, azt mondja: én a sort szeretem.

Remélem, Balassa Pisti nem haragszik meg a cim miatt, de a beszél-
getésiink ota csak az jar az eszemben, hogy mennyi elhivatottsag és
milyen mély érzések kellenek ahhoz, hogy valaki csuda dolgokat csi-
néljon, mikozben mas a kedvence?

De kezdjiik az elején! Korai drvasagra jut, a nagysziil6k nevelik,
és a nagyapdanak van 0,13 hektar sz6l6je a hdz mellett, a Donathban.
Igazi tokaji teriilet, j6 meredek, karés 1x1-es mivelésben, és ezt a
Pisti gyereknek meg kell mvelni, akdrmikor is keriil haza. Rdadasul
nem szereti az alkoholt, no meg aztdn a nagypapa bora sem egy vi-
lagverd valami, igy taldn nem is csoda, hogy mas szakma felé kacsin-
gat, s tanar szeretne lenni.

A nyiregyhazi f6iskola utan kovetkezik a debreceni egyetem, és a
rendszervaltds mélypontjan az allaskeresés, sikerteleniil. Diplomaval
a zsebben kovetkezett a kiizdelem a megélhetésért, tjsagkihordas,
és a fiatalon megtanultak kamatoztatdsa, sz6l6metszés, kapélas, ko-
tozés, miegymas.

14 | Debreceni BOROZO

Aztan kozbeszol a szerencse-faktor: osztalyfénoke segitségével
jelentkezik a madi Royal Tokaji Bordszathoz, és ahogy belép a feke-
te nagy ajtén, rogton megcsapja az orrat az olvadé méhviasz és a
sz6l6lé szaga. Innen mdr nincs menekvés, mingségbiztositdsi veze-
t6ként belecseppen a boripar kozepébe. Mindent csindl — dolgozik
a sz6l6ben, a pincében, de fogadja a vendégeket és tolmacsol, egy-
re beljebb keriil a szakmdban, tudja kamatoztatni a fiatalon beivé-
dott mozdulatokat és a tanultakat.

Hogy ne csak betanult munkds legyen, kovetkezett a Kertészeti
Egyetem sz6lész—bordsz szakmérnoki studiuma. Itt tapasztalja meg,
mekkora kiilonbség van az elmélet és a gyakorlat kozott. Mire végez,
megérik benne a gondolat, hogy sajat sz616 és a sajat bor is kellene, de
nem nagylizemi, hanem igazi kézmfives, a legjobb, amit maga csinal.
2005-ben megvan az elsé sz6l6teriilet, a Mézes-Malyban és a Kiralyban.
Itt mdr a sajat elképzeléseket lehet gyakorolni. Nem a mennyiség, a mi-
néség szamit, hogy mit tud a fajta az adott teriileten, a terroir-on.



Azt szeretném elérni, hogy a fogyasztok ne csak nagyon jo mindségii
bort igyanak, hanem amikor kortyoljdk a bort, azt élvezettel tegyék — vall-
ja meg a borkészités alaptételét Balassa Pisti.

2006-ban mdr van sajat pincéje, 2008-ban megalakul a Balassabor Kft.
A Royalban megtanulta a nagyiizemi gazdalkodds csinjat-binjat, most
mar dolgozhat magaért, a sajat elképzelései megvalositasaért. Napjaink-
ra mar hat hektdron gazdélkodik, hét kivalé dil6 — Dondth, Thurzé,
Mézes-Mdly, Hangdcs, Betsek, Nyuldszd, Szt. Tamds — 21 parcelldjaban.

A Betsekben egy diilében, haromféle teriilet is van, van egy ande-
zit lencse, ami szép asvanyos, sds jelleget ad a bornak, van egy kvarc
kap, ami nagyon szép mélységet hoz izben, illatban, és van az alap
riolittufa. Szeretnék az ebben a diilében miivelt mindkét fajtabol — fur-
mint, hdrslevelii — csindlni 33 bort, hogy Idssuk, miként befolydsolja a ta-

senki és ez hajt engem — Osszegzi a kozeljovében megvaldsitandé ki-
sérletének irdnyat a fiatal bordsz.

2010-ben megkeresi a Szent Tamds Pincészet fiatal vezetdje, ifj.
Szepsi Istvan, hogy csatlakozzon a fiatal csapatahoz. Balassa Pisti
nem tud ellendllni és felveszi a véllara a masodik puttonyt. Taldn
hogy kiegyenlitse a sulyt...? Ezt a jov6 mutatja meg, most minden-
esetre megvan a megfelel terhelés a még mindig fiatal boraszok ko-
z¢ tartoz6 Balassa Istvannak.

Hogy mit hoz a jové? Mi a cél? Nos, erre a kdvetkez6 valaszt
kaptam: Van a kezemben egy szép golyd, amelynek egyes részei mdr
szép fényesek. Akkor leszek boldog és elégedett, ha az egész golyo fé-
nyes lesz, és ragyogdsdra sokan felkapjdk a fejiiket, mert ide vonzza
Oket a fény!

Ennél szebben aligha lehetne szebben megfogalmazni a Toka-
ji Borvidék jovéképét. Istvan, kivanom, hogy sikeriiljon ezt a go-
lyot olyan fényesre csiszolni, hogy az egész vildgon lassak a fé-
nyét.
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Thummerer Vilmos

Egri Kadarka 2006

Nagyon komplex, izgalmas illat.
Mar ezzel megnyeri maganak a
fogyaszt6t. (zében is visszaki-
sz0n ez a komplexitas. Avaros,
foldes jegyek jellemzik, ami na-
gyon szépen megjelend csipke-
bogyos izvildggal parosul. A ma-
gas alkohol ellenére is tokéletes
egyenstlyban van. Igazi nagy-
agyl, minden kortyat kiilon ki
kell élvezni!

TESZT

Kadarka

9 o

Orsolya Pince

Gorbesoros Kadarka 2007

lgazi illatszerboltban jar az or-
runk, ami szépen kibontakozd
fliszeres aromakkal pérosul.
Aranyos, szép testl, harmoni-
kus bor. fze maga az érett sz6-
16, fliszerekkel és kellemes
mineralitssal pérosulval Na-
gyon hosszan tart a korty a
szajban, amit nagy orommel
vesziink tdle.

8P pon

Besenyei Borhaz

Egri Kadarka 2011

Konnyed fiszeres illat, leginkabb
a szegfliszeg és a zoldbors ragad
magaval. izében is szépen meg-
jelennek a fliszerek és a megy-
nyed, de mégis hosszd bor. llyen-
nek képzeljik az igazi kadarkat.
Aki most ismerkedik a fajtaval,
annak ez a bor a tokéletes va-
lasztas.

8 8 pont

Grof Buttler Boraszat

Eqgri Kadarka — Nagy-Eged 2008
Nagyon intenziv illat, szell6zte-
tésre szépen nyilik. {zében in-
kabb az &svanyossag dominal
a fajta jelleggel szemben, igazi
terroir bor. Tobben Ugy véltik,
hogy éppen a cslcson van,
vagy mér talan picit tdl is bil-
lent. Fogyasztasat most ajanl-
juk, nem szabad mar tovabb
tartani. Mindezek mellett na-
gyon kiilonleges, egyedi karak-
ter(i bor. Fogyasztés el6tt érde-
mes levegdzni hagyni.

8 8 pont

Orsolya Pince

Gérbesoros Kadarka 2009
Nagyon behizelg6 illat jellem-
zi. Csukott szemmel azt mon-
danank ra, hogy illat alapjan
egy aszlibor lehet a poharunk-
ban. izében is visszakdszon ez
az edeskes, tulérett sz616s ér-
zet. Nagyon szép karakterd,
behizelgé, igazi feminin bor!

8 7pum

Egri Borvar — Téth Ferenc
Kadarka , 11" 2011

Mély rubin szinével egybdl tu-
datja, hogy komoly borral van
dolgunk. Gylimélcsds, vanilids
illata is magaval ragado. iz6-
ben telt, érett gyimélcsok do-
mindlnak szép flszeres kori-
téssel. Vastag, testes bor, ko-
zepestdl picit hangstlyosabb
savakkal. Ha az el6bbire azt
mondtuk feminin bor, akkor ez
a him parja, gy is mondhat-
nénk: keményen szép az élet!

87 n

Hagymasi Jozsef

Egri Kadarka 2011

Mély bibor szinben pompézik a
poharunkban. lllata nagyon in-
tenziv, enyhén sos jeggyel. Ez
az Osszetettség folytatodik az
izében is, fliszeres, bogyos
gyiimélcsckkel, malnaval korit-
ve. Szép, kerek bor, j6 savak-
kal.

87 on

Gal Tibor

Egri Kadarka 2008

Behizelgd tllérett, mar-mar
aszUs illat jellemzi, ami izében
is  visszakdszon. Finoman
megjelend kenyérhéj illat. Ko-
moly testtel bir. A halvanyan
megjelend kavés lecsengés
adja a bor igazan egyedi karak-
terét.

86

St. Andrea

Magyalos — Egri Kadarka 2011
Nagyon visszafogott bor. Las-
san nyilik, de legyiink csak ti-
relmesek vele szemben. lla-
tdban és izében is egyarant
harmonikus. Fistds, avaros,
mineralis jegyek egészitik ki a
finom flszereket. Igazan szép,
aromas, egyensulyban 1évé
bor, hosszii lecsengéssel.
Mesterien megkomponalt té-
tel.
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86pon

Képoros Boraszat — Simké Jozsef
Egri Kadarka 2008

lzgalmas, &svanyos, gylimol-
csOs illata varakozasokkal teli.
{zében kozepesen intenziv, hat-
térbe szorul a gylimolcsosség.
Kozepesen magas alkoholfoka
ellenére is az alkoholos meleg-
ség jelenik meg a szajban, ami
kompétos utéizzel egészil ki.

Sop

St. Andrea

Egri Kadarka 2011

lzgalmas, fliszeres illata meg-
kapo. (z6ben a piros és fekete
bogyds gyiimolcsok kozill az
érett malna aromaja kiilono-
sen kiemelkedik. Szép lecsen-
gést, szerethetd, komoly bor.

84 pont

Hagymasi Jozsef Egri Kadarka 2009

Tutti-frutti illatfelh rad a poharunkbdl! izében is nagy-
on intenziv a vanilias, vanilia-fagyis, puncsos jelleg a
klasszikus gyiimélcsck mellett. Szép érett, kiilonlege-
sen aromas bor.

Gél Lajos Pincészete

Pajados — Egri Kadarka Superior 2011

Kitoltve egybdl szembeotlik az atlag kadarkatol
sotétebb szine. Finom fiszeres illata némi tdlaradé
édes gylimolcsosséggel nyit a poharunkban.
Tartalmas, de rovid izélmény jellemzi.
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8O pon

Egri Borvar — Téth Ferenc

Egri Kadarka 2009

Intenziv, érett gyiimdlcsos,
meggyes illatdval mutatkozik
be. izében fiszerekkel, kiiléng-
sen rdzsaborssal egésziilnek ki
a meggyes, Cseresznyés aro-
mak. Szép testd, lekerekedett
bor.

83 pon

Grof Buttler Boraszat Egri Kadarka 2011

Lendiiletes illattal kezd,a kifejezetten zoldpaprikéra
hajazé aromak izében is megjelennek, ami dohannyal,
kdvéval parosul. Picit el is nyomjék a kadarka jel-
legzetes flszerességét. Erdekes, hogy a Nagy-Egedre
jellemz6 dsvanyos jegyeknek itt szinte nyoma sincsen.

82 pon

Gal Tibor Egri Kadarka 2009

[llataban finom, lagy tonusok jellemzik. Mar ekkor latjuk,
hogy egy kedves, behizelgd borhoz van szerencsénk.
Aromait tekintve, igazi klasszikus, szépen mutatja a piros
bogyds gyiimolcsds, flszeres jegyeket. Nagyon
simulékony. Sok ételhez pérosithatd, ezért a
gasztrondmiaban jol alkalmazhato.

Karoly Robert Pincészet Kélyuktetd — Egri Kadarka 2009
Visszafogott illat, finom fliszerességgel a jellemz6 ra.
izében is kicsit lomha. Meghatérozé gyiimélesos, flisz-
eres izvildg, meggyes, rumos jegyekkel parosul.

8L oon

Orsolya Pince Kadarka kisérlet 2011
Leirds: Intenziv, gylmolcsds, tutti-fruttis, bananos illattal
nyit. Aromaiban éretlennek tdnik, rovid a lecsengése.

80pon

Gal Tibor Egri Kadarka 2011

Nagyon élénk, szinte sillerre jellemzé szine elsdre
meglep. lllataban is erdsen visszafogott, lassan mutat-
ja magat. Erett, aszalt jegyek, maradék cukorra utald
aromak izében is megjelennek. Azt is mondhatnam,
hogy sherry-s karaktere van a bornak, amit még egy
kis dohanyosséggal tovabb fokoz.

SO

Besenyei Borhaz

Egri Kadarka 2009

Finom, gyimélcsos illata na-
gyon tetszetds. izében a vani-
lia, cseresznye, szegfiiszeg,
fahéj uralkodik benne. A korty
végén — nagyon szemtelenil
— fiistdlt, silt bacon szalonna
figyelheté meg. Hangulatos
zamatok jellemzik.

Prologus

Az abrosz tarka-barka,
Rajta j6 Kadarka...”

...zengik utdnam a népszer( slagert sokan Lajtai La-
jos ,Harom tavasz” cim(i operettjébdl. De ebben a
két sorban tbb borbdlcsesseg van, mint azt elsére
észrevennenk! A legfontosabb mondanivalgja, hogy
magyar ember magyar bort fogyasszon, még egy
urambocsd',olcso” kockés abroszos étteremben is!
Ha pedig mar magyar borrdl esik sz6, akkor legyen
egy konnyd, sokféle ételhez parosithatd Kadarka.
Ezzel el is érkeztiink a kovetkezd Iépcséhoz: sokféle
ételhez parosithatd? Igen, nem véletlentl hivjak a
Kadarkat a Karpat-medence Pinot Noirjanak, hiszen
nagyon sok arcat tudja mutatni. Van fajtajellege
érezhetéen, de ha olyan teriletre kerll — mint
mondjuk Eger, Nagy-Eged hegy —, akkor hiven tudja
képviselni a term@hely sajatossagait is.

Ha az ,,abrosz tarka-barka”, akkor a Kadarka is. Sok-
szindi. Hol kdnnyed, hol testes, hol flszeres, hal as-
vanyos, hol széraz, hol meg szépen aszisodik... Mi
is ilyen sokszind repertodrjat késtoltuk ennek a sz6-
|6fajtanak és mi sem bizonyitja jobban zsenialitdsat
és sokszinliségét, hogy szinte niiansznyi eltéréssel
végeztek a borok. Kemény mezdny volt, voltak
meglepetések pro és kontra, de bizton dllithatom,
nincs a felsorakozd borok kézott egy sem, amit ne
bontanék fel szivesen egy hétkdznapi vacsorahoz,
nagy csaladi ebédhez, vagy igy 6sz tajan egy sargu-
16, vén gesztenyefa tovében folytatott barati beszél-
getéshez, esetleg egy mély, maganyos hallgatas-
hoz. Ennyire sokszind a Kadarka és ezt a mi 6ro-
miinkre teszil

Darin Sandor




Weinland —+ Bororszag

Seprédi Jozsef kiting pinot noir-jit kortyolgatva, azon tinédok:
vajon mi lett volna, ha mégsem jutunk el tavaly Szomolyira,
a Kérpat-medencei bordszok talalkozojara?
Egy élménnyel biztosan szegényebbek lennénk: elmarad Weinland,
/is Bororszig megismerése!
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KITEKINTO

Kerekes Sandor [rasa

Fotd: Kerekes Sandor

Minden egy zamatos traminivel kezddédott. Emlékszem,
Szomolydn, a jokedv( sokasdg kdzepén, egy székely népviselet-
be 61tozott bordsz feszitett egyenes derékkal, ahogy asztaldn a
palack. Tiirelmesen vart a kostolékra, de valahogy mégsem 4ll-
tak sort el6tte. Kivancsi lettem, odaléptem. A cimkéken szeré-
nyen csak annyit allt: Kis-Kiikiill6 Tramini. Hat, ott is késziil
bor? Tettem fel az ostoba kérdést Seprdédi Jozsefnek, akirdl,
mint kideriilt, mar sok-sok éve Dicsészentmdrtonban él és
bordszkodik. Sért6dés helyett, ravaszkas mosollyal a bajusza
alatt igy felelt: nézziik meg személyesen, hogy milyen borokat
is készitenek a Kis-Kiikiill6 mentén. Szavan fogtuk.

Hajnali 6t 6ra. Kordn indulunk, hossza at all elSttiink, Szé-
kelyfold egyik meghatdrozo6 varosaig, Dics6szentmartonig. Ha-
romszazhatvan kilométerre fekszik Kis-Kiikiill6 varmegye egy-
kori kozpontja. Ilyen messzire soha nem utazott a Debreceni
Boroz6 lelkes csapata. Utiterviink megvaldsitasaban a Debrecen
Autbéhdz segitségiinkre sietett és a német nagy autémarkak he-
lyi képviselGjeként egy Audi A3-ast bocsatott a rendelkezésiink-
re, amely alacsony fogyasztasaval és kényelmével remek utitars-
nak bizonyult.

Fontosnak éreztiik utunk megvalésitdsat, mivel ismét egy
olyan elfeledett torténelmi borvidéket igyeksziink felfedezni és
bemutatni, amit mdar egy 1532-ben készitett térképen
+Weingebiet”-nek, majd 1566-ban ,Weinland”-nak, magyarul
»Bororszagnak” neveznek. Taldn nem véletlen ez a sokatmondo
felirat. A térkép rajzoldja egy erdélyi szdsz ember, Joannes
Honterus volt. Csavossy Gyorgy azt irja Jo boroknak szép hazdja,
Erdély cim( konyvében az ikerfolyék karjaban meghtiz6dé hires,
Gsi borvidékrdl: ,,a Kiikiillo mentén a szélotermesztés és borkészités
mdr a honfoglalds idején is ismert volt, alapjait a bencés szerzetes-
rendek fektették le, akiknek Szent Istvdn kirdlyunk kiterjedt foldbir-
tokokat adomdnyozott. Mégis a fejlodés, az dttorés a kedvezd fild-
rajzi adottsagok mellett, a XIl. szdzadban betelepitett szdszoknak
kdszonhetd, akik a fejlett széldkultirdt a Mosel és a Rajna melldl
hoztdk ide. A termelés olyan jelentdssé vdlt, hogy okleveles adat sze-
rint 1478-ban mdr Kiikiill6-menti bort szdllitanak Magyarorszdgra.”
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igy Kovécs Pallal, lapunk kiadéjaval egyiitt, azzal a reménnyel
keltem utra, hogy raleliink a szdszok sok évszdzados multra
visszatekint6 borkészitésének nyomaira. De ennél sokkal tob-
bet taldltunk.

Gyergy6 a pityokdjarol, Kibéd a hagymajarol, a Kiikiill6 mente
pedig fehér borairdl hires — mondja a nép nyelve. igy nem csoda,
hogy vendéglatonk, Seprédi Jézsef nagy népszer(iségnek orvend
mind a magyar, mind a roman lakossag korében. A kibédi szarma-
zasu 55 éves bordsz Csombordon ismerkedett meg a szGlészet
és bordaszat alapjaival, tandra volt dr. Csdvossy Gyorgy is, aki az-
ota jo baratja lett. A sz6kefalvi borkombinat f6boraszaként, ha-
sonléan Balla Gézdhoz, aki Ménesen tette le névjegyét, 6 Kis-
Kiikiill6 mente Gsszes jo term&helyét ismeri. A privatizaciot ko-
vetGen, kiilfoldi befektetGk segitségével Vamosgalfalvan az el6-
dok nyomdokain haladva, kdzrem(ikodott a Daniel Kastélybora-
szat felvirdgoztatdsaban. Itt volt ugyanis Erdély elsé borhaza,
amelyet 1999-ben hoztak létre abbol a célbél, hogy partnerkap-
csolatok létrehozasdaval a vidék boranak érékesitését segitse elG.
Az udvarhaznak 4000 hektoliteres kapacitasai borpincéje, 250 fé-
r6helyes borbemutat6 terme van. Ezt a sikeres véllalkozast hagy-
ta ott, csak azért, hogy végre a sajat maga utjat jarja. Az orszag
22 borbirdinak egyike. Az egyik leghiresebb roman borszakiré ag-
gatta rd a ,székelybordsz” nevet, amit biiszkén elfogadott és az-
6ta is hasznal. En még egy jelzével illetném Seprédi Jozsefet,
mert megérdemli: a vendégszeret§ borasz.

Bizony elmult magyar id6 szerint félegy, mire megérkeziink
Dics6szentmdrtonba. Egy dolgot ugyanis figyelmen kiviil hagy-
tunk. S{rin lakott telepiiléseken kanyargott az ut, igen erds
forgalommal, s az utazdst a legkisebb falvakban is megbuvé ro-
man renddrok kiilon izgalmassa tették. Hazigazdank kissé tiirel-
metleniil mar az Gtszélén vart minket, mint ahogy kideriilt, nem
ok nélkiil. Csak a terjedelmi okok akaddlyoznak meg abban,
hogy részletesen irjak mindarrél, amit a Seprédi J6zsef szerve-
zett a mi kedviinkért. Egy biztos. A két nap alatt sok olyan he-
lyen megfordultunk, amely egy borttra alkalmaval egyedi élmé-
nyeket jelenthet minden érdekl6d6 szamdra. Néhdnyat jo sziv-
vel ajanlok.



Voltunk a dicsészentmartoni kémiai kdzépiskoldban, amely
kordbban megyehdaza volt és egyben Erdély legnagyobb klasszi-
kus borospincéje talalhat6 alagsoraban. Az intézmény igazgato-
néje is elkisér minket, aki bar itt dolgozik mar néhany éve, ed-
dig nem volt alkalma megnézni, micsoda kincs van az iskoldja
alatt. Meg is jegyezziik, a fantasztikus méretd pincéket latva,
hogy mostantdl kezdve az a feladata, hogy megérizze ennek a
letlint kornak a dics6ségét, amig valéra nem véllnak Seprédi Jo-
zsef tervei a helyi bormtizeum létrehozasat illetGen.

Ellatogattunk Héderfajara, ahol Barabassy Sandor visszaperelve
a roman allamtoél 700 éves multra visszatekint6 csalddjanak egyko-
ri kastélyat, és 2008 6ta félt6 gonddal ujitja, gazdagitja orokségét.
Egykori tulajdonosa, Barlabdssy Lénard, a magyar torténelem sordn
a leghosszabb ideig, 25 évig toltotte be az alvajdai méltosagot.
Négy kirdly mellett szolgalt, tevékenykedett igazi humanista em-
berként. Jobbkeze volt Matyas, II. Uldszlo, II. Lajos kirdlyunknak és
Szapolyai Janosnak, igaz, utobbi kirallyd korondzasat mar nem ér-
te meg, Az, kiilon 6rom volt szdmunkra, hogy a torténelmi falak
kozott a kozelmultban ide telepitett, fehér lednyka sz616bdl készi-
tett bort is megkdstolhattuk.

Rengeteg gyonyord szép kastélyt, templomot, pusztul6fél-
ben lévé kariat lattunk, ahovd id6 hidnydban nem tudtunk be-
térni. Egyet koziile mégis kiemelek! Dobokon prébalja az enyé-
szett6l a kuridjat megmenteni Orbdék Ferenc, Seprddi Jozsef
egyik bardtja. A mendemonda szerint egy nemes Rhédey-leszar-
mazott szerelmi banatdban kartydzdasra adta a fejét, és veszitet-
te el a birtokat egy bank javdra. 1913-ban fia szdmdra vasarolta
meg a kuaridt két 6tszadz holdas birtokkal és 330 hold erdével a
jelenlegi tulajdonos, Orbok Ferenc dédnagyapja, Gidofalvi Ist-
van. A Gidéfalviak a mult szdzad kozepéig éltek itt, ritkasdgnak
szamit6 spargatermesztésiik orszagos hird volt. Az épiilet mo-
gOtt egy boros pince taldlhat6, mely 30-40 méterre nyulik be a
domb mélyébe. A hattérben pedig azok a sz6l6sdombok allnak,
ahonnan a kirdlylednyka sz6l6fajta ered.

»Joskdnak vannak nagyon jo borai is, de vannak mdsnak is” — ta-
lan ez is lehetne a jelmondat a Kis-Kiikiill6 menti borok konyvé-

ben. A szél6fajtdk zome helyi, bar egyre tobben telepitenek vi-
lagfajtakat is. A Feteasca alba (Lednyka), Feteasca regale (Kiraly-
lednyka), Feteasca negra (Fekete lednyka) régi magyar fajtdk
mellett egyre tobb a Muscat ottonel, Rajnai rizling, Merlot,
Cabernet fajtdk, Pinot noir. A mikroklima inkdbb a fehér fajtak-
nak kedvez, de mostandban a kékszG6l6 is szépen beérik. Egyre
tobb helyen, elsGsorban kiilfoldi befektet6k segitségével, mo-
dern technolégidval rendelkez8 bordszatokat hoznak létre a
Kis-Kiikiill6 volgyében. Ilyen példaul a 32 hektaros, dél-tiroli
kézben lévé Villa Vinea, amelynek a f6bordsza Dénes Mihaly.
Tartalmas borokat késtolhattunk, kellemes meglepetés volt a fe-
keteldnyka és a pinot noir. Kar, hogy nem ismerjiik Debrecen-
ben. De rengeteg paraszti bordszat is van, ahol még a szdsz
6sok moddszere alapjan dolgoznak. Ilyen Vass Sandor, szaszc-
savasi sz6l6sgazda pincéje is. Tobb, tavalyi évjarata fehér bor
utan — a tobbiek unszolasara, ,vegyél mdr eld valami komolyabb
bort is” — kostoltuk meg azt a tizenhdrom éves leanykat, amely
még mindig fantasztikus potenciéllal megaldott, szép aromdk-
kal biré, karakteres szaraz bor volt. Mi a titka ennek a bornak,
kérdeztem az oOreget, aki csip6mf{téte ellenére is feljar a hegy-
re. ,En a nagyapdimtél azt tanultam, hogy a jé sz616b6l j6 bor lesz.
A jol kezelt hordok, ha tisztdk, j6 borok lesznek benne. Ha pedig meg-
vdrjuk, hogy beérjék az a sz616, akkor meghozza a maga gyiimolcsét.
Mert amit az Ur megad, az mds nem pdtolhassa.”

Mennyire igaza van Sanyi batydmnak, gondoltam magamban,
mikor a pince homalyabél nétdzas hangja sz(ir6dott fel: ,Bort
iszik a legény, piros az orcdja, azt hiszik a ldnyok, hogy piinkdsdi ro-
zsa, pedig a szerelem ldngja lobog rajta”. Hogy ki énekelt? Szerin-
tem kitaldljak, éppen Seprddi J6zsef melegitett. A Debreceni
Boroz6 tiszteletére ugyanis estére meghivta a szdszcsavasi ci-
ganyzenekar primasat, Jambor J6zsefet, akik a helyiek egyszerd-
en Dumnezeu-nak, vagyis Istennek hivnak. Nagy Endre unitarius
lelkész a tant ra, hogy a hajnalig tarté borozgatdson, a leg-
utébb éppen Washingtonban koncertezett primds jatéka valo-
ban fantasztikus, mondhatndm isteni volt.

Mint ahogy érdemes volt megtenni a hosszu utat a Kis-
Kiikiill6 mentére is. Csodalatos tdjakat, torténelmiink elfeledett
kincseit, szép borokat és kedves, vendégszeret6 embereket ta-
laltunk. Kivanjuk, hogy Seprédi J6zsefnek, a székelybordsznak
is valjon valéra a nagy dlma: egy olyan bormizeum létrehozdsa
DicsGszentmartonban, amely 0sszefogja és bemutatja az elmult
nyolc évszdazad értékeit. Mert nem alaptalanul nevezték el ezt a
foldet Weindland-nak, vagyis Bororszagnak.

A rovat tdmogatdja:

Debreceni BOROZO |21



TEMA

Kovécs Pal irdsa

Terra Hungarica

Uj mozgalom indult Magyarorszdgon a minél egészségesebb és kornyezetvédébb bordszkodds erdsitésére.
A mozgalom céljairdl és a célzottak korérsl kérdeztiik a mozgalom markaigazgatdjit, Nemes Richardot.

Kinek az otlete volt a Terra Hungarica és mi a motivdcio?

A Terra Hungarica dtlete 2010-ben sziiletett meg. Altschach Laszld,
kommunikdaciés és kreativ szakember a jo iligyért valé marketing
munkat, Kat6 Andras a természeth( borok kereskedelmével foglal-
kozé Terroir Club igazgatéjaként a kategéria népszertisitésének to-
vabbi lehet6ségét, jomagam pedig az akkor zdtonyra futott hazai
kozosségi bormarketing jovébeli, legkisebb kozos tobbszorosét lat-
tam benne. A motivacié mindhdrmunk esetében beliilrél fakad, eb-
ben hisziink, igyeksziink e szerint élni hétkdznapjainkat, és ez a
szellemiség életiink mas teriileteire is kihat.

Kik alkotjdk ezt a mozgalmat, mit vdllalnak?

A mozgalomnak jelenleg harminc tagja van, akik Tokaj-Hegyaljan,
Egerben, a Matrdban, Sopronban, Badacsonyban, a Somlén, Szek-
szardon, Villanyban, a Délvidéken és a

Felvidéken miivelik sz6l6iket és készi-

tik kompromisszum-mentes boraikat.

A tagok a sz6l6gazdalkodas és borké-

szités kapcsan is komoly vallalasokat

tesznek, aldirasukkal elfogadjdk azo-

kat az altalunk meghatdrozott alapel-

veket, amelyeket az autentikus borké-

szités feltételrendszerének is tekinthe-

tiink. A kozosség nyitott, varjuk azok

jelentkezését, akik tudjak vallalni a

Terra Hungarica alapelveket, természe-

tesen a boroknak is szinvonalasnak

kell lenniiik.

Van-e ennek a mozgalomnak kereske-

delmi vonzata? Kik a célzottak?
Lényeges az edukdcié és a tudatos
borfogyasztds tdmogatdsa, de a leg-
fontosabb mégis csak az, hogy ezek a
borok a fogyasztok pohardba keriilje-
nek. Ezért a nyar folyaman 11 borszak-
tizlettel kotottiink egyiittmiikodést a
Terra Hungarica borok értékesitésére,
és ez a szam varhatéan mar a kozeljo-
v6ében novekedni fog. Kik képezik a
célcsoportot? Mindazok, akik fogéko-
nyak a sokszin(iségre, az eredetiségre,
és akik szamadra valéban fontos, hogy
pontosan mi keriil a poharukba. Azt
gondolom, hogy a halad6 borfogyasz-
tok és a ,tudatos vasarl6k” szdmdra ér-
dekesek lehetnek az ebben a szellemi-
ségben késziilt borok, és a gasztrono6-
midban is van keresnivalonk. Ennek
megfelel6en, nemcsak borszakiizle-
tekben, de hamarosan tucatnyi hazai
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étteremben és borbdrban is lathatéva valik majd a Terra Hungarica
marka.

Van-e, lesz-e valamilyen ellendrzés a megadott feltételek teljesitésére vo-
natkozoan? Ki fog ellendrizni? Mi van, ha a bordszok nem tartjdk be a
vdllaldsaikat?
Fontos az ellenérzés, mar csak a hitelességiink miatt is. A legtobb ter-
mel6vel jelenleg is szoros a kapcsolat, és ha tehetjiik, évente legalabb
egyszer mindenkihez el is latogatunk, nemcsak a pincébe, de a sz616-
be is. Mar révid tavon gondolkodunk a komolyabb szint( ellen6rzés-
ben, amire a leghatékonyabb megoldast a kész termék, azaz a bor
szermaradvany-vizsgalata jelenti. Sajnos ezek a vizsgalatok nagyon
dragak, mintanként a 100 ezer forintot is meghaladjak. A hozzank ha-
sonlo, de lényegesen nagyobb multra visszatekint6 és kiterjedtebb
olasz Vinnatur szervezet példdul tobb
mint 15 ezer eur6t kolt évente tagjai-
nak ellenérzésére. A véllaldsok megsze-
gésének esetén igyeksziink segiteni és
szakmai tdmogatast nyujtani, de rosz-
szabb esetben kizardssal is végz&dhet,
ha valaki tobbszor letér a vallalt utrdl.

Mi a hosszii tavii célja a mozgalomnak?
A végs6 cél, hogy tagjaink koziil minél
tobben eljussanak a vegyszermentes
sz6l6gazdalkodasig, a borhoz pedig csu-
pan ként adjanak, ha egy mod van ra azt
is mértékkel és csak kozvetleniil a palac-
kozas el6tt. Ezt a szintet (Terra
Hungarica Excellence) jelenleg 14 terme-
16 tudja teljesiteni, de hatdrozott szan-
dékunk, hogy ez a tdbor tovabb ndve-
kedjen. Ezen feliil természetesen az is
fontos, hogy minél tobb borfogyasztot
héditsunk meg, bar 6szintén szélva ez a
cél csupan mdsodlagos, hiszen szeret-
jlik, amit csinalunk, és val6jaban minden
pillanatban ez motival minket leginkabb,
nem pedig valami tavoli cél.

Hogyan finanszirozzdtok a mozgalmat?
A Terra Hungarica mostandig onerds val-
lalkozds volt, ma mar néhdny iizleti an-
gyal és szponzor tdmogatdasara is szamit-
hatunk. A hitel nem is johet sz6ba, palya-
zati forrdsok megszerzéséhez eddig
nem voltunk elég iigyesek, de utobbinak
valtoznia kell, hiszen most mar 11 ma-
gyar kisvallalkozdssal mikaodiink egyiitt
és talan a kiildetésiink is komform az
unios és nemzeti célkittizésekkel.



A Rakoczi Pince

Aki Tokajban jir, elkeriilhetetlen, hogy a f6téren ne talilkozzon egy felirattal: Rikécezi Pince. Kiviilrdl is impozédns az épiiletegyiittes,
de a java nem lathatd, mert évszazadok alatt alakult ki a jelenlegi pincerendszer.

Bar hiteles adattal nem rendelkeziink ebben a targyban, de nagy va-
l6szinliséggel a XV. szdzadban épiilhetett a pince elsé része. A leny(-
g6z6 méret(i lovagteremben (hossza 28 m, magassaga 5 m, szélessé-
ge 10 m), amely a borvidék legnagyobb foldalatti terme, 1526-ban
vélasztottdk a rendek magyar kirallya Szapolyai Janost.

Aztan évszazadokon at kiralyok, fejedelmek, hercegek, tdborno-
kok, gazdag nemesek birtokoltdk a pincét, ki-ki érdemei vagy sze-
rencse csillaga jardsa szerint. Sok pernek is targya volt, mint a Hét-
sz616 birtok része.

A XVIII. szazad elején Tokaj a Rékdczi birodalom egyik fontos
pontja. A fejedelem igyekszik is mindent megtenni az eredményes
gazdalkodas érdekében, ekkor épitik jja a pincét is, és valdszintileg
ett6l kezdve lesz a neve Rakdczi Pince.

Tobb tulajdonosvaltds koziil csak egyet emlitenék meg: 1921-
ben a Tokaji BortermelSk Részvénytarsasadga lesz a birtokos, de a
nagy gazdasagi valsag idején a cég tonkremegy, s 1932-44 kozott
herceg Windisch-Graetz Lajos Borpincészete tevékenykedik Raké-
czi Pince név alatt. A Il. vildghdboru utan, tobbszori dtalakulast ko-
vet6en a Rdkdczi pince a létrejové Borkombinat része lesz. 1960-
as években feldjitjak, évtizedeken at a Borkombinat sz6l6- és aszu
felvasarldsanak tokaji kozpontja. A pince, a lovagteremmel az dlla-
mi reprezentdcié fontos helyszine, sok — elsGsorban keleti — allam-
f6 fordult itt meg.

1991-ben létrejon a Tokaj-Hétsz6l6 Részvénytarsasag, amely tu-
lajdonba kapja a Rékdczi Pincét. 1993-ban feldjitottak a pince felet-
ti épiiletegyiittest is.

Napjainkra mar kezd letisztulni a Rdkdczi Pince szerepe. Az év-
szazadok sordn létrejott pincerendszer sok érdekl6d6t vonz, de a
Hétsz6l6 Szél6birtok komplex id6toltést is ajanl a vendégeinek. A
sz6l6kben kialakitott tanosvényeken meg lehet tekinteni a termesz-
tést, lehet ismerkedni a fajtakkal és a végén alkalom adédik a birto-
kon készitett borok kostoldsara is. A lovagterem mérete lehet&séget
teremt nagyobb létszdmu rendezvények, eskiiv6k, konferencidk
megtartasara.

A Rékoéczi Pincében kialakitott trezorok lehetGséget nyujtanak
egy régi hagyomdny felélesztésére, amikor is egy gyermek sziileté-
sekor megvasarolt bort megfelel6 helyen tarolva, a nagykorava va-
las, vagy az eskiiv6 idején adjdk at a tulajdonosnak s bontjak fel. A
Hétsz6l6 1993-tél rendelkezik évjaratos asztikkal és amennyiben va-
laki vasarol legaldbb 12 palack aszut, azt a bor 18 éves koraig a Ra-
kéczi Pincében ingyen érlelik a vasarl6 szamdra.

Elérhetdség:

Telefon: 06-36/47 352 408
www.rakoczipince.hu, info@rakoczipince.hu
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BORASZNAPLO

Szerkesztette: Grasselli Norbert

A borasz id6szamitasa sziirettdl sziiretig tart. Az elmult egy évben Ludanyi Balazs életét kovettiik figyelemmel, de itt az idd, hogy Uj borvidékre vessiik a tekintetiinket. A kdvetkezd

sziiretig Bolyki Janos egri bordsz mindennapjairél olvashatnak a Bordsznapldban.

Bolyki Pinceszet és Sz0lobirtok, Eger

Szerz8: Bolyki Janos

Minden 1974-ben kezdédott az irtdson. Két verzié tiinik kézenfekvének: az egyik, hogy ufék hoztik a foldre, vagy a szintelenebb megoldds,
hogy két ember szerelmébdl fogant a gyerek. J6 reggelt, édesapam, mi Gjsig a sz6l6ben? Ezek voltak Jani elsé szavai. Ekkor mar tisztin latszott,
hogy bordsz, pontosabban sz3lész—bordsz lesz bel6le. Kisvartatva megesindlta az elsé bordt, ekkor még csak 4 esztendds.

Most meg itt van, 39 éves, és még mindig nem talalt jobb 1d6toltést, mint a borkészités — sziileinek vagy az uféknak héla.

Magassdg: 189 cm, testsily: 98 kg, sziiletett: 1974. 11. 11., kedvenc étele: diés palacsinta.

Junius

Janius elején szomoruan tapasztaltam, hogy még mindig nincs itt a
varva-varva nyar és kora tavaszi esGs napok kovették egymast. Saj-
nos a majus végi Jotékonysagi D(il6napot is elmosta esd, bar az uj,
kozel kétszdz ember befogadasara alkalmas rendezvénycsarnokunk
védelmet adott a kitart6é borszereté vendégek szamara. Aztan a ho-
nap kozepére csak megérkezett a j6 id6. A hajtasok Griilt médjara
kezdtek novekedni és a sz616 rendben elvirdgzott. Ezt az dromteli
eseményt egy Carbonfools koncerttel iinnepeltiik meg, melyen ko-
zel nyolcszdz vendég vett részt. Ezen felbuzdulva elkezdtiik a tovab-
bi programok szervezését, persze csak azokra a hétvégékre, melyek
még nem voltak eskiiv6k szamara lefoglalva. A nydron nyolc ifja par
mondta ki a boldogito igent nalunk.

Julius

A sz616 novény nagyon okos és a természettel kozdsen utolérte 6n-
magat és julius végére mar biztatonak bizonyult a termés. A kivalo
mindségi egri talajok jol tartalékoltak a kora nyari sok csapadékot és
igy a kozel harom hénapos szdrazsag meg sem kottyant a sz6l6nek,
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inkdbb csak segitette a gazda munkajat. Gondos odafigyelés mellett
kialakitottuk a lombfalat, majd augusztus kozepén levalogattuk a
termést és bedllitottuk a 0,8-1,2 kg/t6kés termésatlagot. A fehér
sz6l6 szépen livegesedett, a kék sz8l16 kékbe hajlott és a korai faj-
taknal, mint a sauvignon blanc, pinot noir és oporté mar koéstolgat-
tam és méregettem a cukorfokokat.

Augusztus

Ekozben sorra zajlottak a fesztivalok, mind a varosban, mind a Boly-
ki-vSlgyben. A véros szivében, az Ersekkertben megrendezett Egri
Bikavér Unnepet egy két napos Robotkrumpli Fesztival kovette a
pincénél, majd fellépett nalunk a Budapest Bar is. A Bolyki-volgy leg-
nagyobb fesztivélja augusztus 30-31.-re esett. Az els6 nap az
Ethnofil és az Irie Maffia koncerteztek, majd masnap a Kiégé Izzok
vilagitottdk meg a falakat a zenérdl pedig tobbek kozt a Soul Clap és
a Mi az dbra? gondoskodott. igy minden masodik hétvégén szervez-
tiink egy fesztivalt a pincénél — ezt jovore is folytatni szeretnénk, s6t
folytatni fogjuk! Az id6 el6re haladtaval felkésziiltiink a sziiretre, be
is vasaroltam az Eurépai Kadarok hordéibdl. Az idei sziiret, Gigy gon-
dolom, hogy még a 2011-es és 2012-es évjaratot is feliil fogja mlni.



BORASZNAPLO

Szerkesztette: Grasselli Norbert

Himesudvar Pinceszet, Tokaj

Szerz0: Varhelyi Péter

Mozgalmas évszak a nyir. Ebben az évben az idgjdrds tekintetében is. Hidegen, es6vel indul, amit késébb hosszi kanikuldval igyekszik pétolni,
de ennek meg 6ridsi vihar az dra. A sz616 legintenzivebb idGszaka ez, igy a vele valé munka is a legtébb ilyenkor. A vidék sokszinii él6viliga is
jobban megmutatja magit az arra fogékony, lelassulni vigyé embernek. Akik meg egy kicsit inkdbb gyorsulninak, azok fesztiviloznak,
koncerteznek vagy a két folyonkon szelik a hullimokat...

2013. junius

Elhiz6dé, hiives, esés napokkal indul a jnius, ez nem j6 a virdgzas-
nak. Erdekes médon ez nalunk nem a Muskotalyt érinti kedvezétle-
niil — a borvidék nagy részével ellentétben —, inkdbb a Kovérsz6ls
sinyli meg, kevesebb bogy6 lesz a fiirtokon. Sziiletésnapom iinnep-
1ését szokds szerint egy hajnali permetezéssel inditom a honap ko-
zepén. Az id6jaras viszont nem vette kedvét kedvenc madarunknak,
a gyurgyalagnak, hogy tjra nyaralni j6jjon kedvenc sz6l6t6kéi kozé.
Magyarorszag legszinesebb és 2013-ban az év madaranak vélasztott
gyurgyalagnak kiemelt figyelmet szentel az MME (Magyar Madartani
és Természetvédelmi Egyesiilet), aminek mi nagyon oriiliink, hiszen
logémadarunk is egyben. Mint ahogy annak is, hogy évek 6ta a leg-
nagyobb tiszavirdgzas tanui lehettiink mind a Bodrogon, mind a Ti-
szan. A kérészek repiilését helyiek és turistak szdzai csodaltdk es-
ténként a folydpartrol és a tokaji hidrol.

2013. julius

Jaliusra rutinnd valik a kordnkelés, rengeteg a zoldmunka és a no-
vényvédelemre is nagyon oda kell figyelni. Az els6 napokban kapunk
egy kis jeget, inkabb a Zétat éri el, de egy gyors permetezéssel se-
gitjiik a gyogyuldsat, ki is heveri szépen. Az odafigyelésnek megvan
az eredménye, szép a sz6l16, a virdgzas idején szerzett id6hatranyt
szépen behozta. De 11-én a természet Ujra szeszélyes. Oridsi vihar
csap le Tokajra, nem kiméli az épiileteket, a varos féit is megtizede-
li. Megusztuk? Igen. Uszunk, betort a 16sz6s viz a hegyrél és végig-
soport az egész pincén (tavasszal volt felgjitas, emlékszel a naplé-
bo1?), még az a szerencse, hogy a viz nagy része ki tud folyni az aj-
to6 alatt az utcdra és elég magas a gadndr, igy a borokban nem tud

kért tenni. Hirom nap takaritds a vége. A szG6l6ben a szél és a jég
tépte meg ismét csak a Zétat, itt viszont szerencse, hogy sok vizzel
és vizszintesen jott a jég, igy enyhébb a kar, a honap végén latszik,
hogy ezt is tdléli. A pincészetben kezdjiik érezni a nydri szezont,
egyre tobb vendég érkezik. Amig egy francia csaldd egy hangyabolyt
dézsmal6 zoldkiills part fényképezget a kertben, elkérem a keziik-
bl az atikonyviiket. Legujabb kiadas, igen, még mindig benne va-
gyunk, 17 éve a ,le Routard”-ban!

2013. augusztus

A birtokon az utolsé fazonigazitdst végezziik a sziiret el6tt, masod-
szor tetejeliink, kis hajtasigazgatassal és fiikaszalassal kényeztetjiik
a sz6l6t. A honap kozepén a Zéta és Sarga Muskotdly mar édes, kds-
tolgathaté. Innentdl kezdve a természet kezében vagyunk, de j6 len-
ne néhany kisebb esd, ami elinditana az asztuisodast.

Fent a hegyen dolgozva egyre tobbszor halljuk a foly6k irdnyabdl a
kuttyogatéfa hangjat, megkezdddott a harcsaszezon! A honi foly6k
legnagyobb ragadozoéjat sok horgdsz ezzel az 6si médszerrel probal-
ja horogra csalni, hallunk is hireket szép fogasokrél. Igazan nem
unatkozunk a pincében, a szokdsos ndcidkon kiviil megint tele va-
gyunk egzotikus vendégekkel. Két nap alatt két, egymastol fligget-
len csapatunk van Venezueldbdl, és jottek Hawaii-rél, Suriname-bél,
Thaifoldrél is. Reméljiik, hogy a pincelatogatdsok utdn sok vendég
eljutott a Zempléni Fesztival egy-egy koncertjére is, mert amelyekre
mi eljutottunk, mind maradand6 élmény volt!

Talan ugy tiinik, hogy borasz létemre néha elkanyarodok a szak-
mato6l. Szandékosan teszem, mert tokajinak lenni nemcsak
boraszkodast jelenthet, hanem megélni az élGhelyiink adta minden
szépséget: tdjat, hegyet, erd6t és folyot, vadat és halat.
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NORI KERDEZ

Nem egyszerti eligazodni a borok viligaban annak, aki nem ezzel foglalkozik minden héten. Sokan fordulnak hozzdm olyan kérdésekkel,
hogy meddig thaté egy tiveg vorosbor, mennyit ér a nagymama 6tven évig a tévé tetején tarolt Tokaji Aszija, vagy hogy milyen bort vegyen
a német keresztapinak. Fzekre a kérdésekre adott egyszer vilaszokat foglalja 6ssze ,N6ri kérdez” rovatunk.

Néri nem teljesen kezdd, de nem is profi borfogyasztd. Irodai mun-
kat végez, és tarsashazi lakdsban lakik. Debrecen, Parizs, majd Buda-
pest utan jelenleg Berlinben él, és a kelet-magyarorszagi borok nem-
zetkozi markaépitésének és fogyasztasanak elkotelezett képvisel6-
je.

Nori kérdez:

Sok esetben az igazi (?) borszakért6k a bor ,szellGztetését”
javasoljak és a fogyasztas el6tt kihtizzak a dugét a palackbol.
Ez persze nagyon imponal a borhoz kevésbé értének. Mikor
van értelme a bor szell6ztetésének? Melyik borokat kell
szellGztetni, melyeket értelmetlen? Mennyi idG kell egy ren-
des szell6ztetéshez és milyen eszk6zok, modszerek segitik
a folyamatot?

Aki valaszol: Grasselli Norbert

A bor szell6ztetése manapsag egyre divatosabbd valik. Ma mar
sok étteremben megtalalhat6 a ,karaff”, azaz a borszell6zteto
edény. Persze még messze vagyunk a francia vagy éppen angol-
szasz modszert6l, ahol a vendégek el6z6 nap betelefonalnak az
étterembe, hogy melyik borokat nyissiak és szellGztessék sza-
mukra a kovetkez6 napi vacsordahoz.

Mindenesetre a bor él6 szervezet, amelyet palackba bezarva té-
rolunk. Amikor kihizzuk a dugét, akkor nagyobb mennyiségii oxi-
gén jut a palackba és a bor valtozni kezd. El6nyére vagy hatranya-
ra is valtozhat. Altalaban a friss (fehér)borokat nem szoktuk szel-
16ztetni, hiszen ezeket éppen finom gyiimolcsosségiik miatt fo-
gyasztjuk, amely azonban id6vel elszall a palackbdl. Az érett
(id6sebb) borok altalaban hosszabb id6t toltenek az {ivegben,
igy a levegd is nagyobb hatast gyakorol rajuk. Ezeket a boro-

kat érdemes szell6ztetni, hogy kerekedjenek, simuljanak.

Okolszabalyt nem nagyon lehet mondani. Van, aki éven-
ként egy 6ra, van, aki akar 24 6ra szell6ztetést is javasol.
Személyes tapasztalatom szerint nem csak ez szamit,
hanem az is, mekkora a bor feliilete, ahol érintkezni
tud a levegdvel. Vannak mar Gjabb mdédszerek, olyan
dugdk, sztir6k, amelyek gyorsithatjak a szell6zési fo-
lyamatot — ezekkel mindenki kisérletezhet. Klasszi-
kus médszerként a ,karaff "-ot hasznéljuk, ami egy
furcsa, forditott gomba alaku iivegedény. Ebben a
kiont6 edényben a bor szétteriil és gyorsabban
megtorténik a szell6zés, mint ha a palack né-
hany centiméteres kionté nyilasan szellztet-

jlik. Aki nem hiszi, jarjon utana.
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Magyarorszag sz616- és bortermelése mar a kézépkortdl kezdve jelentds volt.
(=3 J

Hazankat Franciaorszag, Italia, Spanyolorszag és Portugalia mellett

Azokra a zamatos, édes borokra, amelyeket a kozépkorban a
Szerémségi borvidék nevéhez fliztek, tovabbra is szdmottevd igény
mutatkozott, nemcsak a hazai elGkel6ségek, de a sziléziai, lengyel-
orszagi, oroszorszagi urasagok asztalan is. A tokaji bor 4talakuldsa a
16. szazadban lehet&séget teremtett arra, hogy betdltse az elpusz-
tult borvidék helyét, s a mar kialakitott kereskedelmi ttvonalakon
eljusson azokra a vidékekre, amelyekrdl a megel6z6 szazadokban a
szerémi borokat vasdroltak.

A Tokaj-hegyaljai sz6lGteriiletek torok uralom ald sose keriiltek,
kereskedelmi kapcsolatot azért ez a vidék elsGsorban északkelet ira-
nyaba és Erdély felé tartotta fenn. A Tokaj-hegyaljai bortermelés
aranykoranak szamit a 16—19. szazadi id6szak, ami vilaghirnevet ho-
zott Tokajnak és kornyékének.

Sz0ldosztalyozas

A bor nemcsak értékes aru volt, hanem a sz6l6munkdk révén, a bor-
vidékeken az egyediili megélhetést jelentette a szegény tarsadalmi
rétegeknek. 1751-ben Ill. Karoly orszdgos ad6dsszeirast rendelt el,
mely sordn felmérték az orszag telepiiléseinek anyagai helyzetét, va-
lamint ezzel egyiitt beosztottak a sz6l6hegyeket mindségi kategori-
akba. Ez a rangsorolds az orszdg koriilbeliil 75 %-ara terjedt ki. Tokaj
mez6varos sz6l6hegyeir6l a kovetkez6 bejegyzés szerepel:
,promonthorium et vineas in classe excellenti”, vagyis a sz6l6hegy
és a szOlok legkit(inébb osztalyba tartoznak. Ide soroltdk Mad és
Tallya szél6teriileteit is, mig mds hegyaljai mezdvarosok (Tarcal,
Bodrogkereszttr, Erdébénye, Tolcsva, Olaszliszka) sz6l6hegyeit a
conscriptio ,classis supremae”, azaz legfelsébb osztalyba.

Az els6 osztalyu teriileti minGsitést csak Tokaj-Hegyalja d(iléi kap-
tak meg a bécsi udvartdl, az orszag tobbi, 23 sz6lSteriiletét masod-
, kilencet harmad-, tizen6tot pedig negyedosztalytinak minGsitettek.
Tovabb emelte Tokaji dicsGségét egy 1764-ben sziiletett kamarai fel-
jegyzés, mely a tarcali Szarvas-d(il6t az egész Hegyalja borvidék leg-
nemesebb, s6t Eurépdba legismertebb sz6l6teriiletének tartotta.

a legfontosabb eurdpai bortermé orszigok kozott tartottdk nyilvan.

Erre az id6re mdr kialakult a jellegzetes, hagyomdnyos tokaji
technoldgia és a borféleségek sokszintisége.

A tokaji(k)

A 16. szazad nagy felfedezése — a konnyebben aszisod¢ sz6l6fajtak-
nak koszonhetéen — a szemenkénti aszubdl szedés, ami lehetévé
tette, hogy minden évben — akkor is, amikor kevés asziiszem terem
— koncentraltabb édes borokat lehessen késziteni.

Ordindrium, ordinari bornak hivtak azt a bort, amely nem kiilon-
leges eljarassal késziilt, de a tokaji izharmdnia jellemezte: ez az
asziszemek kis mennyiségét, illetve a tokaji kis dszokhorddk iz- és
zamatanyagainak komplexitdsat jelentette. A gonci horddk, mint al-
taldnosan elterjedd hordotipusok a 16. szdzad utolsé negyedétdl is-
mertek, altaldban 212,5 liter Grtartalommal, amely késGbb 136 liter-
re csokkent. Az ordindri elnevezés viszonylag késén, a 18. szdzad el-
s6 felében tiinik fel, amikorra mar a tobbi tokaji borféleség is hires-
sé valt. A korabbi évszdzadokban kiilonbséget tettek a taposdssal
nyert mustbol késziilt szinbor és a sz6l6présen keresztiil nyomott
sajtolt bor kozott.

Fébornak hivtdk a szamorodnit, amit az aszlszemek egybesziire-
telésével és kipréselésével készitettek. Balashazy Janos mar a 19.
szazad kozepén megdllapitotta, hogy a j6 asztisodds miatt a tokaji
kozonséges borok szamorodni tipusu, vagyis asziszemekkel egybe
sziiretelt borok voltak a 16. szdzadban. Maga a sz6 lengyel eredetti,
»ahogy sziiletett” a jelentése. Elismerésiil, a kozonséges boroktol el-
kiilonitve, min&ségi kategdriaként emelték ki a bort a lengyel borke-
reskedSk és nevezték el igy. Az elnevezés a magyar nyelvkészletbe is
atkeriilt a 19. szdzad masodik negyedében, a szazad kozepére pedig
a szamorodni készitésének menete megszilardult és altalanossa valt,
s6t édes és szdraz valtozata is a szdzad utolsé harmaddban mar
megjelent.

,...az aszsziit, ki-nem-szoktam szedetni, tigymint a mellynek nedves-
ségét, a taposo, minthogy ldgy szokott lenni, az ordinarium musttal,
egyiitt kitapodja, vagy ha abban még ekkor, valami taldl is maradni, az,
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BORKULTURA

Pintér Noémi irdsa

a jo sajto dltal, egészen ki nyomddik” — irja Derczeni Janos hires tokaji boroskdnyvében a 18. sza-
zad végén.

Az asziszemek kiilonleges természeti értékét felismerve a teriilet legismertebb borfajtaja, az
aszubor megjelenését segitette eld. A fiirtokbdl kicsipett és kivalogatott asztiszemek illetve azok fel-
hasznélasaval készitett asztiborok jéval nagyobb jovedelmet biztositottak, mint a korabbi borfélesé-
gek. A borok minéségét a hegyaljai rendszerben a puttonyszdmmal mért asztiszem mennyiségével kii-
lonithették el, igy lett végiil az 3, 4, 5 vagy 6 puttonyos. A borkiilonlegesség elkészitéséhez egy ha-
rom tagolasu helyi rendszer alakult ki: két puttony adott ki egy atalagot, két atalag pedig egy gonci
hordét; egy gonci hordényi musthoz vagy borhoz hozzdadott 3-6 puttonnyi asziszem jelentette az
aszubort. Ez a még ma is é16 aranyszam, a tokaji asztiborok jellemzgje. A kordbbi évszazadokban ata-
lagokban, vagyis a gonci hordok fele nagysagt dongds edényekben tartottdk az asziborokat. A 18.
szazad elejére, varmegyei rendeletre kialakult a gonci hordé pontos mérete (180 itce), amely a kordb-
biak szerint két atalaggal (90+90 itce), azaz négy puttonnyal (4x45 itce) volt azonos.

A Szirmay Antal legenddja szerint az els6 asztibort az 1650-es években Szepsi Laczk6é Maté prédi-
kator készitette az erdélyi fejedelem, I. Rdkdczi Gyorgy feleségének, Lorantffy Zsuzsannanak. Ez alig-
ha felel meg a valésagnak, hiszen az aszu ,, feltaldlasakor” a lelkész valdszin(ileg mar nem élt. Balassa
Ivdn, a Magyar Mez6gazdasagi Muzeum Herder-dijas f6igazgatd-helyettesének kutatdsaibdl tudjuk,
hogy mdr a 16. szdzad kozepe elStt ismert lehetett az aszibor készitése és technolégidja Tokaj-hegy-
aljan. Ezt a tényt tdmasztja ald az aszibor sz6 els6 nyelvtorténeti emlitése is. Szikszai Fabricius Ba-
lazs, a sarospataki reformatus kollégium nagyhir( tandra, latin-magyar szétaraba jegyezte fel a szét
(1590), aminek kézirata a 16. szazad kozepén sziilethetett, hiszen amikor megjelent a nyomtatott
szotdr, a szerzGje mar nem élt.

A f6bor (szamorodni) és aszibor mellett a késGbbiekben ismertté valt az esszencia, amely valgja-
ban az aszlszemek sajat sulyanak nyomadsara kifolyt 1é volt. II. Rakéczi Ferenc gazdasagainak leltdra-
iban mar taldlkozunk az ilyen asztt térol6 kadakban keletkezett esszencidval. Az aszuborok és a to-
kaji esszencia, vagy mds néven nektdr a kiralyi udvarok nagyhir( és kedvelt tarsasagi, desszert italai
voltak, kiilonosen az udvartartdsok néi tarsasadganak. A tokaji bor igazi hirnevét ezek a desszert ita-
lok adtdk meg, szdmos vildghiresség mondasa, aforizmaja és dicséré himnusza foglalta szavakba ezt
a nedft.

,VINUM REGUM, REX VINORUM”
,a borok kirdlya, a kirdlyok bora”
XIV. Lajos francia kiraly

Az esszencia a 18-19. szdzadban éltalanosan elterjedt és ismert lett Tokaj-hegyaljan és az orsza-
gon kiviil. A Magyar Kurir c. Gjsdg 1790-ben mdr az aldbbi versikét tette kdzzé, ami az aszud esszen-
cia gyégyhatdsat is hirdeti.

»...HOgy tsak szagadtil-is el szaladt az haldl.
Mert egy beteg téged, mihelyt kezdett inni
Meg-gydgyult, noha mdr ki akartdk vinni.
Pedig tsak keveset ivott dm beldlled,
Minthogy az erszénnye mindég feélt te-télled.
Istenek itala halhatatlan Nectdr

A holott, te termesz, dldott az a hatdr.”

A 18. szazadban a magyar és kornyez6 féurak, fénemesek, f6papok, egyhazi és vilagi birtokosok
igyekeztek szél6teriilethez jutni Tokaj-Hegyaljan a kirdlyi-csdszari kincstdri sz6l6k mellett. Ezt az
igyekezetet a borok magas dra és a tokaji sz6l6ket belengé misztikus legenddk, pl. a tokaji arany sz6-
16161, vagy a tokaji valoban gyégyité (penicillin) hatdsa is el6segitette, mindamellett, hogy a tdrsasa-
gi életben, a diplomdciadban is a tokaji borok, els6sorban az édes desszert borok nagy hirnévre tettek
szert. A tokaji sz6l6ben termé arany legenddja 1480-tol, Galeotto Marzio-to6l a 18. szdzad végéig élt
és kiilfoldi, valamint belfoldi tudés személyiségek vitatkozva Orizték és éltették azt. A kirdlyi és cdri
asztalok kedvelt bora lett a tokaji, a portéival hasonlitottak 0ssze, amelyik azonban vords édes bor
volt. A tokaji borvidéken is termesztettek kék sz6l6fajtakat a 19. szdzad végéig, a filoxéra fellépésé-
ig, igy akkoriban még voros tokaji is volt.



A borkereskedelem

A tokaji bor a Szepességen keresztiil jutott el a lengyel és orosz piacokra. A f6 magyar
borfogyasztok kozvetleniil az orszaghatarok mellett helyezkedtek el: az 6rokds tarto-
manyok és Lengyelorszag vette fel a borexport dont6 részét. Tavolabbi orszagokba
csak egészen csekély mennyiség jutott, elsGsorban tokaji aszu, amely értéke miatt a
magas szallitasi koltségek ellenére is eladhaté volt.

A lengyelorszagi borkivitel a 16. és a 18. szdzad kozott hihetetlen mértéket oltott.
A tokaji bortermelés virdgkora mégis a 18. szdzadra tehetd és nagyjabol a szazad utol-
s6 harmaddig tartott. Az 1520-1570 kozotti fél évszazadban dtlagosan évente 243
hektoliter, 1593-ban 870 hl tokajit szallitottak a legf6bb piacra, az elkovetkezendé6 5
évtizedben atlagosan évi 2000 hl-t.

A kereskedelemben felfedezhet§ az évjaratok kozotti kiilonbségek, ingadozas is.
Volt olyan év, amikor a teljes lengyelorszagi export 30 hl-t tett ki, mig jobb években az
exportalt bor mennyisége a 4000 hl-t is elérte.

A tokaji bor virdgkora a Rakéczi-szabadsdgharc utan szinte robbandsszer(ien kovet-
kezett be. Az 1710-es 50 hektds borexportot egy évvel kés6bb mar 3650 hl kovette,
majd a kovetkez6 évszazadban az atlagértékek is meghaladtak a 7000 hl-t. Volt olyan
év, amikor a lengyel piac 12870 hl tokaji bort vett fel.

A 18. szdzad masodik felében az exportalt borok értékének kb. 20 %-at adta az
aszu, a maradékot az egyéb hegyaljai és nem hegyaljai bor. A teljes export 93 %-a ira-
nyult Lengyelorszag és az 6rokos tartomanyok teriiletére.

II. Rakoéczi Ferenc esszenciat kiildott Nagy Péter carnak, mellyel kapcsolatban kove-
te, Nedeczky Sandor a kovetkez6t irta: ,,...Bor essentidjdt kedvesen vette a czdr, kétszer is
itt el6hozta s Varsavdn is egyszér”. Az esszencia nemcsak a carnak, hanem feleségének,
a tronorokosnek, a car nénjeinek is izlett, igy szerették volna tjra kostolni a nedfit,
ezért késGbb borvasarloként jelent meg Tokaj-Hegyaljan a cari udvar. 1733-t6l Orosz
Borvasarlé Bizottsag miikodott Tokajban, amely tobb mint hat évtizeden at egyiittm(-
kodve biztositotta a tokaji mindségi borféleségeket (elsGsorban aszut és szamorodnit)
és kisérte fegyveres Grizet alatt azokat a cari udvarba.

A lengyel exporthoz képest azonban a vasarlasok (évi 110-150 hl) nem voltak sza-
mottevéek. A nagyobb fogyasztok kdzé tartozott a bécsi csdszari udvar, elldtasat a tar-
cali kincstari sz6l6birtok biztositotta.

Késtolhatta a tokaji borokat Marie Antoinette, aki egy parizsi levéltarban fent ma-
radt levelezésben irja, hogy mennyire kivanja a tokajit és minden dron szeretné tjra
késtolni azt. A francia kirdlyné mellett szdmos mds fontos személyiség koztiik Heine,
Schiller, XIV. Lajos és Nagy Frigyes is rajongott a magyar borért, de a nyugat-eurépai
piacra val6 szallitas sokszor nehézségekbe iitk6zott.

A borkereskedelem nehézségét jelentette — ami egyben a magyar borok kiilfoldre
jutasat is —, hogy a tengelyen, szekéren szallitott kisebb mennyiségii bor romlandébb
volt, konnyebben kdrosodhatott, mint a hajoval szallitott. A borstabilitds 18-19. sza-
zadi kezdetlegessége szintén nehezitette az exportot, illetve csak a téli hénapok he-
teiben tette lehet6vé a tavolsagi fuvarozast.

Hollandia és Anglia hatalmas osszegekért importalt bort, de a tokajibol csak tore-
dékmennyiségek jutottak el oda, az is els6sorban hordés borként. A porosz-osztrak el-
lentét miatt a magyar bortermelGk a 18. szdzad végére a német piacot is elvesztették.

Az osztrak vdmpolitika ugyancsak nem kedvezett a magyar bor kiilfoldi értékesité-

sének. Maria Terézia 1775-ben hozott exportrendelete el8irta, hogy a magyar bor du-
nai szallitasat erésen korldtozza. A j6l bevalt szallitdsi méd nélkiilozése jelentésen dra-
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gitotta a termékek arat és nehezitette a szallitast. Az kirdlyn6 egy
masik intézkedése kimondta, hogy a magyar bort exportalénak
ugyanannyi osztrak bort is exportalnia kell. Az akkor rossz mingsé-
gli stdjer borok miatt ez az intézkedés a borexport teljes hanyatla-
sdhoz vezetett.

A gazdasagi racionalitds azt parancsolta volna a termelSknek,
hogy a dragabb borok készitésének novelésével valtoztassanak ezen
a helyzeten, hiszen a vimokat nem a bor értéke, hanem annak meny-
nyisége utan szabtdk ki. A magyar termel6 azonban nem igy jart el.
Megujulas helyett a gazda ugyanarra a piacra még tobbet igyekezet
termelni, a mingség javitdsa nélkiil. Ezzel parhuzamosan a sz6l6ter-
mg teriiletek nagysagat is folyamatosan novelte: 1809-ben 18 millié
aké volt az orszag termése, 1829-ben azonban mar 23-24 milli6 aké
termett, mikdzben az export tovabbra sem tudta atlépni a 4 millié
akos hatdrt. Ez a tény a belfoldi bordrak tovabbi zuhandsat eredmé-
nyezte.

1830-ben miivében, hogy a sz6l6k a lankakra csticsnak, és a terme-
lés a b6 hozamu fajtdk irdnyaba tolddik el. A gazddk nem torédnek
az okszer( kezeléssel: az iiltetvényekben 30-40 szél6fajta diszlik, a
pincék bortdroldsra alkalmatlanok, az erjedésnél dllandéak a hibak.

Mivel a rossz mindségti bor kiilfoldi értékesitésére alig kinalko-
zott esély, a termel§ nagyrészt maga itta meg vagy (egyre nyomot-
tabb dron) belfoldon prébalta értékesiteni.

A rossz mindség(i borok tultermelésén tal a nem megfelel§ bor-
stabilizalas is nagy problémat okozott.

Borkezeleés

A megfelel6 borkezelés hidnya miatt gyakori volt az aszuk djraerje-
dése, amelynek kovetkeztében a borok rendkiviil magas alkoholtar-
talommal keriiltek az asztalokra, vagy azok széllithat6sagat veszé-
lyeztette. Csak kevesen vallalkoztak arra, hogy termékiiket palackba
toltsék, de 6k sem voltak képesek a letoltott bort stabilld tenni.

Grof Széchenyi Istvan igy ir Dessewfy J6zsefnek: , Konstantindpoly-
ban vagy tiz év eldtt egy pénzes idegen iir telepedik el, a fényes hdztartd-
saba  sziikséges  borokat  részben  Franciaorszdgbul,  részbe
Magyarorszdgbul rendele. Megérkezett 3—4 hénap alatt Franciaorszdagbul
a szdllitds. Nagy ldddkba voltak rakva a palackok. Egy sem torétt, mind
egyenlo, jol bevonva, jol bedugva, s egy sem romlott, mind tiszta,
kellemes. .. Elérkezett végre egy hosszii év leforgdsa utdn a magyar bor és
a laddk azonnal kinyittatnak: sok széna és szalma kozétt csak itt-ott
rejtezék egy-egy keskeny nyakii, rosszul bedugott palackocska, része dssze-
torott része elfolyik, része romlott. Még tobbszor probdld a hozzdm igen
szives tir magyar borokkal szerencséjét, de hasztalan.”

,A mostani szultdn, Mahud, alld vagy négy év elétt a tokajinak hirét.
Torteénetbiil volt valakinek hat palackja — egész Konstantindpolyban hat
palack! — s neki hdrma dtengede. Igen megtetszett a torok tirnak a magyar
serbet és ldngolva megkivand. Tébben iparkodtak neki nagyobb mennyiseé-
get szerezni: a bor unalomig hosszui idd utdn végre megjove, de romlottan,
s a szultdn ezota tobbé tokajirul hallani sem akart. [...] Mit ér minden fa-
radozds, ha nemzeti hitisgokat kecsegtetdleg oly nagy érdemii férfiak dll-
nak el mint Te [Dessewfy| és azt mondjdk: A mi borunk jobb és olcsobb
mint a francuidé. Az elhizott francia gazda, a helyet hogy jobbat tanulna
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grof Dessewfy Jozsef egészségére iszik, s igy harsog az egekbe: Igaza van
a nagy hazafinak, jobb a mi borunk a franciandl, de vaim miatt kivinni le-
hetetlen — s a szorgalom fél évszdzadra visszaszékken.”

Széchenyi Vilag és Hitel cim( miiveiben oldalakon keresztiil fej-
tegette, hogy a magyar termel6nek a nemzeti hiisag apolasa helyett

A pénzes kiilfoldi inyeknek megfelel6” bor készitésével kellene fog-
lalkoznia:

»Ha nem veszi rossz néven csekély tandcsomat édes uram, azt javasol-
nom, készitse bordnak azon részét, melyet maga haszndl, tokéletesen ma-
ga izlése szerint. Hanem azon részt, melyet eladni szandékozik, ha kivdn-
Jja, hogy vevdje akadjon, ne maga, hanem annak izlése szerint, ki tdn azt
megvehetné, s kérdem, van ennél jozanabb cselekvésmod?” — tette fel a
kérdést a legnagyobb magyar.

Széchenyi ekkor a tokaji stabilizalasara az égetett borral valé ke-
verést, azaz az avindldst, valamint a korban mar ismert francia bor-
készitési modszerek atvételét (mint példaul a must cukorral torténd
feler6sitése) javasolta. Angliai tapasztalatai alapjan ugyanis biztos
volt benne, hogy az igy stabilizalt tokaji sikert aratna, annal is in-
kabb, mert a spanyol bor akkortajt belpolitikai zavarok és rossz év-
jaratok miatt korlatozottan jelent meg a piacon.

1850-ben csdszari patenssel megsziintették a Monarchidn beliili
vamhatdrokat, a Mdria Terézia altal bevezetett exportkorlatozasokat
eltorolték. A magyar bor szamadra elvileg megteremt6dott az érvé-
nyesiilés lehetdsége a teljes galiciai, cseh-morva, osztrak és észak-
italiai piacon. A magyar borkereskedelem vélsaga mindennek ellené-
re tovabb folytatédott.

A helyes borkezelés irant novekedd igény miatt 1877-ben Budai
Pince Egylet néven a budai vincellériskola pincéjében megalakult
egy pinceszovetkezet. Bar 1881-ben a sz6l6-vincellériskolat allami
kezelésbe vették 4t, és a pinceszovetkezet feloszlott, de ebben az
évben megalakult dllami tdmogatdssal a Magyar Kirdlyi Kézponti
Mintapince, melynek célja a borok bértarolasa mellett a helyes keze-
1és és értékesitési modszerek népszerdsitése. A mintapincét 1883-
ban az akkor alakult Magyar BortermelGk Szovetkezete vette 4t. Ez-
zel megval6sult az, amit Széchenyi Istvan mar a Vilag, a Hitel és a
Stadium c. konyveiben javasolt az 1830-as években. Az uradalmi pin-
cék kisgépeinek haszndlatat és elterjedését segithették a megjelend
kis katalégusok.

Ez a két évszdzad, a 18. és a 19. meghatdrozé lett a magyarorsza-
gi sz6l6-borkulttrdra, a magyar borok karakterére, jellegzetességé-
re. Az eurdpai tapasztalatok, kapcsolatok a magyarorszagi sz6lészet-
nek és bordszatnak is hasznaltak, a bormingség és f6leg a borkeze-
1és, a borstabilizalas érdekében, amely a borkereskedelem fejl6dését
is maga utan vonta. E két évszazad formalta és véglegesitette legin-
kabb, és alakitotta ki a mai borvidékeket, amelyek koziil mar a tobb-
ségét meg lehetett taldlni a Rakdczi-szabadsagharc alatt elkészitett,
els6 sz6l6-borvidéki besoroldsban is. Mindezekért fontos ez a két
évszazad, amely véglegesen kijelolte Magyarorszag helyét az euré-
pai mindségi bortermelésben és borkereskedelemben.

Felhasznalt irodalom:

H. Balazs Eva: Porto és Tokaj

Buza Jéanos: Sz6l6k, borok jogi esetek

Orosz Istvan: Bortermeléstink a polgari étalakulas kordban
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LecsOkremle
kolbaszcsipsszel

Hozzéavalok 4 személyre:
2 + 1 evékanal olivaolaj
1 nagy voroshagyma
4 gerezd fokhagyma
3 paradicsom
34 zbldpaprika
1 evokanal fiiszerpaprika
3 dkg fiistolt, paprikas kolbasz
so és frissen Orolt feketebors

A hagymakat megtisztitjuk és felapritjuk, a paradicsomot, paprikat kicsumazzuk és kis

kockakra vagjuk. A kolbaszt vékonyan felszeleteljiik.

Egy edényben 2 evikandl olivaolajon tivegesre piritjuk a voroshagymat, hozzaadjuk a

zuzott fokhagymat, majd egy-két perc mulva a paprikat. Ha kezd puhulni, hozzaadjuk

a paradicsomot, s6zzuk, borsozzuk, izesitjiikk 6rolt pirospaprikaval. Jol atkeverjiik,
j gon, fed6 alatt, neha megkeverve puhara f6zziik. Mikor kész, botmixerrel

i aprika héjdarabkaktal,
Kozben egy evékanal olivaolajon, alac istitji kolbasz szeleteket és
levesbetétnek szolgaljuk fel.
Kadarkat, vagy lékfrankos si el‘c‘lfl'n@nk hozza.
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Sajtos tuges talat

Hozzavalok:

rusztikus kenyér (pld. svéjci gyokérkenyér)
olivaolaj

camembert, vagy brie

friss

A kenyeret és s:
negyedeljiik. A
sorakoztatjuk,
olajjal és par
juk, mig picit
siit6bdl, a ke



OFFTOPIC

Kovacs Péter irasa

Csehorszag

El6z6 szamunkban a sorok elkészitésének alapjait mutattuk be. Sorozatunk tovabbi részeiben a legnagyobb sorkészité nemzetek
kiilonleges italair6l irunk. Els6ként a szimunkra talin leginkibb elérhetd cseh sorokkel foglalkozunk.
Megprébalunk egy kis torténeti attekintést nydjtani, majd a legjelentGsebb és hazdnkban is elérhet6 soroket tekintjiik at.

A csehek nagyon biiszkék arra, hogy fejenkénti éves 165 li-
teres sorfogyasztasukkal vilagels6k. Ebben a kivalo érték-
ben benne van a Pragaban és Csehorszag mas részein éven-
te megfordulo tobb milli6 sorturista kortyolgatasa is. A cse-
heknél a sorf6zés és -fogyasztas mindenesetre nemzeti
sport, és torténete is évezredes. Az els6 cseh sorf6zde a
morvaorszagi Cerhenicében épiilt 1118-ban, és mar ekkor
Zatecben nevelt komlot és az Elba volgyében termesztett,
sorf6zéshez kiilonosen alkalmas drpat hasznaltak. A sorf6-
zés ebben az id6ben kirdlyi monopdlium volt. A ma is leg-
hiresebb cseh sorvarosok, Plzen és Cske Budejovice mar az
1200-as évek végén rendelkeztek II. Vencel kiralytol kapott
sorf6zési joggal. Pragaban a 19. szazad elejétdl a sorfézést
ipari iskolaban tanitottdk onall6 szakmaként. Cseh sorf6-
z0k alapitottak ebben az id6ben Dénia legnagyobb sorgya-
rat és a cseh sorf6zési modszereket a vilag sok orszagaban
atvették.

A cseh sorok 1842-ig — Eurépa tobbi sorével egyetem-
ben — barna szintiek voltak. Az atlatsz¢ iivegpoharak meg-
jelenésével parhuzamosan fejlesztettek ki egy vonzoéan
aranyszind, hidegerjesztés( aszoksort a Plzensky Prazdroj
sorfézde részére. A kommunizmus ideje alatt a regionalis
sorf6zdék csak a helyi igényeket lattak el, kiilfoldi soroket
nem lehetett kapni, ez igen pozitiv hatassal volt a hazai
sortermelésre. Csehorszdgban jelenleg is mintegy Gtven
helyi sorf6zde van, melyek viszonylagos egyenletességgel
fedik le az orszag teriiletét biztositva a sorkedvel6knek a
nagy markak mellett a helyi kiilonlegességek folyamatos ki-
nalatat. Napjainkban a cseh sorgydrak 20 millio hektoliter
sort termelnek (ugyanezen érték Magyarorszagon 6 millio),
ebbdl az export 3,5 milli6 (hazankban 300 ezer).

FErdekesség, hogy Eurépa mds orszagaival ellentétben,
Csehorszagban nem a sor alkoholtartalmat, hanem (a 17.
szazadban élt pragai Balling professzor munkassagara utal-
va) a sorcefre toménységét tiintetik fel a sorok cimkéin. Az
ugynevezett Balling fok atvaltasa elég egyszer(, kett6vel el-
osztva és egyet kivonva megkapjuk a hozzavetdleges alko-
hol tartalmat. Tehat egy 12 Balling fokos sor alkoholtartal-
ma kortilbeliil 5%-os.
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Pivovar Plzensky Prazdroj

A gyar alatt lévd 10 kilomeéter hosszdsagl barlang-
rendszer adja a folyamatos 0-3°C hémérseklet. Az
alséerjesztés (j technolégiaja, a hires zateci komld
és az Gsforras tiszta vize 1842-ben egy mar akkor is
hires bajor sorf6z6 mester, Josef Grolle kzrem(iko-
deésével egy Uj marka szilletését eredményezte. A
Plzensky Prazdroj jelentése a pilseni Gsforras (né-
metiil Pilsner Urquell). Jelenleg ez a cég az orszag
sortermelésének egydtodét adja, a legnagyobb ex-
portdr és kiilféldon a legismertebb cseh sérmarka.
A 12 (Balling) fokos Pilsner Urquell aroméja viragzo
komlora emlékeztet, izében kezdetben malétas,
majd tllstlyba keril a dominansan keser(i zateci
koml6, hogy a széraz utéizben végig az dominaljon.
Szintén a pilseni sorgyar termeke a Gambrinus
Premium, mely egy aromajéban malatas, izében
gylmalesos, enyhen keserd, jol fogyaszthatd sor.

Pivovar Kralovsky

A kruSovicei sorgyar alapitasa 1581-ben tortent, az-
6ta toretlentil latja el a kormnyékbeli falvakat, varoso-
kat az egyre finomabb seritallal. Exportra is jelentds
mennyiseéget termel, napjainkban kiilfdldon a har-
madik legismertebb sormérka. Vilagos KruSovice
Imperialja egy 12 fokos kdzepesen testes lager sor,
keserédes izzel és malataaromaval. Barmna stre, a
Cemé 10 fokos sctétbarna lager, alapvetéen édes,
nem annyira testes, erezhetéen porkolt malatas és
némi karamelles fzzel rendelkezik.

Pivovar Staropramen

Ez a prégai s6rfézde a Plzensky Prazdroj mogoétt a
masodik legnagyobb iizem Csehorszagban. 1869-
ben alapitottak Praga egyik (akkori) kiilvarosaban.
Jelenleg évi 1,4 millio hektoliter a termelésik, mely-
nek nagy részét a 11 fokos bama és a 12 fokos vi-
lagos sorok adjak. Italaik készitésénél a német tisz-
tasagi torvény szabalyait betartjak, mivel az export
nagy része a német piacra késziil. A Staropramen
Dark barsonyosan sotétbarna lager, enyhe malata-
aromaval. [zre konnyd, édes malata karamelljiegyek-
kel és némi égetett beiitéssel. A Staropramen

):A legfont®sabb sorok bemutatasa utan ne feledkezziink meg arrél az élményrél, amit
a cseh sorok csak igazan Csehorszagban tudnak nydjtani — a friss, csapolt sorokrél. A
sorturista, ha Csehorszagba utazik, els6sorban Praga hangulatos kocsmai koziil va-
laszthat konnyen és gyorsan. Ezek koziil a teljesség igénye nélkiil a leghiresebbek: U
Flekti, U Medvidku, U Kata, U Zlatého Tygra, Beer Museum. A cseh kocsmarosok so-
hasem kedvesek, ellenben a sorok‘mindig frissek és Csehorszagban kiilondsen igaz a
mondas, hogy a sor csapolva sokkal izletesebb, mint iivegben. Harom kiilonb6z6

» kocsmaban harom kiilonféle izt, aromat, szint vélhetiink felfedezni ugyanazon fajta
csapolt soriinkon, igy semmiképpen se hagyjunk ki egy kocsmat sem...

Premium Lagere ezzel szemben komléban es mala-
taban egyarant gazdag aromaval, malatas fzzel és
erdteljes komldzassal rendelkezik. Utdize hosrzan
tarté, igen kesemyés.

Pivovar Budejovicky Budvar

Ceske Budejovice (németill Budwei — innen a
Budweiser név) 1265-0s megalakulasat kovetd né-
hany évben mar elkezdddott a varos sorfézdéiben a
kivalé mindségd scrok fézése, melyeket jo hirtknek
kdszonhetden kiralyi és hercegi udvarokba szallitot-
tak. A modern strgyarat a 19. szézad végeén alapi-
tottak a bohémiai véaroshan. A sérfézde a rendszer-
véltés 6ta perben all az amerikai Anheuser-Busch
konszernnel mely az USA-ban allit el6 Budweiser
néven a cseh italhoz nem is hasonlithatd, knnyd
ipari lagert. Az igazi 12 fokos Budvar vilagos arany-
szind, aromajaban a virag mellett a grapeftuit is fel-
fedezhetd. Kozepesen telt sor, enyhén édeskes izé-
bl kiemelkedik a komlo.

Pivovar Starobrno

Bro (németl Briinn) — Cseharszag mésodik legna-
gyobb vérosa — sorfézési hagyomanyai egészen
1325-ig vezethetek vissza. A modemn gyarat 1872-
ben alapftottak, a kommunista idokben a varoshan
és kornyékén a sorfézde monopolhelyzetben volt,
amely biztositotta a gyar fennmaradasat. Legjelen-
tdsebb sdrtik a Starobrmo Premium, amely egy vila-
gos lager, aromajaban és zében alapvetéen malata
hangstllyal. Kdzepesen testes, utéize csak kismér-
tékben keserd.

Pivovar Velké Popovice

A Kozel a jelenlegi sorgyar 1871-es alapitasa tta to-
retlen sikernek drvend a cseh strfogyasztok kdrében.
Kiilfoldi marketingje taldn nem tartozik a legjobbak
kozé, de Csehorszagban az egyik legnépszer(ibb sor
a mai napig. 12 fokos Velkopopovicky Kozel Blond s6-
riik kellemesen komldillatd, izében kiilondsen szaraz,
a dominans komld egy kis malétaval megerdstve.
Nem Gsszetévesztendé a Szlovakiaban és Magyaror-
szagon licensz alapjan gyartott Kozel sorokkel.

Na zdravi!



VISSZATEKINTO

Kovacs Pal irdsa

A VI. Kirti Pincefesztival,

Ebben az évben mar hatodik alkalommal rendezték meg Szlovakia
legnagyobb boros rendezvényét a felvidéki Kiirton. Ez a zomében
magyarok lakta vidék Szlovakia egyik legfontosabb borvidéke, az in-
nen kikeriil6 borok széles ismertséget hoztak a boros gazdaknak.
Nagyszer( Gtletnek bizonyult, hogy a fesztivalt a pincesoron rende-
zik meg, az ott all6 préshazak kozé bedllitva a vendégek standjait.

2013-ban 28 helyi gazda mellett hat orszdg 25 vendég bordsza
mutatta meg a tobb mint 10 ezres latogatonak a tudomanyat. Ter-
mészetesen ez a szlovakiai bordszatok nagy seregszemléje, de azért
a kornyezd orszagokbol is érkezett 9 pincészet, hogy legyen ossze-
hasonlitési alap a Karpat-medence boraibdl.

Napjainkra ez a seregszemle mar nem csak a bordszatrél szél, ha-
nem a bardtsagrdl is, hiszen nagyon sok magyarorszagi latogaté is ér-
kezik, hogy egyiitt élvezze a szlovdkokkal a j6 borokat. De nem ma-
radnak el a népmidivészeti kiallitok sem — van itt minden a cseréptdl az
asztalteritGig, édesség, kalacs, de hatalmas tobb szaz literes bogracs
is a sziirke marha porkoltnek. Tobb szinpadon folyamatosan porog-
nek az el6addk, a borkdstolas mellett lehet pihenni, szérakozni.

2013

Nyilvan azt vérjak t6lem, hogy részletezzem, hogy ki milyen bo-
rokkal jelentkezett — nos, én ezt nem teszem, mert nem lenne elég
a teljes lap terjedelme, hogy mindenrd6l irjak, ami tetszett. Kiirtre el
kell menni, azt a hangulatot igysem lehet visszaadni irdsban, jovére
gy6z8djenek meg Onok is a helyszinen errél.

A Debreceni Borozét ebben az évben a Kiirti Pincefesztival meg-
latogatdsaban a Debrecen Autéhaz tdmogatta, egy VW Golf biztosi-
tasaval, igy kényelmesen és gyorsan jartuk meg a fesztivalt.

A rovat tdmogatéja:
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VISSZATEKINTO

Kovécs Pal irdsa

A Borlovagok Bikavere

Az el6z6 évekhez hasonléan, 2013-ban megrendezett Bikavér Unnep alkalmabél az Eurépai Borlovagrend Egri Bikavér Legdtusa
meghivta az Furdépai Borlovagrend Magyarorszigi Konzulatusinak borlovagjait is. Az tinnepi megnyitét felvonulis kovetette,
zenekari kisérettel, melyen a vendégek is részt vettek.

Az linnepélyes megnyitén az Egri Bikavér Legatus marsallja, Toth Fe-
renc vehette 4t az Egri Borvidék ,,2012 Ev Borasza” dijat. A Bikavér
Unnep keretében a borlovagok részt vettek a Szent Donat szobrandl
tartott konyorgésen és linnepélyes keretek kozott atadtdk a legjobb
Bikavér dijat is.

Az Eurdpai Borlovagrend Egri Bikavér Legdtusa ebben az évben
mas modszert taldlt ki a legjobb Bikavér bor kivalasztasara.

Az Egri Bikavér Unnephez kapcsolédéan mar évek 6ta dsszeiil az
Egri Bikavér Borlovagrend nem boraszokbdl 4ll6 csapata, hogy meg-
keresse az év Bikavér bordt. Az Eszterhazy Karoly Féiskola épiileté-
ben nyolc borlovag iilt az asztalhoz, hogy egy nagyon érdekes rend-
szerben kivalassza az legjobb bort.

Hogy miért érdekes? Mert a birdlok abszolut vakteszt keretében
dolgoztak, kieséses rendszerben. Mindig mas biral6 altal, random-
szerien kivalasztott két bor vetélkedett egymdssal és a bizottsag
tobbségi szavazataival lépett tovabb a kovetkezd korbe.

Els6 meglatasra kissé meghokkentd, hogy a labdajatékok vélet-
lenszerdiségére hasonlit6 vetélkedés keretében dontsiink borokrdl,
és ez sok vitat generalt a birdlok kozott, de érdekes is volt, abbdl a
szempontbol, hogy a borok értékelése azonnal megtortént és eset-
legesen érvelni is lehetett a dontés mellett, illetve ellene.

A borbirélatok ilyen médja folyamatosan lehet&séget ad két bor
Osszehasonlitasara és természetesen arra is, hogy, mint a sportban,
itt is a két legjobb versenyz6 mar az els6 forduloban Osszetalalkoz-
zon. E logika mentén meg lehet kérdGjelezni a végeredményt, de ha
komolyabban belegondolunk, akkor rajoviink, hogy nem tortént hi-
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ba. Ha valéban a két legjobb keriilt egybe, akkor a végén a nyertes
lesz a végs gydztes. Es a masik rendszerben? Ha valéban a tovabb-
juttatott bor a jobb, akkor a pontozds sordn is valdszintleg tobb
pontot kap, tehdt ott is nyer. Mivel a végsé cél, a legjobb bor kiva-
lasztdsa, azaz egy bor kivalasztdsa, ezzel a médszerrel is korrekt bi-
ralat végezhetd.

Nézziik akkor a versenyt! Harminc pincészet kiildte be a legjobb-
nak vélt Bikavér borat, amelyek kozott volt 6t Superior mingsités,
és az évjaratok is szépen szortak 2005 és 2011 kozott, vagyis elég
vegyes felhozatallal taldlta magdat szemben a biral6 tarsasag.

A végeredményhez 06t forduléra volt sziikség, ez azt jelentette,
hogy a két dontébe keriilt bort 6tszor toltotték a tesztel6k pohara-
ba. Ennyi késtolds alapjan nyugodtan elmondhatd, hogy vallalhat6 a
végs6 gybztesre adott szavazat, ez a bor méltan nevezhet6 a 2013-
as Egri Bikavér Unnep legjobb boranak.

Mindezek utdn engedtessék meg nekem, hogy itt most ne csak a
gy6ztest emlitsem, hanem a négy kozé jutott borokat soroljam fel:

— Juhdsz Testvérek Pincészete, Egri Bikavér 2009

— Gajdos Pincészet, Bio Bikavér 2009,

— Grof Buttler Pincészet, Egri Bikavér Nagy Eged Selection 2007

— Thummerer Pincészet, Egri Bikavér Superior 2009

A végsb gybztes és 2013 legszebb iinnepi Bikavére a birdl6 bi-
zottsag nagy tobbségének véleménye szerint: Thummerer Pincészet
Egri Bikavér Superior 2009 bora lett. Gratuldlunk a gy6ztesnek.



PROGRAMAJANLO

Darin Sdndor — www.borutazo.hu dsszeéllitasa

OLASZRIZLING OKTOBER — NAGY OLASZRIZLING KOSTOLO

Helyszin: Gerbeaud

Cim: 1051 Budapest, Vérosmarty tér 7-8.

Datum: 2013. oktdber 19.

Oktaberben egy telies naptari honapon keresztiil a figyelem kdzéppontjaba kivanjuk alli-
tani az olaszrizling szdl6fajtat a tudatos borkedvelGi réteg és az alkalmi borfogyasztok
szamara egyarant.

Web: http://olaszrizlingoktober.hu

VILLANY NAGYJAI — MIKOR IS KEZDODTEK A ,NAGY IDGK"?
Tematikus borkostold est Mészaros Gabriellaval

Helyszin: Hotel Lycium™***

Cim: 4026 Debrecen, Hunyadi u. 1-3.

Datum: 2013. oktaber. 24.

|dépont: 18 aratol

Részvételi dij: 15 900 Ft/fg

Jelentkezés és informacio:

fazekasl@aquaticum.hu és info@barkollegium.hu

SZENT MARTON NAPI UJBORUNNEP — KET NAP VIGALOM A BOCK PINCENEL!
Helyszin: Bock Pince

Cim: 7773 Villany, Batthyany u. 15.

Datum: 2013. november 8-9.

A Mérton napi Ujboriinnep mér sok éves tradiciéval rendelkezik a Bock Pincében, a hoz-
74 k6t6dd vigassag pedig orszagos hird esemény a borkedveldk korében.
Informéacio:

Bock Hotel Ermitage & Obor Etterem

7773 Villany, Batthyany u. 15.

+36 72/ 592 951

bock@hock.hu

MARTON NAPI LIBATOR A SZEL FIAI FOGADOBAN
Helyszin: Szél Fiai Fogadd és Cellarium

Cim: 9082 Nyul, Vaskapu 71.

Datum: 2013. november 8., november 9. és november 16.
Részvételi dij: 5750 Ft/f6

Kontakt: Kormos Andrea és Prisztoka Tibor

Tel: +36 96/ 540-016

Fax: +36 96/ 540-015

E-mail: hotel@winecellarinn.hu

Web: http://www.winecellarinn.hu/

MARTON NAPI BOREST SEBESTYEN CSABA ES A NEINER TESTVEREK LEGSZEBB BORAIVAL
Borvacsora

Helyszin: Platan Hotel

Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u.10.

Datum: 2013. november 9.

|dépont: 19 aratol

Az elmilt év jol sikeriilt kozos borvacsorajuk folytatasa lesz az idei, melynek soran Jenei
Elek chef kit(inG fogasai mellé a két fiatal szekszardi borasz szolgéltatja a borokat.
Részvételi dij: 9500 Ft/f, (tartalmazza az ételeket és a kdstoltatott borok arat).
Asztalfoglalas:

Tel: +36 52/537-700

E-mail: info@platanhotel.eu

\Web: http:/www.platanhotel.eu

TOKAJ-HEGYALJA PIAC — MELENGETG OLAJOK: A TOKAJI SZOLOMAGOLAJ ES TARSAI
Helyszin: Disznokd Széldhirtok és Pincészet

Cim: 3907 Mez6zombor, Disznokd-ddilé a 37-es fdut Tokaji elagazasanal (a Sarga Borhaz
Csardanal)

Datum: 2013. november 10.

Web: http://www.facebook.com/HegyaljaPiac

TOKAJ: NAGY DULOK — NAGY BOROK
Tematikus borkostold est Mészaros Gabriellaval
Helyszin: Hotel Lycium™***

Cim: 4026 Debrecen, Hunyadi u. 1-3.

Détum: 2013. november 21.

|Gpont: 18 oratol

Részvételi dij: 15 900 Ft/fd

Jelentkezés és informéacio:

fazekasl@agquaticum.hu és info@borkollegium.hu

Debreceni Bormustra — TOP 20 az elmdilt év tesztjeinek legjobb borai
Helyszin: Déri Mizeum

Cim: 4026 Debrecen, Déri tér 1.

Détum: 2013. november 30.

Idpont: 15-21 éréig

DEBRECENI BORMUSTRA
TOP 20 — az elmilt év tesztjeinek legjobb borai!

Diszvendég: Felvidék

A rendezvény févédnoke Halasz Janos kultdraért felelds allamtitkar,

a rendezvény szakmai védnoke Szepsy Istvan.

A rendezvényen az egy év alatt, a Debreceni Borozoban megjelent borteszteken szerepld bo-
rok kéziil a TOP 20 is bemutatkozik.

A borok mellett bemutatkoznak a helyi, regiondlis és az 6t borvidék gasztrondémiai szolgalta-
t0i, kézmdives sajtjai, lekvarjai, hiiskészitményei, gombai...

A nap folyaman Szepsy Istvan tart elGadast a Madi Korrél és egy masik eléadas soran Portu-
galia boraszataval ismerkedhetiink meg egy kiilonleges kostoléval egybekdtve.

Belépdjegy: eldvételben: 4500 Ft/f6, a helyszinen: 4900 Ft/f6

ElGadasok részvételi dija: 1990 Ft/fé/eldadas

Jelentkezés az elGadasokra: rendeles@bor-bolt.hu

ElGvételi jegyek megvasarolhatoak (2013. oktéber 15-tdl):

Esszencia Borszakiizlet — 4025 Debrecen, Bajcsy—Zsilinszky u. 23.-25.

Déri Mlzeum — 4026 Debrecen, Déri tér 1.

Tourinform Iroda — 4025 Debrecen, Piac utca 20. (a régi Varoshaza alatt)

A belépdjegy mellé jar egy kostoldfiizet és egy valadi kristaly borospohar! A belépdjegy ara
magaban foglalja a borok kastolasat. Az elGadasokon csak érvényes belépdjegy megvaltasa
és a részvételi dij megfizetése mellett van lehetdség részt vennil A rendezvényre és az el6-
adasokra a belépdk korlatozott szdmban allnak rendelkezésre! A rendezvény belépdjegyével
a Déri Mizeum, Munkacsy Mihaly Termében lathatd Krisztus szenvedéstorténetét feldolgo-
76, monumentalis méret(i alkotasok 2013. december 15-ig ingyenesen megtekinthetdek (a
Debreceni Bormustra belépdjegyét a jegypénztarban kell felmutatni).

Szervezd: Debreceni Borbaratok Tarsasaga Kozhasznl Egyesiilet

Fétamogato: NKA — Nemzeti Kulturélis Alap

www.debrecenibormustra.hu

TOKAJ-HEGYALJA PIAC — EDES MEZES KARACSONY-VARQ

Helyszin: Disznokd Széldbirtok és Pincészet

Cim: 3907 Mezdzombor, Disznokd-d(ild a 37-es f6lt Tokaji elagazasanal ( a Sarga Borhaz
Csardanal)

Datum: 2013. december 8.

\Web: http://www.facebook.com/HegyaljaPiac

BORDEAUX ... ES AZ EVJARATOK

Tematikus borkéstolé est Mészéros Gabriellaval
Helyszin: Hotel Lycium™****

Cim: 4026 Debrecen, Hunyadi u. 1-3.

Détum: 2013. december 19.

|ddpont: 18 dratél

BORDEAUX... és az évjaratok

2013 legkiilonlegesebb kastoldja Debrecenben! Egy emblematikus borvidék borainak be-
mutatdja az évjaratok tiikrében.

Részvételi dij: 28 900 Ft/fd

Jelentkezés és informéacio:
fazekasl@agquaticum.hu és info@borkollegium.hu
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SzerkesztOi gondolatok

Igyekszem komolyan venni a szerkeszt8i gondolatok rovatot és valéban e par sorban, egy-két pohar
bor mellett, igyekszem megosztani Ondkkel az éppen aktudlis borral kapcsolatos gondolataimat.
Ezen gondolatok apropojat ez alkalommal a Terra Hungarica mozgalom, a Pécsi Borozéban megjelent
A borok egységesitésének veszélyérdl cimd irds, valamint magazinunk hasabjain k6zolt kadarka teszt
indukalta.

Az Osszefiiggés elsd latdsra taldn nem minden megkozelitésben egyértelm(, de rogton prébalok
ravildgitani arra, hova is akarok kilyukadni.

A végérdl, a kadarka teszttdl, kezdeném. Husz egri kadarkat koéstoltunk végig és oridsi 6romiink-
re, valamint nem kis meglepetésiinkre, mindegyik kadarka jo, s6t nagyon j6 volt. Ez a zs(iri egyonte-
tl véleménye, hiszen mindegyik bor elérte a 80 pontos hatart, tehdt a tiszta szivvel ajanlhat6 kate-
goria terméke. A Iényeg azonban nem ez. A borok kozott elvétve akadt olyan, ahol a hord6 észreve-
het6en ,manipuldlta” volna a bort. T6bb borndl tetten érhetd volt a terroir jelleg, az dsvanyossag.

ErezhetGen nem a technoldgia, hanem a természetesség volt a meghatarozé az iz- és illatképzés-
ben. Miért is olyan meglepd ez? A természetesség hidnyat, a terroir jelleg egyértelm( hattérbe szo-
ruldsat emeli ki a Pécsi Borozéban megjelent cikk. A globalizacié, a technolégiai fejlédés miért pont
a bordszatra ne hatna! Hat is, nem is kevéssé. A fajéleszték, a horddk, az ozmézisgépek, a finom tan-
ninok, a bedllitott savak, a ki tudja, milyen adalékanyagok, mind-mind elérhet6ek a vildg barmelyik
bordszata szdmdra, és ezek a csodaszerek nem pont arra valdk, hogy a fajta és a terroir jegyeket
emeljék ki a borokban, bar a fajtajelleg fokozdsdra léteznek adalékanyagok, esszencidk. Ezzel persze
nem azt akarom mondani, hogy ez egyértelm(ien elutasitand6 része a modern boraszatnak. A tech-
noldgiai fejlédést miért ne hasznositsuk, miért ne teremtsiink ez altal egy tokéletesebb, az emberek
szamadra jobban tetsz6 produktumot? A gond nem is ezzel van szerintem, hanem inkdbb azzal, hogy
mindezt ,titokban” végzik a bordszatok. Bizonydra észrevették mar, hogy a bor taldn az egyetlen élel-
miszer, amin nincs feltiintetve, hogy mit tartalmaz (kénen kiviil). A helyzet kicsit hasonlit a sporthoz,
ahol doppinggal felvértezett versenyz6 all rajthoz a teljesitménynovelS szereket mell6z6 sporttarsa-
val szemben.

De nem is szaporitom a sz6t, hiszen innen mar csak egy [épés a Terra Hungarica mozgalom. Azon
magyar boraszok gydjt6helye, akik torekednek a természet- és tdjhd gazdalkoddsra. Latva a bora-
szok listajat meggy6z6désem, hogy nagyon sok értékes és egyedi borélménnyel gazdagithatjak mind-
azokat, akik keresik, kdstoljék a chartat aldir6é boraszatok borait. En is erre buzditom Onoket! Tovab-
bi részletes informdaciot, a bordszatokrol szo6l6 rovid videdkat a terrahungarica.hu oldalon taldlnak!

Katics Gergely
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