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KOSZONTO

Utozonge
es jubileum

Hiaba minden, az id6 porog. Szinte csak tegnap irtam az el6z6 lapszam koszontgjét, és mar megint itt a lapzarta.

P
=

Egy nappal a masodik alkalommal megrendezett Debreceni Bormustra utan nagy megkonnyebbiilés uralkodott el
rajtam, hogy a nehézségek és a sok kellemetlen, negativ elgjel ellenére latvanyos sikerrel rendeztiik meg Kelet-
Magyarorszag legnagyobb boros seregszemléjét, a TOP 20-at. A debreceni Déri Mizeum patinds falai kozott
remek hangulatd rendezvény kerekedett. A boraszok kival6 borait késtolgatva a hangulatot meghatdrozta a régi
id6k idillikus szelleme. A telt hdz is hozzdajarulhatott ehhez, és nagyon sajnadltam azt a néhdny embert, aki hely-
hiany miatt kint rekedt, s nem lehetett az élmény részese.

Most torhetjiik a fejiinket, hogy mit csinaljuk jovére, de egyel6re hadd élvezziik ki a sikert. A régi mondas szerint:
akkor menj at a hidon, ha odaértél...

Mas. Csendes jubileumhoz érkeztiink, hiszen a tizedik lapszamot tarthatjak a keziikben. Ulok a gép el8tt és torom
a fejem, hogy akkor ez most jo, vagy rossz? Nem tudom eldonteni. Abbdl a szempontbél, hogy mar a tizedik 4jsa-
gunk keriilt ki a nyomdabél, nagyon jo, &m ha arra gondolok, hogy mennyire vagyunk elfogadottak a piacon, mar
nem annyira kedvezé a kép. Azt latjuk, hogy egyre tobben ismerik, s6t talan keresik is a lapunkat, de a szakma
részér6l ugyanez nem tapasztalhat6. Még mieldtt panaszkoddsnak tiinne a dolog, azért jelzem, sikereink is van-
nak, ebben a lapszamban is tobb bordszat hirdetéseit olvashatjak, talan az eddigi legtobbet.

Ami a tartalmat illeti: nagy meglepetéseket most nem taldlnak, érdekességeket viszont igen. Ajanlom figyelmiikbe
az Arcanum vertikalis, illetve pezsgé tesztiinket. Ez utébbival szeretnénk bizonyitani, hogy a mi borvidékeinken is
készitenek kivalo pezsgéket — keressék 6ket, nem fognak csal6dni!

Végezetiil, engedjék meg, hogy a szerkesztGségiink nevében megkoszonjem egész éves figyelmiiket, érdek-
16désiiket, tamogatdsukat. Koszonjiik mindenkinek, aki anyagi lehetGségeihez mérten tdmogatott minket, jokat
mondott rélunk, masok figyelmébe ajanlott minket, elmondta nekiink a véleményét, kritikdjat, hogy tanulhassunk
beldle.

Kozeledve az év végéhez, aldott Karacsonyt és sikerekben, egészségben gazdag Uj esztend6t kivanok minden
kedves olvasénak és tdmogatonak!
Prosit, 2014!

Kovacs Pél
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ST.ANDREA

»A bor a rubin szin teljes mélységé-
vel jelenik meg a poharban. Az illatok
nagy spektruma tarul fel az elsé szip-
pantasra, hisos, gyiimolesos, avaros,
dohanyos illatok toltik meg a poharat.
Szajban kivalo egyensiily és kerekség,
a tanninok még egy kiesit hiznak,
de a korty kerekségét nem zavarjak.
[zekben egyensiily, az alkohol szépen
integralodott. Testes és mégis meleg-
ség és frissesség arad a borbol. Hatal-

mas potencidl és nagy igéret ez a bor.” 'IKAV.:’-' 1> SUPERIOR
90/100 Debreceni Borozd 2012 - o
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VALOBAN MELTO
2009

“Rubinvoros szin, dsszetett, fliszeres,
avaros, gyogynovényes, gyiimolesos
illatokkal, siirii szovetii, nagy testi,
izgalmas savakkal, a szajban zama-
tos, izgalmas, gyilimoélesos, leheletnyi
lekerekedésre varo tanninnal, nagyon
hosszi lecsengéssel. Nagy potencidl
van a borban, még nagyon fiatal.”

89/100 Debreceni Borozd 2013 nyar
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A Cabernet franc agy tinik, hogy nagyon jol érzi.n'lag{;t a Kar-
pat-medencében. Szinte minden voroshoresy b‘)rvidékﬁru(bn
feltiinik egy-egy ikonikus képviselGje a fajtanak. A a'sz.-
tok korében csaknem mindenkinek a franc jut az eszeBg_ha*,

meghallja Malatinszky Csaba nevét, de valésziniileg az Evangé:
.

lista sz6 hallatan sem mindenkinek, Uram bocsé', az l]jszﬁvet—’.

ség fog elsdre beugrani.
El6szor Villany allt ki a fajta mellett teljes mellszélességgel,
de ma mar Szekszardon is kiemelt figyelemmel tekintenek a
francra, és ime, alabb a bizonyiték, hogy Egerben is vilagraszo-
16 bort sziirnek a levébdl.
A Cabernet franc vertikalis kostolonk targyaul Vincze Béla

Arcanum sorozatanak borait valasztottuk, és szerencsénkre
2005. Ev Boraszanak is tetszett az otletiink.

lrr?99rrrrrr--,...
¥} 00...



Fotd: Németi Attila Viktor — nemetifoto.hu

VERTIKALIS

Csorjan Baldzs irasa

Arcanum Cabernet Franc Vincze Belaval

A koraiijkor embere megszallottan kereste a ,bélesck kévét”. Ugy hihette, az aranycsindlastol az érok életig mindenre j6 ¢z a kiilénleges anyag.
A gorog arché sz6 jelentése: Gsanyag, és erre vezethetd vissza a latin arcanum is, amellyel illették.
A bolesek kovének tudorai szerint, amit keresiink, az egy puha, attetsz6, gyurmaszeri etwas.
Ehhez képest mi Vincze Bélanal egy sotét, tomds, extraktédes anyaggal talilkoztunk.

VINCZ ' BELA VING

ARCANTUM

CANEH HANT rAND

2012 (hordominta) S e ol olb %
85 pont

Edeskés-puncsos illat, sétét szin. fze is kissé édeskés, kré-
mes, lagy karakter, az egyenstly a savak rovasara billen. Az
évjarat sajatossagait jol visszaadd, nagytest(, tetszetds
ital, elsGsorban kezdd borfogyasztoknak, azaz: holgyeknek.

2011 (hordominta)
88 pont

Elénk szin és illat, szegfdbors és piros gyiimélcsok. (ze fi-
atalos, de jon az avar és a lekvar is. A tanninoknak még
talan simulniuk kell, de komoly érlelési potencial van ben-
ne. Mélység és férfierd.

* %k Ok

2009
92 pont % 0k (k%

Szinében granit, lilas széllel. lllata buja és s6tét, malna és
feketeszeder. [z egyenstlyos: mindenbdl sok van benne,
mégse tolakodé a toménység. Barokk bujasag és élet-
6rém, Jordi Savall: Folias Criollas hallgatasahoz.

2008
90 port * % Ok (ki k

Fekete szin, némi tintaval. lllataban féldes jelleg és némi
fliszer. lze meglepden fiatalos, feketebogyok és tppedt
sz616 egyszerre, hosszl lefutassal. Nem egy lezart torté-
net, komoly érlelési potenciallal bir — iizenet a jovének.

E BELA i YINCZ « BELA

] PR

ARCANUM

T WRANE

ARCANUM ARCANTM

CARERS #1 FRAXD

2007 ¥ O Ok
94 pont

A nap kozonségdijas bora lehetne, ha az Un. kdzonség is
megkostolta volna veliink. Behizelgd illat, némi lekvarral
és dohannyal. ize olyan, mint a keresztes lovagok csata-
kidltasa: Deus lo vunt! (Isten akarja!) Bombasztikus
egyensuly, nemesség és kultira.

2006
94 pont %% 0 k (k

Tularado, Ginnepélyes, karacsonyi illatvilag, mézes elegan-
cia. [z6ben is Karacsony: érleltség, fliszerek (fahéj, puncs)
6s aszalt gyimolcsok. Ujjsziletés, ajandék, semper
Saturnalia agunt.

2005 > olb 2o 96 %
87 pont

Intenziv, finom illat. Szine széle narancsba hajlik. A korty
szolid, finom, az eldbbi tételek utan azért hatarozott visz-
szalépés ez a bor. A nehéz évjarat dacéra szép bor.

2000
86 pont X %k

A pincészet utolsé palackja az évjaratbol. Az éreg holgy
érkezése: méltdsaggal megélt idds kord ital, csokoladé és
erdei gylimolcsok. Animalis jegyek, az el6zé tételekkel
Osszevetve rovid lecsengés.

Lezédrasként megjegyezhetjiik: a bol-
csek kovét lehet, hogy nem talaltuk
meg, talan nem is éliink orokké és
aranyat sem tudunk csinalni. Az azon-
ban bebizonyosodott: a cabernet
franc egy olyan, mashol énmagaban
kevésbé folépitett vilagfajta, amely
kiilonosen jol érzi magat a Karpat-me-
dencében, Egerben. Kis odafigyelés-
sel, hozamkorlatozéassal akar még
globalo-hungarikum is lehetne.

Debreceni BOROZO | 7
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Visszatekintd

Csorjan Baldzs irdsa

Egy hangsulyosan nem objektiv beszamolo a 11. Debreceni Bormustrarol

Egy alkalommal egy Koplarovics Béla is tud golt rigni a Manchester
United kapujaba, de ha mdasodjara is sikertil, akkor valamit mar csak
tud az illetd... Na, a Debreceni Boroz6 éppen igy van a Bormustraval.

Kezdjiik a kellemetlen részekkel: el kellett kiildeni nem egy, a
helyszini jegyvasarldsban bizé borbaratot. A 270 jegybdl ugyanis
268 el6vételben elkelt. Jovére vagy nagyobb helyet kell keresniink —
jelzem, a Déri Mlzeummal mindenki nagyon elégedett volt —, vagy
el kell vaditanunk a kedves érdekl6d6t miel6bb. Mert ilyen noveke-
dés mellett véltoztatnunk kell valamin. Ugy ttinik, a borfogyasztok
folismerték: a Debreceni Bormustra kiemelkedGen j6 ar-érték ardnyu
rendezvény, 5 ezer forintért a legjobb Dunan inneni borokat kés-
tolhatni, mennyiségi korlatok nélkiil.

Azért is biiszkélkediink ezzel a gyorsan jott sikerrel, mert
mi nem egy profitorientdlt, profi boros rendezvényszerve-

Ennyi 6ntomjénezés utdn johet a beszamold. Roviden: j6 volt.
Mind a bor felhozatal, mind a madi és portugdl el6adds-borbemuta-
t6 remek volt. Nehéz kiemelni barmit is a borok koziil, ha mégis, ne-
kem az egyik felfedezésem a Kovdcs Nimréd pincészet borai voltak.
Eddig is taldlkoztam mar veliik néhdnyszor (mdst ne mondjak: vak-
teszten, ezért voltak itt, ugye), de most egy teljes sort sikeriilt végig-
késtolnom. Szeretem ezt a puha, kulturdlt stilust, a St. Andrea ilyen
még, csak mashogy. A masik folfedezés (?) az Els6 Madi Borhéaz

2012-es ,Mad” Furmintja volt, amit

szintén vakteszteltiink, csak igy

- szépen lassan kostolva radob-

bentem: egy zoldftiszeres la-

zac steak-kel idedlis kara-
csonyi fogas lesz.

z6 cég vagyunk, hanem csak néhany alfoldi boriszsza,
akik munka mellett, passziobol csindlja az egészet.
Mondhatni, misszi6 ez: meg szeretnénk tériteni minél

tobb embert az Ars Bibendinek, a borivds m(ivészeté-

nek.

JELENTES A BALTEREMBOL

Amikor délel6tt megérkeztiink a Déri Mtizeumba, a szin-
hazterem még sotétbe burkol6zott, csak az ajtékon sziir6-
dott 4t némi fény, aztan felkapcsoltdk az égdket, tettiik a
dolgunkat, rendeztiik be termet. Egyszer csak valaki felki-
altott: kisiitott a nap! Felkaptuk a fejiinket, tényleg, milyen
vilagos lett! Beletelt néhany pillanatba, mire rajottiink,
hogy valami turpissag van a dologban, hiszen a nap nem
siithet egyszerre két oldalrdl, itt pedig ez volt a helyzet. A
fénytechnika becsapott benniinket, de ett6l olyan j6 hangu-
latunk lett, hogy egészen a Bormustra végéig megmaradt.
A terem két oldalan kialakitott vakablakok olyan hatassal
voltak, mintha besiitne a nap a terembe és ez mindenkin
latszott, sGt az est folyaman tobben is megjegyezték, hogy
milyen szépen besiit a nap.

Hogy miért irtam le ezeket? Mert par nappal a rendez-
vény utan tobben mondtak, hogy milyen nyugodt, vidam
volt a hangulat a Debreceni Bormustran és a rendezdk is
milyen kedvesen dlltak a vendégekhez. Szerintem ez a te-
remnek és a fénytechnikanak is koszonhet6.

Remek otlet volt a vendégeket, a portugél és felvidéki
bordszatokat a terem kozepére telepiteni, mert ezzel ott
kialakult egy édllanddéan gomolygd, hompolygé gombolyag,
amely szinte vonzotta magahoz az embereket, persze eh-
hez kellettek a remek borok is. J6 volt nézni a boraszok
asztalaindl kialakulé beszélgetS, érdekl6d6 csoportokat.
Néha irigykedve néztem &ket, de aztan eszembe jutott,
hogy a TOP-20 megszervezéséhez nekiink, szervez6knek
mar egyszer végig kellett kdstolnunk a borok nagy részét,
igy csak oriilni tudtam, hogy nem dolgoztunk rosszul, mert
a vendégeink elégedettsége az sugta, a Debreceni Borozé
szerkesztGi és tesztelGi j6 munkat végeztek. Készonet érte
mindenkinek! Kovécs Pal

JELENTES A RUHATARBOL

Nekem, mint f6szerkesztének, jutott az a nem jelentéktelen feladat,
hogy az est nagy részét a ruhatdarban toltve fogadhattam a vendégeket.
Sokan voltunk, de nem tul sokan. Ugyan rovid id6 alatt mindkét ruhatar
megtelt, de a segit6kész muzeumi dolgozoék pillanatok alatt
upgradelték a bejaratnal 1évé fogasokat, és igy viszonylag zokkenémen-
tesen torténhetett a vendégek fogadasa. Lathattam, ahogy a lelkes kos-
tol6 kozonség egyre jobb kedvvel jon-megy, beszélget, késtolja a szebb-
nél szebb nedtiket és a finomabbnal finomabb falatokat. A poziciom ide-
alisnak volt mondhat6 abbél a szempontbdl, hogy mindenkivel talalkoz-
hattam, aki azon az estén megtisztelte rendezvényiinket. Az est vége fe-
1é, amikor mar a vendégek érkezésének intenzitdsa a nullahoz kozele-
dett, én is kisétaltam a ,,kiizd6térre”, hogy személyesen is megtapasztal-
jam a rendezvény hangulatat. Ekkor volt alkalmam hosszabban beszél-
getni egy-egy vendéggel a borokrél, boraszokrdl, a rendezvényrdl. Az el-
beszélésekbdl, a j6 hangulatbdél egyértelmden lesziirhet6 volt, hogy
nagy sikerrel zajlott a Il. Debreceni Bormustra, a Debreceni Borozé leg-
ut6ébbi tesztjein legjobban szerepelt borokkal, boraszokkal. Erezni lehe-
tett, hogy a sok munkanak, amit a szerkesztGség tagjai az év folyaman a
magazin érdekében végeztek, végre beérett a gylimolcse, hogy megérte
dolgozni, mert oriasi érzés, amikor ennyi embernek tudunk par éranyi
oromteli kikapcsol6dast nytjtani. Bizom benne, hogy ez az élmény kitar-
tast ad a szerkesztGségnek a 2014-es esztendére, és nem egészen egy
év mulva egy hasonldan sikeres rendezvénnyel lesziink majd ismét gaz-
dagabbak! Katics Gergely

Debreceni BOROZO | 9
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6 puttonyos Asz(i 2004

Vilagos aranysarga szin, nagyon

kellemes hérsas, citrusos, gyu-

mélcsds, Gszibarackos, vanilias,

mézes illatvilag, nagyon krémes,

simogato test. A korty rendkiviil

harmonikus, gyiimdlcsds, kivalo
sav-édesség egyensdly, a végén
szép asvanyos, nagyon hosszl
lecsengéssel.

Beszerezhetd: tokajhetszolo.com, 13500 Ft

TESZT
Top 20 - 2013

97 pon % 0k ke (O (O

Téth Ferenc (Egri Borvar)
Legenda 2007

Sotétvéros szin, illata rendkivill
Osszetett, fliszeres, sotét hisd
gyimolcsok, sok csokival és fold-
del. Krémes, haraphat test. Osz-
szetett és a harménikus a sav,
tannin, alkohol és édesség. Szaj-
ban nagyon izes, gazdag, vibrald,
killonleges izek, szép egyensuly-
ban, a lecsengés nagyon hossz(l.
Husz évben egyszer sziiletik ilyen
gyonyord édes vorosbor, ami keék-
frankos sz6l8bdl készilt és aszl
értékkel bir.

Beszerezhetd: egriborvar.hu

90pom % 0k e (ke Ok

St. Andrea Boraszat

Merengd Egri Superior Bikavér
2009

Sziiksége van jocskan levegdre
a poharban, idével nagyon kon-
centralt, egyenes lesz az illat,
erdei gombdval, némi avaros
jeggyel és flszerekkel. A szaj-
ban eléggé er6teljes a hordéha-
tés, mellette puha tanninok,
visszafogott gyiimélestk és
mineralis jegyek sorakoznak fel.
Mar most is komoly tétel, de ér-
demes még fektetni a tokéletes
harménia érdekében.

Beszerezhetd: bor-bolt.hu, 7330 Ft

90y * 0k k(i (O

Grof Buttler Pincészet

Kogart Cuvée 2006

A nagy bor! Sotét, faradhatat-
lan szinvilag. Az illatban az ani-
malis kezdet utén felsorakoznak
az érett fekete bogyds gyiimal-
csok, az avar, a fold, a kavé, a
bors és a csokoladé. A szinte
szétszdlazhatatlan izvilaghoz jo
savak és tanninok tarsulnak.
Még bdven van ideje érni, fej-
|6dni. Komoly, robusztus ereje
teljében lévé csatamén!

Beszerezhetd: bor-bolt.hu, 5630 Ft

90son %k (e Ok Ok

Dorogi Testvérek Pincészet

6 puttonyos Aszi 2008

Aranysarga szin, intenziv és

nagyon oOsszetett illatvilag,

sok gylimdlccsel, torokméz-

zel, bodzas, mandulds, &sva-

nyos jegyekkel. Nagy, harap- Y

hato, krémes test, {zeiben ha- j
sonlit az illataira, a szajban az =
édesség a vezet§ jegy, ami [ BEEE
végig megtartja elényét és ‘ e e
héttérben tartja a savakat. |

lgazi néi bor, hosszd lecsen- —-ﬁ-t

géssel.

Beszerezhetd: a pincészetben, 14000 Ft

90y % Ok ke k(O

Patricius Pincészet

5 puttonyos Aszli 2002

Sotét aranysarga szin, lassan
nyild, aszalt gylimdlcsos illa-
tok, figével, mézzel, vanilidval,
leheletnyi kenyérhéjjal. Hisos
test, kifogéstalan sav-édesség
egyensly, izeiben egyenes és
komplex, mint az illatvildga,
szajban nagyon kerek és kelle-
mes, zamatos, nagyon-nagyon
hossz(.

Beszerezhetd: bor-bolt.hu, 8570 Ft

89pnm * * * *

Thummerer Pincészet

Egri Bikavér 2007

Osszeérett illat, nem harsog, de
nagyon cizellalt. Gyimolcsck a
hattérben, van viszont bors és
nagyon kellemes hordés jegyek.
Egészen kerek és telt a korty, az
illathoz hasonléan letisztult,
érett. Tanninjai kézepesnek hat-
nak, savai kifejezetten élénkek,
a hordd itt is szépen egészti ki a
bor szerkezetét. Az egyik leg-
hosszabban elkdszond bika, le-
csengését leginkdbb az aszalt
meggy jellemzi.

Beszerezhetd: kifutott az évjarat
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89pum * * * *

Kovacs Nimréd Pincészete
Egri Pinot Noir 2009

Vildgos rubinvérds szin, dssze-
tett, sokrétegl, gazdag, to-
mar, fliszeres, féldes, csokis il-
latok, vibralé savak. Komoly
test, a korty selymes, sima,
kerek és finom, a végén sok
gyimolcscsel és hosszd le-
csengéssel.

Beszerezhetd: kovacsnimrodwinery.com

89p0m * * * *

Barta Pince

Oreg Kiraly-ddlé Furmint 2011
Elképeszté mélységekkel nyit
az illat: flszerek, sos kovek, a
Kirdly-ddld szédité mélységei,
vagyis sokkal inkdbb izgalmas
terméhelyi jegyekbdl épitke-
zik, mint barmi mésbél. fzben
fiatal bort késtolhatunk. Ugy
van meg benne a madi ddlé
sajatos, komoly karaktere,
hogy kézben egy északabbi
telepiilés bordszanak elegans
kézjegyei is megjelennek szé-
pen.

Beszerezhetd: bor-bolt.hu, 5990 Ft



8% on ¥* Ok (k
Disznoka Pincészet

5 puttonyos Asz(i 2007

Aranysarga szin, intenziv illata-

ban, sok gyimélcs, méhviasz,

flige és mandula, kevesebb veg-

etalis jegy, de nagyon Gsszetett,

krémes test, szép sav és édes- y!

ség egyensuly, szajban nagyon
kerek és kellemes, gylimélcsos,
mézes, egyedi, lecsengésében
nagyon hossz(.

Beszerezhetd: bor-bolt.hu, 7920 Ft

TESZT
Top 20 - 2013

88un ¥* 0k ke k
Gal Tibor Pincészet

Egri Pinot Noir 2009
Rubinvoros szin, diszkrét, ele-
gans gylmolcsos, flszeres,
avaros illatok, szép savszerke-
zet, selymes test, letisztult, na-
gyon kerek, gyiimélcsos, zama-
tos korty, nagyon hossz( kelle-
mes utdizzel.

Beszerezhetd: bor-bolt.hu, 1940 Ft

87 pont * O ki k
Bolyki Pincészet

Bolyki és Bolyki 2009, szdiretlen
Sotét rubin szin, el6szor flsze-
res, majd gylimélcsos, foldes,
avaros, kavés, dohanyos illatok-
kal, csipetnyi vanilidval. Nagy
test, szép savszerkezet és bar-
sonyos tannin, izeiben vastag,
témény, tlzes bor, sok gyi-
molccsel, cseresznyés hang-
stllyal és kavés jegyekkel, le-
csengése szép hosszl.

Beszerezhetd: kifutott az évjarat

87punt * * * *
Chateau Dereszla Pincészet

5 puttonyos Aszd 2007
Aranysarga szin, els@sorban
tlizkéves, vegetdlis illatok je-
lentkeznek, majd megjelennek
a gyumolcsok és karamell, fii-
ge, vajassag, selymes test. fze-
iben inkabb gylimélcsds és cit-
rusos, szép élénk savakkal és
kellemes édességgel, szajban
nagyon izgalmas és vibralo,
szép hosszU lecsengéssel.

Beszerezhetd: dereszla.com

86pam * * * *
Ludanyi Andras

Matrai Olaszrizling 2012
Osszetett illat, gyimolcs és
flszer. Kerek, kellemes korty,
gazdag anyagvélaszték, ele-
gans 6sszbenyomas.

Beszerezhetd: ludanyiandras.hu

86punt * * * *
Sz6ke Métyas

Métrai Kiralylednyka 2012
Kellemes, Gszibarackos, veg-
etdlis illatok. Szép, elegans sa-
vak, kerek, zamatos korty, a
végén  behizelgé  pikéns
kesernyével.

Beszerezhetd: szokematyas.hu

86pont * * * *

Képoros Pincészet

Egri Pinot Noir 2007
Rubinvorés szin, érett, gyt-
mélcsds, gydgyndvényes, ava-
ros illat, izgalmas savszerke-
zet. A korty vibralé, gylimal-
csos, érett izekkel, hosszd le-
csengéssel.

Beszerezhetd: koporos-eger.hu

86pont * * * *

Tokaj Classic Pincészet

5 puttonyos Aszi 2008
Aranysarga szin, illata nagyon
gylimolcsos, sz6l6s, citrusos,
mandarinos, a végén vaniliaval
és mézzel, az izeiben nagyon
kerek és egyenslyi, szép sav-
édesség egyensuly, a végén
sargabarackos jegyekkel, le-
csengésében rendkiviil izgal-
mas €és hosszl.

his .
e
9

Beszerezhet6: tokaj-classic.com, 8800 Ft

8y %k k(0
Bardos és Fia Pincészet
Métrai Bardos Rosé

Sotét rozsaszin, visszafogott
illat, lagy savak. Kerek és za-
matos. Kerti parti hangulat,
slilt kolbasz mellg.

Beszerezhetd: bor-bolt.hu - 1310 Ft
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Fotd: Németi Attila Viktor — nemetifoto.hu

8 pon % k) (k
Benedek Péter Pincészet

Epres d(il6 Savignon Blanc 2012
Nagyon fiatal bor még. Elénk,
friss széldillat. lllatdban a sz6l6-
cukor és mustossag is megjele-
nik, porgetve bodzéval, citrusos
aromatikaval, sos flszerekkel.
fzre nagyon vidam, gyiimélcsos
zamatt, nem tdnik teljesen sza-
raznak sem. Alkoholja nem cse-
kély, érezhetd, sét fit is kissé. A
korty lefutasa inkébb révid, tava-
szi hangulatot araszt. Finom sav
és Udit6 harménia egy borban.

Beszerezhetd: sidewayz.hu, 1990 Ft

TESZT
Top 20 - 2013

8o * % 0k Ok
Szent Tamas Pincészet
Kdzéphegy Harsleveld 2011
Halvany szin, intenziv sz6lg il-
lat. Selymes, ugyanakkor élénk
test, frissesség, kozepesen
hosszl, asvanyos utbizzel és
leheletnyi fistosséggel a vé-
gen. Ez is annyira fiatal meg,
hogy akar gyerekeknek is ké-
sziilhetne. Nagy a potencidlja,
tessek sok évig érlelni!

Beszerezhet6: szenttamas.hu
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BORASZPORTRE

Katics Gergely irdsa

A borkereskedelemmel foglalkozva gyakran keriilok abba a szerencsés helyzetbe, hogy bordszatok keresnek meg portékijukat kindlva.
Ilyenkor az esetek tilnyomé tobbségében lehetéségem adédik a kindlt borok megkodstoldsira, mely tébbnyire igen hilas feladat.
Igy tortént ez a Kékhegy esetében is. Egy régi kedves vasarlonk hivott fel, hogy most nem venne, hanem inkabb eladna.
Sz6-sz6t kovetett és a bordssza avanzsilt vasarlémnak sikeriilt kellsképpen felkeltenie érdeklédésemet a borai irdnt.

Nem csalédtam. Ismerjenek meg immar Onok is egy fiatal, nagy lehetdségek elétt 4llé bordszatot, a Kékhegyet!

Az els6 generacio6s, kis csaladi pincészet 2009 o6ta foglalkozik
bordszkodassal. Az elsé teriileteket 2010 decemberében vésarolta
meg Piroska Tibor és felesége, Szilvia, a boraszat két tulajdonosa.
Mindketten kdzgazdaszok és eleinte a bort csak kostoltak, majd el-
végeztek kiilonféle tanfolyamokat, igyekeztek minél tobb boros ese-
ményen részt venni. A , fert6zés” azonban kisvartatva olyan stlyos-
s valt, hogy beiratkoztak a Sods Istvan Boraszati Szakkozépiskola
borasz képzésére. Jelenleg 1,2 hektar teriileten folytatnak sz6l6md-
velést, melyet 3 hektdrnyira terveznek béviteni a kozeljovében. A
boraszat Gyongyospatan taldlhatd, és mint az filozofidjukbol kide-
riil, abszolut kézmofives ,technoldgiaval” végzik munkajukat.

El6szor is fontos megjegyezni, hogy nincs technologidnk.... A borkészi-
tésrol vallott filozofidnk egyszeriien megfogalmazhato: élni a természet
adta lehetdségekkel és a lehetd legcsekélyebb beavatkozdssal segiteni azt a
természetes folyamatot, amely sordn a sz6lo levébdl bor lesz. Mindossze
egy bogyozo géppel és egy borszivattyiival rendelkeziink, vagyis valoban
kézmiives bordszat vagyunk, a metszéstél a palackozdsig minden miivele-
tet sajdt keziinkkel végziink el és a bordszatban semmilyen adalékanyagot
(tdpsot, fajélesztdt vagy mds tartositoszert) nem haszndlunk! De erre sziik-
ségiink sincs, hiszen keziinkben van a legfontosabb: a jo mindségii sz6ld,
mint alapanyag. Amit mi ehhez hozzd tudunk tenni, az a maximdlis oda-
figyelés az egyes tételekre és a tisztasdg, amellyel igyeksziink megorizni az
a mindséget, melyet a sz6lében létrehozunk! Mdsra nincs is sziikség, csu-
pdn egy minimdlis mennyiségii ként haszndlunk még azért, hogy boraink
oxiddciojdt korddban tartsuk, igy a fajtajelleget is kell6 mértékben meg
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tudjuk mutatni a terroir jegyek mellett! A széloben is igyeksziink egyre job-
ban visszaszoritani a vegyszerhaszndlatot és gyomirto haszndlata helyett
a sorok aljdt fitkaszdljuk — meséli Tibor.

A fiatal hazaspar és kislanyuk jelenleg Budapesten él. EgyelGre
onnan utazgatnak hétvégenként Gyongyospatdra, a birtok igazgata-
sanak céljabol. Szilvia és Tibor alfoldi illetségliek, igy jogosan me-
riil fel a kérdés, hogy hogyan is keriiltek kapcsolatba a Matraval, mi-
ért éppen ezt a borvidéket valasztottak borkészitési szenvedélyiik
kiteljesedésének helyéiil.

Hogy miért éppen a Mdtra? Tulajdonképpen két fontos tényezd dontott:
egyreészt ligy ldttuk (ez azota egyre inkdbb igazolodni ldtszik), hogy a Mdt-
raban rengeteg kiakndzatlan lehetdség rejlik, kevés igazdn nivos bordszat
miikodott egy olyan borvidéken, amelynek pedig fantasztikus adottsdgti
mikro régioi vannak! Ehhez jdrult hozzd, hogy a kétezres évek kdzepén
megismerkedtiink ~ Szecskd Tamds boraival, igy jutottunk el
Gyongyospatdra, amelynek diiloi — szerintiink — taldn a legjobb adottsdgti
teriiletek a borvidéken. Nagyon izgalmasan hangzott az is, hogy egy stilu-
sdt keresd borvidék titkeresésében mi is részt vehetiink a magunk szerény
modjan. — mesél a kezdetekrdl a borasz. Bdr erre most sokan a borvi-
déken is felkapndk a fejiiket, hiszen a bordszok tobbsége is meg van rola
gyozddve, hogy a Mdtrdnak a kénnyii illatos borok hazdjdnak kell lennie.
Ennek ellentmond azonban, hogy tobb olyan tétel is kikeriilt a borvidékrél
az elmiilt években, mely komoly szakmai elismerést vivott ki és nem az il-
latos, konnyed borok kategoridjdt erdsiti. Példaként emlithetném Németh
Attila megénekelt Cserepes-diilébol szdrmazo Chardonnay-jét, Szecskd



2010-es Julianndjdt vagy Zold Veltelinijét, Losonci Bdlint nemrég for-
galomba hozott Gereg Pinot Noir-jdt 2012-bél. Ezek csak kiragadott
példdk, de jol jelzik, hogy mire képes a borvidék. Ugy gondoljuk, hogy
az lide, friss fehérborok hazdjdnak tituldlt Mdtrai borvidék még nem
taldlta meg igazi arculatdt, nem alakult ki egy, a borvidékre jellemzd
és a borvideék tulajdonsdgaihoz jol igazodo fajtaszerkezet. Nagyrészt
a szocializmus idején telepitett egyszeriibb bort ado borszold fajtdk-
kal és nagy ardnyban csemegeszold fajtdakkal taldlkozhatunk az ak-
kor jellemzd, mdra korszeriitlen miivelésmodokkal kiegészitve. Ez a jo
adottsdgu, dombvidéki dilok esetén — mint a Gyongydspata,
Gyongydostarjdn, Sziicsi kornyékiek — kiilonosen pazarlds.

A boraszatnak a 2009-es volt az els6 évjarata, ami még felva-
sarolt szGl6bdl késziilt. Utana a 2011-es évbdl szlirt borok ko-
vetkeztek, melyek még mindig a kisérletezés jegyében teltek és
nem keriiltek a tisztelt publikum elé. Igy az els6 forgalomba ke-
riilt évjarat a 2012-es volt, melybdl egy Zold Veltelini és egy
Tramini—Cserszegi Fliszeres hazasitas kertilt palackba, az elGb-
bit a Csakberek-dilébél, utébbiakat pedig az Urrateszi-dGl6bsl
sziiretelték.

2012-re elég sok mindent vdltoztattunk a technologidn, példdul
lgy itéltiik meg, hogy egyik jelenlegi fajtanknak sem dll jol a hordos
érlelés, igy azt példdul elhagytuk. Akkor madr sikeriilt sokkal letisztul-
tabban megmutatni a fajtdk elonyos tulajdonsdgait, de természete-
sen ez egy folyamatos fejlodés nekiink is, illetve az évjdratok vdltozd-
sdra is mindig reagdlni kell majd — magyarazza Tibor.

A jovét illetGen hatarozott elképzelések birtokaban munkal-
kodik a pincészet. Szeretnének hatékonyan részt venni a borvi-
dék utkeresésében, felzarkéztatasaban. Szeretnének kisérletez-
ni a kiilonb6z6 fajtakkal, és megtalalni az adott teriiletre leg-
jobban ill6t.

Célunk ugyanis olyan szép, kézmiives borok elkészitése, melyek
viszszatiikrozik a fajta és a termdteriilet harmonidjdt. Kozéptdvon
szeretnénk telepiteni is, hiszen igy lehetne legjobban megvaldsitani el-
képzeléseinket azzal kapcsolatban, hogy a borvidékhez (és az adott
diiléhoz) legjobban illeszkedd fajtdkat megtaldljuk, kivdlasztva a leg-
megfelelobb klont és a fajtdhoz igazodo tékeformdt. Fehér szélofaj-
tdk koziil a rajnai rizlinget szeretnénk kiprobdlni, kékszdlo-fajtdk ko-
ziil pedig a cabernet franc és a pinot noir szerepel egyeldre a tervek
kozott.

Azért a végén, csak hogy kerek legyen a torténet, és senkit
ne furdaljon tovabb a kivancsisag, megtudtam azt is, hogy mi-
ért is Kékhegy a Kékhegy.

Nem tudok errél valami mitikus, miilt kidébe veszd torténetet me-
sélni, egyszeriien, amikor alfoldi emberekként kozelitettiink a hegy-
hez — azaz a Mdtrdhoz —, mindig rdcsoddlkoztunk és feleségem gyak-
ran jegyezte meg, hogy bizonyos napszakokban milyen szép kék a szi-
ne. Ez az emlék jutott esziinkbe késobb és elég hamar rd is ragasztot-
tuk a pincénkre a Kékhegy nevet.

Koéstolvan a 2012-es évjarat borait elmondhatd, hogy a bora-
szat, a kit(izott céloknak megfelelGen, remekiil 6tvozi boraiban
a fajtajelleget a terroir jegyekkel. A borok tartalmasak, komple-
xek, az amuagy magas alkohol remekiil illeszkedik a borokba. A
héazasitas rendkiviil tomény formaban hordozza magan a két il-
latos fajta jellegzetességeit. A Veltelini szintén testes, koncent-
ralt anyag, sok-sok gyiimolccsel, dsvanyossaggal.

Ahogy az iménti két borban, ugy a borok készitGiben is nagy
potencidlt sejtek. Ha ilyen az indulds, akkor vajon milyen lesz a
folytatds? Azt ajanlom, térjiink még vissza a késGbbiekben a
Kékhegyre!




BORASZPORTRE

Kovacs Pal irdsa

Ferdinand

Valamikor az 6sz folyaman egy kedves bardtom arra hivta fel a figyelmemet, hogy van Mddon egy fiatalember, aki ifji kora ellenére nagyon
clkotelezte magit a bordszat mellett és csillapithatatlan szenvedéllyel, hatalmas a A
a bor készitésébe. Mivel bardtom szakmabéli, én is kivancsi lettem a fiatalemberre, kiilg cljuttatott hozzam
néhdny palack bort. Néhany perces akkori beszélgetésiink meggy6zott arrél, hogy érdemes ezt a fiatal bordszt kézelebbrdl is megismerni.

ttal vette bele ma termesztésbe és

azutan, hogy vé

Bihari Akos Ferdinand végzett ysgyokeres madi lakos,
sokadik generdcios sz6lész—borasz csalad tagja. A csaladi ku-
tatasok egészen Bihari Matyasig, 1563-ig vezettek vissza, az-
6ta élnek Bihariak Mddon és foglalkoznak.(ijbbek kozott sz6-
16vel is.

A Felvégen, a Magyari utca végén lévé pincénél taldlkozunk.
Itt van az 6rokolt haz is. Erds szalak kotik tehat ide. Hittel és
meggy6zGdéssel vallalja kotédéseit.

Szildgyi nagyapdm az 1900-as évek elején a Kirdlyudvarndl — ami
akkor tényleg kirdlyi volt — vincellérkedett, de a csalddnak mindig volt
sz6ldje, még ha nem is mindig volt ez a fo tevékenység — mondja a fi-
atal borasz.

Bar gyerekkoraban sok id6t toltott a sz6l6ben, a nagysziilei-
vel, édesapjaval, mégis csak a palyavalasztasnal dontott ugy,
hogy nem régész, hanem borasz lesz belGle. Az egyetem évei
ota, nagyjabol 2005-t6l mar komolyan részt vesz az 1963-ban a
Szent Tamas d(lében, a nagysziil6k altal telepitett sz6l6 mive-
lésében.

Az egyetem elvégzése utan, 2007-ben, édesapja, a Bihari pin-
cészet tulajdonosa kozolte vele, hogy itt a sz6l6 és kezdjen ve-
le, amit akar. Bedobtak a mélyvizbe. A gyokerek, a sz616 szere-
tete, a dac és az akaraterd arra sarkallta a fiatal boraszt, hogy
mutassa meg, mit is tud & igazan.
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A pincenév nem volt kérdés, hiszen a csaladban visszameng-
leg sok Ferdinand akadt. A Padi-hegyen Racz nagyapa sz6lGje, a
Magyari utcdban pedig az oreg pince szintén adott volt. Minden
egybeallt. Mdra a Ferdinand Pince 2,85 hektar teriileten gazdal-
kodik a Padi-hegyen, a Szent Tamdsban és a Kishegyben — amit
régebben Gyotriknek hivtak az Gregek.

Mostanra ma@hobbi és szerelem, sGt életcél lett Bihari Akos
Ferdinand szz’u’: a boraszkodas. A meglévd, els6 osztalyu te-
riileteket 5 hektarra kellene bdviteni és abbdl mar el lehet ké-
sziteni a 25 ezer palack j6 ar-érték aranyu bort, meg a kiilonl
gességeket, mint példaul a Szent Tamds 5 puttonyos asztjat.

Tokaj sorsa a felnovekvd generacié ambiciéjatdl fiigg. Nos
Bihari Akos Ferdinandot nézem, akkor megnyugodhatok, me
kezekben lesz ez a jové. Tis latja maga el6tt a célt: egy letisz-
tult borsor készités ly szaraz furmintbol, szamorodnibdl és

elején j6 minGségd, kivalo ar-érték ara-
as minGségl borokkal, mondjuk a Szent

gyokereket ki lehet szakitani, el lehet vagni, de mindig
lesznek hajszalerek, amelyek megerésodnek, felszinre tornek,
és ij fat nevelnek. Ilyen Akos is: még csak vékony kis fa, de mar
élvezhet6 gylimolcsokkel — néhany évtized mulva mar talan 6
lesz a mérce. Kivanom neki, hogy igy legyen.
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MAGYARORSZAG LEGEREDMENYESEBB PINCESZETE
a 14. VinAgora Nemzetkozi Borverseny 2013 é a XXXIV. Orszdgos Borverseny 2013 eredményei alapjin
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EGRI

BIKAVER

TEKENGHATI

MERLOT

CSALADI BIRTOK 100 hektir sajit telepi-
tést szblGteriilettel az Egri Borvidéken.

A pincészet és szolobirtok kbzpontja
Noszvajon talalhaté. Az tltetvenyek 80%-a
kék, 20%-a fehér sz6l6.A kiegyenlitett
klimadji 4200 m*es tufapince idedlis
korilményt biztosit a borok érleléséhez.

AZ EV BORTERMELOJE 1995 - Di]j
Thummerer Vilmos 1995-ben elnyerte
az Ev Bortermel6je dijat, gazdasiga
azota is toretlentl fejlodik.

P
AZ EV PINCESZETE 2011 - DU A korabbi sikereket kévetéen 2013-ban ismét ! fﬁ\
A pincészet 2011-ben kapta meg az remekelt 2 '}'hummerer Pince. L*,gyidqﬁleg lett b
Ev Pincészete dijat, jelezve az igényes, a legeredményesebb bortermel6je Magyarorszag
céltudatos munka fOl}TOﬂOSSﬁg‘:it. eg‘)-'etlen nemzetkﬁzzleg akkreditalt borvcrsenyé-

nek a VinAgoranak, és a XXXIV. Orszagos Bor-
versenynek. Emellett 4 érmet hozott Bordeaux-

BORTURIZMUS, VENDEGLATAS bol a Challenge International du Vin versenyrol.

A Thummerer csalid €letében megha- Thummerer Vilmos biiszke helyi sikereire is.

taroz0 szerepet tolt be a borturizmus, Ové a legjobb Egri Csillag, a legjobb Bikavér,
vendéglatas. Thummerer Eva borasz a legjobb egri vorosbor.

és férje Bucsek Andras mesterszakacs

elhivatottsigukkal magasra tették a : -
mercet. Nag}.' ﬁg):e]_n’ler forditanak az Thummerer Vilmos NOSZVA], Szomofyal ut
ételek minGségére, egyediségére, a Tel.:+36/36 463269 www.thummerer.hu

borok-ételek harmoniajara. thummerer@thummerer-pince.hu
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Szent Tamas

Kishegy 2010 Brut Naturelle
Aranyszin, apré szénsavgyon-
gyokkel: finom és allandd hab-
zés. Birsalmas, toppedtsz6l6s il-
lat. Kerek, extraktédes fzvilag,
amely s6s asvanyossaggal tar-
sul. Pezsgdn nem szokasunk el-

%k (ke (ki (O

TESZT

pezsgb

8 9pum

Vincent

Tokaji Furmint Brut

Tiszta, halvanysérga szin, in-
tenziv pezsges. zében nagyvi-
lagi jegyek érvényesiilnek: kan-
kan, bali csok, sok gyiimélcs és
kulturalt élesztd. Rongyrazos,
de neha erre is szikség van. Mi

% Ok Ok

8 8 pont

Vincent

Tokaji Furmint Demi Sec

Finom élesztd és gyiimélcs az
illataban. ize vajas és sird:
extrakt, melyet remekdl kiegé-
szit a maradék cukor. A CO2
hozza a tankdnyvi selymes, lagy
pezsgést. A kezd§ és az ért6

% ki Ok

gondolkodni, de ezen muszaj.

Beszerezhetd: hegykozi.hu, 6500

az, hogy...

FtBeszerezhetd: garamvariszolobirtok.hu, 4300

pezsgdfogyasztok is értékelhe-
tik.

FtBeszerezhetd: garamvariszolobirtok.hu

86

Orsolya

Olaszrizling Extra Brut
Halvanysarga szin, vegetalis il-
latok. Kézepesen intenziv, fi-
nom savak, jatékos buborék,
mandulds karakter. Fogyaszté-
sat holgyek bali cipéjébdl ajanl-
juk.

Beszerezhetd: bor-bolt.hu, 3810 Ft

*x0k k (K

86

St.Andrea

Cuvée 2010 Extra Brut
Komplex, déligylimdlcsos illat.
izében visszafogott, elegans,
talan épp a markans karakter
hianyzik beldle. Finom habzas,
kellemes utdiz, derd. Nem a
harsany szilveszterek itala.

x 0k x(k

Beszerezhetd: nincs még forgalomban

86

Mezei

Chardonnay Sec

Muskotalyos illat, finom élesz-
tével. Vegetdlis karakter, kelle-
mes CO2. Szépen folépitett, j6
ivast pezsgd, remek ar-érték
arannyal.

* 0 % (%

Beszerezhetd: mezeipinceszet.eu, 1400 Ft

84pum
* k%

St.Andrea Kadarka 2010 Brut
Szép citromos szin, mézes-aszalt gyimal-
csos illat. zben nem teljestti az illat igére-
tét, erGteljesebbek a savak, az aszalt gyu-
molcs jegyek hattérbe hizédnak. A CO2 fi-
nom, aprd buborékos.

Beszerezhetd: nincs még forgalomban

Holdvélgy Pop-Uppp Extra Brut
Edeskés-muskotélyos illat. ze fanyar, az illa-
taban megismert muskotaly tllaraddan jon,
talan a kelleténél populérisabban. ,Pucér ng,
csillogas a mozi vasznon.”

Beszerezhetd: moonvalleywines.com

Mezei Chardonnay Brut

Tiszta, attetszG és zamatos alapbor, kelle-

mes CO2. A korty vége kissé kesermnyés és

rovid is, de az 6sszkép megnyerd.
Beszerezhetd: mezeipinceszet.eu, 1400 Ft

Mezei Doux

A fdszerkesztd kisfia a csillogd buborékok lattan

kedvet kapott a az édes pezsgd kostolasahoz.

Szerinte érett ringld az izében, és valdban! Ezt

nem lehet elég koran elkezdeni! (Persze a kor-

tyot kikdpte, ahogy édesapja is tette.)
Beszerezhetd: mezeipinceszet.eu, 1400 Ft

Mezei Rosé Sec

Lazac szin, visszafogott csipkebogy6s illat. fzé-

ben kissé édeskés: malna, kerek korty és szép

€02 — jo eséllyel a kdzonség kedvence volna.
Beszerezhetd: mezeipinceszet.eu, 1400 Ft

82pont
* k%

Mezei Muscateller Demi Sec

Muskotalyos illat, finoman kesemyés lefutas.

Kacér ital. A férfiembernek til édes, a ndknek

tll széraz, de mégis itatja magat. Gyerekpezs-

g6 is lehetne, csak hat az alkohal. ..
Beszerezhetd: mezeipinceszet.eu, 1400 Ft

A végére engedjenek meg néhany személyes megjegyzést. En nagyon
szeretem a pezsgGt, és a mai teszt csak erdsitette ilyen irdnyu fliggdsé-
gemet. Eddig, Gszintén szoélva, nem nagyon tudtam arrél, hogy kivalé
magyar pezsg6k léteznének, a borszakiizletek jellemzGen olasz és fran-
cia készitményeket kindlnak. Remélem, ez a kiozeljévében megvaltozik.
A magam részérél egyébként nem csak szilveszterkor, hanem mondjuk
majusban, szamdca mellé is szoktam pezsgét fogyasztani, a feleségem-

mel a fiird6kadban beszélgetve.
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SZUBJEKTIV
Ripka Gergely — tancolomedve.hu

SZARKA PINCE

MAD

JUHAROS
2011

D § -8

...mely a jovo 0jit6 szellemének, a jové fejlédésének zaloga. Fgyes tts/rﬁ'ﬁelycknél, sz6l6fajtaknal hajlamosak
vagyunk azt gondolni, elértitk a maximumot: ,ezek a borok mar vilagszinvonaliak, és barhol megilljak a helytiket”.
Tokajrél hangzik ez el legtobbszor. S bar én magam is hpzem,‘ﬁl(?;y Tokaj gyakorlatilag a legnagyobb kinesiink
ezen a vilagon, azzal is nap mint nap szembestlok, hogy rengeteg még a teendd, a kiforratlansag is a borvidék
és aborok Koriill Mindig van mit csiszolni, ami pont jo igy.

Ehhez a munkahoz nagy sziikség van
az el6dok tudasa mellett az Gjabb ge-
neraciok lendiiletére, a fiatal boraszok
innovativ kovetkeztetéseire is. Kozé-
jiik tartozik asMadon egyre hiresebb
és mindenekel6tt egyre aktivabb Szar-
ka Dénes is. A Pelle Pincénél végzett &
meggy6z6 boraszati munkaja mellett
az idén Pannon Bormustra Champion-
dijas, elképeszté gazdagsaga 2009-es
sajat aszajaval kapott reflektorfényt.
Egyre jobban és jobban raszolgal a fi-
gyelmiinkre.

Szarka Pince Juharos Furmint 2011
Fiatalos bor. lllatra plder, csaszarkdrte, érett déli gyiimélcsok (féleg banan) aradd és
primer hangulata. A kortyban frissftd savak mellett egy kis alkohol adja meg a f6 szdla-
mokat. Filigran, élénk bor mégis. Egydttal éimentes és mindeniitt siméra csiszolt fur-
mint. Tiszta fzek, tiszta részletek. Lendilletes, kénnyed, finom és kedves bor, olyasféle,
ami mindig jol esik. 1175 palack késziilt a 2200 t6keérdl.

87 pont
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TEMA

Kovécs P4l irdsa

A bakator

Volt olyan idgszak, amikor Magyarorszdg, vagy ahogy akkor hivtik, a Magyar Kirdlysig Eurépa bornagyhatalmai k6z¢é tartozott.
To6bb sziz olyan sz3l6fajtat miveltek, amelyek t6bbségét ma mar csak leirdsokbdl, esetleg itt-ott megbivo egy-két t6kérdl ismerjiik vagy ismerjiik fel.

Szakemberek kozott is komoly vitdk folynak arrdl, hogy mi is lenne
a magyar boraszat szamara az iidvozit6: behozni a vilagfajtakat, vagy
visszatérni a vilag altal nem ismert, régi autochton fajtdkhoz? Nos,
ezt a vitat nem tudjuk eldonteni, és nem is akarjuk. Hal' Istennek
vannak olyan boraszok, akiket komolyan érdekelnek ezek a régi faj-
tak és nem sajnaljak a faradsagot a felkutatdsukra, visszaorokitésiik-
re, jboli felélesztésiikre.

E fajtak koziil talan az egyik leghiresebb az érmelléki bakator,
amely a filoxéravész el6tt viszonylag jol ismert és elterjedt fajta volt
Erdélyt6l Badacsonyig. A Kis-Kiikiillé mentén a falvak sz6l6hegyein
még ma is meg lehet taldlni itt-ott egy-egy tGke bakatort, vagy ahogy
ott hivjak, bakart.

Ez a fajta egyike a legismertebb, kival6 &si magyar sz6l6fajtak-
nak. Elterjedését tekintve §shazajanak az Ermelléket tekintik sokan,
féleg az érmelléki boraszok. Erdekes médon, napjainkban mégis vis-
sza kell 6rokiteni a fajtat, mert az elmult évtizedekben vagy szazad-

Piros bakator

ban(?) gyakorlatilag kihalt a borvidékr6l. Pedig a szakirodalom sze-
rint innen szarmazott 4t Badacsonyba vagy Erdélybe. Bar az érmellé-
kiek eredetileg sajat fajtanak tartjak, minden valdszin(iség szerint a
napolyi bacca d'oro — aranybogy6 — fajta utédjardl van sz6, amely a
XVI. szazadban keriilhetett hozzank.

A bakator hirnevét egyértelmden grof Zichy Ferencnek ko-
szonheti, aki a bihardiészegi vincellériskola felallitasaval nagy ér-
demeket szerzett hazdnkban a modern boraszati ipar beinditdsa-
ban. A grof egyik kedvenc fajtdja volt a bakator, amelynek ter-
mesztését kivadléban megtanulta, amire bizonyiték az 1873-as bé-
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Tiiddszin(i bakator

csi vilagkiallitas, ahova tobb évjdrat borait is benevezte. Hitvalla-
sa szerint a bakatornak sziiksége van a hossza érlelési idére,
8-10, esetenként 15, vagy még tobb évre. Hogy bizonyitsa igazat
grof Zichy Ferenc a vildgkiallitasra elvitte kilenc évjarata (az
1827-es, 1834-es, az 1858-as, az 1860-as, az 1862-es, az 1863-as,
az 1866-0s, az 1868-as és az 1869-es) borait, atfedve veliik mint-
egy fél évszazadot. A siker nem maradt el, aminek hatdsaként fel-
allt a vincellériskola, amely kora egyik legmodernebb sz6lészeti—
boraszati képzgje volt.

Tobb fajtaja koziil leginkdbb harom ismert: a fehér bakator, amely
egyes vélemények szerint nem mds, mint az ezerjo, a tiid6szind ba-
kator és a piros bakator, mas néven vaci, ménesi r6zsds, pirosbakar,
piros vaci.

A rendszervaltozdas utan tobb helyen is megkezd&dott a visszate-
lepités, szebb széval a visszaorokités. Taldn a legismertebb
Szeremley Huba tevékenysége volt ezek sordban.

Az elmult években a bihardi6szegi sz6l6hegyen is megtortént az
orokités a Heit csalad jovoltabdl, akik abadjvarosi tékékrdl gydjtot-
ték az oltvanyokat.

Nagy érdekl6déssel varjuk a fejleményeket, el is hataroztuk, hogy
lapunk figyelemmel kiséri a bakator fajta sorsat. Szeretnénk a jové-
ben id6rél-idére visszatérni a témadra és tudodsitani a helyzetr6l.

Szivesen adunk helyet minden, a fajtaval kapcsolatos vélemény-
nek, eredménynek, sztorinak, emléknek. Ha On, Kedves Olvasé sze-
retne errdl veliink is értekezni, megteheti a Facebook oldalunkra be-
Iépve. Igérem, hogy komolyan foglalkozunk a bejegyzéseikkel.



TEMA

Szakal Zoltan ir4sa

A Tokaji borvideken a vilagoroksegi ertekek kilonleges figyelmet kapnak

A Tokaji Borvidék Szélészeti és Bordszati Kutatéintézet kapta a jogot, hogy felallitsa a borvidéki vilagorokségi gondnoksagot.
Az iroda 2013 szeptemberében kezdte meg miikodését. A Tokaj-hegyaljai Torténelmi Borvidék és Kultirtd) Vilagorokségi Gondnoksdg
{6bb feladatait és tevékenységi korét a 2011. évi LXXVII. Vilagorokségi torvény rogziti.

A pontosabb munkdhoz azonban sziikséges egy kezelési terv, majd egy
kezelési kézikonyv elkészitése. Ezek, a szakmailag preciz és borvidéki
konszenzust tartalmazé anyagok jelenleg formalodnak és varhatéan
2014-re késziilnek el. A borvidék komplexitasa, és gyakran eltéré gondol-
kodasu szereplGi a kozos értékeket csak tigy Grizhetik meg, ha konszen-
zusra jutnak bizonyos kérdésekben. Esélyt kap a borvidék, hogy az egyes
megoldatlan problémak tigyében most, a vilagorokségi értékek megdrzé-
se kapcsan azonos nevezdre jussanak az érdekeltek. A kezelési terv ren-
delet form4jaban jelenik majd meg, emiatt igen fontos, hogy a benne fog-
laltak egy széleskor( tarsadalmasitasi folyamaton is atmenjenek.

A Tokaji borvidék 2002-ben kapta meg a vilagorokségi cimet, a
kultartdj kategoridban. Azota sok fejlesztés és projekt jott létre, azon-
ban vannak még teenddk a borvidéken a vilagorokségi értékvédelem és
a fejlesztés tekintetében. 2011. évi LXXVII. torvény rogziti a vilagorok-
ségi teriiletek kezelési feladatait, a kezelési terv elkészitését és a vilag-
orokségi gondnoksag feladatait, melynek 7. § (1) alapjan a vilagoroksé-
gi teriiletek kezelése — a kiemelked6 egyetemes érték, és az azt hordo-
z6 valamennyi anyagi és nem anyagi tényez6 meg6rzése érdekében —
kiterjed a vilagorokségi teriiletek hasznalatanak, fejlesztésének, bemu-
tatasanak, illetve sziikség szerinti helyredllitdsanak biztositasara, tovab-
bd a vilagorokségi teriiletek megérzésével és fenntarthaté mértéki
hasznalataval kapcsolatos tevékenységek 6sszehangoldsara.

A torvény szerinti kezelés korébe tartozik kiilonosen:

a) a helyszinek tudomanyos alapu értékvizsgalataban, allapotanak
dokumentalasaban, valamint a fenntarthat6 haszndlat adott hely-
szinre érvényes és a vilagorokségi kezelési tervben érvényesitendd
kritériumainak kidolgozasaban val6 részvétel;

b) a vilagorokségi teriiletek vilagorokségi kezelési terveinek kidol-
gozasaban és feliilvizsgalataban, az azzal kapcsolatos egyeztetések
(az érintett tulajdonosokkal, onkormanyzatokkal, a kiilon jogsza-
balyban meghatarozott tudomanyos, szakmai és tarsadalmi szerve-
zetekkel) lefolytatasaban valé kozrem(kodés;

) a vilagorokségi kezelési tervben foglaltak gyakorlati végrehajta-
sanak az érintettek és érdekeltek korében torténé megismertetésé-
ben valé részvétel;

d) a hataron atnyulé vilagorokségi teriiletek esetében egylittmiiko-
dés az érintett hatdron tuli kezelS szervezetekkel;

e) a vilagorokségi teriilet dllapotanak folyamatos kovetd-figyelése,
az ezzel kapcsolatos intézkedések kezdeményezése, valamint a vi-
lagorokségi kezelési terv végrehajtasdhoz sziikséges adatok gytijté-
sében, elemzésében és a vilagorokségi kezelési terv teljesitéséhez
sziikséges lépések meghatarozasaban val6 részvétel;

f) az érintett partnerekkel — koztiik az alapszabalyuk szerint kultu-
ralis 6rokség védelmével, illetve természeti értékek esetén a termé-
szetvédelemmel foglalkoz6 tarsadalmi szervezetekkel — folyamato-
san egylittm(ikodve a vilagorokségi teriilet értékmegorzésével és
fejlesztésével kapcsolatos feladatok megvalésitasanak kezdeménye-
zése, szervezése, el6mozditasa, valamint
g) a kultardért felel6s miniszter részére jelentés készitése a vilag-
orokségi teriilet allapotardl, kiilonos tekintettel a vilagorokségi te-
riiletet érinté minden olyan tevékenységre, amely kihat a vilagorok-
ségi helyszin kiemelked6 egyetemes értékére.

A vilagorokségi gondnoksag olyan, az adott vilagorokségi hely-
szin kiemelked6 egyetemes értékének jellegéhez kot6d6 tevékeny-
ségli, jogi személyiséggel rendelkez6 szervezet — igy kiilonGsen
koltségvetési szerv, onkormanyzat, egyhazi jogi személy, tarsadalmi
szervezet, alapitvany, nonprofit gazdasagi tarsasag —, amelynek te-
vékenysége kiterjed a vilagorokségi érdekek képviseletére, a kiemel-
ked6 egyetemes érték védelmére, valamint mikodési teriilete maga-
ban foglalja a vilagorokségi teriiletet vagy annak jelentGs részét. A
koordindl6 és menedzselési technikdkat alkalmazo szervezeti egy-
ség egy iranyba tereli és a megoldasi javaslatok ttjara viszi az egyes
borvidéki szerepléket.

A korabbi szokastol eltérGen, a gondnoksagon keresztiil lehet a
jovében az alulrdl jové kezdeményezéseket a Forster Gyula Koz-
ponthoz, illetve a minisztériumhoz eljuttatni. Ez nemcsak egy tech-
nikai megoldds, hanem arra is szolgél, hogy a gondnoksidg mar egy
borvidéki konszenzuson alapul6 javaslatot alakit ki, amely formai-
lag, jogilag is megfelel az elvarasoknak.

Az UNESCO-nak minden évben beszamolot kell késziteni, hogyan
védi és fejleszti az adott térség a vilagorokségi értékeket. Ehhez ren-
geteget kell dolgozni, és minden szerepl6nek kozosségi munkat kell
véllalnia. Meg kell oldani a kamionforgalom, a banyaszat és a Natura-
2000 teriiletek kapcsan felmeriilt problémakat. Ezek mind kapcso-
l6dnak a kezelési tervhez, a vilagorokséghez. A tevékenység soran a
gondoksag a belsG borvidéki PR tevékenységen tul kotelessége or-
szagosan és nemzetkozi szintéren is népszerdsiteni a borvidék ki-
emelkedd értékeit. Ehhez azonban a borvidéken kell tisztazni tobb
kérdést, és ki kell alakitani azt a kommunikacios rendszert, amely le-
het&séget ad mindenki véleményének, javaslatanak a befogadasara,
de figyelembe veszi a szakmai, jogi és kozosségi kereteket.

Gondnoksag: Tokaji Borvidék Szdlészeti és Boraszati Kutatdintézet

Postacim: 3915 Tarcal, Konyves Kélman Gt 54.

Gondnoksagi Iroda: Tokaj-hegyaljai Torténelmi Borvidék Kultartaj Vilagorokségi Gond-
noksag

Cim: 3910 Tokaj, Bethlen Gabor utca 12/A

Telefonszam: 47/352-043;

E-mail: tokajunesco@gmail.com

Debreceni BOROZO |23



BORASZNAPLO

Szerkesztette: Grasselli Norbert

Himesudvar Pinceszet, Tokaj

Szerz@: Varhelyi Péter

Ebben az évszakban mindig sz¢ép id6t kivanunk, hiszen az jot tesz a sz6l6 érésének, a kirandulni vagyé emberek kedvének,
lelkének egyardnt, és nem utolsé sorban ez az egyik legjobb horgiszidészak is. Es ha ez bejon, konnyen 6ssze is cstisznak a sz616hoz,
a borhoz, a borturizmushoz és a halfogishoz fiz6d6 feladatok...

Szeptember

A hénap inkabb a borturizmusrél szol, hiszen a strandolasnak, vizeknek
mar nem kedvez az éjszakai lehilés, az emberek ilyenkor mar jobban
fordulnak a tarazas, a Zemplén és a borvidékiink felé. Elkezd6dnek a
boros, palinkas rendezvények is, szinte minden hegyaljai telepiilés meg-
csindlja a maga éves nagy fesztivaljat, amelyek egyre jobbak és népsze-
riibbek! Minden hénap masodik vasarnapjan pedig egyre tobb inyencet
vonz a Hegyalja Piac kistermelGi kinalata a Disznoké Pincészetnél.

A birtokon egy sorkoz fiikaszaldssal kimertilnek a teenddk, szépen
érnek a bogyok, amit csak egy kicsit fog vissza a honap végén érkez6
hiivosség. Kellemes a séta ilyenkor a rendezett sorok kozott, mar érez-
ni a sz6lG illatat. Nekem ez mar a sziiret kozeledtét jelzi. A pincében las-
san berendezkediink, elkésziilnek a mustok fogadasara varé tartalyok.

Oktdéber

Az els6 hétvégén a borvidék talan legnagyobb tomegeket megmoz-
gat6 Tokaj-hegyaljai Sziireti Napokra késziiliink. Szombaton mozdul-
ni sem lehet a f6téren, de ezt csak hallomasbdl tudjuk meg, mert
ilyenkor mi sem tudunk kijonni a pincébdl a sok vendégtdl.

Az elsé sziireti napunkon, nyolcadikan gyonyoriien beérett sarga
muskotalyt szediink a Malomfeli-dlébél 23° mustfokkal, kénnyd,
késéi sziiretelésti édesbort terveziink bel6le. Termésiink feldolgoza-
sat ezen az éven is a HétszGl6 SzGl6birtok minden igényt kielégitd
eszkozparkjaval bonyolitjuk, régi, jol bevalt csapat segitségével. La-
ci, Adam, Gergd, Tibor, innen is kdszonjiik!

A hoénap kozepétdl robbandsszer(ien kezd aszisodni a Zétank, igy me-
gytink is minden nap t6kérdl szedegetni az elmdlt években ritkan latott
tokaji kincset. A napi adagok szépen gyarapodnak a pincében, az elsé fel-
dolgozas el6tt hegybiroi, borellendri jegyzokonyvezéssel veszik fel a
mennyiségi és mingségi adatokat. A boraszkodasban is felgyorsulnak az
események, a Furmint és egy kis Harslevel(i is hordokba kertil.
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A hoénap végén a Kovérszolot is bevonja a botrytis, toporodik,
zsugorodik, j6 lenne egy kis langyos szél hozza!

Igazi boraszalom lett ez a hoénap, reggeli para, néhany kisebb
esd, napfényes, meleg nappalok, végre egy jo aszus évjarat!

November

Finom, erjedési illatokkal teli a pince (mert a mustgdz nem szag-
talan, csak a szén-dioxid). Mar latjuk, hogy a sziiret el fog tarta-
ni a honap kozepéig, mert az aszuzas sok id6t igényel, annak el-
lenére, hogy szinte csak morzsolni kell a toppedt szemeket a
flirtrél, hiszen kozel 100%-ban beaszisodtak a Kovérsz4lo fiirtjei
is. A Zétan sem taldlunk mar egyetlen z6ld szemet sem.

Elkésziil az évjarat els6 aszija, délutan egy kozel 24°-os Furmint
mustot ontiink a ldbbal feltart asziszemekre, majd reggel préseljiik
is. A kostolas tiszta, érett gylimolcsillatot és szép savakat mutat.
Irany a hordé...

Tizenotodikén a masodik prés aszut is megtoltjiik, reményeink
szerint igy egy 5 és egy erds 6 puttonyos is kijon az évbol. Szép té-
tel Forditast is készitiink sok vendégiink 6romére, kostoldsahoz mar
csak 2 év tiirelem kell...

Id6kozben a Facebook-on ,horgdsz-borasz” csoport alakul, latha-
télag faradt mar mindenki, tényleg j6 lenne mar egy kicsit siill6zni
is...

December elsejétSl téli nyitva tartasra rendezkediink be, pénteken
és szombaton nyitva vagyunk, de a hét tobbi napjan is szivesen lat-
juk a borkedvelGket, csak egy bejelentkezést kériink el6z6 nap!

Ami e hasabokat illeti: 2014-ben atadjuk a helyet egy masik bora-
szatnak, de mivel sokaknak — koztiik nekiink is — megtetszett ez a bo-

rasznaplo, mi folytatjuk a kozosségi oldalunkon és a honlapunkon is!

Kollégdknak jo évjaratokat, borivoknak jo borokat kivanunk!



BORASZNAPLO

Szerkesztette: Grasselli Norbert

Bolyki Pinceszet és Szolobirtok, Eger

Szerz@: : Bolyki Janos

A sziireti munkdk koziil maga a sziiret, ami a legkozelebb all az én szivemhez, de ezzel a napszimosok is igy vannak.
Az egész éves termést most lehet elGszor késtolni és taldn most a legérzékenyebb a sz616 az idGjards viszontagsigaira is.
Nagyon izgalmas végigjarni a teriileteket és késtolgatni a kiilonb6z6 alapanyagokat és elképzelni, milyen bor is valhat majd bel6liik.

Szeptember

Minden évben a sauvignon blanc-al inditjuk a sziiretet, ahol nem az alko-
holra, a nagy struktdrara, hanem inkdbb a frissességre, iideségre és ro-
pogossagra toreksziink. A bogydban rengeteg illat és aroma rejlik, ami
nagyon finom savakkal parosul. A sauvignon blanc iiltetvény mellett ta-
lalhat6 a Kozépbérc dilében a harslevel(, ami nagyon igéretesnek t(inik.
A sauvignon blanc-al ellentétben ezzel fejezziik be a sziiretet, ezért ké-
sei mivolta miatt ennél a fajtanal a kostolds még nem annyira élvezhetd.

Atmegyek szembe a merlot iiltetvénybe és késtolom a bogyét, érzem,
hogy az idei termésbdl is kedves bor varhat6. Meglatogatom még a ki-
ralyleanykat a Hajduhegyen és a pinot noir-t a Sikhegyen. Mindketten
szeretettel varnak és izletes gylimolccsel jutalmazzak a gondoskodast.
Ossze is all a fejemben a sziireti munkarend. A sor a kdvetkezd lesz:
sauvignon blanc, pinot noir majd kirdlyleanyka.

Oktdber

El is kezdddik a sziiret, a tételek szépen erjednek, a sziireti napokat pe-
dig egy Punnany Massif koncert tori meg. Bar nem az els6 koncert idén
a Bolyki-volgyben, viszont az idei legsikeresebb. A koncertre nemcsak
Egerbdl, hanem a kornyékbeli nagyvarosokbol — Miskolc, Debrecen, Bu-
dapest —, de még Szlovdakiabdl is érkeztek vendégek. Azt gondolom, ez
nem csak a j6 nevii fellépének koszonhetd, hanem az egyedi helyszinnek
és igényes megjelenésnek is. Mar szépen telik a jov6 évi rendezvénynap-

tar is — a koncertek mellett nyolc eskiivéi foglalassal. Sok lany,
mikor meglatja a régi kéfejtében a szépen parkositott helyet
a kicsit osztrakos stilusban épiilt rendezvényteremmel, egybdl
elképzeli, hogy fehér ruhat o6lt, és itt mondja ki a boldogito
igent.

Rendben haladunk tovabb a sziirettel, az épp aktudlis faj-
takkal, mint az oportd, blauburger és kékfrankos. A korabban
sziiretelt fajtdk szépen lassan erjednek. A beltartalmakat te-
kintve komoly borokat varok. A kékfrankos utdn rogton szed-
jlik a merlot-t és a cabernet franc-t is, mert nem szeretnék gy
jarni, mint a tavalyi évben, amikor a cabernet franc-t nem sike-
riilt kierjeszteni szdrazra.

November

A harslevel( az utolsé a sorban, amit harom iitemben sziirete-
lek, a harom kiilonb6z6 tipust bor érdekében. Uj hordéban er-
jesztem Gket. Rendkiviil izgalmas megfigyelni, hogy a sziireti
id6pontok mekkora mértékben befolyasoljak az erjedéskori
aromatikus fejlédést. Az elséként szedett harslevel( illatarél a
sargabarack, a masodik sziiretr6l a nektarin, a harmadikrol pe-
dig a sargadinnye jut eszembe.

Ilyenkor, november vége felé kozeledve kivétel nélkiil minden
erjed, igy meg sem prébaltam Marton napi tjbort késziteni. Csak
reménykedni merek, hogy az erjedés végeztével az idei évjarat-
bol nem csak desszert borokkal tudjuk majd meg6rvendeztetni a
Bolyki bor fogyasztdit.
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BORKULTURA

Pintér Noémi irdsa

»Nem tudok pezsgd nélkiil élni! Gyézelemnél megérdemlem, vereségnél sziikségem
van ra!” — mondta Napéleon. Nem & volt az egyetlen, aki szivesen fogyasztotta
a gyongyoz4 italt. De kezdjiik az elején...

A csillagokat iszom”

Legenda szerint Dom Pérignon bencés szerzetes a pezsgé feltalaldja. A 17-18.
szazad forduléjan €16 atya, karacsony kozeledtével szerette volna Uj borral meg-
lepni rendtarsait. Sziiret 6ta hevert a pince mélyén egy 4j, még kierjedetlen cuk-
rot tartalmazo borral megtoltott palack. Felbontotta, megkostolta, nem vall-e szé-
gyent vele. Ahogy nyelte a gyongy6z6 bort, csodat érzett és latott, ekkor igy kial-
tott: ,,A csillagokat iszom!”

A palackban 1évé6 bor ugyanis erjedésnek indult, mely sordn szén-dioxid keletke-
zett és éplilt be a borba. A megsziiletett ital pedig a pezsg6 volt — igy tartja a legen-
da. Ez persze nem val6sulhatott volna meg, ha nincs segitségre egy olyan specidlis
tiveg, mely ellendll az erjedés soran létrejott nagy nyomasnak. Sir R. Mansell angol
tengernagy nevéhez kothetd ez a talalmany. A hajoépités védelmében sikertilt kijar-
nia, hogy I. Jakab rendeletileg tiltsa be az {ivegolvaszté kemencék faval valo fiitését,
igy az iivegipar kénytelen volt széntiizelésre attérni. Ennek koszonhet6en Anglidban
sotétzold vagy fekete szind, vastag fald, nagy nyomast t(iré iivegpalackok késziiltek.
Az hautvillier-i apatsag pincéjében egy ilyen palackban forrt a bor.

Masik fontos kérdés a bor lezarasa volt. Hiszen a pezsgd lényege a szén-dioxid
megtartdsa. Pérignon atya honositotta meg a paratolgy kérgébdl, a parafabol ké-
sziilt dugé hasznalatat, amivel akaratlanul is megakadalyozta, hogy a pezsgé lé-
nyegét adé buborékok elszokjenek a palackbdl. Kés6bb a palackokat agyaggal és
zsineggel zarta le, még jobban megérizve a buborékokat.

A pezsgbkészités titkat nem sikeriilt sokdig az apatsag falai kozott tartani. A
gyongyoz6 kiilonlegességnek hamar hire ment és ,koronazasi borként” kezdték
kinaltak a reimsi székesegyhazban tartott kirdlyi koronazasok alkalmaval.

A pezsg6 , feltaldlasanak” van persze tudomanyosabb magyarazata is.

Bizonyos fajta pezsg6borok mar a 16. szazadban is léteztek Franciaorszdgban:
a kiilonb6z6 erjedésl borokat Gsszehdazasitottak, s ez a kevert bor palackokba
toltve Gjabb erjedési folyamaton ment at. Helyi borkeresked6k, igy Pommery et
Greno, Moét et Chandon, Mercier, Cliquot mar a 18. szazad derekatdl foglalkoz-
tak pezsgdégyartassal Reimsben, Epernayben, Chalons-sur-Marne-ban. Ezek a ne-
vek ma is jol ismertek a pezsg6piacon.

.Szechenyi labai
meqg az allasra sem valanak alkalmasak”

Széchenyi Istvan 1822-ben Franciaorszagba latogatott. Vele tartott fiatalkori j6 ba-
rdtja, a kivalé gazda és megfigyel6 Wesselényi Miklés is. Marcius 13-an Epernay-
ba érkeztek, ahol meglatogattak a Moét pezsgSgyarat. igy ir errél napléjaban
Wesselényi:

»,M. Moét hazaérkezve nala ebédelénk. Nagyon jot ettiik, de inni még sokkal
jobbat ittunk. A tiizes Sillery secet, a vidité Ay Crémant, az édes Rosét és a csin-
talan mousseux-t élvezettel hajtogattuk le. Az egész asztaltarsasag vidam vala, de
két magyar nemes leginkabb nekiheviilve, és legfébb ideje volt hazamenni, mert
odaérkezve, Széchenyi labai még az éllasra sem valanak alkalmasak.”

Megemlékszik napléjaban Széchenyi is az esetrdl, miszerint kell6 figyelem nél-
kiil késtolvan, kis hijan az asztal ala esett. Wesselényi nemcsak az italozast, ha-
nem a champagne-i pezsgégyartds techonlégiajat is leirta. A mai klasszikus gyar-
tasi folyamattol leginkabb abban kiilonbozik a megfigyelt eljaras, hogy fagyaszta-
si lehet6ség hidnyaban a lerazott sepr6t négyszer-hatszor ki kellett 16vetni, hogy
az ital megfelelGen tiszta legyen.
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Pozsony,
a magyar pezsgdgyartas bolcséje

Balashazy Janos a pincegazdaszatrél 1856-ban megjelent konyvé-
ben néhany mondatot idéz a temesvari Gazdasagi Lapok egyik
1852. évi szamabol: , Az annyira divatba jott Champagner nalunk
még nem taldlt ugyan igazi vetélytarsra, mert habar nem egy hegy
terményébdl sikeriilt mar eddig is a Champagnerhez hasonlé pezs-
g6t felmutatni, kielégit eredményt mégis féleg azon kisérletekbdl
remélhetiink, melyek Pozsonyban a magyar pezsg6 készitése kortil
régebb id6 ota léteznek.”

A magyar pezsgégyartas bolcsGje Pozsony volt. Az elsé hiva-
talosan nyilvantartott pezsgégyarat Pozsonyban dr. Schonbauer
Mihadly és Fischer Janos alapitotta, melyet még abban az évben
atvett az eredetileg a Champagne vidékérdl szarmazé ifja fran-
cia katona, Johann Evangelist Hubert. A gyar fenndllasa alatt
nagy sikereket ért el: az 1840-es években mar 10 ezer palack
pezsg6t allitottak el6. 1842-ben megnyilt Budapesten grof Bat-
thyany Lajos elnoksége és Kossuth Lajos igazgatdsaga alatt az
els6 magyar iparkiallitds, melyen a Hubert pezsg6je mint a ,leg-
nagyobbnak itélt magyar pezsg6” az elsé dijat nyerte el. 1847-
ben az ugyancsak Budapesten megrendezett kidllitdson a céget
aranyéremmel tiintették ki. Az 1867. évi parizsi vilagkiallitason
nyert els6 dij megnyitotta az utat a kiilfoldi értékesités felé is.
Legismertebb pezsgémarkai a ,,Gentry Club” és a ,,City Sect” vol-
tak.

A Hubert céget 1835-ben az ,,Echs és Tarsa” pezsgdgyara kovet-
te, ahol a hatvanas években az akkoriban hires Széchenyi pezsgd
késziilt. A korabeli Vasarnapi Ujsag igy emliti:

4E bor dicséretére el lehet mondani — sajat tapasztalatbdl be-
széliink —, hogy a honi pezsg6 borok koziil az els6 helyek egyikét
foglalja el, kellemes ital, s miutan jé bor szolgal alapjaul vidit6 eré-
vel is bir. Miutan most nincs szokasban kiilfoldi borokat inni, a ha-
zai Széchenyi pezsgd igen jo helytartéja fog lehetni ndlunk a cham-
pagnei-nek. A palaczkokat igen szép czimkék diszitik, grof Széche-
nyi czimerével...” Széchenyi azonban nemcsak a cimerét adta a
gyongyo6z6, vidito italhoz, hanem elnevezését is. Hitel cim{i mun-
kdjaban els6ként nevezi a francidk hires champagneierét pezsgé-
nek.

1891-ben mar 6t pezsgbgyar volt Pozsonyban: a Hubert, Esch
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és Tarsa, Berlin testvérek, Lenard és Laban, valamint Palugyay Ja-
kab gyédra. Az 6t pezsggydr évente szadzezer palack pezsg6t alli-
tott eld, és ennek 90%-at exportaltak.

Pesti pezsg6k

Pesten az els6 pezsgdgyarat Holle Marton vendéglds alapitotta
1852-ben a J6zsefvdrosi Pezsg6gyarban ,Els6 Magyar Pezsgébor-
és Szikvizgyar Holle J.M. Pesten” néven. KésGbb borkereskedés-
sel és szikvizgyartdssal is foglalkozott. Legismertebb pezsgémar-
kdik a ,Pannonia Sec”, a ,Cristal Rosé”, valamint ,Jokay Club
Grand vin sec Hongrois” voltak.

Graver Karoly 1854-ben alapitotta a F6 utcaban a Ludai Pezsg6-
gyarat, mely 1882-ig mikodott. Priikler Igndc nevéhez fiizédik a
harmadik pesti gyar (1864), melyet halala utan fiai vezettek 1889-
ig, amikor Priikler Laszl6 Bernhardt Gyulaval tarsult. 1897-ben
Bernhardt lett az egyediili tulajdonos. A gyar 1903-ig m{ikodott.
Aradon 1862-ben alapitott pezsgdgyarat Andrényi Kalman, mely
még a XX. szazad elején is mikodott.

A XIX. szazad végéhez kozeledve egymas utan nyiltak a pezs-
gbgyarak: Reinhardt és Tarsa, dr. Willibard Ludvig, Eder Mihaly,
Dubois és Tarsa, Eberhardt Antal alapitottak meg a gyaraikat szin-
te az egész orszagot korbe ovezve. Pezsgs készit§ lizemek a sza-
zad végére megtalalhatéak voltak a korabeli hiradas szerint ,,Po-
zsonyban, Budapesten, Budafokon, Budaorson, Kolozsvarott,
Noégrad-Berczellen, Pallinon (Nagy-Kanizsa mellett), Pécsett, Szé-
kesfehérvarott, Szlatinan (Ver6cze-megye) és Velenczén”. A gyarak
évi termelése elérte a 1,7 millié palackot.
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A hazai pezsgdkészités fénykordban — a szdzadfordul6 és az el-
s6 vilaghdboru kozott — egyes években Franciaorszag utdn Magyar-
orszag volt a vildg mdsodik legnagyobb pezsgd-elGallitdja évi 4-5
milliés palackmennyiséggel.

Pezsgdk kozpontja:
Budafok

A 19. szazad nyolcvanas éveiben alakult meg a hazai pezsgékészi-
tés kozponti intézménye.

Budafokot a vildg egyik csodajanak nevezték nemcsak szokatlan
méretei miatt — a 6-8 m széles és 3—4 m magas szikla-pince rend-
szerhez kb. 30 kilométernyi hossztisdg tarsult —, hanem mert a va-
rosban megtaldlhat6 volt mindaz, amelynek megnevezésében sze-
repel a bor szécska: bor, pezsgbor, habzébor, gyongyozébor, iir-
mosbor, borpdrlat, borecet, borkgsav, borolaj, borseprd, boros-
dugd, sésborszeszam.

Budafok igen alkalmas volt pezsgékészitésre, mivel a kornyéken
jelentGs sz6lGtermelés folyt, valamint a sziklaba vajt hatalmas pin-
cék, a févaros szomszédsaga, a jo szallitdsi feltételek kedvezd ter-
melési és értékesitési lehetGséget teremtettek. A hatalmas fejlédés
eredményeként 1887-ben Budafok elnyerte ,A borok és pezsgdk
nemzetkozi varosa” cimet.

A telepiilés elsG gydarat Torley Jozsef alapitotta, aki francia-né-
met levelez6ként, majd mint cégvezets egy reimsi pezsgégyarban
ismerkedett meg a pezsgdkészitéssel. 1882-ben francia szakembe-
rekkel inditotta el tizemét. Termelése az elsg vilaghdbort végén el-
érte a kétmillié palackot.

A Torley gyar a szazadforduléra az orszag legkorszertbb pezs-
glOgyara lett, a millenniumi kiallitdson pedig mar a ,,csaszari és ki-
ralyi udvari szallitok” cimet viselte. A rdkovetkezd évtizedekben
a Torley hire és zamata eljutott Parizstol Amerikdn 4t egészen
Ausztralidig, a gyar pedig 1910-re mar elérte az évi kétmillié pa-
lackos termelést.

A pezsgl es a borparlatok
a hetk6znapokban

A rosszul kevert borok és a gyenge hazai italok sietették a pezsgé-
gyartas elterjedését. A Torley és a Littke csalad pezsg6i tovabb szé-
lesitették a hazai alkoholfogyasztok tdbordt. Az addig kiilonleges
italnak szamit6 és fouri, nagypolgari korokben fogyasztott pezsgé
felkeriilt az éttermek, vendéglGk itallapjaira. A kozéposztalybeli csa-
ladok tagjai évente a nagyobb iinnepeken, Osszejoveteleken rend-
szeresen elfogyasztottak néhany pohdr pezsgét. A dzsentrik életé-
hez is hozzatartozott a pezsgdzés, kiilonosen a katonatisztek gya-
koroltak. Ekkortdjt terjedt el az a szokds, hogy a lelkes hodoldok a
népszerd szinésznd cip6jébdl ittdk a pezsgbt, nem torédve azzal,
hogy a primadonna miként htizza vissza a labdra a topankat. Az
egyetemista és fiskolas ifjusag korében szintén elterjedt a pezsg6
ivasa — ha sikeres volt a vizsga, akkor azért, ha nem, akkor amiatt...
A pezsgl6zések szinterei — Uj borfogyasztasi helyszinként — a mula-
tok, a bordélyok lettek.

A szazadfordulon egyre nagyobb szamban nyiltak a cukraszdak, ahol
a siitemények mellett kiilonféle borparlatok is szerepeltek az itallapo-
kon. A kezdeti idegenkedés hamar alabbhagyott, és a holgyek korében
nem szamitott blinnek, ha valaki az édesség elfogyasztasa el6tt, vagy
utan kért egy kupica itokat.

Tudta?

A hagyomany gy tartja, hogy ha draga, uri italt iszunk az Gjév el-
s6 perceiben, a folytatas is gazdag, uri, fény(izé lesz az elkdvetke-
zend§ évben.

Erre koccintsunk! BUEK!

=
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NORI KERDEZ

Nem egyszer( eligazodni a borok viligiban annak,
aki nem ezzel foglalkozik minden héten.
Sokan fordulnak hozzdm olyan kérdésekkel,
hogy meddig ihaté egy iiveg vorésbor, mennyit ér
a nagymama otven évig a tévé tetején tarolt Tokaji Aszija,
vagy hogy milyen bort vegyen a német keresztapanak.
Ezekre a kérdésckre adott egyszeri valaszokat foglalja 6ssze
,Nori kérdez” rovatunk.

Nori kérdez:

Mit mond el a boros cimke, alias etiquette? Valéban
tudunk beldle tdjékozodni, vagy teljesen a termelG-
re van bizva, mi legyen ra irva? Néhany cimke igazan
tetszetGs — ez mond valamit a borrél vagy csupan
marketingfogas?

Aki valaszol: Grasselli Norbert

A borcimke el6irdsait Magyarorszagon a magyar és az Eurépai Unids
torvények szabdlyozzdk. A legtobb informaciot a minGségi palackos
borok cimkéje tartalmazza, ezért a tovabbiakban ezt fejtegetem.
Vannak kotelez6 és ,,szabadon valaszthat6” elemek.

Kotelez6 a termékkategodria (pl. bor), az alkoholtartalom, az
(irtartalom, a szdrmazdsi orszdg, az eredet-megjel6lés, a palack-
ozo6/termel6/forgalmazd, a cukortartalom és a tételszam megje-
lenitése. Viszonylag uj el6iras, hogy fel kell tiintetni az allergéneket
(allergiakat okoz6 anyagokat) a cimkén. A bor esetében csak a szul-
fitot, vagyis a kén-dioxidot kell rairni a hatcimkére.

A valaszthat¢ jelolések kozé tartozik az évjarat, a sz6l6fajta neve, a
cukortartalom és az elGallitasi eljarasra vonatkozo kifejezések (pl. bar-
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rique, jégbor, muzedlis bor, stb.), és palackozasi helyre vonatkoz6 meg-
jelolés. Egy kiilfoldi bor cimkéjét természetesen nehezebb értelmezni,
hiszen mas el6irdsok, esetleg mas szokasok alakitjak a feliratokat.

Természetesen a marketing, a design egy borcimkénél nagyon
fontos, hiszen ez az, ami els6 alkalommal megfogja a borfogyasztot.
A borosiiveg 6nmagaban is lehet kitiintet6 jelzés, gondoljunk csak a
kiilonleges formaju tokaji iivegre. A kapszula (a dugot lezar6 fém
vagy manyag folia) szinének, kialakitasanak is illeszkednie kell a
cimkéhez. A design lehet tradiciondlis, Gjszer( vagy minimalista, de
mindenképpen fontos, hogy egységes legyen és illeszkedjen az
ivegben 1évé borhoz is.

Végiil ne felejtsiik a klasszikusokat: J6 bornak is kell a cégér!



OFFTOPIC

Kovécs Péter irasa

A német sOr

Sorozatunk el6z6 részeiben a sorrdl altalinossigban irtunk, illetve a legkivalobb cseh italokat mutattuk be. Most a kedves olvasét
terelnénk tovdbb a német régié irdnyaba, a leglontosabb német sorfajtik ismertetésével. Olyan sorok, sorfajtik bemutatdsa kovetkezik,
amelyek tobbnyire hazankban is kaphatéak a nagyobb tizletekben, és nem keriilnek egy vagyonba.

Németorszagban mar a kdzépkor 6ta féznek soroket. Ki ne ismerné az
egyik legGsibb élelmiszeripari torvényt, a német tisztasagi torvényt
(Deutsches Reinheitsgebot) amely 1516-ban kimondta, hogy a sor harom
alapanyagbdl allhat — viz, arpamalata és komlo. (Az éleszt6t ekkor még
nem emlitették, mivel azt Louis Pasteur csak az 1800-as években fedezte
fel.) A torvény bevezetésével IV. Vilmos bajor hercegnek kett6s célja volt:
egyrészt monopolizalta a buzasor f6zésének jogat — mivel hercegi sorf6z-
déjét, a Hofbrauhaust felmentette sajat torvénye alol —, masrészt biztosi-
totta, hogy a bajor sorok garantaltan tisztdk maradjanak. A torvény oly-
annyira jol sikertilt, hogy az évszazadok alatt a tobbi német hercegség és
valasztofejedelemség is atvette. Napjainkban mar felvéltotta mas, moder-
nebb élelmiszeripari torvény, de a hagyomanytisztel6 németek — példaul
a belgakkal ellentétben — tovabbra is idegenkednek a kiilonb6z6 gytimol-
cs0s, fliszeres, izesitett soritaloktol.

Németorszagban talalhat6 az egy fére
es6 legtobb sorfézde, tobb mint 1300 he-
lyen allitanak el6 sort. Bar a németek fe-
jenkénti éves 110 literes sorfogyasztasuk-
kal csak a dobog6 harmadik fokdra érnek
fel, viszont ha csak Bajororszagot nézziik,
6k magasan verik a mezényt — a bérnad-
ragosok évente fejenként tobb mint 240
liter sort guritanak le. Az Oktoberfest
minden év szeptemberének utolsé elGtti
szombatjan kezdédik és 16 napig tartd
bédulatot garantdl. Csak a hat torténelmi
miincheni sorfézde (Paulaner, Hacker-
Pschorr, Hofbrau, Augustiner, Spaten és a
Loéwenbrau) kap engedélyt arra, hogy (szamukra) j6 aron mérjék az egy-
literes korsokat, amiket Bajorféldon maf3nak neveznek. Az 6tmillio liter
sor hagyomdnyosan csak egyfajta lehet: a meglep6 moddon
Oktoberfestnek nevezett sor némileg er6sebb és komlésabb, mint a ha-
gyomanyos miincheni vilagos sor, a Helles.

Bajororszagban évszazados hagyomanya van a mar emlitett blzasor-
nek, amelyet ott Weizennek vagy Weissbiernek hivnak. Ehhez a sorti-
pushoz 50 % biiza- és 50 % arpamalatat haszndlnak fel. ize tébbnyire fii-
szeres, a koml6 alig-alig érezhet6. Ezen sorok felsGerjesztéstek, altala-
ban egy kevés friss éleszt6vel palackozzdk az utderjedés érdekében
(Hefe Weizen), de taldlhatunk teljesen sz(rt fajtat is (Kristall). Napjaink-
ban alakult ki tévesen az a szokas, hogy sokan citrommal fogyasztjak.
Ennek a sornek a leghiresebb képvisel6i az Erdinger, az Edelweiss, a
Schneider Weisse. Erdekesség a dunkelweiss, amely olyan btzasor,
amely égetett malatat tartalmaz — emiatt a s6tét szin.

Eszakabbra haladva, az egykori kdzépkori Franken tartomanyban (a
mai Niirnberg, Bamberg, Wiirzburg kornyékén) talalhatjuk a szamunkra
els6 kostolasra igen szokatlan Rauchbiert, amely a malatanak a t(z fe-
letti aszaldsa miatt kapja flistos izét. Talan egy flistolt, folyékony hisvé-
ti sonkdra hasonlit legjobban az ize, ha lehet&ségiink nyilik, érdekesség-
képpen mindenképpen késtoljuk meg. Exportra nagyon kevés jut, nagy
részét szerencsére Németorszagban el is fogyasztjak.

A Bock sor a XIII-XIV. szazadban sziiletett, Als6-Szaszorszagban. Ne-
vét Einbeck varosarol kapta, ahol nagy hagyomany volt a sorf6zés. (Va-
l6szintileg eredeti neve Beck volt, csak a bajor akcentus véltoztatta
Bock-ka.) A kornyéken er6sen maldtazott, magas alkoholtartalmut sotét
italokat f6ztek, melyek aztan a kereskedelmi utak kozelsége miatt Né-
metorszag minden szegletébe eljutottak. A dupla f6zést bak sorok
—ator végzOdést kapnak, ilyenek példaul Paulaner Salvator, Spaten
Optimator, Ayinger Celebrator.

Eszak-Rajna—Vesztfilia nem kevesebb, mint harom kiildnleges
sorfajtaval rendelkezik. A kolsch tipusu sort csak Kélnben és kornyé-
kén lehet hivatalosan f6zni. A mindig szigoruan két decis poharak-
bol felszolgalt, konny( felsGerjesztés( ital alkoholtartalma 5 % korii-
li, szénsavmennyisége jelentds, izében inkabb a malata dominal. A
24 sorfézde koziil, akik jogosultak
kolsch tipusu sort elGéllitani és forgal-
mazni, a legjelentGsebb a Friih Kolsch. A
Diisseldorfban f6z6tt alt bar nagyon ha-
sonlit az angol félbarna ale s6rokre, ne-
vét nem errdl kapta, hanem hogy ugyne-
vezett régi modszerrel, hagyomanyos
alséerjesztésl technikaval van erjeszt-
ve. A leginkabb ismert alt sort a Diebels
gyartja. Szintén ebbdl a tartomanybdl
val6 a dortmunder, amely egy vilagos,
alséerjesztést, altalaban 5 %-os alkohol-
tartalmu sor, alacsony szén-dioxid és
komlétartalommal. A dortmundi szén-
és acélipari munkasok kedvenc itala
volt, amely akkora hirnévre tett szert az 1800-as évek kbzepén, hogy
szerte a vilagban forgalmaztdk, aminek koszonhetd a megtisztel
Dortmunder Export név. A DAB a legjelentésebb sorgyar, mely dort-
mundert készit.

A német sorok bemutatdsa nem lehet teljes a legnagyobb mennyi-
ségben fogyasztott pils tipus emlitése nélkiil, hiszen az orszag sorter-
melésének 60 %-4t ez a fajta adja. [zében, jellegében, illataban az etalon-
nak szamité cseh pilseni soroket probaljak utanozni, immar tébb mint
szazotven éve. Vildgos szin(, alséerjesztést sorok, magas alkoholtarta-
lommal, jelentés koml6 izzel. A német pilsek keseriisége elég széles
skalan mozog, mivel a gyarak legtobbje olyan komldkat hasznal, ame-
lyet a kdzelbdl tud beszerezni. Legnagyobb pils elGallitok a mennyiségi
vagy mindségi sorrendet nem figyelembe véve: Krombacher, Warsteiner,
Veltins, Jever, Beck's, Bitburger, Radeberger, Wernesgriiner. Ezek koziil
hazank boltjaiban is gyakran megtalalhatéak némely termékek, azon-
ban a német soroket nem szabad a Magyarorszagon licensz utan gyar-
tott italok alapjan megitélni, mert ezek a sorok sokszor nem érik el né-
met tarsaik mingségét.

Torekedjiink az eredeti, Németfoldon gyartott serek beszerzésére,
ha igazan finomat szeretnénk fogyasztani. Es akkor, ahogy a bajorok
mondandk: Prost, dass d'Gurgl net verrost't!

Igyunk akkor, nehogy kiszaradjon a torkunk...

Debreceni BOROZO | 31



GASZTRONOMIA

Gyepes Gabojsza receptijei és fotdi — http://www.gabojsza.hu

PEZSGOS KACSACOMB
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Hozzavalok 4 fére:
4 kacsacomb,
s0 és frissen drolt bors,
2 dI széraz pezsg6

A megtisztitott, alaposan sézott, borsozott kacsa combokat egy magasabb falt tepsibe helyezzik, hozzdadjuk a pezsgét,
aluféliaval lefedjiik és 180 Celsius fokos siitében addig siitjik, mig puhak nem lesznek (kb. 2 dra). Levessziik a foliat, emeljiik a
hémérsékletet 220 C fokra és a szaftjaval (sajat zsirjdval) gyakran locsolva szép pirosra sttjik.




GASZTRONOMIA

Gyepes Gabojsza receptijei és fotéi — http://www.gabojsza.hu

HAL PEZSGOMARTASSAL

Hozzévalok 4 fére:
4 szelet halfilé (pld. harcsa),
2 dl szaraz pezsgd,
fél dl olivaolaj,
2 db finomra végott salotta hagyma,
2 evékanal pezsgdecet,
6 dkg vaj,
j6 mindség( tengeri so,
frissen 6rolt fekete bors,
1 evékanal Gsszevagott snidling,
1 evékanal frissen Gsszevagott petrezselyem

Elkészitjiik a pacot: dsszekeveriink 2 dI pezsgdt fél dl olivaolajjal, és az apritott salottaval. Tekeriink bele borsot, beletessziik a halfiléket és letakarva, szobahémérsékleten, 30 per-
cig pacoljuk, azutan lecsopogtetjiik a halszeleteket és egy forrd serpenydben, 1-2 evékanalnyi olivaolajon, oldalanként 3 perc alatt megsiitjiik a halat, majd talalasig melegen tart-
juk. Kozben a paclébdl elkészitjiik a martast: hozzaadjuk a pezsgéecetet és gy 15 percig lassan forraljuk, majd apranként beletessziik a jéghideg, felkockazott vajat, mindig kivarva,
hogy az eldz6 adag elolvadjon. Saval, borssal izesitjiik.

Talalaskor a szdszt a halra kanalazzuk és zoldsalataval koritve talaljuk.

PEZSGOS RIZOTTO RADICCHIOVAL

Hozzévalok 4 fére:
40 dkg rizott6 rizs (pld. carnaroli),
fél iveg szaraz (rozé) pezsgd,
1 fej radicchio saléta,
egy kis darab poré,
10 deka vaj,
0,5 liter kész husleves (alaplé),
5 dkg frissen reszelt parmezan,
s0 és frissen 6rdlt bors

Talba tessziik a rizst, raontiink annyi pezsgét, amen-
nyi béven ellepi és egy dran at allni hagyjuk.

Egy jokora serpenyében (e célra a rézserpenyd felel
meg leginkabb), a vaj felén megdinszteljik az apri-
tott radicchidt és felkarikazott porét. A pezsgében
aztatott rizst lesz(rjik és betessziik a serpenydben
vérakoz0 alapra, szarazon kevergetjik egy percig.
Hozzadntjik és sisteregve elfézzik a pezsgdt, ami-
ben a rizs azott, majd fokozatosan, merékanalanként
hozzaadjuk a forré alaplét és idénként megkeverget-
ve, kb. 1820 perc alatt készre fdzziik (akkor jo, ha
arizsszemek kozepe még ,.al dente”). Ha kész, elzar-
juk alatta a tlizet, borsot daralunk bele, belekeverjiik
a maradék vajat és a frissen reszelt parmezant. Ha
sziikséges, sozzuk, meglocsoljuk még egy-két evé-
kanal pezsgdvel, 6sszekeverjiik és talaljuk.
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Winelovers

Magyar
Borok

Balja

a Winelovers

szervezeéseben
Uj kontosben a Gal Tibor Emlékdij

Exkluziv kdrnyezet

A Magyar Borok Balja 2006-ban egyszeri eseménykeént sziiletett
meg, a borkedvelé bali kozonség és a boros kozélet azonban
olyannyira megkedvelte az egyedi koncepcio altal lezajlo elegdns
eseményt, hogy tjra és tjra életre hivta azt. Idén kilencedik alka-
lommal keriil 6sszeallitasra a menii, alakul ki a zenei betétekkel
tarkitott misormenet, a szervezok azonban mar most tervezik a
2015-6s bal jubileumi programjat.

A bal helyszinéiil szolgalé Boscolo New York Palota ad otthon
ma annak a kavéhaznak, amelyben a legendas irodalmi folyoi-
rat, a Nyugat torzsasztalt tartott fent. Az 1894-ben megnyitott
New York Kavéhaz karzatan szerkesztette Osvat Ernd, Koszto-
lanyi Dezs6, Szép Ernd és Babits Mihaly a lapot.

2014. februir 22-én immar kilencedik alkalommal Kkeriil
megrendezésre a Boscolo New York Palotiban a Magyar
Borok Bilja, a budapesti bali szezon meghatirozo eseménye.
Az est el6készitését és lebonyolitasat az idei évtél j csapat, a
Winelovers vette at, akik tovabbi prémium boros rendezvé-
nyek és projektek lebonyolitasaval is foglalkoznak, kozoéttitk
a kozelmultban lezajlott Olaszrizling Oktoberrel. A szervezok
a Magyar Borok Bilja kapcsan fontosnak tartjik a mar kia-
lakult tradiciékhoz valo hiiséget, ugyanakkor hangsulyt fek-
tetnek az esemény tobb ponton torténd megujitisara annak
érdekében, hogy mind a bilra ellitogato kozonségnek, mind a
hazai borszakmanak tobbet nyujthassanak.

W inelovers

A hazai borkedveld kozonség elsoként az Olaszrizling
Oktober kapcsan taldlkozhatott a Winelovers nevével, amely
tulajdonképpen a Boraszportal.hu és a Vinoport.hu boros online
magazinokat tizemeltetd Trinety Media rendezvényszervezo
csapata. A Winelovers olyan események megvalositasat tizte ki
célul, amelyek egyrészt magas szinvonalon szolgaljak ki a tuda-
suk elmélyitése érdekében tematikus kostolok irant érdeklodo
borkedveloket, masrészt megfeleld tizleti kozeget teremtenek a
sommelier-k és a borkereskedok szamara. A Winelovers ezen
tilmenden a hazai pincészetek piaci poziciojanak javitasat is
szem elott tartja, példaként emlitve a fentebb hivatkozott Olasz-
rizling Oktobert vagy a jovore debiuitalo Kekfrankos MOST!-ot,
ahol az orszag két legnagyobb teriileten termesztett szolofajtaja
keriil fokuszpontba.

Megujul a Magyar Borok Balja

E koncepciohoz kapcsolodik az a Magyar Borok Baljahoz
kotodo ujdonsag, amely szerint az 6tfogasos mentihoz osszealli-
tott borsor olyan tételeket, szolofajtakat vonultat fel, amelyek
mennyiségiilkben és mindségiikkben egyarant meghatarozonak

szamitanak a hazai borkinalatban. Az est folyaman a poharakba
keriil majd tradicionalis készitési pezsgd, olaszrizling, furmint,
kékfrankos, nemzetkozi fajtakon alapuld nagy voros hazasitas,
valamint tokaji aszu is. E bortipusok a tervek szerint évrol évre
visszatérnek majd, ezek mellett azonban minden balon megjele-
nik egy vendégbor is. 2014-ben ezt a szerepet az egri csillag, az
egri bikavér parjaként létrehozott fehér hazasitas tolti majd be.




Gal Tibor Emleékdij

Az est egyik fo attrakciojanak szamit a nagykozonség figyel-
meét is élvezo Gal Tibor Emlékdij, amely immar 2006 ota kertl
atadasra. A bal szervezo6i ifjabb Gal Tiborral és csaladjaval egyez-
tetve ugy dontottek, megujitjiak az elismerés odaitélésének kon-
cepcigjat annak érdekében, hogy az még inkabb segitse a hazai
boraszok fejlodését.

Szavazz 2014 legtehetségesebb
boraszara!

A jeloltekre valo szavazas lehetosége mindenki el6tt
nyitva all 2014. januar 1-je és februar 15-e kozott a
www.borbal.hu oldalon keresztiil. Hogy a zstri dontése
alapjan az ot legtobb szavazatot kapott szakemberbdl
ki kapja meg a tanulmanyi 6szténdijjal és hirdetési
csomaggal is jaro Gal Tibor Emlékdijat, az a Magyar
Borok Baljan deriil ki.

Egyre tobb az altalanos ismertségnek 6rvendé magyar pincészet,
mellettitk azonban sok olyan tehetség dolgozik orszagszerte,
akikre eddig nem figyelt fel a nagykozonség. Ezért a Gal csa-
lad az Ev Bortermeldje cim birtokosaként olyan orszagosan
elismert boraszokat kér fel arra, hogy ajanljanak a borkedvelok
figyelmébe a borrégiojukban dolgozo, de tagabb fogyasztoi kor

e

S

A Magyar Borok Balja
borsora 2014-ben

Garamvari Sz6l6birtok - Vincent Evolution Rosé és
Tokaji Furmint Brut

Gal Tibor - Egri Csillag 2012
Szent Tamas - Mad Furmint 2012/2013

Szeremley Birtok - Badacsonyi Olaszrizling 2012

szamara egyelore kevésbé ismert boraszokat, akik mar ma-
guk is rendelkeznek a boraszat Kossuth-dijaként aposztrofalt
kitintetessel.

Tovabbi infok: www.borbal.hu

Nemeth Richard

2

Az est otfogasos, borok altal ihletett meniisorat Wolf Andras, a
Salon Etterem séfje dllitja dssze és késziti el, akit a Gault & Millau
Magyarorszag 2014-es étteremkalauza az év konyhafonokének
valasztott.

Egri Korona Borhaz - Selection Egri Bikavér 2008

Malatinszky Szolobirtok - Malatinszky Noblesse
Cabernet Franc 2008

Liszkay Pincészet - Liszkay Cuvée 2008

A borsor tovabb boviil!
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Darin Sdndor — www.borutazo.hu 8sszedllitisa

ADVENTI NYITOTT PINCE NAPOK

Datum: 2013. december 13-15.

Helyszin: Pincefalu

Cim: 6344 Hajos, Hajosi u.

Program:

Ujbor kostold tobb mint 40 pincében 200 féle borbdl, réadasként karacsonyi kézmves
vasar a préshazakban. Belépd: 2000 forint

Bdvebb informacid: facebook.com/vintegro

SZENT JANOS NAPI BORALDAS

Datum: 2013. december 27., péntek

Helyszin: Primés Pince

Cim: 2500 Esztergom, Szent Istvan tér 4.

Program:

A Szent Janos Napi Boraldas kéré szerveznek programot az esztergomi Primas Pincé-
ben. 10 drakor a Bazilikaban torténik a borok megaldasa.

Ezt kovetden, fél 11-t6l a Bazilika kornyezetében fekvd

Primés Pince Borkulturalis Kozpontban tartjak a boraszok talalkozojat.
www.primaspince.hu

Xlll. EGRI BORSZALON EGRI — EGRI CSILLAGOK BORSZALON
Datum: 2013. december 29., vasarnap

|d6pont: 17— 22 dra

Helyszin: Hotel Eger

Cim: 3300 Eger, Szalloda 0t 1.

EGRI

CSILLAGOK
BORSZALON

J0BORASZ,

6O0BOR

1552-ES TOROK ES MAGYAR STILUS

HOTEL EGER, EGER, SZ. ALLODA l’T 1. DELC. 29. 17-22.1G
BELEPO: 6000 FT ELOVETELBEN: 5000 FT
BORSZALON AFTER: 22-TOL
LIGET MULATO (BELEPES INGYENES)

Program:

Az esemény 6 szerepldi természetesen a borok. Az idén 30 boréaszat 60 boraval jelenik
meg a rendezvényen. Gal Tibor borasz kezdeményezése nyoman immar 13 éve minden
decemberben dsszegy(ilnek az orszag legnevesebb boraszai, hogy boraikat a kdzonség
és a szakma elé tarjak. Jo hangulat(i bal keretében a résztvevéknek lehetdségiik nyilik
megkostolni a legjobb magyar borokat.

A 13. Borszalon az Egri Csillagok Borszalon fantazianevet kapta. Ennek megfelelGen a
borszalon és az kdvetd bal az 1552-es torck magyar stilus jegyeit viseli majd.

Belépd: 6000 Ft/f6 (elévételben: 5000 F/f6)

SZILVESZTER A POLGAR BORTREZOR PINCEBEN

Datum: 2013. december 31., kedd — 2014. januér 1., szerda
|dépont: 20 aratol

Helyszin: Polgar Pincészet, Panzio és Etterem

Cim: 7773 Villany, Hunyadi u. 19.

Bdvebb informacid, csomagajanlatok és jelentkezés: polgarpince.hu
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PINCEROL PINCERE VARIACIOK VINCERE 2014

Datum: 2014. januér 18., szombat

|d6pont: 18 oratél

Helyszin: tobb pincészetnél a Villanyi borvidék telepiilésein (Villany, Palkonya,
Villanykovesd, Kisjakabfalva, Nagyharsény, Kisharsany)

Program:

Régi szokds, hogy a sz6ldsgazdak Vince-nap iddjarasabol és a metszett ,Vince vesszok”
allapotabdl josoljak a sziiret gazdagsagat. E napon egyik pincébdl a masikba jarva aldo-
masoztak, kostoltak egymas borait. A tékékre Isten aldasat kérték, s a biztonsag kedvé-
ért még babonas fortélyokat is bevetettek, a természet irdnymutatasait kovetve.

,Ha szent Vintze napja fénylik, megtelik a pintze, és sok jo bort varhatni”. A napsugar
igazi aldas, segitségével megcsordul a jég és telik a pince.

Bdvebb informacid: villanyiborvidek.hu

JACKFALL BORVACSORA A PLATAN HOTELBEN
Datum: 2014. februéar 8., szombat

|d6pont: 19 dratél
Helyszin: Hotel Platan
Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u. 10.

Program:

2014-ben is folytatadik a sikeres Platan Borvacsorak sorozata. Az (j évben elséként Vil-
lanybdl a Jackfall Pincészet mutatkozik be boraival. Szokds szerint 5 bor és 5 fogas pa-
rositasat élvezhetik a vendégek. A borsor a kovetkezd lesz: Rézsabimbo Rosé 2013
(k6szontd bor), Chardonnay 2011, Totagas 2010, Cabernet Franc 2009, Grand 2007,
Pillangd 2007.

Bdvebb informécid: platanhotel.eu

Jelentkezés: Sebestyén Csaba

Telefon: +36 (30) 904-6236

FRKEH

MAGYAR BOROK BALJA

Datum: 2014. februar 22., szombat

|d6pont: 18 dratél

Helyszin: Boscolo New York Palota

Cim: 1073 Budapest, Erzsébet kordt 9.

Program:

Immaron kilencedik alkalommal vérja vendégeit a Magyar Borok Bélja. Az 6tfogasos
meniihdz 6sszeallitott borsor olyan tételeket, sz6ldfajtakat vonultat fel, amelyek meny-
nyiségiikben és mindségiikben egyarant meghatarozonak szamitanak a hazai borkina-
latban. Az est egyik fé attrakciéjanak szamit a Gal Tibor Emlékdij atadasa. Belépd: 50
ezer Ft + AFA/f6. Az ér tartalmazza a welcome drink-et, az 6tfogésos exkluziv bali va-
csorét, a bali programon valé részvételt, a vacsora utani korlatlan ital- és ételfogyasz-
tast a balterem kétszintes elgterében, a kaszing hasznalatat.

Bdvebb informécid: borbal.hu
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A termé&hely és az évjdrat vezette tiszta izek; a furmint gytimolcsossége, frissessége,
az asziiszemeknek koszonhet6 gazdagsag és mélység tokéletes egyensiilya.

www.disznoko.hu | Tel.: +36 47 569 410 | disznoko@disznoko.hu



SZERKESZTOI GONDOLATOK HELYETT

Kedves Olvasoink!

Szeretnénk megkoszonni egész éves figyelmiiket, timogatasukat, észrevételei-
ket és kritikaikat. A szerkeszt6ségiink nevében az aldbbi novellaval kivanok Al-
dott Karacsonyt és Boldog Uj Evet! Kivanom tovabba, hogy a hétkéznapok roha-
nasa, fesziiltsége és feliiletessége mellett taldljak meg, és élvezzék ki azokat a
pillanatokat, melyekért érdemes élni. A bor is és a szerelem is ilyen pillanatok-
kal ajandékozhat meg minket, akdrcsak f6hdsiinket az aldbbi novellaban.

A pohar bor

A pohar voros bor ott allt az asztal sarkandl. Faradtan iilt mellette és nézte a
szép, attetszd, kicsit barnds, voros szini bort. Nem is a bort nézte, csak ugy
bambult, az agya teljesen iires volt. Most belenézett a poharba, de rogton visz-
sza is hokolt. Egy ismeretlen, haragos szempar tekintett vissza rd a tiikros bor-
feltiletr6l.

Megrazta a fejét, mint aki most ébred. A barpultra pillantott, a palackra. A
cimkét nézte: ,Csakegyszdval”. Megrandult, mint akit dram it meg: ,Csak egy
szoval mondd, és meggyogyul az én lelkem!” — jutott eszébe a gyerekkordban
tanult imadsag.

Az egész kaprazat tegnap kezd6dott. Délutan a varosban Osszefutott egy
rég nem latott baratjaval. Jot beszélgettek, aztan elfogadta a kartyaparti meghi-
vast. Hogyne fogadta volna el, amikor a régi haverokkal taldlkozhatott. Kartyaz-
ni nem szeretett, nem is tudott, de csak romiztek, beszélgettek és boroztak. Tu-
lajdonképpen a borozason volt a hangstily, a kartya csak a fedGtevékenység volt.
Gabor nem volt nagy borszakértd, ritkan ivott, de szerette a j6 borokat, tartott
is néhany palackot otthon. A munkdja miatt sokat volt tton, és ugyebar a zér6
tolerancia. ..

A fitik, nos, a fiuk viszont igazi borszakérték. Mindent vagtak, ami a borok-
kal kapcsolatos. Ilyen pince, olyan technoldgia, amolyan borvidék, csak tgy rop-
kodtek a Gabor szamara ismeretlen szavak. A bor viszont jo is volt, meg sok is.
Persze, ezt akkor nem vette észre. Nagyon jo borok voltak, szépen felépitett
borsorral. El6szor par palack fehér illatos, friss borocska, csak tigy melegitésnek,
aztan egy kis rozé. Persze, kozben ment a kartyaparti, de szinte senki nem fi-
gyelt oda. Néha a parti kozepén bedobtdk a lapokat és tjat kezdtek, de ezen
sem tort ki vita. Azon bezzeg igen, hogy mi legyen a kovetkezd bor.

Na, széval mire a testes vorosokhoz értek, mar hajnali egy is elmult.
Géabor mar nem is emlékezett, hogy mi is volt az utols6 bor, s6t tulajdon-

képpen arra sem emlékszik, hogy keriilt haza és az dgyba. Anna biztosan
megharagudott ra, amiért a telefonjat lehalkitotta és nem latta, hogy a fe-
lesége legalabb 6tszor kereste.

Rosszul aludt, jobban mondva elaludta az ébreszt6t, nem hallotta meg, de
azt sem, hogy Anna elment dolgozni. Alig birta kinyitni a szemét, a feje majd
szétrepedt. Egyértelm( volt Gabor szdmara is, hogy iszonyatosan masnapos.
Persze, mert csak bort vedelt, vizet mar nem ivott hozza.

Nagy kiizdelem aran kinyitotta a szemét, az 6rara pillantott és nyomban fel-
ébredt. EImult nyolc 6ra és 9-kor Tokajban van térgyaldsi id6pontja. Na, ebbdl
sem lesz mar semmi. Gyors telefon, halasztaskérés, fiirdés, kocsi.

Mit mondjunk, amilyen pocsékul indult, tigy is folytatodott a nap. A targya-
lasrol a halasztas ellenére is elkésett, rossz helyen parkolt, ott volt a piros zacs-
ko a szélvédon, hazafelé az titon elGszor egy baleset miatt allt vagy masfél orat
a dugdban, aztan meg jott a defekt. Mint kidertilt, ez volt a kisebbik baj, mert
potkerék volt, de a kerékanyakulcs... arrél jobb nem beszélni, mert kerékanyat
kicsavarni nem lehetett.

Persze, mire hazaért, Anna mar nem volt otthon, elment a tornara. Mérge-
sen vagta a sarokba a taskajat, rigta le a cip6t a labardl, a nyakkendd sem jar
jobban, majdnem kettétépte. DiihGsen rohant le a pincébe és kapott le egy iiveg
bort a polcrél. Meg sem nézte, hogy mit fog meg, azt sem tudta volna megmon-
dani, hogy miért épp azt bort kapta ki.

Csak most, hogy ranézett a palackra. Débbenten nézte a palackot, nem tud-
ta levenni rola a szemét.

Csak egy széval mondd, és meggydgyul az én lelkem.

Hirtelen mindent megértett. Nem & dontott: égi akarat volt a palack.
Uzenet.

Megint a poharra siklott a tekintete. Milyen gyonyori szin(i ez a bor. Meg-
fogta a pohar szdrat és lassan az orrahoz emelte, beleszagolt. A csodélatos illat
az agydig hatolt. Valami ismeretlen harménia uralkodott el rajta. Gdbor még so-
hasem érzett ilyet bornal. Most mar éghetetlen vagy fogta el, hogy meg is kos-
tolja a bort. Lassan belekortyolt. A bor ize szétaradt a szdjaban, aztan a nyelvén
és az egész testén, igen az egész testén, a kislabujjaban is érezte a bort. Mérhe-
tetlen nyugalom szallta meg, egészen befelé tudott fordulni, érezte, hogy a
rossz dolgok elhagyjak a testét, teljesen ellazul.

A kabult allapotabdl a kulcscsorgés téritette megahoz. Felpattant és szalad
a bejarati ajtéhoz. Magahoz olelte a meglepett Annat, szajon csokolta és azt
mondta: szeretlek!

Eszenyi Béla

Debreceni Borozé — Métra, Eger, Biikk, Tokaj és Ermellék ingyenes gasztronémiai és bormagazinja

Megjelenik negyedévente, ingyenesen, 10 000 példdnyban
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EGRI

CSILLAGOK
BORSZALON

JO0BORASZ

6O0BOR

1552-ES TOROK ES MAGYAR STILUS

HOTEL EGER, EGER, SZALLODA UT 1. DEC. 29. 17-22-1G
BELEPO: 6000 FT ELOVETELBEN: 5000 FT

BORSZALON AFTER: 22-TOL
LIGET MULATO (BELEPES INGYENES)
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