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KULONLEGES

A No.1 Bisztrd egy, Debrecenben eddig még teljesen
ismeretlen, 0j wvendéglatisi  format  hivatott

meghonositani. A bisztro stilus, s igy a No. sajitossiga,
hogy reggeltdl késd estig, a nap minden szakiban megfeleld
kindlattal virja a vendégeket. A No.l mir reggel 7-16] kindl
reggelit, és nem csak tojdsrintottit vagy roppands virslit,
hanem kizirdlag itt megtalalhato kiillonlegességeket is, mint
példiaul a toltont bundas kenyér. A déleldtti kivézisok utin
délben meniit kindlunk vendégeinknek: harom fajta leveshél

vagy elGételbdl, hirom fajta féételbdl és hdrom fajta

desszerthal valaszthatnak minden hétkoznap,

A délutanokra kinnyl ételeket kindlunk, mig az esték az
igazi kulindris élvezetek jegyében telnek: egyedi és mindségi
étlapunk fogdasai mellé borpolcunkrdl tobb mint 100 féle
borbal és palinkabdl vilogathatnak.

Mo.l Bisztrd
Debrecen, Fiac u. 18.

Telefon: 20/410-4444
E-mail: info@no bisztro.hu

“BISZTRO -
“+~

www.nolbisztro.hu

MINOSEG,
AMI MEGFIZETHETO

A bisztrd étlapja bar révidebb a megszokotinal, a kindlat
1-2 havonta viltozik. Ennek oka az, hogy ételeinket egész
évben friss, idényjellegi  hozzdivalokbol  keészitjik
Kiiloniisen fontosnak tartjuk, hogy a beszerzett alapa-
nyagok kifogistalan mindségiliek legyenek - és ebbdl nem
vagyunk hajlandéak alibb adni! A mindségtdl azonban

nem kell megijedni - az elsd osztilya ételekhez ndlunk

megfizethetd drak parosulnak!
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KOSZONTO

H{ha...

H(ha, ezt aztan nem gondoltam volna harom
hénappal ezel6tt! Talan emlékszik a Kedves Ol-
vaso, hogy a téli szamunk bevezetGjében arrol
irtam, hogy mennyire sajnalndm, ha a nagyob-
bik testvériink, a Pécsi Borozé megszlinne
nyomtatott formdban létezni — és erre mi tor-
ténik?! Majdnem mi sziiniink meg...

A lapunk alapitasa 6ta a nyomdakoltségeket
még soha nem volt ennyire nehéz Gsszekala-
pozni, mint most. Még mindig azon gondolko-
dom, hogy mit is csinalhatunk rosszul? A lap
kiilcsine rendben, a tesztek jok és érdekesek,
az olvasoi visszajelzések nagyon pozitivak, és
mégis gondjaink vannak. Pedig, ha az altalunk
megcélzott borvidékek bordszatainak szamat
nézem, akkor tulajdonképpen, ha minden bo-
raszat raszanna évente 10 ezer forintot a la-
punk tdmogatdsara, akkor viddman és dalolva
tudnank megjeleniteni nemcsak a lapunkat, ha-
nem meg tudnank szervezni az esedékes évi
Bormustrankat is. Utopia ez a gondolat? Nem
hiszem, s6t biztos vagyok benne, hogy innen
szép a gy6zelem. [gérem, a szerkesztGségiink
nevében is, hogy nem adjuk fel, folytatjuk.

Es akkor most arrél, hogy mit is kindlunk
ebben a szamunkban. Taldn egy kicsit megkés-
ve, de egy igazi bardny meniit taldlhatnak a
lapban és talan még Piinkosdig meg is lehet
késtolni. Lesz nalunk egy kis csokoladé, az is
inkabb a kézmfives fajtabdl. Parbajozunk is egy
nagyot, a legjobb magyar Bikavér borokkal —
hogy milyen eredménnyel, keressék meg.

Természetesen mi vagyunk az els6k az Egri
csillag Gj évjaratanak tesztjével, ismét komoly
meglepetések varhatok a ,, fehér bikavértdl”, és
még nem beszéltiink az id6sebb évjaratokrol.
frunk olaszrizlingrél, terroir-rél, hagyoma-
nyokrdl, megtalaljak a kedvelt borasznaplokat,
a generaciok egyiittm(ikodésérdl sz6l6 soroza-
tunkat, széval a szokdsos rovatainkat.

Sokat dideregtiink az elmdlt hénapokban,
de reméljiik, hogy most mar megallithatatlanul
jon a tavasz, kisiit, vagy inkabb rank siit végre
a napocska és mi megmelegedve az életet ado
sugaraitol, dj erdre kapva, nekilatunk a nyari
szamunknak, hogy betartsuk az Onoknek tett
igéretiinket.

Kovacs Pal
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TESZT

Gyé6rffy Zoltan és Burai Laszl6 irdsa

Bikaverek kozos uton

A bikavér kezd trendi lenni. Nemrég Budapesten rendeztek Eger—Szekszard bikavér parbajt,
néhdny nappal késébb 6sszekostolta Egert és Szekszardot a Bordszportdl is, s mi is mar honapokkal ezel6tt elkezdtiik tervezgetni
a Pécst Borozéval egy kozos bikavér teszt otletét.

Nem hagytuk annyiban az elképzelésiinket, s 38 bikavért, 25 egri és 13
szekszardi tételt kostoltunk meg egy kozos kostolon. Viszonylag sem-
leges helyszint valasztottunk: az a mecseknadasdi Hetényi Pincészet
volt a hazigazda, ahol szekszardi borokat készitenek, de bikavért
speciel nem.

A tavolabbrol, Egerbél és Debrecenbdl érkezett latogatok mar
pénteken rahangolodhattak a tesztre és a vidék (Szekszard és
Tolna) izeire a Hetényi Pincészet és a Vitis Pincészet kozos kos-

toléjaval, ahol azért par Gjdonatdj Danubiana-fehér is el6bukkant.
A szombati Gsszejovetelre pécsi, villanyi, szekszardi vendégek is
érkeztek, s tizenot zstiritag, borasz, kereskedd, ujsagird iilt a
ko6zos kostoldasztalhoz. Annyit leszogezhetiink el6ljaréban, hogy
nagyszer( és kivételes élmény volt végigkostolni a sort, még ha
volt kozte néhany gyengébb tétel is. A zOm azonban jé irdnyt
mutatott, stabil, megbizhat6 mindséget, és akadtak, nem kis szam-
ban, egész kivalo italok is.




TESZT

Bikavér

Akik teszteltek:

Csorjan Balazs (Debreceni Borozo)

Darin Sandor (borutazo.hu)

Dorcsak Csaba (pannonborbolt.hu)
Grasselli Norbert (Debreceni Borozd)
Gyarffy Zoltan (Pécsi Borozd)

Harsagyi Balazs (Harséagyi Pince, Palkonya)
Kapronczai Balazs (Polgar Pince, Villany)
Katics Gergely (Debreceni Borozd)
Kerekes Sandor (Debreceni Borozo)

Palos Miklos (Twickel Sz6l6birtok, Szekszard)
Rafael Péter (Vinatus Pince, Villany)

Szabo Zoltan (Szabé Pince, Hosszihetény)
Takler Ferenc if|. (Takler Pince, Szekszard)
Tarsoly Jozsef (egri hegybird)

Fotd: Németi Fotd

A teszten — amelyek természetesen vakteszt volt — részt vevé boraszatok képviseldinek sajat boraikra adott pontjai nem keriilnek bele az atlagszamitasba.

d ek ek 100 pont tokéletes bor
* & & &k Kk 95-99 pont  kiemelkedd, brilidns bor
* ok ok ok k. 90-94 pont  egyedi, elegans, nagy bor
* ok k& 85-89pont  komplex, karakteres, nagyon jo bor
* & * 80-84 pont tehetséges, tartalmas, j6 bor
* * 75-79 pont  korrekt bor, kiilonosebb erények és hibak nélkiil

50-74 pont nem elfogadhato, gyenge bor

A teszt helyszine a mecseknéadasdi Hetényi Pincészet volt,
koszonjik!
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Takler Pince

Szekszardi Bikavér Reserve 2007
Nagyon sGtét, sl megjelenési
bika. lllatat hossz( percekig lehet
szalazni, érett fekete bogydsok az
erddbdl, kellemes kavé, kis dohany
és még csipetnyi flszeresség is,
egészen komplex. A szajban vibral,
a tanninja teljesen sima, édes ha-
tasu. Az erdei gyiimélcsok mellett,
nagy test és magas, de egyaltalan
nem kildgd alkoholérzet jon, a vé-
gén asvanyos jegyek villannak fel,
és nagyon hosszasan kdszon el. Ki-
vételes tétel, a cstics kozelében.

Ar: 3640 Ft
Megvasarolhato: bor-bolt.hu

TESZT

Bikavér

9T pon (e

Bodri Pincészet

Faluhely Szekszardi Bikavér 2009
Erdtelies bibor szinnel nyit.
Aromatikajat fas jegyek vezetik,
de a szebbik, nem bantd fajtabdl,
és szerencsére van még béven
szeder, meg gombas jegyek is.
ErGteljes a szajban, a savai nagy
lendiiletet adnak neki, a tannin is
érett, kostolva is sok, de szép a
fa. Tllérett meggy, nagy adag
csokival nyakon Ontve, a korty
végén jon megint a szeder is.
Ereje teliében lévd tétel, jelentds
potencidllal.

Ar: 3760 Ft
Megvasarolhato: bor-bolthu

90pom P (3 (e (e ok

Sike Tamas

Egri Bikavér 2003

Enyhén bamuld szél a poharban,
lassan, mélyrdl megnyilé illatok, kel
neki idd, hogy igazan mutassa ma-
gat. A tercier jegyek uralkodnak az
ortban és szajba véve is, szép ani-
malitas, érett, gombas felhangok,
és mogottiik ott vannak a gyimol-
csok, ha csak halvanyan is. Késtol-
va letisztult, sima felszindi, széles
struktdra. Erdemes hosszan elidézni
vele, 6 nem az erejével, sokkal in-
kébb a cizellaltsagaval akar gyo-
nyérkodtetni.

Ar: 3900 Ft
Megvasérolhato: A pincészetben

90pom * * * * *

Sebestyén Csaba

Ivan-volgyi Szekszardi Bikavér
2009

Meleg, kedves illatok jénnek a po-
harbal. Van benne sok fekete bo-
gy6s, szegfliszeggel bolonditva, a
fas jegyek nagyon szépen egészi-
tik ezt ki. Késtolva nagy adag &fo-
nya és kivételes lendiiletesség
jellemzik, a hordé szépen oleli ko-
riil az elsddleges jegyeket. Egé-
szen sima, lagy a korty, nagyon
szépen kidolgozott, nem l6g beld-
le semmi sem, lecsengésben kel-
lemes kavéval kdszon el.

Ar: 5000 Ft
Megvasarolhatd: A pincészetben

QOpum * * * * *

St. Andrea

Merengd Egri Bikavér Superior
2009

Sziksége van jocskan levegdre
a pohéarban, idével nagyon kon-
centralt, egyenes lesz az illat, er-
dei gombdval, némi avaros jegy-
gyel és flszerekkel. A szdjban
eléggé erdtelies a hordéhatas,
mellette puha tanninok, vissza-
fogott gylimélcsok és minerdlis
jegyek sorakoznak fel. Mar most
is komoly tétel, de érdemes
még fektetni a tokéletes harmo-
nia érdekében.

Ar: 7330 Ft
Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

89pom * * * *

Thummerer

Egri Bikavér 2007

Osszeérett illat, nem harsog, de
nagyon cizelldlt. Gylimdlcsok a
héttérben, ott is ink&bb aszalt for-
maban, van viszont bors és na-
gyon kellemes hordés jegyek.
Egészen kerek és telt a korty, az
illathoz hasonldan letisztult, érett.
Tanninjai kzepesnek hatnak, sa-
vai kifejezetten élénkek, a hordd
itt is szépen egésziti ki a bor szer-
kezetét. Az egyik leghosszabban
elkdszond bika, lecsengését leg-
inkabb az aszalt meggy jellemzi.

Ar: 2570 Ft
Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

88pont * * * *

Fritz Pince

Szekszardi Bikavér 2009

Edes fiszeres az illata, de kell
neki jocskan idd, hogy ezek a je-
gyek eld tudjanak bijni a fas je-
gyek magill. izében is dus a hor-
dohatas, de kapunk mellé ko-
kényt és borsos fliszerességet
is. Nagy test(, robusztus anyag,
krémes szerkezettel, erdteljes
tanninokkal és nagy beltartalom-
mal. (szinte bor, nagyon szépen
gazdalkodik a lehetGségeivel,
egy kicsivel tobb fineszszel egy
kategoridval feljebb jart volna.

Ar: 5500 Ft

Megvdsarolhat6: Szekszardi Bor Vinotéka Pécs

87pnm * * * *

Eszterbauer Borészat

Tiike Szekszardi Bikavér 2009
Egészen érdekes aromatika,
lekvaros-talérett  jegyekkel,
borssal, fliszerpaprikaval és
medvecukorral. Késtolva egy-
szerre hoz erGteljes fat és
cserzéanyagot, ropogos sava-
kat és a lekvaros-flszeres ja-
tékot is. A korty végén alapo-
san befiit az alkohol is, de a
szerkezetbdl nem igazan log
ki, izgalmasan robusztus bika-
VEr.

Ar: 2770 Ft
Megvdsérolhatd: bor-bolt.hu

87pom * * * *

Mészaros Pél Pincészete
Szekszérdi Bikavér Reserve
2009

Sotét, mély szinei a poharban
mar komoly anyagrol arulkod-
nak. lllata mély, komplex, van
benne sok csokoladés és ta-
lan még tobb mentas jegy.
Egészen széles a korty, telje-
sen kitolti a szajat, lassan
hompdélydg. A cserzdanyag-
nak még van hova simulnia,
izeit alapvetden a csokoladés-
kakads vonal és a déli fiisze-
rek hatarozzék meg.

Ar: 3570 Ft
Megvdséarolhaté: bor-bolt.hu
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TESZT

Bikavér

87 son bty b o 86son h oy b o g
Thummerer Prantner Pincészet
Egri Bikavér Superior 2009 Szekszérdi Bikavér 2011
Komoly szinek a poharban, elsd- A poharba szagolva egyszerre
re nagyon erteljes hordoflisze- érzlink hdvos és lekvaros je-
rek az orrban. Levegdn alakul az gyeket, malnalekvar mellett hi-
illat, jon dohany és szegfiiszeg deg fuvallat. Hompdlygd, hisos
is, de a hordd az el6térben ma- a korty, szép a savképlete, jok
rad. A kortyot 4fonya és szeder az aranyai. Amolyan kedves bi-
vezeti fel, itt szépen érvényesiil ka, nem akar lehengerelni, az
a hordd, nem tulz6, a lecsengé- erejével lenylgdzni, érezhetd
se pedig kapucsindra emlékez- fiatalsaga ellenére mar most is
tet. Nagyon igéretes tétel, de komoly élvezeti értékkel bir.
még idd kell neki a teljes dssze-
rendezédéshez.
Ar: 4360 Ft Ar: 2300 Ft
Megvasérolhatd: bor-bolt.hu Megvasérolhatd: A pincészetben
86pom * * * * 85pont * * * *
Vesztergombi Pince Bukolyi
Szekszardi Bikavér 2009 Egri Bikavér Selection 2011
Egészen cizelldlt az illata mér az S6tét, bibor lila szinekkel és
elsd perctdl kezdve, van benne tiszteletet parancsold glicerin-
kavé, fekete bogydsok és gydrdkkel mutatkozik be a po-
(r6zsa)bors is. izében is hason- hérban. Elsdre fedett illat, az-
|6an izgalmas, elsdsorban hu- tan melegség, lekvaros jegyek
sos szilva és meggy jellemzik, jonnek, déli hangulat, anizs,
meg szép savak és sima felszi- rumos-konyakos meggy. Ko-
nd cserzGanyag. Jol kalibralt moly szerkezet a szajban, eré-
aranyok, szépen hasznélt hor- teljes tanninokkal, csokis, déli
dd, egyben van, érdemes fo- gyiimélcsokkel, tébben mara-
gyasztani. dék cukrot vélnek felfedezni a

korty végén.
Ar: 2200 Ft Ar: 3240 Ft
Megvésarolhatd: bor-bolt.hu Megvasarolhatd: bor-bolt.hu
8o ek 8 pon bt b o
Merfelsz Pince Gal Tibor

Nectar Sexardique

Szekszardi Bikavér 2009
lllataban erGteliesek a hordds,
puncsos-vanilids jegyek, csak
ezek mogott tudnak megbdjni a
piros bogyds gyiimolcsok és a
kévé. Vastag és érett a korty,
alacsony sav- és magas alkohol-
érzettel. It viszont jobban érvé-
nyestilnek a gylimdlcsos jegyek,
a hordé nem fed, inkabb kiegé-
szit. A lecsengése egészen eg-
zotikus, fahéjjal és édes-keser-
nyés fliszerességgel.

Ar: 3000 Ft
Megvasérolhato: selection.hu

Egri Bikavér Superior 2009
llata nagyon nehezen nyilik
meg, és végig visszafogott
marad. Ibolya és piros bogyo-
sok jonnek elsdre, aztan némi
borsos fliszeresség is csatla-
kozik. A kortyot a savak vezér-
lik, lendiletes, hdvds hatasu,
megvannak itt is a piros bo-
gyosok, de egy kicsit halva-
nyabbak, nem igazan bonta-
koznak ki, adnak kedvességet
a kortynak. A vége egészen
s0s, szikéran férfias.

Ar: 4950 Ft
Megvasarolhatd: a pincészetben
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St. Andrea Hangécs Egri Bikavér 2009

Fliszeres, dohanyos, kis bérosséggel. Gazdag illatok, eukalip-
tusz, piros erdei gylimolcsok. Szdjban nem tdl vastag, de
egész aranyos test, tobb hordafliszeresség, piros és fekete
gylimolcsok, némi szikarsaggal. A tannin nem simult le telje-
sen, pici szarftd érzet marad a szajban, de az iz gazdagséaga és
hosszlisaga kedviinkre valé.

Ar: 5050 Ft

Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

Téth Ferenc Egri Bikavér Valogatas 2009

Egész buja, izgalmas illatok, kis virag is vegyiil a gylimélcsok
kozé. Teste kozepes, aromatikéja gazdag, sok aszalt gylimalcs,
némi lekvar, édes krém és kakadpor. Tbb rétege van, a pohar-
ban jol fejlédik. Zamatos, testes, ivasra termett bikavér.

Ar: 3510 Ft

Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

Juhész Testvérek Egri Bikavér 2009

Bordd szinvilag, illatAban némi gumi is vegyiil az édesfliszerek-
kel meghintett, csokoladés, vanilias gylimélcskompdtba. To-
mény izek, medvecukor, csokoladé, szilvalekvar. Makrancos,
keménykatés bor. Van benne érettség, van benne anyag, de
nem elég kerek.

Ar: 1700 Ft

Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

88p0m
3

Danubiana Szekszérdi Bikavér 2011

Illata elsdre zarkozott, de levegdn egyre szebben nyilik. Piros ri-
bizlis, meggyes, horddfliszerek, kokusz, rum és érdekes fémes
asvanyossag. A korty gazdag, testes, nem tul vastag, nem is
killindsebben cizellalt. Flszeres is, gyimdlcsds is, elég jo is,
hétkdznap este két pihentetd poharral is lecsiszhat.
Megvasarolhatd: Csak export piacokon kaphatd

TESZT

Bikavér

82 pont

* (ke

Lajvér Avantgarde Szekszérdi Bikavér 2011

Tiszta, kedves illatok, mentas eper, pici bujasag, behizelgés.
Aztan kell6 fliszerességgel parosul a friss, piros gyiimalcs tob-
76dasa a szajban, nincs tll massziv teste, de ez nem is zava-
r6. Még fiatal bor, érhet, pihenhet a palackban, hogy elegan-
cia is legyen a kortyban, most még eréhdl ficankol.

Még nincs forgalomban

Ifj. Mérkvart Janos Szekszardi Bikavér 2009

Virag, gyimolcs, fliszer. Aztan feketegylimolcsok erdsddnek
fel. J6 savgerinc tartja a bort, karakan, férfias, jon a meggy és
a malnadzsem, valamint a savanytcukorka érdekes keveredé-
se. Talan még kakukkf( is felbukkan, menta bizonyosan. A tan-
nin a végére beszarit, visszavesz a korty zamatgazdagsagabal.
Ar: 2000 Ft

Megvasarolhatd: A pincészetben

81pnnt
b b o s

Grof Buttler Nagy-Eged Egri Bikavér 2007

Vanilias-afonyas illat. Némi viragossag. A hordd tul erdsen van
jelen, ami izben is folytatddik, picit hattérbe szoritja az erdei
gylimélesoket, a zoldfliszereket. Puncsos-teds korty, kapucine-
res izekkel. Nehezen bontakozik ki, az id6t meghalélja.

Ar: 5910 Ft

Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

Demeter Egri Bikavér 2011

Erett gylimélesok jonnek illatban, malna, meggy és szilva. Es
csipkebogyd, lekvar forméajaban. Az illat melegsége, tulérett-
ség, esetenként aszalvanyosséaga folytatadik kortyban is, vas-
tag test, tartalmas bor. Erezhet6 alkohol, elég magas savérzet
vesz vissza a harméniabol.

Még nincs kereskedelmi forgalomban

Simon S Egri Bikavér 2009

Visszafogottan, mondhatni lomha illatokkal kezd, aztan izben ki
tud bontakozni. Elég sok erddjegy, gombas illat és zamat mu-
tatkozik meg, finoman fliszerezett hazi lekvarok teszik kerekeb-
bé, a zarashan kis sds szikarsag is eldbukkan.

Ar: 3500 Ft

Megvasarolhatd: A pincészetben

Egri Korona Borhéz Egri Bikavér Superior 2006

Erett, aszalt szilvés, &fonyas illat, narancsos-teas felhangokkal.
Elég savhangstilyos karakter, de azért kozepesnél erdteljesebb
test, pluszban a hordéfliszerek is rasegitenek. A lekvarossag,
érettség dominal benne, most még érdemes bontani.

Ar: 3990 Ft

Megvasarolhatd: a pincészetben

80p0m
* 3k

Grof Buttler W Egri Bikavér 2006

Nagyon zarkézott anyag, amely elsére nem csak visszafogott,
de helyenként agyagos, teds jegyeket mutat. Aztan a pohdr-
ban elkezd nyilni, j6n szeder, citromfd, szilva, no meg kréta és
agyag tovabbra is, de van erg a kortyban. Sok tiirelemmel,
dekantalassal kostoljuk.

Ar: 2800 Ft

Megvasarolhatd: bor-bolt.hu

Varsanyi Egri Bikavér 2011

Kdnnyed illat, nem teljesen érett meggy és szilva. Egy kevés
ribizlivel, de elég intenziven jonnek a gylimalcsok. Kortyban
visszavesz az intenzitashdl, vékonyabb a test is a vartnal. Piros
bogyas kdnnyedség, kis éretlenséggel, gyorsan tiing korttyal.
Ar: 549 Ft

Megvasarolhato: A pincészetben, CBA

Egri Korona Borhéz Egri Bikavér 2010

Z6ldes-gyimalcsos illat, aztan vékony korty, hatarozott savge-
rinc, nem teljesen beérett piros bogyds gyiimalcsok, szamo-
ca. Egyszer( struktdra, nincs benne kiilondsebb rétegzettség,
alapmunka egy gyenge évjaratbdl, afféle bikavér light.

Ar: 990 Ft

Megvasarolhato: A pincészetben, Tesco

,Egy ilyen nagypalyas teszt utin nem konnyd konklizidkat levonni. Két gondolat

mégis kikivinkozik. Az egyik: félek, nem tudndm megmondani, ha vakon elém rakna-

nak egy bikavért, hogy az bikavér. Valahogy sem Szekszardon, sem Egerben nem ala-

kult ki még egy-egy borvidéki ,bikavérprofil”, ami mondjuk egy Chianti Classico ese-

tében (egyébként sok cstinya vita utan) létrejott. A masik észrevétel, hogy a felismer-

hetetlenségen til nagyon jél ihatd, kreativ bor a bikavér. A borvidékek el6irasai (ho-

zamkorlatozds, fajtadsszetétel stb.) miatt egy nem til nehéz bor korvonalazodik, ame-

lyet pont emiatt a gasztronémidban is j6l hadrendbe lehet allitani.”
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BIKAVER

Kovécs Pl irdsa

Foto: foto nemes

Bikavér parbaj!?

Egy borkéstold margojara

A bikavér sz6 nalunk, magyaroknal, Gardonyi Géza jévoltibdl legaliabb olyan jol cseng, mint az aszi.
Nem véletlen, hiszen nagy térténelmi héstettiinkkel, az egri var sikeres megvédésével kapesolodik 6ssze,
¢és az emberek szivesen emlékeznek a gyézelmekkel kapesolatos eseményekre.

Mara mar teljesen mindegy, hogy a varvéddk ihattak-e voros bort vagy
sem, a legenda él és terjed, és mi szivesen terjesztjiik, mert szép és kerek
torténet. Tény, hogy az elmuilt, nagyjabol masfél évszazad boraszati szem-
pontbdl egyik fontos eredménye a bikavér jelleg(i borok megalkotasa.

Két borvidékiink, a szekszardi és az egri is magaénak tekinti és
igyekszik megkeresni ennek bizonyitékait. Nem tisztiink, és nem szan-
dékunk az igazsagtétel, a két borvidék boraszainak nincs is erre sziiksé-
giik, hiszen nem parbaj ez, hanem egymds munkaeredményeinek a
megismerése, megismertetése a cél.

Ha megvizsgaljuk a két borvidék bikavér-szabalyozasi rendszerét,
akkor elvi sikon nagy eltéréseket nem tapasztalunk. Szekszardon a bi-
kavér alapborat a kékfrankos és kadarka adja, melynek egyiittes mennyi-
sége el kell érje a 40 szazalékot, akarmilyen ardnyban, és ezen feliil még
legalabb kétfajta sz6l6 borat kell hozza hazasitani. Egerben a bikavér
kékfrankos alapu kell, hogy legyen, de egyetlen fajta ardnya sem halad-
hatja meg az 50 szazalékos részaranyt, és tovabbi legalabb kétfajta sz6-
16 borat kell behazasitani, legalabb 5 szazalékos aranyban, vagyis ilyen
alapon a kékfrankos ardnya nem lehet kevesebb, mint 34 szazalék.

ElsG latasra ez a szabdlyozas kissé bonyolultnak t{inhet, mégsem ez
a gond, hanem inkabb az a két, harom, vagy négyfajta sz6l6 bora, amit
behazasitanak, mert figyelembe véve a borvidékeken engedélyezett
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kékszO16 fajtaszélességét, igy mar bikavér név alatt szamtalan jelleg( és
iz bort lehet megkdstolni. Az egyszerii fogyasztonak nincs olyan fogo-
dzdja, mint a fajtaborokndl, ahol az illat és az iz alapjan azonnal be tud-
ja magat tgjolni.

Hogy szikiteni kellene a fajtavalasztékot? Nem hiszem, hogy ez a
megoldas. A februar 23-an, Budapesten megtartott Bikavér Parbaj is ar-
ol gy6zott meg, hogy a sokféleség, a szinesség a bikavér esetében ki-
fejezetten {iditG.

Gondoljanak csak bele, mi lett volna, ha megjelenik 12 szekszardi és
14 egri boraszat a maga kozel 40 féle bikavér boraval és mindegyik tgy
hasonlit a mésikra, mint két tojas!? Kellene ez Onoknek? Ugye, hogy
nem! Hala az Istennek, nem is vart rank ilyen kellemetlenség, mert csak
a jo és a nagyon jo bikavér borok kozott lehetett valogatni.

Ami egyértelm(en kit(int a Parbajon, hogy nincs sz6 parbajrdl, mert
a két borvidék bikavér stilusa érzéklehetGen eltér egymastol és semmi-
képpen sem ellenfelei egymasnak, hanem kiegészit6i a borpiacon. A
szekszardi bikavérek kerekebbek, melegebbek, testesebbnek t(innek,
szép déli jelleggel. Az egri bikavér sokkal gerincesebb, sokkal vibralobb,
ficankol6bb és tobbségében sokkal fiatalabbnak tiint, mint aminek még
idGre van sziiksége az 6sszeéréshez. Szép példaja volt ennek Sike Tamas
2003-as Bikavér bora, amely érettségében kozelitette a szekszardiakat.



Hogy mennyire igy gondoljdk a bordszok, ime néhdny vélemény a
résztvevok és vendégek korébdl, természetesen a teljeség igénye
nélkiil:

Ifj. Vida Péter: A pincészetnek eddig nem volt bikavére.Edesapdm so-
kat kisérletezett, probdlkozott, és tigy gondoltuk, hogy most mdr meg-
mutathatjuk a bort a kézonségnek. Kékfrankos alapon, cabernet sauvi-
gnon, merlot és 5 szdzaléknyi kadarka alkotja ezt a 2011-es bort. Ta-
ldn dsszel, vagy jovére keriil forgalomba, de a k6zonség mdr most is
pozitiv jelzéseket adott.

Thummerer Vilmos: A bikavér, nyugodtan merem mondani, a szek-
szdrdi és az egri borvidék vezetd vordsbora, melyek nagyon szépen ki-
egészitik egymdst. Fontos, hogy mindkét borvidék komoly eredetvédel-
mi szabdlyozdst vezetett be, de az is lényeges, hogy borok csak egy bi-
rdlo bizottsdg jovahagydsdval hozhatdk forgalomba a bikavér néven.
Az esemény megnevezése — Bikavér Pdrbaj — nyilvdnvalo marketingfo-
gds, az igazsdg az, hogy ilyen széles keresztmetszetet a magyar bika-
vérrél mdshol nemigen kaphatna a tisztelt fogyaszto.

Vesztergombi Ferenc: Bdr igaznak tetszik az a nézet, hogy az egri
bordszoknak nagyobb sziikségiik van bikavérre, mint hiizé borra, de
azért a szekszdrdiak sem mondhatnak le réla, mert ndluk ez hab a tor-
tdn. Jo lenne, ha ebbdl a taldlkozobdl hagyomdny lenne és el lehetne
menni mds vdrosokba, taldn akkor tébb ldtogaté is eljonne.

Simon J6zsef: A szekszdrdi bikavérben tobb bdrsonyossdg, tobb se-
lyem, tobb konnyed gyiimolcs érzddik és ez felismerhetéveé teszi ezeket
a borokat. A kiilonbség a talajban keresendd, hiszen Szekszdrd talajvi-
szonyai nagyvonalakban egységesnek mondhatok, mig Egerben leg-
aldabb otféle markdnsan eltérd talajszerkezet is taldlhato, igy az egri
borok is sokszintiek, nem ismerhetdk fel. Persze, ebben taldn az egri
emberek rebellis énje is benne van, mindent jobban tudnak, és nem en-

gednek beldle, mig a szekszdrdiakndl taldn inkdbb a szorgalom és az
egyiittmiikodés a jellemz6bb. A mai taldlkozo azért jo, mert egyiitt le-
het megkdstolni és Ossze lehet hasonlitani ezeket a szép borokat.

Dr. Nagymarosi Andras: Az eurdpai borpalettdin Magyarorszdg, mint
a fehérborok termeldje ismert inkdbb, de ez nem jelenti azt, hogy az el-
mult évszdzadok alatt ndlunk nem johetett volna létre kivdlo vordsbor.
Bdr a klimatikus koriilmények Magyarorszdgon kevésbé kedveznek a
vordsbornak, mégis a remek magyar vordsborok bizonyitjdk a hazai
bordszok szakmai rdtermettségét. A bikaveér, az egy mdrka, egy gyijto-
név, mint mondjuk a Chianti, amibél akdr tizezer félét is kostolhatunk,
igy a mi borunkbdl is nagyon nagy a szortiment. A mdrkanév jol ismert
a fogyasztok eldtt, foleg az egri, de most mdr a szekszdrdi is. Szdmom-
ra a szekszdrdi bikavér a dozsolés, a lazasdag képzetét adja. Kerek bo-
rok, jo inni oket, bdrsonyos a tannin. Az egri bikavér (nem bordszati,
hanem fogyasztoi szempontbdl) problémafelvetd kérdéseket, életérzése-
ket vett fel, amire vdlaszolni kell, nem lehet csak tigy egyszeriien elmen-
ni mellettiik. Szép savkészletiik, dinamizmusuk, mineralitdsuk elevenné
és izgalmassd teszi Oket. A bikavér mdrkanévvel, véleményem szerint,
még mindig be lehet evezni az eurdpai borpiacra és nagy orommel tolt
el ez a rendezvény, mert azt ldtom, hogy a két borvidék bordszai nagy
élvezettel kostolgatjdk egymds kivdlo borait és beszélik meg a tapasz-
talataikat.

A rendezvény fényesen bizonyitotta, hogy a bikavér, mint bor,
igenis sziikséges a magyar vorosbor palettdra. Olyan egyediséget
mutat, amellyel talan tényleg lehetne valamit kezdeni a vilag borpi-
acan, ha mingséget allitunk el6 vele. Talan még olyan hires is lehet-
ne, mint a Chianti, ki tudja? De addig még nagyon sok ilyen ,,parbaj-
ra” lenne sziiksége a magyar borfogyaszté kozonségnek és talan a
bordszoknak is, hogy bebizonyosodjon a bikavér bor sziikségessége
és nagysdaga.
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GENERACIOK

Kovécs Pal irasa

A ket Majoros

most azonban forditva tértént a dolog, mert hamarabb ismertem meg a fiatalabb Majoros Liszl6t, Lack6t, mint az édesapjat.
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Majd' tiz éve annak, hogy elGszor taldlkoztam
egy borbemutaton egy fiatal, nagyon agilis, iz-
g6-mozgo, gyorsbeszéd( fiatal borasszal, aki
olyan hévvel és annyit tudott beszélni a borrdl,
hogy mds nem nagyon jutott széhoz ott. Igaz,
elmenni sem lehetett mellette, mert amit mon-
dott, az érdekes volt. Hat igy taldlkoztam elG-
szor Majoros Lackoéval Budapesten, aki akkor,
alig harminc évesen, egy komoly tokaji bora-
szat f6borasza volt.

Apdm, idésebb Majoros LdszIo, profi bordsz, aki a
Kombindtban dolgozott sok éven keresztiil, de azért,
amikor lehetett, haztdji szolonk is volt. Igaz, bort nem
nagyon készitettiink, mert a sz6l6 akkor sokkal jobban
fizetett. Nem is nagyon szerettem, mert amig a tobbi
srdc focizott és csajozott, én mehettem a szélébe ka-
pdini, metszeni, venyigét hordani, tetejelni. De aztdn,
hogy a munkdm ellenértékeként megkaptam az ohaj-
tott focicsukdt, megvdltozott a gondolkoddsom — vall
a tinédzser éveirdl Lacko.

Erdésznek késziil, mert édesapja vadasz-
ként jarta az erdGt és ez nagyon tetszett a fia-
talembernek, de aztan a sz6l6bdl bejové plusz
bevétel, az 4j kocsi, a nyaralas koltsége atbil-
lenti a gondolkoddsat az apa szakmaja felé.
Rogton észleli, hogy a sz616 csak alapanyag, a
végtermék azonban, a bor, sokkal komolyabb
értéket képvisel. Az édesapa bodrogkisfaludi
szarmazasu, igy a csaladnak mindig is volt sz6-
16je. Ennek kovetkeztében egyenes (it vezetett
a budafoki ,,Sods”-ba, majd onnan Nyiregyhaz-
ara, a kertészeti szakra. A nyari gyakorlatokat
mindig igyekezett a hegyaljai boraszatoknal el-
tolteni.

Végzés utan a Magyar Borok Hazaban he-
lyezkedik el Budapesten, ahol teljes kor(ien
meg kellett tanulnia a magyar borpalettat és
nyelvet, hogy a kiilfoldieknek is be tudja mu-
tatni. Aztan 1999-ben a Dégenfeld Sz6l6birtok
kovetkeztik, ahol a szakmai tudas mellett a
nyelvtudasnak is fontos szerepe volt.

Erre az id6re mar megvan az elképzelése a
jOvoroél is, és jott a nagy lehetdség, amikor egy,
a borvidéken kiviili pénziigyi befekteté benne
latja az 4j borhaz felépitésének zalogat. 2007-
ben azonban az Uj tulajdonosok elképzelései-
vel mar nem tud azonosulni, igy megalapitja a
sajat boraszatat, de nem titkolja, hogy nagyon
sokat tanult a dologbdl.



,Halas vagyok
az életnek,
hogy azt
csinalhatom,
amit szeretek,
és a flamban
is latom ezt

a kotddest.”

Létrehoztam 2009-ben a csalddi birtokot. Jelenleg szitk 5,5 hektdron
dolgozom, ebbdl 4 hektdr a miénk, a tobbi bardti sz6l6, de szabadon gaz-
ddlkodhatom rajta. A 2000 dta épiilgetd pincészet kézmiives borok terme-
lésével probdlja megtaldini a fogyasztok igényeit.

A Majoros pincészet reduktiv sargamuskotallyal, hordos érlelést
furmintokkal és tobbféle édes borokkal, valamint j6 esztendékben 6
puttonyos aszuval szeretne ismertté valni a magyar és nemzetkozi
piacon.

Most egy palyazaton nyert beruhdzas keretében reményei szerint
sikertil kialakitani egy korszerd boraszatot és vendéglato egységet,
amellyel prébalja idecsalogatni az igényes fogyasztokat és maradan-
do élményeket nydjtani nekik.

Edesapdmmal sok szakmai vitdnk volt, s van jelenleg is, mert hiszen 6,
mint a borvidék egyetlen bordszatdnak bordsza, tulajdonképpen kimaradt
a piaci verseny nehézségeinek megismerésébdl. Egy kis bordszatban viszont
sok olyan nyiigos feladat van, példdul a szamldzds, a pénzbehajtds, amit
én magamra vdllaltam, igy apa most mdr inkdbb a szélomiivelésért felel,
de a bor készitésénél muszdj a tapasztalatdra tamaszkodnom.

A tokaji bor hirneve néhdny évvel ezel6tt mintha elindult volna a fejlé-
dés iitjdn, de ma egy megtorpands Idthato. Evrél évre egyre kevesebb a bor-
turista. Mintha nem tudndnk tillépni a megszokott dolgokon, pedig itt
rengeteg a kulturdlis és torténelmi Idtnivalo, itt a két folyo, tehdt igazdn
lenne program béven.

Nem konnyii a fiatalok dolga, mert egy sz6l6 telepitéséhez a pénzen ki-
viil még nagyon sok idd, legalabb 4-5 év is kell ahhoz, hogy bor késziiljon.
Hidnyzik a borvidéken a résztvevok egyezd akarata, mint mondjuk az oszt-
rakokndl, ki kellene dolgozni a kompromisszumos megolddst, hogy egy
irdnyba tudjunk menni. De a borvidéknek igenis van jovdje és csak rajtunk
muilik.

A fit utan taldlkoztam a 3. generdcids borasszal, id6sebb Majoros
Laszléval is. A tarcali téglagyari pincesoron 1év6 pincéjében beszél-
gettiink.

Mdr gyermekként sem volt apelldta: ha kellett, apdm hajnali 3-kor is fel-
ébresztett, hogy induljunk permetezni és bizony a bodrogkeresztiiri sz6lok
elég messze voltak, pldne, ha a permetezd is az ember vdlldn nehézkedett.

Budafokon, a Borgazdasdg Technikumdban kezdte a boraszati
szakma fogasainak tanulasat, de mar a ,So6s”-ban fejezte be. Innen
egyenes Ut vezetett a Kombinatba, ahol boraszként 40 évet és 6 ho-
napot toltott el, ebbdl 20 évet a Rakoczi pince helyettes vezetGje
volt, majd a tarcali Kutaté pincevezetdje lett. Ebben a beosztasaban
a hires Szarvas dll6ben megtermelt sz6l6t sikeriilt kivonni a nagy
tomegbdl, és igy létre lehetett hozni egy kiilon szelektalt borcsala-
dot, amelyet késébb a nyugati piacokon megkiilonboztetett dron
tudtak értékesiteni.

1972-ben tarcali ldnyt vettem feleségiil és a mennyasszonyi tdnc pénzeé-
bél Bodrogkisfalud hatdrdban vettem 1500 négyszogol szolét. Ez volt az
elsd kordonos sz6l6 a falu hatdrdban, de aztdn két év miilva, a tdbldsitds
keretében kénytelen voltam megvdlni téle. De nem adtam fel, és Tarcalon,
az El6hegy diilében vdsdroltam meg egy szép teriiletet, aztdn 1990-ben 20
AK értékii szoléteriiletet kaptam kdrpotldsként, majd a Dedkban hozzdvd-
sdroltam még szolot, egészen 3 hektdr teriiletig.

A 90-es években a sz6l6termelés még joval kifizetbb volt, mint
a boraszkodas, de '95 utan mar megindul a pincészetek szervezése
és a minGségi termék készités iranyaba valé fordulas. Ebben az id6-
szakban mar az ifjabb Majoros Laszl6 is meg volt fert6zve a szakma
szépségével és szeretetével. Ettdl az id6tdl datalhato a két Majoros
egyiittm(ikodésének megalapozasa és a csaladi pincészet alapjainak
a lerakasa.

A fiatalos ellentmondds megvolt a fitiban, de nagyon ritkdn volt részem
elutasitdasban. Ha nem is nagy orommel, de mindig fegyelmezetten részt
vett a munkdkban. Mdra mdr nagyon jol kiegészitjiik egymdst. Hdlds va-
gyok az életnek, hogy azt csindlhatom, amit szeretek, és a fiamban is Id-
tom ezt a kdtddeést.

Napjainkra mar kialakult a két Majoros kozott az egészséges
munkamegosztas. A sz6lGért mindig az apa a felelGs, de a borok ké-
szitésénél megvan a kdzos vonal — a bor dlljon meg a talpén, rossz
mindséghez nem adjak a neviiket.

Tz és viz, tapasztalat és megfontoltsag, fiatalos hév és lendiilet,
apa és fia, szinte égbekialto ellentmondasok, és mégis egy szép ke-
rek torténet, kozos cél. Kell-e ennél tobb két ember életében?

Ha tudndm a valaszt, j6 lenne. Ok ketten, apa és fia, tudjik és
tesznek is érte sokat, hogy meg is valdsitsak. Kivanom nekik, hogy
sikertiljon.
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SZUBJEKTIV
Ripka Gergely — tancolomedve.hu

Keresem azt a bort...

...mely elhozza végre a tavaszt. A Matrabdl lassan alig gy6zziik szimon tartani az djabb és Gjabb izgalmas pincéket.

Nem miilik el esztendd anélkiil, hogy 6l ne kapnank a fejiinket valami érdekességre hazank médsodik legnagyobb teriiletti borvidékérsl!
A lelkes T6kések mintha hizndk maguk utdn egyre, masra a tovabbi bordszokat. Kozéjiik tartozik Benedek Péter is, aki — amellett,
hogy a gy6éngyostarjdni csalddi bordszatban dlmodja meg sajit borait — a Gréf Buttlernél is munkat villalt nemrég.

Nem egyszert dolog am két lovat megtilni egyszerre.

Fényképezte: Németi Fotd

Azt a Benedek-bort vélasztottam igy tavaszra, melyre taldn készitGje is
a legbiiszkébb mostandban. Egy friss Sauvignon, csavarzarral, tele jo-
kedvvel és még anndl is tobbel...

Epres dul

Sduvignon Benedek Pince
2012Blanc Epres-d(il§ Sauvignon blanc 2012

Nagyon fiatal bor még. Elénk, friss sz6Gillat. Szaz szdzalék primer han-
gulat jellemzi minden paraméterét a bornak. Illataban a szélGcukor és
mustossag is megjelenik, porgetve bodzaval, citrusos aromatikaval, s6s
fliszerekkel. Minden tisztdn és precizen a helyén van. {zre nagyon vi-
dam, gyiimélcsos zamatu, nem tlinik teljesen szdraznak sem. Alkoholja
nem csekély, érezhetd, s6t fiit is kissé. A korty lefutasa inkabb rovid, ta-
vaszi hangulatot araszt. Finom sav és iidit6 harmoénia egy borban. (85
pont)




TESZT

Csorjan Baldzs irasa

Tavaszk0szonto Egri Csillag teszt

Egyes, nem kiilonosebben sztarolt nyugat-eurépai borvidékek ne-
ddit azért kedvelem, mert lehet, hogy nem adnak messze foldon
hires, kiemelked6 tételeket, de stabil, megbizhatéan magas ming-
ségiik miatt vasarlaskor nem tudok mellényulni. Legyiink Gszinték:
ez ma Magyarorszagon nem sok borvidékr6l mondhaté el. A kéz-
miuves vagy ,sztarboraszok” italai mellett minden borvidéken meg-

Foto: foto nemes

talalhatok olyan készitmények, amelyek a mellénytilds kategoériaba
esnek.

Szamomra az Egri Csillag az egri borvidék nyugatosodasanak je-
le. Idén marcius 14-n az Egri Varban lehet, hogy nem kostoltunk ki-
emelkedd tételeket, azonban minden bor jol szerepelt. A Nydjas Ol-
vasé nem tud mellénytlni, amikor egy Egri Csillagot valaszt.

AKIK TESZTELTEK:

Besenyei Kléra, Besenyei Borhaz

Csorjan Balazs, Debreceni Borozo

Dula Bence, Dula Szdlébirtok és Borgazdasag

Gal Péter, Gal Lajos Pincészete

Hagymési Jézsef, Hagymasi Pincészet

Katics Gergely, Debreceni Borozd

Kerenszky Attila, Chateau \Wanda Bormanufakttra
Kiss Péter, Ostoros — Novaj Bor Zrt.

Kiszaly Péter, Petrény Winery

Kovécs P4l, Debreceni Borozo

Kriston Istvan, Juhasz Testvérek Pincészete
Kukola Zoltén, Varsanyi Pincészet

Markovics Gyérgy, Egri Borvar

Mikuska Péter, Bikavér Borlovagrend

Petrény Attila, Petrény Winery

Radacsi Andras, Ostoros — Novaj Bor Zrt

Takacs Gabor, Kovacs Nimrod Winery

Téth Tamés, Magister Pincészet

Debreceni BOROZO | 15
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TESZT

86pun (3 (e
Gal Tibor

Egri Csillag 2012

Komplex, krémes és gyiimolc-

sos llat. Erett egres fz, kerek és

zamatos, hibétlan egyensllyal.

Ude, szép lecsengés, némi

harsmézzel, holgyvendégeink

nagy 6romere.

1830 Ft, bor-bolt.hu

Egri Csillag

85 S b b Ab
Toth Ferenc

Egri Csillag 2012
Erett szin, telt karakter,

késdnyar-illat. Kerek és izgal-
mas, mint egy bikini felsé
Csiszolt felszin, jo szerkezet, |
kereken és hosszan. |

1520 Ft, bor-bolt.hu

85pum * * * *
Dula Bence

Egri Csillag 2012

Finom, légies illat, sar-

gabarack és egyéb vegeta-

ciok. lzgalmas fzvildg, konnyd

és mégis intenziv. Citrusok és

avokado, amely akér saj-

tokhoz is tarsithaté a nyari

melegben.

2100 Ft, bor-bolt.hu

85p0nt * * * *

Besenyei Borhaz

Egri Csillag 2011

Bodzés, egres illat. Kerek,
intenziv aromaj, jo ivasa bor.
Jol befogadhatd harmaénidk.
Gyimaolcskoktél  alapanyag,
akar gyerekeknek is.

1950 Ft, bor-bolt.hu

85pont * * * *

Varsanyi Pince

Egri Csillag 2012

Komplex gyiimdlcsillat, némi
z6ld vegetdcioval. Erett és
mégis fanyar, izgalmas iz,
Osszetett, hosszd kifutéssal.
Ha van az Egri Csillagnak
archetipusa, akkor ez az.

1150 Ft, bor-bolt.hu

(é_‘gp(i
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84pont
* %%

Thummerer Vilmos Egri Csillag 2012
Halvanyzold szinét intenziv gylimélesds illat kdveti. Kelle-
mesen telt izében fehérhlst gyiimolcsok, kis CO2, pikans
fliszerek, a végén némi alkohol. Valami gyimdlcsds azsiai
baromfi mellé illik.

1700 Ft, bor-bolt.hu

88pum
* %k

Korona Borhaz Egri Csillag 2012
Erett szin, megillatolva némi fiige és sargabarack. Szdj-
ban is sokrétd, de visszafogottabb, mint az illata. Kicsit
talan technokrata.

Megvésarolhatd a pincészetben

St. Andrea Egri Csillag 2011
Komplex barackos, kértés illat. {zében is kortés, friss ka-
rakter, kifinomult zamatok. Mint a matematika érettségi:
bonyolult a megoldasa. Ertelmiségieknek.

2200 Ft, bor-bolt.hu

Besenyei borhéz Egri Csillag 2012

Vilagossarga szin, vegetdlis illat. Nagyon izgalmas korty,
friss és (ide. Laza, de magas szerkezet(, mint egy épitési
allvany.

Megvésarolhatd a pincészetben

TESZT
Egri Csillag

Gal Péter Egri Csillag 2012
Erett illat, némi mentaval. A korty is érdekes, érett, némi
fehérborssal és egyéb pikans fliszerekkel. Fokhagymas-
tejszines tésztaért kialt!

Megvésarolhatd a pincészetben

KNW Egri Csillag 2012
Szalmasarga. Visszafogott illat, vegetalis jegyekkel. A
korty izgalmas, (de, birsalmas. Hossz( és fiatalos, husza-
ros nyargalas.

1470 Ft, monarchiaborok.hu

Toth és Toth Egri Csillag 2012
Aranysarga. lllatdban bodza és gyogyviragok. Kerek, dsz-
szetett korty, a végén alkohollal. Valami szdszos étel mel-
& ajanlhatd.

Megvésarolhatd a pincészetben

Tarjanyi Pince Egri Csillag 2012

Erett szin, nem tdl intenziv illat. Meély, tdlérett karakter,

hosszt kifutdssal. Ha bele lehetne csempészni még némi

formabontd izgalmat, akar nagy bor is lehetne.
Megvésarolhatd a pincészetben

Juhasz Testvérek Egri Csillag 2012
Erettebb szin, komplex, érdekes illat. izében talan picit
hagy maga utan kivanni valot, de kiegyenstlyozott, szép
tétel.

1250 Ft, megvasarolhatd a pincészetben

80pont
* %%k

Ostoros-Novaj Boraszati Zrt. Egri Csillag 2012
Vilagos szin, visszafogott hérs illat. Frissen szelt, fanyar
gyiimolcsok, citrus. A végén ugyanakkor hianyzik az izga-
lom, koktél alapanyag.

Megvésarolhatd a pincészetben

Petrény Egri Csillag 2012
Fehérbe hajlo, de csorgds szin. Nagyon dsszetett, gyi-
molcsds, mézes illat. Megkostolva van benne még némi
nyersesseg, a savak és alkohol remélhetéleg hamarosan
integralodni fognak.

Megvésarolhatd a pincészetben

Gal Péter Egri Csillag 2011
Zarkozott illat, szelléztetéssel javul. Nem tdl komplex, de
pont ezért szerethetd, konnyen érthetd, izében szépen in-
tegralddott fa témogatja a zamatokat.

Megvasarolhatd a pincészetben

prémium borcsalidjinak egyike. Szine mélyviros rubinba hajlé, illauiban hatdrozorr, karakteres fajia jellega.
A barrique hordds érlelés harmonikusan illestkedik a bor gylimélcstsségéhes,

Bamsonyos izviligiban enyhén kesernyés, maradanddan tartds hossad ied ital. A téeel nem csak a

Challenge International du Vin-en nyert aranyérmet, hanem - egyebek mellett - 2004-ben exiist érmet

szerzett a VINAGORA borversenyen is, valamine a2 Austrian Wine Challenge-en,

A pincészet most keresi, illetve visseavisirolnd a 2003-as csicsbordnak utolsd palackjair!
Selection Merlot barrique 2003,

mert ennyi rangos kitlinterést szerzert, hanem mert a pincészet alapitisinak évjdrata is egyben,

Az Egri Korona Borhdz szimdra nem csak azére fontos réel a

Récz Kinga

Telefon: +363ﬂ 5533 45?

E—nml

[

Utnl 6 palackok nyomdban...

nd 2003-as Selelction Mnntur-;.'i'r az Egri Korona Borhiz

Az Egri Korona Borhdz komoly sikert ért el 2006-ban, a viligon ralin a legnagyobb presaizsnck
drvendd bordeaux-i borversenyen. A Challenge International du Vin a vildg legrangosabb bortermelbit
méretteti meg. A Korona Borhiz Selection Merlot barrique 2003-as bora aranyérmet nyert.

Ezekbél a térelekbdl visirolna vissza a pincészer. A szdban forgd térel a Korona Borhdz kiemelkedd,

Hp"'i
'-: 1
]
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BORUTON

Katics Gergely irdsa

Wellness, kicsit maskepp

A Biikkaljai borutrdl sz616 cikksorozatunk utolsé dllomdsdra érkeztiink, ez alkalommal Szikszén és a szomszédos Aszalén jartunk.

Sziksz6, Abauj kapuja, a Cserehat hegyvonulatai és a
Hernad volgyének talalkozasanal fekszik. Nevét nagy
valdszindséggel a szikes talajrol kaphatta, nevének je-
lentése: szikes volgy. A teriiletet mar az Gskorban lak-
tak és kedvez6 elhelyezkedésének koszonhetGen a
XIV-XV. szdzadban az ezer f6t is elérte lakosainak a
szama. Ma 6250 lelket szamlal a telepiilés.

A sziksz0i sz616- és bortermelésrdl 1343-ban tesz-
nek el6szor emlitést és a torténelem soran szamos al-
kalommal hasonlitottak a tokajihoz az itt termett sz6-
16 és bor minGségét. A fejlédésnek a szdzadfordulon
bekdvetkezett filoxéravész vetett véget. A sz6l6dom-
bokat sokdig nem telepitették djra, majd a varos hon-
lapja szerint a 80-as évek masodik felétdl ismét kez-
dett sz6l6t6kékkel benépesedni a Magyar-hegy.

Dél is elmult, mire Szikszéra értiink, a h6mérsék-
let azonban jocskan elmaradt a marcius végén remélt-
hez képest, de amilyen baratsdgtalan id6jaras foga-
dott benniinket, épp olyan baratsagos, melegsziv(,
jozan gondolkodasti embereket ismerhettiink meg
ezen a délutanon.

Utitarsunk és egyben kalauzunk Svab Laszlo,
biogazda volt, aki els6ként a szebb idéket (és féleg
tobb bort) latott Magyar-hegyi Borok Hazahoz szalli-
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AJANLOTT PINCESZETEK:

Svab Laszl6, biogazda
telefon: 06-30/238-2913
Bethénia Pince

telefon: 06-20/474-7425

e-mail: puskasferencbela@gmail.com

Tdth Borhaz
telefon: 06-70/604-5343
web: www.boronakft.hu

AJANLOTT SZALLASHELY:

Garbdczi Panzi6
Sziksz6, Kassai u. 2.
telefon: 06-46/396-600

AJANLOTT LATNIVALOK:

Bethdnia kastély

|zrelita temetd
Reforméatus templom
Rdémai katolikus templom
Turul emlgkm(i

tott benniinket. A Borok hdza mara mar csak rendez-
vényhazként funkcional. Kordbban Vincellér iskola
miikodott a pincében — méra sajnos nyoma sincs se
az iskolanak, se a bornak. A Magyar-hegy azonban
megvan és szerencsére szOl6t6kék is szép szammal
sorakoznak rajta. Ahogy Laci bacsi meséli, a hegy
meglehetGsen tagolt. Kevés birtok éri el az 1,5 hek-
taros nagysagot. A borokat zomében helyi fogyasz-
tasra szanjak, palackozni mindenki csak a maga 6ro-
mére palackoz, nem jellemz6 a bor ilyen formaban
torténd értékesitése. A sz6léhegyen zomében bian-
ca, blauburger és chardonnay terem, ebbdl 40-50
hektarnyi kifejezetten friss telepités, melyet korab-
ban tdmogattak. Hazigazdank elmonddsa szerint
mostandban valtozik a hegy képe, épitkeznek, fej-
lesztenek a helyi gazdak. Ez részben kdszonhetd an-
nak, hogy az utébbi években a sz6l6 felvasarlasi ara
valamelyest meghaladta a termelési koltségeket és
annak is, hogy a kozeli energiaital-gyart6 cég itt épi-
ti Eurdpa egyik legnagyobb gokartverseny palydjat,
és tobben ugy vélik, hogy ez a kornyék turizmusan
és a borturizmusan is lenditeni fog.

Elhagyva a Magyar-hegyi Borok Hazat, hazigaz-
dank pincéjéhez vezetett az utunk. Vaskos pincekul-



csok nyitjak a régi tipusu pince ajtajat. Nem sokat teketoriazunk, a gaz-
da poharakat és lop6t ragad és madris az elsé bort kortyoljuk, mely sasz-
1abol késziilt. Bio alapanyag, elismeré véllveregetés a vége. A kovetkez6
bor is ritkan késtolhat6 tétel. Nem is tudjuk meg a fajtat, csak a végén.
Illatos, mélyszind vorosbor érdemli ki a dicséretet. A titkot most meg-
tartjuk magunknak, jobban teszik, ha helyben tudjak meg milyen is La-
ci bacsi vorosbora. A rovid koéstolds utan indulunk a kdvetkezd allomds-
ra. A Bethania pincéhez érkeziink, mely Puskds Ferenc tulajdona. Szé-
pen feldjitott pinceépiilet fogad minket, némi varakozas utan kideritjiik,
hogy a pincegazda mar bent var minket, igy bejutunk. Hosszu beszélge-
tés és falatozds veszi kezdetét és természetesen egy iiveg bor is kertil
az asztalra. Jofajta, tartalmas, hagyomanyos technologiaval késziilt
blauburger. At kell értékelnem ezt a fajtat is, akarcsak a saszlat. Sz6-sz6t
kovet, majd a szavakat egy szarvas kolbdasszal és mangalica szalonnaval
teli tal, mellé finom hazi kenyér és zoldségek. J6 helyen vagyunk.

Megtudjuk, hogy hazigazdank a termést javarészt sz6loként értéke-
siti, mely az utébbi években végre rentabilisan miikodik. Szinte csak sa-
jat felhaszndlasra marad bornak valé. Azért szerencsére marad! A pincé-
ben még késtolunk pér kedviinkre valé bort. Az tjhordés bianca kifeje-
zetten emlékezetes, palackba valo tétel, de megtudjuk, hogy ezzel, mar-
mint a palackozassal, a tilzott adminisztracié miatt nem éri meg foglal-
kozni. A biirokracia bonyolultsidga egyébként az egyik f6 hatraltato té-
nyez6 a mezbégazdasagban, legalabbis ami a jovedéki termékeket illeti.
A masik gond a terménylopds.

A tovabbiakban egy hivalkod6 chardonnay, egy félédes, toppedt izj-
egyeket magan hordoz6 sziirkebarat, egy kivald, szaraz sargamuskotaly,
egy lagy medina, és két voros hazasitas keriil a poharba. Egytdl-egyig jol

megkomponadlt, zamatos, magas élvezeti értékkel biré borok, a minden-
napokra. A cikk irasa kozben a Feri bacsitol kapott blauburgert és caber-
net sauvignont koéstolgatom felvéltva és azon tlin6dom, hogy miért nem
lehet j6 dron, palackozva megvéasarolni ezeket a borokat a hazai
vinotékakban.

Ismét kocsiba szallunk és a Magyar-hegy labanal, 6don pincék ko-
z0Ott autézunk egészen Aszal6ig, ahol a mai nap utols6 allomasara ér-
keziink a To6th Bor- és Rendezvényhdazba. A tulajdonos Toéth Jozsef 2
hektdron termeszt sz616t, blauburgert, biancat és ezen feliil vasarol
még tobb fajtat, tobbek kozott Laci bacsi bio sz616jébdl is. Reduktiv
technoldgiaval késziilnek a borok és ehhez mérten frissek, tidék és
gylimolcsosek. Apropd gyiimolcsok: Jozsefnek a sz6l6 mellett tobb
hektar gyiimolcsose van, f6leg bodza és ribizli, melyekbdl lehetne gyii-
molcsbort palackozni, de ismét a biirokracia miatt, ezt ekkora méret-
ben nem éri meg mfvelni.

Innent6l csaladrol, baratsagrol, emberekrdl és borokroél folyik a be-
szélgetés. Kozben sorban kostoljuk Jozsef tételeit. Borkorcsolyaként fi-
nom libatepert6t, hazi kolbaszt, sajtot csipegetiink. ,Wellness” ez a ja-
vabol! A borok koziil a pinot blanc az els6, mely karakteres intenziv illa-
4, kival6 nedd, egy kis hordds érleléssel még kit(inébb lehetne. Aztan
egy bianca—furmint kovetkezik, els6re furcsanak tlin6 hazasitas, de md-
kodik. A blauburger itt is gyonyord, mintha kék oportét kostolnank. A
rozé kell6en gyiimolcsos, illatos, félszaraz.

A kostol6 végén még ,iinnepélyesen” levonulunk a pincét is megte-
kinteni, kozben Jozsef tarogaton mutatja be tudomanyat. Ezt persze hi-
aba rogzitettem a diktafonra, nyomtatdsban tigysem tudom visszaadni,

51

| a PILLANGO 2009,

IA%:,O

]




o Eam

Edes teher

Az elsé meglepetés akkor ért, amikor kideriilt,
hogy Lenkey Géza, a Madi Kor tagja valgjaban kispesti.
Maisodjara akkor rokonyodtem meg, amikor kérdésemre elmondta,
hogy semmilyen bordszati képzettsége nincs:
autodidakta bordsz, mindent a madi nagyoktdl tanult, tanul.




Fotd: Molnar Attila © www.borutazo.hu

BORASZPORTRE

Kovécs Pal irdsa

Févérosi gyerek, bocsanat, kispesti, igy sok koze a
sz6l6hoz, borhoz nem volt, de azért a csaladban
akadt egy ember, az édesapja, aki szerette a bort és
tett is érte.

A mi csaladunk izig-vérig kispesti. Edesapam esz-
tergalyos volt, de mar a 80-as években jart le Madra
sziiretelni, mert szerette a bort és minden Gsszel ho-
zott 2-300 liter mustot a csaladi pincébe.

Egy ideig igy megy a dolog, aztan 1999-ben, els6-
sorban befektetési céllal az édesapja megvasarolt 10
hektar sz6l6t Madon, 7 kiilonb6z6 ddlében. Vett egy
pincét, kis hdzzal, meg egy traktort is. Az elején a
csaldd csak termelte a sz616t, mint mindenki mas, de
aztan az élet kozbeszol, amikor az édesapa megbe-
tegszik. 2001 tavaszan kimentek Gézaval Madra és
elmondta a fidnak, hogy mit akar csindlni a sz6l6vel.
Géza sorsa eld6lt, immar ra harul az apai 6rokség, az
akarat, az édes teher végrehajtasa, mert a harom
testvér koziil 6t valasztotta ki az édesapa erre a fel-
adatra.

Szerencsém volt, hogy mar ismertem Szepsy Ist-
vant, Ats Karolyt, Gergely Vincét, Torok Bélat, Orosz
Gabort, akik els6 perctdl ellattak tandcsokkal, segi-
tettek. En csak egy bort készitd ember vagyok, nem
borasz. Igy indultam el. A 2011-es sziiretnél édes-
apam mar nem lehetett ott, nagyon nehéz volt.

Nézem ezt a kétlaki, igazi kispesti sracot, dehogy
sracot, férfit, aki a hét els6 felét Madon tolti a kedves
sz6l6jében és a pincéjében, a masodik felét pedig
otthon, a csalddjaval, Kispesten. Megemelem elGtte a
kalapomat. Mekkora akarat, mekkora szeretet van
ebben az emberben, az apa, a sz6l6, Mad irant. Per-
sze a csalad és a testvérek is részt vesznek a munka-
ban, segitenek, amiben tudnak.

Nagyon sokszor érzem magam egyediil Madon,
hianyzik a csaladom. Ilyenkor nem szeretek lemenni
a pincébe, mert ott beszélgetni kell a borokkal, in-
kabb felhozok egy palackkal. A sz6l6ben mas a hely-
zet, a sz6lGvel van egy lelki kapcsolatom, ott teljesen
el tudom engedni magamat, elfelejtek minden rosz-
szat. Van valami vonzédasom a sz616hoz, tudok egy
hidron pendiilni vele.

Szerencsére a csalad jol érzi magat Madon, ami-
kor rovid idére 6k jonnek latogatéba. Szeretik a sz6-
16t, a pincében is jol forognak a fitk — de a kotddés,
az mégiscsak Kispest: ott a templom, ott az 0sszes
kapocs, régi baratok, az emlékek.

A birtok nagyjabol akkora méret(, mint a kezdet-
kor volt. Minddssze egy 0,4 hektarnyi 6reg sz6l6 ke-
riilt megmentésre az utébbi idGben. Jelenleg 8 diil6-
ben, Madon a Holdvlgyben, Kozéphegyen, Uragya-
ban, Kishegyen, Vilmanyban, Bombolyban és a
Korpasdon 0Osszesen 7,4, mig Bodrogkisfaludon a
Hegyfarok diilében 3 hektar sz6l6t mivel a Lenkey
Pincészet. Az idedlis méret valahol a 20 hektar koriil
lenne, de ennek ma nincs realitdsa. Egyelére még a
stilus megtalalasa is varat magara, még nem ddlt el,
hogy birtokbor jelleg, vagy a d(l6 szelektalas az iid-
VOzitd.

Nem tudom, mi a jé tt, de az tény, hogy az eddi-
gi legszebb borom nem dilészelektalt. Sokszor gon-
dolom ugy, hogy jobbak lennének a borok, ha min-
den nap Madon ébrednék, de a kispesti kapocs is na-
gyon SZoros.

Erthetd a hezitalas, mert olyan sok a befolydsol6
tényez6. Hogy csak egyet emlitsiink: a talaj. Van
olyan d(l6, ahol otféle talajszerkezet véltogatja ma-
gat. A teriileteinek tobbsége nem tartozik a kiemel-
ked6 adottsaguak kozé, ezért mas uton kell jarni —
legalabb két héttel ki kell tolni a végsd sziiret id6-
pontjat, tobbszor kell sziiretelni és tovabb kell érlel-
ni a bort is. Hosszu tavon is szeretné megmutatni a
teriiletek soksziniiségét, a borok sokféléségét.

Szeretem a koveket a borokban, de a végsé stilu-
somat Ggyis a fogyaszt6 donti el, ezért torekszem a
minél szélesebb palettara. A nyari meleg idészakra
szant termékeimen — Fecsegd, Korai borom — kiviil,
mindenképpen a hosszu hordés és palackos érlelést
tartom a jové ttjanak, megmutatva a kedvenc fajtam,
a harsleveld, minden szépségét.

A Lenkey Pincészet még nagyon fiatal vallalkozas,
de tulajdonosanak hatdrozott elképzelései vannak a
jovét illetéen. A minGség mar a sz6lében ddl el, igy
itt kell megtalalni a legoptimalisabb kiindulasi pon-
tot. Mar a metszésnél, de a zold munkat sem lehet
automatikusan csinalni, kiilonb6zé talajszerkezetek-
nél mas és mas technoloégiat kell kidolgozni, csak igy
mutathaté meg a sokrétiiség.

Amikor a stilusrdl érdekl6dom, Géza két fontos
vonalat jelol meg:

Szeretném bizonyitani a fogyasztéknak, hogy a toka-
ji bor is lehet kellemes nyari itoka, de az igazi tokaji arc
megmutatdsa mindenképpen hosszu érlelést kovetel,
ezt a két vonalat szeretném hosszutavon végigvinni.
Példaként hadd emlitsem a December boromat, ame-
lyet 2005 decemberétdl 5,5 évig hordéban és 1,5 évig
palackban érleltem és az idei Furmint Februdron mutat-
tam be a kozonségnek, romomre, nagy sikerrel.

Latszik, hogy nagyon szereti, amit csinal.

A sz6l6ben, a sz6l6vel mindig beszélgetek, a pincé-
ben a borokon gondolkodom. Itt teljes egészében ki tu-
dom élni magamat, a kiséletez6 kedvemet, a kreativita-
somat. Sok idém nincs, de mikodik és ez nekem jo.

Amikor a jovordl beszéliink, akkor a nagy példa-
kép, Szepsy Istvan keriil széba. Géza is azt szeretné,
ha a csalddja minden tagja ott tiisténkedne és segite-
ne a pincészet dolgai koriil, a rendbetett udvar és a
tetején megépitett szép nagy hdz teraszan. Addig
még hosszu az ut, és ki tudja, mennyi id6 van erre.
Edesapam is nagyon koran ment el — séhajt.

Nézem ezt a fiatalembert, és nem gy6zok csodal-
kozni: honnan ez a fold iranti szeretet és aldzat, ez a
megfontolt bolcsesség és eltokéltség? A valaszt nem
tudom, de latva Lenkey Gézat, szemernyi kétségem
sincs, hogy ha a Teremt6 megadja neki a lehetGséget
és idét, akkor nagyon sok szép bort fog elkésziteni a
borszeret6 emberek nagy éromére.

Szeretnék a részese lenni.
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TESZT

olaszrizling

Olaszok

A legenda szerint az olaszrizlinget észak-francia parasztok hoztik magukkal Magyarorszigra, amikor
a kozépkori ,kis jégkorszak” idején a hazai szdl6teriileteik feladdsira kényszeriiltek. A magyar nép meg nem nagyon tett
kiilonbséget francia és olasz kozott, igy lett a fajta ,olasz” rizling. A val6sighoz jobban kozelit az néveredetnek
az a magyarazata, mely szerint valdszind, hogy a XIX. szdzadi filoxéra jarvany utin tltették be az elpusztult fehérboros iiltetvények helyére.
Mi sem mutagja a fajta potencidljit, hogy a Chardonnay utdni vildg egyik vezets fajtdja lehet a Rajnai Rizling mellett.

92pom
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Orsolya Pince
Olaszrizling 2010
Pikans, szokatlan illat: hars és egzotikus, de visszafogott
parfiimok. zében csodas egyensly, vegetdlis, teds mel-
Iékletek. Csiszolt feltilet, kultdra, a fajta és a fold tisztele-
te. Sajtkdstolora!

3430 Ft, bor-balt.hu
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Orsolya Pince
Olaszrizling 2011
Visszafogott, gylimolcsos illat. Markans savak, rizlinges
karakter, pikans birsalma. A végén az alkohol kesernye in-
cselkedik a nyelviinkkel. Hosszl és érdekes, bar még ér-
nie kell.

3430 Ft, bor-balt.hu
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Sike Tamas Pincészet
Egerszolati Olaszrizling 2009
Erett, olajos szin. llatdban is olivaolaj. Edes-mézes karak-
ter, van benne anyag rendesen. Telt, hosszlikiegyenst-
lyozott vilagkép, tibeti meditacio, harmonia.
2500 Ft,

AKIK TESZTELTEK:

Csorjan Balazs,
Debreceni Borozd

Grasselli Norbert,
Debreceni Borozd

Katics Gergely,
Debreceni Borozd

Varga Istvan,
Wine and Feeling
borkereskedés

Gal Lajos Pincészete Kantor-tag
Egerszolati Olaszrizling d(ilé 2009
Rongyrazo, de mi igy szeretjik. lllataban indiai fiistolG és
szantal. Szép, hossz( behizelgé iz sok sargadinnyével. A
végeén szellemes, pikans kesernye, szabadkémdives élet-
érzés. Beethoven Fidelio operajanak nyitanyahoz.

5520 Ft, bor-bolt.hu
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Lacké Borhéz
Meatrai Olaszrizling 2011
Vilagoszold szin, kellemes, szinte parfimos illat. Finom
savak, sok gyiimdlcs, grapefruit, iidité ital jelleg. A gye-
rekmegdrzé szolgalati itala.

2250 Ft, laczkoborhaz.hu

Sike Tamas Pincészet
Egerszolati Olaszrizling 2006
Mézes csorgas, minerdlis és gyogyfives illatvilag. Asva-
nyos, mégis lagy iz, érett barack, napsiités és ndi bol-
csesség. A teszt utdn hazacsempészett bor nagyon izlett
anyosomnak és Dédimamanak is.

Megvasérolhato a pincészetben

i
Orsolya Pin*}
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Sike Tamas

Pincészet Egerszolati Olaszrizling superior 2011

Visszafogott, vegetdlis illat, némi fliszerrel és vajassaggal.

Olajos, érett iz, mandula. Testes és fanyar karakter, érett

egres. Uzleti partnerek leitatasanak remek eszkoze.
Megvasarolhat6 a pincészetben

Sz6ke Matyas és Zoltan

Matrai Olaszrizling 2010

Ude, zéldfiszeres illat, petrezselyem. Savhangstlyos ka-

rakter, kozepesen hosszli vegetalis jegyek, citrusok. Kok-

télparti gondolatisag, buja latin tancok mellé.
Megvasarolhaté a pincészetben

81pom
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Gl Lajos Pincészete

Egerszolati Olaszrizling 2011

Déligyiimdlcs és banan illat. Integralt savak, fanyar és bo-

h¢ karakter. Zold gyimoélcsok, citrus. Korrekt, egyenes

bor. Bananshake, avagy ,shake your money maker!”
1240 Ft, bor-bolt.h

MANTOR-TAGH



TEMA

Miiller Istvan irdsa

Tajjelleg vaqgy terroir?

Lila marketing kod, szent réviilet, idegen szavak dradasa, furcsa jelz6k jellemzik a helyzetet, amikor a borok tédjjellege,
divatos széval a terroir keriil széba. Sajnos, egyelére a bor irant érdekl6dék sem a szakiréktol,
sem a termelGktsl nem kapnak megfelels informdcidkat a lényegérol. Ha egy borrdl kikidlgak,
hogy hozza a terroir jellegét, akkor az jobb, és dragibb. Csak tgy ne jarjunk vele, mint a kordbban istenitett barrique divatjaval.
Ezért most arra probélok kisérletet tenni, hogy a természettudomanyok oldalardl kozelitsem meg a kérdést.

LegelGszor is azt tudjuk, hogy a sz616 genetikai kddjaiban a magter-
melés és a klszas-maszas a fGszerepld, mig az élvezetes bor készi-
tésére alkalmas bogyé e genetikai program szamara nem igazan fon-
tos. Ha mar felmdszott a magasba, ledrnyékolta a tobbi novényt, ak-
kor a magképzbdéssel egyiitt altaldban van az esély a megfelel6 cu-
kortartalom elérésére. Kiilonosen akkor, ha a magéat szerényen
,bolcsnek” nevezé ember a szamartdl ellesett praktikaval korlatoz-
za a flirtok szamat metszéssel, valogatassal.

A fogyasztok jelent6s hanyada viszont a bort nem a 98 szazalék-
ban alkot6 vizért és alkoholért issza, hanem azért a tobb ezer anya-
gért, ami még mellette van. Ezek a legkiilonfélébb vegyiilet csopor-
tokba tartoznak. Vannak benne szerves savak, cukrok, aldehidek,

észterek, terpének, ill6 olajok és ezek Gsszessége okozza az illat-,
iz- és zamat élményeket. Az, hogy ezekbdl az anyagokbd6l mennyi
képzébdik els6dlegesen a bogyo héjaban, illetve mennyi alakul 4t az
eredés és a tarolds hatdsdra, az a tapanyagkinalattol fligg. Pontosab-
ban: az egyik tdjjelleget a masiktdl a tapanyag eltéré mennyisége,
tulkinalata alapozza meg, amely hatasara ezek az élvezeti értéket
hordozé vegyiiletek kialakulnak.

A terméhelyen a legfontosabb természeti hatds a hGmérséklet,
amely az éghajlaton keresztiil kihat a csapadékviszonyokra és a ké-
zetek mallasra, a talajképzddésre is. A h6mérséklet, a h6 Osszege a
meghatarozo6 bizonyos szinanyagok kialakulasaban, a helyre jellem-
z6 savharmonia kialakulasaban is.
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TEMA

Muiiller Istvan irdsa

Egyes tdpanyagok felvételéhez nem feltétleniil sziikséges a ké-
zetek klasszikus értelemben torténd lebomlasa, mallasa, mert a
gyoOkérsavak és a kapcsolt gombak lehet6vé teszik a feltarasukat.
Természetes viszonyok kozott a novények hoznak fel a mélybdl
tapanyagokat, melyek elpusztuldsuk utan a felszin k6zelében ma-
radhatnak. Ezek a folyamatok stabilizaljak az adott talajra és kli-
mara jellemz6 névénytarsulasokat, ahol a tapanyagforgalom alap-
vetéen egy korforgas, kevés anyag tavozik el az adott teriiletr6l.
igy jonnek létre a nagy novényfoldrajzi tdjak, példaul a lombos er-
dék vagy a fiives pusztdk ovezetei. Ez a korforgds a sz6l6re nem
igaz, mert mi nagyon sok tdpanyagot elvisziink a terméhelyrél a
sziirettel és a vesszGvel. Ezért fontos a talajtakaré novény, a talaj-
élet fokozasa, hogy a monokultira hatranyat csokkentsiik. Az ese-
tenként tobb szaz éve monokultiraban termesztett sz6l6nél az
azonos eredet( felszin kozeli és mély rétegek tapanyagkinélata
mas. A fels6 30-60 centiméterbdl a korabbi években mar felhasz-
nalédtak bizonyos elemek, melyek a mélyben még rendelkezésre
allnak. {gy mind a felszin kizeli, mind a mélységi tapanyagkinalat-
nak szerepe van.

Hosszabb iddsikon nézve a sz6l6termd teriilet talajhatasa az
erdGirtas, gyeptorés utan — a sz(iz foldeken — kevésbé kotédik a
talaj rétegeihez, és az idG el6re haladtaval egyre inkdbb né a
mély rétegek szerepe. Persze nem art, ha a sz6l6iiltetvénybdl
nem csindlunk biolégiai, illetve faj sokszinlisége szempontjabdl
sivatagot, de a talajtakards, a jo talajélet a fels6 rétegekben 6n-
magdban még nem elegendd. A sz6l6 egyes hidnyzé elemeket a
mélyben fogja csak megtalalni. Ezért is tudnak kiilonlegeset pro-
dukalni az oreg tékék.

A nagy mindséget ado talajon a felszini rétegek befogadni, az al-
so rétegek pedig tarolni tudjak a csapadékvizet. A tapanyag-talkina-
lat felesleges, de a jo talajélet feltétele a mikroelem-ellatas biztonsa-
ganak és a makroelemek egyenstlyanak. Ha mtragyazassal, vegy-
szeres gyomirtassal elpusztitjuk a talajéletet, a bor élvezeti értéke
mindenképpen csokkenni fog.
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A tajjelleg sz emle-
getését lejarattak az
1960-as evekben,
ma viszont batran
hasznalhatjuk a
terroir helyett. Persze,
ami a legfontosabb,
hogy tudatosan
keressiik az egy
falubdl, egy dil6bdl
szarmazo6 borok kozos
jellegzetessegeit,
hiszen megismerésiik
fokozhatja a
borkdstolas élményeét.

A téjjelleget meghatarozo tényezok kozott — helyesen — az embert is
figyelembe szoktak venni. Minél tobb viszont az emberi hatas — f6leg a
boraszatban —, anndl inkabb lehet ugyanilyen, illetve nagyon hasonl6 bort
a szomszéd d(ilében, faluban, orszagban elGallitani. Fontos a fajta kiva-
lasztasa is, mert a Tramini, vagy a Cserszegi fiiszeres kevésbé alkalmas a
terroir megjelenitésére, mint az Olaszrizling vagy a Furmint. Ha hibas
dontés, vagy hanyagsag miatt az iiltetvényt ontozik, novelik a természe-
tes alkoholtartalmat, minden boron ugyanannak a fajélesztének az illata
érez6dik, a bogyo héjabol szarmazo cser anyagokat elnyomja a hordé cse-
res ize, a bor aldehidesen tuloxidalt, vagy a kénessavt6l nem tud fejlédni,
akkor nincs sok esélye a terméhelynek arra, hogy hatésat észrevegyiik.

Arrél sem szabad megfeledkezni, hogy a tjjelleg nem csak a ne-
ves vulkani talajokon 1évé borvidéken ismerhet6 fel, hanem az Alfold
homokja alatt is vannak olyan meszes, agyagos rétegek, melyek ha-
tasa megjelenik f6leg az 6reg, mélyre hatol6 t6kék boraban.




CSOKOLADE

Fedezze fel On is @ mingséqi
kézmuves csokoladet!

Napjainkban a gasztronémia viligaban egy nagyon orvendetes folyamat zajlik: a kordbban mennyiségi fogyasztids mingségivé alakul at.
Mir megnézziik, mit tartalmaznak ételeink, és milyen hatassal lehetnek egészségiinkre. Piacra, élelmiszer szakboltokba jarunk,
s az ar mellett megkérdezziik azt is, honnan szarmazik a zoldség, a gyiimolcs, van-e¢ adalékanyag a kenyérben.
Egyre nagyobb a kézmiives termékek irdnti érdekl&dés.

Ezt az igényt igyekszik kielégiteni a kézmiives csokoladékészités is,
mely soran felesleges adalékanyagokt6l mentes, mindségi csokola-
détermékeket készitenek a szakemberek.

A PM Choco Kézmiives Csokoladémfhely és Csokolddébolt ezen
tendencianak a helyi, debreceni képviselGje. Alapfilozé6fidnk a mind-
ség, és a csokoladés izkombinaciok harmoniaja.

A PM Choco Csokoladémhelyben a csokoladé- és bonbonkészi-
tés minden munkafolyamata kézmfives, a csokoladé el6készitésétol
(temperalas) a diszitésekig. Minden egyes darab bonbon vagy csoko-
ladé szivvel 1élekkel, a csokoladé iranti szenvedéllyel, és mindenek-
el6tt maximalis odafigyeléssel késziil. Termékeinkhez a legjobb mi-
néségl francia és belga csokolddé-alapanyagokat hasznaljuk, mes-
terséges adalékanyagok, tartdsitoszer és novényi zsiradék hozza-
adasa nélkiil. Teriiletszelektalt csokolddéink alapanyagai a legkiva-
16bb kakadterm6 teriiletekrdl, Madagaszkarrol, Mexikobol, Tanzani-
abol, Sao Tomérdl érkeznek. Bonbontoltelékeink és tablds csokola-
déink izesitéséhez természetes anyagokat, 100 szazalékos gyii-

molcstartalmu piiréket, liofilizalt és szaritott gyiimolcsoket, fliszere-
ket, olajos magvakat, virdgesszenciat, teafiivet, villanyi borokat és
boldogkdvaraljai palinkat haszndlunk — igy lesznek harmonikusak,
letisztultak az izek. A bonbonok és triiffelek ganache-toltelékeit ki-
zarolag minGségi allati tejszin és vaj hozzdadasaval készitjiik.

Akar 6nmagaban, akar bonbonként fogyasztjuk ezeket a csokola-
dékat, az izélmény biztosan nem marad el!

Uzletiink kinalataban a sajat manufakttrankban késziilt csokola-
dék és bonbonok mellett a legjobb mindségii magyar és kiilfoldi cso-
koladékat is megtaldljak, melyek kozott tobb, nemzetkozi szakmai
dijat nyert kiilonlegesség is megbuijik a polcokon!

A Bajcsy Zsilinszky utcai iizletiinkben kostolasra is lehetGséget
adunk, szivesen beszélgetiink az érdekl6d6 csokoladérajongdkkal
egy csésze forrd csokolddé vagy kavéital elkortyolgatasa kdzben.

Térjen be hozzank egy melengetd, fliszerekkel izesitett forré cso-
koladéra, kostoljon bonbon és tablas csokoladé valasztékunkbol,
vagy valasszon a Dallmayr kavé- és teabirodalom kinalatabol!
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BORASZNAPLO

Szerkesztette: Grasselli Norbert

Centurio Sz0lobirtok, Gyongyostarjan

CENTURIO
¥
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Mindsigi axiras virhshe
MATRA] BORVIDEE
Gydngyhatanjin, Tiv-domb dd18

MLALTAN TERMIE

Alk. L¥nl

Szerz@: Ludanyi Balazs

Az esztend6 vége gy hiszem a szdmadds id6szaka kell, hogy legyen az ¢letiinkben. Leltirt készitiink arrél, hogy honnan indultunk;
és arrdl is, hogy hovd jutottunk. Kideriilhet, hogy j6-¢ az irdny, vagy sziikség van korrekciéra, kiigazitdsra.

2012. December

Ugy érzem a Birtok j6 iranyba halad, a hangstly a finomhangolason
van. A borok képesek kozvetiteni azt a szemléletmddot, amelyben a
torténések mozzanatrél mozzanatra délnek el. De tudom, hogy még
mindig az Ut elején jarunk. Az értékelés egyébként djra és tjra, fo-
lyamatosan megtorténik, a fogyasztok részérdl is. Izgalmas talalkoz-
ni a visszajelzésekkel. Ebben az évben a legnagyobb visszhangot
kétségteleniil a 2011-es vorosboraim (Kékfrankos, Cabernet Franc)
kaptdk. De jol muzsikaltak a fehérek is. A 2012-es évjarat pedig biz-
tatd, igazan igéretes; azaz reménykedésre ad okot.

2013. Januar

Az év elején igazi tél koszontott rank. Ami nem baj, mert ne majus-
ban legyen hideg. A téli csapadék miatt — bGségesen esett ho és esG
egyarant — a teriiletek megkozelithetetlenek voltak; igy a varva-vart
metszés csak vontatva tudott a késébbiekben elkezdédni. Ha met-
szeni nem is, de piknikezni tudtunk. Méghozza Etyeken, januar 19-
én, Rokusfalvy Pél jovoltabdl, merthogy az etyeki rendezvények j
format feloltve indultak Gjra, sikeresen. Honap végén pedig — els6-
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ként az évjaratbol — palackba keriilt a 2012-es Fay-domb Sziirkeba-
rat is, mely mélto folytatasa a 2011-es el6djének.

2013. Februar

A készaru készlet novelését a 2012-es Birtokborral folytattuk. A bor
tartalmaz 2/3-ad rész Fay-dombot (innen Harslevell és Sargamusko-
taly) és 1/3-ad rész Szaraz-volgyet (innen Rizlingszilvani). Komplex
anyag, melyben jelenleg a Rizlingszilvani () dominal, szoros baratsa-
got kotve a masik kettével. Célunk e borral a Birtok egy uj arcanak
megmutatdsa volt; a koncepci6 viszont ugyanaz, mint eddig: alacsony
hozam, spontdn erjesztés, a pincében sok gondoskodds, hogy aztan a
legjobb formajaban keriiljon a vevGinkhez. Mert mar ott tart, hiszen a
2012-es borok gyorsan érnek (ezt mar a sziiret koriilményeibdl sejte-
ni lehetett). Tobb rendezvényen is részt vettem ebben az idészakban,
ebbél kiemelnék egyet: februar 14-én Egerben a Gardonyi Ev keretein
beliil megrendezett Kékfrankos Galan volt szerencsém — a fajta 2011-
es matrai kiadasaval — megjelenni. J6 volt kdstolni a jobbnal jobb anya-
gokat, és latni azt, hogy a fajtanak egyre nagyobb jelent6sége van ko-
reinkben. A szervezésért gratulacio illeti Kenyeres Zoltant, a meghiva-
sért pedig koszonet jar Csutoras Ferinek.



BORASZNAPLO

Szerkesztette: Grasselli Norbert

Himesudvar pinceszet, Tokaj

Szerz@: Varhelyi Péter

Ismét eltelt egy év, s ezittal Gj bordszat életébe nyernek betekintést olvaséink.
A tokaji Himesudvar pincészet a csaladi tulajdonban 1évé kis birtokok k6zé tartozik és a borvidék névadé telepiilésén,
Tokaj 6varosaban, az egykori borkeresked6k kézpontjdban, a Bem utcdban talalhaté. Az apr6 bordszat egy
tobb mint 500 éves térténelmi épiiletben miikodik, melyet az 1500-as évek elején Szapolyai Janos magyar kirdly épittetett
olasz épitdmesterekkel. Az ingatlant — teljesen lepusztult allapotban — a villalkozdst vezet6 bordsz, Varhelyi Péter és testvére,
Virhelyi Kata sziilei vasdroltik meg 1983-ban. Ett6l az id6tdl datalodik kapesolatuk is a tokaji sz6l6vel és borral.
Jelenleg 3 hektar teriiletrdl sziiretelnek egy tokaji és egy tarcali dl6bél. Evente kb. 10 000 palack bort allitanak l6,
aminek 95 szizalékat helyben, a pincészetben értékesitik.

2012. December

A tokaji Malomfeli-d(lé borai december elején mar tul vannak az elsé fejtésen. A tertiletrdl
négy késGi sziiretelési bor keriilt ki: Sarga Muskotaly, Zéta, Kovérsz6l6 valamint egy
Zéta/Kovérszolo édes Szamorodni, ami az aszisodott szemeket tartalmazo fiirtok kiilonva-
logatasaval késziilt. Az erjedés szépen, siman, gondmentesen zajlott. A Nyulas-d(l6 2 hord6-
nyi Furmintja az erjedés utols6 szakaszaban jdr, illatos, testes bort varunk téle, mint mindig.
Kozben Kardcsony el6tt fogynak a pincébdl az el6z6 évjaratok. A Himesudvar kiilon iinnepi
kedvezményekkel és apré ajandékkal lepi meg ilyenkor minden torzsvendégét. (Torzsven-
déggé vélni egy személyes latogatdssal és regisztracioval lehet.)

2013. Januar

Az elsé fejtések utan az els deritések, majd szlirések kovetik egymdst, ezutan a kézmiives
boraszathoz hiven a borok hidegkezelése torténik hagyomanyosan, nem szamitogép dltal
vezérelt hiitérendszerrel, hanem kint az udvaron, kisebb tartalyokban, 8-10 napig az éjsza-
kai fagyokban. Kozben kicsit faj6 szivvel, de azért biiszkén inditottuk svdjci ttjdra a nagysi-
kerti 2002-es 6 puttonyos asztink utols6 palackjait. Az év elsé két honapja a tervezgetés id6-
szaka is. llyenkor elemezziik, értékeljiik az el6z6 évet, a visszajelzések alapjan megprobal-
juk atszervezni, 4talakitani, amit kell és lehet — gondolok itt a vendégfogadasra, a
bordszkodasra, a marketingre, a kerthelyiségre, azaz mindenre, ami szebbé és jobba tehet
minket és a borainkat.

2013. Februar

A pincében csend van. A Furmint is kierjedt teljesen szdrazra — ahogy szerettiik volna. A Sza-
morodni visszakeriilt hordékba, a kitelez6 egy éves pihendidejét kezdi. Ritka alkalom, hogy
kimozdulunk a borvidékrdl, de a budapesti Nagy Furmint Februar kostol6 ilyen. A tavalyi Fur-
mint hordémintdjat mutattuk be a hozzaért6 kozonségnek. A Furmint Februdr rendezvényso-
rozathoz vidéki partnerként csatlakozva osszedllitottunk egy 2011-es Furmint sort, amit toka-
ji borasz tarsaimmal egyiitt nagy sikerrel prezentaltunk szombat esténként az érdekl6d6knek.
A janudri tervezés utan az id6 egyre inkabb gyakorlatiasabb dolgokkal telik. Az eltervezett at-
alakitdsokhoz keresstik a kivitelezGket, kémiives csapatot a pince esztétikai feldjitasdhoz, il-
letve egy kisebb borkezeld, tartalytér kialakitasdhoz. Kisebb fejlesztés el6tt all a honlapunk, a
www.himesudvarhu is, ennek kapcsan a webmesterekkel egyezkediink. Nyomdaba adtuk két
j borunk cimkéjét, amit mar a mdrciusi nyitasra szeretnénk a polcra kitenni.

Sokan gondoljdk, hogy egy bordsz élete a téli idGszakban csendes. Még én is mindig azt hi-
szem, hogy sziiret utdn majd piheniink, de a fentiek szerint szamot vetve latszik, hogy nem
nagyon. Es ha még azt is hozzdteszem, hogy szinte egész télen nyitva vagyunk a borkésto-
lasra érkezé vendégeinket varva...
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BORKULTURA

Pintér Noémi irdsa

,Kivirradt a tavasz ma husvét napjara,
uj életet oltott 0l magara”

A hisvét a tavasz egyik legjelentGsebb, egyhdzi és népszokasokban gazdag tinnepe. Krisztus kereszthaldla és feltimadasa mellett
a tavasz megérkezésének és igy az élet megijuldsinak idGszaka, amely koré szervezddott hisvéti hét szokasokban
és hiedelmekben igen gazdag. A hasvéti népszokasaink részben valldsi, részben népi eredettick.
Sok esetben viszont gy 6ssze6tvozédnek ezek az elemek, hogy meg megkiilonboztetni vagy szétvilasztani azokat
egymastdl igen nehéz, vagy nem is lehetséges.

A tél végét, a tavasz megérkezését mar az dkori Rémaban is nagy la-
komakkal, szertartasokkal iinnepelték — gondoljunk csak a Bacchus-
rél, a mulatsag és a bor istenérdl elnevezett féktelen mulatozasok-
ra, a bacchanalidkra. Hazankban ilyen szokas volt a telet jelképezd
szalmababu, vagyis a kiszebabu elpusztitdsa, elégetése vagy vizbe
fojtasa — jelképesen igy (izve el a telet és azzal egyiitt a hideget is.

Virdgvasarnapon, Jézus Jeruzsalembe vonuldsanak emlékére — ha-
zankban a palmat (a gy6zelem és a diadal jelképét) helyettesitve —
barkat szenteltek. Bajelharité szerepet tulajdonitottak neki, igy
sziikség esetén azt zivatar, villdimcsapds, tliz és kiilonféle varazs el-
len hasznaltak a haz koriil és a sz6l6ben egyarant.

A sz6l6sgazdak vihar kozeledtekor szentelt barkat és szentelt
gyertyat égettek. Néhanyan ma is hisznek abban, hogy ha a szentelt
barkat elassak a sz616 négy sarkaba, a jégvihar elkeriili teriiletiiket.
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Mashol a templom el6tt rakott tlizbél vittek ,,szentelt szenet”, és azt
astak el a parcella négy sarkdba. Masok szerint azonban a sz6lG6terti-
let négy sarkaba azért raktak valamilyen targyat, hogy a tolvajokat
tavol tartsak.

A biidszentmihalyiak, szintén vihar esetén, az ,ereszcsurgasba”
dugtdk a barkat, mert a szent sutka — ahogy 6k nevezték — elharitja
avillamot. Ugyanezért Debrecenben a katolikusok tiizbe dobtak azt.

Néhol a barka gy(jtésének is kialakult hagyomanyai voltak. A sza-
zadfordulén a gocseji iskolds legények fejiikon siiveggel, oldalukon
fabol késziilt karddal, a lanyok koszoruval gyiilekeztek az iskolaban.
A tanit6juk vezetésével, parosaval, nétazva mentek agakat vagni. Az
uton visszafelé mar egyhazi énekeket énekeltek, majd a templomot
haromszor megkeriilve vitték be a barkat oda. Rontas ellen, gyogyi-
tasra, mennydorgésre, villamlas elharitasra hasznaltak.



A harangok Romaba mennek”

Ugy tartottak, hogy zoldcsiitortok napjan a j6 termés érdekében va-
lamilyen z6ld novényt: spendtot, fiatal csalant, salatat vagy metélG-
hagymat kell f6zni. A csirkék ételébe is kevertek ekkor vagdalt csa-
lant, hogy azok is egész évben jol egyenek. Szintén a bGséges éle-
lem biztositasara szolgalt Doroszlon a gyiimdlcsfak megrangatasa.

Nagycsiitortok tiltonap is egyben. Telecskan (a Vajdasdgban levé
észak-bacskai Bacsgyulafalva masik elnevezése) mosastilalom volt.
Torokkanizsan nem volt szabad kionteni a vizet, mert ,ahdny csep-
pet kiontenek, annyi bolha jelenik meg a hazban”. Telecskén (Békés
megye) ezen a napon kenyeret kellett siitni, mégpedig kerek cipot.
Azt a szemoldokfa folé tették, hogy elhdritsa a villamcsapasokat. A
férfiak még délelott elkészitették a joszagoknak a néhdny napra
szolgdlé takarmanyt. Ha ezt nem tették meg, a ,kovetkezé évben
nem lesz mit adni” az allatoknak.

A husvéti zajkeltés igen fontos eleme az iinnepnek, mellyel a go-
nosz szellemeket kivantak elkergetni a haztol, kornyezetiikb6l. Emi-
att nagycsiitortokon vagy pénteken a gyerekek a templomban nagy
larmat csaptak: verték a padokat, egyes helyeken a templom ajtaja
el6tt felhalmozott l1addkat, padokat. Néha ezek roncsaibél raktdk a
maglyat a nagyszombati tizhoz.

Az imara hivas mellett zajkelt6 eszkozként — zivatarok, viharok
ellen is — hasznaltak a harangokat. A harangozast ,;szentelménynek”
tartottak, de gyakran verték félre azokat, ha tornyosulni lattak a fel-
legeket, igy remélve a felhGk szétoszlasat és a sz6l6 megovasat.

Nagycsiitortok délutan Krisztus haldlanak emlékére a csonkamise
alatt elnémultak a harangok, mert ,,a haragok Rémaba mentek”. Ko6-
vetkez6 alkalommal mar csak a nagyszombati feltdmadasi szertartas
idején szolaltak meg. Addig a harangozasok idejében a toronyban
kerepeltek.

,Nagypeéenteken mossa holl6 a fiat”

Nagypéntek, Krisztus kereszthaldlanak napja, a bojt és a gyasz ideje.
Ezt a napot a népi babona szerencsétlennek tartotta. Emiatt tilos
volt mindenféle allattartdssal, foldm(veléssel kapcsolatos munka,
ilyenkor nem gyujtottak tiizet, nem siitottek kenyeret ,,merthogy ké-
vé valt volna”, nem fontak, nem szGttek. Azonban a viznek magikus
erét tulajdonitottak.

Kordn, még napkelte el6tt, felkeltek, mert gy tartottak, hogy ez
az idépont a legalkalmasabb a babonas varazscselekmények végzé-
sére. A reggeli mosakodas is varazserdvel birt, annak bajelharit6 ere-
jét vélték felfedezni. Igy a lanyok mar hajnalban a folyhoz, patak-
hoz szaladtak vizért, bizva abban, hogy igy elkeriili 6ket a betegség,
a himl6 és frissek, viddmak lesznek. Viszont a szednsz csak akkor
volt hatdsos, ha az szétlanul tortént, vagyis a folyéra menet idején,
sem jovet kozben nem volt szabad beszélni. Ugy tartottdk, hogy aki
ezen a napon folyovizben mosdik, az egész évben szép és egészsé-
ges lesz. Tehat a viz a betegség-megel6z6 szerepe mellett szépség-
varazslo és szepld elleni szer is volt.

Bacska, Szlavénia, Szerémség helységeiben és a Hortobagyon a
lovakat is megusztattak a folyokban, tavakban, vagy ha erre nem volt
lehetGség, lemostak Gket az egészségiiket meg6rzendGen.

A bojti tilalom a palinkaivasra nem terjedt ki. S6t: a Tapié men-
tén példaul mindeniitt hangsulyoztdk a nagypénteki reggeli és dél-
el6tti palinkafogyasztas fontossagat, annak érdekében, hogy egész-
ségesek legyenek és elkeriilje 6ket a betegség. A Mura-vidéken reg-

gel mindenki ivott egy kupicaval, hogy nyaron, ha elalszik a mezén,
a kigy6 be ne bdjjon a szdjaba. Ipolyi Arnold 6rokitette meg azt a hi-
edelmet, mely szerint az ilyenkor meritett viz — Krisztus emlékére —
borra valtozik.

A reggeli ezen a napon Nyugat- és Dél-Magyarorszagon altalaban
forralt tej, hajaban f6tt krumpli, pattogatott kukorica, savanyd ka-
poszta vagy savanyu répa volt. Zsirosat, htist még a nem bojtol6 re-
formatusok sem fogyasztottak, mert féltek, hogy elviszi 6ket az or-
dog.

A katolikusokndl aznap egyaltalan nem f6éztek, siitdttek zsirral.
Az ebéd is eszerint késziil: bableves vagy savanyuleves, aszalt gyii-
molcsbdl leves, utana pedig valamilyen tésztaféle. Sok helyen ettek
csupaszon kenyeret, aszalt gyiimolcsoket, pattogatott kukoricat, de
az is el6fordult, hogy semmit sem fogyasztottak. Hajdtidorogon még
napjainkban is nagyon sok oreg ,,egész nap tiszta éhen van”. A nagy-
pénteki, de egyaltalan a nagybojti ételek kozott nagy jelentGsége
van a tdrénak begyurt gomolyanak, az érett tirdnak, valamint a kii-
16nb6z6 maléknak.

,Megszolaltak a harangok,
kigydk, békak tavozzatok!”

Nagyszombat délutanjan a harangok megszolalasaval elkezd6dott az
tinnep. Doroszlén a haranghtizas helyett harom mozsaragyuval 16t-
tek. A szokasos els6 haragszoé helyett egy agytval, a masodik helyett
két dgyuval, a harmadik helyett pedig egyszerre harom agytval.

Ezt a napot sokfelé féreglizG, egészség- és termésvarazslo, vala-
mint a megtisztulds napjaként tartjak szamon. Eppen ezért, sok he-
lyen, mikor megszdlaltak a harangok, mindenki kiszaladt a kertbe,
megrazta a gylimolcsfakat, hogy a rossz, tavalyi, elszarad termés le-
hulljon, és ne legyen férges az Uj termés.

Topolyan, Zentan minden csalddtag felkapott egy seprfit, sebesen
soporni kezdte a hazfal tovét, hogy elzavarja a férgeket, legyeket.
Horgoson a sonka f6z6levével locsoltak koriil a haz tdjat, mikézben
mondtak: ,Megszdlaltak a harangok, kigyok, békak tavozzatok!”

Mas magikus szertartasokat is végeztek ezen a napon. A Mura vi-
dékén az asszonyok mezteleniil korbeszaladtak a hazat, magikus
kort huztak, hogy a szimbolikusan korbekeritett teriileten tartézko-
do él6lények, illetve a teriilet védve legyen mindenféle artalomtol,
kellemetlen rovaroktél, ragcsaloktol. Kozben ezt mondtdk: ,Oda
menjetek, ahun fiistos kémint lattok!” Kishomokon a tet6tdl talpig
torténd tisztara mosakodas utan szintén mezteleniil futottdk korbe
a hézat, a keziikben 1évé palcaval iitogetve azt és ezt kidltoztak: ,Ki-
gyok, békak emonyetok, ide tobbé ne gydjjetok.” Bacskaban, Banat-
ban napkelte el6tt egy kapcadarabot gyujtottak meg, mellyel a hazat
koriiljarva azt megfiistolték, hogy a kigyok elkertiljék.

Nagyszombat fontos szertartasa volt a tlizszentelés. A tlizgyujtas
a kardcsonyi, Luca-, és Szent Ivan-napi tiizes szokdsainkhoz hasonlo6-
an a napforduléi, illetve napéjegyenlségi linnepekre vezethet6 visz-
sza. A fénnyel, a nap évenkénti megujuldsat, pdlyajan val6 haladasat
kivantak magikus tton elGsegiteni.

A katolikus templomokban az el6z6 évi virdgvasarnapi szentelt
barkara csiholt tlizzel gydjtottak meg a gyertyat — a feltdmado Krisz-
tus jelképét —, mas eszkoz haszndlata tilos volt. A szentelt tiz para-
zsat a szantofoldre, a sz6l6be is kivitték, hogy a termést ne verje el
ajég.

A dobronaki és csentei sz6l6sgazdak minden évben hagytak any-
nyi venyicsét (venyigét) huasvétra, hogy legyen mibdl tiizet rakni
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nagyszombat éjszaka. A hagyomanyaik szerint a szokas szlovén ere-
detd. ,Valamiké régen nem is vot. Stdjerbe szoktak vot tiizet gyujta-
ni. Lattuk, hogy vildgitanak. EI6szor csak egy-kettG, asztan ugy elha-
rapézott, val6sagos vigalom vot a hegybe.”

A murakozi vendek korében is kozkedvelt szokas volt a tizgytj-
tas. Erre utal, hogy nyelviikben sokaig fennmaradt 'vazmenk' (htisvé-
ti tiz) tajnyelvi valtozata. A falusiak este, sotétedés magassagaban
mennek fel a sz6l6hegyre, minden 6todik-hatodik pincénél tiizet
raktak, és a szomszédok Osszegyiilve egyiitt énekelték a feltdmada-
si énekeket. Késébb notaktol volt hangos a sz6l6hegy. Mikor leégett
a tliz, sonkat, kolbaszt siitottek, szalonnat, kenyeret piritottak, majd
végig kostoltak egymas borait.

,Etelszentelés napja”

A reggeli misére sietve kosarban, szépen kivarrott kendével letakar-
va vitték magukkal az asszonyok szenteltetni a hdsvétra szant kala-
csot, sonkat, tojast és a bort is. Hazatérve a csaldd egyiitt fogyasz-
totta el az ételeket. Fontos volt, hogy mindenki egyen a szentelt to-
jasbol, akar csak egy falatnyit is, azért, hogy ha eltévednek az erdé-
ben és gondolnak azokra, kikkel a tojast egyiitt ették, hazatalalja-
nak.

A husvéti szentelt ételeknek — azokat féleg reggelire fogyasztva
— igen fontos szerepiik van az tinnepi taplalkozasban. Magikus er6t
tulajdonitanak azoknak. Ugy vélték, hogy aki ezen a napon eszik a
huasvéti szentelt ételbdl, az nem lesz beteg egész évben. Ezt meg-
erdsitve az étkezés végén mondtdk: , Az Isten adjon egész esztendé-
ben erét, egészséget!”

A blidszentmihdlyi gorog katolikusok paszkat, kalacsot és tojast
vittek szentelni a templomba. Mikor otthon megvagtdk a paszkat,
adtak belGle egy darabot a kutyanak, egy darabot a macskanak,
egyet a lonak, egyet a tehénnek, és egyet a disznénak is.

Mosdatlan kézzel nem volt szabad enni, mert ugy tartottdk, hogy
halalukkor a keziik konyékig fog égni. Etkezés utdn a paszka mor-
zsdjat és a szentelt tojas hajat nem lehetett kidobni, de a jészagnak
adni sem. T(zbe kellett tenni és elégetni. Mds szokasok szerint, ha
a paszka morzsdjat eliiltetik, abbol nagyon szép, fehér virdg hajt
majd ki.

A szentelt ételeket gydgyitasra is felhasznaltdk. A bort gyerekbe-
tegségek gyogyitasanal alkalmaztdk, de ontottek beldle a teli hor-
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dokba is, attol kezdve nem Kkellett tartania a torokbajtél annak, aki
a hideg ned(ibdl ivott.

A tojast a szembeteg allatok gyogyitasara hasznaltak. Megvartak,
amig az ,oregre vélik, akké megt6rték, rafogtak az éllatra, mert az
meg a halyogot a szemr( leviszi”. A tojasport elsGsorban a tehén, a
szarvasmarha gyogyitasanal hasznaltak, de hatdsos volt mas joszag-
ndl is.

A tojas az élet djjasziiletésének és a termékenységnek egyik leg-
Gsibb jelképe. Az élet teremtésének szimboluma, igy kifejezetten
fontos eszkozévé vélt a hisvéti hagyomanykornek.

Kiilonféle magiakat tiztek vele. Gyakran szantottak a héjat a fold-
be, vagy astdk el azt a hatarban, bizva abban, hogy igy magasabbra
ng a len és srdbbre a buza, vagy tették azt vet6zsakba, majd a ma-
got arrol vetették.

Szintén ezen a napon kertiilt sor a hatarjarasra. A hatarjelek meg-
Ujitdsa mellett mds fontos feladatot is szolgalt: a tavaszi vetések ma-
gikus védelme és a forrdsok megtisztitasa volt a célja.

Vizbevetd, vizbehanyd hétf6”

Hajnal 6ta jartak a gyerekek, legények, felnGttek a lanyos hazakat. A
locsold legények zeneszéval érkeztek, a gazdatdl igy kértek enge-
délyt a leany meglocsolasara: ,,Kigyelmetek kertjébe hervadasnak in-
dult egy szép szall lilijum. Eljovénk azé, hogy megontozve hervadoz-
ni ne engeggyiik, mire is kigyelmetektiil szabacscsagot kériink.” Ha
megkaptdk a gazda jovahagyasat, akkor a lednyzét vodorrel vagy
iveghdl meg is locsoltak. El6fordult az is, hogy két markos legény
karon fogta a lanyt, hogy az el ne szokjon, a kathoz vitték, majd ott
mindegyikiik egy-egy vodorrel ontott ra, majd Ugy, azon vizesen
megtancoltattak.

A locsol6 legények ellenszolgaltatasképpen piros tojast, son-
kat, bort, palinkat és egy szal kabatra tizott, vagy kalapba dugott
jacintot, rozmaringagat kaptak. Négy-6t lanyos haz meglatogata-
sa utana az italt nem bird legények mar tantorogtak, délre pedig
sokan az arokban kotottek ki. Volt igy masnap szobeszéd, szajrol
szajra szallt a pletyka, hogy ki nem birta a locsolkodast, ki keriilt
az arokba.

A leanyok a locsoloknak szant tojasokat még el6z6 nap elkészi-
tették. Leggyakrabban a hagyma levével festettek, de nyerhettek
sarga szint a vadalmafa héjabdl, a biirokbdl zoldet, a lencse levelé-




bél pedig kéket, melyeket viaszolassal vagy karcoldssal tudtak to-
vabb disziteni.

A beregi Tiszahaton a kedves a leanytol akar tiz par tojast is kap-
hatott. Mashol a nagyledny ladtojast irt, vagy iratott a ,jegyes le-
génynek”. Ezt a tojast a lany és jegyese a husvét utani szombaton
kozosen fogyasztottak el.

Ha egy leany egy fitra haragudott, csunyan megtréfalhatta. Olyan
himes tojast adott neki, amelynek belsejét el6z6leg kiftjta, majd ho-
mokkal toltotte ki. Illyet kapni nagy szégyen volt, ezért aztan sokszor
igazi, életre sz6l6 harag lett belGle.

A hajdani magikus cselekmények egy része gyermekjatékka szeli-
diilve élt tovabb. Ilyen volt a koccintds, amikor a tojasokat a btibjuk-
nél Osszeiitotték. Akié eltorott, annak oda kellett adnia a torott tojast
a gy6ztesnek. Sokan furfanghoz folyamodtak. Konnyen faraghato,
ugynevezett zsirk6bdl tojasutanzatot készitettek, majd azt befestet-
ték. A jatéknal ezt a tojast hasznaltak, amig a turpissag ki nem dertilt.
Ilyen jaték volt még a tojasiités szitaval vagy a likba pattintds.

Husvét vasarnap és hisvét hétfén mar ismét lehetett tancolni, ba-
lokat rendezni, igy a hosszt nagybojti csendesség utan minden tele-
piilésen ezek a napok a nagy mulatsagok idejét és a lakodalmak kez-
detét is jelentették.

A visszalocsolas ideje”

Husvét ,,masodik napjan”, kedden gyakran adtdk vissza a ,,kolcsont”
a leanyok a legényeknek. Ilyenkor a keritések mogott elrejt6zve
minden utcan elhaladét leontottek. Egy-egy félrelocsolds alkalmaval
volt beléle bonyodalom.

,Fehervasarnap”

A husvéti tinnepkor a komalds, matkalas szokasaval zarult. Ezen a
napon a lanyok komatalat kiildtek egymasnak. A kosarbol vagy a tal-
bél nem hidnyozhatott a husvéti tojas, a kaldcs és a bor sem. A la-
nyok ezzel 6rok baratsagot kotottek, ettdl kezdve komanak szolitot-
tak és magaztak egymast, mely egész életiikben elkisérte Gket. A ko-
matalat koszont6 kiséretében adtak at: ,,Komatalat hoztam / Meg is
aranyoztam. / Sz(iz hozta sz(iznek, / Koma hozta komanak, / Hazavi-
szem azon az Gton, / amelyiken hoztam.” Ha a baratsagot lany és fia
kototte, nem ritkdan hdzassag lett belGle.

Emausz innepe Bolyban

Az evangélium szerint Krisztus a feltdmaddsa utani hétfon talalkozott
két tanitvanyaval Emaus kozség hataraban, de a tanitvanyok nem ismer-
ték meg 6t. Csak azutan jottek ra, hogy ki is 6, amikor este megéldotta
a kenyeret és testvériesen szétosztotta koztiik. Az erre valé emlékezés
maig fennmaradt a hisvéthétfGi Emausz-jaras népi vallasos szokasaban.

Boly kdzségében az Emausz-jarast, a vendégszeretet és a feltdmadas
jeleként a falu kozelében 1év6 préshazakban tinnepelték. Akinek nem volt
sem préshdza, sem pincéje, azt a szomszédja hivta meg a mulatozasra.

Az egész délutant szoérakozassal, beszélgetéssel, gazdag élelemmel
és itallal a szabadban t6ltGtte a teljes falu. Ez az {innep, jollehet vallasi
alapon dllt, mégis fesztelen, az evilagi szoérakozast szolgalé népiinnep-
pé valt.

Az évben elGszor a nék ezen a napon keresték fel a préshazat. Nagy
tinnepek idején, mint amilyen a husvét is volt, fehér kenyeret siitGttek
fehérlisztbdl, de viz és so helyett tejet és cukrot adtak hozza, majd vé-
giil cukros vizzel mostak le azt.

Szintén jellegzetes német ételnek szamitott az éleszt6gombdc. Az
élesztls tésztat gomboc alakdra sodortak, majd azt kiolvasztott zsirral
kenték meg, meggongyoltették és perec alakura formaltak. Ezt a pere-
cet azutan vagy megf6zték, vagy megsiitotték. A férfiak a sz6l6hegyen
az ugynevezett bekecskiflit készitettek. A pékek éltal frissen siitott ro-
pogos pereceket fonott hatizsdkban vitték egyik préshaztél a masikig,
igy azok is jo szolgalatot tettek aznap, borkorcsolyaként.

A bort a sz6l6hegyen a férfiak dltalaban tisztan ittdk, nem keverték
azt szodavizzel. Ennek egyik oka az lehetett, hogy a masodik vilaghabo-
ra el6tt a szédaviz dragabb volt, mint a bor. Ha a szomszédok vagy az
ismer6sok a préshaz el6tt elmentek, baratsagosan meghivtdk cket az
asztalukhoz egy-egy pohar borra.

A pincék el6tti fiives teriileten a csaldd minden tagja jatékokat jat-
szott: a gyerekek labda- és ligyességi jatékokat, az oregek kartyaztak. A
kozos jatékok helyszinéiil szolgalé un. téglamezdn, tobb gyerek és fia-
tal johetett Ossze.

Az iinnepnek fontos feladata volt a mindenkori tarsadalmi rétegeken
beliil az emberi és a tarsadalmi kapcsolatok kialakitasaban. A tavaszi ta-
lalkozas egyben j6 alkalom volt a megismerkedésre, a késébbi hazastars
kivalasztasara is.

A fiatalok viselkedése szigoru erkdlcsi alapon allt, jollehet ehhez a
sz6l6hegyen nem tartozott kozvetlen felnétt feliigyelet. A sziil6i ellen-
orzéfunkciot az a pincetulajdonos vette at, akinél a fiatalok pincéztek.
Néha-néha az idGsebb gazda felkereste Gket, utdnanézett, igymond
Lhincs-e 0sszeromolva a préshaz”. A fiatalok elkiiloniilt emauszi {inne-
pe, kiilonosen a lanyoké ezzel a feln6tté valas kiiszobét is jelentett a bi-
zalom és az adott sz6, az nmegtartoztatds mellett.

A kornyez6 falvak ciganyai igen jol ismerték a bolyi németek
Emausz-iinnepi szokasait. A sz6l6hegyen préshdazrol préshazra jartak
zenélni. A jomodu tulajdonosok gyakran a ciganyzenekart a pincéjiik-
hoz rendelték. Szolgélatuk jutalmaként egy kis uzsonnat és egy vagy két
pohar bort kaptak.

Népdalokat és korabeli slagereket énekeltek. llyenkor az egész sz6-
I6hegy énekszotol zengett, a szérakozas pedig késé éjjelig tartott.

Felhasznalt irodalom:

Csoma Zsigmond: Szent Vincétdl Szent Janos poharaig: magyar torténeti borkalendéri-
um Grékiddre. Budapest , CEKA, 1999

Fajcsak Attila: Az egri szdlémiivelés szokésai és hiedelmei. Eger, Dobd . Varmizeum, 1990
Mod Laszlo: Széléhegyi innepek, szokasok, hiedelmek
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Nem egyszer( eligazodni a borok vildgaban annak, aki
nem ezzel foglalkozik minden héten. Sokan fordulnak
hozzam olyan kérdésekkel, hogy meddig ihat6é egy
{iveg vorésbor, mennyit ér a nagymama 6tven évig a té-
vé tetején tarolt Tokaji Aszuja, vagy, hogy milyen bort
vegyiink a német keresztapanak. Ezekre a kérdésekre
adott egyszer( vélaszokat foglalja 6ssze ,Nori kérdez”
rovatunk.

Nori nem teljesen kezdS, de nem is profi borfo-
gyaszto. Irodai munkat végez, tarsashdzi lakasban la-
kik. Debrecen, Parizs, majd Budapest utan jelenleg Ber-
linben él. A kelet-magyarorszagi borok nemzetkozi
markaépitésének és fogyasztasanak elkotelezett kép-
viselGje.

Nori kérdez: Sokszor hallottam mdr; hogy a borivds egész-
séges. Azt persze mindenki tudja, hogy az alkohol 0l butit és
nyomorba dont. Hol az igazsdg?

Grasselli Norbert: Nem éreztem magam teljesen illetékesnek
a vdlasz megaddsdra, igy két gasztroenterologus (az emész-
toszervek belgyogydszati vonatkozdsaival foglalkozo) bard-
tom segitségeét kértem. Rovid, de szakszerii vdlasz sziiletett.

NORI KERDEZ

Aki valaszol: Nagy Aniko és Csiki Zoltan

A sz6l6termesztés és borkészités mar évezredek ota ismert a kedvez6 adottsagokkal ren-
delkez6 vidékeken. Magyarorszag is az ilyen teriiletek kdzé sorolhato: kicsiny orszagunk 22
borvidéket is szamlal. Azt, hogy a bornak vannak jotékony hatdsai, mar tobb ezer éve tud-
juk. A Biblidban Pal apostol a kovetkez6 tanacsot adta Timétheusnak: ,Ne légy tovabb viz-
ivo, hanem élj egy kevés borral, gyomrodra és gyakori gyengélkedésedre val6 tekintetbdl.”

Magyarorszagon az elmult id6szakban az egy fére juté évi atlagos borfogyasztas 23 li-
ter volt, s ezzel hazdnk az eurdpai kozépmezonyben foglal helyet. Szamos orszagban el-
végzett felmérésbdl kidertilt, hogy azoknal az egyéneknél, akik naponta 1,5-3 deciliter vo-
rosbort fogyasztanak, kortol és iskolazottsagtol fliggetleniil mintegy 50 szazalékkal kisebb
az esély arra, hogy sziv- és érrendszeri megbetegedésben haljanak meg. Atlagosan 10-12
évvel hosszabb ideig élnek, mint akik egyaltaldan nem isznak vorosbort. De miért is lehet
ez?

A vorosborban taldlhaté egyik legfontosabb egészségvédd anyag egy polifenol, a
resveratrol, amely erds antioxidans hatassal rendelkezik, gatolhatja a karos LDL-kolesz-
terin oxidacigjat, az érfalon valo lerakddasat, valamint a vérlemezkék 6sszecsapodasat, igy
segitve a sziv- érrendszeri megbetegedések megelGzését.

Ezek mellett a vorosbornak szamos pozitiv hatasa van. Segithet a rosszindulatii daga-
natok elleni kiizdelemben, a prosztaglandin-szintézis gatlasaval csokkenti a gyulladasos
valaszreakciokat, noveli az inzulin-szenzitivitast, csokkenti a kering6 szabadzsirsavak
szintjét, emellett emlitésre méltd, hogy gatolja a sejtek idGelStti Gregedését.

A mérsékelt napi borfogyasztas (n6knél 1-1,5 dl, férfiaknal 3 dl) tehat egészségmegor-
z6 hatasu. Egészségiinkre!

(Irodalomjegyzék a szerkesztdségben elérhetd)




GASZTRONOMIA

Gyepes Gabojsza receptijei és fotéi — http://www.gabojsza.hu

BARANYSAJT TURBOLYAS MAJONEZZEL

A tejesbarany belsdségeibdl, a csipkehajba (csepleszbe) toltve és siitve készil.

Hozzévalok 6-8 fére: A belsdségek fé6zéséhez:
8 szem fekete bors
2 babérlevel
2 fej hagyma, apritva
par gerezd fokhagyma, z(izva
1 sérgarépa
1 fehérrépa

egy béardny méja, szive, veséje,
lépe és tlideje
a barany ép csipkehdja (cseplesze),

ennek hidnyaban egy jokora darab alufdlia
4-5 keményre fétt tojas, aprora kockazva

4 nyers tojas
1 nagy csokor petrezselyemzéld, apritva

1 kévéskandl szaritott,
morzsolt csombor
(borsikafii)

A turbolyas majonézhez:
2 friss, tanyasi tojas sargéja
2 dl napraforgd olaj
1 evékandl friss citromlé
6 szal (jhagyma 1 tedskanal (dijoni) mustar
1 kavéskanal friss (vagy fagyasztott) 2 gerezd zlizott fokhagyma
kapor, csipet s6
apritva csipet fehérbors
s és frissen 6rolt bors kis csokor friss turbolya, apritva

Elkészités:

A belsdségeket megfdzhetjiik a baranyfej levesben. Ha nem készitiink levest, akkor a meg-
mosott, hideg vizben kidztatott, konyhakészre tisztitott belsdségeket, az apritott vordshagy-
mat, a megpucolt fokhagymat, a babérlevelet és 8-10 szem borsot annyi hideg vizben, hogy
ellepje, feltessziik féni. Lehabozzuk, és addig fézziik, mig a tid6t és majat megszurkalva tisz-
ta (nem véres) folyadék tavozik beldlik. A belsdségeket kiszedjlik és félretessziik. Ha kihil-
tek, a majat kierezziik, aprora felkockazzuk, a tébbi belsdséget megtisztitjuk, az ereket kivag-
dossuk, hisdaralon ledaraljuk, és egy talban dsszekeverjik az apritott méjjal, a tojasokkal, dj-
hagymaval, fliszerekkel. A megmosott csipkehjjal kibéleliink egy siit6format, vagy magas fa-
|t tepsit, Ugy, hogy a csipkehdj szélei krben lelégjanak (ha nincs csipkehéj, hasonléan jarunk
el egy darab alufélidval, amit kivajazunk). Belesimitjuk a masszat és rahatjuk a lelogé hajré-
szeket. Egyharmadig vizzel telitett nagyobb tepsibe helyezziik, ezzel egyitt toljuk a siitébe, igy
elkertiljiik, hogy a kics6pdgd zsir fiistdljon.

A baréanysajtot 180 Celsius-fokos stitdben 30-35 percig siitjiik, majd hagyjuk kihdini.

Elkészitjik a turbolyas majonézt:

A tojassargajat keverdtélba tesszik (a talat egy nedves konyharuhéra helyezzik, igy
nem mozdul el), kézi habverdvel, vagy robotgéppel elkeverjiik benne a citromlevet, a
mustart és a fokhagymat, majd nagyon vékony sugérban adagolva az olajat, folyama-
tosan keverve készitjik el a majonézt. Sézzuk, borsozzuk és belekeverjik az apritott
turbolyat.

Ha kihdilt a bardnysait, szeletekre, vagy négyzetekre vagva, tetszés szerint pogacsa szaggato-
val formézva elételnek talaljuk, friss spendttal, retekkel, turbolyas majonézzel, friss kenyérrel,
esetleg Ujhagymaval, parolt (z6ld)spargaval, és friss juhsajttal.

(jol illik hozza a széraz furmint)

TARKONYOS BARANYLEVES

Hozzavaldk 46 fdre: Elkészités:

kan &t hideg vizben ztatott, majd alaposan megmosott gerslit.

fél kg csontos baranyhus
barany-belsdség (opcionalis)
s és szemes bors
2-3 babérlevél
2 fej hagyma, apritva
par gerezd fokhagyma, zlzva
2 sérgarépa
1 fehérrépa
negyed fej zeller
10 dkg gersli (hantolt &rpa)
kis csokor friss,

vagy evékanalnyi morzsolt tarkony
tarkonyos tokaji borecet, izlés szerint

1 dl szaraz fehérbor
fél citrom
2 dl tejszin
2 tojas sargaja
Levesbetétnek:
2 sérgarépa
1 fehérrépa
1 kisebb paszternak
negyed gumo zeller

A csontos hlsokat, a konyhakészre tisztitott belsdségeket, a
hagymat, fokhagymét, a 2 babérlevelet és a 8-10 szem fekete
borsat annyi hideg vizben, hogy bdven ellepje, feltesszik foni.
Ha forr, megsdzzuk, lehabozzuk, fél dra elteltével hozzaadjuk a
fehérbort és a fél citromot, meg a pucolt sargarépat, fehérrépat,
zellert. Addig f6zzlik lass t(izon, mig konnyen lejon a hds a
csontral. Levessziik a tlizrdl, kivessziik a hiisokat, lesz(irjiik a le-
vest, hozzaadjuk az apritott tarkonyt és belefdzziik az egy éjsza-

Amikor a gersli majdnem puha, roppands-puhéara fézziik a leves-
ben a kis kockakra vagott, levesbetétnek szant sargarépat, fe-
hérrépat, paszternakot, zellert. A hiisokat kicsontozzuk, felkoc-
kazzuk, és a leveshe tessziik. Egy csészében elkeverjik a tej-
szint a tojasok sargajaval, majd hé-kiegyenlitéssel behabarjuk a
levest (belemeriink 1-2 kanalnyi forrd levest a tojasos tejszinbe,
igy elkertiliiik, hogy a tejszin és a tojas kicsapadjon). Tarkonyos
tokaji borecettel savanyitva talaljuk.
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BARANYTOKANY

Hozzavaldk 4 fére: Elkészités:

1 kg csontos baranyhs A hst falatnyira daraboljuk. Az olajon meg-
(bordas rész, a béarany nyaka, dinszteljiik az apréra véagott hagymat és fok-
egyéb csontos-hisos részek) hagymét, majd hozzaadjuk a hist és kicsit kor-

2 evdkanal olivaolaj bepiritjuk.
2 fej hagyma Fliszerezziik, ontiink hozza kb. egy deci vizet és

2-3 gerezd fokhagyma lasst tliznél, lefedve készre péroljuk. A szaftja

s0, frissen Grolt feketebors sosem lesz olyan s(ir(i, mint egy pérkolté, de ar-

1 tedskanal 6rolt paprika ra idedlis, hogy a fétt puliszkaval kitunkoljuk. Pu-
1 evékanal (hazi) daralt paprika liszkaval (vagy nokedlivel) és ecetes-cukros le-

1 kis &g friss rozmaring levelei, apritva ves fejes salataval talaljuk.

ROZMARINGOS BARANYCOMB

Hozzavalok 46 fdre:
egy szopos barany combja (kb. 2 — 2,5 kg)
s, frissen 6rélt bors
4-5 &g friss rozmaring
2-3 fej hagyma
4 fej fokhagyma
30 dkg fiistolt hisos szalonna
2-3 db paprika
2 dI fehérbor
fél dl (oliva)olaj

Elkészités:

A baranycombral minden hartyat, zsirt eltavolitunk. Megpucolunk egy fej fokhagymat, a
gerezdeket hosszaban elfelezziik. A hagymakat megtisztitjuk, elfelezziik, a szalonna egy-
negyedébdl csikokat vagunk a tlizdeléshez, a tobbit vékonyan felszeleteljik.

Helyenként megszurkaljuk a hist egy hegyes, éles késsel, a keletkezett nyildsokba dug-
dossuk a fokhagyma darabkakat, a szalonna csikokat és rozmaring leveleket (ha van spé-
keldtiink, azzal egyszer(ibb a feladat és szebb a végeredmény). A comb minden oldalat
sozzuk, bdkezlien borsozzuk. Egy siittalba vagy tepsibe helyezziik a hist, betakarjuk a
szalonna szeletekkel, koré dobjuk a felezett paprikékat, hagymat és 3 fej, vizszintesen el-
felezett héjas fokhagymat. Ontiink alé kevés (oliva)olajat és 2 dl fehérbort, esetleg ke-
vés vizet, korberakjuk friss rozmaringgal, betakarjuk alufélidval és elémelegitett, forrd sii-
tében addig siitjiik a folia alatt, mig puha nem lesz. Levessziik a foliat és a szaftjaval lo-
csolgatva szép pirosra siitjik. Szeletelve, tékmagolajos krumplisalataval télaljuk.

TOKMAGOLAJOS KRUMPLISALATA

Hozzévalok fejenként: Elkészités:
2 kisebb, vagy 1 nagyobb krumpli A krumplit héjéban, enyhén sés vizben megfézziik, meghdmozzuk, felszeleteljiik, hozza-
1-2 f6tt tojas adjuk a szeletelt fétt tojasokat, 1-2 marék fekete olajbogyot, apritott hagymét. Fiiszerez-
(legjobb az, ami a hisvéti sonkdval egyiitt f6tt) zlik soval, borssal, kevés tarkonyos tokaji borecettel, 6rségi tékmagolajjal, dsszekeverjik
1 csokor Gjhagyma, vagy kis fej lilahagyma, és hiitében érleljiik par orat.

de poréval is finom
pér szem fekete, magozott olajbogyd
Grségi tokmagolaj
1 evékandl tarkonyos tokaji borecet
sO
frissen drolt bors
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PALINKA

Petzold Attila irdsa

Kadarka — magas fokon

Sokat tudunk a kadarkdrdl. Szeretjik is.
Borként az egyik legkénnyedebb, emellett legzamatosabb hungarikumunk, rengeteg étel mélté parja az asztalon.
Amibdl viszont bort készitenek, abbol sziilethet palinka is!

A kadarka régéta kiséri a magyar emberek sorsat, az els6 tékéket — fizet-
ségként — a torok hadak el6l menekiil§ rac telepesek hoztak, tudtak is
érte hazat venni, még ha szerényebbet is.

Ez a — Gamza néven is ismert — sz6l6fajta igen nagy variabilitast mu-
tat, rengeteg klénja létezik, mindegyik sajatos illat-, iz- és lelkivilaggal.

Van kisfiirt(i, zamatos, fliszeres, de van lazabb szerkezet(i, szemen-
ként kiilon ér6 valfaja is, mely augusztusban oly szines — zold-sarga-kék
— szemekkel gyonyorkddtet, hogy egy kollégamnak gyermekjaték hama-
rabb jutott eszébe réla, mint borszdlé...

Maga a fajta penész- és fagyérzékeny, és mint olyan, az egyik legké-
nyesebb joszag: nem megfelel6 miivelésmod vagy kitettség esetén mesz-
sze nem ad olyan bort, mint szeretnénk.

Erzékenységét és lehetGségeit viszont taldn a pinot noir fajtahoz le-
hetne hasonlitani, ha valaki meghdditja a lelkét, csodédkat képes adni.

Ezt a csodat persze — Gigy, mint a pinot esetében — nem koncentraci-
6ban, mint inkdbb komplexitasban, vibralasban és mélységben lehet
megtaldlni.

Hagyomanyos, enyhén fliszeres ételeink mellé — itt kiemelném a fo-
lyami halbdl készitett haldszlevet — kivalo tars az asztalon, konnyedsége
ellenére meglepGen sokféle fogashoz bizton haszndlhaté.

De mi a helyzet a torkélypalinkaval?

Nincs ez masképp a torkollyel sem, melybdl gondos munkaval mesteri
palinkét lehet késziteni, de ehhez kival6 mindségii alapanyag, szigoru
technoldgiai fegyelem — és persze hozzaértés — sziikségeltetik.

A cikk megjelenését tdmogattak:

- -

/% | 0J MAGYARORSZAG
Lo || VDEKFEALESITESI PROGRAM
\BY /| mer-aon

Mint penész-érzékeny fajta, a kadarka gyakran esik dldozatul minden-
féle myceseknek és mucoroknak, csak hogy mives latin neviikén emlit-
siik ezeket a megatalkodott gombakat, melyek tonkretehetik a szép
alapanyagot

Ezek mdr a borban is okozhatnak kellemetlen tiineteket, de az ilyes-
féle torkolybol készitett pélinkdkban a poros-penészes, vagy rosszabb
esetben erésen dohos jegyek koncentrdltan, gyakran durvan jelennek
meg, annak ellenére, hogy a cefre a készitGje szerint ,alig volt picit poty-
tyos, de tényleg...”

A tiszta, frissen kierjedt kadarka torkoly javat (tehat nem a torkolyka-
lap tetejét) kiszedve viszont finom fiiszeres, enyhén diés zamata pélin-
kat készithetiink.

Ez a palinka j6l tolerdlja az érlelést, mind barrique, mind pedig hagyo-
manyos boroshordéban szépen fejlédik, idével teltebb, éarany szind, j6-
val komplexebb italt adva.

Nem baratja viszont a magas alkohol, a kozelmtiltban elvégzett kos-
tolasaink alapjan a 40—42 % (vA) jol all neki, de talan karcstsaganak ko-
szonhetGen 45 % (vAv) kornyékén mar durvabb, alkohol-tulstllyal terhelt
italla valt.

Mindenképpen idGigényes, f6zés utan szeret a palackban pihenni, tii-
relmiinket meghaldlja.

Ugyanezt mondanam a fogyasztasrdl is: a poharban 2-3 perces leve-
gbztetés az érleletlen tételeknek is jot tett, az érlelt tételeknél pedig
szinte kotelezé.

[zlelgessiik, késtolgassuk mértékkel, hogy a palinka valéban élmény
legyen!

DARANYI IGNAC TER‘U"

Eurapal Mezdgazdasagl Vidéekie]lesziesi Alap:
a vidéki terliletekbe beruhazd Eurdpa

A rovat tdmogatdja a harci Brill Palinkahdz

A phlinks = slmény

7172 Harc, Si6foki u. 21.
www.brillpalinkahaz.hu,
www.facebook.com/pages/Brill-Palinkahaz/




VISSZATEKINTO

Pintér Noémi irdsa

Terdzokni, trapeznadrag
es egyeb orultsegek

Ha december;, akkor Borszalon — ezt az egriek és a varosba latogaté turistik mar nagyon jol tudjik. Az elmult esztend§ végén,
immdron 12. alkalommal, 4jra hompolyoghettek a borkedvelSk a témeggel. Igen, hiszen borbél, bordszatbdl és litogatébdl ismét nem volt hidny.

Fotd: foto nemes

Az év legnagyobb beltéri borkéstoldjardl van sz6, a hagyomannya
vélt évblcsuztaté Egri Borszalonrol, melyet id6sebb Gal Tibor Gtle-
te alapjan 2001 6ta rendez meg évrél-évre az Egri Bormives Céh.

A korabbi évekhez hasonléan eztttal is tematikus szervezésben
késtolhattunk.

A 20-as évek, a szesztilalom és Al Capone koranak megidézése
utan az Egri Csillag debiitalasa kapcsan tavaly fehérbe 6ltoztek a bor-
kedvel6k. 2012 év végén a 60-as, 70-es vilagaba csoppenhettiink. S mi-
vel a szervezdk elGzetesen kérték: , filknak trapéznadrag, lanyoknak
rakott szoknya, hosszu fehér zokni...”, sokan az 6ltozkodési kodexet
betartva jelentek meg. igy taldlkozhattunk cserkészekkel, dis-
zkodriiletekkel, hippikkel, de hatalmas SZTK-keretes szemiivegekkel,
afré-parokakkal is, és ki tudja még milyen mas furcsasaggokkal.

A szubkultarak bizarr kavalkadjanak megcsodalasa mellett termé-
szetesen lehetGségiink nyilt a szemiink mellett mas érzékszerveink
kényeztetésére is. A fehér térdzokni, a trapéznadrag és a széles
nyakkend6 az asztal mogiil kindlé bordszoknak, s6t, még a borok-
nak is ,el6iras” volt. A rendezvényen kiallit6 harminc borasz Gssze-
sen 90 bora koziil ugyanis minden asztalon megtalalhat6 volt egy
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Jretrd”, azaz 2005 el6tti, a vendégek tehat akar olyan borokat is kos-
tolhatnak, amelyek mar nincsenek forgalomban. igy a hangulatot to-
vabb fokozva alkalmuk nyilt kiilonlegességek csemegézgetésére is.
Az este folyaman a hagyomanyokhoz hiven atadtadk a Gal Tibor-
emlékdijat, melyet eztttal — kimagaslé borgasztronémiai tevékeny-
ségéért — Bird Jozsefnek, az Egri Bortt Egyesiilet alelnokének itéltek
oda. A tiszaujvarosi Karakter Alapitvany Tarjanyi Gyulané munkajat
ismerte el, szintén a borkultira népszer(sitéséért tett munkajaért.
Lapunk a fogyasztok altal legkedveltebbnek tartott bort és bordszt
jutalmazta. A borok kozott a Grof Buttler Bikavér W 2006-ot dijaz-
tuk, az utébbi elismerést pedig a Gal Tibor Pincészet nyerte el.
Egerben mindig taldlunk valamilyen izgalmas boraszati rendezvényt,
keressiik azt az év barmely idGszakaban. Legyen az tavasz, nyar, sz vagy
tél az egri termel6k egyre szinvonalasabb és tartalmasabb rendezvények-
kel igyekeznek a magyar bor egyik févarosdba csabitani a kedvelSket.
Nem sokaig kell varni a kdvetkez6 egri boros rendezvényre sem, hiszen
a marcius 15-én debiitalt 2012-es Egri Csillagokat aprilisban el6szor,
egyiitt is kostolhatjuk igen szép kdrnyezetben, Eger szivében, a Varban.
Irany Eger! Fedezziik fel az tij kedvenceinket!



Tamogassuk az Ermelléki borvidéket!

Kerekes Sandor programajénléja

Bihardioszegi Borfesztival

2013. majus 25-26.

Sok borbaratunk emlékszik ra, hogy tavaly milyen sikerrel debiitalt
az I. Ermelléki Pincefesztival Bihardiészegen. Egy évvel ezel6tt, ma-
jus 20-an hagyomanyteremté szandékkal rendezték meg a ,Nyitott

R

pince — Teli pohar” mottoju kulturalis és gasztronémiai rendezvényt,
amelyre szép szammal érkeztek a magyar—-roman hatar mellett él6k,
illetve a debreceni és a nagyvaradi polgarok.

Oromhir, hogy a szervezék szandéka idén is megvalésulni latszik,
s immar kétnapos lesz a Bihardiészegi Borfesztival. A mdjus 25-én és
26-an esedékes non-profit rendezvény remek alkalom arra, hogy
megismerjiik Ermellék gyonyord vidékét, helyi értékeit és az érke-
z6k jelenlétiikkel tdmogassdk a helyi bordszok eréfeszitéseit az egy-
kor vilaghird sz6l6kultura felvirdgoztatasa érdekében.

A Debreceni Boroz6 szerkesztésége kezdettdl fogva felkarolta
ezeket a torekvéseket, mar csak azért is, mert torténelmi tény, hogy
példaul Nagyvérad visszafoglalasat kovet6en (1692) a debreceni pol-
garok kedvelt, mai kifejezéssel élve — hétvégi helyszine volt az Er-
mellék, és ahogyan Borbély Gabor fogalmaz: ,rangot, tekintélyt je-
lentett a médos debreceni polgarok korében, ha sz616jiik volt az Er-
melléken”. Azt is illik tudni, hogy a torténelmi Magyarorszagon Er-
mellék a harmadik legjelentGsebb fehérboros vidéknek szamitott To-
kaj és Balaton-felvidék utan.

Napjainkban néhany érmelléki falu és Bihardiészeg kornyé-
kén készitenek minéségi bort, mashol még a kevesebb veszdd-
séggel jaré direkt termé fajtakat latni. A Karpat-medencében itt
alapitottak legel6szor allami kirdlyi vincellériskolat, s a Zichy-

uradalombdél még a kinai csaszar udvardra is jutott bor, erre a
mai napig biiszkék a helybéliek. A di6szegi dombokba mélyeszt-
ve hatalmas pincékre bukkanni, s az ardnyosan hatalmas,
600-800 akds hordok sem meglepbek errefelé, egy résziikben
ma is tartanak italt.

Avidék boraszata most ébredezik Csipker6zsika almabol. Néhany
megszallott didszegi gazda, tobbek kozott a Heit csalad tagjai a ko-
riilményekkel dacolva gondozzak-bévitik nemes borszél6iket és az
érmelléki borversenyeken rendre aratjdk a babérokat. A didszegi
Padalja d(l6 pincehéazai agyagos dombba siillyesztve 6rzik a bort, fo-
lottiik aggyal, asztallal apré szoba vigyazza a préselés hetében a ha-
ziak kényelmét. A Tessék sornak, s a Padaljanak is megvan a torténe-
te: ,Hajdan a j6 szomszédok, baratok betessékelték egymast egy po-
har borra, innen a Tessék sor, aztan addig iddogaltak, amig a pad ald
keriiltek, innen a d(l6 elnevezése”.

Két hires bora volt az Ermelléknek, a Bakator Cabinet és az Erdei
Silvani. A Bakar terem, ha akar... — a vidékre jellemz6 kival6, am sze-
szélyes sz616t sikeriilt Gjraoltani, s Kal6 Imre szomolyai borasz segit-
ségével napjainkra visszatelepitették az Ermellékre. Megtalalhat6
még a Furmint, a Kirdlyleanyka, az Ottonel Muskotdly, a Chasselas.

Ezek utan szerintem senki sem vitatja, hogy miért is ajanljuk tisz-
ta szivvel borbaratainknak, hogy minél tébben menjiink el a Debre-
centdl alig negyven kilométerre fekvé Bihardiészegre. A program
véltozatosnak és érdekesnek igérkezik, csalddoknak és borturistak-
nak egyarant.
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Témogassuk az Ermelléki borvidéket!

2013. MAJUS 25., SZOMBAT

Kerekes Sdndor programajénléja

2013. MAJUS 26., VASARNAP

9.30: mazsorettek, flvdszenekar, borlovagrend felvonula-
sa a kdzpontbdl a Nagyhegyre.

10.00: hagyoményos Szent Orban napi (innepség
(Pakozdi citerasok rovid misora, hagyomanyos tabladn-
tés, kumenikus tablaszentelés, beszédet mond dr. Dé-
nes Zoltan polgarmester)

11.00: pincenyitas

12.30: Didszegi sz6léhegy tlra

Biciklitirazok érkezése: talalkahely a f6ut melletti piactéren
Taraterv (info: Kiss Sandor Elek — a bicikli egyesiilet veze-
t6je, Nagyvarad)

2.6 km, megalld Fabian Tibor es Tolnai LaszI6 sz6l6sgaz-
dak sz6l6jében

3.6 km, megall6 a Szent Orban Tablanal

5.2 km, megadlld a Rittner Tibor sz6l6jében

7.3 km, megallé az Anca szél6jében

12.3 km, megallé a Jakab LaszI6 pincéjénél

12.00 A diészegi ,terroir” dilénevek és a szdldhegy térkép-
ének hivatalos dtadasa , dr. Szabd Jdzsef tanulmanya a dio-
szegi sz6l6hegy torténetérdl (helyszin: rendezvényséator)
14.00 Dan Puric, a Bukaresti Nemzeti Szinhdz szinésze,
nemzetkozi hir pantomim mivész eléadasa.

20.00 pincezaras

20.00 A Nagyvéradi Dalnokok mdsora, majd kdtetlen nd-
tazas a rendezvénysatorban
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11.00 pincenyitas

11.00-16.00 kézmdives biitykélde gyermekeknek
(helyszin: rendezvénysator)

16.00 folklérgdla (helyszin: rendezvénysator),
konferdl: Miklés Janos
— Gyermek tanchaz Miklds Janos és Papp Zsuzsa vezeté-
sével (30
— A Horvéth Jéanos Szintérsulat programja
— Margitta (50')
— A sarandi Dalarda mdsora (15')
— A derecskei Szivarvany Néptancegyiittes msora (15')
— A Bakator zenekar népzenei koncertje.
Enekel: Jeremids Lajos és GyGnydrd Zsigmond (30')
— Beszédet mond Kald Imre és Rozsa Péter
— Bihar Megye Borésza 2013"
eredményhirdetés és dijatadas
— A bor és Dibszeg szolgalatiban” dijatadas

20.00 pincezaras, Szent Janos-aldas

A vasdri forgatag résztvevéi:

Erdei Sandor, hordékészitd, Erkobolkit

Kalmar Gyula, kadar, Vajda

Vajda Laszl6, mesterkovacs, Tiszaeszlar

Antal Csaba, zsindros magyar viseletek, Derecske
Sépi Jozsef, lekvarkészitd, Derecske

Fiok Sandor, méhész, Bihardidszeg

L4sz16 Zsolt biogazda, Bihardiészeg

Tutinka Zoltan, Magyar Portéka, Budapest

Székely Szabolcs, falusi sertés hasaruk, Bihardidszeg
Kdsa Péter, mangalica hisaruk, HajduszoboszId
Hismanufakttra, mangalica termékek, Debrecen
Wolschitz Janos, kézmiives sajtok, Debrecen

Bdlya Gergd, kecskesajtok, Debrecen

Bartok Csalad, kézmdves falusi tejtermékek, Bihardidszeg
Csanddi Tibor, 6tvés és iparmvész, Karcag

Gal Attila, bérm(ives, Debrecen

Gyongy Eniké, zomanc és dtvosmlivész, Debrecen
Mikloés Papp Zsuzsanna, népviselet-készit6, Nagyvarad
Kvatal Margit, kézm(ves, Nagyvérad

Asztalos Ferenc, népi hangszerkészitd, HajddszoboszId
Kavé futar — Debrecen

A szervezdk a programvaltozas jogat fenntartjak.
Az idépontok romaniai id szerint értenddk,
amely egy oraval tobb, mint a magyarorszagi idg!



PROGRAMAJANLO

Darin Sdndor — www.borutazo.hu 8sszeéllitasa

XIV. KISUSTI PALINKA FESZTIVAL ROSE GARDEN ES EVES MAGYAR ROSE MUSTRA
Helyszin: Varkert Helyszin: Gesztenyés kert, Larus Etterem
Cim: Gyula, Varkert u. 1. Cim: 1012 Budapest, Csérsz utca — Siraly sétany
Détum: 2013. aprilis 19-21. Datum: 2013. méajus 10-12.
Web: http://www.palinkafesztival.hu Web: http://www.rosalia.hu

DODOGO PINCESZET BORVACSORAJA A PLATAN HOTELBEN
Helyszin: Hotel Platan****
Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u. 10.
Tel: +36 (30) 904-6236
E-mail: info@platanhotel.eu
Web: http://www.platanhotel.eu
Détum: 2013. aprilis 27.
Id6pont: 19-23 éraig

Az est soran Domokos Attila borasz-ligyvezetd mutatja be és kostoltatja a pincészet
borait. Az este egyik killonlegessége az Uragya DUil6bdl szarmazo Pinot Noir lesz! Az
ételeket Jenei Elek konyhafdnok és csapata készitik.

A borvacsora mentije:

o
Satébbi 2012 N
— Fogastekercs tavaszi salatakkal és Isthar Tokaji Balzsamecettel g
S
Mylitta 2010 %)
— Siitdtok krémleves tokmagolajjal és piritott tokmagokkal %3
o
Furmint 2011 Ha majusi napsiités, akkor Rosalia! A gesztenyefak arnyékaban sétalgatva hamisitatlan

— Conchiglie all'uovo erdei gomba raguval fesztivalhangulatban ismerheti meg Magyarorszag roséinak ezer arcat. Jojjon el, és va-
lassza ki idei kedvenc rosé borat!

Izabella Utca 2010

— Pikéns ropogds kacsamell, borban gézélt gylimolcsokkel és burgonya fankkal

Tokaji Asz(i 6 puttonyos 2007
— Aszalt gyimélcsés muffin lime mousse-szal

Részvételi dij: 8.500 Ft/fg, amely tartalmazza a vacsora és kostoltatott borok
(fajtanként 1 dl) arat.
Asztalfoglalas: +36 (30) 904-6236

VELENCEI-TAVI HAL-, VAD-, BOR- ES PALINKAFESZTIVAL
Cim: 2483 Gardony, Szabadsag Ut 16.
Datum: 2013. aprilis 27. — méajus 1.
Web: http://velenceitofeszt.hu

VIII. VILLANYI BORZSONGAS

Cim: Villany tébb pontjan
Datum: 2013. méajus 3-5.
Web: http://www.borzsongas.hu

Majus 10-12. kizott a Gesztenyés kertben és a Larus Etterem teraszén széles
borkinalat, ezen beliil kiemelt rosé-paletta vérja a borkedveldket. A borokhoz Buday
Péter, a Larus Etterem séfie allitott 6ssze olyan meniit, melyben mindenki megtalélja
kedvenc izeit. Minden nap az els6 100, poharat vasarld vendég, aki rosé szinli ruhaban
érkezik, egy szal rozsat vagy cseppdrt kap ajandékba!

Nyitva tartas:

Majus 10., péntek, 14-23 ¢ra kozott

Majus 11., szombat, 10-23 ¢ra kozott

Majus 12., vasarnap, 10-21 dra kozott

Belépés: ingyenes.

A kostolashoz 700 forintért kristaly kostolopohar vasarolhato.
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Méjus 11-én, szombaton a Larus Rendezvénykdzpont termében megismerhetd a kézel
teljes magyar rosé valaszték, amely a rendezvény alatt szabadon késtolhatd. A boras-
zok személyesen kinaljak a jégbe hitétt rosékat, habzéborokat, siller borokat. Délutan
fél haromkor Zilai Zoltan, nemzetkozi borbiralé ad szakmai Gtravaldt a kostolashoz, és
beszamol az aprilis végén megrendezett rosé vilagversenyen (Mondial du Rosé) szere-
pl6é magyar borok eredményeirdl. A borok mellé kreativ borkorcsolyak, falatkak vasarol-
hatdk. Az elsé 100 borkedveldnek cseppdrrel kedveskediink.

Nyitva tartas:

Majus 11., szombat, 14-19 6ra kozott

Belépés: a belépddij dra 3.700 Ft, mely tartalmaz egy 700 Ft érték( visszavalthato kds-
toldpoharat és

egyszeri belépést tesz lehetdveé.

FAGYOSSZENTEK ENGESZTELESE

Helyszin: Patricius Borhdz

Cim: 3917 Bodrogkisfalud, Varhegy-diild

Megkézelités: a 37-es szamd f6tral, a 41-42 km koz6tti bekétditon
Datum: 2013. méjus 11., szombat, 10-18 ¢ra kozott

Program: Fagyosszentek engesztelése ingyenes borkostoldkkal, koncertekkel es mas
szines programokkal. Gyerekeknek is!
www.patricius.hu

~ TOKAJHEGVALIAPIAC
KERTI BROMOK: MAG-CSEREBERE, PALANTABORZE £S PIKNIK

Helyszin: Disznokd Sz6lgbirtok és Pincészet

Cim: 3907 Mez6zombor, Disznokd-dlil6, a 37-es f6Ut tokaji elégazasanal (a Sarga
Borhaz

Csardanal)

Datum: 2013. méjus 12.

\Web: http://www.facebook.com/HegyaljaPiac
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GARAMVARI VENCEL PEZSGO ES BORVACSORAJA A PLATAN HOTELBEN

Helyszin: Hotel Platan™***

Cim: 4030 Debrecen, Somlyai u. 10.
\Web: http://www.platanhotel.eu
Datum: 2013. méajus 24.

|dépont: 19-23 ¢réig

Az ételeket Jenei Elek konyhaféndk és csapata készitik.
A barvacsora menijje:
Koszontd pezsgé

— Vincent Blanc Fleur 2007

Vincent ,, Optimum” Brut 2011
— Kocsonyazott libamajhab, karamellizalt stilt alméval

Vincent Tokaji Furmint Brut 2011
— Spérgakrémleves, hazi sonkas, sajtos stanglival

Lellei Trilla Cuvée 2012
— Grillezett vajhalfilé, parajos burgonyapiirével

Vincent Evolution Rosé 2008
— Zoldkontdsbe gongydlt borjljava, rékagombas veldvel toltve, tavaszi zoldségekkel

Vincent Tokaji Furmint Demi Sec 2011
— Vencel Kedvence, fenséges lekvarral + meglepetés bor

Részvételi dij: 9.500 Ft/f6,

amely tartalmazza a vacsora és kostoltatott pezsgd és borok (1-1 di) arat.
Asrtalfoglalas: +36 (30) 904-6236

WSET BORISMERET! TANFOLYAM DEBRECENBEN — ALAPFOK

Helyszin: Hotel Lycium

Cim: 4026 Debrecen, Hunyadi u. 1-3.
\Web: http://www.ako.hu

Datum: 2013. janius 7-9.

Ez a tanfolyam elegendg tudést ad ahhoz, hogy biztosan eligazodjunk a kostolés tech-
nikjaban, a magyar borvidékekben, a legfontosabb széldfajtakban, de megismerkediink a
sz6lGtermesztés, valamint a bor- és étel parositasok alapjaival is. Borkdstoldst kanyvbdl nem
lehet megtanulni, a napi 15-20 bor kdstolasa lehetdséget ad arra, hogy megismeriiik érzék-
szerveinket, azok mikddését, az alapvetd borstilusokat és a kurzus végére hasznalhatd bor-
leirasokat keészitstink.

A kurzus tematikdja:

0 Az ismeretszerz6 borkdstolds elmélete és technikdja
0 A sz6l6termesztés kdrnyezeti alapjai

0 Sz6l6termesztés, borkészités

o Borstilusok

o0 Gasztronémia — bor- ételparositas alapjai

0 Magyarorszag borvidékei

0 Tokaj

0 A Kérpat-medence szél6fajtéi

A tanfolyam dfja: 49.000 Ft-+AFA/fG

A dij tartalmazza:

— napi legalabb 14 bor szakszer( kostolasat

— tananyagot

— vizsgadijat, sikeres vizsga esetén az oklevelet

Jelentkezés és részletes informacio:
Molnar Laszl6, molnar.laszlo@hotellycium.hu, Tel.: +36 (30) 681-0498
Borkollégium, wset@ako.hu, Tel.: +36 (1) 2022-886



LAPZARTA UTAN

Kovécs Pal irdsa

Bioborok versenye

2013. aprilis 10., Hortobagy

Tény, hogy volt id6, amikor mindent kemikaliakkal akartunk megol-
dani és csak a mennyiség szamitott, de mara mar komoly valtozasok
kovetkeztek be, kiilondsen a t6liink nyugatra es6 orszagokban. Igaz
ez a boraszatra is, az utébbi években a Mundus Vini Borversenyre
kozel hatezer bort neveznek a vilag minden borvidékérél. Németor-
szagban példaul az eladott borok mintegy 15-20 szazaléka bio-,
vagy mas néven: 6ko bor és a kereslet folyamatosan novekszik.

Magyarorszagon napjainkban — a Biokontroll Hungaria Kft nyil-
vantartasa szerint — a biotermékek alig teszik ki a teljes termelés 1
szazalékat. Hazankban kb. hetvenre tehet6 az okoldgiai sz6léter-
mesztéssel és borkészitéssel foglalkoz6 pincészetek szama.

Ennek ellenére nem mondhatjuk, hogy nalunk nincsenek elkote-
lezett bio bortermelk. S&t! Aprilis 10-én a Hortobagyon, az
Okottira Vendéghdzban rendezték meg a Magyar Okogazdalkodék
Szovetsége altal tamogatott VII. Pusztai Bioborversenyt, amelyre hat
borvidékiink tiz bordszatdnak 25 borat nevezték a termel6k. A bo-
rokat 11 tagu, magyar és kiilhoni szakemberbdl all6 bizottsdg ming-
sitette. Az els§ latasra kis mennyiség(i nevezés lehet6vé tette a bi-
zottsdg szamara a tiizetesebb vizsgdlatot — a borok alltdk a probat,
a mingség szempontjabdl az el6z6 évekhez képest is szebbek vol-
tak. A benevezett borok kozott a bizottsag hibas bort nem talalt, és
bronzérmest is csak kett6t, volt tovabba 13 eziist, 9 arany és 1 nagy-
arany mingsitést elért versenybor is. A bizottsag egyhangu vélemé-

nye szerint a borverseny torténetének legszebb sorat sikeriilt a bo-
raszoknak bekiildeniiik a versenyre. A kategoriakon beliil legjobb-
nak mingsitett borok jogosultak a ,,Bioborverseny Csticsbora 2013”
cim hasznélatdra. A dijazott borok mindegyike 90 pontot meghala-
do értékelést kapott a bizottsagtol. Gratuldlunk a gy6zteseknek!

A verseny soran megallapodas sziiletett, melynek értelmében a je-
lenlegi egyetlen magyar orszagos bio borversenyt a jovében a korabban
megrendezett orszagos bio borversenyek folytatasanak tekintik a szer-
vezdk, igy 2014-ben a szervezdk a versenyt XXI. Magyar Orszagos bio
borverseny néven hirdetik meg.

BIOBORVERSENY CSUCSBOROK

Széraz fehérborok:
Sziirkebarat 2011, Dobosi Pincészet, Szentantalfa

Fehér édes borok:
Zéta 2010, ORVINA Pincészet, Abaljszanto, az egyetlen nagyarany-érmes

Rosé borok:
Szent Gyorgy-hegyi Cabernet sauvignon rosé 2012, Szészi Endre Pincészete, Hegymagas

Szaraz vérosborok:
Szent Gyorgy-hegyi Cabernet sauvignon 2011, Szészi Endre Pincészete, Hegymagas
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Szerkeszt0i gondolatok

Ha mar a kedves Olvasé a kezében tartja az Gjsagunkat és oly fanatikusan borszeretd, hogy még a
szerkeszt6i gondolatokat is elolvassa, akkor bizonyara Onben is felmeriilt mar a kérdés, hogy miért
jo a bor? Miért mds, mint a tébbi ital? Mit6l olyan emberi? Hogy van az, hogy ugyanaz a bor egyszer
elegans, maskor teljesen kusza benyomast kelt? Miért mds az ize, ha j6l érezziik magunkat és mads,
amikor élni sincs kedviink?

Ez iddig harom meghatdroz6 élményem volt ezen és ehhez hasonl6 kérdések megvalaszolasa kap-
csan. Ezek koziil az egyik, a borisszdk biblidja, Hamvas Béla irdsa, A bor filozéfidja.

A masik kapocs: Vida Péter borkostold. Péter mély megszallottsaggal, oriasi hittel és nagyon szug-
gesztiven meséli el hitvallasat a borrdl. Mily érdekes: borai éppen annyira filozofikusak, mint 6 ma-
ga. Megfelel6 rahangolodas és odafigyelés kell hozzd, hogy megértse az ember a bort és boraszt egy-
arant. A bor olyan, mint alkotéja.

A harmadik élményem pedig egy filmhez kothetd, melyben az egyik szerepld igy valaszol arra a
kérdésre, hogy ,Miért szerettél bele a borokba?”.

,Azt hiszem, az ex-férjem szerettette meg velem. Volt egy hatalmas pincéje, amivel 1épten-nyo-
mon dicsekedett. Aztan rajottem, hogy milyen j6 érzékem van a borokhoz. Minél tobbet kdstoltam,
annal jobban tetszett, amilyen gondolatok sziilettek bennem téle. Szeretek a bor életitjan gondol-
kodni. Hogy ez tulajdonképpen egy él6 dolog. Szeretek arra gondolni, hogy mi tortént abban az év-
ben, amikor nétt a sz616, hogy siitott-e a nap, vagy esett-e az esG. Szeretek az emberekre gondolni,
akik gondoztak és szedték a sz6l6t, és ha ez egy régi bor, akkor elgondolkodom rajta, hogy vajon
hanyan haltak mar meg koziiliik. Tetszik, ahogy a bor kifejlédik. Ha kinyitok egy iiveg bort ma, mas
ize lesz, mintha egy mds napon bontottam volna meg. Mert egy iiveg bor egy él6 dolog, ami folya-
matosan fejlédik és elnyeri a teljességét. Amig eléri a kiteljesedését, mint a te ‘61-esed. Aztan elkez-
dédik a biztos, elkeriilhetetlen visszafejlédése, ... és kib....tt j6 ize van.”

Szamomra kétség kiviil ez a rovid parbeszéd a film cstcspontja, de ezért mar érdemes volt megnézni!

Csak azért, hogy ne kizarélag komoly témarél essen sz6, kivételesen inditunk egy jatékot. Azok
kozott, akik megfejtik, hogy az iménti idézet melyik filmbdl vald, egy darab 3 palackos borcsomagot
sorsolunk ki. A borcsomag a legkozelebbi fajtatesztiink legjobb boraibdl keriil 6sszeéllitasra. A meg-
fejtéseiket a debreceni.borozo@gmail.com e-mail cimre varjuk janius 15-ig.

Kovetkez6 szamunk megjelenéséig élvezzék ki a tavasz elsG, melegité napsugarait és kortyolja-
nak mellé egy his fehérbort!

Katics Gergely
f6szerkesztd

ELERHETOSEGEK:

PINCESZETEK
Benedek Pince
www.benedekpince.hu
Brill PAlinkahaz
www.brillpalinkahaz.hu
Centurio Sz8I6birtok
tel.: +36 70 222 1497
Egri Korona Borhdz
www.koronaborhaz.hu
Hetényi Pincészet
www.indivinum.hu
Himesudvar
www.himesudvar.hu
Lenkey Csalad Sz6lészete és Pincészete
www.lenkeypinceszet.hu
Majoros Sz8l8birtok
tel: 4+ 36 30 758 1022
Polgér Pince
www.polgarpince.hu
Tarjanyi Pince
www.tarjanyipince.hu
Vylyan SzlGbirtok
www.vylyan.hu

VINOTEKAK:

Esszencia Borkereskedés
www.bor-bolt.hu
Monarchia Borkereskedés
www.monarchiaborok.hu
Netpince
www.net-pince.hu

GASZTRONOMIA:
Csokoladé - PM Choco
+36 30 316 2904
Gyepes Gabojsza
www.gabojsza.hu

No.1 Bisztr6, Debrecen
www.nobisztro.hu

EGYEB:

Borutazé
www.borutazo.hu
Pécsi Borozd
www.pecsiborozo.hu

Debreceni Borozé — Métra, Eger, Biikk, Tokaj és Ermellék ingyenes gasztronémiai és bormagazinja
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Fészerkeszt6: Katics Gergely | katics.gergely@gmail.com
Felel6s kiad6: Kovécs Pl | cskp@enternet.hu
Muivészeti szerkeszté: Wéber Tamds | wt@pecsiborozo.hu

SzerkesztGség: Csorjan Balazs, Darin Sandor, Grasselli Norbert, Gyepes Gabojsza, Kerekes Sdndor, Pintér Noémi, Ripka Gergely

E szamunk munkatérsai voltak: Burai Laszl6, Csiki Zoltan, Gy6rffy Zoltan, Ludinyi Baldzs, Mercs Emese, Miiller Istvan, Nagy Aniké, Néri,

Palotés Lehel, Petzold Attila, Vérhelyi Péter
Olvasészerkeszt6: Arvay Sandor
Egyéb grafikai munkak: Katics Déniel

Hirdetés: Kovécs Pél, cskp@enternet.hu, + 36 30 948-4011

Fotdk - Darin Séndor, foto nemes, Hetényi Emese, Németi Fot6 +36 30 674-5803, Molnér Attila, Wéber Tamés

A szerkesztGség cime: 4027 Debrecen, Honvédtemet u. 63/b.

Kiadja: A Debreceni Borbaratok Tarsasdga Kozhasznta Egyesiilet, 4071 Hortobégy, Czinege J. u. 1.

Felel6s kiad6: Kovacs Pal, elnok

Nyomda: Alféldi Nyomda Zrt., Debrecen,
FelelSs vezets: Gyorgy Géza vezérigazgatd
ISSN 2063-076X

42 | Debreceni BOROZO

BOR
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legjobb 6 bora egyiitt most csak
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