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augusztus 1-4. kozott az Egyetem téren
a legszebb magyar borok jegyében

Az észak-alfdldi réqid legrangosabb borfesztivaljdn 12 borvidék 40 csalidi bordszatanak
borait izlelhetjiik, de lehet gylimalcsborokat, palinkakat és pezsqdket is kdstalni, Az italok
mellé a hagyomdnyos magyar konyha ételeit, mindséqi hazi sajtokat kindlunk. A fesz-
tival diszvendége Tihany, és Debrecen egykori szolGskertje, az Ermellék is bemutatkozik
bihardidszeqi, érmihalyfalvai és székelyhidi csalddi bordszatok dltal. Idén is vdrjuk a bardti
tarsasagokat a,Slambucfozés Mestere” dm elnyeréséért meghirdetett versenyre,

08.01. Jazz Five, Tihanyi Asszonykdrus, Cimbaliband

08.02. Kilele Swing Cats, Marching Band and Papa Flegh,
Ferenczi Gydrgy es a Rackajam

08.03. TordaiZoltan és zenekara, Karavan Familia, Bakator, Djabe

08.04. Artézis Trig, Cucas Vilagzenei Eqgyiittes, Zolbert

Kidllitok: BELA BORASZAT, IMREHEGY » BOCK BORASZAT, VILLANY « EKE BOR, BALATON-FELVIDEK « ER-
MELLEK CSALADI BORASZATAL - DIMENZIO BORASZAT « DISZNOKD PINCESZET - DUZSI TAMAS, SZEKSTARD
FRITTMANM BORASZAT, SOLTVADKERT - GERE TAMAS ES ZSOLT PINCESIETE - GREGORIAN BORPINCE,
BADACSONY ES SZENT GYORGY-HEGY « GROF DEGENFELD SZOLOBIRTOK, TOKAJ « GUNZER ZOLTAN, KUCS
GYULA, VILLANY « GYOMOLCSBOROK HAZA, DEBRECEN IKON BORASZAT, BALATONLELLE « KAROLY ROBERT
FOISKOLA BORASZATA, GYONGY(S « KISS CSALADI PINCESZET, TOLCSVA - KOCH BORASZAT, HAJGS-BAJA
VIN ART BORHAZ, VILLANY « KORONCZAI PINCE, BALATONFURED « KOVACS—HARMAT PINCESZET, VERSEND,
VILLANY « LAPOSA PINCESZET, BADACSONY « LIDIA BORHAZ, ZANKA « LUKA WINE, SOPROM « MAUL PINCE

VILLANY « MESZAROS PAL, SZEKSZARD - NAGYREDE! SICLOK BORASZAT - NYAKAS PINCE, TOK - OROSILA

WOS BORVENDEGLO, TALLYA - PANNON PALINKA - ROYALSEKT PEZSGOPINCESZET - ROYAL TOKAJ - SALAKKI
CSALADI BORASZAT, TIHANY « SAUSKA PINCESZET « SCHIEBER PINCESZET, SZEKSZARD - SOMLOI BOROK
BOLTIA « ST GYOMOLCSBOROK, - SZELESHAT SZOLOBIRTOK, SZEKSZARD - TOKA HETSZOLO, RAKOCZI PINCE
TRINGA BORPINCE, SZEKSZARD - TUZSERI PALINKAMANUFAKTURA »

TOZKO BIRTOK, BATAAPATI - VYLYAN BORKSZAT, VILLANY

Nyitva:

csuitortok 16-24-ig
péntek-szombat 12-24-ig
vasarnap 12-22-ig

A misorvaltoztatds jogdt fenntartjuk
www.fonixinfo.hu
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KOSZONTO

37 °C arnyekban

Amikor a tavaszi lapunk megjelenését kovetéen az elsé szerkesztéségi iilésen el-
kezdtiink gondolkodni a nyari szam tartalman, még senki sem gondolta, hogy eny-
nyire beletaldlunk a kozepébe.

Els6 elhatarozasunk az volt, hogy egy nagy mustra keretében bemutatjuk a
méltatlanul hattérbe szorult Matrai Borvidékiink illatos, friss, nyari reduktiv borait,
amelyek nagyon kellemesek lehetnek nyaron, plane, amikor a héméré 37 fokot mu-
tat az arnyékban.

Persze nyaron nagyon kellemes ital a gyongy6z6 bor is, ami tulajdonképpen
egy kis COo-vel dusitott reduktiv bor, de nem feledkezhetiink meg a rozékrol sem,

hiszen ezek a borok nydron, jol leh(itve, vagy esetleg egy kis szikvizzel felengedve
— frocesként — nagyon jol oltjdk az ember szomjat, és raadasul még egy kis 6romet
is szerezhetnek, ha nem egyediil fogyasztjuk, hanem egy kellemes tarsasagban. A
froccs fajtait is megprébaltuk egybegytijteni, dontsék el Onck, milyen sikerrel.

De hogy ne érje sz6 a héz elejét, és ne tartsanak minket bor-szakbarbaroknak,
egy fiatal kollégank tollabdl elinditottuk a sorrel foglalkozé cikksorozatunkat, re-
mélem, ezt is kedvvel fogjak olvasni.

Bemutatjuk Oncknek 2012 Legszebb Sz8l8birtokét és fiatal tehetséges bord-
szat. A Generaci6 sorozatunkban most egy igazi gyongyszemet, egy csaladi vallal-
kozast sikertiilt taldlnunk Tokajban. Tudésitunk az immaron maésodik alkalommal
megrendezett, igaz, az égiek altal ebben az évben nem nagyon kedvelt, de anndl
jobb hangulatban megrendezett Ermelléki Padalja Borfesztivalrol.

A Szubjektiv most is egy remek bort mutat be, egy nagyon tehetséges feltorek-
V6 pincészettdl és természetesen lesz gasztrd blokk, borasznaplo, Nori kérdez és
programajanlo is.

Szandékosan a végére hagytam két témat, mégpedig a Pinot noir tesztek-
rél és Kadarka fajtardl szo6l6 cikkeinket, mert el szeretnénk inditani egy olyan

sorozatot és taldn mozgalmat (?), amelyek segitségével ismét régi fényében vi-
ragozhatna ez a mi régi kéksz6l6fajtank, amely talan lehetne olyan védjegyiink,
mint Burgundidnak a Pinot noir. Es hogy miért irok ilyeneket? Nos, egyszerti,
mert a Pinot noir tesztiinkbe a hazigazda becsempészett egy kakukktojast, egy
Kadarkat, és bar tobben is meditaltunk ennél a bornal, meg furcsakat mormol-
tunk, a teszt végén egyhanguan kijelentettiik, hogy nem légott ki a sorbdl,
marmint a minGségét, tartalmat tekintve. Igy aztan a teszt végén mar tudtuk,
hogy a kovetkez6 szamunk nagy tesztje a Kadarka lesz, amelyre ezuttal nagy
szeretettel hivjuk az orszdg Osszes borvidékén Kadarkat termel6 boraszokat,
vegyenek részt ebben a nagy kalandban.

A legvégére hagytam a szamunkra talan legfontosabbat: sikertilt 6sszeszedni a
nyomdakdltséget a nyari szimunkra, igy tudja On is elolvasni most ezt lapszamot.
Sajnos, a helyzetiink nem javult sokat, ezért engedjék meg nekem, hogy Onckhoz
forduljak, Kedves Olvasok. A lapunkat kiad6 Debreceni Borbaratok Tarsasaga Koz-
hasznu Egyesiilet mindenben megfelel a kozhasznusag feltételeinek, igy az egye-
siiletiinket adomanyokkal tamogatok az atutalt tamogatassal csokkenthetik az
adoéalapjukat. Kérek mindenkit, akinek tetszik a lapunk, szivesen olvassa és van ra
anyagi lehetGsége, tamogassa adomanyaval a lapunk fennmaradasat. A befizeté-
sekrol igazolast adunk. Az impresszumban megtalalhaté az elérhetGségem, szive-
sen éllok minden kedves tamogatni szandékozo olvasonk rendelkezésére.

Addig is igyanak ebben a nyari kanikuldban sok illatos, gyongy6z6 vagy rozé
bort és froccsot! Egészségiikre!

Kovacs Pal

lapkiadé

A Bor és Piac Magazin altal meghirdetett

5 «Hisziink abban, hogy az organikus
.,."'.I;tg}';imrw.:ig l.egsr.r'h[: Szolébirtoka” R

miiveléssel a termétalaj és a t6kék

e

cimet 2012-ben, elsd alkalommal a
Tokaji Hétsz6lo Szolabirtok nyerte el, :

TOKAJ-HETSZOLO
Chedldtirloh

N L ) vitalitdsdt megdrizhetjiik, és annak
1 iy B - T ; . . . f " . ] o
iy Nt o £ 4 érdekében, Ilrlglr minden Hétszolé

amely birtoknak magja, a losz palack kézvetitse ezt a flozohdt

talajon fekvé Hétszol6 diils, 1502-ben kiz;!r':if&g sajdt termesztési szoldt
7 p.‘-u'n_-‘]iit epvesitésével sziiletett meg. és aszuszemet haszndlunk borainkhoz.”

Makai Gergely, sedlése-borisz It

3.COMm o.hu - +36:30-351-8

tokay@




Vertikalis Pinot noir teszt

2013. junius 4., Eger, Gal Tibor Pincészet

- Aszakirodalom szerint ez a fajta szereti a hlivds, meszes teriileteket. §
3 dolom, ezért is jutott eszébe Gal Tibornak, hogy 21. szazad kezde-

tén letelepiti a fajtat az Egri borvidéken. Mivel a Debreceni Boroz6 szer-

kesztGi nagy tisztel6i Gal Tibornak és a széban forgd sz6l6fajtanak, ugy

gondoltak, hogy egy vertikalis teszt legméltobb helye a Gal Tibor Pincé-

szet Egerben.

A pincészet tulajdonosainak és boraszainak jovoltabol 2002-ig tud-

tunk visszamenni az id6ben és megtapasztalni, hogy ez a fajta miként ér-

zi magat az Egri Borvidéken és annak is egyik legszebb d(lgjében, a

Sikhegyen.

Teszteldk:

Darin Sandor, Magyar Borutozo.hu

Pollak Jozsef, WSET kozépfok, borfogyaszto

Borbély Roland, bordsz, Kovacs Nimrod Pincészete, Eger
Gal Tibor, tulajdonos, borész, Gal Tibor Pincészet, Eger
Boros Barna, borasz, Gal Tibor Pincészet, Eger

Gromon Tamas, féborasz, Gal Tibor Pincészet, Eger
Kovacs Pal, Debreceni Borozo, kiadd

>




VERTIKALIS

Kovécs Pal irasa

Pinot Noir 2008
Szép granatvords szin, illatban gazdag, gyiimolcsas, kicsit parfimds, jo test, jol érzékel-
hetd, szép savgerinc, szajban gylimolcsos, enyhe tannin felhanggal, kicsit szarité lecsen-

géssel. * & &

Titi Pinot Noir 2005, valogatas
Egészen vilagos granatvoros szin, barnas reflex-szel, érett, karakteres, gyiimdlcsos, fol-
des illatvilag, selymes test, szép sav és leheletnyi tannin, a korty kerek, aranyos, elegans

és finom, hossz( lecsengéssel.
b h ki

Pinot Noir 2009, Sikhegy
S6tét rubinvords szin, inkabb tomor, foldes, gylimalcsos, avaros illatvilag, strdszovésd,
kerek savszerkezet, a korty gyiimolcss, de még kicsit nyers, rendezetlen, de nagy po-

tencial van a borban, még émie kell.
ik

Pinot Noir 2007, Sikhegy
Granatvords szin, barnas széllel, lassan nyild, sszetett, gyiimélcsos, foldes, avaros, ka-
vés illatjegyekkel, szép savszerkezet, siirliszovet(, a szdjban nagyon kerek és dsszetett,
gylimélcsos, leheletnyi tanninnal és alkohollal a végén, hosszl lecsengéssel.

b h e

Egy ilyen sor utdn a halandé
ember csak egyet tehet: ko-
szonetet mond a pincészet-
nek a lehet&ségért, amely
megismételhetetlen élmé-
nyekkel gazdagitotta a tesz-
tel6 csapatot.

Konkluzié? Nos, azt hi-
szem, Gal Tibor nem téve-
dett akkor, amikor kivélasz-
totta Egernek ezt a sz6l6faj-
tat. Bizonyitast nyert két té-
tel: az egyik, hogy az Egri
Borvidék igenis alkalmas a
meszes, hiivos teriileteket
kedvel6 Pinot noir termesz-
tésére; a masik, hogy ennek
a fajtanak sziiksége van az
idére, vagyis a megfeleld
hosszusagu érlelésre. Mint a
tesztbdl is lathato, a 11 éves
bor mutatta a legszebb arcat
és ez egységesen lejott a
résztvevék leirasaibol.

Pinot Noir 2008, Sikhegy
Nagyon vilagos granatvorés szin, intenziv, fliszeres, gylimolcsds, avaros, csokis illatok,
szép érett savak, komoly, jo felépités( test, izes, finom hordd, a korty kerek és érett, gyii-

molcsds, fliszeres, hosszu lecsengéssel. * *

Pinot Noir 2004, Sikhegy
Nagyon vilagos granatvérds, szinte mar rézsaszind, diszkrét animalis, féldes, majd flisze-
res, gylimolcsos illatok, szép sav, selymes test, a korty elegans, osszetett, kerek, gyi-

molcsos és érett, nagyon hosszl lecsengéssel.
o ke

Pinot Noir 2003, Sikhegy
Granatvoros szin, intenziv, nehéz, animalis, fiiszeres illatok, sok kavéval és csokoladéval,
szép sav és tannin szerkezet, komoly test, a korty nagyon dsszetett, stlyos, fliszeres, ro-

busztus, sok csokival a végén, igen hossz( lecsengéssel.
oW W

Pinot Noir 2002, Sikhegy

Sotét granatvords szin, nagyon intenziv, elészor animalis, gyogyndvényes, flszeres illa-
tok, majd jon a féld, avar és csoki, nagyon komoly test, kellemes sav szerkezet, a szaj-
ban nagyon Gsszetett, harmonikus, kerek, gyiimolcsds, tiizes, zamatos, még mindig friss
és izgalmas, nagyon hossz( lecsengéssel. % 9 % 4 ke

Ll

b0 Ao mod «
5 _5,_:#4:, i

A Debreceni Boroz6 sze-
retné, ha még szamos alka-
lommal tudésithatna az egri
Pinot noir-ok hasonlé teszt-
jeir6l. Reméljiik, hogy lesz
ra alkalmunk. Koszonjiik.

6 | Debreceni BOROZO



Pinot Noir teszt

A Burgundiabdl szarmazé pinot noir az a sz6l6fajta, amely az
adott termdhely sajatossagait szinte minden esetben képes
megmutatni — csak nem mindig akarja... Kiilonosen azokban az
esetekben, amikor nem megfelel6 talajba és helyre iiltetik. Talan
ez magyarazata lehet annak a sok, sokszor nem tul szép arcat
mutaté bornak, amelyet ebbdl a fajtabol készitenek a kiilonbo-
z6 borvidékeken.

A fiatal pinot noir mindig gyiimolcss, malnas, epres, cse-
resznyés, ibolyas illatokkal és izekkel jelentkezik, majd az érle-
lése soran jonnek el6 a foldes, avaros, vadhusos jegyek, a végén
csokival, kavéval. Legalabbis valami hasonlot ir a szakirodalom.
Az tény, hogy az ilyen jellegli borok elkészitése meszes talajon
és hiivosebb klimatikus viszonyok kozott képzelhetS el, mint
amilyen példaul Burgundia. Magyarorszagon hasonl6 koriilmé-
nyek talalhatok az Egri és Matrai Borvidékeink egyes dtl&iben,
ezért gondoltuk ugy, hogy ebben a lapszamban egy kicsit tob-
bet foglalkozunk ezzel a fajtaval.

A lap altal meghirdetett tesztre, a két borvidék 9 pincészete
kiildte be 14 mintdjat, 2006 és 2011 kozotti évjaratokbol. Ko-
szonjiik nekik, hogy megtisztelték lapunkat a részvétellel. Ko-
szonjiik tovabba a Gal Tibor Pincészetnek, hogy kivalé helyet
adtak a teszt lebonyolitasahoz.

\

A teszteldk
Gromon Tamads, foborasz, Gal Tibor Pincészet
Tarnéczi Zoltan, borasz, Orsolya Pincészet
Kasa Tamas, borasz, Magiszter Pincészet
Boros Barna, borész, Gél Tibor Pincészet
Pollék Jozsef, WSET kozépfok, borfogyasztd
Darin Sandor, f6szerkesztd, Magyar Borutazd.hu
Gal Tibor, borasz—tulajdonos, Gal Tibor Pincészet

Kovacs Pal, Debreceni Borozo, lapkiadd

Fotd: Németi Attila Viktor
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St. Andrea Pincészet,

Valoban méltg”

Egri Pinot Noir 2009

Rubinvords szin, dsszetett, fd-
szeres, avaros, gyogynovényes,
gylimélcsos illatokkal, sdrd szo-
vetl, nagy testd, izgalmas sa-
vakkal, a szajban zamatos, izgal-
mas, gylimélcsds, leheletnyi le-
kerekedésre varo tanninnal, na-
gyon hossz( lecsengéssel. Nagy
potencial van a borban, még na-
gyon fiatal.

Forgalmazza: www.bor-bolt.hu — 7590 Ft

TESZT

Pinot Noir

8% % % %

Kovécs Nimrod Pincészet

Egri Pinot Noir 2009

Vilagos rubinvords szin, dssze-
tett, sokrétegd, gazdag, témdr,
flszeres, foldes, csokis illatok,
vibralé savak, komoly test, a
korty selymes, sima, kerek és
finom, a végén sok gylimolcs-
csel és hosszl lecsengéssel.

Forgalmazza: www.kovacsnimrodwinery.hu

89mont % % ik

Egri Borvar Pincészet

Egri Pinot Noir 2009,

Rubinvords szin, dsszetett, fd-
szeres, gylimdlcsds, avaros, ka-
vés illatok, szép savszerkezet,
selymes test, a korty nagyon ke-
rek, sok gylimolccsel, zamatos,
izgalmas, nagyon hossz( lecsen-
géssel.

Forgalmazza: www.bor-bolt.hu — 2570 Ft

88pom * * * *

Gal Tibor Pincészet

Egri Pinot Noir 2009
Rubinvords szin, diszkrét, ele-
gans gyimolcsos, flszeres,
avaros illatok, szép savszerke-
zet, selymes test, letisztult, na-
gyon kerek, gyumdlcsds, za-
matos korty, nagyon hosszl
kellemes utdizzel.

Forgalmazza: www.bor-bolt.hu — 2180 Ft

88 ot th ¢

St. Andrea Pincészet,

.Csak egy széval”

Egri Pinot Noir 2011
Rubinverds szin, tiszta, gaz-
dag gyiimdlcscs, fliszeres,
gyégyndvényes illatvilag,
élénk sav, selymes test, a
korty izgalmas, vibralé, sok
gyiimélcesel és flszerrel, na-
gyon hosszd.

0

Forgalmazza: www.bor-bolt.hu — 2980 Ft

86pom * * * *

Kdporos Pincészet

Egri Pinot Noir 2007
Rubinvords szin, érett, gytimél-
csds, gyogyndvényes, avaros
illat, izgalmas savszerkezet. A
korty vibralo, gyiimélcsds,
érett izekkel, hosszd lecsen-
géssel.

Forgalmazza: www.net-pince—hu — 1600 Ft

86 .k

Egri Borvar Pincészet

Egri Pinot Noir 2008

Vildgos rubinvérds szin, illata-
ban érett, lekvaros, gyimol-
csts, flszeres jegyek, szép sav
és tannin egyensdly, a korty
gylimélcsos, elegans, izgalmas
és egyedi, hossz( lecsengés-
sel.

Forgalmazza: www.egriborvar.hu

8 | Debreceni BOROZO
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St. Andrea Pincészet

Egri Pinot Noir 2006

Vildgos rubinvords szin, ani-
malis, flszeres, gyimélcsos il-
latok, élénk savak, szép tan-
nin, selymes test. A korty ke-
rek, j6 egyenstlyd, gylimél-
cs0s, hosszu utbizzel.

-

i

Forgalmazza: www.standrea.hu

8O pon bt o Ah o

Benedek Pincészet

Matrai Pinot Noir 2011
Rubinvords szin, tomér, komp-
lex, fliszeres, avaraos, foldes il-
latok, élénk sav, selymes test,
izeiben gylimélcsds, vastag,
zamatos, hosszl lecsengés-
sel.

Forgalmazza: www.sidewayz.hu — 1890 Ft
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Egri Borvar Pincészet

Egri Pinot Noir 2011

Rubinvéros szin, finom malnds, meggyes, flszeres
illatvilag, szép, élénk sav, kdzepes test. A korty gylimdlc-
sos, izgalmas, de még egy kicsit rusztikus, érnie kell,
kozepes lecsengeés.

Forgalmazza: www.egriborvar.hu

Babiczki Pince

Métrai Pinot Noir 2008

Egészen vildgos rubinvords szin, dsszetett malnas, flisz-
eres, gyégynovényes illat, kerek savak, selymes test. A
korty nagyon kerek, gyiimélcsds, kézepes lecsengésd.
Forgalmazza: www.babiczki.hu

TESZT

Pinot Noir

81pom
x

Magister Pincészet

Egri Pinot Noir 2009

Nagyon s6tét rubinvéros szin, illatéban nehezen nyilé,
gyiimolcsos, avaros jegyek, nagyon élénk savak, kdzepes
test. A korty gylimdlcsds, zamatos, a végén kicsit hizds,
szaritd hatassal, kozepes lecsengéssel.

Forgalmazza: www.magisterbor.hu — 2500 Ft

Babiczki Pincészet

Métrai Pinot Noir 2011

Rubinvords szin, flszeres, foldes, dzott avaros, gyiimélc-
sos illatok, szép élénk savszerkezet, kozepes test. A korty
gyiimoélcsos, zamatos, egy pici sav és alkohol felhanggal
a végen, kozepes lecsengéssel, a nyéri melegben kivald.
Forgalmazza: www.babiczki.hu

80pom
x

Thummerer Pincészet

Egri ,Tekendhati” Pinot Noir 2009

Nagyon vildgos granatvorés szin, illatdban malna,
savanycukor, fliszerek, avar, fold, élénk savszerkezet,
olajos test. A szajban kicsit visszafogottabb, mint illatban,
gyiimélcsos, egy picit savhangsulyos, szép lecsengéssel.
Forgalmazza: www.thummerer.hu — 3780 Ft

Nos, kedves Olvaso, pontosan az tortént, amit a bevezetében a fajtardl irtam. Tizennégy bort tesztel-
tiink le egy fajtabol, és mégis, az volt az érzésiink, hogy tizennégy féle bort késtoltunk. Taldn csak a bo-
rok szine volt az, amiben a legkevésbé tértek el egymast6l, minden mas jegy a termGhely és boraszat
elképzeléseinek, a fajtardl alkotott véleményének megfelelGen, mas és mas volt. Teszteltiink tartalmas,
hosszu érlelésre és élettartamra varé borokat, és teszteltiink a manak késziilt, kvaterkazo, kellemes,
konnyedebb borokat is. J6l érzéklehetd, hogy orszagunk északi része kivalé termGhely a pinot noir sz6-
|6fajta mivelésére, hiszen a Matrabol és Eger kornyékérdl beérkezett borok mindegyike elérte az alta-
lunk feldllitott mércét, igy nyugodt szivvel ajanljuk a tesztelt borok megkostoldsat minden borszeretd-
nek.

K6szonjiik a résztvevd pincészeteknek a mintakat és kivanjuk, hogy készitsenek minél tobb szép pinot
noir bort, a mi oromiinkre is.

Kovacs Pal

Debreceni BOROZO |9



GENERACIOK

Kovécs Pal irdsa

Erzsébet pince

Nem tudom, hogy szabad-e vagy sem az djsagironak irdsban bevallania a tévedését, én most megteszem. A sorozatunk generaciok
csaladi vallalakozdsban torténd egytittmiikodésérdl szol és a két korosztlyt prébaljuk parhuzamosan bemutatni.
Igy jutott eszembe Pricser Miklos és lednya, Hajnalka, és természetesen az Erzsébet pince, amelyet szent meggy6zdésem szerint
Miklés kedves feleségérdl, Erzsébet asszonyrdl neveztek el. Hit ez az én nagy tévedésem, mert a pincét Erzsébet carnérél nevezték el,
aki a 18. szdazadban ebben a pincében erjeszttette és taroltatta a cari udvar részére szant, kedvenc tokaji édes borokat.

Igaz, ma mar tudom, hogy semmivel sem lenne kevesebb a pince
hirneve, ha Erzsébet asszony lenne a névadéja, mert a kis csaladi val-
lalkozas megalapozasaban eléviilhetetlen érdemei vannak.

Pracser Miklos KGszeg mellett sziiletett egy kis faluban, ahol a
kékfrankos volt a legfébb fajta. Gimnazium utan Ggy dontott, hogy
szGlész—borasz lesz, bar édesanyja figyelmeztette, ne tegye, mert al-
koholista lesz belGle. De ez sem tantoritja vissza, s az 1974-es esz-
tendd a Tokaji Borkombinat gyakornokaként taldlja a tolcsvai tizem-
ben. 1980-ban mar Tarcalon az iizemegység szGlészeti igazgatdja.ltt
éri a rendszervaltozas és karpotlasi idészak.

— Az oreg Dégenfeld groffal, a késébbi munkaltatommal szemben
licitdltam a legjobb dlékre a karpétlasi jegyeimmel. Ekkor sikertilt
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15 hektar sz6l6teriilethez jutni — ad betekintést a karpoétlas idGsza-
kéba Pracser Miklos. Ekkor teremtddik meg a csaladi vallalkozas
alapja, majd jon a volt cari pince megvasarlasa.

1996-ban, amikor hivja a Dégenfeld Sz6l6birtok, mar javdaban md-
kodik a csalddi vallalkozas, igy csak azzal a feltétellel véllalja a fel-
adatot, ha a csaladi tulajdon maradhat, és felesége, Erzsébet asz-
szony vezetésével tovabb mikodtetheti azt.

— Olyan lehetGséget kinaltak, felépiteni egy 4j, modern boraszati
lizemet, amilyet az ember életében csak egyszer kaphat meg —
mondja Miklés, igy a csaladi vallalkozas ténylegesen a csaladra ma-
rad. De szerencsére a gyerekek, egy rovid idészakot leszamitva, a
csaladi véllalkozasban latjak a jovéjiiket, a sziil6k Gszinte 6romére.



— Nagy feladat volt, de megoldottam, igy nyugodt szivvel johet-
tem nyugdijba és fordulhattam teljes mellszélességgel a csaladi val-
lalkozas felé, hiszen most mar mindannyian itt dolgozunk, a sajat és
unkdink jovGjéért — ad rovid, de frappans helyzetjelentést Pracser
Mikl6s.

A Préacser csalad mindkét gyermeke, tinédzserkori lazadasokat le-
szamitva, néha kicsit cikk-cakkos médon, de végiil mégis a csaladi
vallalakozasban talalta meg a boldogulas lehetGségét.

Hajnalka nagyon szeretett a sz6l6ben segiteni a sziileinek és en-
nek soran megtanulta a szakma alapjait, de igaz ez az ifjabb Pracser
Mikl6sra is, s6t Miki titja mintha egyenesebb lenne, hiszen gyermek-
koratol vonzotta a mezdégazdasag, de kiilonosen a boraszkodas.

— Az egyetem utan valahogy mégis visszazokkentem a tokaji élet-
be, kezdett érdekelni a bor és az étel szerepe. LehetGségem volt
szétnézni a vildgban. Dolgoztam St. Emilionban, Cannesban és egy
évig Kalifornidban, Napaban és Sonomdaban, s megértettem a mi bor-
vidékiink értékét. Ma a pincészet kereskedelmét és marketing tigye-
it viszem, de foglalkoztat a borvidék sorsa is, a Tokaji Boraszok Asz-
taltarsasdgdban erre probdlunk megolddsokat keresni, javaslatokat
tenni — adja rovid 0sszegzését eddigi tevékenységének Hajni. Ko-
moly tdmasza is van, Ronn Wiegand Master of Wine személyében,
aki napi informéaciokkal rendelkezik szinte az egész borvilagrol.

Miki sorsa sokkal egyenesebb, 6 mar altalanosban elhatarozza,

hogy borasz lesz, és el6szor édesapja, majd édesanyja mellett ta-
nulja meg a szakmat, és 2004 6ta mar 6 csaladi vallalkozas bora-
sza. Volt 6sztondijas Hollandiaban, dolgozott Minneapolis mellett
egy kutat6 intézetben, és végigcsinalt egy sziiretet Argentinaban,
Mendozaban.

— Ronn révén van lehet&ségem nagyon sok borfajtat megkostol-
ni, de a furmintnal szebb, izgalmasabb fajtaval még nem talalkoz-
tam. Szeretnék a meglévé dilGinkbdl szép, szelektalt borokat készi-
teni, de az aszy, az nem lehet d(ilGs, annak a legszebb arcat kell mu-
tatni, igy csakis a legjobb véalogatott borokbdl késziilhet — ad egy na-
gyon rovid ars poetikat onmagarol a fiatal borasz.

Van is mivel torédni, hiszen az Erzsébet pincének 9 hektar termd-
teriilete van a Sajgo, a Veresek, a Betsek, a Zafir dlékben, és tovab-
bi 3-3 hektar telepitésre varé a Veresek és K6vago dilékben.

J6 volt latni egy Osszetarto, a feladatokat egymas kozott szétosz-
t6 — az apa a sz6lGért, a fia a borért, a leany az értékesitésért, az
édesanya az adminisztracioért felel — familiat, amelynek tagjai egy-
becsengGen a csalddi vallalkozas sikeréért dolgoznak, de a borvidék
érdekeit is szem el6tt tartjak, hiszen ahhoz, hogy Tokaj a remélt
nyiizsgd, kiilfoldi és belfoldi turistak altal egész évben ostromolt va-
ros legyen még nagyon sokat kell tenni és ebben sok feladata lesz a
Tokaji Hegykozség Uj elnokének, Pracser Miklosnak.

Kivanjuk, hogy sikertiljon.
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SZUBJEKTIV

Ripka Gergely — tancolomedve.hu

Keresem azt a bort...

Ha ma az emblematikus madi terroir, a Kirdly-dulg széba keriil, akkor szinte azonnal
be kell, hogy ugorjon annak a bordszatnak a neve, mely a legtobbet tette ennek az igen nagy mdltd dtilének a renovildsa terén.

Fotd: Bakos studid

Barta Pince,
Oreg Kiraly ddl6, Furmint 2011

A Barta pince emberfeletti energidkkal hoditotta vissza a természettdl a teras-
zokat, melyek oly meredeken kapaszkodnak félfelé a domboldalon, hogy az
ember majd beleszédiil. A torténet eddig sikeres. Az (j telepitések szépen bedll-
tak, megvan a borasz-szerepre is a legmegfelel6bb személy, s az igéretes tételek
is kostolhatok.Pannon Bormustra csticsbor lett idén a 2011-es Kirdly Furmint,
rdadasul a legjobb kdrpat-medencei fajtabol késziilt fehérbor dijat is Barta
Kérolyék vihették haza.

Elképeszt6 mélységekkel nyit az illat: fiiszerek, s6s kovek, a Kirdly-ddl6 szédité

mélységei — vagyis sokkal inkdbb izgalmas termdhelyi jegyekbdl épitkezik, mint

barmi mésbdl. izben fiatal bort késtolhatunk. Ugy van meg benne a madi dil6

e : sajatos, komoly karaktere, hogy kozben egy északabbi telepiilés boraszanak
elegans kézjegyei is megjelennek szépen.

Homonna Attila penge stilusa vildgosan tetten érhetd, ami lathatéan jol tud allni
a Kirdlynak. Nem dart kicsit melegedni hagyni, sokat nyilik. Hihetetleniil feszes,
vitalis savak, mely egy kis cserességben végzddik. Egyszerre széles és magas is,
mikozben nem uralja el a madi borokra olykor jellemz6 zsirossag, nehézkesség.
Ropogos citrusok, kovek, sossag, pici kesernye, szép horddjelenlét. Temérdek
kiilonféle izt vonultat f6l a bor, ami izgalmassa teszi; s ételparok hosszid sora
jelenik meg a fejemben (flistolt lazac, friss tengeri ételek, lime-os bolondsaggal).
Izgalmas lesz figyelni a fejlédését.

EESIR L LI o

89 pont




TESZT

2013 nyér

Nyari komolytalankodasok
a leany0lt0zOben

Nagy nyari bormustra

A mai tesztiink {6 alapanyagardl, a 2012-es évjaratrdl valoszintileg sokat hall majd a Nydjas Olvas6. Ha Gszinte vagyok, akkor a sokat
latott bortesztel6knek nem ez lesz a kedvenc évjdrata: a brutdlis napsiités miatt lagy savi, de elég alkoholos és kissé édeskés lett az évjarat.
Speciel ezek a tulajdonsigok azok, amelyek miatt az Atlagfogyaszt6 valdszintileg nagyon tudja majd szeretni ezeket a borokat.

A kerti partik, nyéri fesztivilok, nydresti beszélgetések kotelezd sor- és koktél-helyettesitéi a gyongy6z6 borok, konnyt fehérek és rozék.
Ahogy tavaly mér kideriilt, ebben a mtfajban elég erGs a Mitra, igy jelen tesztiinket is ott szerveztiik meg. Kiilon koszonettel tartozunk a mustra
megszervezésében végzett hatalmas munkdjaért Csernyik Istvinnak, valamint a Mustranak kival6 helyet biztosité Ludanyi Andris Pincészetnek.

TESZTELOINK:

Sz6ke Matyas, borasz
Babiczki Laszl6, borész
Dunai Gydrgy Sandorné, Borpalota Pincészet, tulajdonos

Darin Sandor, Borutazd.hu, fészerkeszté
# & ok k k& & 100 pont

ok & ok &k 95-99 pont
ok ke k ok 90-94 pont
* %k & & 85-89 pont

* & % 80-84 pont

* *  75-79 pont

Kovacsik Krisztian, bordsz

Dr. Csorjan Balasz, Debreceni Borozé
Angi Janos, Debreceni Borozé

Kerekes Séndor, Debreceni Borozé

Dr. Grasselli Norbert, Debreceni Borozé
Katics Gergely, Debreceni Borozd

tokéletes bor

kiemelkedd, brilians bor

egyedi, elegans, nagy bor

komplex, karakteres, nagyon jé bor

tehetséges, tartalmas, jo bor

korrekt bor, kiilondsebb erények és hibak nélkiil

Kovécs Pél, Debreceni Borozd 50-74 pont  nem elfogadhato, gyenge bor
86pom * * * * 86pum * * * * 86pom * * * *
Ludanyi Andras Sz6ke Matyas Ludanyi Andras Pincészete
Matrai Olaszrizling 2012 Matrai Kiralylednyka 2012 Matrai Zoldveltelini 2012
Osszetett illat, gyimoélcs és fl- Kellemes, @szibarackos, vege- Karakteres, komplex illat. Az ize
szer. Kerek, kellemes korty, gaz- télis illatok. Szép, elegans sa- is 0sszetett, kerek izvilag, harmo-
dag anyagvélaszték, elegans vak, kerek, zamatos korty, a vé- nia a naplementében.
0sszbenyomas. gén behizelgé pikans keser-
nyével.
Forgalmazza: www.ludanyiandras.hu Forgalmazza: www.szokematyas.hu Forgalmazza: www.ludanyiandras.hu
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85pum * * * *

Bérdos és Fia,

Métrai Bardos Rosé 2012
Sotét rézsaszin, visszafogott il-
lat, lagy savak. Kerek és zama-
tos. Kerti parti hangulat, siilt
kolbasz melle.

Forgalmazza: www.bor-bolt.hu — 1520 Ft

TESZT
2013 nyar

85pmnt * * * *

Ludényi Andrés

Maétrai Muscat Ottonel 2012
Nagyon f(iszeres, gyumal-
cs0s, egyenes és mégis kerek
ital. A virdgoskert illatat a
hosszl flszeres zamat teszi
teljessé, zoldfliszeres fehér-
hasok mellé.

Forgalmazza: www.ludanyiandras.hu

85pum * * * *

Ludanyi Jozsef

Matrai Szlirkebarat 2012

Szép kortés illat. Lekerekedett,
mégis vibralé karakter, gyu-
molcsok. Picit kesernyés a vé-
gén, de remekil beleillik az
Osszképbe. Topless strando-
lashoz.

Forgalmazza: www.ludanyipince.hu

85pom * * * *

Kis-Benedek

Matrai Miiller-Thurgau 2012
Bodzas illat, barsonyos gyu-
molcsok, szép lecsengés.
Megallas nélkiil csorog le a ga-
raton, fogyasztasat csak fel-
ligyelet mellett ajanljuk.

Forgalmazza a pincészet

84punt
*

Babiczki
Meatrai Sziirkebarat 2012
Kellemes italli, nagyon osszeéllt bor, jollehet az illata és a
savai is visszafogottak.
Forgalmazza a pincészet: www.babiczki.hu

Benedek

Matrai Sargamuskotaly—Zenit 2012, félédes

lllatdban parfiim, kevés bodza és méz. Dominans
édesség, a korty kerek és izletes. Hosszl élvezet.
Forgalmazza: www.sidewayz.hu — 1790 Ft

Kovéacs Borhaz

Meatrai Sauvignon Blanc 2012

Légies ital, mégis magas beltartalommal, elegansan
eléadva. {zletes és letisztult, mint egy sushi.
Forgalmazza a pincészet: www.klborhaz.hu
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85pom * * * *

Csernyik Istvan

Matrai Olaszrizling 2012
Nehezen nyilik illatban. ize bi-
zsergetd, finom citrusok, vitor-
lazas, Ray Ben.

Forgalmazza: www.csernyikpince.hu

Bardos és Fia

Matrai Irsai Olivér 2012

Pikans, s0s-édes karakter(i ital, szecsuani fehérhlisok
lekiséréséhez.

Forgalmazza: www.bor-bolt.hu — 1550 Ft

Béres

Tokaji Sargamuskotaly 2012

Zoldes szinvildag. Szép szélGillat. Bodzas izek, kerek
lefutds, a szajban hosszan marad a gyimélcs. Jéivasu
bar.

Forgalmazza a pincészet: www.beresbor.hu

Babiczki

Meétrai Irsai Olivér 2012

Szép illatvilag, parfim és virdg. Lendiiletes savak, szép
korty, a végén kevés alkoholkesernye.

Forgalmazza a pincészet: www.babiczki.hu

85pum * * * *

Losonczi Bélint

Matrai ,,F, mint Furfang” 2012
Barackos és mézes illat.
Vastag, krémes karakter,
akdr  valami  kénnyebb
voréshas mellé is.

Forgalmazza: www.bor-bolt.hu — 2190 Ft

Bardos és Fia

Matrai Gyongyozdbor 2012

lzgalmas savak, gyiimolcs és hosszli derd, a vége kissé
édeskés. Holgyeknek.

Forgalmazza: www.bardoshor.hu

Kovécs Balazs

Matrai Rosé 2012

Kerek és epres illat, amely izében is folytatodik. Kissé lagy
savak. Nem tdl hossz(, de érdekes, mint a reklamfilm-
verseny gydztese.

Forgalmazza a pincészet

Ludanyi Andras

Meatrai Kékfrankos Rosé 2012

Babardzsaszin. Malnas illat, kellemes korty, a végén eper-
és gylimolcs-shake.

Forgalmazza a pincészet: www.ludanyiandras.hu



Nyilas Pince

Métrai Muscat Ottonel 2012, félédes

Szép bor, akar még komolyabb ételekhez is tarsithato.
Dolce vita, szemrevételezés a strandon.

Forgalmazza a pincészet: www.nyilaspinceszt.hu

Szecskd

Matrai Chardonnay 2011

Zarkozott illat. Tartalmas, joivast bor, CO2 és kellemes
keser( iz a kifutasaban.

Forgalmazza: www.pincearon.hu — 2490 Ft

Bolyki Janos

Egri PATI 2012

Szép gyiimdlcs, epres, kerek, nagyon Uditd korty, intelli-
gens sav és CO2 elegyités.

Forgalmazza: www.bor-bolt.hu — 1930 Ft

Molnar Gabor

Métrai Rosé 2012

Klasszikus hagymahgj szin. Ribizlis illat. Kerek kompozicio,
veszélyesen itatjia magat. A klasszikus szépség — masnap.
Forgalmazza a pincészet

Els6 Madi Borhaz

Tokaji Mad Furmint 2012 Magnum

Harsény behizelgd illat, citrusos hangstllyal, izben zold-
fliszeres aromak, a testességéhez képest meglepéen
konnyed lecsengés, bar az alkohol éget egy picit a végén.
Forgalmazza: www.hegykozi.hu — 5700 Ft

Dereszla Pincészet

Tokaji Dorombor Frizzante 2012 félédes gyongyozdbor
Behizelgé illat. Kénnyed, joivasu, kellemesen gyongyozd
bor, idedlis buborék-mennyiséggel. Fiatalok nyari bulijara
tokéletes valasztas.

Forgalmazza a pincészet: www.dereszla.com

8 3 pont
b o b 5

Nyilas Pince

Meétrai Irsai Olvér 2012

Visszafogott elegancia az illatdban: egy asszony illata,
barcsak Al Pacino szagolhatna. Kerek izvilag, lagy savak,
iidit6 kifutés.

Forgalmazza a pincészet: www.nyilaspinceszt.hu

Ludanyi Andras

Matrai Miiller-Thurgau 2012

Parfiimds viragillat. Korrekt savak, enyhe szénsav. A
savak és a maradékcukor (?) kortanca.

Forgalmazza a pincészet: www.ludanyiandras.hu

Benedek Pince

Matrai Cserszegi Fliszeres 2012

Sos asvanyossag, konnyedség és erd, szaguldas, Porsche
szerelem.

Forgalmazza: www.sidewayz.hu — 1390 Ft

Sz6ke Matyas,

Matrai Gyongyozdbor 2012

Fanyar, pikans kesernye, kerek és frissitd. Fiirdékadban
fogyasztando.

Forgalmazza a pincészet: www.szokematyas.hu

TESZT
2013 nyér

Nagyrédei Sz6ldk Kft.

Métrai Rosé 2012

Lagy, krémes, érett szépség. A szine is sotétebb, a bor
lassan nyilik, de ha kivarjuk, sok mindenért karpotol.
Forgalmazza a pincészet: www.nagyredeiszolok.hu

Ludanyi Jozsef

Meatrai Olaszrizling 2012

llataban barack és mandula incselkedik. ize kerek és
(idit6, meglehetdsen magas alkohollal.

Forgalmazza a pincészet: www.ludanyipince.hu

Molnar és Fiai

Meatrai Olaszrizling 2012

Gylimolcsos, enyhén mézes illat. Kerek, zamatos karakter,
nyar van.

Forgalmazza a pincészet: www.molnaresfiai.hu

82 pont
*hk

Kovéacs Borhaz

Irsai Olivér 2012

Lassan nyilg illat. Lagy, olajos karakter, a ndi tarsalkodd
klub szolgalati itala.

Forgalmazza a pincészet: www.klborhaz.hu

Nagyrédei Sz6ldk Kft.

Meétrai Irsai Olivér 2012

Szép barackos-kortés illat. A korty kerek, de talén nem
elég izgalmas. Jo ivabor.

Forgalmazza a pincészet: www.nagyredeiszolok.hu

Kis-Benedek Gydrgy

Meétrai Irsai Olivér 2012

Tajjellegli illatminta, visszafogottan. Konnyd, vilagos
szerkezet, visszafogott savak.

Forgalmazza a pincészet

Ludanyi Andras

Maétrai Szlirkebarat 2012

Nosztalgia-krémes karakter: édeskés és populdris.
Forgalmazza a pincészet: www.ludanyiandras.hu

Tarjanyi Pince

Egri lgazgyongy 2012

Letisztult, visszafogott illat, savhangsly.
Forgalmazza a pincészet: www.tarjanyipince.hu

Kerekes Szdlébirtok

Maétrai Szlirkebarat—Zoldveltelini 2011

Letisztult, visszafogott illat. Szép savak, de a vége némi-
leg kitresedik.

Forgalmazza a pincészet

Laczké Borhaz

Maétrai Fehér Cuvée 2012

82 pont

Kissé lomha karakter, Gjhullamos életérzés.
Forgalmazza a pincészet: www.laczkoborhaz.hu

8 1 pont
* %k

Nagyrédei Sz6ldk Kft.,

Meétra Hill Cabernet—Kékfrankos Rosé 2012

Rozsaszin, a korty egyszerd, a végén alkohollal. Erdteljes
derd.

Forgalmazza a pincészet: www.nagyredeiszolok.hu

Béres

Tokaji Holdezist 2011 félszaraz

81 pont

Kissé zarkozott, édes barack illat. {zben érett gyimélesok,
finom sz616 aromak, amelyet lekerekit a maradék-cukor.
Flszeres indiai ételekhez.

Forgalmazza a pincészet: www.bereshor.hu

8 O pont
* %k

Ludanyi Gabor

Meétrai Muscat Ottonel 2012
Csipkelddd CO2, kissé hianyz6 lendiilet.
Forgalmazza a pincészet

Balga Pince

Egri Frizzante 2012

lllatos, sok CO2, friss és (ide, de meglehetdsen rovid is.
Forgalmazza a pincészet: www.balgabor.hu

Nyilas Pince

Matrai Leanyka 2012

Szépelgd babaarct cukisag.

Forgalmazza a pincészet: www.nyilaspinceszt.hu

Mint mar a cimben is jeleztiik, a nagy me-
legben egy kicsit komolytalankodtunk, kii-
Ionosen a borok szoveges jellemzésében
engedte el a fantaziajat 0jsagiré kollégank.
A pontozasnal igyekeztiink a szubjektiv al-
laspontokbdl a leheto legjobb objektiv
eredményt kihozni. Ha a leirdsokban a
komolytalankoddasunk valakit bant, elnézést
kériink tole.

S végezetiil engedjenek meg egy komoly
Osszegzést. A harom borvidékrol Gsszesen
48 mintat kiildtek be a boraszatok — ko-
80 pontos hatart, ami t6bb mint 90 % - fan-
tasztikus eredmény, gratuldlunk minden bo-
rasznak!

Egyértelmuen kideriilt, hogy a Matraban
valéban kival6 nyari, illatos borok késziil-
nek. Batoritunk minden kedves borfogyasz-
tot, hogy a nyari melegben nyugodtan nyul-
jon ezekért a borokért és, ha tigy gondolja,
nyomjon bele egy kis szodavizet, nem fogja
megbanni.

Egészségére!
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BIRTOKROL BIRTOKRA

Kovécs Pal irasa

Az Otszaz ev kotelez

Tokajban a Bajcsy-Zsilinszky utcin all a vdros egyik legszebb épiilete, a tobb mint hiromszaz éves Rikoczi-Dessewffy kastély,
a Tokaj-Hétsz616 Szolsbirtok kozponti épiilete. Az impozans épiilet és a gyonyorii park azonnal megérinti az embert.

Az épiilet beliil tagas és h(ivos, nagyon jolesik a kinti forr6sag utan.
A birtokigazgat6 szobdjaban antik butorok izlésesen Gsszevéalogat-
va. Hangulata van a szobanak. Az asztalnal egy 6sz haju fiatalember
pattan fel és jon elém mosolyogva, Kovacs Tibor.

Az egyszer(inek t(inG kérdésemre: Hogyan lett a Tokaj-Hétsz6l6
Sz6l6birtok igazgatdja? Tibor valasza is egyszer(: Talan a sors akar-
ta igy, mintha lathatatlan kezek vezettek volna.

Persze a val6sag ennél bonyolultabb, és kellett egy fiatal sz6lész el-
tokéltsége is hozza. Mar a Kertészeti Egyetemen, ahol sz6lészetet ta-
nult, javasolta kedvenc tanara, dr.Csepregi Pal, hogy tanuljon francia-
ul, mert a francidktol sokat lehet ellesni. Az egyetem utan kovetkezett
a mai Nyakas Pince, amit akkor Toki Egyetértés TermelGsziovetkezet-
nek hivtak. Aztan ad6dik egy harom hénapos lehet8ség — sziireti mun-
kék Beaujolaisban, majd Csepregi tanar tr kozbejarasaval kovetkezik
Bordeaux, a Loire-volgy, Elzasz, Bourgogne, majd ismét Beaujolais, igy
a harom hénapbdl, 13 lett, sok tanulsaggal és tapasztalattal. Fontos
hozadék volt a francia nyelv elsajatitasa, mert a sz6l6kben meg kellett
érteni ez egyszer( francia emberek szavajarasat is.

Hat esztenddvel késébb vissza is tért a francidk kozé. Kozben
volt egy oktatoéi ,kitéré” (négy év Kertészeti Egyetemen, majd két év
Kecskeméti Kertészeti FGiskolan), am aztan jott egy palyazati lehe-
tGség és egyéves tanulds Montpellierben, ahol intenziv heti 2 nap
szGlészeti és 3 nap boraszati képzést kapott, természetesen francia
nyelven, a legjobb szakemberektdl.

Rendszervaltaskor a Borkombinat meghirdette a privatizaciot. A
kiilfoldon is rendszeresen olvasott HVG-ben megjelent egy hirdetés,
amelyben francia nyelvet bird, sz6lészeti—bordszati tapasztalattal
rendelkez6 embert keres egy bordeaux-i francia cég a tokaji borvi-
déken megépitendd sz6lébirtoka élére. Egy hét alatt a létrejott a
megallapodas, elkésziilt a kinevezés, s 1992-ben megalakult a Hét-
sz6l6.

Az elsé latogatds, bar a latvany nem volt tul szép, elhagyott, elha-
nyagolt sz6lGteriiletek, de a fekvés, az a szakember szdmara rogton
megmutatta a lehet6ségeket. Kozel 3 millidardos befektetéssel létre-
jott a mai birtok, 55 hektar teriileten, a két els6 osztalyt (HétszGlG,

Nagysz6l6) egybefiiggs dil6bdl, melyek koziil a leghiresebb a Hét-
sz616 adja a birtoknevet.

A teriilet az 1500-as évektdl jol ismert, tobb hires csalad birtokol-
ta, tobbek kozott a Rakdczi is, az elmult 6t évszazad alatt, ebbdl két-
szaz évig csaszari sz6l6birtokként volt nyilvantartva, 2009-t6l pedig
Michel Reybier és csalddja tulajdondban van a Tokaj-Hétsz616 Sz616-
birtok.

A teriilet szakmailag megfelel6 kivalasztasa és megvaldsitott be-
ruhdzas szinvonala igazolja a 21 évvel ezel6tti dontés helyességét.
Talan az egyetlen tévedésnek a piaci igény és a Tokaji markanév he-
lyes poziciondltsdganak megitélése mondhatd. Sajnos ma a vilag
borfogyasztoi kevésbé ismerik a tokaji édes borokat — esetleg a
nagysziil6ktdl hallottak réla, de nem taldlkoztak vele, nem fogyaszt-
jak, pedig Tokaj-Hegyalja a vilag legjobb adottsagt édes boros bor-
vidéke, vallja meggy6z6déssel Kovacs Tibor.

A birtok adottsagai kivaléak. Mar az els6 alkalommal is latszott,
hogy az észak és kelet fel6l védett d(il6k nagy borok készitésére al-
kalmas teriiletek, még ha akkor csak részlegesen volt rajta sz6l6.
Maéra mar az 55 hektar, egybefiliggé teriileten a 20 évvel ezel6tti tab-
lak djratelepitése és a biogazdédlkodds bevezetése folyik. Kétségte-
len, hogy a birtok talajszerkezete, a vastag 16sztakaré nagy eltérést
mutat mas d(l6k vulkanikus, kéves talajaihoz viszonyitva, de egyben
ez adja az itt termett sz6l6bdl készitett borok egyediségét is.

A Hétsz616-Sz616birtok borai konnyedek, elegansak, kecsesek,
Osszetettek, nagyon szép gylimolcsos illatokkal. Ez vonatkozik
mind a harom stilusra, a szaraz, a késdi sziiretelésti és az aszu bo-
rokra is, amelyek aranyat tiz éves idétavlatban igyekeznek harmad
aranyban tartani. Természetesen, bar a fekvés, a folyok kozelsége
nagyon kedvez az asztsoddsnak, mégis vannak évek, amikor keve-
sebb keletkezik bel6le. Alapvet6en az aszu bor készitése a f6 cél,
de a gazdasagossagi koriilmények és a fogyasztoi igények kielégi-
tése érdekében a szdraz borok is fontos szerepet jatszanak, kiilo-
nosen az 4j, ,,Bistro” cimkével forgalomba hozott reduktiv techno-
l6giaval késziilé borcsalad, amely a nyari meleg napokon is kelle-
mes hdsité ital lehet.




De nem csak borok stilusdra figyelnek a Hétszdl6 birtokon, ha-
nem a sz6lére és a latogatora is. A szemre is gyonyorkodtetd sz616-
ben tanosvényeket alakitottak ki latogatok részére, ahol sok érdekes
informacioval gazdagodhat a vandor. S akkor még nem szoéltunk a
latképrdl! Nem véletlen, hogy 2012-ben ez a birtok nyerte el a Ma-
gyarorszag legszebb szGl6birtoka cimet, amelyet a fogyasztok és
egy szakmai bizottsag kozos dontése alapjan itéltek oda a Tokaj-
Hétsz616 Szbl6birtoknak. Aki jar Tokaj kornyékén és meglatogatja a
birtokot, maga is meggy6z6dhet roéla, hogy mélto kezekbe kertilt a
dij.

A birtok szerkezete, a fajtadsszetétel, a megvaldsitott technolé-
gia, a teriiletek, a meglévg szakértelem, szakmai fegyelem, mind-
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mind alappillérei a Tokaj-Hétsz6l6 Szbl6birtoknak. Nagy beruhdza-
sokra mdr nincs sziikség, taldn egy hordds erjesztd tér jol jonne, de
megy nélkiile is. Persze szépiteni, javitani mindig lehet. A birtok
2010 ota folyamatosan all 4t a bio sz6l6gazddlkodds modszerére,
2015-ben mar palackokba keriilnek az elsé bio borok is.

— Hdlds vagyok a sorsomnak, hogy részt vehetek egy ilyen gyongyszem
létrehozdsaban. Most a stabilitds megteremtése a fo cél, ehhez pedig sok
latogatora van sziikségiink, akiket szeretettel vdrunk a szélékben és a pa-
tinds Rdkdczi-pincénkben (rakoczipince@hetszolo.hu), ahol megkdstolha-
tok a boraink, igy személyesen is meg lehet gyozddni a boraink mindsége-
1ol — zarja a beszélgetésiinket Kovacs Tibor, a Tokaj-Hétsz6l6 Sz616-
birtok birtokigazgatdja.




BORASZPORTRE

Kovécs P4l irdsa

Az akarat diadala

Egy nagyvaros kéépiiletei kozott feleseperedé emberrel két dolog torténhet: vagy nagyon szereti ezt a kérnyezetet
és el sem tudja képzelni az életét nélkiiliik, vagy a természet szerelmese lesz és igyekszik kikertilni koziiliik.
Ez ut6bbihoz nagy akarat, elszantsig kell, és f6leg kitartds.

Nos, Makai Gergely az utébbi csoportba tartozik. Mar fiatalon, a
nagysziil6k sz6l6jében megtapasztalta a természet-kozeliség kelle-
mes, szép hatdsait, igy egyértelmd volt az egyetemi tanulmanyok
irdnya. A Kertészeti Egyetem elvégzése utan kovetkezett Franciaor-
szag, a montpellier-i fGiskola, majd Ausztralia és aztan, szinte a re-
piil6térrol, a Tokaj-Hétsz6l6 Sz6l6birtok 2009 nyaran.

Kiils6 szemmel ez egyszeriinek latszik, de mo6gotte ott van a te-
hetséges ember képe, akiben Kovacs Tibor mar az elsé taldlkozaskor
fantaziat lat, mint ifja, ambiciézus, harom vilagnyelven — francia, an-
gol, német — fels6fokon kommunikal6 fiatalban, és ugy tekint ra,
mint korosztadlyanak egyik legigéretesebb szakemberére.

A kezdeti nehézségek utan — amelyekkel minden kezd6nek meg
kell kiizdenie —, lassan sikeriil elfogadtatnia magat a régi dolgozok-
kal, sikeriil beilleszkednie és bizonyitania a szakmai tudasat, elkote-
lezettségét. A folyamat sikeres, mert alig masfél évvel késébb, 2010
decemberében mar megbizdst kap a sz6lészeti munkak irdnyitasa
mellett a bordszati feladatok elvégzésére, vagyis a birtok masodik
emberévé lép elGre. Gyors és fényes karrier, amit még megfejel a bio-
gazddlkodasra val6 atallas meginditdsanak nehézségeivel.

Teher alatt n6 a palma — mondja a kozmondas és a fiatalember
lathatdan élvezi a nagy feladatot, j6l érzi magat Tokajban, probal be-
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agyazodni, feleséget is itt taldlt maganak és ma mar biiszkén vallja,
hogy nem ,,gyiitt-ment” ember, hanem betelepiilt, értékes tagja a vi-
déknek.

Szerencsésnek tartja magat, hogy Kovacs Tibor személyében van
a hattérben egy ember, akivel minden szakmai kérdést meg tudnak
beszélni és meg tudjak hozni a birtok szamara legoptimalisabb don-
tést. A Hétszol6 kiildetése a 16szon termd aszud szépségének bemu-
tatdsa, de mindig vannak izgalmas feladatok, pl. a horddokkal valé ki-
sérletezés, vagy a kései sziiretelés(i borok, vagy egy 4j stilus, a re-
duktiv fehér borcsalad, a ,Bistro” megalkotasa, a sz6l6teriilet atalli-
tasa biogazdalkodasra.

Fent a hegyen, a HétszG616-d(l6 tetején, biiszkén mutatja a sz616-
jét. Igen: a sz6l6jét, mert ez az Gvé, itt van minden nap, 6vja, figye-
li, kezeli, mert a j6 bor alapja a j6 sz6l6, vallja szakmai hitvallasat.
Oszintén meg kell mondanom, van mire biiszkének lennie, fentrél is
latszik, hogy nem véletlen a Magyarorszag legszebb birtoka-dij. En-
nek a fiatal szakembernek sok munkdja van benne.

Kovacs Tibor szerintem nyugodt lehet: megvan az utdd, lehet
koncentralni més feladatokra. A HétszG6l6 borai pedig — barmilyen
meglepd is ez a megallapitas — j6 kezekben vannak: az alig harmin-
cas fiatal szakembernek a kezében.



TEMA

Katics Gergely irdsa

Klonok haboruja

Ne jjedjen meg a kedves Olvasé, nem a Csillagok Habordjanak egyik epiz6djirol lesz az aldbbiakban sz6, hanem a jé 6reg kadarkardl,
mely tobb mint 6tszdz éve egyik meghatirozé fajtija a Karpat-medencei bortermelésnek. No de mi koze a klonokhoz a kadarkianak?
Nagyon is sok! De err6l majd két bekezdés mulva.

Majus legvégén Szekszardra, a Kadarka Kerekasztal elsé tilésé-
re volt hivatalos szerkesztGségiink. A kerekasztalt a Szekszardi
Boraszok Céhe és a Szekszardi Borvidék Nonprofit Kft. hivta élet-
re. A szekszardi bordszok immar tébb mint tiz éve rendszeresen
Osszeiilnek, megkostoljak egymas kadarkait, és kdzosen, Gszin-
tén, kiértékelik a borokat. Ennek a rendszeres kdstolénak a to-
vabbgondolt verzidja a Kadarka Kerekasztal, melynek célja a faj-
ta magyarorszagi és kiilfoldi elismertségének, illetve ismertségé-
nek terjesztésén tul, maga a ,kadarkasag” definidldsa, a kadarka
termesztés legfontosabb kérdéseinek megvitatatdsa. Mindezen
célok eléréséhez immar nem csak a helyi boraszokra szamitanak
a kezdeményezGk, hanem a Kérpat-medencében dolgoz6, a ka-
darka irdnt elkotelezett termel6k sokasagara. Valéban, az els6
kerekasztal taldlkozon, vagy ahogy Takler Ferenc nevezte: az els6
Kadarka Parlamenten, szép szammal voltak jelen helyi, magyaror-
szagi és a foldrajzi hatdrainkon tulrél érkez6 bordszok is.

De miért is van sziikség az 0sszefogdsra, az egyiitt gondolko-
dasra? Tobb oka is van. Az egyik, hogy adott egy kiting fajta,
amit még a hazai borisszdk sem ismernek megfelelGen, kiilféldon
pedig gyakorlatilag a kadarka létezésérél sem tudnak. A bordsz
tarsadalom és a szakma nagy része azonban egyetért abban, hogy
a kadarka egyike lehet azon kiugrasi pontoknak, mellyel a magyar
bor ismét felkeriilhet arra a bizonyos ,,bortérképre”. A masik fon-
tos szempont a kozos utkeresésben a kadarka termesztésének
nem éppen kihivasokt6l mentes feladata. Ez az a kérdés, amelyre
a cikk tovabbi részében szeretnék kitérni és mindjart jonnek a
klénok is.

A jelenleg leginkabb elterjedt kadarka kl6n az tigynevezett P9-
es. Ezen kiviil allamilag még egy elismert kadarka valtozat léte-
zik, a Kt.3. A P9-es véltozatra egyebek mellett jellemz6 a vékony
héj, a tomott fiirtszerkezet, az alacsony szinintenzitas és a hosz-
szl tenyészidd. Ezek mellett fontos, hogy a sziiretet tobb id6-
pontban kell végrehajtani, mert még egy fiirton beliil is talalha-
tunk érett és éretlen bogyokat. A fenti tulajdonsagokbél az is ko-
vetkezik, hogy a sz6l6 rothaddsra hajlamos, igy esGsebb évjarat-
okban kiilon gondossaggal kell eljarni a majdani termés megvé-
dése érdekében. A P9 mellett még szamos valtozata létezik a ka-
darkanak, ez a klon elsésorban az Gj telepitési teriiletekre jel-
lemz§. Taldlkozhatunk szamos, idGs, 90-100 éves, s6t ennél ore-
gebb, dltaldban vegyes iiltetvénnyel. (Ilyen borokat egyébként
késtolhatunk is pl.: Vida Péter Oreg Tékék Kadarkdja 2011, vagy
Maurer Oszkar Hajdujarasi Kadarka 2012.) A ,vegyes” jelz6 ebben
a szovegkornyezetben azt jelenti, hogy nem egy, hanem akar
tobb tucat kadarka klonbodl tevédik Ossze az iiltetvény, melyek
termése kozott nem csak alaki kiilonbségeket fedezhetiink fel,
hanem izre, zamatra is jelentds eltéréssel birnak. Természetesen
ezen teriiletek termése altalaban egy borként (kadarka hazasitas)
jelenik meg a fogyasztok szamara a piacon.

A Pécsi Tudomdnyegyetem SzGlészeti és Bordszati Kutatointé-
zete évek oOta folytat kisérletet a termesztésre legalkalmasabb ka-
darka klénok kivalasztasanak céljabol. A kisérletet harom lépcsés
szelekciés modszerrel végzik. Az els6 lépcsGben egy 130 éves iil-
tetvényen végeztek genetikai szelekciot, mely végén 56 egyedet
jeloltek meg a vizsgalatba torténé bevondsra. Ezen t6kéket hat
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éven keresztiil vizsgaltak és kivalasztottak 16 egyedet, melyek
tulajdonsagai leginkabb megfeleltek a boraszati elvarasoknak. A
masodik allomds az anyatGkék szaporitasa volt, melynek segitsé-
gével beindulhatott a harmadik fazis, amikor is a kiilonb6z6
klénokat megfelel6en nagy szamban homogén kérnyezetben te-
lepitették el. A Werner Janos altal tartott nagyszerd elGadasbdl
kidertilt, hogy a kivalasztott klénok gyengébb évjaratokban alta-
laban jobb termést és jobb bort adtak, mint a legelterjedtebb P9-
es klon. Viszont példaul a 2011-es igen jo évjaratban a P9-es az
élmezényben végzett. Egyértelmd recept tehat nincs, Maurer
Oszkar példaul szivesen 6sszekdstolta volna, a kutatok helyében,
az anyaiiltetvény vegyes termésével a kiilonb6z6 klénok termé-
sét, vélelmezvén, hogy eleink nem véletleniil telepithettek ve-
gyes liltetvényeket. Lehet, hogy ez lenne a megoldas? A szelek-
talt klonok megfelel ardnyban torténd telepitésével lehetne fo-
kozni a termésbiztonsagot? Kénnyen lehet.

Szerencsére nem csak elméletben koéstolhattunk bele a kadar-
kakba, ha a feljegyzésem nem csal 29 + 7 kadarkat toltottek a
kerekasztal résztvevoi szamara a poharakba a felszolgalok. A
késtolé altalam legizgalmasabbnak tartott részében a +7 bor
volt a f6szerepld, melyek Sauska Pincészet jovoltabodl keriiltek az
asztalra. Sauskaék évek 6ta dolgoznak egyiitt a Pécsi Kutatointé-
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zettel és most az Ordogarok dilében elhelyezkedd kisérleti iil-
tetvény 2012-es klonszelektalt borait hoztak el. Ezek koziil egyik
a P9-es klon volt a tébbi hat pedig a kisérletben kivdlogatott val-
tozatok. Izgalmas volt megtapasztalni a fajta variabilitdsat. A
klonok kozott volt sotétebb szinl, gyliimolcsosebb, fliszeresebb,
tanninosabb, lagyabb, egysz6val meglehet6sen jol érzékelhetSek
voltak a kiilonbségek.

Azt gondolom, hogy nincs konnyd helyzetben az, aki meg
akarja taldlni a tokéletes kadarka receptjét. Nyilvan ilyen nem is
létezik. A variaciok szama végtelen, a klénok, a klonok aranya, a
termGhely adottsagai, a borasz filozéfidja, mind-mind fontos, el-
engedhetetlen tényez6i a jo kadarka készitésének. A legjobb
eredménnyel kecsegtetd klonok tudomanyos moédszerekkel tor-
téné kivédlasztasa azonban mindenképpen elGsegitheti majd a bo-
raszok munkdjat. Sajnos még sok viz le fog folyni a Dundn, mire
a tesztelt klonok dllamilag elismert kadarkak lehetnek, de addig
is kisérleti tiltetvényként telepithetéek, lehet prébélkozni, ta-
pasztalni!

Hat ez lenne a klénok hdboruja, amolyan kadarka médra. Re-
mélem, a kerekasztal tevékenysége folytatodik, és hamarosan be-
szamolhatunk djabb eredményekrol! Addig is koéstoljak, ha izlik,
szeressék ezt a magyar fajtat!



NORI KERDEZ

Nem egyszeri eligazodni a borok viligiban annak, aki nem ezzel foglalkozik minden héten. Sokan fordulnak hozzam olyan kérdésekkel,
hogy meddig ithaté egy tiveg vorosbor, mennyit ér a nagymama 6tven évig a tévé tetején tdrolt Tokaji Aszija, vagy hogy milyen bort vegyen
a német keresztapanak. Fzekre a kérdésekre adott egyszeri vilaszokat foglalja 6ssze ,Nér1 kérdez” rovatunk. Néri nem teljesen kezdd,
de nem is profi borfogyaszté, irodai munkit végez, és tirsashizi lakdsban lakik. Debrecen, Périzs, majd Budapest utan jelenleg Berlinben él,
¢és a kelet-magyarorszigi borok nemzetkozi markaépitésének és fogyasztasinak elkotelezett képviselGje.

Nori kerdez:

Nagy divatja van mostanaban a borkdstol6 turaknak. Egy ilyen ttira meg-
szervezése egy Nori fajta bor-hobbistanak nagy feladat. Mire a legfonto-
sabb iigyelni? Van-e szezonja a ttranak? Hogyan valasszam ki a pincé-
ket, amiket meglatogatunk? Nekem kell a kdstolt borokat kivalasztani
vagy a borasznak? Ingyen van a késtol6? A megvasarolt borért kell fizet-
ni? Végezetiil: mi a Debreceni Boroz6 magyarorszagi bortura tippje és
a harom legfontosabb jé tandcs?

Aki valaszol: Grasselli Norbert

A borturak tényleg felkapottak mostandban, egyre tobben vagnak neki
a borvidékeknek, hogy megnézzék, hol is késziilnek kedvenc boraik.
Ezek a tardk bor mellett szép természetet is igérnek, hiszen egy borvi-
dék altalaban dombos-hegyes, latvanyos, rendezett kornyezetet jelent.

Az egyik borasz ismerGsom szerint egyébként a borttira hiilyeség, hi-
szen a henteseket sem zaklatjak a vasarloik, hogy szeretnék megnézni
a vagohidat. Ez persze csak részben igaz, hiszen a vilag minden tdjan
egyre népszer(ibbek azok a kirandulasok, ahol mezégazdasagi tizeme-
ket lehet megnézni, kdzelebb keriilni a termel6hdz és megismerni a ter-
melési folyamatot. En magam is voltam mér olivaolaj-, méz-, sajt- és ha-
laszati tizemben is. Ezek a kapcsolatok segitenek bizalmat kialakitani a
leendé vasarlok és a termel6k kozott.

Magyarorszagon az az altaldnos szokas, hogy a borkéstoldért — ami
azért minden bortaranak szerves része — fizetni kell. Ez a vilag sok ta-
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jan nem igy van, pl. Franciaorszdgban az az altaldnos elvaras, hogy ha
mar megkdstolta az ember a borokat, akkor vegyen is egy-két iiveggel.
Nélunk a legtobb boraszat kostolo-étlappal késziil, amelyben az bortu-
rista tobbféle kostolasi sort taldlhat, példaul 4-6-8 borbdl allé sorokat.
Ebbdl mindenki kivalaszthatja a kapacitdsanak és pénztarcdjanak meg-
felel6 sorozatot. Cserében — mivel a késtolot kifizettiik — nem kotelezd
elvaras a borvasarlas.

Eszak-kelet Magyarorszagon jo! kiépiilt bortdra titvonalak talalhatok
az egri és a tokaji borvidéken is. Erdemes el6tte azért interneten meg-
nézegetni, hova is menjiink, illetve milyen tavolsdgokat kell megten-
niink gyalog, biciklivel, esetleg autéval. Sok szélloda, utazasi iroda vagy
boraszati szervezet ajanl mar szervezett turakat is kiilonb6z6 esemé-
nyekhez, tinnepekhez kapcsolodoéan, példaul piinkosdi- vagy sziireti na-
pok formajaban.

Végiil, de nem utols6 sorban, a j6 tanacsok:

Legyiink udvariasak a hazigazdaval, akkor is, ha a bemutatott borok
nem nyerik el a tetszésiinket. Elég, ha annyit mondunk, hogy ,.ez nem
az én izlésem” vagy ,mas stilusu borokat kedvelek”.

A borkoéstol6 els6sorban nem borivas — nem kell lenyelniink a bort.
Sok helyen megfelel6 edényeket adnak arra az esetre, ha ki akarjuk kop-
ni a borokat. Ez egy hosszabb kdstol6 alkalmaval hasznos megoldas le-
het, hiszen ellenkezd esetben — noha kétségteleniil j6 hangulatban, da-
lolassal fejezédik be a kdstolé — a borokra azonban nem fogunk emlé-
kezni.

Szeretném felhivni arra is a figyelmet, hogy a borban taldlhaté alko-
hol karosan befolyasolja autovezetési képességeinket, igy itt is igaz,
hogy az ittas vezetés mindig rossz dontés. Mindenkit hazavarnak!




BORASZNAPLO

Szerkesztette: Grasselli Norbert

Centurio Sz0lobirtok, Gyongyostarjan

Szerzd: Ludanyi Balazs

Kritikus idészakon vagyunk til a sz6l6iiltetvényeinken. Majus végéig sok kihivasnak kellett megfelelniink, a feladatok megvalésitisihoz
tuddsunk legjavira volt sziikségiink. A végeredmény? Majd Gsszel meglaguk. Mindent megtettiink, de nem csak rajtunk fog malni.

Marcius

Janudr, februdr és itt a nyar —...helyett: ismét novemberi idG. A tél
késdi kiadasa megérkezett jelent6s homennyiség és az ezzel jaré hi-
deg kiséretében. Ez mit eredményezett? Azt, hogy a sz6l6ben nem
tudtunk gy haladni, mint ahogy szerettiik volna. Ez nem panasz —
aki a szabad ég alatt keresi a kenyerét, annak el kell fogadnia alaren-
deltségét az idGjarasnak. igy van ez mar elég régéta. Marcius 19-én
a Jazzy Radioban futé Borjour vendége voltam. A beszélgetésben a
Matra egyre nagyobb népszerlségének hatterében megbuvé ok-
okozat Osszefiiggéseket feszegettiik vendéglatoimmal, hisz a Borvi-
dék egyre inkdbb jon fol, mutatja meg magat (végre!). Fontos esemé-
nye volt még ennek az id6szaknak 2012-es vorosboraim hordéinak
a fajtankénti egalizdlasa. A Kékfrankos és a Cabernet franc is hozza
magaval a term6hely-gyiimdlcsléélmény-koncentraltsag tengelyen a
varva-vart eredményt. J6l egyenstlyoznak; janius végére palackba
keriil majd mind a kettd.

Aprilis

Tél utdn minden atmenet nélkiil megérkezett a nyar. A hajtasvélo-
gatdst mar rohamtempodban kellett elvégezni; és lehettiink ismét
szemtanui annak, ahogyan a sz6l6 behozza a lemaradasat (mint
mar oly sokszor), akdrcsak egy hosszutavfuté. Sdndor Tamds sajt-
nagymester Biikki Sajt remekmofvei, azt hiszem, sokunknak nagy él-
ményt nydjtanak. Megtiszteltetés volt vele két rendezvényt is lebo-
nyolitani bor-sajt pdrositds kiséretében. A Borozé téli szamdban
megemlitettem, hogy egy nagy tehetségli termdéhelyen, a
gyongyostarjani Dids d(il6ben fogunk tavasszal telepiteni. Nos, ta-
vasz helyett &sszel lesznek a munkdk, de azért egy rovid bemuta-
tast megérdemel a teriilet. Gejzirkap, andezit k6zeten kialakult ko-
tott mészbemosdddasos agyagtalaj; vulkani utémiikodésbdl szarma-
z6 kézetdarabokkal gazdagon keveredve. Kékfrankos és Olaszriz-
ling érkezik majd ide.

Majus

A tréopusi es6erdék hangulata — kisebb megszakitasokkal — mdjus
kozepétdl junius elejéig napi ,élményben” részesitette kiemelten a
szabad ég alatt dolgozdkat (de legaldbb az erdé kiadta a tavalyi esz-
tend6 varganya gomba adagjat is...). A hénap végéig majdnem az
egész éves csapadék mennyiséget megkaptuk, ami ebben az id6-
szakban rdadasul hideg id6vel péarosult. Pont kdtédéskor. Kollégdak-
kal beszélgetve egyértelmd, hogy a novény védelme mindenhol sok-
kal kritikusabb, rizikésabb, mint az elmult két esztendGben. De
ahogy szoktdk mondani: ,,majd sziiret végén kideriil”. A bizakodds
még nem vesztette aktualitdsat...
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BORASZNAPLO

Szerkesztette: Grasselli Norbert

Himesudvar pincészet, Tokaj

Szerz@: Varhelyi Peter

A tavasz hénapjai egyet jelentenek egy 1 borévjarat sziiletésével, hiszen tjraéled a sz416. Innen indul minden.
Az egyre t6bb napsiités azonban nemcsak a névényeket ébreszti, hanem az emberek is. A hosszi tél utin sokan Tokajba teszik meg
elsé kiruccandsukat. Paratlan hangulata van a kizoldells Kopasz-hegynek és az alatta dradé Bodrognak és Tiszanak.
Van olyan ember egyéltalin, aki még nem latta?

Az elsé tavaszi honap nalunk a sz6l6munkak kezdetét jelenti a met-
szés elinduldsaval. Nem szoktuk hamarabb elvégezni ezt az igen fon-
tos, az egész termésre kihaté miveletet, hisz nem sok a mindossze
3 hektarnyi birtokocskank, van ra idé béven — igaz, az éven kicsit
megfog minket az ,,iinnepi” rossz id6. A vesszok jol teleltek, fagyas-
nyomokat nem talalunk, rovid csapokat hagyunk, két riiggyel, igy
igyeksziink biztositani a novény szellGsségét, ami elengedhetetlen a
késébbi jo és konny( novényvédelemhez, valamint segiti természe-
tesen a gyiimolcs minél jobb beérését.

A honap végén megjelenik az épit6brigad, elkezdddnek a feluji-
tasi munkalatok a pincében. A koéstolopince boltiveit csinositjak el6-
szor, egy kis faragas, egy kis fugdzas, igazi ,,pepecs” munka.

A tavalyi borokon az utolsé simitasokat végzem — finom derités,
majd szlirések, s lassan itt az id6 a palackozasra.

Aprilis

A honap kozepére végziink a metszéssel, s mire néhany napra rd a
lemetszett venyigéket kézzel kihordjuk a sorok koziil, egy kis meleg
levegé is érkezik. Fakadni is kezd a szG6l6, most egy ideig békén
hagyjuk...

A kellemesebb id6 bekoszontével egyre tobb vendég érkezik a
pincébe kostolni. A japan, amerikai érdekl6d6 szinte mindennapos,
de még mindig meglepddiink, amikor szdmunkra olyan egzotikus
helyekrél is jonnek, mint Korea, India, Uj-Zéland. Ha ilyen tavolra el-
jut a hiriink, akkor azért jo felkésziiltnek (és nyitva...) lenni, olyan
borokat késziteni, amivel tényleg meglephetjiik 6ket. Nagyon meg-
becsiiliink minden ilyen vendéget. Ha belegondolunk, nem kis telje-
sitmény, hogy repiilével jon a févarosig, onnan vonattal Tokajba — To-
kajért! Reménykediink, hogy minden helyi és borvidéki szolgéltato
tart pinceajtoval, jo ételekkel és nyitott szivvel varja latogatdit.

Lent teljes intenzitassal dolgoznak a kémtivesek, igyeksziink koz-
ben a vendégfogadast is igy megoldani, hogy ne szenvedjék meg a

vendégek. [gy aztan megmutatjuk nekik is a ,,szétrobbantott” pincét
— latvanyossagként... Az egyik pinceag uj burkolatot, vilagitast kap,
ide jonnek vissza a savall¢ tartalyaink, bordszati eszkdzeink. Nemso-
kéra Gjra itthon boraszkodom!

A kertben is kialakul két hangulatos pihendhely, az egyik az éria-
sira nétt torpetolgy(!), a masik a terebélyes és gyonyord diofank
alatt. Epp idben: a minden évben ilyentdit visszatérg lengye! mote

ros klub 30-40 tagja teszteli el6szor a helyszint.
Majus

Az els6 héten megkezdddik a hajtasvalogatas, hiszen a Zéta és a Ko-
vérsz6l6 tilndtte a 10 centit. Mire végziink ezzel a két fajtaval, a Sar-
ga Muskotaly is épp ekkora lesz. Ezzel folytatjuk. Egyszer(i munka
(hiszen konnyen tornek a kis vesszdék), de ugyanakkor fontos is (mi-
vel rengeteg olyan hajtds bujik ki a rovidcsapos metszés ellenére,
amire nincs sziikségiink). Mikor készen vagyunk, megcsinaljuk az el-
s6 novényvédelmi permetezést egy egyszer( réz/kén kombinaciéval.

A kémiives csapat elvonul, az elvégzett munka szép lett, a takari-
tas megmaradt nekiink, de még ennek is tudunk o&riilni!

A hénap masodik felében sort keritiink a tavalyi borok letoltésé-
re a Patricius Borhdzban, ahol mindig lelkiismeretes csapat kezeli a
modern palackoz6 rendszert. Egymast koveti a palacktarolé reke-
szekbe a szdraz Furmint a kécdi cziiretelécii Saroa Muckotaly 7éta
és Kovérsz6lo. Egyediil az édes szamorodni maradt a 11 fokos pin-
cében, érlelési idejét tolti szerednyei hordékban.

Mdjusban is sok messzirdl jott latogatonk van, Izlandrdl, Szinga-
purbdl is jottek, és megérkezik a masodik indiai hazaspar vendé-
glink. Ezek szerint Indidban is tudnak Tokajrol!

Gyorsan elroppent ez a harom hoénap, gyanitom, segitette is ezt
a rengeteg teendd! De nincs majus 32-e, hogy szusszannank egyet,
bek6szon a junius, a sz616 legintenzivebb idészaka, ami Gjra renge-
teg id6t kér téliink.

A vérosban pedig sorra szervezddnek a kiilonb6z6 rétegeknek
sz0l6 fesztivalok: Hegyalja Fesztival, Zempléni Fesztival és sok min-
den més! Erdemes bepéstybgni a Tokaj nevet a Google-ba. ..
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BORKULTURA

Pintér Noémi irdsa

,Spritzer? Tul nemetes. Legyen inkabb froccs!”

Az emberiséget mindig is foglalkoztatta a kiillonb6z6 halmazéallapott anyagok keveredése, gy a folyadékok gizokkal valé vegyitése is,
melynek a természetben legkonnyebben megfigyelhets formdi a szénsavas dsvanyvizek. A széndioxid-viz elegyének gyogyhatasdat hamar
felismerték, igy a mindennapok fontos részévé vilt. Nem csak szomjisig ellen fogyasztottdk, hanem fiird6vizként is hasznaltak ezeket.

Mar a 15. szdzadtol kisérleteztek a szénsavas viz mesterséges elGéllitdsin, de tartés eredményeket akkor még nem értek el,
majd csak a 18. szdzad végén taldltak fel azt a technikat, amivel ez sikertilhetett.

Egy kis szodaviz-tértenelem

1767-ben, Joseph Priestly angol pap és tudds volt az elsd, akinek sikertilt
a vizbe széndioxidot juttatnia, de hamarosan kovette 6t a genfi Jacob
Schweppe, aki 1783-ban egy hatékony, amde titokban tartott modszert
tall fel a mesterséges dsvanyviz nagyipari eléallitasara. 1813-ban Charles
Plinth alkotta meg és szabadalmaztatta a szifonfejet.

Hazankban, a dinamé atyjaként is ismert Jedlik Anyos bencés szer-
zetes 1828-29-ben kezdett kisérleteket végezni, hogy felfedezze és
megvaldsitsa a szodaviznek és a mesterséges savanyuviznek iparilag is
hasznalhat6 készitési modjat. Els6sorban az érdekelte, hogyan lehet a
leggyorsabban, legolcsobban és legkonnyebben széndioxidot fejlesz-
teni, azt 3—4 atmoszféra erével veszteség nélkiil 6sszenyomni, majd a
legcélszertibben a telitésre szant vizbe bevezetni, és az elnyelés folya-
matat gyorsitani.

A szikviz gyoqyito ereje

A 19. szézadban igen divatossa valt a vizzel valé gyogyitas flirdok és ivo-
kurak formdjaban is. Divatba jott és keresett cikké valt a borviz (szénsavat
tartalmazo, tobbnyire savanykds forrasviz erdélyi neve). A kiirdkhoz hasz-
ndlatos erGsen szénsavas gyogyviz(i forrasok azonban csak vulkanikus
hegyvidékeken taldlhatéak, innen a vizet palackozva tudtak fuvarozni a ta-

vol es6 vidékekre. Ez a szallitasi mod annyira megdragitotta a viz arat,
hogy azt csak a tehetGs emberek tudtak megfizetni.

Jedlik Anyos szabadalmaval gyorsan, nagy mennyiségben, de féként ol-
cson lehetett az asvanyvizekhez hasonld mesterséges italt gyartani, mely
a természetes vizekhez hasonldan szintén gyogyit6 erdvel birt. A feltala-
16 egyebek mellett ezt is hangsulyozta készitményénél. Orvos baratai ta-
nacsara korhazakba is szallitott szikvizet, ami a betegeknek enyhiilést,
megkonnyebbiilést adott. Az 1831-32 évi napkeleti jarvany, epekorsag —
kolera — soran a probaképpen szédavizet fogyasztok nem betegedtek
meg. Ennek oka a széda savas kémhatasaban rejlik, mely megakadalyoz-
za a baktériumok fejl6dését. Gyomorbantalmak esetén is ajanlottak szin-
tén a szénsav jotékony hatdsa miatt, az ugyanis serkenti a gyomor vérere-
it, ezzel pedig a felszivodast. Nehéz ebédek utan, gyomorrontasnal els6d-
leges gyogyszerként hasznaltak és hasznaljak is a mai napig.

A magyar orvosok és természetvizsgalok pesti, masodik nagy-gytilé-
sén a szodaviz olyan sikert aratott, hogy a nagy érdekl6désre val6 tekin-
tettel meginditottdk Magyarorszag els6 szodavizgyarat.

A szbda feltaldlasdig a viz és a savanyuviz mellett a legfrissitGbb,
szomj(iz6 italnak a konny( bort tartottdk. A bor szomjolto6 tulajdonsaga
savassagaban és erjedtségében, azaz enyhe szénsavassagaban rejlett. A fi-
loxéra okozta borhidny, majd borhamisitasok koraban kiemelt szerepet
kapott a bor szikvizzel valé dusitasa, mely segitségével a borfogyasztas
kultdrdja egy (j dllomasahoz érkezett el, egy 4j borkoktél divatja kelt élet-
re a kocsmakban és a restikben.
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A froces sziletése

»...Mert minden asvanyviz gyaszos dolog, elrontja a bor jelle-
mét, de a szikvizt6l a badacsonyi vagy egri fehér illata nem val-
tozik, s a froccs 6vatos-okos keverési aranya, héla az évszaza-
dos gyakorlatnak, megévja a magyart mindenféle kilengéstdl.
Maganember nem tud froccsot keverni. A ,Tréfa”, a ,Hazmester”
a ,Hosszulépés” keverési titkat konnyebb meglesni, mint a
froccs készitésének mesterségbeli rejtelmeit. Ahogy a jo csapos
fél kézzel onti a hdrom decis iivegbe a bort, a masik kezével
hozzacsapja a megfelel6 adag szédat: ez a titok, melyhez csak
szakember ért. Sok kocsmaroz6 ember otthoniil6 maradt volna
Magyarorszagon, ha a froccs titkdt maganember is elsajatithat-
na. De ez lehetetlen, sajnos”. (Mdrai Sandor: Magyar borok —
részlet)

Egy anekdota szerint 1842 oktéberében Fay Andras foti pin-
céjébe sziireti mulatsagra hivta bardtait, tobbek kézott Voros-
marty Mihélyt és Jedlik Anyost — utébbi az 4j vivmanyat, egy pa-
lack szikvizet is magaval vitt. A feltaldl6 gyomra ugyanis nem
birta tisztan a bort, emiatt vizzel volt kénytelen azt higitani.
JIgy mégiscsak konnyebb, s izét sem veszti el” — mondta az 4j
italrél a tudds. Az elsé froccsét azonban — németesen — spric-
cernek keresztelte el. ,Spritzer? Ez tul németes. Legyen inkabb
froces!” — nevezte at Vorosmarty, majd felpattant és rogtonzé-
sére megsziiletett a késébb Foéti dal cimen ismerté valt verse,
melyben az j taldlmanyt is megorokitette.

Froccstorténelem

A froccsozésnek nagy eurdpai hagyomanya van. Mar az o6kori
gorogok is fogyasztottak bort, 6k a froccs alatt altalaban vizzel
kevert bort (kekramenosz) értettek, hacsak nem kifejezetten
szinbort (akratosz) emlitettek. A bort viz nélkiil inni barbar cse-
lekedetnek gondoltak, s6t bizonyos esetekben biintetendének
is tartottak. Az els6dleges ok mégis inkabb az, hogy az akkor

Jol teszi,
Téle senki e jogat el
Nem veszi...

Vorosmarty Mihaly:
Foti dal (részlet)

Folfelé megy a borban a gyongy,

ihat6 viz szennyezett volt, sok betegséget okoz6 baktériumot
hordozott magaban, ennek fertétlenitésére higitottdk borral, a
viz altal terjedd fert6zések elkeriilése végett fogyasztottak igy.
A froccsiiknek tobb variansa is hasznalatos volt: 3 rész vizet ve-
gyitettek 1 rész borral, vagy 3 rész vizet 2 rész borral, illetve 2
rész vizet 1 rész borral. Az egyenl6 aranyt viszont nem alkal-
maztdk, mert azt nehéznek tartottdk. A kiilonb6z6 étkezések-
ben is fontos szerepe volt a bornak. Ilyen volt példaul a reggeli
(akratiszma), amely szinborba martott kenyérbdGl vagy siite-
ménybdl allt.

Hazankban a bort mar a honfoglalé magyarok is ismerhették,
de a froccs tipusu ital talalmanya késGbbi évekre tehetd. A Kar-
pat-medencében — a gorogokhoz hasonléan — vizzel, vagy ter-
mészetes szénsavas vizzel is keverték a bort. A Szécsény mellet-
ti Hugyag savanytvizét az 1820-30-as években — bar kellemet-
len szaga volt — borral keverve j6 italnak tartottak. Székelyfold
borvizeit még 1910-ben is ajanljak borhoz. A homordédi Klotild
f6forrasbol valé viz ,borral élvezve nem feketiti a bort meg.
Nem okoz fejfidjast, katzenjammert (macskajaj), émelygést,
rosszullétet és a bor izét megjavitja.”

A froccs elterjedése és népszerlisége a 19. szdzad végére,
méghozzad a millenniumi késziil6dés idGszakara tehet6. Az
Ujonnan épiilé bérpalotdk elotti terek seprése utan a hdazmeste-
rek, hogy a port lemossdk torkukrél, munka utan a kocsmakba
igyekeztek, ahol 3 dl bor és 2 dl széda keverésébdl késziilt
froccsel jutalmaztak magukat az egész napi faradozasért. A ked-
vezd bériiknek koszonhet6en minden nap megengedhették ma-
guknak ezt a frissitét. Innen szarmazik erre az aranyra haszna-
latos hazmester megnevezésiink is.

Felhasznalt irodalom:

Nagy Krisztina: , Szddaviz — ami felpezsditi az életed!” A szikvizes kisipar
torténete Magyarorszagon. Néprajzi latohatar 2008. XVII. évfolyam 2. szam
Pintér Noémi: Froccstorténelem.
http://www.holborozzunk.hu/hir.php?id=229
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A froccsok készitése és elnevezése Magyarorszagon igen elterjedt,
s6t némi egyéni és dialektélis valtozatossagot is mutat.
A vendéglatas szamtalan, sok tréfas nev(i froccsot kinal azéta is:

A klasszikus aranyok:

KISFROCCS (Rovidlépés, Fiitty, Tréfa): 1 dl bor 1 dI szédéval.

Az anekdota Ugy tartja, hogy Jézsef Attila is ilyet ivott, csak 6 Fiittynek hivta,
ugyanis egy fiittynyi id6 alatt bedobta és mar ment is tovabb.

NAGYFROCCS (Hzés vagy Hajtas): 2 dl bor, 1 dl széd4val.

HOSSZULEPES (Forditott, Krady Gyula gyogyviznek kérte): 1 di bor, 2 dI sz6déval.
LAKOFROCCS (Kis hazmester): 1 dl bor, 4 dl sz6daval.

HAZMESTER: 3 dl bor, 2 dI sz6déval.

VICEHAZMESTER: 2 dI bor, 3 dI szodaval.

HAZIUR (Nagyhazmester, Csongrédban: Bivalycs6k): 4 di bor, 1 dI szodaval.
POLGARMESTER: 6 dI bor, 4 dI szodaval.

ALPOLGARMESTER: 4 dl bor és 6 dI szodaviz.

MAFLA (masként — féleg Kébanyan — Bedntés): 0,5 liter bor, 0,5 liter szddaval.

NAGYMAFLA: 1 liter bor, 1 liter szdaval. A jol ismert valtozatok mellett a szikvizet helyettesitve
KRUDY: 9 di bor, 1 dI szédaval. Krady szerint ,a viz megnevetteti a bort”. més itallal is vegyitették a borokat.
REZZENTETT: a mennyiség nincs meghatarozva, ,éppen csak megcsiklandozza KJS\/ADASZ: 1 dl bor, 1 dI kéléval.
a bor felszinét a szodastivegbdl raspriccelt semmiség”. ’ TEBECE: azaz termelGi bor coléval.
Két kisebb rokona a KISPERMET: 3 dI bor rezzentve, a Nagypermet hasonléan Ujhdzi Ede szddaviz helyett kovaszos uborka levével higitotta a bort.
késziil, csak ott 0,5 liter bor adja az alapot. Egyes vélemények szerint a masnapossag remek gyogyszere, masok vi-
szont azért ittak, isszak, mert igy joval tobb bort lehet meginni negativ
Az elvitelre és/vagy tivegbe mért froccsok: kovetkezmények nélkiil, mint a szodavizzel kevertbdl. A szinész szivesen
CSATTOS: 1 liter bor, 0,5 liter szédaval. fogyasztotta ezt az italt a réla elnevezett hisleves mellé, melyet kakas-
LAMPAS: 1.5 liter bor és 0,5 liter széddval. ,._ bl készitettek neki.
Ezt az asztalokndl szolgaltak fel, nem vihette magéval a kuncsaft. KAGAL-FROCCS: a Borsszem Janké stabjanak tagjai (khagal: irastudok
Hacsak nem jol ledugaszolt demizsonban. gyiilekezete, héberiil) Balo Janosné Raday utcai kocsmajaban, a torzs-
KGMUVES-FROCCS: 25 liter bor és 0,5 liter szédaval. helyiikon, evékanalnyi malnaszorppel tették ihatobba a savanyd bort.
KASS- VAGY TISZA-FROCCS: a szegedi asztaltarsasagok hoztak divat-
Tovabbi, borral alig talalkozé véltozatok: ba, 6k a vordsbort pezsgdvel vegyitették
SPARGA: a nagyon-nagyon hossz{lépés. f
SOMMERSPITZER (Mérfdldcsizméas hosszulépés): 1 dl bor, 3 dl szodaval. Fchcsngk nevezziik, bar bort nem tartalmaz:
GORE-FROCCS: kispohar bor ujjnyi sz6déval. e MATROZFROCCS: egy korsé sor fél deci rumqéL
SOHER-FROCCS (Tavolugrés): 1 di bor, 9 dI szddaval. SZINESZ FROCCS, melyet Ruffy Péter, a Magyar Nemzet egykori
GYEREK- VAGY DIAKFROCES: a poharnyi sz6davizhez Klasszikus Ujsagirja talalt fdl. 1 dl langyos vizet 2 dI szodéaval kevert el.
éppen csak hozzéldttyintettek egy: kevéske bort. POSTASFROCCS: dupla feketekévé rummal.
4 s : . M ECETFROCCS: 20 ml borecet, 2 kévéskanal cukor és 2 di szdda keveréke.
3 Oy .‘_\_1 T S I, BLAMAZS- VAGY LIBAFROCCS: a vérosi lakossag elnevezése a hazi
i - H\'{_k . \ gyiimdlcsébél szodaval kész[il}ﬁdn’té’re.
“

A bor-gaz-viz keverék tehat mér a reformkorban megsziiletik,
lassan felkapaszkodva a kocsmai pozicidjaba a szazadfordulon

valik divatté elsdsorban Budapesten. Valtozatos valasztékot
kidolgozva ma is egyik legkedveltebb italunknak szamit.



PALINKA

Petzold Attila irdsa

Erett 1élekkel. ..

torkolypalinka horddban

A vilag szinte Gsszes parlata rendelkezik ,hordés verzidval”, tobbségiik el sem
képzelhet6 fahordos érlelés nélkiil. Ezek az italok altaldban komplexebbek, tel-
tebbek, mind megjelenésben, mind pedig illatukban, zamatukban is kiilonboz-
nek érleletlen (de nem éretlen!) tarsaiktdl. A palinka esetében a fahord6 haszna-
lata inkdbb stilus kérdése, rendszerint a pélinkamesterek elképzeléseit, szandé-
kat tiikrozik, néha teljesen fiiggetleniil a tradicioktdl, ajanlasoktol.

Azt azért lassan mindenki elfogadja, hogy az a komplexitas, ami egy gabona-
parlatot (whisky), vagy egy borparlatot (cognac, armagnac) alapvetGen meghata-
roz, palinka esetében csak bizonyos fajtaknal jelent el6nyt. Gondoljunk csak be-
le! Egy alma, szilva, vagy példaul torkolypdlinka esetében a fés, vanilids jegyek
diszitGek lehetnek, de mondjuk egy malna, vagy birs esetében nem biztos, hogy
a friss gyiimolcsjegyekkel harmonizal mindaz, amit a pélinka , kiszed” a hordo-
bal.

A torkolypalinkdk java része, ezek koziil is kiemelten a kékszGl6-torkolyok
viszont kifejezetten haldsak tobb-kevesebb fahordds érlelésért. A vastag, ro-
bosztus, olajos magvak és fiiszerek zamatat idéz6 palinkaknak ugyanis kife-
jezetten jol all az a pici vanilia, fiist és finom oxidaci6, ami akar mar egyéves
érlelés utan érezhets és élvezhets.

Amennyiben hordoés érlelés mellett dontiink, érdemes a palinkat magas
fokon (60-65%) betolteni, hiszen a fahordé pérusain keresztiil — a h6mérsék-
let és paratartalom fliggvényében — kisebb-nagyobb veszteséggel kell sza-
molnunk.

Mindemellett a magas alkoholtartalmu ital selymesebb, behizelg6bb je-
gyeket, mig alacsonyabb szeszfok esetében cseresebb, markansabb izeket
fog kivonni a hordé anyagabdl. Azt, hogy végiil milyen izek jelennek meg a
pélinkdban, a hordé féja, annak kora, porozitasa, illetve a készités soran al-
kalmazott égetés mértéke fogja meghatarozni.

Egy tolgyfahordé — melyet jo szivvel ajanlunk torkolypalinka érleléséhez
— Garany szint és vanilids, fas-fiiszeres illatokat eredményez, mig egy eperfa,
esetleg gesztenyehordd sargasabb tonust és édeskésebb jegyeket ad, eze-
ket inkabb gyiimélcspalinkdkhoz érdemes alkalmazni.

Az italok jellegének kialakitdsaban alapvetG fontossagu a dongdkon ke-
resztiil lejatszodo oxidacié, amikor a levegS oxigéntartalmanak hatdsdra bi-
zonyos anyagok elbomlanak, beldliik 4j aromaalkotok jonnek létre. Egy jol
megvilasztott idejd, megfelel6 hordéban torténd érlelés eddig ismeretlen,
Uj dimenzi6jat nydjthatja a mar korabban megismert palinkanak.

Nem mindegy, meddig tartjuk palinkankat hordéban, hiszen az minden
pillanatban fejlédik, véltozik, és ezen valtozasok koziil nem biztos, hogy
minden megfelel céljainknak. Egy illatos fehérszGl6 (pl. cserszegi fiiszeres)
torkolypalinkdja akar mar par hetes érleléssel teltebb, simabb lehet, egy év
alatt viszont elveszitheti tideségét, fajtajellegét.

Amennyiben viszont vastag, robosztus torkollyel van dolgunk, mondjuk
valamely bordeaux-i kéksz6l6fajtabol, a tobb éves, ritkan tobb tizéves ,hor-

A cikk megjelenését tdmogattak:

dézas” is elképzelhetd, céljainknak, elképzeléseinknek — és nem utol-
sosorban tiirelmiinknek — megfelelGen.

Ki és mikor valasszon érlelt torkolypalinkat? Hogyan érdemes fo-
gyasztani? Erlelt italt érett 1élekkel. .. — mondhatnank, hiszen egy ilyen
tartalmas italt (igazabol semmilyen pdlinkdt) nem szabad egy hajtésra
bekapni, nem gombdc az! Finoman, tiirelemmel kell kozeliteni felé, és
biztosak lehetiink abban, hogy ezt késGbb az ital meg is haldlja.

A pohérban minden esetben levegéztetni kell, hosszabb-révidebb
ideig, hogy a levegé6 hatdsdra az ital lassan kiteljesedjen, aromai kitel-
jenek a pohdrban. Kis melegités sem art, amig varakozunk, keziinkkel
melengetve, a palinka héfokat kissé megemelve (16-18 C°-rdl kb.
20-22 C°-ra) segithetiink, hogy a szellem kiemelkedjen a pohérbdl. Fe-
lejtsiik el viszont a retré vendéglatds ,konyakra” optimalizalt kavégé-
pes-felg6zo16s triikkjét! A gézzel felforrdsitott pohdrban a hirtelen hé-
mérséklet-valtozas hatasara pontosan azok a finom aromaalkotok fog-
nak elillanni, elbomlani, amelyek ezen italok egyediségét, fineszét

jelenthetik!

Amennyiben viszont kell§ tiirelemmel viseltetiink fahordés
muilttal rendelkez6 palinkank irant, a kezdeti fas (whisky-s) jegye-
ket hamarosan érett, balzsamos, édes, aszalt gyiimolcsos jegyek
valtjak fel a pohdrban, akar egész estés élvezetet nytjtva.

E sorok irdja este 11-kor, két 6rdja egy pohdr (2 cl) 2004-es
Cabernet Franc barrique torkolypalinka mellett pstyogi az Onok
olvasnivaléjat és mindezt kimondottan élvezi! Ebbdl is latszik te-
hat, hogy az érlelt torkolypélinkak fGétel, desszert, kavé mellé,
de leginkabb digestivként, vacsora utan kivankoznak a pohdrba,
amikor mar a kifinomult élvezeteké a terep.

A Brill Pélinkahaz, mint borvidéki f6zde, eddig is kiemelkedd
torkoly-szortimenttel rendelkezett, ezen beliil is jelentGs érlelt-
torkoly felhozatalt nytjtott a fogyasztok szamadra. Idén hatalmas
megtiszteltetés érte a céget: Magyarorszag legjobb pdlinkdja
(Birskorte 2011) mellett Magyarorszag legjobb épalinkdja cimet
is sikertilt megszerezni a legrangosabb hazai megmérettetésen.

Ez utdbbi egy kétéves fahordds érlelést kapott szekszardi
cuvée, mely cabernet fajtak mellett merlot és kékfrankos sz6l6-
fajtakat is tartalmaz. Ez a tétel tulajdonképpen elGtanulmanya a
Brill Plinkahaz ut6bbi években inditott termékfejlesztésének,
mely végs6 célja a Szekszardi Bikavér torkolypalinka megalkota-
sa. Ez utdbbi — termék szinten — mér készen all, de megjelenése
a bonyolult szabalyozasi mechanizmusoknak koszonhetGen csak
hénapok milva vérhaté.

Reméljiik, hamarosan poharunkban élvezhetjiik a régié egyik
sajat kincsének lelkét!

DARANYI IGNAC TERV

Eurépal Mezégazdasagl Videkiejlesztési Alap:

a vidéki leriletekbe beruhazd Eurdpa
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GASZTRONOMIA

Gyepes Gabojsza receptijei és fotdi — http://www.gabojsza.hu

FEHERBOROS KAGYLO, SPAGETTIVEL

Ha eljutunk a tengerpartra, latogassunk ki kora reggel a helyi halpiacra kagyloért, és készitsiik el ezt a gyors, egyszer(i, am annal finomabb kagyléételt. Ha nem jutunk el a tenger-
partra, térjiink be egy itthoni hipermarket halosztalyara és a friss, haloban kaphatd feketekagyloval késziilt fogassal vigasztaljuk magunkat az elmaradt tengerparti élményért.

HOZZAVALOK 4 FORE:
2 kg friss feketekagylo
3-4 evdkanal olivaolaj
1 db véroshagyma
vagy 2 salotta,
vagy 1/2 szal poréhagyma
5-6 gerezd fokhagyma
1-2 dI széraz fehérbor
fél citrom frissen facsart leve
nagy csokor friss petrezselyem
s0 és frissen Grolt fekete bors
fél kg spagetti
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ELKESZITES:

A kagylokat megtisztitjuk*, a halott példanyokat kidobjuk. A tésztat sos vizben, al dente-re, azaz fogkeményre, harap-
hatéra fdzzilk, kézben felapritjuk a hagymat és egy méretes edényben, az olivaolajon megdinszteljiik. Hozzaadjuk a
z0izott fokhagymat, majd a kagylokat, hozzadntjiik a fehérbort és lefedve hagyjuk nagy langon 3—4 percig parolodni,
ezalatt a kagylok kinyilnak, kiengedik a jo kis tengervizet, ezzel meg is izesftik a szaftot. S6zzuk, borsozzuk és hozzaad-
juk az apritott petrezselymet, majd a kifGtt spagettit. Jol dsszeforgatjuk (a zartan maradt kagylokat kidobjuk), meglo-
csoljuk a citrom levével és azonnal talaljuk, egy pohar szaraz fehérbor kiséretében.

Kagylatarolasi és tisztitasi kisokos:

Az 816 feketekagylokat, ha nem akarjuk a vasarlas napjan felhasznalni, vegytik ki a zsakbdl, tegyiik egy edénybe,
takarjuk le egy tiszta konyharuhaval és tegyiik a hiitdbe. Tarolaskor ne ontsiink rajuk csapvizet! A kagylok akar
A kagylok tisztitasa: tavolitsuk el kézzel, vagy késsel a kagyldfonalat (ezzel rogziti magat a kagyld a sziklahoz,
hidpillérhez). Folyo csapviz alatt stroljuk le (pld. koromkefével) a kagyléhéjrol a szennyezddéseket, majd sz(iré-
ben oblitsiik le még egyszer. Vizsgaljuk meg ket egyenként, a halott példanyokat dobjuk ki. A nyitott példa-
nyokrol (gy allapithatjuk meg, hogy élnek-e még, ha megkocogtatjuk és a ,zaj" hatasara dsszezarodnak. Ha
nem zéradnak, kukaba veliik! Ugyanigy tegyiink a térétt, vagy sériilt héju kagylokkal.



GASZTRONOMIA

Gyepes Gabojsza receptjei és fotdi — http://www.gabojsza.hu

GOMBAVAL TOLTOTT CAMEMBERT, TESZTABUROKBAN

Egy 25 dekas, varganyaval (vagy egyéb erdei gombaval) toltott, leveles tésztaba siit6tt sajtkorong és egy iiveg zamatos Pinot noir maga a tokéletes nyaresti vacsora, négy fore.

HOZZAVALOK: ELKESZITES:
1 tekercs friss leveles tészta (250 g) A vajat felolvasztjuk egy serpenydben és megdinszteljiik rajta a hagymat, majd hozzaadjuk a felapritott
1 guriga camembert sajt (250 g) gombakat. Sozzuk, borsozzuk, fliszerezziik majorannaval, oregandval, zdzott fokhagymaval, majd lefedve,
1 kisebb salotta hagyma, apritva takaréklangon, néha megkeverve, puhdra péroljuk. Ha mar puha, levessziik a fedét, feltekerjik alatta a ti-
1 gerezd fokhagyma zet és kevergetve hagyjuk, hogy elf6jon az dsszes leve. Hagyjuk kihdilni. A siitépapirra feltekert leveles
10 dkg varganya (vagy egyéb erdei gomba) tésztét letekerjik, a camembert korongtdl 5-6 centivel nagyobbra, kor alakdra vagjuk. A maradék tésztabol
dionyi vaj vagunk egy akkora kort, amekkora a camembert korong, a leesd darabokbdl meg kisméret kiszdrd formak-
s0, frissen 6rolt bors, izlés szerint kal diszeket vagunk a tetejére.
1—-1mokkaskanal morzsolt majoranna és oregand A nagyobbik kortészta kozepére fektetjiik a vizszintesen elfelezett sajtkorongot (vagott felével felfelg), ra-
1 tojassargéja halmozzuk a gombat, befedjik a sajtkorong masik felével, felhajtjuk a tészta széleit, a tetejét meg befedjik

a kisebbik tésztalappal, a széleit megkenegetjiik tojassal és lezarjuk. A batyut kendecset segitségével
megkenjiik a tojassargajaval és diszitjiik a kivagott formakkal. Siitépapiros tepsire helyezziik és 220 fokra
elémelegitett siitében kb. 20 perc alatt megsiitjiik. Langyosan, korszeletekre vagva talaljuk.
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OFFTOPIC

Kovécs Péter irasa

Hamurapi torvénykonyvének kétablajan sajat hordoéjaba fojtast szabtak
biintetésként arra a sorkészitére, aki nem megfelel6 minGségl nedtit
arult. A germanok isteni italnak tekintették a sort, mivel az altala elért
bédulattal kozelebb juthattak isteneikhez, s6t mitologidjuk szerint a
Walhallaban patakokban folyik a jofajta — akkor még az 1516-0s német
tisztasagi torvénynek nem megfelelS — serital. A kbzépkori sorf6zés leg-
nagyobb fordulata a koml6 megjelenése volt. Korabban Egyiptomban az
izesitéshez datolyat, Eur6paban mézet, kiilonboz6 fiiszereket (safranyt,
borékabogyot, gyombért) vagy tolgyfakérget hasznaltak, de az iz élmé-
nyének fokozasdan kiviil a pasztorizélatlan sorok eltarthatésagi idejét is
jelentésen megnovelte a derék Humulus lupulus.

Alapanyagok

Gabonanovények koziil a leggyakrabban hasznalt gabona az arpa, ezen
kiviil buza, zab, kukorica és rizs felhasznalasarél van tudomasunk. Az al-
talunk kozismert sor cimkéjén taldlhaté malata ezeknek a gabondknak
a bedztatdsa, csiraztatdsa, majd szaritasa. Ezekre kés6bb kitériink. A
mar emlitett koml6 adja a sor jellegzetes, keser( izét és kellemes aro-
majat. Kétlaki novény, de az eurdpai alsderjedésii sorokhoz a meg nem
termékenyitett nGivarti egyedek virdgat haszndljak, mivel a megtermé-
kenyitett virdg magjai gatoljak az alséerjedés(i sorok tisztuldsat. Sajnos
ezért a himivaru egyedek jelentGs részét Eurépaban — a Brit-szigetek ki-
vételével — kiirtottdk. Felhasznalasa a koml6 tobozdnak természetes,
vagy sajtolt formajaban (pelletként) torténhet.

Sokan tigy gondoljak a viz nem szamotteve (,,csak” viz...), viszont va-
l6jaban a sorgyartas legfontosabb eleme. A kontinentalis soroket inkabb
a lagy, az angolszasz és belga stilusu soroket inkabb a keményebb viz
felhasznalasaval lehet késziteni.

A viznél talan komolyabb evolucids valtozason ment keresztiil az év-
ezredek sordn a sor erjedésének beinditasahoz hasznalt éleszt6. Az
okorban, a leveg6ben mindenhol jelen 1évG egysejt(i organizmusokra
biztak az erjesztést. A finnek Gsi eposzaban, a Kalevaldban az allati nya-
lat emlitik, mint az erjedés elinditdsahoz sziikséges remek eszkozt, de
a kozépkori Eurépaban is még kiilonb6z6 vadélesztiket és penészgom-
béakat hasznaltak, tobb-kevesebb sikerrel. Louis Pasteur francia vegyész
szabadalmara volt sziikség a megfelel6 élesztégomba megtaldlasara,
melyet el6szor a koppenhégai Carlsberg sorf6zde munkatarsai izolaltak
(innen az alulerjeszt6 élesztétipus neve, Saccharomyces carlsbergensis).

A serfézes folyamata

(malatazas, cefrézés, erjesztés, kondicionalas)

A malatazas célja azoknak az enzimeknek az aktivalasa, amelyek a ke-
ményitot erjeszté cukrokka alakitjak. A maldtazas folyamata soran a ga-
bonaszemeket — dltalaban arpat — a sziikséges idore beaztatjak, majd

2-4 nap elteltével magas pdratartalmi meleg helységben szétteritik, csi-
raztatjak. A csiraztatast az aszaldssal akkor kell ledllitani, amikor a gabo-
na mar elegendd enzimet termelt, de még azel6tt, hogy elkezdené a cu-
kortartalékok felhasznalasat. Miutan az aszalas tovabbi 2—4 nap utan
befejez6dott, kovetkezik az 6rlés, mely sordn a csiraztatott és szaritott
arpa belsé lagy részét ztizzak Gssze, hogy a viz megfelel6 mennyiség-
ben hatolhasson a malataszemcsék belsejébe.

A kovetkez6 folyamat a cefrézés, mely soran a malatadrleményt las-
st melegités mellett vizzel keverik Gssze. A cefrézés 65-75 Celsius fo-
kon torténik és célja, hogy az 6rolt malataban lévé keményit6 minél na-
gyobb mennyiségben kioldodjon és aktiv enzimek segitségével cukorra
alakuljon, ami majd alkoholla tud erjedni. A tisztitas utdn a visszama-
radt szilard alkot6elemek egy részét forro vizzel kioldjak. Ez a folyamat
a bordaszatban is hasznalt szakzsargon szerint a maslas, csak ott hideg
tjborral vagy musttal torténik a kioldas.

A f6zés tovabbi folyamata soran kertil sor az extrakt-tartalom bealli-
tasara a sziikségtelen viz elparologtatasaval, valamint az iz és aroma mi-
att elengedhetetlen koml6 is ekkor kertil a s6rcefrébe. Tovabbi szirés és
hiités utan kovetkezik az erjesztés, mely sordn a soréleszté széndioxid-
da és alkoholla bontja a sorben talalhaté6 malatacukrot. Erjesztések ko-
zott megkiilonboztetiink hideg (als6) és meleg (felso) erjesztést. A lager
és pilseni tipust sorok erjesztését 5 Celsius fokra leh(itott sorcefrén
végzik. Az erjedés igy joval lassuibb, viszont jelentGsen alaposabb. Ha az
erjedd cukrok atalakultak és az élesztének nem marad tobb taplaléka,
akkor lestillyed az erjeszté tartaly aljara — innen az als6-erjesztésii elne-
vezés. A felsG-erjesztésii sorok — jellemzéen ale-ek, melyek uraltdk a vi-
lag sorkészitését a 19. szazadig — készitése meleg kadban torténik
20-25 Celsius fokon. Maga az erjesztés sokkal gyorsabban végbemegy,
viszont joval tobb a meg nem erjedt cukor, mely a kész sorben is érez-
hetd. Az erjedés végén a hab a felszinen gyfilik ssze.

Az erjedést kovet6 folyamat a kondicionalas, mely soran akar tobb
hénapig zart tartdlyokban vagy hordékban torténik alacsony hémér-
sékleten a masodlagos erjedés. Magyarul &szokolasnak, németiil
lagern-nek hivjdk. A kondiciondlas utdn kovetkezik a szépit6 sz(rés,
mely sordn eltavolitjdk az éleszt6 maradékat és a fehérjedarabkakat.
Amelyik s6ron ez nem torténik meg, azt nevezziik sz(iretlen sornek —
jellemz6 ez a német buzasorokre. A paszt6rozés utan johet a sorfej-
tés majd a palackozas. Német- és Csehorszagban jellemzGen fél literes
iivegekben, Belgiumban 0,33-as, az Egyesiilt Allamokban 0,355-6s
tivegben, Anglidban tn. pintméret(, 0,568 literes kiszerelésben adjak
el a legtobb sort.

Ezen cikk nem titkoltan hagyomanyteremté szandékkal irédott. A
Debreceni Borozo6 késébbi szdmaiban a Kedves Olvasé olvashat majd a
kiilonféle tipusu sorokrdl, kiilonb6zé orszagok hires italairdl, hazai és
kiilfoldi érdekes és izgalmas kiilonlegességekrol, kézmiives sorokrol.

Igyanak sort mértékkel, Gigy ahogyan bort innanak, naponta maxi-
mum egy-két iiveggel. Egészségiikre!
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VISSZATEKINTO

Kerekes Sandor irdsa

Valami elkezd4dott Ermelléken

Van az régi mondas, hogy ,,az arany a sarban is arany”. Bizton allithatom, hogy akik a szakadé égi dldas ellenére a II. Bihardiészegi Borfesztivalt
valasztottdk médjus utolsé hétvégéjén, azok mér tudjik: néhdny év milva 4jbol felragyog Ermellék aranya, a Bakator.

Foto: Németi Attila Viktor
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Szerencsére azért 6t-hat évig nem kell varni! Mar idén is
lehetett mit kdstolni. A II. Bihardidszegi Borfesztivalon
Osszesen tiz pince nyitotta meg kapuit, hogy a hatar
mindkét oldalardl koriilbeliil ezerétszaz borbarat tiszte-
letét tegye a Debrecentdl alig negyven kilométerre fekvg
telepiilésen. A Padalja pincesoron megizlelhettiik a
Vardai Pincét6l a kirdlyleanykat és kékfrankost, a Kun
Pincétdl a kiralyleanykat és a fehér hazasitast, Tolnai Ga-
bor és Istvan Pincéjébdl a fehér és rizlinghdzasitast, a
Hérdk Pincébdl a fehér hazasitast és a falusi vorost. A
Heit Pince ottonel muskotalyt és 6vorost kinalt, a Szil-
agyi Pince kirdlyledanykat és ottonel muskotalyt, a Kalmar
Pince fehér hazasitast és falusi vorost. A Szépasszonyok
Volgye pincesorban a Fabian Pincészetnél sauvignon pe-
tit és merlot volt. A Nagyjankai Hegyen a Czere Fiizesi
Pincénél kiralyleanykat és fehér héazasitast kaphattunk,
illetve a Rittner Pince borait (amelyek aztan tobb elsé di-
jat is nyertek az ebbdl az alkalombdl meghirdetett verse-
nyen), kirdlylednykat és ottonel muskotalyt lehetett kos-
tolni.

Kun Géza pincészetébe igyeksziink fotés baratommal,
Németi Attilaval és lapkiadonkkal, Kovacs Pallal a zuho-
g6 esd el6l menekiilve. A sors iréniaja, ahogy korbené-
zek magunkon, hogy nem is a bortdl, de mar teljesen el-
azva szaladunk, mivel balga médon abban reményked-
tiink, hogy ha Debrecenben esik, itt nem. Nos, itt valo-
ban nem esett: szakadt. Minden lépésem utan egyre in-
kabb vendégmarasztal6bb a voroses iiledékes kézet és
vaszoncipém cuppogdé hangja az egyik baratom ,,szakér-
t6” borsziircsélésére emlékeztet. Cupp, cupp. Kész ro-
hej. Ohatatlanul vigyorogni kezdek. Persze a mosoly,
rogton lehervad arcomroél, amikor eszembe jut onként
véllalt ,vezet6” szerepem. De hat igy dolgozunk mi, kicsi
a csapat, soférre nem telik. Id6kdzben, végre megérkez-
tiink. Kun Géza borasz nem ismeretlen el6ttiink, tavaly is
voltunk néla az els6 fesztival alkalmaval. Egyre tobben
jarnak hozza a kornyékrdl, kozkedvelt kiralyleanyka és
muskotalyos borai miatt. Hazigazdank, amigy nemcsak
bordsz, hanem egyik szervezdje Eszak-Bihar
emblematikus rendezvényének, a didszegi-almosdi csata
emlékére 2006 6ta megrendezett Nylizovolgyi népiinne-
pélynek. Géza vendégszeret6 ember. Ez mar abbdl is ki-
deriil, hogy a préshdz es6tél védett kisteraszan vagy
hisz vendég daloldszik diészegi néotakat fujva, él6 zenei
aléfestéssel. Utii. Még Pali ba't is sikeriil rabeszélni egy
kupica torkolypalinkara. Fogadkozik is Pali rendesen,
hogy tobbet ugyan nem, de hat ez a franya idgjaras...,
még lecsuszik egy barack is. Aztan mar ének kozben,
ram emeli mutatéujjat figyelmeztetGen, hogy ezt el nem
mondjam senkinek, nehogy lefilmezzem. A sz6t megfo-
gadtam: sz6éban, videdban nem osztottam meg senkivel,
csak most irasban. De ezt nem is igértem.



Az es6 bar kitart6, mégis egyre tobben vagyunk. Az 4j rend
szerint mindenki odaadja a koéstoldjegyét és a hazigazda mar
hozza is a bort és finom helyben siitétt kenyeret, pogdcsat, hazi
szalonndt. Erre egyébként azért volt sziikség — nem fogjak elhin-
ni: tavaly volt olyan kedves vendég, aki nemhogy nem fizette ki a
borat, de még a becsiiletkasszat is meglovasitotta. Az is a rend-
hez tartozik, hogy ki kell varni a sorunkat, hogy bejussunk a gaz-
da borospincéjébe. Kun Géza, amilyen vendégszeretd, olyan sze-
rény ember, ha a bordszatardl esik sz6. Nagyon szép volt a tava-
lyi sziiret, 21-21 és fél mustfokkal sziireteltiink. Nincs sok bo-
rom, 7-800 liter, f6leg kirdlylednyka, hamburgi muskotaly és kék-
frankos, de azt jo szivvel adom. A falubdl is vasarolnak, de egyre
tobben Véradrél, meg Debrecenbdl — majd egy picit kihtizva ma-
gat —, a multkor jott egy roman lizletember, aki azt mondta az
egyik fehér hazasitasomra, hogy olyan mintha Ausztridban itta
volna. Mi is megkostoltuk, egy nagyon j6 ivasti, még mindig szép
savakkal biré harom éves fehér hazasitas volt, sajnos mar csak
néhany palackkal.

Itt mutatkozik meg a bihardiészegi bordszatok hatranya,
ahogy Kun Géza esetében is, alig egy hektaros torpebirtokokon
nem lehet kell6 mennyiséget termelni. Tehat, ha hire megy egy-
két jol sikeriilt évjaratnak, az pillanatok alatt elfogy. Még szeren-
cse, hogy mi, debreceniek hazajoviink. Varosunk régi torténelmi
borvidékén mindent megtesznek a didszegi gazddk, hogy csalo-
dottan ne tavozzunk. {gy van ez, a fesztival 6tletgazdaindl is, a
Heit pincészetnél is.

Apa és fia évek ota, kétkezi munkat, energiat nem kimélve dol-
goznak az érmelléki sz6l6kultura feltdmasztasaért. Nekik ko-
szonhet6en ismét egyre tébben tudjak, hogy a legkivalobb érmel-
1éki bor a 19. szdzadban a Bakator volt. A legendas bor, amely az
Ermellék fehér csticsborat adta. Olyan hirnevet szerzett neki,
hogy grof Széchenyi Istvan kedvenc borai kozott tartotta sza-

mon. Talan nem véletlen, hogy Zichy grof 1870-ben itt alapitotta
meg az orszag elsé vincellér iskoldjat és a telepiilés uradalmi pin-
céjébdl a borok 1871-ben még a kinai csdszar udvaraba is eljutot-
tak. A fajtabol néhany, tobb mint szaz éves t6két még megtaldl-
tak Karpataljan, amib6l megkezdték — ahogy itt mondjdk — az
orokitést és idén el is iiltették az elsé ezer Bakator-venyigét.

Nem is akarmilyen helyen! Szent Orbdn vigydz6 szemei el6tt
erGsodnek a venyigék, fent a sz6l6hegy legszebb részén, hogy
néhany év mulva meghatottan késtolhassuk meg a taj egykori
aranyat, a Bakatort. Jovére is orokitenek, mégpedig furmint ko-
vetkezik, amely bar nem volt meghatarozo fajta, de mindig is volt
Ermelléken, igy vissza kell keriilniiik a vidékre. Természetesen
ennek megvalésitasahoz, a cél eléréséhez nagyon sok régi-uj ba-
ratra, szakmai tdamogatoéra van sziikség.

Szerencsére mar a kezdet kezdettén akadt ilyen onzetlen se-
gitség Kalo Imre, szomolyai bordsz személyében. De ismerGs ar-
cok mutatkoznak a Heit pince jokedvli homalydban is: Boros
Laszl6, Venesz-dijas mesterszakacs, Rozsa Péter hortobagyi gaz-
da, Both Tibor és debreceni baratai figyelik Heit Lorand tarlatve-
zetését mar a sokadik kor utan, egy finom 6voros borral megtol-
tott lopéval a kezében. ,,Ugy gondolom, hogy az, hogy idén mar
Osszesen tiz bordszat csatlakozott a kezdeményezéshez, jol mu-
tatja, hogy a didszegi gazdak megértettek valamit. Ahhoz, hogy
kin6jon az avarbdl a virag, meg hogy kimozduljunk ebbdl a saros,
agyagos érmelléki 16szbdl, dldozatokat kell hozni. Nem az a lé-
nyeg, hogy most itt mi jol keressiink, hanem az, hogy minél tob-
ben ismerjenek meg minket. Ezért Isten hozott és tartson meg
benneteket — mondja hazigazdank, koccintdsra emelve poharat.
Majd a Debreceni Borozé eldzott csapatan végignézve, Heit Lori
a kovetkez6t mondta: Ha Orban napjan esik az esé, jo lesz a ter-
més. Mit lehet erre mondani? Ha, minden égi aldas igy célba ér,
legyen tgy ezzel is! Amen.
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JEljott a

pillanat,

erkezik a folytatas”

Julius 20-an és 21-én a szlovikiai Kiirton (Strekov) ismét borfesztivilt rendeznek. Immaron hatodszor

VI. STREKOVSKY FESTIVAL VINA

Lesz disco zene, lesz retrd buli, blues, rock, lesz nép-
zene és ciganyzene, humor, de az igazi élmény ami var
Ondokre az a bor.

Csodalatos utazasra invitaljuk Onoket, melynek so-
ran talalkozhatnak néhany jol ismert és sok kevésbé
szamon tartott bortermelGvel és boraival. Hat orszag
otvenharom boraszanak féltett neddi kostolhatok meg
a Kiirti sz6l6hegyen. A helyi bordszok mellett hat or-
szag, Szlovakia, Csehorszag, Ausztria, Szlovénia, Ro-
mania és Magyarorszag 26 nemzetkozileg is ismert
bordszata is bemutatja a borait. Nagy szoéval, azt is
mondhatjuk, hogy aki elldtogat Kiirtre, az atfogd ké-
pet kaphat a Karpat-medence bordszatabol.

De, természetesen mas italok, igy a palinka és a ka-
vé szerelmesei sem maradnak szomjan. Szakképzett,
nemzetkozileg is elismert sommelier - ek segitségével
betekintést nyerhetnek a nemes szeszek elkészitésé-
nek fortélyaiba is. Szamos Ujdonsaggal ismerkedhet-
nek meg, ugyanakkor a régi, jol bevalt rendezvények
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A hézigazdik g6zer6vel késziilnek, egyszerre kindlnak minden korosztalynak igényes miisort és szimos djitassal csalogatjik a vendégeket.

sem maradhatnak el: kézmives mesterek kindljak
egyedi portékaikat, szakavatott szakacsok kostoltat-
jak finomsagaikat. A kisebbekrél sem feledkeztek
meg: jatszohdz, arcfestés, trambulin varja Gket.

Nos, az elmdlt 6t fesztival élményi alapjan nyugod-
tam mondhatom, hogy felejthetetlen élményben le-
het része annak, aki jol akar szérakozni és finom éte-
leket akar enni, jo italokat akar inni és kellemes em-
berekkel akar talalkozni. A Kiirti Borfesztival nem
csak a borrdl, nem csak a szérakozdsrél szol, hanem
a baratsagrol is. Higgyék el, nincs szebb latvany, an-
nal, mint amikor a 83 éves primas htizza a nétat és a
magyar és szlovak emberek egyiitt éneklik a notat,
természetesen mindenki a sajat nyelvén. Ennél na-
gyobb Gsszetartd erd nincs a Karpatok ovezte meden-
cében, el6bb vagy utébb mindannyian ra fogunk erre
jonni, Onnek kedves olvasé mar most jilius 20-21-én
alkalma lehet erre.

Latogasson el Kiirtre el6szor vagy fedezze fel Gjra!



KULONLEGES

—— e e e

A No.1 Bisztrd egy, Debrecenben eddig még teljesen
ismeretlen, 0 vendéglivisi formdt  hivaton

meghonositani. A bisztrd stilus, s igy a No.l sajitossdga,

hogy reggeltdl késo estig, a nap minden szakiban megfeleld
fetlatial wieia a venddoeks I ar reeeel 7-168] kind : .y - g ; ;
kindlattal virja a vendégeket. A No.1 mir reggel 7-t6l kindl A bisztrd étlapja bir rovidebb a megszokottndl, a kindlat

reggelit, és nem csak tojdsrintottit vagy roppands virslit, 1-2 havonta viltozik. Ennek oka az, hogy ételeinket egész

hanem kizdrélag itt megtalilhaté killonlegességeket is, mint évben  friss, idényjellegi  hozzivalokbal  készitjik.
példaul a toltott bundas kenyér. A déleldtti kivézisok utin Kiilinosen fontosnak tartjuk, hogy a beszerzett alapa-
délben meniit kinilunk vendégeinknek: hirom fajta levesbol nyagok kifogistalan mindségiliek legyenek - és ebbdl nem
vagy eloételbdl, harom fajta foételbol & hirom fajta vagyunk hajlanddak alibb adni! A mindségtdl azonban

desszerthbdl vilaszthatnak minden hétkoznap.,

nem kell megijedni - az elsG osztilya ételekhez ndlunk

megfizethetd drak parosulnak!

A délutinokra konnyid ételeket kindlunk, mig az esték az
igazi kulindris élvezetek jegyében telnek: egyedi és mindségi
étlapunk fogdsali mellé borpolcunkral tobb mint 100 féle
borbal és pilinkibdl valogathatnak.

Mo.l Bisztrd
Debrecen, Piac u. 18.

Telefon: 20/410-4444
E-mail: info@nolbisztro.hu

-BISZTRO-
e

www.nolbisztro.hu
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lll. BORREGATTA-BORASZREGATTA 2013

V1. BOR ES PALINKAUNNEP

Helyszin: Balatonfdi Yacht Club
Cim: 8174 Balatonkenese, Fénix tér 3.

Datum: 2013. jlnius 28-30.
Szervezd: Corso Vino Kft.
Kontakt: Farkas Gabriella

Tel: +36-70/380 1662

E-mail: gabriella@corsovino.hu
\Web: http://www.borregatta.hu

Program:

A nemes versengés célja, hogy egy vitorlas verseny alkalmaval a borasz és a vitorlas
tarsadalmat kozelebb hozza egymashoz. Kézben magas szinvonalli rendezvényekkel
szorakoztassa a versenyre érkezdket, kortol és nemtdl fiiggetleniil.

A rendezvény a nagykozonség szémara is nyitott. A szurkolok és az érdeklGddk vasar-
nap délutanig tarthatnak izprébat a Bormdlon, késtolhatnak és vasérolhatnak pinceara-
kon a boraszoktdl, kérdezhetnek a szakértdktdl.

A nevezett hajok jlnius 29-én, szombaton tlraversenyen, jinius 30-an vasarnap palya-
versenyen vesznek részt, a két futamon elért helyezéseiket egyitt értékeli és dijazza a
rendezGség.

A versenyen vald részvétel ugyan szigor(i szabalyokhoz kotott, melyre a hajok Yardstick
redszerben nevezhetnek. A Bormald nyilvanos, melyre a szervezék szeretettel varjak a
vendégeket.

RADPUSZTAI BOGRACSFESZTIVAL

Helyszin: Radpuszta

Cim: Balatonlelle-Radpuszta

Datum: 2013. jlnius 29.
www.facebook.com/events/334059093388975

Orszagos gulyasfdzd verseny. Nevezni jlnius 25-ig lehet a 06-20/5094 191-es telefon-
szamon, vagy az info@radpuszta.hu cimre elkiildtt e-mailben. A nevezés ingyenes!

VINAGORA BORGALA

Helyszin: New York Palota — Boscolo Konferencia Kdzpont

Cim: 1073 Budapest, Erzsébet korit 9—11. Bejarat az Osvat utca feldl
Datum: 2013. jlnius 29.

|d?pont: 12-20 draig

Program:
A VinAgora Nemzetkozi Borverseny kiilonlegessége, hogy a verseny utan a borkedvel6k
és a hozzaértdk is megkastolhatjak a nevezett és dijazott Magyar és kiilfoldi borokat.

Informécid és jegyrendelés: www.vinagora.hu
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Helyszin: Kecskemét Fétér
www.kecskemetfeszt.hu
Détum: 2013. julius 5-13.

Jalius 5.

17 6ra: borrendek felvonulasa a Fétéren
18 ora: innepi kdszontd

21 6ra: Magashegyi Underground
Jalius 6.

21 6ra: Maszkura és a Tiicsokraj
Jalius 7.

18 ora: a Ciroka Babszinhaz eldadasa
Jalius 8.

21 6ra: Bor'la Bor

Jalius 9.

20 6ra: Kovacs Kati concert

21 6ra: A Madarak

Jalius 10.

21 6ra: Veracruz

Jalius 11.

21 6ra: Joképd Klub

Jalius 12.

20.30: Salsa Noche Splash Party, népszerdsitd Flashmob
21 6ra: Toth Gabi koncert

Jalius 13.

21 6ra: Carbonfools

Borszakmai programok
IIl. Borkonferencia ,, Az alma és az 6 faja”, avagy generaciok a sz6l- és bortermelés-
ben.

2013. jdlius 5-én a Reformatus Kollégium disztermében, a Hornyik J. utcaban. Nyitott
rendezvény, részvételi szandék elérejelzésével. Jelentkezni: Damasdiné Icanél, telefo-
non: 06-30/587 4660. A konferencia ingyenes, a borkdstold és az ebéd 2000 Ft/fG.

Bortotd a fesztival napjain, 1718 dra kozott. Eredményhirdetés 19.30-kor, a nagyszin-
padon.

Beszélgessiink a borrdl, és késtoljuk meg a 2013-as esztendd Kecskemét Varos Borét,
és Bacs-Kiskun Megye borait

A Duna Bor(t Egyesiilet standjanal minden nap 17—18 ¢ra kézétt neves szakértdk, ku-
tatok tartanak elGadast, valaszolnak a kéréséekre

Dr. Hajdu Edit szdlénemesitd,

Dr. Nagyné Dr. Fehér Irén ny. fdiskolai tanar, Kunsagi NGi Borrend alelncke,

Dr. Kerényi Zoltan tudomanyos kutato,

Kisari Istvan, a Duna Borrégid Szélészek Boraszok Egyesiilete titkéra,

Keresztes Jozsef, a Kunsagi Borvidék Hegykézségi Tanacs titkéra,

Szili Gabor BCE-SZBKI telepvezetd,

(Részvételi dij: 6t borbal allo kdstold 500 Ft)

XVII. EGRI BIKAVER UNNEP SZENT DONAT NAPJAN

Helyszin: Eger, Ersekkert

Datum: 2013. julius 11-14.
www.bikaverunnep.hu

Az Egri Bikavér Unnep egy életérzés, melyet csak a helyszinen lehet 4télni és megta-
pasztalni. Osszegy(liink, j6 zene mellett késtolgatjuk kivalé borainkat, egyszertien csak
j6l érezzilk magunkat, immar tizenhetedik alkalommal. Evr6l évre fontos alkalom ez, hi-
szen amellett, hogy Eger varos legnagyobb rendezvénye, az Egri Bikavér és most mar
az Egri Csillag is az Egri borvidék legismertebb bormarkaja.

A rendezvényre a belépés ingyenes. A Bikavér Unnep fizet6eszkoze a kostold érme.
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TOKAJ-HEGYALJA PIAC

Vegavigassag: gabana-, zoldség- és gyomdlcstrakta

Helyszin: Disznoké Sz6lgbirtok és Pincészet

Cim: 3907 Mez6zombor, Disznokd-d(il6 a 37-es félt Tokaji eldgazasanal (a Sarga Bor-
haz Csardanal)

Datum: 2013. julius 14.

www.facebook.com/HegyaljaPiac

BADACSONY BOR7

Helyszin: Badacsony, tobb helyszinen
Datum: 2013. julius 19. — augusztus 4.
www.facebook.com/BadacsonyiBorhetek

Badacsony messze féldén hires boraival, kulturalis és szakmai mdsorokkal, eléadasok-

kal, folklér és konny(zenei programokkal, kézmdves bemutatokkal varjak a borok szerel-

meseit.

Az estéket szinpadi fellépdk és eldadok teszik szinesebbé, akik mindenféle stilusban
kancerteznek annak érdekében, hogy mindenki megtalélja a szdméra megfelel6 szora-
kozasi lehetdséget.

VILLANY! ROZEMARATON

Helyszin: Villany, Rendezvénytér

Détum: 2013. jdlius 20.

Regisztracio: 2013. jalius 20., 14-176ra kozott
Rajt: 17.30 drakor

Nevezés feltétele: minimum egy darab rézsaszin ruhadarab, kiegészitg viselete futas
kozben.

Csak az nyerhet, aki az (t mentén felallitott két fréccsallomason megissza a kitoltott
hosszUlépéseket vagy mélnaszorpot!

A tav hossza: 100 Hosszulépés Villanyban (kb. 2,8 km)

A 14 év alatti induldknak Rozémang dijért érdemes futni, hisz strandbelépdket nyer-
hetnek a siklési termal fiirdébe. Természetesen a célba ért versenyzéket

jéghideg rozéval/rozéfroccsel/malnaszorppel varjak. Sét! Ut kbzben is gondoskodnak
frissitdkrol!

Az se csiiggedien, aki nem birja a temp0t, hiszen kilondijat érdemel a , Lgrozébb indu-
16”1

A pincészetek kiilon csapatokat neevezhetnek, igy akar torzsvasarloikkal vagy vendége-

ikkel egyiitt futhatnak végig Villany utcain.

Informacid:

Villanyi Rendezvénytér
Kovesdi Szilvia haziasszony
kovesdiszilvia@villany.hu

14. DEBRECENI BORKARNEVAL — A LEGSZEBB MAGYAR BOROK JEGYEBEN

Helyszin: Egyetem-tér
Cim: Debrecen, Nagyerdé
Datum: 2013. augusztus 1-4.

A Debreceni Borkarneval ebben az évben a Parkerd6 rekonstrukcitja miatt ideiglenesen
0j helyszinre kéltozik aBekas-t6 idilli kdrnyezetébdl: a szomszédos Egyetem-téren mu-
tatkoznak be a magyar borvidékek legjelesebb képviseldi.

Augusztus elsé hétvégéjén a borvidékeink legszebb borait késtolhatjék az inyencek jo
zene mellett a téren feléllitott drias sator alatt. A j6 bor cégére a Debreceni Borkarne-
val!

— 10 borvidék — 30 hazai csaladi boraszat

— palinka-, gyimoélcshor- és pezsgdkostolas

— a hagyomanyos magyar konyha kemencés és bogracsos ételei
— mindségi hazi sajtok hazai termelgktél

— tradicionalis étkek és kézmUves termékek vasara

—verseny a Slambucf6zés Mestere cimért

— bemutatkozik az Ermellék

A szinpadon:
Bakator, Cimbaliband, Cucés Vilagzenei Egyiittes, Kilele Swing Cats, Ferenczi Gydrgy és
a Rackajam, Karavan Familia, Djabe és még sokan masok. ..

A rendezvények ingyenesek.

Nyitva tartas cstitortokon 16 oratol éjfélig, pénteken és szombaton déltél éjfélig, vasar-
nap déltél 22 oraig.

A helyszinen kerékparmegdrzd tizemel.

ABRAHAMHEGYI BORNAPOK
Helyszin: Abrahémhegy, Tdzoltopark
Datum: 2013. augusztus 7-11.
www.abrahamhegy.hu

Az Abrahémhegyi Bornapok keretében 6t napon at minden este valtozatos szérakozta-
t6 programok mellett késtolhatjadk meg a vndégek az abrahamhegyi. Egymast valtogat-
jak a zenés, tancos, rock és mulatos eladasok, gyermekprogramok, less féz6verseny,
zsibvasar, néptanc, s sztarvendegek érkeznek.

TOKAJ-HEGYALJA PIAC

Design és divat
Helyszin: Disznokd Sz6l6birtok és Pincészet

Cim: 3907 Mez6zombor, Disznoké-d(ilé a 37-es f6ut Tokaji elagazasanal (a Sarga Bor-
héz Csardanal)

Datum: 2013. augusztus 11.

www.facebook.com/HegyaljaPiac

TOLNAI BORNAPOK

Helyszin: Fészek Aruhaz parkoléja

Cim: 7130 Tolna, Dedk Ferenc u. 82.

Datum: 2013. szeptember 5-7.
www.facebook.com/events/314438218691015

Tobb mint kilencven féle bor Tolnabdl, Szekszardrdl, Villanybél, Badacsonybdl és az or-
linkak, kemencés langos, kecskesajt, Tolna legcsipdsebb fliszerének titkos receptje,
él6zene, tanc, csinos lanyok, felndtt és gyermek programok. Krokodil, kenguru és capa
steak a kivancsiaknak!

Debreceni BOROZO | 37
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Szerkesztoi

A tavaszi szamunkban egy kis jatékkal bucsuztunk. Ki kellett talalni, milyen film-
b6l idéztiink egy monolégot a borrél. Oriiltiink, mert jottek helyes megfejtések,
és egy kicsit szomorkodtunk is, mert valamivel nagyobb levélozonre szamitot-
tunk. Vagy nehéz volt a feladvany, vagy még nincs olyan sok fanatikus olvasonk,
akik eljutnanak magazinunk utolsé oldalaig, a szerkeszt6 gondolataig. A megfej-
tés a Keriil6utak (Sideways) cimd film volt. A szerencsés nyertes Szikszai Gerg6
lett, gratuldlunk neki, és ahogy igértiik, egy harom palackbdl &ll6 csomagot kiil-
diink el részére pinot noir tesztiink legjobban szerepl6 boraibél.

Milyen furcsa az élet, par 6raval ezel6tt még azon toprengtem, mirdl irjak a
szerkeszt6i gondolatokban. Nem mintha nem lennének mondandéim, de azért
azok nem mindig a bor koriil forognak és hat ez mégis csak egy boros tjsag, nem
irhatok akarmirGl. Aztan a barataim (akik kivétel nélkiil szintén borszeretGek)
kiildtek egy linket egy cikkrél, ami az egyik ismert hazai hirportélon jelent meg.
A cikk: ,,A borszakértés bloff?” kérdésre kereste a valaszt. R6viden dsszefoglalva,
az irds az alabbi problémdkat tarta fel a borversenyekkel kapcsolatban:

1) néhany bort aranyérmesnek itéltek egy versenyen, majd ugyanazokat le-
pontoztak egy masikon

2) ugyanazon bizottsag elé ugyanazt a bort a vakteszten tobbszor is bekinal-
tak és a pontozok nagy része (90 szazaléka) mas pontszamot itélt a bornak... +/-
4 pontrol beszéliink

3) ha a biraloknak azt sugalltak, hogy a késtolt borok olcsok, akkor azokat jo-
val tobb alkalommal illették negativ jelz6kkel, mint amikor ugyanazon italokrol
azt feltételezhették, hogy draga borok

El6szor is, én nem gondolom, hogy a borkéstolds, a borszakértés tudomany
lenne, nem hiszem, hogy egzakt médon kell/lehet a borokat pontozni. A szubjek-
tivitds minden bizonnyal nagy szerepet jatszik a versenyeken, de a pontok atla-
golasabol adododan ezek a kiilonbségek kiegyenlitGdnek.

A borversenyek kapcsan fontos dolognak tartom kiemelni, hogy egy-egy bor-
6l egy borversenyen nem egy ember itélkezik. A legtobb helyen bizottsagok
vannak, és a bizottsagban részt vevgk atlagpontjait kapja meg egy bor, rdadasul
ugy, hogy a legmagasabb és a legalacsonyabb pontszam is elvész, azaz a szélsG-
értékeket nem szamitjak bele az atlagba.

Visszatérve az alapgondolathoz, nem hinném, hogy ha egy versenyen egy bor
aranyérmes lett, akkor egy masik megméretésen is annak kellene lennie. Nagyon
sok minden befolyésolja a bor ,viselkedését” és természetesen a bizottsag dssze-
tétele is teljesen mds, ezért én személy szerint teljesen normdlisnak tartom az
ebbdl adodo kiilonbségeket. A bort sokszor hasonlitjuk az emberhez, sokszor
ruhazzuk fel emberi tulajdonsagokkal. A bor valéban él6lény, véltozik, akar hét-

gondolatok

r6l-hétre, honaprol-hénapra mads arcat tudja mutatni. Nem minden versenyen
hozza ugyanazt a format, ahogy hiaba a brazilok a vilag legjobb focistai, mégsem
6k nyerték meg a legutobbi két vébét, s6t még érmet sem szereztek! De mas
sportagban is igy van ez! Aki egyszer aranyérmet szerzett, nem biztos, hogy a k-
vetkez$ versenyen is gyGztesként iinnepelhet! Szerintem ebben semmi kivetni
val6 nincs!

A 2-es pont is érdekes. Ez nagyon hasonl6 az el6z6 felvetéshez, csak a ver-
seny egyik paramétere valtozatlan marad, mégpedig a zstri. Aki rendszeresen
koéstol, az tudja, hogy ha megbont egy bort, akkor az a levegével érintkezve rog-
ton valtozni kezd és minél tobb id6t érintkezik levegdvel, anndl inkabb tetten ér-
het6 a bor atalakuldsa. Ez id6ben torténhet gyorsabban, lassabban, vélhat a bor
elényére és hatranyara. Sok borndl, akdr a minimalis h6mérsékletingadozas is
nagyban tudja befolyasolni az élvezeti értéket. Azt gondolom, hogy szinte lehe-
tetlen kétszer ,,ugyanazt” a bort kostoltatni. Ezért is szoktuk hangsulyozni, hogy
egy-egy versenyen, teszten, mindig csak az adott palackrol, az adott pillanatban
alkotunk véleményt. Sok olyan bor is van, és meg kell valljam, ezek kozé tartoz-
nak a legkiilonlegesebb borélményeim is, melyek nem versenyborok. Ahhoz,
hogy ezek a borok kihozzdk magukbdl a maximumot, torédést, odafigyelést,
nyugodt koriilményeket igényelnek. A versenyek tipikusan nem ilyen paraméte-
rekkel birnak, ergo el6fordul, hogy a legjobb borok kifejezetten rosszul szerepel-
nek a versenyeken.

Még par sort irnék a 3. kritikahoz is, mely taldan ebben a formdban a legin-
kabb helytallo, vagy legalabbis a leginkabb bizonyithaté — bar kétség kiviil a be-
folyasolasa a tesztel6knek altalaban nem megengedett a borversenyeken. Ennél
a pontnal tigy gondolom, hogy nem annyira szakmai ismeretekkel, hanem inkdabb
az emberi tényezdvel vannak problémak: nem tudjuk, vagy csak nagyon nehezen
fliggetleniteni magunkat kiils6, manipulativ tényezdékt6l. Hogy megint a sportbol
meritsek egy példat, ki ne gondolta volna mar azt szamtalanszor, hogy a birok el-
leniink vannak, pedig csak azért itéliink meg mashogy bizonyos dolgokat, mert
befolyas alatt allunk, szurkolunk valakinek.

Kérjiik, ossza meg veliink véleményét a fenti kérdéseket illetGen facebook ol-
dalunkon www.facebook.com/debrecen.borozo!

Elfogyott a hely az oldalon, igy nem maradt mas hatra, minthogy minden ked-
ves olvasonknak a lehet6 legszebb, csaladban, borokban, baratokban, bulikban
gazdag, élményekkel teli nyarat kivanjak szerkesztGségiink nevében!

Katics Gergely
fészerkeszt6

Debreceni Borozé — Métra, Eger, Biikk, Tokaj és Ermellék ingyenes gasztronémiai és bormagazinja

Megjelenik negyedévente, ingyenesen, 10 000 példdnyban

Fészerkeszt6: Katics Gergely | katics.gergely@gmail.com
Felel6s kiad6: Kovécs Pl | cskp@enternet.hu
Muivészeti szerkeszté: Wéber Tamds | wt@pecsiborozo.hu
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” BORSZAKUZLET
Il_ A BOROK LEGJAVA

Z/éf?glem e a borol \)i[.;:{gdl:m!

Keresse fel webaruhazunkat,
ahol tobb mint 1400 bor €s parlat koziil valogathat!

Regisziraljon, vasaroljon, értékelje a borokat,
hogy az igy szerzett torzsvasarlor pontokkal egvre kedvezmeényesebb aron vasarolhasson!
Esszencia Borszakiizlet - a borok legjava.
Debrecen. Bajcsy-Zs. u. 23-25.
rendeles@bor-bolt. hu

www.bor-bolt.hu
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