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NYISSUNK

n bizonydra elcsodalkozott, amikor ez a ma-

gazin a kezébe Kkeriilt és elolvasta a cimét:

Debreceni Borozé. Nyilvanval6, hogy On érdek-
16dik a bor irant, mert egyébként nem tartana kezében
e flizetet, s az is feltételezhetd, hogy pontos ismeretek-
kel rendelkezik a magyar borvidékekrél. Csodalkozasa
tehat jogosnak latszik, hiszen napjainkban, mint koz-
tudott, Debrecen és kornyéke nem tartozik az elismert
sz6l6termel és borkészité vidékeink kozé. Akkor hat
mégis miért, hogyan, és mi okbdl lett ez a kiadvany
Debreceni Borozé?

Nos, engedjék meg, hogy egy Kkicsit visszatekint-
sek az id6ben. Debrecen eloljaréi az 1556. évi varosi
jegyz&konyvben hatarozattal szabalyoztak a bormérés
szabdlyait. Egy masik jegyzékonyvbél tudjuk, hogy
ebben az idében a varos adébevételének egyharmada
a sz8l6 és bor értékesitésébdl szarmazik, azzal egy id6-
ben, amikor szdzezer szamra hajtjak Hortobagyrdl a
tézsérek a sziirkemarhat a tavoli eurdpai vagéhidakra
- Niirnbergbe, Augsburgba vagy Amszterdamba.

1664-ben az Ermellék legnagyobb varanak - Szé-
kelyhidnak - varkapitdnya arrél panaszkodik Apafi
Mihaly fejedelemnek: tiirhetetlen, hogy az Ermellék
legjobb szél6hegyei mind debreceni civisek tulajdona-
ban vannak.

A XVII. szazadtél Debrecenben mar csak kizarélag
debreceni polgar borait lehet a kocsmakban mérni.

A nagy filoxéravész idején két borvidék tudta csak
kivédeni a veszedelmet és fenntartani a magyar bora-
szat folytonossagat: az Alféld és az Ermellék.

Az 1893. évi XXIII. torvény végrehajtasi rendelete 7.
paragrafusa Bihar varmegyét két borvidékhez sorolja
be, az Ermelléki és Alféldi Borvidékekhez.

Aztdn eltelt valamivel tobb, mint szdz év, és mdara
Debrecent mar nem jegyzik a boraszati térképeken. Pe-
dig a varosban, a zartkertekben ma is folyik széléter-
mesztés és borkészités, sét, minden évben még a borok
versenyét is meghirdetik, amelyre olykor szazat meg-
haladé versenymintat adnak be.
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Meégis, Debrecen kiesett a bor vilagabdl és évtizede-
ken at, egészen az ezredforduléig Csipkerézsika-almat
aludta. A megnyilé és kitarulé vildg azonban nalunk
is megmozgatta a leveg6t: immar gyakorta szerveznek
szinvonalas borvacsordkat és borkéstolékat. Uj, a kor
szellemének megfeleld, minéségi borok forgalmazasa-
val foglalkozé iizletek nyiltak a varosban, és egyre tob-
ben érdeklédnek a borok irant. A Debreceni Egyetemen
krediteket lehet szerezni a borismeretekkel, Debrecen
varosa pedig szinvonalas, nagy tdmegeket vonzé Bor-
karnevalt rendez minden év augusztusaban a Nagyer-
dén.

2007-ben néhany lelkes borszereté megalakitotta a
Debreceni Borbaratok Tarsasdgat — a Borbatart, amely
egyre nagyobb érdeklédéssel kisért borbemutatékat,
borkurzusokat tart. A tarsasag most elérkezettnek lat-
ta az id6t arra, hogy egy kiadvany megjelentetésével
is mind szélesebb korben jelezze a jelenlétét. Evek 6ta
nagy figyelemmel kisértiik a Pécsi Borozé megjelené-
sét és ugy dontottiink, hogy kozosen, lehetéségeinek
és tudasunkat dsszehangolva és elfogadva pécsi bara-
taink nagylelkd ajanlatat, mi is megjelentetjiik a sajat
Borozénkat, a debrecenit.

Lapunkat, idésebb testvériinkhoz hasonléan, ingye-
nesen kivanjuk terjeszteni orszagos szinten, bemuta-
tasi lehetéséget biztositva a Matrai, Egri, Bikk-aljai,
Tokaji és Ermelléki Borvidékek boradszainak, gasztro-
noémiai szerepléinek, szallodainak.

Remélem, kedves Olvasé, hogy On is 6rommel for-
gatja majd a kiadvanyunkat minden negyedévben, és
keresni fogja azt a borszakiizletekben és éttermekben.

2011. augusztus

Kovdcs Pal, felelds kiadd,
a Debreceni Borbardatok Tarsasdaganak elndke



i tesz ma egy telepiilést a tokaji borvidéken vonzo-
va? Festdi elhelyezkedése, foldrajzi kornyezete? Az
emberek, akik lakjdk, miikodtetik? A borok, ami-
ket ott készitenek? Multja, targyi emlékei, udvarhdzai? A
villalkozdsok, melyek ott miikodnek, teremtenek értéket és

adnak munkat? Ki-ki dontse el maga!

Jémagam elsésorban a Madhoz két6d6 emberek miatt fordulok
meg itt gyakrabban, mint mas tokaji falvakban. Mindenekel6tt
e rendkiviili egyéniségek szellemisége, kisugdrzdsa vonz. Ma-
sodsorban a borok, a hozzajuk kapcsolédé torténetek, és egyre
inkdbb a sz6l6k, a helyreallitott miiemlékek, s az események,
melyeket nagy gonddal és odafigyeléssel szerveznek.

Hasonlé Gjjaéledést latok messzirél, mint amilyet Debrecen
esetében tapasztaltam meg kozelrdl az utédbbi masfél évtized-
ben. Egy telepiilés manapsag mar nem élhet meg pusztin a
mégoly fényes és dicsé multjabol. Szitksége van Ujabb kozos-
ségteremtd, kozosségformald értékekre, emberekre, ligyekre,
mozgalmakra, kérokre. Amelyek vonzéva tudjak tenni a min-
dennapokat és az linnepeket az itt lakéknak és vendégeiknek.
Amiért érdemes itt élni és érdemes ide latogatni.

Mad hajdan mezévaros volt. Egyike a tiznek, amely Tokaj-
Hegyaljan kivivta maganak e rangot. A 18-19. szazadban le-
jegyzett kozvélekedés szerint évszazadok 6ta az orszag egyik
legjobb sz8l6termd tertiletével rendelkezett, ha hihetiink a rank
maradt forrdsoknak. A magyar fénemesség legjava birtokolt
Méddon sz616t a 15-20. szdzadban. Rajtuk kiviil a helyi keresz-
tény és zsidd varoslakdk, nemesek és szabad parasztemberek
miiveltek mintegy 350 nyilvantartott bitroktestet 42 feljegyzett
dtilében és aldil6ben az urbérrendezés idején.

Ma4dd a hasonlé nevi patak északrél délre tarté volgyében, és
arra merdlegesen, a patak mentén épiilt fel. A falu hazaitél nyu-
gatra fekszik a nevezetes diil6k koziil a Kozép-hegy, a Sarkad,
az Urban, az Uradgya, a Holdvolgy és a Birsalmas; délnyugatra
a Danczka. Kelet-északkeletre teriilnek el a Kis-hegy, a Hintés,
a Vilmany, a Bomboly, a Percze, a Szent Tamas és a Nyulaszé;
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A Madi Kor Eredetvédelmi Egyesiiletet 2007-ben hoztak létre néhanyan a te-
lepiilésen élé boraszok és az ott m(ikodd boraszatok koziil. A Kor legfonto-
sabb célja az egyesiilet tagjai altal termelt borok mindségének hiztositasa és
e borok eredetvédelmének kovetkezetes megteremtése.

Tavlatosabban gondolkodva Szepsy Istvan igy mutatta be Madi Kor céljait:
»A tdj és a rajta él6 emberek rendkiviil soksziniek és kiilonbozbek, van valami
azonban, ami dssze tartja és egységessé teszi Gket. Az erd, a tdjée, mely ldtha-
tatlanul kovdcsolja 6ssze az embereket, és az emberé, ami szemmel lathatéan
nem ismer lehetetlent a legeslegjobb cél elérésében. A hit Istenben, legyen szo
katolikus, reformatus vagy épp zsido valldsrol, és a hit abban, hogy az itt élék
valami kiilonlegesre hivatottak. Nem utolsé sorban pedig az akarat, hogy azt,
amiben kozosen hisznek, kézosen meg is valositsak.”

A Madi Kor az eredetvédelem harom kiilonh6z6 szintjét allitotta fel:

Kozségi bor - Kizarolag Mad hatarabol szarmazo sz6l6bdl késziilhetnek,
legalabb hatéves iiltetvényrdl szarmaznak, és a lesziiretelt sz616 ép sze-
mekben kifejezett mennyisége nem haladja meg az 50q/ha-t.

Torténelmi diil6k borai - Azon teriiletek borai tartoznak ide, melyek az

elmdlt 400 év kozvéleménye szerint elsd, masod- és harmadosztalyi-

ként voltak emlitve Mad hataraban, és az iiltetvény életkora meghaladja
a nyolc esztenddt. Az ép sz6l6ben kifejezett termés mennyisége nem tébb,
mint 40g/ha. A dil6nevet a cimkén akkor tiintetik fel, ha a bor kizarélag a
megnevezett teriilet termésébdl késziilt.

SzélGparcella - Olyan madi teriileten fekvé sz§ldiltetvény, amely fek-

vése (tengerszint feletti magassaga, kornyezete, elkiiloniiltsége, lejtd-

szoge); talaja (sekély felsé réteg, koves, specialis agyag, gejzires tor-
melékfolt, tobbrétegliség); esetleg a sz6l6 fajtatipusa, kora, mlivelésmodja
alapjan megkiilonboztetésre alkalmas. Az iiltetvény kora meghaladja a tiz
évet, termése ép sz6l6ben kifejezve nem tobb 30g/ha-nal.
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északra az Osz-hegy, a Juharos és a Répas. A Fiird6-pa-
tak volgyétdl keletre taldljuk a Kévagod, a Suba, a Kirdly,
a Szilvas és Betsek dil6ket. Végiil a falu keleti hatarat a
Kakas(ok), a Sajgé és a Veres(ek) jelolik ki. Beszél6 nevek,
melyek egy része nem szorul magyarazatra, mig masokat
mai ismereteinkkel hidba is prébalnank megfejteni.

Napjainkban Mezézombor diiléi (Berekalj, Disznokd,
Dorgé, Galambos, Hangacs, Hegymegi, Kapi, Képoros, La-
josok, Soés, Szemere és Zomborka) is a Madi Hegykozség-
hez tartoznak.

A vulkani kézetek, a kvarc az agyaggal, a 10sszel, a
kiilénféle mallott kézetekkel keveredve sokszinti, sokféle
Osszetételll és keménységii talajt hozott 1étre a falu diilé-
iben. Igy az itt termelt borok jellegiikben nagyon erésen
kiilénbéznek még egymastdl is.

A filoxéra a 19. szdzad végén jorészt kipusztitotta a
hagyomanyos hegyaljai sz6léket. Az Ujratelepités utdn
az atoltott novények kétharmada furmint, negyede hars-
leveld lett, huszadnyi sdrgamuskotdly és elenyészé ara-
nyu egyéb fajtak mellett. A furmint hivei tgy érvelnek:
a kartevléknek leginkdbb ez a fajta allt ellen. Az dllami
segitségnyujtaskor igy méltdn és helyesen dontottek a
furminttd térténé témeges atoltas mellett. Az ellenérv
szerint azonban ezzel elszegényitették a korabbi sokkal
szélesebb szélévalasztékot.

Ahogyan Tokaj-Hegyaljan altaldban, ugy Madon is a
magasabban fekvé, kévesebb teriiletek egy része kikeriilt
a sz6lémivelés aldl, mig az alacsonyabban fekvd, agyago-
sabb (kordbban szantékat és gyiimolcsosoket add) foldekre
sz616t telepitettek. A sortdvolsdg az 1960-as évek utdni te-
lepitéseknél 1 méterrél 2-3 méterre nétt, a karés bakmiive-
1és helyett dltaldnossa valt a kordon. A hektdronkénti téke-
szam 8-9 ezerrdl tendenciaszertien a felére csokkent. A gépi
eszkdzokkel nem miivelhetd diil6k hasznositasa visszaesett

- az Urban esetében alig 10 szdzalékosra -, mig a jelenleg
legnagyobb presztizsli és viszonylag kénnyebben mivelhe-
t6 Szent Tamasnal ez az arany 90 szazalék folé nétt.



Maddon is sokan és sokféleképpen képzelik a szél6termelést és bor-
készitést. A mennyiség és mindség szocializmusbdl atorokitett dilem-
mdja nehezen latszik megoldddni. A sz6l6t nagy tomegben termeltetd,
felvasarl6 és feldolgozd, olcséd tucattermékeket el6allité ,kombindtos”
szemlélet nap mint nap megiitkézik a madi bort szinte kézm{ives mé-
don elkészit6k burgundiai igényességével és kifinomultsagaval. Az idei
év tavaszan ez a kiizdelem a hegykozségi vdlasztdsban mutatkozott
meg a legldtvanyosabban.

A min@ségi sz616- és bortermelés madi vezéralakja Szepsy Istvan. A
60. sziiletésnapjat idén tinnepelt borasz neve egybeforrt a tokaji meg-
Gjulassal. A kezdeti tudasat a csaldd birtokdn és a Rakédczi Szakszo-
vetkezetben megszerz4 Szepsy Istvan a madi bordszat szinte minden
fontos megujité 1épésénél jelen volt sz6l6termeléként, bordszként, iigy-
vezet6ként: Royal Tokaj, Tokaj Renaissance, Kirdlyudvar, Madi Koér. A
Szepsy birtok és boraszat az utébbi két évtizedben élen jart a sz616m-
velés, a borkészités médja, a termékskala megtjitdsandl. A radikalis ho-
zamKkorlatozas, az éregt6kék miivelésének elStérbe helyezése, a diilék
egyediségének hangsulyozasa, az aszu és a szamorodni készitésének
megujitdsa, a gyiimolcsdsebb aromdju édesborok elterjesztése, a szdraz
furmint djrafelfedezése, a falusi eredetvédelem kiépitése - csak a leg-
fontosabb 1épések cimszavakban.

Angi Janos

12 EMLEKEZETES MADI SZARAZ BOR

Gergely Vince
Kiralyudvar
Szepsy Istvan
Royal Tokaj
Szepsy Istvan
Szepsy Istvan
Orosz Gabor
Szepsy Istvan
Demeter Zoltan
DemeterVin
Szepsy Istvan
Barta Karoly

1999
2000
2003
2006
2006
2006
2007
2007
2008
2008
2008
2009

Harslevelli

Uragya Furmint
Szent Tamas Furmint
Szent Tamas Furmint
Szent Tamas Furmint
Urban Furmint
Betsek Furmint (félszaraz)
Szent Tamas Furmint
Osz-hegy Muskotaly
Kiraly Harslevelli
Szent Tamas Furmint
Oreg Kiraly Furmint

12 EMLEKEZETES MADI EDES BOR

Szepsy Istvan
Royal Tokaj
Szepsy Istvan
Gergely Vince
Orosz Gabor
Orosz Gabor
Szepsy Istvan
Szepsy Istvan
Alana

Royal Tokaj
Szepsy Istvan
Demeter Zoltan

1996
1999
1999
2000
2000
2003
2003
2003
2005
2006
2006
2008

6 Puttonyos Aszii
Natir Essencia
Szepsy Cuvée

6 Puttonyos Aszii

6 Puttonyos Aszii

6 Puttonyos Aszii
Szamorodni Daniel

6 Puttonyos Aszii
Sargamuskotaly (kései sziiret)
Ats Cuvée

Szepsy Cuvée Botond
Anett Bora
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4d mezdvarosként Tokaj-Hegyalja legjelent&sebb te-

leptiléseinek egyike volt, s jelenleg is a hatdrdban

talalhaté a zart tokaji borvidék széléinek csaknem
otode. Jelentsége a sz616 termelésben a korabbi szazadokban
sem volt kisebb. Legfontosabb szélébirtokosait a 16. szazad 6ta
tudjuk nyomon kévetni.

Tokaj-Hegyaljan a sz6lébirtok egy telepiilés hatdraban le-
hetett allédium. Allédialis sz616i voltak a telepiilés foldesura-
nak vagy foldesurainak, ha nem egy nemesi tulajdonosa volt
az adott falunak vagy mezévarosnak. A hatdrban 1évé sz616k
ezen kiviil lehettek kilenced fizetésre kotelezettek, azaz dézs-
masak, és kilenced fizetés aldl felmentettek, azaz szabadok. A
sz6l6 ,jogdallasa” fliggetlen volt a birtokos tarsadalmi statusa-
tol. Allodialis sz6léje csak a telepiilés féldesuranak, mint f6tu-
lajdonosnak lehetett, dézsmas és szabad sz6léje azonban barki
masnak, nemesnek, jobbagynak és varosi polgarnak egyarant.
A szél6ket a feuddlis viszonyok kozott is szabadon lehetett adni
és venni, igy jobbagy is szerezhetett szabad sz6l6t, nemes és
varosi polgar is dézsmaadét. A Mdadon szdlébirtokos arisztok-
ratak jelentés hanyadanak 1848 elétt szabad sz6l6je volt ugyan,
de olyanok is voltak, akik bordézsmat fizettek birtokuk utan a
varos foldesurdnak.

Mad foldesurai a 15. szazadban el6bb Brankovics Gyorgy
szerb despota, majd Hunyadi Janos és Matyas voltak. Bizonya-
ra lehettek allodidlis sz6l6ik is a mezévaros hatardban, ezek-
r6l azonban kozelebbi ismereteink nincsenek. A 16. szazadban
kirdlyi adomény révén Serédy Gyorgy, majd Alaghy Janos,
Alaghy Ferenc, Magochy Andras és Rdkéczi Zsigmond voltak az
oppidum foldesurai.

Az 1630-as évek derekan foldesuri jogon Rakédczi Zsigmond
fiai, Pal és Gyorgy (az erdélyi fejedelem) kezére keriilt Mad, az
allodialis szélékkel egyiitt, amelyek egy részét a varos lakosai
voltak kotelesek megmitvelni. I. Rakéczi Ferenc igy menekiilt
meg a halaltél, hogy ¢ridsi valtsagdijat fizetett a csaszarnak, s
Madd telepiilését is kénytelen volt elzalogositani, allodidlis sz6-
16ivel egylitt Szelepcsényi Gyorgy esztergomi érseknek, akitél
a zalogbirtok felét Maholanyi Janos, a masik felét a 16csei jezsu-
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itak orokolték. Madat - a sz6l6kkel egyiitt — II. Rakdczi Ferenc
és testvére, Julidnna csak 1700-ban valtotta vissza a zalogbdl.

A 17. szazad mdasodik felében és a szazadfordulén mdar van-
nak ismereteink azokrdl az el6keléségekrél, akik szabad, illetve
dézsmas sz4616t birtak a varos hatardban. Ilyenek voltak egye-
bek kozott: bard Hollé Zsigmond, az egri kdptalan (amelynek
hdza maig megtaldlhaté a varos féutcdjan) Szemere Laszld,
baré Klobusiczky Ferenc, grof Barkéczy Ferenc, gréf Csaky
Imre varadi piispok, grof Nadasdi Ferenc, Orosz Pal, Thokély
Imre; a kiilféldiek koziil Osztrog hercege és Nigrelli generalis. A
Rékdczi-szabadsagharc idészakaban sz616t szerzett Madon grof
Bercsényi Miklés is.

A felsorolasbdl is kitlinik, hogy a magyar arisztokrécia je-
lent8s része vasarolt sz4l6t a telepiilés hatdraban. A tokaji bor
vildghirneve és magas ara és jovedelmez8sége miatt a hegyaljai
sz6lévasarlas a legjobb befektetések kozé tartozott. Az arisztok-
racia mellett vasarléként jelentkeztek a fels6-magyarorszagi
varosok polgdrai is, Madon elsésorban kassai, szepesi és eper-
jesi lakosok.

A Ré&kéczi-szabadsagharc utdn Uj helyzet alakult ki. Rakdczi
Julia megtarthatta Mad felére és az allodialis sz6l6kre vonatko-
z6 birtokjogét férjével, Aspremont Goberttel egyiitt, s mdig is
meglévé kastélyt” épittettek a mezévarosban. A varos negyedét
elébb Erdédy Adam nyitrai piispok, majd téle Orczy Istvan sze-
rezte meg, negyedik negyedének pedig a Szirmay csalad lett a
tulajdonosa. A 18. szdzad birtoktoérténetét a Rakéczi-Aspremont
csalad és leszarmazottjuk, gréf Wolkenstein Paris, az Orczyak
(Istvan, Laszl6 és Jézsef), valamint a Szirmayak (Tamas, Jézsef)
hatdroztdk meg. Mindkét csalad, ugyaniugy, mint a Rakécziak,
kuriat is épitettek a telepiilésen.

A 18. szazad Uj sz6lbirtokosai kozé tartoztak a Dessewffyek
(kuridjuk maig is megtaldlhaté a katolikus templom mellett), a
Pulszkyak, a Palugyayak (kuridjuk a mai polgarmesteri hiva-
tal), a honositott Van Dernath csalad, baré Meské Jakab és grof
Andréssy Karoly.

A jobbagyfelszabaditas Mad birtokviszonyaiban is dj hely-
zetet teremtett. Megszlint a kiilénbség az allodidlis, szabad és
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dézsmas sz616k kozott, hiszen az 1848. szeptemberi, illetve az
1868. évi torvények megsziintették a sz616k utan fizetend§ fol-
desuri jaradékot. E jaradék tékésitett 0sszegét azonban a kama-
tokkal és a kezelési koltségekkel egyiitt 1868 utan még 22 évig
kellett fizetni. Mire a torlesztérészletek elfogytak, a 19. szazad
legszorny(bb fert6zése, a filoxéra csaknem teljes egészében el-
pusztitotta a madi sz6léket is. A sz6l6hegyek rekonstrukcidja
athuzoédott a 20. szdzadra, a birtokviszonyokban azonban nem
okozott alapvetd valtozasokat.

A dualizmus kordban tulajdonosként jelenhettek meg uj tar-
sadalmi csoportok. Ez tortént Mdadon is. A 20. szazad elsé évti-
zedeinek két legnagyobb szélébirtokosa ifjabb Andrassy Gyula
grof, aki a torténelmi arisztokraciat, és Zimmermann Adolf, va-
lamint leszarmazottai, akik a feltérekvd Gjat képviselték. And-
rassy Gyula gazdasdga azonban a trianoni béke utan csédbe
jutott, madi birtokait, kozte a Kiraly-hegyen 1évé kiting sz616it
is a piarista rend satoraljatjhelyi rendhaza szerezte meg, kiala-
kitvan egy nemzetkozi hirli borgazdasagot. Hasonlé szinvonala
borgazdasagot tizemeltettek a Csakyak is.

Az 1945. évi foldosztas azonban nem kegyelmezett a hasonlé
40-50 hold terjedelmii sz6l6gazdasagoknak, hiszen a 100 hol-
das hatdrt a birtok egész teriiletére szamitottdk. Az arisztokrata
birtokosok szélei a féldosztas soran kisbirtokok tucatjaiva val-
tak, és elkezd6dott a minéségi bortermelés hanyatldsa is nem-
csak Madon, de Tokaj-Hegyalja mas telepiilésein is. A hegyaljai
borkombinat szervezése a kordbbi évszazadokban soha nem ta-
pasztalt méretli sz6l6gazdasag 1étrejottét eredményezte, hiszen
szél6teriilete tobb kozség hatarat olelte fel, de a szakértelem
érvényesiilését, ahogyan mas teriileten is, akaddlyozta a poli-
tika. Ugyanez volt a helyzet a kozségenként szervezett szakszo-
vetkezetekben, igy a madi Rakéczi Szakszovetkezetben is. Uj
valtozasok 1990 utdn kezdédtek, amikor néhany madi terme-
16nek, Szepsy Istvantél Orosz Gaborig, sikeriilt vasarlasokkal
raciondlis méretdi (15-50 hektdr) szél8birtokot kialakitani és 4j
termelési szemlélettel olyan tokaji bort termelni, amely ismét
megallja a helyét a nemzetkozi piacokon is.

DEBRECENI BOROZO ‘ 9
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2011. JULIUS 6., MAD, SZEPSY PINCE

A madi Szent Tamas d@l6t a komoly borszakér-
ték a Tokaji borvidék meghataroz6 széléterii-
letének tartjak. Mindig izgalmas, ha lehet8ség
adédik olyan vertikalis késtoléra, amelyet az
orszag egyik legnagyobb bordsza tart az egyik
legjobb dlil6bdl szarmazo szaraz furmintjaibdl,
rdadasul hat évre visszatekintve.

A vertikalis késtolén az alabbi borokkal ta-
lalkoztunk:

maradékcukor: 6 g * sav: 5,4 g * alkohol: 15% «

masodtoltésli hordo
Csillogé aranysarga szin. Elsé szippantdsra
nagyon gyilimolcsds (alma, kérte, ananasz), va-
nilids, mineralis illatvilagot mutat. Szép, hata-
rozott, mégis nagyon kellemes savstruktura, a
sav és édesség nagyon szép egyensulyban van,
a bor komoly test(, izeiben egyenes, komplex, a
szajban nagyon kerek és harmonikus. A magas
alkohol szépen beilleszkedik, a lecsengés na-
gyon hosszd. Még fiatal, hatalmas potenciallal
rendelkez6 bor. 88 pont

maradékcukor: 2 g * sav: 5,8 g « alkohol: 13,5% *
masodéves hordd
Aranysarga szin. Lassan nyild, de hatarozottan
gylimolcesos illatok (korte, anandsz, leheletnyi
fiige), enyhén vegetdlis, mineralis, vanilids
illatkor. Szép savgerinc, olajos, haraphato test,
szdjpban harmonikus, kerek, egyenes és na-
gyon hosszu lecsengésii. Egy kis levegébztetés
hatdrozottan szebbé és kerekebbé teszi a bort,
amelynek jot tett az tivegben eltdltott egy év.
90 pont

maradékcukor: 3 g * sav: 5,4 g * alkohol: 14,5 %
Enyhén barnds beiités(i, aranysarga szin. Las-
san nyilo, el8szor mandulas, kavés, késébb gyii-
molcsos, és a végén vanilids, enyhén vegetdlis
illatvildg. Hatédrozott, de nagyon bardtsagos
savgerinc, komoly test. Szajban az izekben visz-
szakdszon a mandulds, gyiimolcsds, vanilias,
vegetalis, mineralis jelleg, a végén egy lehelet-
nyi tanninnal. A lecsengés nagyon hosszu és
harmonikus. 90 pont

DEBRECENI BOROZO
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" TAMAS

maradékcukor: 1g ¢ sav: 6,6 g * alkohol: 14%
Sétét aranysarga szin. Osszetett: gyiimélcsds,
mandulas, citrusos, kenyérhéjas, kéves, mine-
ralis, petréleumos illatvildg. Baratsagos, de
hatarozott savszerkezet, nagy test. [zeiben na-
gyon dsszetett, egyenes és harmonikus, férfias
bor, szajban rétegezett, friss és mozgalmas. Le-
csengésében nagyon hosszu. 93 pont

maradékcukor: 0 g * sav: 5,5 g, alkohol: 13% ¢

masodéves Trust hordokban érlel6dott
Mélysotét aranysarga szin. Elsére animdlis,
mandulds, kenyérhéjas illatok, majd kevés
gytumolcs és vanilia jelenik meg. Savai szépen
tartjdk magukat, a test komoly. [zeiben kerek
és egyenes, nem tul bonyolult, de nagyon jél
ihaté. Egy kis burgundi felérzet jelenik meg a
borban. Lecsengése szép hosszu, a végén egy
kis kellemes kesernyével, ami jél all neki.

87 pont

maradékcukor: 0 g * sav: 5,5 g * alkohol: 14,5%
Aranysarga szin. Nagyon Osszetett, gyimol-
csOs, olajos magvas, mandulds, citrusos, va-
nilids illatvildg. Még mindig szép és él6 a
savszerkezet. Az alkohol édessége és a sav ki-
tlind egyensulyban van, nagy test jellemzi. Az
izvildg nagyon kerek, egyenes és harmonikus,
a szajban ragyogdé egyensuly és nagyon hosszu
lecsengés. Még mindig eleven és é16 a bor.

92 pont

A madi Szent Tamas diilérél évszdzadok ota
tudjak, hogy kival6 adottsagokkal rendelkezik.
Most a vertikdlis késtol6 is bizonyitotta, hogy
a jol kivalasztott fajta, egy kitiné borasz hozza-
értése és elhivatottsaga - parosulva a jé termé
teriilettel -minden borszeret§ ember szdmara
hatalmas élményt tud nyujtani.

Kovdcs Pdl



TESZT

FURMINT

2011. AUGUSZTUS 25, DEBRECEN

Debreceni Boroz6 szerkesztésége nem sokaig gondolkodott, ami-

kor az elsé fehérbor késtol6 fajtdjat akarta meghatarozni. Mert mi

mas is lehetne, ha nem a furmint? A feljegyzések szerint a furmint
els6 magyarorszagi emlitése 1623-b6l valé, ma is Tokaj-Hegyalja legfon-
tosabb szélbje és most mar egyre tébb borvidéken prébdlkoznak a vissza-
honositasaval.

Nos, ez a morfolégiai bélyegei alapjan egy convarietas pontica és szin-
te az egész Karpat-medencében ismert, csak mas néven, példaul az oszt-
rdkok Moslernek hivjak, a németek Tokayernek, a szlovénok Siponnak, a
horvétok PoSipelnek. Magyarorszagon a Tokaji Borvidéken fordul el a
legnagyobb mennyiségben, ahol mintegy 3500 hektar teriileten mtivelnek
furmintot.

Most kizardlag e borvidék pincészeteinek szdraz furmint borai keriiltek
teritékre. A furmint kivalé tulajdonsagait igazolja, hogy a tesztre beérke-
zett borok koziil minddssze harom nem érte el a 80 pontos hatdrt. Viszont
volt a sorban két egyedi, elegdns, nagy bor és a késtolasi tételek kozel fele
a komplex, karakteres, nagyon jé borok csoportjaba tartozott.

A teszten - ami természetesen vakteszt — a kostolén részt vevé borasza-
tok képviselSinek sajit boraira adott pontjai nem keriilnek bele az atlag-
szamitasba.

A FURMINT-TESZT ZSﬁRI]E:
Angi Janos, Debreceni Borozo
Antal Karoly, a Zamat Borbardt Alapitvdany elndke
Kulcsar Gabor, WSET Advanced Certificate
Kerekes Sandor, Debreceni Borozé, WSET Intermediate Certificate
Szilagyi Laszlé borasz, Gizella pincészet
Gyarmati Gabor, borgytijté, WSET Intermediate Certificate
Kovdcs Pal, a Debreceni Borbardtok Egyesiilet elndke

A koéstol6 helyszine az Esszencia Borszakiizlet volt.

PONTOZAS:

. 100 tokéletes bor

« 95-99 kiemelked$, brilidns bor

+ 90-94 nagyon szép, egyedi, elegans, nagy bor

+  85-89 Kkivald, komplex, karakteres, nagyon j6 bor

+ 80-84 tehetséges, tartalmas, j6 bor

«  75-79 korrekt bor, kiillonosebb erények és hibak nélkiil
+ 50-74 nem elfogadhaté, gyenge bor

Demeter Zoltan,
Lapis Furmint 2008

Mély aranysarga szind,
olajos, haraphatd test(i

bor. Mar elsé pillantasra
sokat igér. Illataban nagyon
komplex bor benyomasat
kelti, a gylimolcsos, kortés,
vanilias jelleghez a hattér-
ben asvanyos, vegetalis,
mézes, mandulas illatok
tarsulnak. A savszerke-
zete harmonikus. fzében
kiegyensilyozott, a tropusi
és az aszalt gylimélesok do-
minanciajaval. Lecsengése
szinte véget nem éré.

92 pont

Megtalalhato: www.bor-bolt.hu, 6750 Ft

Szent Tamas Sz6lobirtok
és Pincészet,
Szent Tamas Furmint 2009

Halvanysarga szind, testes
bor hémpélyog a poharban.
Illatvilaga komplex, gesztenye,
korte, mandula, citrusok, as-
vanyossag és vanilia alkotjak.
Erezhetben nagy alapanyag.

A horddhasznélat megfeleld,
de még nem teljesen integralt.
Savai élénkek, izeiben egye-
nes, nagyon gsszetett és har-
monikus, lecsengése nagyon
hosszi, percek maltan is jelen
van a bor a szankban.

90 pont

Megtalalhato:
a pincészetben, www.szenttamas.hu

DEBRECENI BOROZO
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Royal Tokaji,
Furmint Diilévalogatas 2009

Az Uragya és a Betsek diilk
hazasitasa a bor. Szine halvany
aranysarga, teste kozepesnél
nagyobb. Illata nagyon komp-
lex, elsé pillanatban sonkas,
majd finom citrusossag, lagy
mézesség, némi asvanyos-

sag és vanilia is utat talal
szagloszerviinkho6z. Szajban
élénk savszerkezet mutatkozik,
mely kacérkodik a bor hosszii
lecsengésti, 6sszetett és har-
monikusak izeivel.

89 pont

Megtalalhato:
www.borudvar.hu, 3590 Ft

TESZT

FURMINT

Balassa Istvan,
Szent Tamas Furmint 2009

Halvany aranysarga szin( testes
bor. Illata kézepesen intenziv,
viszont nagyon Gsszetett. Gyii-
molcsés, citromos, mézes, aszalt
barackos, asvanyos és vanilias
illatjegyek figyelhet6ek meg.
Kerek, de hatarozott savak szé-
pen harmonizalnak a bor izében
rejl8 intenziv gyiimolcsésséggel.
Azillatban felsejlé aszalt ba-
rack, az izben déli gyiimolcsok-
kel és asvanyossaggal egésziil
ki. Lecsengése hosszu.

88 pont

Megtalalhato:

a pincészetben, www.balassabor.hu

Szent Tamas Sz6lobirtok
és Pincészet,
Percze Furmint 2009

Aranysarga szin, elsésorban
mandulas, citrusos, vegetalis és
mineralis illataromak uraljak a
bort. Szajban kerek savak és a
komoly test mellett hosszan-
tartd asvanyossag uralkodik.
Hossz0 id6 all még a bor el6tt,
de mar most is harmonia

arad bel6le. A lecsengés szép
hosszil, de a benne év6 14,5%
alkohol kicsit melegit.

88 pont

Megtalalhato:

a pincészetben, www.szenttamas.hu

Béres Szoldbirtok,
Ldcse Furmint 2008

Aranysarga szin. Elegans,
behizelgé illatvilag, érett
gyiimélesokkel és asvanyos-
saggal a fészerepben. Szépen
lekerekitett savak, és komoly
test mutatkozik a szajban, ahol
szinte haraphato a gylimolcsos-
ség, de a hattérben érezhet6en
jelen van a szaraz tokaji bo-
rokra jellemz8 asvanyossag. Az
0j hordds érlelésbél szarmazo
krémes jelleg kifejezetten jol
all a bornak. A korty hosszii és
tartds, élvezetes ital.

87 pont

Megtalalhato: www.bor-bolt.hu, 2440 Ft

Royal Tokaji,
Furmint 2009

Halvany aranysarga szind bor,
behizelgd, nagyon komplex,
tropusi gyiimolcsos, lime-os,
citrusos, fliszeres, asvanyos
illatvilaggal. Kozepesnél
nagyobb test(, nagyon j6l ihato
bor, feltételezésiink szerint
némi maradékcukorral. Savai
elegansak, szeretni valoak.
izében nagyon kerek, simulé-
kony és dsszetett, kitolti a teljes
szajiireget, lecsengése hossza.
Ar-érték aranyban kit(iné.

87 pont

Megtalalhato:
www.borudvar.hu, 1290 Ft

Béres Szoldbirtok,
Omlas Furmint 2008

A bor szine meggy6z6, arulkodik
arrol, hogy jo anyagot kostolha-
tunk. Kiontéskor lassan csorog ala
a pohar falan a halvany aranysar-
ga szin(i nedd. Illatban komplex
illatbomba, érett gyiimolcsokkel,
sargabarackkal, kortével, lehe-
letnyi mandulaval. izében a fehér
hisd gyiimolesok mellett asva-
nyossag, kisér, valamint egy cs6pp
vanilia és fiistosség. A korty lagy,
krémes. A savak elegansak. A
végén pici kesernyével, és hosszl
lecsengéssel biicsazik a bor.

86 pont

Megtalalhato: www.bor-bolt.hu, 2060 Ft

Demetervin,
Furmint 2009

Lassan nyilo, kozepesen inten-
ziv, de komplex, gyiimolcsos
illatvilag jellemzi a bort.

Féleg barackos, grapefruitos,
valamint asvanyos és vanilias
illatok bdjnak el8 a pohar moz-
gatasakor. A bor savai szépek,
teste szinte haraphatb. {zében,
Gsszetett, harmonikus bor sok-
sok asvannyal és némi soval,
érezhet6en nagy potenciallal.

86 pont

Megtalalhato:

a pincészetben, www.demetervin.hu
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Gizella Pince,
Furmint Battonage 2009

Halvany aranysarga szin, mint
ahogy mar ebben a sorban
megszokhattuk, nagyon dssze-
tett, gylimolcsos, mézes, kor-
tés, vanilias, citrusos, mineralis
illat jegyek. Izében hatarozott,
de kedves savak egészitik ki

a nagy, szinte olajos testet.
Azillathoz képest egyenes a
bor, szajban krémes, joivasa.
A gyiimolcs aradat mellett
felfedezhet6 egy csoppnyi sos
érzet. A bor lecsengése hosszil
és tartalmas.

86 pont

Megtalalhato: www.bor-bolt.hu, 2490 Ft

Barta Oreg Kiraly
Furmint 2009

Halvanysarga szin és kicsit
visszafogott stilus jellemzi a
bort az elsé megkozelitésben.
Id6vel azonban szépen nyilik
és az Osszetett illathol bodza,
vegetalis jegyek, kis mandula,
citrusok és asvanyossag bijnak
elé. Savai szépek a bornak,
érzetre egy leheletnyivel talan
tobb, is mint jol esne. Szajban
kézepesnél nagyobb test(,
kiegyensulyozott, dsszetett
jelleget mutat, f6leg citrusos és
asvanyos jelleggel.

85 pont

Megtalalhato: www.bor-bolt.hu, 4990 Ft




Pelle Pince,
Szent Tamas Furmint 2009

Aranysarga szin(, kissé lassan
nyilo, de osszetett illatvilagd

bor, melyben a gyiimélcsos
vonalé a vezetd szerep. Féleg
barackos, kortés, mandulas jelleg
mellé, id6vel felsorakoznak a
vegetalis és mineralis illatjegyek
is. Savszerkezete vibralo ugyan,
de nem erszakos. [zében a
gyiimélcsosség alul marad az as-
vanyos jelleggel szemben, am a
tartalomra nem lehet panaszunk,
hosszi lecsengésti, a teljes szajat
bet6lté bort kostolhatunk.

85 pont

Megtalalhato: www.bor-bolt.hu, 3550 Ft

TESZT

FURMINT

Royal Tokaji,
Szent Tamas Furmint 2009

Aranysarga szin, illataban

a gyiimélesos, mandulas,
vanilias, sos jelleg dominal, az
erds, hordobol szarmazo, fiistos
jelleg mellett. Nagyon kellemes
savszerkezet, olajos test, izei-
ben egyenes és komplex, szaj-
ban nagyon szépen szétteriil,
lecsengése hosszi. Sokaknal a
jelenleg talzonak érezhetd hor-
dohatas miatt kapott kevesebb
pontot, de vélhetGen ez az érzet
idével tompul. Mindenesetre
nagy jové all el6tte.

85 pont

Megtalalhato: www.borudvar.hu, 4990 Ft

Arvay Furmint
2009

Halvanysarga szin, és kozepes
gyorsasagu lefolyas jellemzi

a poharba tolttt bort. Illatat,
mely kissé visszafogott,
viragok, némi parfiimosség és
az elengedhetetlen tokaji asva-
nyossag uraljak. Szajban a sav
talan kicsit er6s a testhez ké-
pest, de ha ezen atvergédiink,
akkor szép, inkabb asvanyos,

mint gyiimélesds szintre jutunk.

Talan kicsit tal férfias.

8L pont

Megtalalhato:

.

o o

ARVAY

a pincészetben, www.arvay.eu, 2100 Ft

Patricius Furmint
2009

Halvany aranysarga szin, las-
san nyilo, tipikus furmintillat,
friss kortés, harsas, mineralis
jegyekkel. Szajban kivétele-
sen jo egyensilyd, integralt
savszerkezet, kozepes test, sos
és gylimolesos izek valtogatjak
egymast a szajban. Egy kony-
nyed, de ugyanakkor elegans
nagyon szerethet§ bor, akar a
mindennapokra is.

84 pont

Megtalalhato:
www.bor-bolt.hu, 1500 Ft

Chateau Dereszla Dry 2010

Halvanysarga szind bor. Kitoltés
utan tobben felkialtottak, hogy

kakukktojas. Valoban, egy nagyon

illatos, muskotalyos, harsas,
bodzas illatot érezhettiink a
poharban. Egy roppant kedves,
jolihato tétel, amit csak ajanlani
tudok, de valahogy nemillett

a furmint-tesztbe, igy nagyon
megosztotta a stabot. Egy masik

teszthen valoszin(ileg tébb pontot

kapott volna, de mivel nem hozta
a fajtajelleges karaktert, igy ezen
az estén nem kaphatott tobbet.

83 pont

Megtalalhato:
www.bor-bolt.hu, 1630 Ft

Degendfeld Furmint
2009

Halvanysarga nedd keriil a
poharunkba, mely illataban
behizelgd, kissé édeskés, mé-
zes, gylimolcsos. Az asvanyok
a hattérben kapnak szerepet és
némi teas vonulat is el8buk-
kan. Szajban kozepesnél kicsit
nagyobb testet érezhetiink,
melyet férfias savak, valamint
azillatban is megtalalhato
gylimélesos jelleg kisér. A
korty nem tdl hosszi és kis
kesernyével bicsizik a bor.

83 pont

Megtalalhato:
www.bor-bolt.hu, 2190 Ft

Erzsébet Pince
Kiraly diilé Furmint 2009

A poharban aranysarga szin(i
testes anyag mozog. Illataban
nehezen nyilo, gyiimolcsos,
vanilias, zéldalmas, kortés, man-
dulés, dids jegyek fedezhetéek
fel. Savai lekerekedettek, talan
tilsagosan is. fzeben egyenes,
nem tdl bonyolult, kézepes le-
csengésli, jol ihatd bor. (masnapi
visszakostolaskor ez a bor sokkal
szebb arcat mutatta, érdemes te-
hat hosszan dekantalni felbontas
utan - a szerk.)

83 pont

Megtalalhato: a pincészetben,
www.erzsebetpince.hu

Myrtus Furmint 2010
(hordéminta)

Kozepesen intenziv sarga
szinhez az illatban gyiimol-
csok, grapefruit, hars, citrusok
és még némi mineralitas is
tarsul. Savai az évjarat ellenére
meglep8en kellemesek, mond-
hatni elegansak. A bor szajban
kozepes testl, izében egyenes,
inkabb a gyiimélcsos vonal
érvényesiil benne kiegésziilve
némi sossaggal és kozepes
lecsengéssel.

83 pont

Megtalalhato: a pincészetben

Disznékd ,,Sarga Borhaz”
Furmint 2008

Aranysarga szin, harsas,
mézes, toppedt sz6l6s, kicsit
hisos, kdzepesen intenziv
illatvilag jellemzi a bort. Savai
élénkek, melyet a kozepes test
részben ellensiilyoz. Izképe
nem tdl bonyolult, de kerek,
lecsengése kozepes.

82 pont

1
E |

Megtalalhato: www.bor-bolt.hu, 830 Ft
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Lenkey Furmint
2009
(hordominta)

Kozepesen intenziv sarga szin.
El8szor kicsit élesztds, majd
egyre inkabb gyiimélcsos,
citrusos, viragos, asvanyos
illatvilag jellemzi a mintat.
Szajban élénk, enyhén zéldes
sav, kozepes test fogad. zeiben
egyenes, jolihato, a végén
asvanyossagban hajlo, nem tal
hossz( bor.

82 pont

Megtalalhato: a pincészetben

Abraham Furmint
2008

Halvany aranysarga szin(, il-
lataban picit visszafogott, gyii-
molcsos, mandulas, mazsolas,
citrusos jelleg dominal, enyhe
palack érzettel. Hatarozott sav-
gerinccel, kdzepesnél nagyobb

A bemutatéra megkiildétt borok megmutattdk a furmint

testtel fogad minket a korty. minden szépségét. Késtoltunk belble reduktiv és hordds
Izeiben egyenes és vibralé, erjesztést, érlelésti valtozatokat is és 6sszességében szép
igazi széraz, ferfias tokaji. borokat ihattunk. A fajta képes minden rezdiilést kozve-

titeni a fogyaszté felé, mind a mitivelési teriilet, terroir,
mind a bordsz gondolkodasat, izvildgat illetéen. A fur-
mintban nagy potencidl van és véleményiink szerint a
magyar boraszat egyik siker fajtaja lehet a nemzetkozi
borpiacon.
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Megtalalhato: a pincészetben

DISZNOKO

TISZTASAG EGYENSULY ERTEK

BIRTOKLATOGATAS, BORKOSTOLAS, BORVACSORAK, BORPIKNIK, VINOTEKA
06 47 569 410 | disznoko@disznoko.hu | www.disznoko.hu



ebrecenbdl masfél, Budapestrdl két és fél éra alatt To-

kaj-Hegyalja kapujaba, Madra értink. Mar az utrél fel-

tlnik a Kiraly-ddls, egyediilallé meredek lejtéjével,
koteraszaival. Terepjaréval kapaszkodunk fel a domboldalon,
ahol vendéglatéink kosardbdl frissen siilt pogacsa és hiis borok
keriilnek el6. A 2004-es, viszonylag Uj telepitésti sz616k arnyé-
kaban menedéket taldlunk az augusztusi héségben.

Az elénk teriild latvany lenylig6z6: belatni Mad leghiresebb
ddléit. A Kiraly-dilét otven évig akacerdd boritotta, pedig ez a
rendkiviil asvanyos, kéves, tufa, zeolit talaj a legjobb minéségli
termd&helyek egyike. Az Ujratelepités hosszu és nehéz feladat
volt a meredek lejtén, de a sz616 meghdlalta a faradsagos mun-
kat, és kival6 termést hoz évek 6ta.

Az elsé borunk a mindenki szdmara nehéz 2010-es év egyik
Ujdonsaga, egy kis édes muskotdly, mely pont olyan konnyed és
jatékos, mint a neve is mutatja. Friss, gyiimolcsos aromadradat.

Leereszkedve a meredek hegyoldalon Mad kozpontjaba visz
utunk, ahol most fejezédnek be a pincészet helyéiil szolgdld
Rakéczi-kuria feldjitdsi munkai. A 16-17. szazadi kastélyépiilet
és a hozza épitett Uj feldolgozd, meghatarozza Mad féutcdjanak
képét. Az impozans kovacsoltvas kapu a bels§ udvarba vezet, a
kovetkez6 borunkat itt, a harsfa alatti képadokon fogyasztjuk
el. Oreg Kiraly d(il6 Furmint 2009, elegans bor, a fajta minden
szépségével, a termdbhely tiikre, asvanyos, elegdns hordéhasz-
nalattal.

A boraszat gondos szélémunkdval igyekszik elkeriilni a
vegyszerek hasznalatat, a pincében a modern hiithet§ tartalyok
és egy kiilén temperdlhaté terem biztositja a legjobb feltétele-
ket a borok szdmara. A hosszu pincedgakban, hamarosan bortre-
zorokat alakitanak ki.

A feldolgoz6 utdn az Gj késtoléterembe igyeksziink, ahol
csoportok részére lehet6ség van a borokhoz ill§ vacsora elfo-
gyasztdsara is. A kastély stilusahoz igazodd restauralt fabu-

A
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2008

torok meghitt hangulatot teremtenek egy teljes szortimentet
bemutatd késtoldhoz, ahol megtudhatunk mindent a boradszat-
1ol és a borokrdl. Mi a 2008-as Oreg Kirdly Furmint-muskotaly
cuveével folytatjuk a sort, ez a késéi sziiretelésti bor lett az este
kedvence. Ez az elegans, nem hivalkodd, mégis gylimdlcsds és
asvanyos aromédkban gazdag bor a Pannon bormustra zstrije
utan minket is levett a labunkrdl.

A szeptember eleji pincenyité éta, minden el6re bejelentkezé
vendég szdmadra nyitva 4ll a Barta Pince. Biztosan visszatériink,
hisz nemcsak a borok, de a kuria kiilonleges mili6je, vendégla-
téink kedvessége is felejthetetlen emlék. )

Elérhetdségek: Mad, Rakdczi u. 83.
Tel: +36 30 4755484
info@bartapince.com
www.bartapince.com
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SZEKSZARDI BORASZ A KALO BIRTOKON

A magyar borfogyasztok tarsadalma ma két részre oszthato: akik voltak mdr Kalé Imrénél,
és akiknek még nem volt ilyen szerencséjiik. Erre a ,hidnyossdgra” hivtam fel a figyelmet azon
a borkéstolon is, ahol a szekszdrdi Mészaros pincészet mutatta be a borait Debrecenben.

A Mészaros bordinasztia fiatal tagja, Mészdros Péter 6rommel engedelmeskedett a felszélitasnak,
hogy potolja ezt az elmaradasadt, és elkisért minket a szakma dltal idén a Bordszok Bordszdavad
valasztott Kalé Imréhez. Meggy6z6désem, hogy nem bdnta meg. Kalé Imre nemcsak nekiink,
borfogyasztéknak, hanem a bordsznak is maradandé élményt nyijtott.

int taldlkoztunk Szomolyan, a sz616ben. Gyonyori vers-
fényes napsiitésben a mar toppedt szemekkel is biré Tu-
rant késtolgatjuk, amikor Imre megérkezik. Csatlakozik
hozzank és - aki ismeri Imrét, nem lepédik meg ezen - rogton
at is veszi a beszélgetés iranyitdsat. ,A teljes érés pillanatdban
van a sz6l6, két hét miilva mar a téppedt szemek vdlogatdsa lesz! Te
megkéstoltad mdr?” — kérdezi Pétert, és ezzel mar tdl is vagyunk
a bemutatkozas, az ismerkedés hivatalos szakaszan. Imre 6nma-
gat adja. Kozvetlen, nyilt beszédstilusdval hamar kitargyaljuk a
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nagyvadak elleni védekezés legegyszer(ibb, de egyben legjobb
alkalmazasat. ,Az embert a vaddisznd utdlja, és ha ezt jelezziik is
- nekem is itt [6g az angol vécém zsindrja... -, akkor a tertiletre nem
megy be”, jegyzi meg kajan mosollyal. A mostani meleg kiil6n-
ben a lehetd legjobbkor jott — ért egyet a két bordsz -, mert ha
folytatédott volna ez az esds id6jards, akkor olyan rothadasi fo-
lyamatok indultak volna el az érésben, ami értéktelenné teszi a
gyiimolcsot. Erre volt példa a 2010-es esztendd.
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,Ez a turan - szélal meg Péter, kihasznalva a levegévételnyi szii-

netet — nagyon szép. Nekem ez a bakmiivelés eqyébként nagyapdm
sz61jére emlékeztet, ott voltak mindig ilyenek sz6l6k, Ldtszik, hogy
jol érzi magat a gyiimdlcs, szép zoldek és egészségesek a levelek, és
ahogy Imre is mondja, ebben a melegben, hagyni kell a sz616t élni,
nem szabad stresszelni.” Megtudjuk azt is, hogy ennél a fajtanal
alegnagyobb érték az, hogy megprébaltak a nemesités sordn az
Egri borvidékre jellemzd széléfajtakbdl egy sz6lébe Osszestiri-
teni a borvidékre jellemzd bort. A turdn esetében pedig a j6 bor-
hoz annyi termésre van sziiksége a sz6lének, amennyit konnye-
dén tud nevelni. Ez dtlagosan egy kilé per téke sz616gyiimolcsot
jelent. fgy a fajta kihozza azokat a zamat- és izanyagokat, azt
a valédi izgazdagsagot, ami benne van. Tulterhelt dllapotban
viszont minden vékonyabb, minden sovdnyabb. Ezért megle-
p6, hogy a sokak altal csak festészélének leszélt turdn példaul
hozamkorlatozassal dobbenetesen mdst produkdl! Kalé Imre
2002-ben figyelt fel arra, hogy turanbdl természetes, botritiszes
édes voros bort tud késziteni. Azéta minden évben prébdl ilyen
aszuszemekbdl késziilt természetes édes bort alkotni. 2002 és
2008 utan, most 2011-ben is ugy tiinik, hogy ez nem csak a
turanndl, hanem mas sz616fajtanal is sikeriilhet.

Egyébként, hogy ne kovessem el azt a hibat, hogy a Kal6é Imre
erdészbdl lett bordszrél minden informdcié magatédl értet6ds,
kovetkezzen egy rovid kis bemutaté. Imre koriilbeliil 18 hekta-
ron gazdalkodik Eger mellett, Szomolyan. D{iléinek talaja riolit-
tufa. A fajtadsszetétel rendkiviil széles, jelenleg 24. Fébb sz616i
els6sorban a magyar fajtak, koztilk a lednyka, a zoldveltelini,
a csdékaszdlé. Az ardny 60-40 szdzalék a fehérek javara. Kald
Imre a bor készitése sordn a természetesség feltétlen hive, ndla
a kénen, illetve a hordé fajan kiviil nincs mas anyag, amivel ke-
zelné, kiegészitené, pétolnd, csiszolna azt, amit a gytimoélcs és
a terroir ad. Hektdronként altaldban 15 mézsas terheléssel dol-
gozik, 2-3 riigyre metsz. Az ilyen visszafogott termés mellett
is csak szinlével dolgozik, prése nincs, a durva seprd is kikeril.

gy egy mézsa sz818bél, kb. 50-60 liter az, ami a hordékba keriil
erjedésre. Seprékevergetés nincs, ezzel sem akarja vastagitani
a borét.

,A Karpdt-medencében 1évé mérsékeltovi sz6ldiiltetvények egyéb-
ként az idedlisnak egy olyan fokdt testesitik meg mind a talaj, mind
a domborzati viszonyok, mind az éghajlat tekintetében, amely padr-
jat ritkitja a vilagon. A nydron Toszkdndban voltunk, ott a bor egy
palackkal dtlagosan 35-40 eurdba keriil. Azokat a koriilményeket
latva, és a borokat dsszekdstolva dllitom, hogy boraink nem hogy ald
vannak értékelve, hanem gyaldzatosan lebecsiilik mindazt, amit mi
képviseliink! — meséli a sz6l6ben tett kiranduldsunk zdrégondolata-
ként Imre -. Ilyen adottsdgokkal, ilyen alacsony szintre devalvdlni
borainkat, mint ami Magyarorszdgon van, az biin. Iqy hdt nem tehe-
tek mdst, hogy csindlom azt, ami a feladatom. Dolgozom a szélében
és munkdm eredményeként pedig bort készitek. Igy hdt a barataim
szama is egyre né, mert egyre tobben iszunk, hogy elfogyjon évrdl-
évre.”

DEBRECENI BOROZO
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Mi is igy tettiink. A harminc fok folotti héség utan Kald
Imre pincehideg étkezdjében fantasztikus lecsé vart rank. A
dugéhuizé halk pukkandsaval kisérve, egy tokéletesen hiivos
Kalé chardonnayt ihattunk, mindjart 97-bél. Mit ne mondjak,
erés kezdés volt! Faradsagnak nyoma sincs, a remek savak
mellett izben ott tolakodtak a kandirozott trépusi gytimélcsok.
,Finomseprds érlelés, kavargatds nélkiil, ez a titka” - jegyzi meg
halk mosollyal Imre, magyarazatul szolgalva a mindenkiben
ott bujkal6 kérdésre. Hogyan lehet egy tizennégy éves chardon-
nay ilyen kirobbané formaban? Szép formajat mutatja a borduett
masik tagja is, a Mészaros pincészet 2010-es chardonnay bora.
A nydr egyik sikertermékeként mar el is fogyott. Reduktiv bor-
r6l van sz6, ellentétben az el6zével, kedves, am nem tilkomp-
likalt szerkezet. Viszont a konnyed, kellemes poharazgatashoz
tokéletes volt, mivel hazigazdank is arra kérte kdzben Pétert,
hogy mutassa be a szazhusz éves csaladi pincével is biiszkélke-
dé boraszatot. Mi is ezt tessziik.

Mészdaros Pal a szekszardi borvidékre jellemz6 sz616fajtakkal
gazdalkodik. A szél6termesztés és borkészités hagyomanya év-
szazadok éta apardl fitira szall a Mészaros csalddban. Nyolcvan
hektar széléiltetvényen gazdalkodnak, széles a fajtavalaszté-
kuk, tobb mint tiz féle, s 3-4 évjarattal, 400 ezer palackkal tud-
nak megjelenni a hazai és kiilf6ldi piacokon. A pincészet sziv-
iigyének tekinti a kadarka és kékfrankos fajtak népszertisitését.
Nyolc hektaron termesztenek kadarkat. Sajat kadarka-klénnal is
rendelkeznek. A borkészités hagyomdnyos fakadas és zart rend-
szerli technolégidval acéltartdlyokban, automata vezérelt vo-
rosborerjeszt$ tartalyokban, folyamatos laboratériumi kontroll
mellett folyik, az érlelés barrique és aszokhordékban torténik. A
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16szbe vajt pincékben optimdlis h6mérsékleten és koriilmények
kozott érlelt borok keriilnek a palackokba.

Kozben megérkeziink a borduett kovetkezd parositasahoz,
poharainkba pinot noir-ok keriilnek. A Mészaros-pinot 2009-es,
a Classic sorozatbdl vald, a Kalé-Pinot pedig 2005-6s. Kiilén ér-
dekesség, hogy mind a szekszardi, mind az egri pinot ugyanab-
bél a Pl-es, pécsi klonbdl szarmazik. Bar az §sok kozosek, a két
sz616 és a beldle sziiletett borok a sajat dtjukat jarjak. Mészaros
pinot-ja jellegzetesen meggymag illatt, Kalé pinot-ja inkabb a
foldieperre emlékeztet. Az elsd intenziv, fajtajelleges. Nem tul
nagy test(, de gyorsan megszerethetd bor. Kiérezhet6 a fajélesz-
t6 haszndlata - erre kiilon Imre hivja fel a figyelmiinket -, a ma-
sikon értelemszertien nem, mivel nincs is benne. A Kalé-pinot
mar elsd szippantdsra is izgalmat igér, j6 tartdsa van a bornak,
a szép savgerince nem huz semerre. ,Voltak benne tiilérett, top-
pedt szemek?” — érdeklédik Péter, bar kérdése inkabb csak koltbi
megjegyzés, miutan mindenki csak bélogat, igenlen rdzza a
fejét, hogy utolsé cseppig kiélvezze e remek bort a szajban. Igen,
fantasztikus ez a pinot, barmelyik francia nagyagyud mellé oda-
tenném. ,Mint ahogy oda is tették - jegyzi meg szerényen Imre.

- Egy 82-es Romanée Contival volt szerencsénk dsszekdstolni, és nem
vallott szégyent. A 27 éves bor kit1ind volt, de elképzelhetetleniil drd-
ga’. Nos, igen. Szerencsére nekiink meg van egy Kalé Imrénk.

Ma a bikavért els6sorban Egerhez tarsitjak, ami a térténelmi
vitdk ellenére nem csoda, mivel a rendszervaltozds el6tt nem is
volt lehetséges szekszardi bikavérként bort forgalomba hozni.
Ezért is tartottam egy Kkicsit a bor duett harmadik felvonasatol,
amikor arra kértem a két boraszt, hogy a két pincészet egy-egy
bikavérét toltsiik egymds mellé pohdrba. Akdr szimbolikus is
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lehet ez a pérositds, mivel a j6 hazasitdsok, a magyar torténel-
mi hagyomanyokkal el kell, hogy férjenek kis hazdnkban. Meg-
nyugvassal konstatdltam, elférnek. S6t. Mészdros Péter egy
2007-es Bikavér valogatassal kedveskedett nekiink, amely 40
szdzalékban kékfrankos, 30 merlot, 20 cabernet franc, 10 sza-
zalék kadarka. s két évig volt tdlgyfahordéban. ,20006 déta készi-
tiink Bikavér vilogatdst, megadjuk a bikavérnek a tiszteletet, hogy
tényleg a csticsborokbdl vdlogatjuk Ossze” - mondja Péter, jogos
bliszkeséggel a hangjaban. Mert nagyon szép, komoly testi
bort késtolhattunk. Kalé Imre is elismeréen bdlogat, mikdzben
lassan kortyolgatja a bort. ,Igen j6”. Es ez Kalé Imre szajabol
nagy dicséret.

Aztan fordul a kocka. Egy 2002-es Kal6 Bikavér kovetkezik.
Annak ellenére, hogy kilencéves, a bor nagyon friss. De taldn
ezt mar megszokhattuk. Lehet, hogy Kalé Imre ezekben a palac-
kokban rejti el az idétlenség és a fiatalsag életelixirét? Az egri
bikavér 6sszetételében kiilonbozik a szekszarditél. A Kalééban
kékfrankos, cabernet sauvignon, merlot talalhaté 80 szézalék-
ban, 20 szdzalékban, pedig pinot noir és turdn. Miutan a bika-
vér-parositds torténelmi funkciséjat betoltotte a fehér asztalndl,
egyre fesztelenebbé valt a tarsalkodas. Szerencsére senki sem
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akart bicskat nyitni a bikavér els6bbségének eldéntése okan,
s6t, nagy deriiltség kisérte Imre megjegyzését: ,Akik szalon-
ndzni akarnak, azok nyitnak bicskdt.” Abban viszont mindkét bo-
rasz egyet értett, hogy a bikavér a legjobb borok hazasitasa kell,
hogy legyen Egerben és Szekszardon is. Oriilni kell annak, hogy
mindkét helyen készitenek Bikavért, és minél szebb hazasitasok
sziiletnek. Ez a j6 Szekszardnak és ez a j6 Egernek is. ,Ennek,
pedig iizenete van — hangsulyozza pillanatnyi csend betartdsaval
hazigazdank -, tizenet arrdl, hogy olyan jé helyen éliink, mint a
Karpdt-medence. Ahogy Gseink is feladatukat elvégezték e helyen, ne-
ktink is 1igy kell tenniink, sohasem egymdssal szemben, hanem egy-
mdst tdmogatva, mert ennek a helynek minden négyzetmétere érté-
ket teremt. Két alapélelmiszeriink van a mindennapi taplalkozdsban,
a szdraz gabona és a sz616b6l készitett bor. Es akik ezt értik, azok
pontosan tudjdk, hogy a bor esetében sosem alkoholrdl van szd, ha-
nem kultiirdrdl. A kultiiraba pedig sohasem fér bele a gyiilolet. Mert
aki sz6lével banik, az csak szeretni tud. Es az igaz bardtsdg titjdn
ilyen borokat késtolva, a bordsz mindig vissza is kap a szeretetbdl,
mivel a legméltébb és legoromtelibb mdodon élvezheti ennek végered-
ményét. Mert, aki teremt, az ad is.”
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KEKFRANKOS

ZSURI:
Kalé Imre, bordsz
Mészaros Péter, bordsz
Hegyi Adém, bordsz
Kovdcs Pal, Debreceni Borbardtok Egyestilet elndke
Angi Janos, Debreceni Borozé
Kerekes Sandor, Debreceni Borozé
Sasi Szab6 Laszld, bortandcsadd

A kékfrankos-késtolé helyszinét Kalé Imre bordsz
biztositotta. Koszonjiik!

A kékfrankos az Egri és Matraaljai Borvidék egyik meghatarozé
fajtaja. Egyre tobb bordsz fedezi fel a fajta méltatlanul elfelej-
tett értékeit és készit beléle nagyon szép borokat. A Debreceni
Boroz6 elsé tesztjének alanydul pontosan ezért valasztotta ezt
a széléfajtat. Szerettiik volna felhivni a figyelmet a kékfrankos
sokoldalisagéra, izgalmas karakterére. Kiilon 6romiinkre szol-
galt, hogy indulé lapunk elsé mustrdjara kell§ szamua bor ér-
kezett. Tiz egri és négy matraaljai borasz mintdit késtolhattuk
meg, 0sszesen tizennyolc bort. Széles palettaban, tobb évjaratot
izlelhettiink, a legfiatalabb versenyz§ 2009-es, a legidésebb
2006-0s volt. Sokféle felfogasban megalmodott borokkal talal-
kozhattunk. Voltak djfahordés, vastag, robosztus kékfrankosok,
s akadtak konnyedebb, parfiimés, laza tételek. A fiatalos, hatal-
mas potencialtdl, duzzadoétédl kezdve a korosabb, de még min-
dig egyenes tartastival bezarélag. Es kézte megannyi 4rnyalat.
Ezért is szép a kékfrankos. Plusz 6rém, hogy mindéssze harom
bor nem érte el a 80 pontot. A teszten - amely természetesen
vakteszt volt - a részt vevé bordsz sajat bordra adott pontjai nem
keriiltek bele az adtlagszamitdsba.

Kalo Imre
Kékfrankos 2006
2006
Kora ellenére friss, fliszeres
illatok. Nagyon gyiimolcsos,
nagyon él. Kortyban kerek,
harmonikusan éré bor. A 40
napig héjon aztatas meghozta
eredményét. Aromai erétel-
jes malna és szeder, csodas
mezei viragokkal kiegészitve.
A struktira a kdzepesen magas

Demeter Csaba
Eged-hegy Kékfrankos

Mély, sotét szinvilag, koncent-
ralt feketebogyos gyiimélcsillat,
amely izében is folytatodik. Két
évig tolgyfahordoban érlelték,
vastag textiraval rendelkezik.
A tavalyi év fiatal boraszanak
diilészelektalt kékfrankosa mar
most is szép arcat mutatja,

Szdke Matyas és Zoltan
Matrai Kekfrankos
2008

Illataban intenziv piros gyiimél-
csok, helyenként ciganymegy-
gyes beiitéssel. Igazi fajta bor,
rubin piros szinnel. {zét kony-
nyed, kellemes gyiimolcsosség
jellemzi, amelyet jol kiegészit a
hagyomanyos fahordés érlelés.
Selymesen barsonyos, hosszil

alkohol ellenére is erds. Van de még szerencsére van hova lecsengés.
el6tte Gt béven, de aki megte- fejlédnie.
heti, mar most kostolja meg ezt
a hordomintat. Megéri.
87 pont 86 pont
90 pont.
Megtalalhato: a pincészetben, Megtalalhato:
Megtalalhato: a pincészetben www.demeterpinceszet.hu - 6990 Ft www.bor-bolt.hu, 1440 Ft

Orsolya Pince

Egri Kékfrankos 2009

2006 2009

A fajta kékfrankos és kadarka
Fiatalos szindi és lendiilet(, keresztezésével jott létre 1951- Mély bibor szin(i, halvanyabb
ugyanakkor elég témény, ben. A Peres-d(il§ Rubintosa- piros gydir(ivel. Igazi parfim.
talérett karakterd bor. Illataban ban most inkabb a Kékfrankos Illataban a viola-bomba utén

aszalt piros bogydsgyiimolcsok jelleg dominal. Elénkvérds bontakoznak ki a piros gyiimol-
aromai jelennek meg, némi szinvilag, illataban és izében cs6k. Kortyban tovabb erésodé
gombaval fliszerezve. Kdstolva feketeszeder, aszalt szilva ural- gyiimélcsosség, malna, afonya
szaraz, savai lendiiletesek, kodik. K6zepesen telt, élénk, édeskés izvilaga jon el6. Szép

teste izmos, feszes szerkezet(. ergteljesebb savakkal. Kellemes savak, kerek, testes bor. Hosz-

o2

Kell nekiid§ és levegd, hogy

Szecskd Rubintos

sos, asvanyos izek kisérik

Toth Ferenc
Kékfrankos valogatas

ZECSE szl bor, hosszl idGre.

igazan élvezhetd legyen. lecsengését. i

86 pont 86 pont - 85 pont

Megtalalhato: Megtalalhato: Megtalalhato: a pincészetben,
a pincészetben, www.orsolyapince.hu A pincészetben, www.szecskopince.hu - 3900 Ft www.egriborvar.hu - 2490 Ft
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St. Andrea
Kékfrankos, Paptag
2008

Elegans, s6tét meggyszin.
Illata inkabb visszafogott, nem
arad a poharbol. Sok érett,
finom, lédls gyliimélcs, szépen
kidolgozott hord6hasznalat.
Teste kékfrankosra jellemzgen
karcsi és feszes. Szép bor, de
mindenféle rendkiviili izgalom
nélkiil. Kevés, minddssze 273
palack késziilt beldle.

TESZT

KEKFRANKOS

Pok Tamas Pincéje

Nagy-Galagonyasi Kékfrankos
2009

Vibralo illat, zoldes, elegans je-
gyekkel. Sotétlilaba hajlo szin.
Kortyban érzédik, hogy még
nagyon fiatal, bar kétségkiviil
massziv anyag. Osszességében
kerek, de életatja elején jar,
még nincs teljesen 6sszecsiszo-
l6dva minden porcikaja. Nagy
potenciaval biré bor, mar most
is élvezhet gyiimolcsokkel.

St. Andrea
Kékfrankos, Ferenchegy
2008

Elegans, s6tét meggyszind.
Slird csikokat rajzol a pohar
falara, amely vaskos testet igér.
fgyis van. A szerkezet sokrétii,
van benne a piros bogyos gyii-
molesok tideségébdl, amelybe
be-bekandikal az édeskeés,
aszaltasba haijlo fekete gyiimol-
csGsség. Hosszl lecsengés.
Még javaban érlelhetd.

85 pont STANDR
e

85 pont 85 pont STANDR

Megtalalhato:
a pincészetben, www.standrea.hu

Megtalalhato:
a pincészetben, www.poktamas.hu

Megtalalhato:
a pincészetben, www.standrea.hu
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Losonczi Balint
Gereg Kékfrankos
(Marton Bora) 2008

A bor alapanyaga a remek adottsa-

gokkal rendelkez8 gy6ngydspatai
Gereg dil6 legtetejérdl szarma-
zik, amit Viragdombnak hivnak.

Fiistos, dohanyos illatjegyek. Erde-
mes tiirelmesen varni, hogy nyiljon

a bor. Ha hagyjuk szell6zni, buja,
tanninos, érett izvilagot is mutat-
hat. Akarcsak illatban, aromaiban
is koncentralt. A gyiimélesok

mellett, hosszi utdizében egy kis
medvecukor is tetten érhetd.

84 pont

Megtalalhato:

a pincészetben, www.losonci.hu - 3900 Ft

5 Evszak Bormiihely
Egri Kékfrankos
2008

Hivos illat, foldes-sos,
mindamellett felfedezhetd a
meggyes-cseresznyés vonulat
is. Koveti a szokottnal s6tétebb
szint. Sima csersavak, aranyos
fliszerezettség, gazdag
asvanyossaggal. Szépen zar a
borokas lecsengéssel, potencial
van benne.

84 pont

Megtalalhato: a pincészetben

Egri Korona Borhaz
Egri Kékfankos Selection
2006

Mélyvoros-lilas tonus, sotét
szinli bor. Illatdban és 1zében is
todulnak a gyiimélesok. ElGszor
cseresznyés, feketegyliimol-
¢s6s aromak, majd a barrique
hordotol kapott fliszerekkel
kovetkeznek. Testes, silyos
léptei, talan a kékfrankoshoz
képest elméretezett aranyokkal.
Ott visszhangoznak a hosszi
korty végén is.

83 pont

Megtalalhato: a pincészetben,
www.koronaborhaz.hu - 4990 Ft

Egri Korona Borhaz
Kekfrankos Selection
2008

Gazdag piros gyiimélcsds
illatd, markans, karakteres bor.
Illataban a cseresznye, meggy
és ribizli fedezhetd fel, amely
szépen folytatodik a szajban.
Aromainak a 12 hénapos
barrique hord6hasznalat lekva-
rossagot ad. Testes, tartalmas,
tovabbi érlelésre ajanlott tétel.

83 pont

Megtalalhato:

a pincészetben, www.koronaborhaz.hu
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Egri Korona Borhaz
Kekfrankos
2009

Fiatalos szin(i és lendiilet(i bor.
Konnyedén nyilik, friss megy-
gyes-szedres illatot sugaroz.
Elég gylimolesos, de kortyban
kis nyersesség bujkal. Még elég
sok a fa és hordobol kinyert
izjegy. Fejlédéképes, biztatd
bor.

81 pont.

Megtalalhato: a pincészetben,
www.koronaborhaz.hu - 1490 Ft

Toth Ferenc
Kékfrankos
2007

Lilaba hajlé szinvilag, illata
erbteljes meggyes, malnas.
Tartalmas, kozepesen testes
bor, szép gyiimolcsosséggel.
16 struktira. Bar nem log ki
semmi a borbhdl, de picit mar
faradtnak tiinik. Lehet ez akar
pillanatnyi hullamvélgy az
éréshen, hiszen az utoiz elég
hosszd, tartalmas.

80 pont.

Megtalalhato: a pincészetben,
www.egriborvar.hu - 1390 Ft




@réf Buttler

PINCESZET BEMUTATJA

gb

CAFFHRNET SALVEGNON

L. =

CUVEE
CABERNET SAUVIGNON

Magyarorszag egyik kiemelked6 termelGje, a Grof Buttler pincészet megalkotta uj gasztroborat.
A gb elérhet6 aron, de mindségi kompromisszumok nélkiil képviseli az egri borvidék Osszetéveszthetetlen izeit.
Ha mindennapi fogyasztasra olyan bort keres, amely konny(i, mégis karakteres, a gb az idealis valasztas.
Kostoljon bele a gb vilagaba!
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KéKkl6 koszort a déli sik feldl kozelitve, égbe szokkend tornyok nyu-
gat fel6l megpillantva: a Matra uralja a tajat. Déli lankain teriil el
legnagyobb teriileti hegyvidéki bor-régiénk, vagyis az Alfold utan
itt terem hazankban a legtobb sz816.

Az elsé szdmu természeti adottsag a nagyszerd klima: meleg és
napos, hala az északrdl és nyugatrél védé magas hegykoszortunak.
A borvidéktél nyugatra, a Zagyva volgyében rendszerint sokkal
hidegebb 1égtomegek gytilnek ¢ssze, de a nyugati Matra hirtelen
felszokkend vonulata tavol tartja azokat a sz6l6iiltetvényekt6l. Rek-
kend héség sem jellemzd a vidékre, errdl szintén a Matra ,tehet”,
hiszen a hatalmas erdérengetegeknek van klimatiz4lé hatasa is.

Masik kincsiink a talaj, és az azt formalé kézetek szinessége, ami
sok helyen driasi valtozatossagot eredményez, vagy eredményez-
hetne a borokban.

A Matra jellemz6 alapkézete az andezit, amir6l sokaknak egy
meglehetésen homogén, sziirkés, kemény anyag jut eszébe, pe-
dig megjelenési formai, valtozatai az egyes vulkankitorések sze-
rint igencsak eltéréek lehetnek, Gyongyospata kornyékén példaul
szamos helyen kifejezetten voroés ténusd (vasban gazdag) és ap-
rézédasra hajlamos az andezit alapkézet. Néhany kicsi foltban (a
gyongyossolymosi Kis-hegyen, illetve a Kisndna feletti hegyolda-
lon) riolit, illetve riolittufa is elé6fordul, de Pata hatdraban taldltam
mar piros szinii zeolitdarabkédkat is. Ez utébbinak tomeges el6fordu-
lasa példaul a kiting borairdl ismert Madon jellemzg.

A vulkanikus eredeti talajformalé kézeteken kiviil kevéssé is-
mert, de driasi jelent6ségli a meszes lerakédasok szerepe. Ez féleg a
borvidék nyugati részén jellemzé, porlékony tengeri meszes iiledék
formajaban, ami sokszor a felszinen is lathat6. Délceg savakat, vib-
ralé szerkezetet kolcsénoznek a boroknak, a vulkanikus és meszes
Osszetevik keveredése pedig egyedi és izgalmas borkaraktert hoz
létre.

De van itt puhasagot, konnyf, elegans gytimolcsosséget ado 16sz
is, példaul a Gyongyos felett a latképet uralé Sar-hegy lankain.

Az eddigieket 0sszegezve elmondhato, hogy a borvidék kozos
jellemzdje lehet a mezoklimdabol adédé j6 érettségi fok, amit mégis
harmonikus érési folyamatok kisérnek a szélében. Tl nagy héség-
ben megakadnak, illetve féloldalassa valnak bizonyos érési folya-
matok, példaul a cukor gyors felhalmozédasa mellett a csersavak
érése ledll, igy magas alkohold, de ugyanakkor zold iz@i, htizds
tannind borok sziiletnek. A Matra el6terében a legtdbb helyen ma-
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gasabb agyagtartalmu talajok jottek létre, és ez is segiti a kiegyen-
stlyozott érési folyamatokat a sz6l6ben, mert sokkal kevéssé tud
fellépni szarazsag-stressz a gyokereknél.

A kiillonboz6 talajok, kézetek viszont markansan eltérd stilusu
borokat adnak, igy elmondhatjuk, hogy ez egy ezerarcd borvidék:
Nagygombos homokos lankai egészen mast adnak, mint példaul
Sziicsi kotott vorosagyagos, meszes Tavaszfoldje, de az Abasar fo-
lotti 16sz6s meredélyen is teljesen mas iz(i neddi fog sziiletni, mint
példaul Nagyréde agyagos dombhdtain, még ha a készitési méd és
a fajta meg is egyezne.

A sokszinliség mellett azért arrdl is szét kell ejteni, hogy azért
az egyes termG@helyek kvalitasai messze nem egyeznek meg: mig
vannak béven helyek, ahol egy kellemes, gyiimoélcsos, mindennapi
fogyasztasra vald bor elkészitése lehet a cél, addig, f6leg a kozvet-
len a hegyek ldbaindl, azok oldalaban fekvé terméhelyeken sokkal
karakteresebb, témorebb szerkezet(i, &svanyos borok sziilethetnek.

Mindig tokéletesen jelzi egy-egy borvidék termeldi kultdraja-
nak kiforrottsagat, hogy az egyes teriileteken a talajban-klimaban
rejlé kvalitdsoknak megfeleléen gazddlkodnak-e. Az is ésszerfitlen,
ha egy kivételes adottsagu, vékony termdérétegli, kémorzsalékos
helyen megprébalnak mennyiségi termelést folytatni: barmennyi

,potszer” (tragya, kiillénbozé mitragyak) bevetése révén sem lesz ha-

tékony az ilyen termelés, sosem tudnak annyit termeszteni ilyen he-
lyeken, mint egy vastag termdéréteg(i, humuszosabb talajt teriileten.

De legalabb ekkora botorsag, ha egy dus talaju terméhelyen akar
valaki extrém kis hozamok mellett csticsbort késziteni: ez egysze-
rlien lehetetlen, egy bizonyos szintnél ilyen helyeken nem tud to6-
morebb szerkezet(i lenni a bor. Ha pedig egy ilyen helyen megproé-
balkozunk faboél vaskarikat hajlitva mégis radikalisan kevés sz616t
hagyva gazdalkodni, akkor csak azt érjiik el, hogy sokszoros lesz a
sz616 hajtasainak ndvekedése, nagysagrendileg megndvelve a rafor-
ditandé munkamennyiséget, hogy szabalyozzuk azt.

Nos, sajnos, ha a széléiiltetvényeket nézziik a Matra el6terében,
latszik, hogy itt a magas bormindséget megcélzo termelés még rop-
pant csekély aranyu, hiszen a legizgalmasabb, magasabban fekvd,
meredekebb terméhelyek nagyrészt nincsenek betelepitve, illetve
rajta az el6bb részletezett médon kevéssé hatékony tomegtermelést
folytatnak. Féleg a borvidék keleti, a Gyongyos és Abasar kozt ma-
gasodo Sar-hegytdl Eger iranyaba 1év6 részén szembetlind ez, ahol
nagyon kevés kivételtl eltekintve a prémium fekvések egydltaldn
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nincsenek betelepitve, a sz6l6k nagyrészt a lapos részeken zoldell-
nek.

Persze ez orszagos jelenség, a kommunizmus tomegtermelésre
berendezkedett modelljében egyszertien nem lehetett gazdasago-
san sz6lészkedni a legkiemelkedébb, nehezen miivelhet$ diil6kben.
A prémium termdhelyek sok borvidéken a megtiirt haztdji-hobbista
telkeken maradtak csak életben, de az utébbi husz évben ezek is
sajnos inkabb leépiiltek. A matrai borvidéken sajnos kevés helyen
alakitottak ki ilyen hobbitelkes zéndkat, illetve ezek kevés helyen
maradtak meg.

Szerencsére van az orszagban néhany olyan borvidékiink, ahol
egy pozitiv spirdl bontakozott ki, és az ilyen értékes, de nehezen és
koltségesen miivelhetd prémium termdéhelyek egy része megujult:
Tokajban példaul sok helyen szinte emberfeletti munkaval tjitottak
fel régi teraszos sz6l6ket a meredek hegyoldalakban. Bar még ott is
oriasi értékd ddlék alusszdk tovabb Csipkerdzsika-almukat, varva
csipkebokor-irtd, szélételepité hercegiiket, mégiscsak sokkal jobb
az arany, mint a Matraban.

Az egykor dicsé mult pedig konyortelentil figyelmezteti nap,
mint nap az utékort, hogy lenne mit tennie. A mar tébbszér emle-
getett Sar-hegyen példaul, f6leg a nyugati, Gyéngyos felSli oldalon
mar hisz kilométerrdél is lathaték a hegy-volgy iranyu zold csikok,
amikbél kozelebb érve az egykori széléparcelldkat elvalaszté mezs-
gyék bontakoznak ki. Lathaté, hogy régen, koriilbelill a masodik
vildghdboruig szinte a meredek hegy tetejéig kusztak a sz6l6k, a
mostani hobbitelkes 6vezet (@minek sajnos csak a téredékén van
gondozott sz616) maximum a hegyoldal negyedéig-harmadaig ku-
szik fel. Pedig akkor fejszével irtottak a fakat-bozétokat, aséval for-
gattdk meg a talajt, és rendszeresen kapaltak a teriiletet. Sok helyen
minden évben télre hazavitték a kardkat is, hogy tovabb birjak, a
venyigét pedig hazahordtak a kemencébe. Reményt adé6 zold folt je-
lent viszont meg viszont par éve a Sar-hegy abasari oldalan: Maréti
Attila telepitése udit6 kivételnek szamit.

Az utébbi egy-két évben hatdrozott fejlédés indult el a
borédszkodasban: a feldolgozas és az érlelés soran egyre tudatosab-
bak a birtokok, egyre tobb az atgondoltsag, és a kiilonb6z6 technolé-
giak professziondlis hasznalata. fgy tiszta izképi, nem ttl komplex,
de gyiimolcsos borok sziiletnek egyre tébb helyen.

Meggyéz6désem, hogy ez dériasi dolog, de abban is szilardan
hiszek, hogy a kovetkezé meghatarozé lépcséfokot mar nem lehet
a boraszatban, a profi technolégidkban, gépekben keresni, csakis a
sz6l6kben. Ennek viszont még nagyon kevés teriileten latni nyomat
a borvidéken. Létezik a két szélséséges modell: a totalis tomegter-
melésé, és a maximalista hozamkorldtozdsé. A kettd kozt lenne az
arany kozéput, amivel a nagy atlagnal sokkal tartalmasabb, harmo-
nikusabb borok sziilethetnének, megfizethetd aron. A vilagban is
egyre kevesebb olyan borvidék van, ahol egy széles kozépkategéria
nélkiil sikeres tudna lenni az egész rendszer, a csicsborok kultuszat
is nagyban erdsiti, ha van mogottiik egy er6s, széles hatorszag.

Mig a csticsborok a nagyvildgban is fél-masfél kg tékénkénti ter-
helés mellett sziiletnek, az alsépolcos tdmegborok pedig minimum
4-5 kg mellett, addig egy tartalmas ,mindennapok boranak” 2-3 kg
tékénkénti termelés, és persze ésszer(i zéldmunka az alapja.

Alapvetéen hiszek abban, hogy akkor indulhat meg a borvidé-
kiink (mint ahogy az orszag bordszata is) a tartés siker felé vezetd
aton, ha ez a sz6lészeti kozép-modell tomegesen elterjed. Két hosz-
szu szdlvessz§ helyett egy, vagy pedig két félszal-vesszd lekotése,
és egy plusz beiktatott mértékletes lelevelezés maris elsopré ming-
ségnovekedést hozna.

Természetesen ennek komoly gazdasagi vonzata van, de a siilt

galamb magatél nem fog a szankba pottyanni, csak profi boraszati
modszerekkel, vagy marketinggel pedig szerintem évrél-évre, faj-
tarél-fajtara konzekvensen nem lehet olyan plusz minéséget eléalli-
tani, ami indokolhatna az ezer forint koriili palackarat: ahhoz mar a
sz6lészetben a fent leirt valtoztatdsok kellenek.

Tomegborra viszont, Ugy tiinik, lehetetlen alapozni a jovénket.
Az elmult években literenként 60-70 forintért bekamionozott, sok-
szor gyanus hatter(i kiilfoldi 16rékkel nem lehet itt versenyezni. Ra-
adasul napi szint{i tapasztalatom, hogy egy visszafogottabb, akar 2
kg/téke terhelést iiltetvény par év alatt egészségesebb is lesz, jelen-
tésen né az iiltetvények varhaté életkora is, igy nem 20-25, hanem
50, vagy éppen 70 évente kell csak tGjratelepiteni azokat.

Az i-re a pontot persze a csucsborok tehetik fel, a figyelmet leg-
inkabb ezek tudjak felkelteni, mint ahogy egy olimpiai bajnok pél-
daja is megsokszorozza az adott sportagat tanulni kezd$ gyerekek
szamat.

Viszont ezek nem csupan oéncéli magaslatok, hiszen akar tu-
catnyi kiilénleges bor ismertsége egész borvidékeket tud tjra po-
zicionalni, a kialakult presztizs-szintet elmozditani, akar rovid idé
alatt is. A cstcsborok megijelenése pedig elvalaszthatatlanul 6sz-
szekotédik a kiilonleges termdéhelyek djra termelésbe vonasaval.
Egy kitlind tokaji kolléga egyszer azt mondta, hogy Tokaj mellett
a Matraban vannak a legnagyobb sokszintiséget ad6 klimatikus, de
féleg kézetben és talajban rejlé adottsagok az orszag boraszataban,
Hiszek benne, hogy ez akar tiz év alatt bebizonyosodik.

Minden egyes ezt megcélz6 ember, vallalkozas, az egyharmad
hektaros megszallott hobbistatél, a szazhektaros nagybefektetdig,
aki ezért tesz, torténelmi tettet hajt végre. Ok a Matra sz616inek
modern kurucai.

A szerz8 borasz, jelenleg hat hektaron, Gyongy6spata, és kis részben
Nagyréde hataraban muvel sz6l6t és készit bort. Karner Gabor (Szii-
csi) és Szecskd Tamas (Gyongyospata) kollégaival a T6kések - Matrai
Kézmiives Boraszkor alapit tagja. A csoportot életre hivo gondolat,
hogy a Matraban kiilonleges adottsagdi termdhelyek vannak, az ezek-
ben rejl§ lehetségek kiaknazasa, bemutatasa a céljuk. K6zos meg-
gy6zddesiik, hogy ehhez csakis komoly szint{i hozamkorlatozassal
(0,5-1 kg/t6ke a csiicshoroknal) és alapos z6ldmunkaval lehet eljutni,
a pincében mar csak az értékek kibontasa torténhet, igy ott minél
kevesebb beavatkozasra torekszenek. Honlapjuk: www.tokesek.com
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— AZ ELFELEDETT LEGKOZELEBBI BORVIDEK

Ermellék torténelmi borvidékérsl nagysziileink nagyon sokat tudndnak mesélni. Rengeteg élmény és torténet
keriil napvilagra, amikor a romdn hatdr menti borvidék neve elhangzik. Nem véletlen ez, hiszen az ott é16
emberek vendégszeretete és kitartdsa, illetve a sz616 és bortermelés melletti elhivatottsdag a mai napig érezhets a
térségben. Debrecen szG6lGskertjérdl, a legkozelebbi borvidékrél van szo, amely hatalmas potencidllal bir.

A terroir adott, és van néhdny mai bordsz, illetve bordszat, amely képes a meguijuldsra, a fejlesztésre.
Képes piacképes borokat eléallitani, akdr tobb kategéridban. Erdemes tehdt felfedezni az elfeledett
borvidéket, nemcsak a bor okdn, hanem a térségben 1évé értékek miatt is.

A kistérség léte az identitds fiiggvénye: az ott é16k nemzeti tu-
data és Osszetartdsa biztositja — Ermellék esetén is - a tijegy-
ség 1étét és jovéjét. Ermellék teriiletét Létavértes, Székelyhid,
Margitta, Tasnad, Nagykaroly, Ermihélyfalva varosokkal lehet
koriilhatarolni. Ha ranéziink a térképre, lathaté, hogy a telepii-
lésszerkezet is megvaltozik a roman hatar mentén, Létavértes
utdn. Ennek természetfoldrajzi okai is vannak, ami egyébként
biztositja, hogy a zomében 16szds, agyagos talajon bizonyos
sz8l6fajtak jol érzik magukat. Ermellék domborzati, néprajzi,
vizrajzi, néprajzi tdjegység, intenziv aruforgalmi ovezet (vasar-
vonal), és borvidék. Ermellék Romania és Magyarorszag hata-
ran, Hajdu-Bihar, Bihar (Bihor) és Szatmar megyék érintkezésé-
nél teriil el. 25 km széles és 60 km hosszu sav, amely DNY-EK
irdnyban htzédik. Az Er-siksag, az Ersz616si-dombvidék is ré-
szét képezi. Ermellék teriiletén két mélységi térésvonal is hiizé-
dik, foldrengések ritkan fordulnak eld, de erésségiik szamottevé
lehet. Az Er folyosévolgy egy keskeny teriileti egység. Ez egy
folyami feltoltést lecsapolt artéri siksag. A teriiletet szinesiti az
Ermelléki dombvidék, az Ersz618si dombsag, és a Nagykaroly-
Ermihalyfalvi siksig.

A valtozatos taj, Ermellék lakossiga és az
identitastudat a sz8l6termesztés és borkészi-
tés alapjait is kialakitotta a térségben.

Az Ermelléki borvidék meghatirozé része Bihar (Bihor) me-
gyében taldlhaté. 1796-ban emlitették ezen a néven a teriile-
tet. Az Ert mar Anonymus is feljegyezte a Gesta Hungarorum
22. és 28. fejezeteiben. Az érmelléki szélékulturarél az 1500-
as évektdl vannak adataink. A borvidék alapvetéen harom kis
teriiletet jelent, amelyek kiilon-kiilon értelmezve egyrészt
kicsik, masrészt nem életképesek. A szildgysagi és a Nagyva-
rad vidéki szélbteriileteket mindenképpen magdaba foglalja. A
domborzati viszonyoknak megfeleléen dombvidéki és homoki
sz6l6ket kiilonboztethetiink meg. A XVIIIL. szdzadban Ermellék
szél6teriiletet 11000 hektdr volt, a bortermelés 57000 hektoli-
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ter, amelybdl a fehérbor részaranya 56000 hl. A II. vilaghaborut
kovetben a tertiletek folyamatosan csokkentek, és elterjedtek a
direkttermé széléfajtdk, ami egyben minéségi romlast is jelen-
tett. 1997-ben 4739 hektart tartottak szamon. Az EU csatlako-
zas sem vdaltoztatta meg a trendet, a sz6l6kivagds tdmogatasi
lehetdségét tobben kihasznaltak. Jelenleg harom fajtat lehet
kiemelni: a rajnai rizling, a kiralyleanyka, és a Sauvignon Petit,
emellett természetesen tdbb szél6fajta is jelen van. A készitett
borok tobbségét az asztali bor kategéridban kell értékelni, de
a Debreceni Borkarneval tapasztalatai alapjan is elmondhatd,
hogy nagyon kedvelt borokrél van szé. Elsésorban froccsnek, de
beszélgetéshez 6nmagaban is ajanlott folyd borok hozzak a fajta
jellegzetességeit. [z- és zamatvildguk jellemzé jegyekkel szol-
gdl. A bordszatok zome még a fahordos érlelést helyezi el6térbe,
de nyitottak az 4j technolégidkra. Néhany boraszatban vannak
rozsdamentes tartalyok is, amit haszndlnak is a borkészités so-
ran. Atlagosan 13% alkoholtartalmutiak e borok.

Fontos megemliteni a bakator sz6l6fajtat, amely ezen a terii-
leten volt elterjedt. Nagyon kellemes izvilagu bor készithetd be-
16le, amelyre szerencsére még van példa, mert Magyarorszdgon,
tobb tertiileten is telepitettek ilyen fajtat. Az érmelléki teriileten
szinte teljesen elt(int, nagyon kevés van beléle. Ugyanakkor
erre a fajtara kell épiteni a marketing munkat, hiszen hagyo-
mdanyosan ez volt a zaszléstermék a teriileten. Az Gjratelepités
igénye miatt 6t év mulva lehet Ermelléken olyan eredményeket
elérni, ami mar kézzel foghat6. Ehhez sok palyazati forras, ki-
tartas és dsszefogas sziikséges. Utdbbi jelenleg megvan, eljott
a tettek ideje. Erdemes lenne az igéreteket és az elhivatottsagot
tényleges fejlesztésekre valtani.

A borvidék nyilvan nemcsak Debrecen és kornyékének lakos-
sagara alapozhat - bar ez a bazis elsédleges célcsoport lenne -,
hanem az egész orszadg ,beterithetd”, s - megfelel§ kozosségi
marketing stratégia kialakitdsdval és megvaldsitdsaval - a vi-
lagpiacra is be lehetne torni. Az utébbi azért is lehet hosszu
tavu célkitizés, mert szamos kistérség a vilagban mar bizonyi-
totta, hogy lehetnek sikertdrténetek, és van piaca egy ilyen te-
riiletnek, ha sikertil felkelteni az érdeklédést.



Farknggae (kg

3 ' Srabivrgy
i

"\ Hossaiilri

[

Debrecen A JNE

.s_.ucu\

I. Ermelléki borut telepuleself«J:--
Localitatile care participa la Pri

1 Sinlazér|

GFszentmikios

Drum al Vinului din Valea lerului  #  S*®03°) LﬂfJ
The localities which participate at The s "G /455 suko
0 2 4 6 8Km First Way of Wine of lerului Valley ; = |\,

A bakator mellett sikertérténet lehetne a rac irmos (gyégyno-
vényeket is tartalmazé desszertbor) és a kadarka aszisodasat
kihasznal6 termesztés. Ezek a borok korabban mar bizonyitot-
tak Ermelléken. Régen a Tokaji borvidék mellett az Ermelléki
illetve a Banati borvidék latta el Kelet-Magyarorszagot borral.

A bor mellett lehet8ség van falusi turizmusra, a helyben ké-
sziilt ételek kindldsara is. A partiumi térség természeti szépsé-
gekben is gazdag, a bihari hegyek végnytlvanyai az Ermellék
egyik latvanyossagat jelentik. Az 6s-Tisza és a 100-150 méte-
res tengerszint feletti magassagok egyedi latvanyt nyujtanak.
Nagy az esély a turizmus eléretérésére, mert itt a teriiletfejlesz-
tést, a sz6l6termesztési illetve borkészitési technolégiak fejlesz-
tését az elejérdl kell kezdeni, mint ahogy magat a marketing
munkat is. Ez egyben lehet&séget ad arra, hogy egy kivalé dol-
got, szolgaltatds-csomagokat tudjunk kialakitani Ermelléken,
amelyben a bor jelentheti az alapot, de szamos mds termék és
szolgaltatds is kapcsolédhat hozza.

Szilkség lesz dsszefogasra, mind Ermelléken a boradszatok-
ndl, mind a magyar, illetve nemzetkozi szervezeteknél, illetve a
nonprofit szféra intézményeiben. A Zamat Borbarat Alapitvany
tdmogatja az Ermellék borvidéket. Hamarosan sajat internetes
portal segiti majd az eligazodast e teriileten.

Fedezziik fel Ermelléket, ahol a bor mellett nagyon sok nem-
zeti érték és természeti szépség is taldlhatd!

Szakadl Zoltdn
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EGY KIS SAJTTORTENELEM

A sajt eredetét illetéen nincsenek perdéntd bizonyitékaink. Biz-
tosnak tilinik, hogy egyidejlileg szamos, egymastol fliggetlen
8si kultira ismerte a sajtkészités kezdetleges mddszereit. A
torténészek szerint i.e. 6000-ben méar tehén- és kecsketejbdl is
készitettek sajtokat, melyeket magas korsékban taroltak. Egy
legenda szerint a kozép-azsiai nomad torzsek lehettek a sajt
felfedezdi, akik a tejet az allatok bérébdl, gyomrabdl készitett
tomlékben, nyeregtdskakban szallitottdk. A bérben taldlhaté
alvaszt6 enzim (rennin) és a tejcukor erjedésének hatdsara a tej
megalvadt, a 16tydgd himbdal6zé mozgas pedig elvalasztotta a
savét az aludttejtél. A savot megittdk, az aludttejet pedig taplald
ételként fogyasztottak.

Eurépéba valészintileg Kis-Azsidbol érkezett a sajtkészités. A
réomai kézmives sajtmesterek tokéletesitették a technikat, és a
szakirodalom szerint m{ivészi szintre emelték ezt a mestersé-
get. Ekkor terjedt el a sajtok hosszan tarté érlelése, fiistolése
valamint a kiilonb6z6 technikaval torténd izesités és fliszerezés.
A Rémai Birodalom bukdsa utdni idészakban a legjelent&sebb
fejl6dés a mai Svdjc, Hollandia és Franciaorszag teriiletén volt
tetten érhetd - ezen orszagok azéta is meghatdrozéi maradtak a
vilag sajtkészitésének, és Olaszorszaggal, valamint az Egyesiilt
Allamokkal egyiitt, a mai napig a vildg sajtkészité nagyhatal-
mait alkotjdk. Az elsé sajtgyarak ugyan Eurépaban épiiltek, de
az igazi ipari sajttermelést az Egyesiilt Allamokban 1815-ben
inditottdk utnak.

Manapsag a sajt elengedhetetlen része tdplalkozasunknak.
Féképpen étkezések kiséréjeként szamithatunk ra, de az izek
sokszinlisége miatt kiilonleges élményben lehet résziink akkor
is, ha sajtokat 6nmagukban késtolunk.

ELKESZULNI, VIGYAZZ, KESZ, - SAJT!

Igen, koriilbeliil két évtizede, mintegy nyolcvanévnyi sziinet utan
ismét elindult a hazai kézmiives sajtkészités. Magyarorszagon az
ipari sajttermelés mellett mar nagyon hidnyzott a kiilénleges
mindségl, egyedi sajtok készitését megcélzd sajtmanufaktirak
0jboli életre keltése. A rajt 6ta eltelt két évtized faradsagos mun-
kaja elég volt ahhoz, hogy a mostani 40 évesek korosztalya mar
elég komoly sajtkészitéi tapasztalattal és tudassal rendelkezzen.

Sandor Tamds, a Biikki Sajt Manufaktira megalapitéja és tu-
lajdonosa is ehhez a generdciéhoz tartozik. Véleménye szerint az
elmult évek tapasztalataval eljutottak odaig, hogy latjak mar az
utat, amit végig kell jarni ahhoz, hogy megsziilessen egy komoly
produktum. Ahhoz, hogy az ilyenfajta uttoré feladatot felvallald
misszionarius megkozelithesse a célt, rengeteg munka, szorga-
lom, id6, aldzat és nem utolsé sorban egy nagy adag hit sziiksé-
geltetik. Valljuk be, nem ezek a leginkabb inspiralé hivé szavak a
mai fiatalsag szamara, igy meg kell becsiilniink, és tAmogatnunk
kell minden olyan tiszteletre mélté embert, aki egy ilyen kiil-
detés beteljesitésére tette fel az életét. Szerencsére Tamas sincs
egyedill, egyre tobb hirt hallunk magyar sajtmesterek hazai és
néha kiilfoldi elismeréseir6l.
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SAJT

KATICS GERGELY IRASA

Tamas a Biikkben nétt fel, és mar kiskoraban megtapasztalta,
milyen sok feltdratlan, mesterségesen utdnozhatatlan értékeket
rejt a természet. Mar nagyon hamar megfogalmazddott benne
a gondolat, hogy valami kiilénleges, egyedi dolgot hozzon létre
nagyon magas szinten. Az alom beteljesiilését aztan a sajtkészi-
tésben taldlta meg. Az egyéniségét, gondolatainak egy részét a
sajtkészitésen keresztiil mutatja meg, és aki késtolja sajtjait, az
érezheti, hogy a harménidra valé térekvés olt testet termékei-
ben. A természetes anyagok megfelel6 kombindciéjaval 4j, eddig
ismeretlen izeket tud elécsalni. Igy keriilnek olyan alapanyagok
a sajtokba, mint a tékmagolaj, a tokmagliszt vagy a vordsborsep-
ré, illetve a vajba egy kis fiistolt pisztrangfilé. Mert nem csak
sajtokat készit, hanem kiilénb6z8 fliszervajakat, joghurtokat,
sajtkrémet, melyek régi és Uj izeket egyarant el6varazsolnak az
alapanyagokbdl.

A szakmai kibontakozast a masfél évtizednyi svijci és észak-
olaszorszagi tapasztalatok lenditették elére. Svdjcban még sajtot
is készitett munkahelyén, s az & receptje szerint késziilt gomolya
kiilénleges élményt nyujtott az alpesi izekhez szokott fogyasztdk
szamara. Itt fogalmazédott meg benne a gondolat, hogy sajtké-
szitéssel kivan foglalkozni.

Tamas immar 12 éve készit sajtokat idehaza, és 6 éve cégsze-
rlien izi a mesterséget. Vallalkozasaban tudatos épitkezést foly-
tat. A j6 sajtot kizdrdélag kivalé alapanyagbdl, azaz kiemelkedd
mindségl tejbdl lehet késziteni. S a tejhez kivalé 4llatdllomany
szilkségeltetik, az allatoknak pedig j6 minéségli takarmany és
legeld kell. Visszafelé haladva az uton elészor is a legel6t kel-
lett megtaldlni. A Biikk, ezen beliil Szarvaskd, idedlis hely: tiszta
levegdji, stressz-mentes kornyezetben dus, nagyszer(i aromaju
- és herefélék novekednek a legel6kén. Ezek 6sszessége képes
egyedi izvildgot kolcsonozni a tejnek. Az dllatallomany kivalasz-
tasakor jol tejeld, koncentralt tejet ado, rideg tartasra alkalmas
fajtara, a karpati borzderesre esett a valasztds, mely &shonos
ugyan a Karpat-medencében, de jelenleg nincs szamottev$ al-
lomany idehaza. Szarvaskére a Polyan Egyesiilet kozremtiko-
désével, Erdélybdl érkeznek az allatok. A fajta zomok testalkatu,
alacsony marmagassagu, kéthasznu (tej és hus), de akdr igazta-
tasra is alkalmas, jAmbor természet(i szarvasmarha. A cél kivalé
mindségli keménysajt készitése, amihez a tervek szerint még leg-
alabb 6tévnyi kitarté munkara lesz sziikség. Tamdsnak a pihenés,
a szabadsag napjai akkor jonnek el, amikor elindul Svajcba, hogy
a keménysajtok készitésének részleteit tanulmanyozza az alpesi
mesterektél.

Azért elarulom a kedves Olvasénak, hogy ha valaki kiilénle-
ges sajtokat akar késtolni, nem kell kivarni az 6t évet. Egerben, a
vallalkozas székhelyén, mar most is j6 néhdny sajtkiilonlegessé-
get izlelhet, vasarolhat az érdekl16d6:

ZSENDICE: krémes, lagy édeskés enyhén sés sajtkrém. Kitind
gasztronémiai alapanyag, javaslom kiilénbdz6 értékes szliz
olajokkal, friss fliszerekkel (bazsalikom, petrezselyem, zeller
z0ld, kapor) kikeverni.

FRISS ORDA: az ordasajtot nattron fiistélve és piros bogyés
gyumolcsokkel készitjiik, jol grillezhetd és s egy falat ropo-
g0s kenyérrel jél alkalmazkodik a friss, tide fehérborokhoz.

KREMSAJT: elsdsorban friss fogyasztasra ajanlott, tejfolhoz
hasonlé zamatt. El6ételnek, bevezet$ falatkaknak piritéssal,
friss zoldségekkel alkot harméniat. Szaraz, élénk fehérborok-
hoz és pezsgéhoz illik. Natur, tokmaglisztes kéreggel és var-
ganyaporral készitjiik.
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GOMOLYA: nagyszerii konyhai alapanyag eléételnek, salatak-
hoz fliszeres olajban érlelve, roston siitve. Ledaralva gomo-
lyaturd is késziilhet beléle. Szendvicsekhez és hidegkonyhai
felhaszndldsra is javasoljuk. Nattr, snidlinges, bazsalikomos
és fiistolt valtozatat készitjiik.

BUKKFAN FUSTOLT FELKEMENY SAJT: az el6készitett
félkemény alapsajtot sézas és szikkasztds utdn hagyoma-
nyosan biikkfaval az évszaknak megfeleléen fiistéljiik, majd
pihentetjiik par napig. Jol illik barsonyos, kénnyti vorésbo-
rokhoz, érett, testes fehérborokhoz, csében siilt ételekhez, le-
pényekhez, vagy akar egy jél elkészitett pizzahoz, par szelet
hézi sonkaval és friss illatos bazsalikommal.

KAKUKKFUVES FELKEMENY SAJT: félkemény technolé-
giaval késziilt alapsajt és a Biikk-hegységben gyiijtott vadka-
kukkfti harmonikus kombindciéja.

FASZENES TUFAPINCEBEN ERLELT FELPUHA SAJT:
korlatozott mennyiség késziil bel6le, melyet a sajtmtihelyiink
alatt 1évé tufapincében érleliink. Jellemzdje e sajtnak a nemes
penészes kéreg, mely egyedi izvilagot képvisel. Els6sorban
sajttalakhoz lehetne igazitani, ropogés kemencében siitott ke-
nyérrel és kései sziiretelésti borokkal alkot igazi izharmoéniat,
akar egy csoppnyi akacmézet is tehetiink ra.

HEGYVIDEKI ERLELT TEHENSAJT: ,birtoksajtnak” is
hivhatndnk, a mai bordszatbél vett zsargon alapjan. Ebbdl
allitjdk elé a legnagyobb mennyiséget, kizdrélag szabadon
legeltetett magyar tarka tehén tejébdl késziil, és tufapincé-
ben érleljiikk. Szinte univerzdlisan hasznalhat6é a gasztroné-
midban. Siithetd, grillezhetd, a fondii-készitéshez is tokéletes,
rakott- és siilt ételek, tésztak megfelel$ alapanyaga, de 6nma-
gaban, vagy érleltebb fehérborhoz, kénnyebb vorosok mellé is
kivaléan tarsithat6.

A vdlaszték lathatéan mar most sem Kkicsi... A bizonytalan miné-
ségi bolti sajtokhoz szokott izlel6bimbdinkat kiilonleges tancra
hivjak az itt fellelhetd izek, zamatok - valéban érdemes megkoés-
tolni! Hogy hol? Tobb helyi boraszndl szivesen latott vendég Ta-
mas és sajtkinalata, igy ha valaki Egerben a borkéstoléhoz a Biik-
ki Sajt termékeibdl kivan sajttlat rendelni, nagy valészintiséggel
megoldhaté probléma elé allitja a boraszt. Sokszor taldlkozhatunk
termékeivel borfesztivalokon, borkdstolékon is. Budapesten, a
méltan népszer( Sarki Fliszeresnél (www.sarkifuszeres.hu) lehet
idényjelleggel beszerezni a termékeket. Eger mellett egy bemuta-
téterem épitését is tervezi, ahol majd a sajtokat és a sajtkészités
mozzanatait ismerhetjiik meg idealis koriilmények kozott.

Az értékesités a mostani termelési volumennél nem okoz gon-
dot, marketingre nem is koélt a vallalkozas. A szemreval6 honla-
pot is Tamas baratai készitették el - érdemes béngészni rajta: az
inycsiklandé képek és leirasok garantdltan meginditjdk a nyélel-
valasztast és a fantdziat.

Tamds még eldrulta, hogy otthon is lehet sajtot késziteni és
tetszés, fantazia szerint izesiteni.

MI KELL A JO GOMOLYAHOZ?

10 liter j6 mindségi tej, melyet be kell oltani 32 fokon 1,5 ml
oltébanyaggal (az oltbanyag sajtosoktél beszerezhetd). Ezutan az
alapanyag fél ¢6ra alatt megalvad. Ekkor 0sszetorjiik, majd for-
maba 6ntjiik, pihentetjiik és sézzuk. A gomolya egy-két nap alatt
elkésziil. Régen véaszonba kototték, s kiakasztottak a veranddra,
ugy érlelték, vagy pincében, padlason, kérgesitették, majd leda-
raltak, és igy lett bel6le a gomolyaturo.



A szakmai jegyzetek segitségével
bepillantunk a boraszok életébe.
Megtudjuk, mennyi munkaval
csordulhat a bor a poharunkba.
A borasz id6szamitasa nem
igazodik a hétkoznapi emberé-
hez, az § élete sziirettl sziiretig

tart, a borasznaplo igy a tavalyi
sziirettel kezddik. : -

GIZELLA PINCE, TOKAJ « BORASZ: SZILAGYI LASZLO . LEJEGYEZTE: GRASSELLI NORBERT

November - Befejeztiik a sziiretet,

erjednek a mustok, az aszuszemeket is
kipréseltiik. Téli iizemmoddra kapcsolunk.
Sok késtolas, pincemunka és borbemutaté
kovetkezik.

J(lmlal' - Az tUjborok nagy részét at-
fejtettiik, kisebbike még erjed, illetve
finomseprén érik. Ilyenkor mar realisab-
ban lehet értékelni a borokat. Fele termés-
sel, nem kimagasléan, de j6 minéséggel
zarjuk 2010-et. Megkezdtiik a parcellak
metszését, amikor az id6 engedi, kint
dolgozunk. Tavaszra pedig tdmrendszer
feltjitast terveziink, most mar nem csak
a szélésor végén 1évé betonoszlop festé-
sérdl lehet majd latni, melyik sorok a mi-
eink.

Febl‘lldl' - A tavalyi borok lefejtve

érnek szépen a horddkban, kozben kint
a sz6lében egész jol halad a metszés. Az
ultetvény megujitasa zajlik. A tékéket
visszavagjuk a fas részig és 1j hajtasokat
neveliink. Szerencsére az elmult években
egész jo kis csapatom allt 6ssze, magatoél is
megy a munka, a k6zds cél egy mutatés és
koénnyen kezelhet6 iiltetvény kialakitdsa.

szi munkak. A bazis megmarad, egy-két
kisebb valtozds utan kozel 5,5 hektaron,
hat kiilénb6z6 diilében, hozzavetSlegesen
20 700 tékét miveliink. Ez a mutatvany
kilenc embernek ad majd érint6legesen
munkat. A Kastély-diilében a sz816t tartd
faoszlopokat részben acélra cseréljiik, és
Uj karvezet drétra neveljiik at a karokat.

Apl'lllS - Elénkité napsiités, frissité
zaporok, duzzaddé riigyek, utolsé simita-
sok a tamberendezéseken. Gyonyord a ha-
tar. Fejlédésnek indult a 2011-es évjarat.
A hajtdsok naprél napra nyulnak, latszik,
hogy a szé16 igazi tulélé névény. Ilyenkor
oda kell figyelni az &zekre is - szeretik a
friss, zsenge hajtasokat. Csész nincs, de a
szomszédokkal kisegitjiik egymast.

MAJUS - Az elmult évek sz6l6miivelési
torekvéseinek koszonhetSen elmondhatom,
hogy az uiltetvények most a legszebbek. In-
tenziven névekednek a hajtasok, az indulé
fiirtdllomany megfelelének t(inik. Eppen
végeztiink a hajtasvalogatdssal, azaz le-
metszettiik a vadhajtasokat. Késziiliink a
masodik permetezésre, és idén atallunk a
sorkozokben a természetes f(i kaszdlasara.

M(ll‘ClllS - Boraink szépen alakul- JlmlllS - A sz616 gyonyorien alakul,

L2

nak, mikozben a gondozdsunkban 1évd
sz6l6iiltetvények metszésével immaron
végeztiink. A tamberendezés-javitas és
venyige égetés idészaka, szokdsos tava-

makkegészséges minden téke. A kétottebb
talajokon még javaban tart a virdgzds, a
16sz0s diil6kben mar gyakorlatilag el is
virdgzott. Beindul a bogydk novekedése.

JllllllS - Egyelére szép termés mutatko-
zik, bar szazszazalékos szG616 és csontnél-
kili év valészinlileg nem létezik. Fiirtok-
kel béségesen megajandékoztak minket,
ebben az id§szakban leginkdbb a termés
mennyiségének bedllitasdn iparkodunk.
Lepalackoztuk a 2008-as 6 puttonyos
aszut, és készitjiikk elé palackba toltésre
a 2010-es évbdl két tételiinket, egy sza-
raz hazasitast a 10sz6s Szilvolgy és Barat
dil6kbél és egy édes cuvée-t a Kastély-,
Fiird6- és Kirdly-dl6kbol.

AllgllSZtllS - Elértiink az utolsé

simitdsokig a zoldmunkdkban, vége a
sz6lében a nagy menetnek. Fejben mar
a sziiretre késziilink. A Szilvélgyben a
meglévd teriiletek mellé tjabb 1 hektar-
nyi telepitésre varé parcellaval béviiltiink,
aminek az tltetését 2013-ra tervezziik. A
ddlé gyonyorl helyen van és remek bo-
rokat terem, ezért meghatdrozé szerepet
kap a birtok életében.
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DEBRECENI BORKARNEVAL, 2011.08.04-07

CSORJAN BALAZS - CSORJAN@GMAIL.COM

A fliiggéség mar kialakult, nincs mit tenni, idén is odanyo-
multam, tobbedmagammal a debreceni Borkarnevalra. Az
eseményrdl eléljaréban annyit érdemes tudni, hogy a magyar
borfesztivalok kozott a kevesebb (koriilbeliil harminc) boraszt
félvonultatd, épp ezért egy-egy pincének nagyobb figyelmet
biztosit6 fesztival ez, sok koncerttel. “Kicsi, de jatékos”, ahogy
a feleségem mondana.

Namadarmost, az ivécimborakkal tobb év gyakorlatat kovettiik
idén is: péntek délutdn-este végigkdstoltuk az Uj vagy valami-
ért érdekes (marmint nekiink 1j és érdekes) pincéket, szombaton
délutan slambucf6zd verseny, vasdrnap rekredci6. Alant a pén-
teki, kozel 30 tételes késtoléonk néhany érdekes, 100-as pont-
rendszerben a 70 pontot meghaladé (vagyis hétvégékre-iinnep-
napokra ajanlott) borait irtam &ssze.

Inditdsnak az Esszencia Borszakiizlet standjan Pali bacsi ke-
zei kozlil kaptunk némi izelit6t a Felvidéki (parkanyi) Drozdik
Pince fehérboraibdl. Emlitésre a 2009-es Drozdik Zoldveltelini
érdemes: olajosan foly6, mégis kénny, kitlind inditas.

Maésodik pincénk egyben az idei Borkarnevdl fehérboros
fénypontja, 0j felfedezettje: a M4alik Pince, Badacsonybdl. A
1,5 hektdron, alacsony téketerheléssel, tradiciondlis médon és
tradiciondlis magyar fajtdkkal dolgozé kézmiives pince borai
kiemelked6 mindséget képviselnek. A 2009-es Olaszrizling és
Kéknyeld is 6regbiti a badacsonyi borok hirnevét, én mégis in-
kabb két masik bort emelnék ki. A 2008-as Budai Z6ld a fajta
0j arcat mutatta meg. E borrdl eddig a savas-vékony kép élt e
sorok iréjaban, amit a Malik Budai Z6ld teljesen atrajzolt. Olajos,
hosszu és fanyar-citrusos ital, zoldsalatdk kotelezé kiséréje. A
masik, szintén igazi meglepetés a 2009-es Bakator volt. Mély-
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ségesen mély a multnak kutja, és ebbdl a mélybdl meritenek
egyes elszantak, Uj izeket keresve. Az elfeledés hatdran 1évé faj-
ta a Badacsony lavakévén megtalalta a helyét. Jelen tétellink
extraktédes, siird, birsalmds-egreses ital, asvanyi agyon. Az
ilyen borok miatt szeretjiik Badacsonyt.

A Malik Pince egyebekben nem nagyon hoz kereskedelmi
forgalomba borokat, a jébarat Kallé Imre utan szabadon. A ki-
vancsiskoddk a pincében késtolhatjak meg e nediiket, kiilonféle
vadhusok kiséretében. Erdeklédni a malikpince@citrommail.
hu -n lehet.

Vorosborokat tekintve a fesztival favoritja ndlam az jonnan
felfedezett Fekete Pince volt. Hihetetlen, hogy egy ilyen sokat
szagolt borissza, mint én, eddig nem vett tudomast réluk, pe-
dig hat.. A 2007-es kadarkdjuk a fajta lényegét adja: konyakos
illat, kdnnyed, de ruganyos test, civilizacié, oszlopsor. A 2007-
es Cabernet Sauvignon Véilogatés (a Fekete Csokolddé) valéban
étcsokis-1ik6ros, tomény ital.

Beszélniink kell még az idei Borkarneval két vendég borrégi-
6jarél, az Ermellékrél és Ceglédrdl is. A bihari Ermellék, Debre-
cen egykori borszdllitéja, ma Magyarorszag és Romdnia haté-
ran nyulik el. A romaniai oldalrél érkezett Nagy Sandor 2010-es
Kirdlylednykaja: hibatlan és révid, mint a nyugdijas szex.

Cegléden homoki borok késziilnek, méltan alulértékelt
minéségben. A reduktiv boros Klémet Pince Borka cuvée-
je Kiralyleanyka-Lednyka-Bianka hdzasitas, koénnyti, {de,
froccs6z8s-dumesizés fajta.

Osszességében érdekes izekkel lettiink gazdagabbak, nem
kérdés, hogy 2012 augusztusanak masodik hétvégéjét hol tolt-
juk majd.



Tizenétédik alkalommal rendezték meg ,Az Egri Bikavér Un-
nepe Szent Dondat Napjan” elnevezés(i egri borgasztronémiai
fesztivalt. Uj helyszinre koltozott és négy naposra béviilt a ren-
dezvény, melyre az eddigieknél legtdbben, 6sszesen 40 ezren
latogattak el. Az ideérkezdk 36 itteni bordszat termékeit kés-
tolhattdk meg, 18 helyi étterem remek ételei, valamint a szines
koncertkindlat kdzott valogathattak.

Sikeresen zarult a rendezvény, mondta el lapunknak Tarsoly
Jozsef, Eger varos hegybiréja, a rendezvény fészervezéje. Alli-
tasat igazolja a latogatok szamanak novekedésével aranyos for-
galomnovekedés is, amely a tavalyihoz mérten mintegy hisz
sz4zalékkal emelkedett. Az tij helyszin, az Ersekkert idealis va-
lasztasnak bizonyult, hiszen termel8k, drusok,latogaték kényel-
mesen elfértek egymas mellett. A helyszinvaltasra tobb ok miatt
volt szitkség. Mig tavaly harminc boraszat és tizenhat étterem
kinalatdbdl lehetett valasztani, addig idén harminchat bordsz
és tizennyolc étterem kindlta borait, ételeit, valamint huszonkét
arus kézmitives termékeit. A hatalmas témeg mar nem fért volna
el a (rekonstrukcié miatt amuigy is ebben az idében lezdrtnak
tervezett) Dobd téren, vagy annak kornyékén, ezért dontottek
a szervez6k az Ersekkert mellett. A litogatéknak is kedvezett
az arnyas park, mivel a kanikula elél menekiilve, a fak lombjai
kellemes védelmet nyujtottak.

Az egri bikavér a borvidék egyik legismertebb markaneve,
melybdl évi 10 millié palack keriil forgalomba, vagyis a leg-
nagyobb mennyiségben forgalmazott szaraz vorésborunk. Idén
el8szor nagy szamban jelentek meg és fogytak fehér borok is,
mivel a bikavér fehér parjat, a tavalyi tinnepen megsziiletett
egri csillag els6 évjaratat is megkéstolhattak az érdekl6ddk.

Az egri csillag készitésénél is szigoru szabalyoknak kell meg-
felelnitik a bordszoknak. Egyik ilyen kévetelmény az, hogy a friss,
gyliimolcsos hazasitott fehérbor legaldbb 50 szdzalékat karpat-
medencei fajta (furmint, harslevel(, lednyka, kirdlyleanyka, cser-
szegi fliszeres, irsai olivér, zengd és a zenit) adja, és az illatos
fajtaknak az aranya nem haladhatja meg a 30 szdzalékot.

A rendezvényre egyre tobb fiatal érkezett, akik a rendezék
oromére az igényes borfogyasztas hiveinek bizonyultak.

Szérakozasi lehetdséget nyujtottak a bikavérrél és az egri
csillagrdl elnevezett szinpadok is. Szamos zenei mtifajjal valtot-
ta egymast a pédiumon, tobbek kozott jazzt, cigany- és népzenét,
etnofunkot, valamint rézfuvédsokat hallgathattak az ideérkezdk.
Sikeresek voltak a tovabbi kisérd rendezvények is: a borlop6zas,
a hasténc, a divatbemutaté és a traktorverseny, a (bika)véradas
és a veteran motor- és autdkiallitas.

A bikavériinnepen a hagyomanyoknak megfelelen kiosztot-
tak a szakmai elismeréseket. Egri bordsz eddig négy alkalom-
mal nyerte el a legrangosabb szakmai dijat, az Ev Bortermeléje
cimet. 1995-ben Thummerer Vilmos, 1998-ban a Dél-Afrikaban
autébalesetben 2005-ben elhunyt Gal Tibor, 2005-ben Vincze
Béla, 2009-ben pedig dr. Lérincz Gyoérgy, a St. Andrea pincészet
vezetdje vivta ki az elismerést. Idén a ,2010. Ev Egri Széléter-
mel8je” dr. Stumpf Janos lett, az Ev bortermeldje cimet pedig
Hagymasi Jézsef kapta. A tavalyi év borgasztronémusanak
Cetner Attilat, az Imola Udvarhdz séfjét vdlasztottak, mig az

,Eger Sz616- és Borkulturdjaért” érmet Simon J6zsef kapta meg.

Tervek szerint jovére szintén az Ersekkertben, de mar szak-
mai konferencidval egybekétve rendezik meg a XVI. Egri Bika-
vériinnepet.
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Egy évtizede kezdtek lendiiletet kapni Magyarorszdgon a bor-
fesztivdlok. Mara mar szinte minden hétvégén rendeznek va-
lahol boriinnepet, de van, amikor egyszerre kett6t, harmat is.
Itthon mar az okoz fejtorést, hogy kitaldljuk, vajon melyik fesz-
tivalt érdemes meglatogatnunk. Tébb olyan rendezvény is van,
ahova meghivast kapnak a hatdrokon tuli magyar bordszok is és
altalaban komoly sikereket is érnek el.

Igy ment ez éveken keresztiil, mig aztan négy évvel ezelstt
egy felvidéki borrégié bordszai, jelestil a kiirtiek, igy dontottek,
hogy &k is szerveznek borfesztivalt - a leginkabb autentikus he-
lyen, a Kiirti-hegyen, a pincesoron, a sz616t6kék tovében.

Az esztergomi Bazilika messzirdél is jol 1athaté, szinte minden
utcasarkon elébukkan, amikor a Pilist elhagyva megérkeziink a
varosba, de hogy milyen pompas is valéjaban, csak akkor latja
meg az ember, ha atautézik a Duna tdlsé partjara, Parkdnyra —
Sturovo -, a Felvidékre. Szlovakiai teriiltre érve mar csak mint-
egy 30 kilométer Strekov, vagyis Kiirt, ahol a lankas dombokon
ragyog6 szélbiltetvények fogadjak az utazét. Persze még addig
is van sok latnivalé, mert ez a vidék - Muzsla, Béla, Kistjfalu,
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Kirt - Dél-Szlovéakia kilencven szdzalékban magyarok lakta ré-
sze, egyben a legmelegebb, napstitésben a leggazdagabb, a leg-
szebb borokat ad¢ teriilete. Végig az it mellett a déli és nyugati
dombok lejtéin szépen megmunkalt szé16iiltetvények sorjaznak,
fel egészen Kiirtig.

Nagy batorsag kellett ahhoz, hogy egy komoly rendezvényt
kivigyenek a széléhegyre, a préshazak kozé. Nincs kdves tt,
nincs viz, nincs sok dram, éppen csak annyi, ami a vilagitashoz
kell, tehat mindent ki kell épiteni és persze nincs fedett hely
sem. Minden Isten nagy satra alatt zajlik, hogy mar a tomeg-
kozlekedésrél ne is beszéljink. Rdaddsul az évnek ebben az
idészakdban errefelé gyakori az esé. Ki gondolta volna, hogy
ilyen helyen lehet komoly témegeket megmozgaté borfesztivalt
szervezni, hogy mindent dssze lehet rakni és a k6z6nség is meg-
jelenik? Talan csak a szervezdk lelkesedése és az iigybe vetett
hite volt az egyetlen, ami a mai napig megmaradt, és milyen jo,
hogy megmaradt.

Az idén negyedik alkalommal rendezték meg a Kiirti Borfesz-
tivalt. A pincesoron 17 helyi - vagyis itteni pincével rendelke-



z6 - boraszat és hat orszag képviseletében tovabbi 24 meghivott
adott betekintést munkassagdba.

Az elmult évekhez hasonléan ebben az évben is rossz arcat
mutatta az id6jaras, a rendezvényt megel6z6é harom napon 6sz-
szesen 90 mm esé esett a hegyen, minden csupa sar, mondtak
a szervezdk, pénteken délutan, mikor megérkeztiink. Igaz ekkor
kistitott a nap. Este a szokasos borasztaldlkozén bizony gumi-
csizmit kellett felvennie annak, aki végig akart menni az egész
soron.

Szombaton délelétt azonban kideriilt, hogy csoda tortént,
az éjjel nem esett az esd, sét fujt egy kis szél, és a szervezdk
altal kiteritett kéztizalék egészen jarhatéva tette az utakat. A
boraszok serénykedve nyitottdk a standokat, allitottdk fel az
esd elleni satrakat és reménykedve vartak a latogatékat. Nem-
sokdra megérkeztek az elsé buszjaratok a kérnyezd varosokbdl,
s 0zonleni kezdett a tomeg. A kezdeti félelmek elmultak, a bo-
raszoknak nem volt idejiik az id6jarassal foglalkozni - amely
kivaléan alkalmazkodott az eseményhez, mert nem esett, nem
fujt, de nem is volt meleg —, mert a borra szomjazé emberek csak

0zonlottek rendiiletleniil. A j6 bor és a rengeteg kiilon program,
szinvonalas kézmives portéka mindenkinek tartogatott érde-
kességet. Az esti programok tovabbi latogatékat vonzottak, és a
nép csak 6zonlott a pincék és standok kozott, meg-megdllt, hol
egy jo pohar borra, hol egy kis népzenére, tancra, hol egy kis
cigany muzsikdra, hol csak beszélgetni egy j6 barattal, régen
nem latott ismerdssel.

Bizony éjfél felé mar mindenki faradtan mozgott, a latogato,
a bordsz és a rendezdk is, talan egy ember kivételével - a fészer-
vezO6rél, Kasnyik Tamdsrodl van szé, akin ekkor latszott el6szor a
megkoénnyebbiilés, ez is sikertilt... Tobb mint 6000 ember fordult
meg a hegyen.

Sok mindent le lehet irni egy borfesztivalrél, jét és kevéshé
jot, de a Kiirti fesztivalrdl csak egyet mondhatunk: ezt latni kell!
Aki még nem volt, mar most jegyezze elé a j6vé évi naptaraba az
V. Kiirti borfesztivalt, mert ide el kell jonni, a mese kevés ahhoz,
hogy atéljiik a hangulatot.

Kovdcs Pdl
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PALYAZATI FELHIiVAS

Eszak-Alfoldi Innovacios Dij

AL

BIHAR MECvy
KER] ShEDE) * =
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2011-ben ismét kiirasra keriil az Eszak-Alfdldi In-
novacios Dij. A palydzatot az MTA Debreceni Teril-
leti Bizottsdga (MTA DAB), a Hajdu-Bihar, a Sza-
bolcs-Szatmar-Bereg, a Jasz-Nagykun-Szolnok
Megyei Kereskedelmi és Iparkamara valamint
az INNOVA Eszak-Alféld Regiondlis Fejlesztési
és Innovacids Ugyndkség kdzosen hirdeti meg a
kiemelkedd innovaciés eredményt felmutatd val-
lalkozdsok szamara.

Az Eszak-Alféldi Innovacids Dij célja a nemzeti
szinten vagy Eszak-Alféldén kiemelkedd ered-
meénnyel jaro

- termékfejlesztést,

- technoldgiafejlesztést,

- informatikai rendszerfejlesztést,

- szolgaltatasfejlesztést
célzo tevékenység, valamint kimagaslé gazdasa-
gi teljesitmény elismerése.

A dijat az elmult évben a régié harom megyéjébadl
harom kilonboz6 tevékenységi terileten miikodé
vallalat nyerte el, igazolva ezzel az Eszak-Alféldi
régio innovacids potencidljanak sokszinliségét.

Palyazni lehet az elmult harom évben végrehaj-
tott sikeres innovacid leirasanak benyujtasaval,
képi, mozgodképi, illetve egyéb vizudlis ismerte-
téssel kiegészitett anyag beadasaval. A részletes
formai kovetelményeket a palyazati utmutato
tartalmazza, melyet a kévetkezé honlapon érhet
el: www.innova.eszak-alfold.hu

Palyazat benyujtasanak hatarideje:
2011. oktdber 5. (szerda) 14:00

Helye: A palyazatoknak az illetékes megyei
kamara cimére kell beérkeznilk.
Mddja: postai és elektronikus uton

Az Eszak-Alf6ldi Innovacids Dij megyénként (Sza-
bolcs-Szatmar-Bereg, Jasz-Nagykun-Szolnok és
Hajdu-Bihar) kertl ataddsra. A palyazat eredmeé-
nyét az MTA DAB elndke és a kamarak elnokei va-
lamint az INNOVA (igyvezet6 igazgatdja kozosen
hirdetik ki az Innovacios Dij (kisplasztika és okle-
vél) atadasaval, a Magyar Tudomany Napja alkal-
mabdl szervezett konferencian 2011. november
7-én. Emellett az INNOVA megjelenési lehet6sé-
get biztosit a dijazottaknak egy orszagos lapban.

Tovabbi informacio: Okros Fruzsina (INNOVA) ¢ E-mail: fruzsina.okros@eszak-alfold.hu
Bdvebb informacié és letdltheté palyazati utmutaté: www.innova.eszak-alfold.hu
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UTIKALAUZ

DARIN SANDOR IRASA

10+1 LATNIVALO EGERBEN

Kevés olyan telepiilés van Magyarorszagon, melyet a legkiseb-
bektél kezdve minden korosztaly j6l ismerne. Talan koziiliik is
a legismertebb Eger. Hogyan tett szert erre a népszeriiségre a
Matra és a Biikk hegységek 1abanal elhelyezked6 varoska?

Azt hiszem, bizton allithatom, hogy nincs az orszagban olyan
ember, aki ne olvasta volna Gardonyi Géza ,Egri Csillagok” cim@
miivét, és ne vett volna részt iskolas évei alatt egy egri kirandu-
lason. Eger bizonyitottan az egyik leglatogatottabb térténelmi
varaink egyike és egyben az Egri borvidék kézpontja.

Most indulé sorozatunkban olyan programokat, latnivalékat
ajanlunk borvidéki utazasokhoz, amelyek jol kiegészitenek egy
borvacsoraval, késtolékkal szinesitett hétvégét.

EGER VAROSA, A PAPOK VAROSA

A telepiilés torténete évezredekre nyulik vissza, de legnagyobb
szerephez azonban akkor jutott, mikor I. (Szent) Istvan kiralyunk
plispokséget alapitott a varosban. Innentél kezdve Eger komoly
egyhazi és tudomanyos szerepet tolt be a térségben.

Az Erseki Fészékesegyhaz elédje a Szt. Mihaly templom volt.
A mai klasszicista székesegyhdzat Hild Jozsef tervei alapjan
Pyrker Laszl6 emeltette. Bejaratanal Szt. Istvan és Szt. Laszld,
valamint Péter és Pal apostolok szobrai koszontenek minket. A
templombelsé festményei olasz miivészek munkdjat dicsérik. A
székesegyhdzat 1970-ben a papa bazilika rangra emelte.

TUDTA-E? 1769-ben Egerben alapitottdk meq hazdnk elsé or-
vosi akadémidjat, a Schola Medicinidlist.

A Liceum Eszterhdzy Karoly piispok megbizdsabodl felépitett in-
tézmény, hdrom épitész kozremiikodésével késziilt el. Eredetileg
egyetemnek szantak az épiiletet, de Mdria Terézia 1777-ben
hozott Ratio Educationis nevii torvénye értelmében ez nem va-

l6sulhatott meg. Ma az egri Eszterhdzy Karoly Féiskolanak ad
otthont. Bar az épiilet belsé kialakitdsa is figyelemre mélté, de
nem csupan az esztétikai szépség az, ami miatt érdemes beljebb
keriilni. A Liceum konyvtara 130 ezer kotet birtokaban van, koz-
tiikk olyan unikumokkal, mint a Budai és a Thuréczy-krénika, va-
lamint a Béldi- és a Pompéry-kéodex.

Az épiilet kupolajaban keriilt elhelyezésre az a szerkezet, ami
mara ugyan gyakorlati jelent6ségét elvesztette, de eszmei értéke
naproél napra tobb. A Spekula csillagvizsgalé a maga idejében az
orszag harmadik legnagyobb obszervatériuma volt. Napjaink-
ban, ha a csillagokat nem is, de a varos szépségeit megcsodalhat-
juk a szerkezet segitségével.

TUDTA-E? Eger egyike annak a négy magyar telepiilésnek,
amelynek nevét a Marson egy krdter is viseli. S6t, van egy aszte-
roida, amelyet ,3103 Eger” névre kereszteltek.

TOROK IDOK EMLEKEI

Az Egri var torténetének kezdete a piispokség alapitasanak ko-
rara tehetd vissza, amikor Szt. Istvan kirdlyunk a piispékséggel
hatalmas birtokokat és tobb varmegyére kiterjed6 jovedelmeket
adomanyozott. Ebben az idében az Eger patak altal nyujtott ter-
mészetes védelem és a varat koriilvevé gyenge faleréditmény
elegend6nek bizonyult a varos védelmére. A tatdrjards tdmada-
sai azonban erésebb falakat igényeltek volna.

A harcok utdn a meglévé falak felhaszndlasaval Gj erésebb
és nagyobb eréditmény épiilt. A var virdgzasanak korszaka egé-
szen Matyas kiradly haldldig tartott, ezt kdvetéen mind anyagi-
lag, mind pedig hadi szempontbél megrendiilt a varuradalom. A
mohdcsi csata vészjésl6 fenyegetése utan Varkocs Tamds hozza-
latott a var megerdsitéséhez. 1549-ben Dob6 Istvant tették meg
a var kapitanyava, aki tovabb folytatta a fejlesztéséket, igy a XVI.
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UTIKALAUZ

DARIN SANDOR IRASA

szazad kézepén ért tdmadasok nem érték varatlanul a varnegyed
lakéit. 1551-ben mar fél esztendényi élelemmel lattak el a var-
uradalmat. Jél kiépitett raktarhelységekben taroltdk az élelmet: a
buzat vermekben, a fiistolt hast, s6zott halat, szalonnat, savanyi-
tott kdposztat pedig pincékben raktaroztak. Mindezen feliil tobb
mint négyszaz é16 allat is volt a var gazdasagi részében.
Természetesen nemcsak a fizikai erénlétet szolgdlé élelemrol
gondoskodtak, hanem a harcokhoz sziikséges technikai felsze-
relésrél is. 16 4gyu, 5 szakallpuskaboél 6sszeallitott seregbontd,
285 kézi puska, 345 szakallpuska, 1261 landzsa, 200 darda allt
1935 harcos és 70 jobbagy rendelkezésére. Ne feledkezziink meg
azonban a harcosokat segité fehérnéprél sem, akik szurokkal és
forré vizzel harcoltak. A térokok 1552. szeptember 4-én inditot-
tak tdmadasaikat, és hosszas kiizdelmek utan oktéber 13-an ke-
rilt sor az utolsé nagy rohamra. Az Egri csillagok cimii Gardonyi
mibdl oly jol ismert harc végsé gybztesei ebben a csatdban a

magyarok voltak.

TUDTA-E? Az Egri Csillagok cimii Gdardonyi regény alapjan
késziilt film jeleneteinek eqy részét Pilisborosjend hatdrdban for-
gattak, ahol kiilon e célbdl felépitették az egri var mdsolatdt. A

HASZNOS INFORMACIOK:

Tourinform

3300 Eger, Bajcsy-Zsilinszky u 9.
Tel.: 06-36/517-715
Fax.:06-36/518-815

E-mail: eger@tourinform.hu

Liceum Féegyhazmegyei Kényvtar
3300 Eger, Eszterhazy tér 1. I.
emelet/223.

Tel.: 06-36/325-211, 06-30/ 328-
3030

http://www.ektf.hu

Varazstorony

Csillagaszati Mizeum, a Planeta-
rium, Panorama Terasz.

3300 Eger, Eszterhazy tér 1.

Tel.: 06-36/520-400/2245-6s
mellék

http://www.ektf.hu

Dobé Istvan Varmizeum
3300 Eger, Var 1.

Tel.: 06-36/312-744
http://www.egrivar.hu
Erseki Gy(ijteményi Kdzpont
3300 Eger, Széchenyi u. 1.
Tel.: 06-36/421-332

Gardonyi Géza Emléekmiizeum
Gardonyi Géza lakohaza
3300 Eger, Gardonyi u. 28.
Tel.: 06-36/312-744

Minaret
3300 Eger, Knézich K. u.
Tel.: 06-70/202-4353

Egri Torokfiirdd

3300 Eger, Petdfi tér 2.
Tel.: 06-36/314-142
http://www.egertermal.hu

wvar” azota pusztul, de ma is kedvelt
turistacélpont.

A to6rok uralom aldl valé felsza-
badulast (1686) kévetéen a var
jelent6ségét vesztette. 1702-ben
I. Lipét kirdly és a bécsi Hadi-
tandcs dontése alapjan Dumont
hadmérnok az egész kiilsé varat
felrobbantotta. Ha napjainkban
szeretnénk megtekintetni ez
egykori harcok helyszinét, tébb
részen feltjitott var csalogat
minket. Ezen kiviil megtekint-
hetjiikk az egykori Plispoki Palo-
taban a vartorténeti kiallitast is.
A panoptikumban életnagysag-
ban taldlkozhatunk az Egri Csil-
lagok héseivel. Ha valaki épité-
szeti szemmel kivanja vizsgdlni
a varat, vagy az épiilet szerke-
zetére kivancsi, latogasson le a
Kazamatakba.

Sz6 esett mar tobb izben Gar-
donyi Gézardl - az iré sajat kéré-
sére itt keriilt végsé nyugalomra.
A varban tett séta alkalmaval az
6 siremlékét is megtekinthetjiik.
Ha tobbre vagyunk kivancsiak
az {iréval kapcsolatban, akkor
konnyedén felsétalhatunk a Gar-
donyi Géza emlékhdzhoz, ahol
lakdsdnak egykori berendezési
targyai is megtaldlhatéak.

TUDTA-E? Gdrdonyi Géza 1863-
ban Ziegler Géza néven ldatta meq
a napvilagot, s elsé izben tizenhat
évesen, 1881. mdjus 5-én az egri

Fiillentében megjelent humoreszkjét irta ala Gdardonyi Z. Géza
néven. Iréi nevét sziiletési anyakényvezési helyszine, Gdrdony
utdn vdlasztotta, s 1881 utdn - a Z. elhagydsdval - egyre gyak-
rabban, az 1890-es évektdl pedig kizdrdlagosan ezt tiintette fel
miivei fejlécén.

A toérok megszalldsnak voltak kézzelfoghatd épitészeti eredmé-
nyei is - ilyen példdul a Minaret, eredeti nevén: Minaré, mely
egykoron a Kethiida dzsdmihoz tartozott. A varos egyik legma-
gasabb, 40 méter magas épitett pontja. Az imatoronyhoz tartozé
szentélyt elészor katolikus kaptalani templomma alakitottak at,
majd lebontottdk, és 1j templomot emeltek helyére. A korerkély-
hez 97 keskeny 1épcséfok vezet fel.

Az északi régidban egyediilalld, nemzetkozi szinten is ritka-
sag szamba mend Torokfiird§ 2009 6szétdl feltjitva varja vendé-
geit. A fiirdéépiiletet a varost megszallé torokok épitették 1610
és 1617 kozott. A rekonstrukcié megérizte a muzulman fiirdé-
kultusz és épitészet hagyomadnyait. A fiirdé ma modern balneo-
terapids centrum.

A torok megszallas utan az Egerbe visszatérd Fenessy Gyorgy
piispok mar nem akart a varban lakni. A varosban vasarolt két
telket, és a palota épitéséhez sziikséges tufa kdvet a mogottes
dombbdl termeték ki, igy jott létre a hatalmas pincerendszer,
ahol a dézsmaborokat taroltdk. A pincerendszer a Hatvani-kapu-
tél a Rac-kapuig 3 kilométer hosszan nyult el a varos alatt. A
mai pince legszebb része az Oszlopos terem, ahol 7 x 7 pincedg
sakktablaszertien halézza be a teret.

TUDTA-E? Az 1947-es dllamositds utan a pincerendszert nem
haszndltdk, a nagyon veszélyes szakaszokat betomték, a csapa-
dék ellen azonban nem szigetelték az alagutakat, igy a betonon
dtszivdrgé talajviz a tufdbol kimosott mészbél csodalatos csepp-
kéképzédményeket alakitott ki.

Ha idénk engedi, tekintsiik meg még a Varmegyehdaza épiiletén a
Fazola Henrik kovacsmiihelyében késziilt sz616flirtds és cimeres
racsos kovacsoltvas kapukat és a fékapu feletti félkorives betétra-
csokat, melyek szépségiikkel Eurdpa-szerte egyediilalléak.
Egernek azonban még szamos latnivaléja van, ahova egy rovid
képzeletbeli séta nem vezethet el. Egert mindenkinek maganak
kell felfedeznie, mert ez a varos mindenki szamara mast és mast
jelent, akar Bikavért, vagy épp Egri Leanykat...

TUDTA-E? Az Egri Bikavér - tobb felmérés szerint - az egyik
legismertebb magyar vorosbor, évente 75-85 ezer hektoliter ko-
z0tti mennyiséget adnak el beléle.

KIRANDULASI TIPP (+1 LATNIVALO)

Egerszalék Egertdl alig néhany kilométerre taldlhaté a héfor-
rasair6l ismert telepiilés. A 410 méter mélybél feltors, forrd
(65-68 °C) gyodgyhatasu héviz vakitéan fehér, mészkével bori-
tott teraszokat épitett. Hasonl6 képzédményeket Térokorszagban
lathatunk. A falu hatdraban ugynevezett kaptarkévek taldlhatok,
melyek valészinlileg vulkani utéhatasok kovetkeztében feltort
kovasavas meleg vizek hatdsara erésebben atkovasodott riolit-
tufa maradvanyai. Elnevezésiik onnan ered, hogy a riolittufa
tombbe kunyhét vajtak, k6 fekhellyel és polcokkal. A falu déli
részén riolittufdba vagott barlanglakdsok talalhatdk, ezeket ma
mar lakds céljara nem hasznaljak.
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CHATEAU WANDA SZURET 2011

Iddpont: 2011. szeptember 23., 20:00 -
szeptember 24., 23:30

Helyszin: Eger, Chateau Wanda

10.00-10.30 Erkezés, ,welcome” palinka
elfogyasztasa, frissen siilt hazi pogacsa,
mangalica falatok kiséretében, felkésziilés
a szliretre.

11.00 Indulas a sz6l6be (gumicsizma,
metsz8olld vagy kés jo, ha van).

11.00-13.30 Sziiret, kdzben a masodik
palinka elfogyasztasa.

13.45 Visszaérkezés a Chateau Wandéhoz,
a jol megérdemelt ebéd elfogyasztasa.

14.45 Ebéd utani levezetd gyakorlatok,
sz6l6villazas a bogyozoba, cefrefejtés,
csomoszolés, must készitése.

16.00 Borkostolo.

17.00-17.30 Bortabornok avatasa.

17.30-18.00 Hagyomanytisztel8 népi
jatékok értékes nyereményekért.

18.30 Vacsora, a sziiret jegyében.

19.00 Zenés mulatsag él6 zenével.

A fenti program 8800 Ft/f6 a pénteki
vacsoraval, 5800 Ft/f6 annak, aki csak
a szombati napra érkezik.

A szervezbk arra kérnek minden kedves
érdekléd6t, hogy szeptember 10-ig jelezzen
vissza, mivel a rendezvény komoly el6ké-
sziileteket igényel, tudniuk kell a pontos
|étszamot. (Telefon: 06-70/9339-750)

Akinek sziikséges, szivesen segitenek a
szallasfoglalasban is, de kérik, hogy
eldre jelezzék!

DEBRECENI BOROZO

A fenti datumokon kiviil csoportoknak kiilon
is szerveznek sziireti, akar jégbor sziireti
programot is. (Elére lathato datumok sziireti
mulatsagra: 2011. oktdber 7-8, 2011. oktober
27-28.)

MADI SZURETI NAPOK

Id6pont: 2011. szeptember 23-24.
Helyszin: Mad

Szeptember 23. péntek

14.30-14.45 Megnyitd - Polgarmesteri
Hivatal udvara

14.45 Babeldadas - Polgarmesteri
Hivatal udvara

15.00-15.40 Sziireti Napok készéntése,
megnyitja Demeter Ervin és Tatarka )ozsef
- Szent Tamas Borhaz

16.00-17.00 Szaléki Agi: Gingallé koncert
- Furmint Szinpad

17.00-17.30 Petras Maria kiallitas megnyito
- DemeterVin

17.15-18.15 Szamado Egyiittes koncert
- Furmint Szinpad

18.30-19.30 Miskolci Dixieland Band koncert
- Furmint Szinpad

19.45-20.15 Gold Dance Tanccsoport
- Furmint Szinpad

21.00-22.30 Old Boys koncert
- Furmint Szinpad

23.00 Los Cusinos koncert - Furmint Szinpad

Kiegészité programok:
18.00 » Kovéacs miihely, kadar miihely
- Borsai Kastély udvara - Vizsolyi nyomda

16.00 « A 2010-es évjarat kostoloja és portfolio
bemutatd Madi Kor és az Anyukam mondta
étterem szervezésében (belépddij: 2500 Ft/
f6, mely tartalmaz emlékpoharat, korlatlan

borfogyasztast és kisérd falatokat) - Royal
Tokaji Kft.

Szeptember 24. szombat

7.00-11.30 F8zdverseny
- Mlivelédési Haz udvara

9.00-11.00 Dd(l6tira - indulas a Szent Tamas
Borhaztdl (elézetes regisztracio sziikséges)

10.00-16.00 Bartha Toni csizlizdaja és
kézmves foglalkozas - Polgarmesteri
Hivatal udvara

10.30-11.15 Muzsikas Egyiittes gyermekmdsora -
Furmint Szinpad

11.30-12.15 0j bor és 52616 megaldasa
- Furmint Szinpad

12.30-13.00 F&zéverseny eredményhirdetése
- Furmint Szinpad

13.00-13.30 Hollo ének - Furmint szinpad

14.00-16.30 Sziireti felvonulas

16.30-17.00 Tallai Andras koszontGje és
eredményhirdetések - Furmint Szinpad

16.30-17.30 BabelSadas - Polgarmesteri
Hivatal udvara

17.00-17.30 Utcai szorakoztatok
- Furmint Szinpad

17.30-19.00 Muzsikas egyiittes koncertje
- Furmint Szinpad

20.00-21.30 Magna Cum Laude koncert
- Furmint Szinpad

21.30-22.00 T(izzsonglérok - Furmint Szinpad

22.00 Sziireti bal a Classic zenekarral



Kiegészits programok:

11.00-19.30 Kovacs miihely, kadar mihely

- Borsai Kastély udvara, Vizsolyi nyomda
11.00-17.00 Diszmadar kiallitas

- M(velddési Haz terme

- Madi Udvarhaz

- Bartha Karoly pincészete

Mindkét nap mindségi ételek, kézmdivesek, va-
sari forgatag, utcai szorakoztatok (agyagbhanda,
golyalabasok, orias babok, kikialto, utcazené-
szek).

SZURETI NAP
1. ERDOBENYEI BORKIRALYNG-VALASZTAS

Iddpont: 2011. szeptember 24.
szombat, 10.00-13.00.

Helyszin: Erd6bénye

Szeptember 24-én az Erd6bényéért Kozalapit-
vany és Erdébénye Kozség Onkormanyzata
megrendezi a hagyomanyos Sziireti felvonu-
lasat. Felavatjak a feldjitott mlivel6dési hazat
(IKSZT). A Sziireti napon el8szor valasztjak
meg Erd6bénye Borkiralynéjét.

SZENT VENCEL NAPI KONCERT A LEGGIERO
ENEKEGYUTTESSEL, UNNEPI BORVACSORA

Iddpont: 2010. szeptember 24. szombat,
19.00 (koncert); 20.30 (borvacsora)
Helyszin: Tallya, Romai katolikus templom (kon-
cert); Oroszlanos Borvendéglé (borvacsora)
Informacio és asztalfoglalas: ]Jambor Agnes
Tel.: 06-30/419-2946; 06-47/598-888,
info@oroszlanos.hu
Tallya és az Oroszlanos Borvendégld ismét iin-
nepre késziil, melyre hivja a borszeretdket és a
zarandokokat. Europaban egyediilalléo modon,
immar kozel kétszaz éve Tallyan, a Tokaj-hegy-
aljai torténelmi borvidék szivében a gotikus
plébaniatemplomot lugasszer(ien sz6l6kkel,
viragokkal diszitik, s a szentélyben elhelyezett
fesziiletre a legszebb sz8l6fiirtoket aggatjak. A
barokk Szent Vencel mellékoltart diisan ékesitik
viragokkal, sz6l6vel, gyiimdlcsokkel, a tallyai gaz-
dak legjobb palackos boraikat helyezik el rajta. A
torténelmi mezdvaros féutcajan a kapukat szintén
sz6ldvel, agakkal, venyigékkel csinositjak, igy
adva halat a sz6l6termésért, borért, a mindennapi
kenyérért évrél évre, kérve Szent Vencelnek, a
vincellérek, sz6lészek és boraszok védGszentjének
partfogasat. Délelétt 11 6rakor megkondulnak a
harangok, és a plébaniarél elkezd6dik a nagy
bevonulas. El6l viszik a sz6l6furttel diszitett
fesziiletet, majd kdvetkezik a borrendek vonulasa
az egyhazi méltosagok és kiséréik tarsasagaban.
A romai katolikus templomban 19 6rakor veszi
kezdetét a Leggiero énekegyiittes koncertje, melyet
borvacsora kdvet 20.30 6ratol a Szirmay-karia
Oroszlanos Borvendégld termeiben.

PROGRAMOK
2011 6Sz

Menii:

Kacsamaj szendvics safranyos almaval

LLili” Tokaji Furmint, félédes 2009 - Szirmay
kiria, Tallya

Sulléfilé zoldszbl8s hollandi martasban, rizottd
Tokaji Furmint szaraz, 2007 Hordé6valogatas -
Szirmay karia, Tallya

Konfitalt marhapofa varganyas burgonyafelfdijt-
tal, siilt z6ldségekkel

,Papok Bora” Ménesi kadarka, szaraz 2008 -
Minorita Birtok

,526l6soml6i” borkrémmel

Tokaji Aszl 5 puttonyos, 2005 - Szirmay kiria,
Tallya

Vacsorajegy: 6500 Ft/f6

SZENT VENCEL NAPI sz6LGS BOCSU
ES ZARANDOKPROGRAM

Iddpont: 2011. szeptember 25. vasarnap

Helyszin: Oroszlanos Borvendéglg, Tallya és
Pendits Sz6l8birtok, Abadjszantd

Informéciod és asztalfoglalas: Jambor Agnes
Tel.: 06-30/419-2946; 06-47/598-888,
info@oroszlanos.hu

11.00 Unnepi szentmise - szonok Palanki Ferenc
egri segédpiispok, miskolci érseki helynok.
Kozremikodik a miskolci Minorita Templom
Szent Ferenc korusa (karigazgato: Regés
Zsolt). - A szentbeszéd utan borszentelés a
Szent Vencel oltarnal. A megszentelt borok
Krakkdba keriilnek miseborként, az Isten
Irgalmassag Bazilika lengyel-magyar szentek
kapolnajaba. A szentmisében a szentaldozas
két szin alatt torténik. Mise utan kormenet a
borrendek részvételével.

13.00 Zarandokebéd az Oroszlanos Borvendég-
l6ben (Ginnepi menii: 3500 Ft/f6), vagy Tallya
neves pincészeteinek egyikében (pincepér-
kolt: 2500 Ft/f6).

Igény szerint térités ellenében lehet6ség van
borkostolasra és vasarlasra. Szent Vencel
bora 1000 Ft/palack kedvezményes aron
szerezhet§ be a bilicsd ideje alatt.

15.00 Indulas Abadjszantora, a Pendits sz6l6bir-
tokon lév§ Sz(iz Maria szoborhoz. Imadsag,
borkostolas, majd hazatérés.

Az utazas a helyszinek koz6tt egyénileg torténik,
csoportos igény esetén autobusz megren-
delésében a szervezdk segitséget tudnak
nydijtani.

TEREZIA NAP A GROF DEGENFELD
SZOLOBIRTOKON

Iddpont: 2011. oktober 15. szombat; 10.00-17.00.
Helyszin: Grof Degenfeld Kastélyszallo,
Tarcal, Terézia kert
Infé és regisztracio: Tel.: 06-47/380-173,
degenfeld@degenfeld.hu

Legyenek részesei egy sz6l6birtok életének
a sziiret idején! Oktober 15-én, szombaton
rendezik meg a Terézia napi nyilt programot.
Egész nap varjak a vendégeket a Grof Degenfeld
Sz618birtokon. Izelits a programbél:
pincelatogatas, iiltetvénylatogatas,
borkdstold

sziiret, préselés, lopozas
vakkostolas, bortotd
mesterség-bemutato: hordokészités
vidam programok felndtteknek és gyerme-
keknek: ének, tanc, sarkanyeregetés,
gyermek jatszohaz és tovabbi meglepe-
tések
kedvezményes Terézia napi menii
A rendezvényen valo részvétel ingyenes, de
regisztracio sziikséges!

MINDSZENT HAVI MULATSAG

Helyszin: Bodrogkeresztiir

Id8pont: 2011. oktéber 8-9., szombat, vasarnap

Info: http://www.tokajfestival.hu

Masodik alkalommal rendezik meg Bodrogke-
resztirban a Mindszent Havi Mulatsagot,
melyen a helyi érdekeltség(i kézm(ivesek a
hazigazdak, 6k ismertetik meg az érdekls-
ddkkel a telepiilést.

Kivalé borok, helyi ételek, kézm(ivesek, sziiret,
aszliszedés, kiallitasok, egész napos progra-
mok, népi jatékok, gyerekfoglalkozasok. Este
Tanchaz, ameddig a jokedv tart.

Kostoltat: Bott Pince, Fiileky, Dereszla, Patricius,
Puklus, Tokaj Nobilis.

Bemutatkozik a Borecet Manufaktiira és a Pantli-
kas Biokertészet is.
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SZERKESZTOI GONDOLATOK

Ha ezeket a sorokat olvassa, az azt jelenti: sikeriilt, megjelentiink,

megcsindltuk az elsé szamot, és bizunk az egyre szinvonalasabb

folytatasban.

KIK VAGYUNK ES HOGYAN JUTOTTUNK EL IDAIG?
Par évvel ezel6tt érkezett egy csomag a borszakiizletiinkbe. A Pécsi

Borozd mintapéldanyait tartalmazta a kiildemény. Szeretem olvas-

gatni ezeket a magazinokat, valészintileg ugyanazokbdl az okokbdl

kifolyélag, amiért most On is a kezében tartja ezt a lapot. Egy sz6,

mint szdz, tetszett a kiadvany és tetszik mind a mai napig. Aztan

idén, valamikor kora tavasszal felvetédott, hogy miért csak a Pan-
non Borrégiénak van ilyen magazinja, miért ne lehetne a hozzank,
Debrecenhez kozel esé borrégiéknak hasonlé kiadvanya? S lam, ime,

itt van a mi lapunk.

Sokan egyengették a sziiletendé magazin utjat: ismerdsok, kol-

1égdk, csaladtagok. Koszonet jar a Pécsi Borozé munkatdrsainak, a

,brand” tulajdonosainak is, hogy onzetleniil és segit6készen, gya-

korlatilag az elsé megbeszélés utan ,bevallaltak a testvért”, s igent

mondtak egy Gjabb Borozé megjelenésére. Ez utébbi koszénetnyil-

vanitast természetesen nemcsak a sajat, hanem a Debreceni Borozé
minden munkatarsanak nevében kiildém pécsi bardtainknak.
Ugy illends, hogy bemutassam a mi csapatunkat. A lap kiadéja a

Debreceni Borbaratok Tarsasaga, azaz a BORBATAR.

A SZERKESZTOSEG: Angi Jdnos - torténész, egyetemi do-
cens e Arvay Sindor - Gjsagiré e Csorjan Balazs - kozgazdasz,

www.winetest.eu e Darin Sdndor - Ujsagiré, www.borutazo.hu
e Grasselli Norbert - kozgazdisz, www.winetest.eu e Katics
Gergely - bolcsész-informatikus, borkereskedd, www.bor-bolt.hu e
Kerekes Sandor - jsdgir6 e Kovacs Pal - borszakértd, okleveles
gépészmérnok e Petromdn Laszlé - grafikus (artfutur@axelero.hu)

Akarcsak a Pécsi Borozé esetében, mi is mindannyian masod- vagy
harmaddlldsban készitjiik az Gjsdgot. Az pedig, hogy a magazin
debreceni, szavatolja a borvidékektdl vald fiiggetlenségiinket. Bar

garantdlni nem lehet, hogy egy ekkora terjedelmi tjsagban min-

dig mindegyik borvidék a sulyanak megfelel6en fog szerepelni, de

igérem, igyekezni fogunk betartani az aranyokat.

Milyen lesz a magazin? Szeretnénk bemutatni a régié bor- és

gasztronémiai kincseit. Meggy6z8désiink, hogy sok, még feltarat-

lan értékkel fogunk szembesiilni. A borokon, a gasztronémian kiviil
fontosnak tartjuk az egészséges, tiszta élelmiszerek felkutatdsat és
bemutatdsat. Ahogy mdr az elsé lapszdmban tettiik, szeretnénk Gjra

felfedezni az Ermelléki Borvidéket is — akik mar jartak ott, tudjak,

hogy nem érdemtelentil tennénk.

Hamarosan elindul honlapunk is, a www.debreceniborozo.hu, ami-
rél reményeink szerint a kdvetkez8, december elején megjelend lap-

szamban madr tényként szamolhatunk be. Addig is minden kedves

borfogyaszténak jo késtoldst, boraszoknak kedviikre valé sziiretet,
szép szt kivanok a Szerkesztéség és a magam nevében!

Katics Gergely
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fOszerkesztd

DEBRECENI

ESZAK-MAGYARORSZAG ES TOKA] BORREGIOK
BORMAGAZINJA

Megjelenik negyedévente, ingyenesen, 10 000 példanyban

F6szerkeszté: Katics Gergely | kage@holborozzunk.hu

Felelds kiadd:  Kovacs Pal | cskp@enternet.hu

Mivészeti vezetd:
El6készités:

Petroman Laszlo | artfutur@axelero.hu
Kaméleon Dizajn Kft.

Szerkeszt6ség:  Angi Janos, Csorjan Balazs, Darin Sandor,

Grasselli Norbert, Kerekes Sandor

E szamunk munkatarsai voltak: Antal Karoly, Gyarmati Gabor,
ifj. Kulcsar Gabor, K6szor(is Zoltan - www.ermellek.eu, Losonci
Balint, Orosz Istvan, Pintér Noémi, Sasi Szabo Laszlo, Szakal
Zoltan

Olvasoszerkeszt6:  Arvay Sandor

Bodnar Gabriella
bodnar.gabriella@koloneld.hu
+36 30 6762211

Hirdetés:

Fotok: Benke Péter (sajtfotok); Kerekes Sandor, Németi Fotd
+36 30 6715803 (palackfotok), Nagy Gabor (Debreceni Borkar-
neval), Petroman Laszl6 (cimlap, Mad), Szigetvary Zsolt (Budavar)

A szerkesztéség cime: 4027 Debrecen, Honvédtemetd u. 63/b.

Kiadja: A Debreceni Borbaratok Tarsasaga Kozhaszni Egyesiilet,
4071 Hortobagy, Czinege J. u. 1.

Felel6s kiado:  Kovacs Pal, elnok

Nyomtatas: Alféldi Nyomda Zrt., Debrecen,

felelds vezetd: Gyorgy Géza vezérigazgatod

VINOTEKAK - Esszencia Borszakiizlet - 4025 Debrecen, Bajcsy-Zs.
u. 23-25., www.bor-bolt.hu M Borudvar - 4025 Debrecen, Széche-
nyi u. 48., www.borudvar.hu

PINCESZETEK - Barta Pince - Mad - www.bartapince.hu - (1)
417-3248 M Biikkaljai Borat - www.bukkaljaiborut.hu - (30) 207-
9977 M Diszn6kd Sz6ldbirtok és Pincészet Zrt. - Mez8zombor
- www.disznoko.hu - (47) 569-410 M Gal Tibor Pincészet - Eger -
www.galtibor.com - (36) 429-800 M Gizella Pince - Tokaj - www.
gizellapince.hu - (20) 233-3212 M Grof Buttler Boraszati Zrt. -
Eger - www.grofbuttler.hu - (1) 354-3832 M Kald Imre - Szomolya
B Majoros Birtok - Tokaj - http://majorosbirtok.hu - 30/758-1021
B Mészaros Borhaz - Szekszard - www.meszarosborhaz.hu + (74)
419-165 M Szepsy Pince - Mad - www.szepsy.hu - (70) 945-6329 W
Tokések - www.tokesek.com

GASZTRONOMIA - Sandor Tamas - Eger - www.bukkisajt.hu - (20)
585-4464 ]

EGYEB - INNOVA Eszak-Alfold Regionilis Fejlesztési és Inno-
vacios Ugynokség Nonprofit Kft. - www.innova.eszakalfold.hu -
(52) 880-250 M Alfoldi Nyomda Zrt. - Debrecen - www.anyrt.hu
- (52) 515-715
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. A BOROK LEGJAVA
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Keresse fel webaruhazunkat,
ahol tobb mint 1200 bor €s parlat koziil valogathat!

Regisztraljon, vasaroljon, értékelje a borokat,
hogy az igy szerzett torzsvasarlol pontokkal egyre kedvezményesebben vasarolhasson!

Esszencia Borszakiizlet - a borok legjava... Debrecen, Bajcsy-Zs. u. 23-25.

www.bor-bolt.hu



